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Basste kund, vivill tacka dig fér ditt kép. Véra produkter ér unika eftersom de kombinerar eft estetiskt nyténkande med innovativ
teknik. V&ra produkter passar med de andra i samma serie och kan anvéndas som féremal inom heminredningen fér att ge
en sarskild kansla av siil i ditt hem. Vi hoppas att du fill fullo kommer aft uppskatta funktionerna hos din hushéllsmaskin. Med
basta halsningar.

Yeaxaemsiit nokynatens! brnarogapum Bac 3a nokynky. Hawu nagenvs yHUKambHE, NOCKONbKY OHW coueTaioT B cebe
BENMKONENHLIN AM3AMH U NepefoBbe TeXHUYeckue peluexus. Kpome Toro, oHM KOMOUHUPYIOTC C APYTMMM U3AENUAMM 13
STOW IMHEMKM 1 MOTYT CTATb CTUMLHBIMK SIEMEHTAMM UHTEPLEPA W An3aiHa. Hopeemcs, yto Bel B nonHol mepe oueHute
yHKUMOHATbHbIE BO3MOXHOCTH Bawero Gerosoro nprbopa. C HaMnyywmmi noXenaHmsmm.

Kaere Kunde, mange tak for dit keb. Vores produkter er unikke, da de forener zesfetisk research og innovativt teknisk design.
De passer perfekt sammen med de andre produkter i serien, og kan sté som et enkeltst&ende mabel of design. Vi haber, at
du vil vaerdsaette din hé&rde hvidevares funktionalitet, og sender de bedste hilsner.

Szanowny Kliencie, Dzigkujemy za Twéj zakup. Nasze produkly sq wyjatkowe, poniewaz tqczq infensywne badania
esfetyczne z innowacyjnym projektem technicznym. Sq one skoordynowane z innymi produkiami z asortymentu i mogq
stanowi¢ elementy wyposazenia i wystroju. Mamy nadzieje, ze bedq Parstwo mogli w pefni korzysta¢ z Zunkcionolnos’d
tego urzqdzenia. Serdecznie pozdrawiamy.

Arvoisa Asiakas, kiittmme sinua hankintasi johdosta. Tuotteemme ovat ainutlaatuisia, koska niissé yhdistyvét esteefﬁsyTs
ja innovatiivinen tekninen suunnittelu. Ne sopivat yhteen muiden valikoimaan kuuluvien tuotteiden kanssa foimien samalla
sisustus- ja design-tuotteina. Toivomme, ettéd voit nauttia téysin siemauksin kodinkoneesi toiminnoista. Sydémellisin terveisin.

Kjeere kunde. Vi takker for at dere valgte & kigpe et av vére produkter. Vare produkter er unike fordi de forener seken etter
estetikk med en nyskapende teknisk design. De koordineres med andre produkter i vért sortiment og kan ha funksjon som
bade mabel- og designvare. Vi héper du fér fullt utbytte av ditt husholdningsapparat, og sender deg vére beste hilsener.
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Ostrzezenia

1  Ostrzezenia

Niniejsza instrukcja  stanowi infegralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna  by¢
przechowywana w cafoéci  oraz  w
zasiegu reki uzytkownika przez caty okres
eksploatacii urzqdzenia.

1.1 Przeznaczenie

Nieprzesirzeganie ostrzezen dotyczqgeych

bezpieczenstwa oraz brak odniesienia

do instrukcji obstugi moze by¢ przyczyng

nieprawidtowego uzycia urzqdzenia, a w

konsekwenciji obrazenia ciata.

* Nie uzywa¢ urzqdzenia do celow
innych niz te, do kidrych zosfalo
zaprojektowane. Uzytkowanie niezgodne
z przeznaczeniem moze powodowad
obrazenia.

* Urzqdzenie nie zostato zaprojekiowane
do  dzialania  z  zewnefrznymi
programatorami  czasowymi  lub =z
systemami zdalnego sterowania.

* Uzywac urzgdzenia w pomieszczeniach
i z dala od czynnikow atmosferycznych.

* Urzgdzenie to jest przeznaczone
do pieczenia pofraw w warunkach
domowych i podobnych, takich jak:

-w kuchni dla pracownikéw sklepow,
biur i w innych $rodowiskach pracy;

- w hotelach, motelach i obiektach typu
mieszkalnego;

-w  pokojach  do  wynajecia i
gospodarstwach agroturystycznych;

-inne zastosowania, na przyktad w
restauracjach, barach i kawiarniach,
uwazane sq za niewlasciwe.

A

1.2 Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczerstwa

Nalezy przesfrzegad wszystkich
wskazéwek dotyczgeych bezpieczenstwa,
w  celu zapewnienia bezpiecznego
uzytkowania urzqdzenio:

* Urzgdzenie i jego dostepne czesci sfajg
siebardzo gorgce podczas uzytkowanio:
mate dzieci muszq by¢ trzymane z dalo
od urzqdzenia. Podczas uzytkowania nie
nalezy dotyka¢ elementow grzejnych.

* Podczas przekrecania  zywnosdci w
komorze pieczenia nalezy chroni¢ rece
zaktadajqce rekawice termiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowaé gasic
pfomienia lub pozaru wodaq: wytgczy¢
urzqdzenie i nakry¢ pfomien pokrywq
lub ognioodporng narzutq.

* Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub nieposiadajgce
odpowiedniego  do$wiadczenia  lub
wiedzy pozostajgce pod konfrolg oséb
dorostych  odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

* Urzgdzenie nie stuzy do zabawy.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy
frzyma¢ z daloa od urzqdzenia i
przewodu zasilajgcego, jesli nie sq pod
statym nadzorem.
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* Nie pozwoli¢ dzieciom ponizej 8 roku
zyciana zblizanie sie do funkcjonujgcego
urzqdzenia.

Czynnosci zwigzane z czyszczeniem
i konserwacja nie powinny  by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
Nalezy stale nadzorowa¢ proces
gotowania. Proces krotkiego pieczenia
nalezy stale nadzorowac.

Nie pozostawia¢ urzqdzenia bez
nadzoru  podczas  przyrzgdzanio
potraw, kiére mogq wydziela¢ Huszcz
lub olej. Podgrzany ttuszcz i olej mogq
sie zapali¢.

Zachowa¢ maksymalng ostroznosé.

Nie wlewa¢ wody bezposrednio na
bardzo gorgce blachy.

Podczas pieczenia drzwiczki powinny
by¢ zamkniete.

Przy sprawdzeniu potrawy lub pod
koniec pieczenia otworzy¢ drzwiczki
na 5 centymetrow na kilka sekund, aby
uwolni¢ pare, a nastepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki.

Urzqdzenie i jego elementy stajg sie
bardzo gorqce podczas uzytkowania.
Podczas  uzytkowania nie  nalezy
dotyka¢ elementéw grzejnych.
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Po uzyciu pozostawi¢ do ostygniecia i
nie dotyka¢ wewnetrznych powierzchni
piekarnika i elementéw grzejnych, mogg
by¢ bardzo gorgce. Niebezpieczenstwo
poparzen!

Nie nalezy wkiadac¢ ostro zakonczonych
metalowych przedmiotéw (sztu¢ce lub
przyrzqdy) do szczelin.

Po zakorczeniu uzytkowania wylgczyé
urzqdzenie.
Nie uzywaé ani nie przechowywaé
materiatéw  tatwopalnych  w  poblizu
urzqdzenia.

W poblizu funkcjonujgcego urzgdzenia
nie wolno uzywad¢ puszek spray.

Nie wprowadza¢ zmian na urzgdzeniu.

Montaz i naprawy powinny byé
wykonywane przez wykwalifikowany
personel, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie prébowa¢ noprawiaé
urzqdzenia  samodzielnie lub  bez
pomocy wykwalifikowanego technika.
Nigdy nie ciagnq¢ za przewdd, aby
wyja¢ whyczke.



A

* Nie przykrywa¢ dna komory pieczenia
folig aluminiowq lub cynfolig.

* Nie kias¢ gamkow lub  blach

Ostrzezenia

1.3 Ostrzezenia dotyczqce tego
urzqgdzenia

* Na szklanych czescioch nie stosowac

agresywnych, korozyjnych ani $ciernych
srodkéw czyszczqeych (np. produkiow
w  proszku, odplamiaczy i ggbek
metalowych|),  szorstkich  materiafow
ani  ostrych  skrobakéw  metalowych,
poniewaz mogg one  zarysowad
powierzchnie, powodujqc  pekniecie
szkfa. Ewentualnie uzywa¢ drewnianych
lub plastikowych narzedzi.

Nie siada¢ na urzgdzeniu.

Nie stosowa¢ produkiéw czyszczgeych
zawierajgcych  chlor,  amoniak  lub
wybielacze na czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg metalowq (np.
anodowane, niklowane, chromowane).
Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w
boczne prowadnice, az do catkowitego
zatrzymania.

Nie stosowa¢ strumieni pary do
czyszczenia urzqdzenia.

Nie rozpyla¢ produkiéw w sprayu w
poblizu urzqdzenia.

szczelin

Nie  zatyka¢  otwordw,
wentylacyjnych i odprowadzajgcych
ciepfo.

Ryzyko  pozaru: nie  pozostawiad

przedmiotéw w komorze pieczenia.

W zadnym razie nie uzywac urzqdzenia
do ogrzewania pomieszczen.

Nie  uzywaé naczyn  stofowych
lub  plastikowych  pojemnikéw  do
przyrzqdzania pofraw.

Nie wkiada¢ do komory pieczenia potraw
w zamknietych puszkach lub pojemnikach.
Wyig¢ z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszly, kiére nie sq uzywane
podczas pieczenia.

*W  przypadku

bezposrednio na dnie komory pieczenia.

przygoftowywania
pofrawy w papierze do pieczenia,
nalezy umiesci¢ go tak, aby nie zaktocat
cyrkulacji gorgcego powietrza wewngtrz
komory pieczenia.

Nie kfos¢ gammkéw  ani blach
bezposrednio na $rodkowe] szybce
otwartych drzwiczek.

Nie uzywa¢ otwartych drzwiczek jako
dzwigni do ustawienia urzqdzenia w
meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego nacisku na
otwarte drzwiczki.

Nie stosowaé¢ klamki do podnoszenia
lub przenoszenia urzqgdzenia.

Nie opiera¢ sie ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach nie ma
zaklinowanych przedmiotow.

Nie instalowa¢,/uzytkowaé urzgdzenio
na otwartym powietrzu.

Podczas pieczenia z funkcig pary
nalezy uwazaé, aby nie przekroczy¢
maksymalnej pojemnosci tacki (800 ml).
Zainstalowa¢/obstugiwa¢  urzqdzenie
na stabilnej poziomej powierzchni.

W przypadku palnych $cian pionowych
nalezy zainstalowaé,/uzywad urzqdzenie
w odlegfosci co najmniej 8 cm.

Niniejszego urzqdzenia nie wolno
montowa¢ na  fodziach ani  w
przyczepach kempingowych.
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* Niniejsze urzqdzenie nie moze by¢
montowane na zadnej podstawie.

* Nie wolno zanurza¢ urzgdzenia, kabla
zasilajgcego, wiyczki w wodzie ani w
innej cieczy.

* Nie wylewaé plynéw na wiyczke i
podstawe zasilajgeg.

* W celu zopobiegania  wszelkim
niebezpieczenstwom, jesli  przewdd
zasilania elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowad sie
z serwisem technicznym, ktéry dokona
jego wymiany.

* Przed jakgkolwiek interwencig na
urzadzeniu  (montaz,  konserwaca,
ustawienie lub przesuniecie] zawsze
wyposazy¢ sie w odpowiednie $rodki
ochrony indywidualne;.

* Przed kazdq czynnoscig na urzqdzeniu
odtgczy¢ gléwne zasilanie elekiryczne.

* Umozliwi¢ odfgczenie urzqdzenia po
instalacji, za pomocq dostepnej whyczki.

* Przed wymiang lampki wewnetrznego
oéwietlenio nalezy upewni¢ sie, ze
urzqdzenie jest wylgczone i odigczone
od zasilania elekirycznego lub  ze
gféwne zasilanie elekiryczne zostato
odiqczone, aby unikngé porazenia
pragdem.

° Lompki zastosowane wiym Urzqdzeniu sqg
lampkami przeznaczonymi do urzqdzen
gospodarstwa domowego i nie nalezy
ich wykorzystywa¢ do oswietlania domu.

* Niniejsze  urzqdzenie moze  by¢
uzytkowane na maksymalnej wysokosci
4000 metréw nad poziomem morza.
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1.4 Podtqczanie urzgdzenia

Upewni¢ sie, ze napiecie i czestotliwose
sieci elekirycznej odpowiadajg wartoéciom
podanym na tabliczce znamionowej na
spodzie urzgdzenia.

W przypadku niezgodnosci  pomiedzy
gniazdkiem @  wityczkg  urzgdzenig,
skontakiowa¢ sie z Serwisem Pomocy
Technicznej w celu ich wymiany.

Nalezy sie upewnié, ze ztgcze

A kabla zasilania zostato wlozone
az do catkowitego zatrzymania
sie w zlgczu produktu.

* Dzieci nie mogqg bawi¢ sie urzgdzeniem.

* Trzyma¢ urzqgdzenie oraz jego kabel
zasilajgey poza zasiegiem dzieci.

* Zawsze nalezy odigczy¢ urzgdzenie
od gniazdka elekirycznego, jesli jest
pozostfawiane bez nadzoru  oraz
przed monfazem, demontazem lub
czyszczeniem.

* Przed  wymiang  akcesoriow  lub
zblizeniem sie do ruchomych czesci
podczas uzytkowania nalezy wylgczy¢
urzadzenie i odigczy¢ je od zasilania.
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1.5 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnoéci za szkody osobowe

lub rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny
z przeznaczeniem;

* nieprzeczytania instrukcji uzytkowania;

chociaz

® naruszenia jednej  czesci
urzgdzenia;
* uzywania  nieoryginalnych  czesci

zamiennych;
* nieprzestrzegania ostrzezen dotyczgeych
bezpieczenstwa.

o | Instrukcje nalezy przechowywaé
1 w bezpiecznym miejscu. Jesli
urzqdzenie zostanie przekazane
innym osobom, nalezy przekazaé
im réwniez niniejszq instrukcje.

pobra¢
firmy  Smeg:

Niniejszg instrukcje  mozna
ze strony infernefowe]
S Www.smeg.com”.

1.6 Utylizacja

Nie wolno usuwa¢ urzqdzen elekirycznych
razem z odpadami domowymi.

E: Urzqdzenia  opatrzone  tym
symbolem podlegajqeurope;skiej

dyrektywie 2012/19/UE.

* Wszystkie zuzyte urzqdzenia elekiryczne
i elekironiczne  nalezy  usuwac
oddzielnie od odpadéw  domowych,
przekazujgc je do  odpowiednich
o$rodkéw  przewidzianych  przez
Panstwo. Prawidtowa utylizacja
zuzytego urzqdzenia pozwoli unikngé
szkéd  w o stosunku do  $rodowiska i
zagrozen dla zdrowia oséb. W celu
uzyskania dalszych informacji na temat
utylizacji  wycofanego  urzqdzenia
skontaktowac sie z administracjg gminy,
biurem utylizacji lub sklepem, w kiorym

urzqdzenie zostafo zakupione.

1.7 Oszczedno$é energii

* Przed  wlozeniem  zamrozonego
produkiu do komory pieczenia, nalezy
go rozmrozi¢, chyba ze wskazano
inaczej na opakowaniu.

* W  przypadku przyrzqgdzania  kilku
potraw, zaleca sie pieczenie produkiéw
jeden po drugim, aby jak najlepiej
wykorzysta¢ nagrzang juz komore.

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.

* Wyjg¢ z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kiére nie sq uzywane
podczas pieczenia.

* Wytqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uplywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

* Nie ofwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozpraszaé ciepta.

* Zawsze utrzymywa¢é komore pieczenia
w czystosci.

1.8 Zrédia $wiatta

e Urzgdzenie to  zawiera  zrédia
$wiatta z mozliwosciq wymiany przez
uzytkownika.

o Zr6dta $wiatta zawarte w  produkcie
zostaty okrelone jako odpowiednie do
pracy w femperaturze $rodowiskowej
>300°C  oraz przeznaczone do
zastosowan w wysokich temperaturach,
takich jak piekamiki.

e Urzgdzenie to zawiera zrodta $wiatta o
klasie efektywnosci ,G".
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2 Opis urzgdzenia (Rys. A)

1) Panel sterowania i wyswietlacz
2) Uszczelka

3) Llampka

4) Drzwiczki

5) Wentylator

6) Prowadnice pozycjonowania
7) Wyimowany zbiomik na wode
8) Ruszt

9) Blacha emaliowana

10) Blacha z otworami

2.1 Przed pierwszym uzyciem

Niebezpieczerstwo poparzer
Wysoka temperatura wewngtrz
komory  pieczenia  podczas
vzytkowania.

* Nie przerabia¢ uziemienia.

* Nie stosowac¢ przejsciowki.

* Nie uzywa¢ przediuzacza.

* Nieprzestrzeganie tych zalecen
moze by¢ przyczyng $mierci,
pozaru lub porazenia pradem.

e Usung¢ ewentualng folie  ochronng
znajdujqcq sie na zewngtrz lub wewnatrz
urzqdzenia lub akcesoridw.

* Usungc¢ewentualne etykiety (zawyjgtkiem
tabliczki  z danymi  technicznymi) z
akcesoriow i pozioméw.

* Wyjg¢ i umyé wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz rozdziat
,4 Czyszczenie i konserwacija”).

Q0

Opis

* Aby rozpoczq¢ uzytkowanie urzadzenia
nalezy  ustawi¢  biezqcqg  godzine
(patrz ,3.2 Sposéb uzycia piekarnika
(Rys.B - Rys.CJ").

/ Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢,
£ czy wszystkie komponenty sq

nienaruszone.

2.2 Opis czesci (Rys. A)

Zbiornik na wode (7)

Wyjmowany  zbiomik na  wode do
pieczenia na parze.

Lampka (3)

Wewnetrzne  oéwietlenie  urzqdzenia
wigcza sie:

* po otwarciu drzwiczek;

* podczas pieczenia pofraw.

Wentylator wewnetrzny (5)

Wentylator chtodzi urzgdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora  powoduje
normalny  przeplyw  powiefrza,  kidre
ulatnia sie nad drzwiczkami i moze frwad
przez kilka chwil, nawet po wylgczeniu
urzgdzenia.

Prowadnice pozycjonowania (6)

Urzqdzenie posiada 3 poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
roznych wysokosciach. Poziomy zosfaty
ustalone od dotu do gory.
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2.3 Opis akcesoriéw (Rys. A)

Ruszt (8)

Przydatny  jako  powierzchnia  nos$na
naczyn, form lub rondli do pieczenia.

Blacha emaliowana (9)
Blacha  zalecana  do  tradycyinego
pieczenia ciast, pizzy i ciastek.

Przydatna  réwniez  do  zbierania
fuszczu wydzielajgcego sie z zywnosci
umieszczonej bezposrednio na ruszcie.

Blacha z otworami (10)

Blacha z otworami zalecana do pieczenia
wylgcznie na parze lub w pofgczeniu z
parg, na przyktad ryby i warzyw.

Moze by¢ réwniez stosowana jako
dodatek do smazenia powietrzem potraw

uprzednio  panierowanych,  wstepnie
ugotowanych i/lub  mrozonych  (frytki,
krokiety ~ ziemniaczane  lub  miesne,

mozzarella itp.).

e | Akcesoria, ktére majqg stycznoéé
1 z zywnosécig sq wykonane z
odpowiednich materiatéw,
zgodnych z obowigzujgcymi
normami.

* Do pieczenia w piekarniku mozna
réwniez zastosowaé wiasne naczynia,
pod warunkiem ze sq odporne no
wysokq temperature.

Naczynia do pieczenia

* Do pieczenia na parze zaleca sie
stosowanie metalowych naczyh. Metal
zapewnia  lepsze  rozprowadzanie
ciepta w potrawach.

* Rzeczg normalng jest, ze podczas
pieczenia w wysokiej temperaturze
metalowe naczynia ulegajg deformacijj,
po  wyslygnieciu  powracajg  do
normalnego ksztattu.

e Grube ceramiczne talerze  mogg
wymagaé  wiecej ciepta. Moze by¢
konieczne diuzsze pieczenie.
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2.4 Opis elementéw sterowniczych

(Rys. B)

Pokretto nawigacyjne menu
STOP. ('I 'I )
-+

Umozliwia nowigacie w réznych menu
i podmenu inferfejsu  uzytkownika.
Odpowiednia dioda LED $wieci $wiattem
stalym podczas nawigadiji.

O

@ Przycisk START/STOP (12)

Umozliwia potwierdzenie zqdanego menu
i/lub funkcji (krétkie nacisniecie) oraz
rozpoczecie lub przerwanie pieczenia
(dtugie nacisniecie). Odpowiednia dioda
LED $wieci $wiattem statym po rozpoczeciu
pieczenia i gasnie po zakoAczeniu cyklu
pieczenia.

—+

Umozliwia nawigacje pomiedzy
ustawieniami pieczenia wys$wietlanymi na
wyswietlaczu.

Pokretto nawigacyjne
parametréw (13)

Podczas  konfiguracji  zapala  sie

odpowiednia dioda LED.

@ Przycisk SET (14)

Potwierdza  ustawiong warto$¢.  Gdy
piekarnik znajduje sie w trybie zegara,
po nacisnieciu przez co najmniej 3
sekundy, wyswietlane jest menu ustawien.
Odpowiednia dioda LED zapala sie po
rozpoczeciu pieczenia i gasnie po jego
zakonczeniu.

Q2

Opis

Wyswietlacz (15)
Wyswietlacz wskazuje funkcje, parametry i
wartosci pieczenia.

2.5 Opis wyswietlacza (Rys. C)

Ikony na wyswietlaczu

lkona Znaczenie
Menu pieczenia
] fradycyinego
7 Menu pieczenia na
2 &QJJJ parze
3 @ Menu Chef
4 F) Do tytu
5 Grill
6 a, Pieczenie z
=) termoobiegiem dolne
7 Pieczenie statyczne
8 ';\:;; Pieczenie z
= termoobiegiem
L3 Air-Fry
g = (smazenie powiefrzem)
10 |SSS| Warm (nagrzewanie)
11 ?14‘ Defrost (rozmrazanie)
12 O Blokada sterowania




Znaczenie

Alarm pustego
zbiornika na wode

Alarm odkamieniania

Mieso i drob

Ryby i skorupiaki

Warzywa i dodatki

o fE%NQ QCE

18 Ciosfa i desery
Chleb, pizzai
19 : .
zapiekanki
20 Zegar

21 @ Minutnik pieczenia
29 @ Minutnik pieczenia
zaprogramowanego
23 = Nagrzewanie
- wstepne
24 _ START _ Siart + pasek postepu

Numer receptury (25)

Wyswietla numer odpowiadajgey
wybranemu przepisowi w Menu Chef (7.

Zegar i minutnik (26)

Wyswietla godzine ® , czas pieczenia &
i minutnik  dla  zaprogramowanego
pieczenia ».

Opis / Uzytkowanie

=3

Temperatura (27)

Wyswietla temperature pieczenia

(w °C lub °F).

Wskaznik procentowy pary/ciezaru
(28)

Wyswietla warto$¢ procentowq (%) pary
uzywanej do pieczenia na parze &, lub
ciezaru (w Kg lub Ib) potrawy w funkgji
Menu Chef (7.

3 Uzytkowanie

3.1 Pierwsze uzycie

e Ustawi¢ pieczenie na co najmniej
godzing (pafrz ,3.2 Sposéb uzycia
piekarnika (Rys.B - Rys.C)").

* Nagrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostafosci fabryczne.

* Podczas  nagrzewania  urzgdzenia
nalezy przewietrzy¢ pomieszczenie i nie
przebywad w nim.

* Podczas nagrzewania, przy pierwszym
uzyciu, urzqdzenie moze wydziela¢
nieprzyjemne zapachy z powodu
pozostafosci obecnych na niektorych

komponentach. Tokie zapachy
zazwyczaj znikajg po  pierwszym
nagrzaniu.

Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszt i blachy powinny by¢ wkiadane
w boczne prowadnice, az do punkiu
zatrzymania.

e | Przed pierwszym  uzyciem

1 wyczyécié  blachy, w celu
usuniecia pozostatosci  z
produkcii.

Q3




3.2 Sposéb uzycia piekarnika
(Rys.B - Rys.C)

Ustawienie godziny

Przy pierwszym podigczeniu  lub  po
przerwie  w  zasilaniu,  urzgdzenie

rzedstfowia na wyswietlaczu migajgcg
m godzine i ikone zegara @©.

Aby rozpoczq¢ pieczenie nalezy ustawié

biezqcq godzine:

1) Przekreci¢ prawe pokretto, aby ustawic¢
godzine na zqgdang wartosé.

2) Potwierdzi¢ przyciskiem SET.

3) Powtdrzy¢ operacje, aby ustawi¢
minuty i potwierdzi¢ wybrang godzine.

/ Aby zmieni¢ biezqcq godzine
£ |i/lub  format  wyswietlania
(12h/24h), patrz ,3.3 Menu

Ustawienia”.

Q4

2 Uzytkowanie

Wybér menu i funkcji pieczenia
Aby rozpoczqé korzystanie z piekarnika,

nalezy wybra¢ zqdane menu i w oparciu o
fen wybér, funkcje pieczenia.

Menu pieczenia fradycyinego

% Menu pieczenia na parze

L
»

Menu Chef

Wraca do menu lub do
poprzedniego poziomu

Aby wybra¢ zqdane menu i funkcje:

1) Przekreci¢ lewe pokretto, az do
wybrania zqdanego menu.

2) Potwierdzi¢ przyciskiem START/STOP.

3) Przekreci¢ lewe pokretto, aby poruszac
sie miedzy funkcjami dostepnymi w
wybranym menu.

4) W przypadku gdy nie jest pozgdana
zmiana ustawien pieczenia, uruchomié

przyciskiem START/STOP,



Uzytkowanie 3

Menu  Funkcja Opis
Statyczne
T Pieczenie fradycyine w celu przygotowania jednej pofrawy na
= raz. ldealne w przypadku przyrzqdzania pieczeni, ffustego miesa,
chleba, ciast z masq.
— Obieg powietrza
R’ Pieczenie infensywne i jednolite. Idealne w przypadku ciastek, tart i
pieczenia na kilku poziomach.
= Grill
8 T Pozwala na uzyskanie doskonatych rezultatéw grillowania i
3 zapiekania. Uzycie go pod koniec pieczenia nadaje potrawom
< jednolitq ztocistq powierzchnie.
L Z obiegiem powietrza dolnym
Z R Ciepto dociera wytqcznie od dolnej czesci wneki. Tryb idealny w
O przypadku stodkich i sfonych ciast, kruchego ciasta i pizzy.
(NN]
o Air-Fry
= Przydatne do smazenia z niewielkg iloscig oleju lub bez oleju.
Zalecane jest stosowanie specjalnej blachy z otworami.
s Warm
Przydatne do podgrzewania lub utrzymywania ciepta potraw.
Defrost
et Przydatne do rozmrazania mrozonek.
Czysta para
Pieczenie z wykorzystaniem czystej pary (100%) idealne do
L P . . . . . . PR
~ g ryb, warzyw, kurczaka, ryzu, ziemniakéw i deserow. W niskiej
g femperaturze moze by¢ stosowane do wspomagania wyrastania
< ciast. Zalecane jest stosowanie specjalnej blachy z otworami.
Z
w — Obieg powietrza + para
% i Pieczenie kombinowane obieg powietrza i para (poziom pary z
U mozliwoscig ustawienia 20-70%).
[NN]
a Grill z obiegiem powietrza + para

Pieczenie kombinowane grill z obiegiem powietrza i para (poziom
pary z mozliwosciq ustawienia 20-70%).

Po wybraniu funkcji pieczenia, mozliwe bedzie ustawienie, w razie potrzeby, wartosci
femperatury, czasu pieczenia i pieczenia zaprogramowanego (patrz kolejne strony].

@5




W menu Chef mozna wybra¢, dla kazdej

-
)

Uzytkowanie

1)

kategorii zywnosci, rozne przepisy.

1

Przepisy =~ zostaly  utworzone 2)

przez szeféw kuchni Smeg, aby
przygotowaé najpopularniejsze
dania w mozliwie jak najkrétszym
czasie.

3)

Po wybraniu typu i ciezaru
potrawy, urzqdzenie wybiera
najbardziej odpowiedniq funkcje,
czas i temperature. °

4)

Mozliwe sq niewielkie réznice w
czasie w zaleznosci od uzytych ¢
sktadnikéw lub akcesoriéw do
pieczenia, a takze pozgdanego .
stopnia przyrumienienia.

Zalecasig, abyzawszesprawdzaé
zywno$¢  po  zakonczeniu
wstepnie ustawionego pieczenia.

Wybra¢ menu i zqdang kategorie
Zywnosci.

Przekreci¢ prawe pokretto, aby ustawi¢
zqdany przepis.  Wskaznik
przepisu miga.

W przypadku gdy nie jest pozgdana
zmiana ustawien pieczenia, uruchomic¢
przyciskiem START/STOP.

W przypadku zamiaru zmiany przepisu
PO rozpoczeciu pieczenia:

Nacisngé przycisk SET. Wskaznik E

miga.

Przekreci¢  prawe pokretto, aby

wybra¢ nowy przepis.

Potwierdzi¢ przyciskiem START/STOP
lub poczeka¢ 5 s na automatyczne
potwierdzenie.

Poziom
Menu Kategoria Przepisy Akcesorium ustalony od
dotu do géry
PO1 Zeberka wieprzowe 7, Blacha emaliowana 1
P02 Kietbaski wieprzowe Blacha z otworami 2
PO3 Pieczer schabowa Blacha emaliowana 1
% & P04 Rostbef Blacha emaliowana 1
@) Mieso i 3
dréb PO5 E;\/SVZCJC;ESCEOCZkO’ W @ Blacha emaliowana 1
P06 Kurczak pieczony, 7, Blacha emaliowana 1
caly
PO7 Nuggetsy z Blacha z otworami 1
kurczaka

Q6



Uzytkowanie

=3

Poziom
Menu Kategoria Przepisy Akcesorium ustalony od
dotu do géry
Filet/ 7 )
P08 _ , Blacha z otworami 2
dzwonko fososia
PO9 Ryba w catosci , Blacha emaliowana 1
P10 Dorsz zapiekany Blacha z otworami 1
a4 Dorada/
P11 okon pieczone w Blacha emaliowana 1
Ryby i papierze
skorupiaki 3
P12 Ko|mory/ 7, Blacha z otworami 2
katamarnice /matwy
P13 Przegrzebki/ Blacha z otworami 2
matze zapiekane
P14 Krewetki Blacha z otworami 2
panierowane
P15 Pieczone ziemniaki Blacha emaliowana 1
P16 Warzywa zapiekane Blacha emaliowana 1
T ﬂ P17 Mieszonko Blacha z otworami 1
5 pieczonych warzyw
Worzngi P18 \/\/Orz.ywo @ Blacha emaliowana 1
dodatki nadziewane
Frytki/chipsy
P19 ziemniaczane, Blacha z otworami 2
mrozone
P20 Fondant 7 Foremki na blasze z 1
czekoladowy otworami
P21 Ciasto jabtkowe Torfownica na ruszcie 1
P22 Tarta Tortownica na ruszcie 1
™M -
. . P23 :Biszkopt 7, Tortownica na ruszcie 1
Ciasta i
desery  p24 Semik Tortownica na ruszcie 1
. -z Foremki na blasze z
P25 Muffiny/babeczki L S 1
P26 Ciastka Blacha emaliowana 1

Q7
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2 Uzytkowanie

Poziom
Menu Kategoria Przepisy Akcesorium ustalony od
dotu do géry
P27 Wyrastanie ciasta 7 MiSkO " dnie 1
piekarnika
P28 Pizza z blachy Blacha emaliowana 1
P29 Lasagne /zapiekany , Blacha emaliowana 1
™ makaron
o Kluski 3
5 Chleb, P30 ziemniaczane/ @, Blacha z otworami 2
pizza i Pierozki chinskie
zapiekanki P31 Chleb na zakwasie {7, Blacha emaliowana 1
P32 Focaccia @, Blacha emaliowana 1
P33 Zapiekanka z @ Tortownica na ruszcie 1
warzyw

Po wybraniu przepisu mozliwa bedzie
zmiana ustawione] wagi (patrz ,Zmiana
ciezaru”) i, jedli jest to wymagane,
wyboér  godziny  zaprogramowanego
uruchomienia (patrz ,Ustawienie pieczenia
zaprogramowanego”’].  Czas pieczenia
jest obliczany automatycznie na podstawie
wybranej wagi, lecz mozna go dowolnie
zmienia¢ (patrz ,Ustawienie pieczenia
zaprogramowanego").

o8



Uzytkowanie

Zmiana temperatury pieczenia

e | Ustawienie niedostepne w Menu

1 Chef {?

Przed uruchomieniem funkgii:

1) Wybra¢ menu i zgdang funkcie.

2) Przekreci¢ prawe pokreffo, aby
zwiekszy¢ lub  zmniejszy¢  warto$¢
temperatury (wskaznik stopni migal.

3) Nacisngé przycisk START/STOP, aby

uruchomi¢ funkcje.

Podczas pieczenia:

1) Nacisng¢ przycisk SET.

2) Przekreci¢ prawe  pokreffo, aby
zwiekszy¢ lub  zmniejszy¢  wartos¢
temperatury (wskaznik stopni migal.

3) Potwierdzi¢ przyciskiem START/STOP
lub poczekad 5 sekund, az pieczenie
zostanie automatycznie wznowione
z ustawionymi nowymi wartosciami
(wskaznik stopni przestaje migac).

=3

Ustawienie czasu trwania pieczenia

e | Ustawienie niedostepne w Menu

1 Chef 7

1) Naciska¢
wyswietlenia
minutnika & .

2) Przekreci¢ prawe pokretto, aby ustawi¢
czas frwania pieczenia.

3) Potwierdzi¢ przyciskiem START/STOP.
Jesli czas pieczenia zostanie zmieniony
na biezgcg funkcje, postepowac
zgodnie z powyzszymi instrukcjami,
aby ustawié nowe wartoéci i odczekad
5 sekund, az pieczenie zosfanie
automatycznie wznowione z nowymi
ustawionymi warto$ciami.

do
ikony

az

przycisk  SET,

migajqce;

Uptyw  ustawionego  czasu
sygnalizowany jest

oproznianiem paska postepu.

I I I I —

pieczenia
stopniowym

Q9
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Ustawienie pieczenia zaprogramowanego

Pieczenie  zaprogramowane pozwala
na zaokoAczenie pieczenia zgodnie z
czasem ustawionym przez uzytkownika. W
zaleznosci od czasu frwania usfawionego
przez uzytkownika i wybranego czasu
zakonczenia  pieczenia,  urzqdzenie
automatycznie programuje rozpoczecie
pieczenia.

e | Do czasu zakoriczenia pieczenia
1 sq doliczone minuty niezbedne
do nagrzewania.

1) Naciska¢ przycisk  SET, az do
wyswietlenia migajqcej ikony
zaprogramowanego pieczenia OF

2) Przekreci¢ prawe pokretto, aby ustawié¢
godzine zakonczenia pieczenia.

3) Potwierdzi¢  przyciskiem  START/
STOP. Urzgdzenie ustawi sie w stanie
oczekiwania zaprogramowanej
godziny rozpoczecia pieczenia.

/ * Nie mozna zaprogramowac
L czasu zakorczenia pieczenia

bez uprzedniego ustawienia
jego czasu trwania.

* Nie mozna ustawi¢ pieczenia
zaprogramowanego po
rozpoczeciu pieczenia.

Aby anulowaé pieczenie

zaprogramowane:

1) Naciska¢ przycisk  SET, az do
wyswietlenia migajqce; ikony

zaprogramowanego pieczenia (V.
2) Przekreci¢ prawe pokreffo w lewo,

aby  powréci¢  do  akiualnego
czasu i zresefowa¢  pieczenie
zaprogramowane.

3) Potwierdzi¢ przyciskiem START/STOP.

100

2 Uzytkowanie

Zmiana poziomu pary

e | Ustawienie dostepne tylko w

1 menu pieczenia na parze %

W funkcjach pieczenia kombinowanego
(z obiegiem powietrza i grilll mozna
regulowaé poziom pary od minimum 20%
do maksimum 70%:

1) Naciska¢ przycisk  SET, az do
wyswietlenia migajgcego wskaznika %.

2) Przekrecic  prawe pokretto, aby
zwiekszy¢ lub  zmniejszy¢  zgdany
poziom pary.

3) Potwierdzi¢ przyciskiem START/STOP.
Jesli poziom pary zostanie zmieniony
na biezgcg funkcje, postepowac
zgodnie z powyzszymi instrukcjami,
aby ustawi¢ nowe wartosci i odczekad
5 sekund, az pieczenie zostanie
automatycznie wznowione z nowymi
ustawionymi warto$ciami.

Zmiana ciezaru

e | Ustawienie dostepne tylko w

1 Menu Chef

1) Naciska¢ przycisk  SET, az do
wyswietlenia migajqcej jednostki miary
ciezaru (kg/Ib).

2) Przekreci¢  prawe pokreffo, aby
zmieni¢ ustawiong wage (czas trwania
pieczenia  zostanie  automatycznie
zakiualizowany).

3) Potwierdzi¢ przyciskiem START/STOP.
Jesli ciezar zostanie zmieniony na
biezqcq funkcje, postepowad¢ zgodnie
z powyzszymi instrukcjami, aby ustawi¢
nowe wartosci i odczekad 5 sekund,
az pieczenie zostanie automatycznie
wznowione z nowymi ustawionymi
wartosciami.




Uzytkowanie

Faza wstepnego nagrzewania
Pieczenie zawsze poprzedza efap
wstepnego  nagrzewania =k kidry

pozwala na szybsze osiggniecie przez
urzqdzenie temperatury pieczenia.
Podczas tej fazy zapala sie wskaznik =k
i sygnalizowany jest postepujqcy poziom
osiggania temperatury.

I I 1 I E—

/ Nie zaleca sie wkiadania

£ | produktu do piekarnika podczas
efapu nagrzewania, chyba ze

wskazano inaczej w przepisie.

Po nagrzaniu  zostanie  wyemitowany
sygnat dzwiekowy wskazujgcy przejscie
do fazy pieczenia, kiéry nalezy potwierdzi¢

naciskajgc  przycisk  START/STOP  lub
wkiadajgc potrawe do piekarnika.
o | Jedli ustawiono minutnik

1 pieczenia, odliczanierozpocznie
sie auvtomatycznie po
potwierdzeniu zakonczenia fazy
nagrzewania.

Uruchomienie pieczenia

1) Otworzy¢ drzwiczki.

2) Wiozy¢ potrawe do komory pieczenia.

3) Zamknge drzwiczki. Pieczenie
uruchamia  sie  aufomatycznie, a
wskaznik =k gasnie.

/ W  przypadku gdy potrawa
£ | znajduje si¢ juz w piekarniku,

nalezy  nacisngé  przycisk
START/STOP (13), réwniez po

zakoriczeniu nagrzewania.

=3

Po zakoriczeniu pieczenia

W przypadku ustawienia czasu pieczenia,

kofczy sie on automatycznie. Na
wyswietloczu  wyswietlany  jest  napis
m, ikona minutnika & miga i

emitowany jest sygnat dzwiekowy, kiéry
mozna wylqczy¢ za pomocq przycisku
START/STOP.

Aby  zakonczy¢ pieczenie recznie i
powréci¢  do  wyswietlanio  zegarg,
nacisngé i przyfrzymaé przycisk START/
STOP przez co najmniej 3 sekundy.

Ciepto resztkowe

Po  zakohczeniu  uzytkowania,  jedli
komora pieczenia jest nadal gorgca, na
wyswietlaczu pojawi sie wskaznik poziomu

ciepfa resztkowego.
| (o ——— ] |

Wiskazany poziom automatycznie obniza
sie wraz ze spadkiem temperatury, az do
iego wylgczenia.

Napetnianie zbiornika do pieczenia na

parze (Rys. D)

/ Brak  wody w

& | sygnalizowany  jest
migajqcq lampke L J.

zbiorniku
przez

1) Nacisngé¢ przycisk zwalniajgey nad
pokrywq i pociagngé, aby otworzy¢.

2) Podnies¢ uchwyt i wyjgé zbiornik.

3) Napeti¢ komore napetiania po
lewe] stronie wodq, az osiggnie MAX
poziom wskazany na zbiormiku.

—
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4) Wiozy¢ zbiornik do komory piekarnika

Uzytkowanie

Stosowaé  niezbyt  twardq
zimng wode z kranu, , wode
zmigkczong lub niegazowang
wode mineralng.

Nie uzywaé wody destylowane;j,
wody z kranu o duzej zawartosci
chlorku (> 40 mg/I) ani innych
cieczy.

i zamkng¢ pokrywe.

5) Po zakonczeniu operacji potwierdzi¢

przyciskiem START/STOP.

A\

Uwaga

Nie napetniaé komory po prawe;j
stronie, ktéra stuzy wytqcznie do
spustu wody (lub innych ptynéw)
ze zbiornika.

Jesli zbiornik wody jest pusty
podczas pieczenia na parze,
zostaje ono  zatrzymane i
oczekuje przez maksymalny
czas 5 minut.

Pieczenie zostaje wznowione po
otrzymaniu potwierdzenia, ze
zbiornik zostat napetniony.

Jesli po uptywie maksymalnego
czasu oczekiwania
wynoszgcego ) minut
zbiornik na wode nie zostanie
napetniony, urzqdzenie
kontynuuje pieczenie bez uzycia
pary lub, w przypadku funkciji
czyste] pary, pieczenie korczy
sie.

3.3 Menu Ustawienia

/ Dostep do menu ustawier
£7 | jest mozliwy tylko wtedy, gdy

piekarnik znajduje sie w trybie
zegara.

1) Nacisngé przycisk SET przez co
najmniej 3 sekundy.

2) Przekreci¢ lewe pokretto, aby porusza¢
sie miedzy funkcjami menu.

3) Przekrecic  prawe pokretto, aby
ustawi¢ zgdang warto$é i potwierdzi¢
przyciskiem SET.

4) Nacisng¢ przycisk SET przez co
najmniej 3 sekundy, aby zapisac
konfiguracie i wyjé¢ z menu.

E Blokada sterowania

Pozwala na zablokowanie (On) elementow
sterujgcych urzgdzenia.

Gdy funkcja jest aktlywna, na wyswietlaczu
zapala sie ikona .

/ Aby dezaktywowaé funkcije,
&7 | wrécié do menu Ustawienia i
wybraé OFF.

m Dzwigk

Wigcza (On) lub wylgcza (OFF) dzwieki
emitowane przez piekarnik.

m Format godziny

Ustawia wyswietlanie zegara w formacie
12-godzinnym (I2H) lub 24-godzinnym
(HH).

/ Funkcja Format godziny
£ | fabrycznie ustawiona jest na
— 24h.



Uzytkowanie

Zmiana godziny

1) Na wyswietlaczu pojawia sie ikona

zegara O, a cyfry godziny zaczynajg
migac.

2) Przekreci¢ prawe pokretto na zqgdang
warto$e.

3) Potwierdzi¢ przyciskiem SET.
4) Powtorzy¢ te operacie, aby ustawi¢
minuty.

/ W kazdej chwili mozna zmienié
& ustawiong  godzine.

& Nalezy
— wej$¢ do menu ustawiend i
przekreci¢ lewe pokretto do
momentu pojawienia si¢ na

wyséwietlaczu migajgcej godziny.

m Ustawienie jednostki miary

Ustawia jednostke miary temperatury i
wagi (dla Menu Chef] zgodnie z ponizszq
tabelg:

Warto$¢ Temperatura Ciezar
EU °C Kg
us °F lb
m Jasno$é wyswietlacza
Umozliwia  wybdr  poziomu  jasnosci

wyswietlacza zgodnie z ponizszq tabelg:

Warto$é

Jasnosé wyswietlacza

| 25%
2 35%
3 50%
4 /0%
5 Q0%

/ Funkcja Jasno$¢ wyswietlacza
L jest ustawiona fabrycznie na 5.

l-q
m Funkcja ECO wyswietlacza

umozliwia

Jesli jest wlgczona  (On),
automatyczne  zmniejszenie  poziomu
jasnosci wyswietlacza, gdy piekamik

znajduje sie w frybie zegara.

/ Nie ma zadnego wptywu, jesli
L jasno$é wyswietlacza jest juz
ustawiona na 1.

m Twardo$é wody

Umozliwia ustawienie wartoéci twardosci
wody, aby zoptymalizowaé  proces
odkamieniania.

—
o

e | Funkcja Twardo$é wody jest
1 fabrycznie ustawiona na $redni
poziom 3.

W zaleznosci od ustawionego stopnia
twardoéci wody, zqdanie rozpoczecia
cyklu odkamieniania pojawi sie z inng
czestotliwosciq.

liczba godzin korzystania z funkcji pary,
po zakonczeniu ktérych wymagane bedzie
odkamienianie, jest nastepujgca:

Wartosé Godziny
] 18
2 12
3 9
4 6
5 4
E Odkamienianie
Jedli jest wigczona (On), umozliwia

rozpoczecie cyklu odkamieniania (patrz
,4.1 Odkamienianie (Rys. E)".
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4 Czyszczenie i konserwacja

Instrukcja obsfugi zawiera odpowiednie
wskazéwki  dotyczqce  czyszczenia,
konserwaciji i obstugi polecane klientowi
przez  producenta.  Wszelkie inne
inferwencje muszq by¢ wykonywane przez
przedstawiciela autoryzowanego serwisu.
Przed  przysigpieniem do  operacii
czyszczenia nalezy ZAWSZE  wyjqé
wiyczke z  gniazdka i pozostawi¢
urzqdzenie do ostygniecia.

Uwaga
* Nie stosowac strumieni pary

do czyszczenia urzqdzenia.

* Nie stosowaé produktéw
czyszczqcych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czeéciach stalowych lub

wykonczonych powlfokg
metalowq.

* Nie stosowaé  $ciernych
ani agresywnych $rodkéw
czyszczqcych.

* Nie stosowaé materiaféw
chropowatych, $ciernych
lub  ostrych  metalowych
skrobakéw.

* Po kazdym uzyciu nalezy

regularnie czysci¢komponenty,
narzedzia i akcesoria.

Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie powierzchni

Aby ulrzyma¢ powierzchnie w dobrym

stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regulamie je czyscié.
Codzienne czyszczenie

Stosowaé wylgcznie produkty
niezawierajgce  substancji  $ciernych,

kwasnych lub na bazie chloru.

Natozy¢ produkt na wilgoing $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nasfepnie
wytrze¢ migkkg szmatkg lub éciereczkg z

mikrofibry.

Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowa¢  zwykte produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzgdow. Doktadnie umy¢
wodq, nastepnie wytrze¢ migkkg szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzgdzeniu (np..  dzem),
poniewaz mogtyby uszkodzi¢ emalie
wewngtrz urzgdzenia.



Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie akcesoriéw

Umy¢  wszystkie akcesoria w  cieplej
wodzie z plynem za pomocq miekkiej
gabki lub migkkiej $ciereczki z tworzywa
sztucznego.  Dokfadnie  spfuka¢ i
wysuszy¢. Nie uzywac $ciemych srodkow
czyszczqeych, mefalowych ggbek ani
metalowych narzedzi do czyszczenia
okcesoriéw,  poniewaz mogg  one
uszkodzi¢ powierzchnie.

Aby wydtuzy¢ trwatosé akcesoridw, nie
zaleca sie ich mycia w zmywarce.

Czyszczenie szybki drzwiczek

Nalezy utrzymywa¢ szybke drzwiczek
w stanie nienagannej czystosci. Uzywad
papierowych recznikéw kuchennych. W
przypadku uporczywego brudu, umy¢
wilgotng gabkg i zwyczajnym detergentem.

Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore pieczenia w dobrym
stanie nalezy jq regulamie czysci¢ po jej
ostygnieciu.

Nie dopusci¢ do zaschnigcia wewnqtrz
komory pieczenia resztek  zywnosci,
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie.

Aby ulatwi¢  czynnosci  zwigzane  z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie bocznych
prowadnic pozycjonowania.

Po prostu ostroznie pociggna¢ ramke, aby
zwolni¢jqzbocznych punktéw mocowania.
Aby jg ponownie zamontowa¢, zwyczajnie
wprowadzi¢ jq z powrotem do bocznych
gniazd i lekko docisngé.

Korzystanie zfunkcji pary do czyszczenia
wspomaganego

Mozliwe jest uzycie funkcji pary, w celu
zmigkczenia  wszelkich  pozostatosci
zanieczyszczen i ulatwienia jego usuwania.

Przed uruchomieniem funkcji zalecane jest
rozpylenie emulsji wody i detergentu do
mycia naczyd na boczne $ciany komory
pieczenia.

1) Wybra¢ funkcje Czysta para  w
odpowiednim menu Pieczenie na
parze.

2) Ustawi¢ parametry temperatury na
100°C i czas trwania 18"

3) Uruchomi¢ funkcje przyciskiem START/
STOP po zakoriczeniu fazy wstepnego

nagrzewania, ponownie  nacisng¢
przycisk START/STOP.
4) Po zakonczeniu funkcji  otworzyé

drzwiczki i uzy¢ $ciereczki z mikrofibry,
aby zakonczyé czyszczenie komory
pieczenia.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewngfrz komory
pieczenia powstaje wilgoé. Jest to zupetnie
normalne  zjawisko, kiére nie zakléca
prawidfowego dziafania urzgdzenia.

Po zakoniczeniu kazdego pieczenia:

1) Pozostawi¢ urzqdzenie do ostygniecia.

2) Usung¢ zabrudzenia z  komory
pieczenia.

3) Wytrze¢ komore pieczenia do sucha
miekkg szmatkq.

4) Pozostawi¢ drzwiczki otwarte tak
dtugo, az nastapi catkowite osuszenie
sie komory pieczenia.
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4.1 Odkamienianie (Rys. E)

Za kazdym razem, gdy na wyswietlaczu
pojawi sie ikona &Y zapalona w sposéb
staly, oznacza to, ze zdecydowanie
zaleca sie przystgpienie do odkamieniania
zbiornika.

Za kazdym razem, gdy na wyswietlaczu
pojawi sie migajaca ikona &Y oznacza
to, ze nalezy przystgpi¢ do odkamieniania
zbiornika, a  wybdr innego  sposobu
pieczenia na parze jest niedozwolony,
dopéki nie zostanie ono zakorczone.

/ Czestotliwosé, z jakg wymagane
£ jest odkamienianie, rézni sie
w zaleznosci od ustawionej
wartoéci twardoéci wody (patrz
»3.3 Menu Ustawienia”).

o | Jesli zostanie to uznane za
1 stosowne, zawsze mozliwe jest
wczedniejsze przeprowadzenie
cyklu odkamieniania.

Uwaga
Obecno$¢ kamienia, wynikajgca

z braku odkamieniania, moze w
rezultacie niekorzystnie wptyngé
na prawidfowe funkcjonowanie
urzgdzenia.

1) Aby uzyska¢ dostep do funkcii
odkamieniania, wej$¢ domenu ustawien

(patrz ,3.3 Menu Ustawienia”).
2) Przekreci¢ lewe pokretto, dopoki na

wyswietlaczu nie zostanie wyswietlony

ropis SN

Czyszczenie i konserwacja

3) Przekrecic  prawe pokretto, aby
wigczy¢ funkcje (Bn) i potwierdzi¢
przyciskiem SET, aby rozpoczqgé cykl
odkamieniania.

anulowad

4) Aby odkamienianie,
nacisngé i przyfrzymaé  przycisk
START/STOP  przez co najmnie]
3 sekundy.

Uwaga
& Po rozpoczeciu cyklu

odkamieniania  mozna  go
przerwaé tylko do zakorczenia
fazy  napetniania  zbiornika
roztworem odkamieniajgcym
(patrz  nastepny  paragraf
St2).  Nastepnie  urzqdzenie
uniemozliwi aktywacje wszystkich
innych funkcji, az do zakoriczenia
procesu odkamieniania.
Catkowity czas trwania cyklu
wynosi okoto 40 minut.

/ Konieczne jest pozostawanie
£ |w poblizu urzqdzenia przez

caly czas trwania  cyklu
odkamieniania, poniewaz moze
by¢ wymagana interwencja

vzytkownika, taka jok na
przyktad ponowne napetnienie
zbiornika.

o | Cykl sktada sie z 6 krokdw,
1 oznaczanych przez stopniowe
opréznianie  paska  postepu
(24) oraz przez wskazniki na
wyswietlaczu St1, St2, ...




Czyszczenie i konserwacja

Odprowadzanie pozostafosci wody

(St1)

1) Urzqdzenie wykonuje proces
usuwania pozostatoéci wody, kidra
jest odprowadzana do  komory

odptywowej po prawej stronie.
2) Nacisng¢ przycisk zwalniajgey nad
pokrywq i pociagnaé, aby otworzy¢.
3) Podnies¢ uchwyt, wyjg¢ zbiornik i
oprozni¢ go.

Napetnianie  zbiornika  roztworem

odkamieniajgcym (St2)

1) Napeti¢ komore napetniania  po
lewej stronie roztworem wody i
$rodka odkamieniajgcego w dawkach

zalecanych przez producenta.

Uwaga

Nie napetniad komory
odprowadzania  wody  po
prawej stronie.

Stosowaé  niezbyt  twardq

7

zimng wode z kranu, , wode
zmiekczong lub niegazowang
wode mineralng.

Nie uzywaé wody destylowane;j,
wody z kranu o duzej zawartosci
chlorku (> 40 mg/I) ani innych
cieczy.

IN

2) Wiozy¢ zbiomik do komory piekarnika
i zamkng¢ pokrywe.

e | Od tego momentu nie bedzie
1 juz mozliwe anulowanie procesu
odkamieniania.

Uruchomienie funkcji odkamieniania
(St3)
1) Nacisng¢  przycisk  SET,  aby

potwierdzi¢ operacje.

2) Urzgdzenie rozpoczyna procedure
czyszczenia zbiornika, a catkowity
czas trwania operacji jest wyswietlany
na wyswietlaczu.

e | Podczas odkamieniania
1 urzqdzenie  wykona  kilka
przerw, aby umozliwi¢ skuteczne
dziafanie odkamieniacza.
Poczekaé na zakoriczenie cyklu.

Odprowadzanie roztworu

odkamieniajgcego (St4)

1) Po zakoriczeniu procesu czyszczenig,
urzqdzenie odprowadza pozostatosci
roztworu  odkamieniajgcego  do
komory spustu zbiomika.

2) Wyja¢ zbiornik i usung¢ z niego
roztwor odkamieniajgey.

A\

Uwaga
Roztwér odkamieniajgcy moze
by¢ bardzo gorqcy.
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Napetnianie zbiornika czystq wodg

(St5)

1) Wyczysci¢ zbiomik i napetni¢ komore
napefniania po lewej stronie czystq
wodg, az osiggnie poziom MAX.

2) Wiozy¢ zbiomik do komory piekarnika
i zamkng¢ pokrywe.

3) Nacisng¢  przycisk
potwierdzi¢ operacje.

SET,  aby

Ptukanie obwodu hydraulicznego (St6)

1) Urzqdzenie rozpoczyna procedure
czyszczenia obwodu hydraulicznego,
a catkowity czas trwania operacii jest
wyswietlany na wyswietlaczu.

2) Po

wyswietlaczu pojawi sie napis

zakoniczeniv  plukania,  na

i zostanie  wyemitowany  sygnaf
dzwigkowy.

3) Nacisngé¢ i przytrzymaé  przycisk
START/STOP  przez co najmnie
3 sekundy, aby wyjs¢ z funkgi

odkamieniania.

Czyszczenie i konserwacja

Konserwacja uszczelki
Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

Utrzymywa¢ uszczelke w czystosci stosujqc
niesciernej gabki i letniej wody.
oswietlenia

Wymienié lampke

wewnetrznego

Uwaga
* Odfqczy¢  urzqdzenie  od

zasilania elekirycznego.
* Uzy¢ rekawic ochronnych.
* Pozostawi¢ urzgdzenie do
ostygniecia.
1) Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzgdzenia.
2) Zdja¢ pokrywke zaréwki, odkrecajge

jq recznie.
/ Uwazaé, aby nie zarysowad
& | emalii na $ciance komory
pieczenia.
3) Wyja¢ zaréwke.
4) Po wymianie zaréwki ponownie

zamontowaé pokrywke ochronng.



Co robié, jezeli...

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Piekarnik nie wigcza sie.

Wiyczka  nie  zostala
prawidfowo wlozona do
gniozdka.

Kabel jest uszkodzony.

Brak elekirycznosci.

Upewni¢ sie, ze wiyczka
jest prawidtowo wilozona
do gniazdka.

Skontaktowac
lokalnym
technicznym.

sie z
serwisem

Upewni¢ sie, ze zasilanie
dziota prawidtowo.

Jesli problem nie zostanie
rozwigzany, skontaktowad
sie z  wykwalifikowanym
elekirykiem.

Wyswietlacz nie wigcza
sie.

Wiyczka  nie  zostala
prawidfowo wlozona do
gniazdka.

Upewni¢ sie, ze wiyczka
jest prawidtowo wiozona
do gniazdka.

lampka  wewnetrznego
oéwietlenia nie zapala sie.

Mozliwa  awaria  plytki - Skontaktowaé sie zlokalnym
elekironiczne;. serwisem technicznym.
Wiyczka  nie  zostafa Upewni¢ sie, ze wiyczka

prawidfowo wlozona do
gniazdka.

Mozliwa awaria
wewnefrzne] lampki  lub
czujnika drzwi piekarnika.

jest prawidtowo wtozona
do gniazdka.

Wymieni¢ lampke
o$wietlenia  wewnetrznego
(patrz ,4 Czyszczenie |
konserwacja”). Jesli problem
nie zostanie rozwigzany,
skontaktowad sie z lokalnym
serwisem technicznym.

Pieczenie nie rozpoczyna
sie.

Brak  potwierdzenia  po
wstepnym nagrzewaniu
(=} zapalonal).

Drzwiczki piekarnika nie sq
zamkniete.

Mozliwa awaria czujnika
drzwiczek piekarnika.

Po zakonczeniu
nagrzewania upewnic
sie, ze nastgpito przejscie
do fazy pieczenia (patrz
,3.2  Sposéb  uzycia
piekarnika (Rys.B - Rys.C)").

Upewni¢ sie, ze drzwiczki
piekarnika sq zamkniete.

Skontaktowaé sie zlokalnym
serwisem technicznym.
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Co robié, jezeli...

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Drzwiczki piekarnika nie sg Upewni¢ sie, ze drzwiczki
Pieczenie zostalo zamkniete. piekarnika sq zamkniete.
rozpoczete, lecz piekarnik Mozliwa awaria  grzatki Skontakiowaé sie zlokalnvrm
nie nagrzewa sie. lub  czujnika  drzwiczek , e v
: : serwisem technicznym.
piekarnika.
Poczeka¢, az uptynie czas
Wentylator kontynuuje potrzebny do schtodzenia
. b hfodzi¢ urzgdzenia.
Nowst po. wylagzeriy 5 2, Sel0get o '
urzqdzenia stycha¢ V79 ' Jesh ~ po fym  czasie
az temperatura wewnetrzna  wentylator  nie  wylqczy

dzwiek wentylatora.

stanie
niska.

sie wystarczajgco

sie, nalezy skontakfowad
sie z lokalnym serwisem
technicznym.

Podczas pracy gorgce
powietrze ulatnia sie nad
drzwiczkami piekarnika.

Podczas pracy wystepuje

normalne ulatnianie
gorqcego  powietrza  w
gomej czesci, w celu

schtodzenia urzgdzenia.

Poczeka¢ na normalne
ostygniecie urzqdzenia.

Jesli ulatnianie gorgcego
powiefrza utrzymuje  sie
lub jesli wystepuje z innych
czesci piekarnika, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym
serwisem fechnicznym.

Podczas  pracy  czué

zapach spalenizny.

Przy  pierwszym  uzyciu
mozliwe jest odnotowanie
zapachu spalenizny.

Mozliwe pozostatosci
Zywnosci wewnqtrz
urzqdzenia w kontakcie z
grzatkami.

Upewni¢ sie, ze
postepowanie jest
zgodne  z instrukcjami
dotyczgeymi  pierwszego

uzycia urzqdzenia (patrz
,3.1 Pierwsze uzycie”).

Upewnic¢ sie, ze
postepowanie jest
zgodne  z instrukcjami

dotyczgcymi  czyszczenia
i konserwacji urzqdzenia
(patrz ,4 Czyszczenie i
konserwacja”).




Co robié, jezeli...

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Zbiornik na wode nie zostaf Upewni¢ sie, ze szrmk ne
4 : wode zostat prawidfowo
prawidtowo umieszczony w " . 3
komorze piekarnika umieszczony w komorze
' piekarnika.
Zbiornik na wode jest pusty Napetni¢ zbiornik wodg,
lub nie zostat napefniony az do osiggniecia poziomu
w wystarczajgeym stopniv. MAX  wskazanego  na
(migajqcy alarm e J). zbiorniku.
Upewni¢ sie, ze zbiornik
Piekarnik nie wytwarza Zbiomik na wode nie zostal zostat nqpe’[mony vvo,dq
pary. i 3 w  prawidlowy  sposéb,
nopefniony w  komorze el k
I w  specjalnej  komorze
napetniania. o lowe:
napefniania  po  lewe;
sfronie.
Wymagane jest Przeprowadzi¢ cykl
obowigzkowe odkamienianie  odkamieniania (patrz ,4.1
(migajacy alarm \&Y). Odkamienianie (Rys. E)*).
Skontaktowad sie z
Mozliwa awaria bojlera. lokalnym serwisem
technicznym.
Poczeka¢ na normalne

Podczas pracy para ulatnia

sie  nad
piekarnika.

drzwiczkami

Podczas pracy wystepuje
normalne ulatnianie  pary
w goémej czesci, w celu

schfodzenia urzgdzenia
oraz prawidfowego
zarzqdzania cyklem

pieczenia na parze.

ostygniecie urzqdzenia.

ulatnianie

Jesli pary
utrzymuje  sie lub jesli
wystepuje z innych

czesci piekarnika, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym
serwisem fechnicznym.




Co robié, jezeli...

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Podczas pracy  spod
drzwiczek kapie woda na
poziom.

Podczas pracy moze sie
zdarzy¢,  ze  zywno$d
o wysokie] zawartosci
wilgotosci (taka  jok
zamrozony chleb] moze
powodowa¢  kondensacie,
ktéra, przesuwajgc sie po
wewnelrzne]  powierzchni
drzwi, kapie na poziom.

Drzwiczki  piekamika  sq
czesto otwierane podczas
pracy.

Mozliwy problem z
uszczelkq.

W przypadkuutrzymywania
sie nadmiernych wyciekow
wody nalezy skontaktowac
sie z lokalnym serwisem
technicznym.

Ograniczy¢ czynnosci
otwierania i zamykania
drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia.

Skontaktowad sie z
lokalnym serwisem

technicznym.

Zbiornik
pasuje
piekarnika.

na wode nie
do komory

Zbiornik na wode nie zostat
umieszczony we wiasciwym
kierunku.

Upewni¢ sig, ze zbiornik na
wode zostat umieszczony
we wiasciwym kierunku i ze
drzwiczki sqg zamkniete.

Na wyswietlaczu pojawi
sie jeden z nastepujgcych
kodéw bteddw:

Err1 / Err2 / Ere3 / Errd
/Err5

Mozliwa usterka

wewnetrzna.

Skontaktowaé
lokalnym
fechnicznym.

sie z
serwisem

4

Jezeli problem nie zostat rozwigzany lub w razie innych nieprawidfowosci
£ skontaktowaé sie z najblizszym serwisem technicznym.
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Zeskanuj kod QR, aby uzyskaé szybki dostep do portalu My Smeg Assistant
Skannaa QR-koodi, jonka avulla pédset nopeasti My Smeg Assistant -portaaliin
Skann QR-koden for hurtig tilgang til portalen My Smeg Assistant
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Notes




Tillverkaren forbehéller sig ratten aft genomféra alla de @éndringar som anses nodvéndiga for att ferbatra de egna
Erodukfemo utan att meddela detta i férvéig. De illustrationer och beskrivningar som finns i aktuell manual &r darmed inte
indande utan endast indikativa.

ﬂ,]’lﬂ ynydweHums BblﬂyCKOeMOL;I NPOAYKUMM N3TOTOBMTENL OCTABMAET 3Q coboit NnpaBO BHOCUTH 6es npensapuTensHoro
npenynpexaeHna niobble M3MEHEHMA, KOTOpble OH COoYTeT LI,eﬂeCOO6p03HbIMI/I. PMC\/HKM M ONUCaHKMA, copgepxalumeca s
AOHHOM PYKOBOACTBE, HE ABNAIOTCA O69|3bIBOIOLU,MMM M HOCST O3HAKOMMUTESNbHBIN XapakTep.

Fabrikanten forbeholder si%reﬂen til, uden varsel, at udfere alle de aendringer, der vurderes nyﬁiéqe for at forbedre egne
produkter. Tegningeme og beskrivelsemne i denne manual er derfor kun vejledende og ikke bindende.

Producent zosfrze?a sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, kiére uzna za
stosowne w celu ulepszania swoich produkiéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukcii nie sq zobowigzujgce i majg
jedynie charakter orientacyjny.

Valmistaja pidétias itsellddn oikeuden tehdd ohieisiin mielestéan tarpeellisia muutoksia ilman ennakkoilmoitusta. Tassé
oppaassa olevat kuvat ja piirokset eivét nain ollen ole sitovia, vaan ne annetaan vain viitteellisessa mielessa.

Produsenten forbeholder seg rett til & foreta endringer pd sine produkter grunnet tekniske fremskritt, uten forutgdende varsel.
lllustrasjonene og beskrivelsene i denne bruksanvisningen er derfor ikke bindende og skal kun betraktes som retningsgivende.
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