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Basste kund, vivill tacka dig fér ditt kép. Véra produkter ér unika eftersom de kombinerar eft estetiskt nyténkande med innovativ
teknik. V&ra produkter passar med de andra i samma serie och kan anvéndas som féremal inom heminredningen fér att ge
en sarskild kansla av siil i ditt hem. Vi hoppas att du fill fullo kommer aft uppskatta funktionerna hos din hushéllsmaskin. Med
basta halsningar.

Yeaxaemsiit nokynatens! brnarogapum Bac 3a nokynky. Hawu nagenvs yHUKambHE, NOCKONbKY OHW coueTaioT B cebe
BENMKONENHLIN AM3AMH U NepefoBbe TeXHUYeckue peluexus. Kpome Toro, oHM KOMOUHUPYIOTC C APYTMMM U3AENUAMM 13
STOW IMHEMKM 1 MOTYT CTATb CTUMLHBIMK SIEMEHTAMM UHTEPLEPA W An3aiHa. Hopeemcs, yto Bel B nonHol mepe oueHute
yHKUMOHATbHbIE BO3MOXHOCTH Bawero Gerosoro nprbopa. C HaMnyywmmi noXenaHmsmm.

Kaere Kunde, mange tak for dit keb. Vores produkter er unikke, da de forener zesfetisk research og innovativt teknisk design.
De passer perfekt sammen med de andre produkter i serien, og kan sté som et enkeltst&ende mabel of design. Vi haber, at
du vil vaerdsaette din hé&rde hvidevares funktionalitet, og sender de bedste hilsner.

Szanowny Kliencie, Dzigkujemy za Twéj zakup. Nasze produkly sq wyjatkowe, poniewaz tqczq infensywne badania
esfetyczne z innowacyjnym projektem technicznym. Sq one skoordynowane z innymi produkiami z asortymentu i mogq
stanowi¢ elementy wyposazenia i wystroju. Mamy nadzieje, ze bedq Parstwo mogli w pefni korzysta¢ z Zunkcionolnos’d
tego urzqdzenia. Serdecznie pozdrawiamy.

Arvoisa Asiakas, kiittmme sinua hankintasi johdosta. Tuotteemme ovat ainutlaatuisia, koska niissé yhdistyvét esteefﬁsyTs
ja innovatiivinen tekninen suunnittelu. Ne sopivat yhteen muiden valikoimaan kuuluvien tuotteiden kanssa foimien samalla
sisustus- ja design-tuotteina. Toivomme, ettéd voit nauttia téysin siemauksin kodinkoneesi toiminnoista. Sydémellisin terveisin.

Kjeere kunde. Vi takker for at dere valgte & kigpe et av vére produkter. Vare produkter er unike fordi de forener seken etter
estetikk med en nyskapende teknisk design. De koordineres med andre produkter i vért sortiment og kan ha funksjon som
bade mabel- og designvare. Vi héper du fér fullt utbytte av ditt husholdningsapparat, og sender deg vére beste hilsener.
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Bemaerkninger

1 Bemarkninger

Denne brugermanual udger en integreret
del of apparatet og skal opbevares i hel
stand pd& et lettilgaengeligt sted for brugeren
under hele apparatets levetid.

1.1 Beregnet anvendelse

Manglende overholdelse af
sikkerhedsadvarsleme  og  manglende
laesning  af instruktionerne  fil den
kombinerede fritstéende ovn kan resultere i
forkert brug af apparatet og deraf felgende
personskade.

* Brug ikke apparatet til andre formal end
det, det er designet fil. Forkert brug kan
resultere i personskade.

* Apparatet er ikke udviklet fil funktion
med eksterne  timere eller  med
fiernbetieningssystemer.

* Brug apparafef indenders og beskyttet
mod vind og vejr.

* Defte apparat er beregnet il tilberedning
af fedevarer i hiemmet:

-i kekkenomrader for butiksansatte, i
kontorer og i andre arbejdsomrader;

-af gaester p& hoteller, moteller og i
beboelsesomrader;

-p& Bed and Breckfasts  og
bondegérdsferiesteder;

- Enhver anden anvendelse, s&som
i restauranter, p& barer og i

cafeferier,anses for upassende.

A

1.2 Generelle sikkerhedsanvisninger

Folg alle sikkerhedsanvisninger for en sikker
brug of apparatet.

* Defte apparat og defs filgaengelige dele
bliver meget varme under brugen: barn
skal holdes p& sikker afstand. Rer ikke
ved varmeelementerne under brugen.

* Beskyt haenderne med fermohandsker,
nar du skal se fil eller vender maden i
ovnrummet.

* Forsegaldrigatslukke enflomme /ild med
vand: Sluk apparatet, og daek flammen
med et lag eller brandhseemmende
taeppe.

* Brugen af dette apparat er tilladt for bam
fra 8 &rog for personer med nedsat fysisk,
sensorisk eller mental kapacitet eller med
manglende erfaring eller kendskab, s&
laenge de overvéges eller instrueres of
voksne personer, som er ansvarlige for

deres sikkerhed.
* Barn mé ikke lege med apparatet.

* Hold bern p& under 8 ar pd& sikker
afstand fra apparatet og ledningen, hvis
de ikke er konstant overvégede.
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* lad ikke bern under 8 ar naerme sig
apparatet, mens det er i funkfion.

Rengering og vedligeholdelse m& ikke
udferes af bem uden overvagning.

Tilberedningsprocessen  skal  altid
overvéges. En tilberedningsproces med
kort varighed skal overvages konstant.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn under
tilberedninger som kan frigive fedt og olie,
der kan anteende, hvis det overophedes.

Vaer yderst forsigfig.

Heeld ikke vand direkte pa de meget
varme bradepander.

Hold lagen lukket under tilberedningen.

Ved indgreb p& madvareme, eller ved
afsluting af tilberedningen, skal du &bne
légen 5 centimeter i nogle f& sekunder,
lade dampen slippe ud, og derefter
&bne lagen helt.

Dette apparat og dets dele bliver meget

varme under brugen. Rer ikke ved
varmeelementerne under brugen.
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Efter brug skal du lade apparatet afkgle
og ikke rere de indvendige overflader
af ovnen og varmeelementerne, da
de kan vaere meget varme. Fare for
forbraendinger eller skoldninger.

Indsaet  ikke spidse metfalgenstande
(bestik eller vaerkigj) i dbningerne.

Sluk apparatet efter brugen.

Anvend eller opbevar ikke brandfarlige
materialer i naerheden af apparatet.

Anvend ikke sprayddser i neerheden af
defte apparat, mens det er i funkfion.

Der m& ikke foretages aendringer pé&
apparatet.

Installation  og  serviceindgreb  skal
udferes  af  kvalificeret  personale
under overholdelse aof de gaeldende
standarder.

Forseg aldrig af reparere apparatet selv
eller uden indgreb fra en kvalificeret
tekniker.

Traek oldrig i kablet for at hive stikket ud.



Bemaerkninger

1.3 Advarsler til dette apparat

* P& glosdele m& du ikke bruge aggressive
eller zetsende slibende rengeringsmidler
(feks.  pulverprodukter,  pletfjernere
og metalsvampe), ru materialer eller
skarpe metalskrabere, da de kan ridse
overfladen, hvilket far glasset il at splintre.
Anvend eventuelt kekkenredskaber i free
eller plastik.

Seet dig ikke p& apparatet.

P& staldele eller dele, som er
overfladebehandlet  med  mefalfinish
(f. eks. anodiseringer, forniklinger, og
forkromninger), mé& ikke anvendes
produkter il rengaringen, som indeholder
klor, ammoniak eller blegemiddel.

Riste og bradepander skal indseettes i
sideskinnerne, indtil de standser helt.

Brug ikke dampstréler fil rengering af
apparatet.

Spray ikke med sprayprodukter i
naerheden aof apparatet.

Bloker ikke &bningeme, ventilations- og
udluftningsspalterne.

Brandfare: Efterlad ikke genstande inde
i ovnrummet.

Brug under ingen omsfeendigheder
apparatet fil opvarmning af rum.

Anvend ikke kakkengrej eller beholdere i
plastik fil tilberedning of maden.

Indsaet ikke daser eller lukkede beholdere
i ovnrummet.

Fiern alle riste og bradepander, som ikke

skal anvendes under filberedningen, fra
ovnrummet.

e Daek

A

ikke  ovnens bund = med

aluminiumsfolie eller stanniol.

Seet ikke gryder eller bradepander
direkte p& bunden i ovnrummet.

Hvis man @nsker at anvende bagepapir,
skal det placeres p& en sddan made, at
det ikke hindrer cirkulationen af varm luft
inde i ovnrummet.

Brug ikke den abne lage til understettelse
af gryder eller plader direkte pa den
indvendige rude.

Brug ikke l&gen til af lefte og placere
ovnen i kekkenelementet.

Pres ikke for h&rdt p& den &bne lage.
Brug ikke handtaget til at lefte eller flytte
dette apparat.

Leen eller seet dig ikke p& den abne lage.
Kontrollér, at der ikke sidder fastklemte
genstande i lagerne.

Apparatet mé& ikke installeres/anvendes
i det fri.
Vedtilberedningermeddampfunktionerne
skal man vaere meget forsigtig med ikke
at overskride den maksimale kapacitet

pé beholderen (800 ml).

Opstil/anvend apparatet p& en stabil
vandret overflade.

| filfselde aof braendbare lodrette vaegge
skal apparatet opsfilles/anvendes med
en afstand p& mindst 8 cm fra vaeggen.

* Defte apparat m& ikke installeres pa

bade eller i campingvogne.
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* Apparatet mé& ikke installeres p& en
sokkel.

* Nedseenkikke apparatet, forsyningskablet
eller stikket i vand eller andre vaesker.

* Heeld ikke vaesker pa stramstikket og pa
forsyningsbunden.

e Safremt det elekiriske forsyningskabel
er beskadiget, skal man, for at undga
enhver fare, gjeblikkeligt kontakte det
tekniske servicecenter, som vil serge for
af udskifte det.

* For ethvert indgreb p& apparatet
(installation, vedligeholdelse, placering
eller flyming), skal man altid baere
personligt sikkerhedsudstyr.

* Forethvertindgreb p& apparatet skal man
deaktivere den elekiriske hovedforsyning.

* Appoaratet skal kunne frakobles efter
installationen, med tilgaengeligt stik.

* Inden man udskiffer det indvendige
ovnlys, skal man serge for, at apparatet
er slukket og frakoblet stramforsyningen
eller, ot hovedafbryderen er blevet
deakfiveret, for at undgd elekirisk sted.

* lampermeanvendtiapparateterspecifikke
lamper il husholdningsmaskiner, brug
dem ikke fil belysning i hjemmet.

* Defte apparat kan anvendes op til en
maksimal hejde p& 4000 meter over
havets overflade.
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1.4 Tilslutning of apparatet

Konfrollér, at spaendingen og frekvensen
af det elektriske netvaerk svarer til dem,
der er angivet p& typeskiltet p& bunden af
apparatet.

| tilfeelde of  uforenelighed  mellem
stikkontakten og stikket p& apparatet,
skal du kontakte den tekniske support for
udskiftning.

Serg for, at stramkablets stik er
sat helt ind i produktets stik.

* Barn mé ikke lege med apparatet.

* Hold apparatet og dets ledning uden for
barns raekkevidde.

* Frakobl altid apparatet fra stikkontakten,
hvis det efterlades uden opsyn, og fer
montering, demontering eller rengering.

e Sluk for apparatet, og frakobl det fra
stramforsyningen, fer du skifter filbehar
eller naermer dig bevaegelige dele under
brugen.
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.5 Fabrikantens ansvar

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader p& personer eller ejendom, som

skyldes:

en anden anvendelse af apparatet end
den foreskrevne:

manglende laesning af brugermanualen;
g 9 g

manipulering, ogs& af en enkelt del af
apparatet;

anvendelse af ikke-originale reservedele;

manglende overholdelse af
sikkerhedsanvisningeme.

e | Opbevar disse instruktioner
1 omhyggeligt. Hvis apparatet

udleveres til andre, skal du ogsé
give dem disse instruktioner.

Disse instruktioner kan downloades fra

S

1

megs hjemmeside ,www.smeg.com”.

.6 Bortskaffelse

Elekiriske apparater m& ikke bortskaffes
sammen med husholdningsaffald.

Apparater med dette symbol
er underlagt det europeeiske

)¢

direktiv 2012/19/EU.

Alle kasserede elektriske og elekironiske
apparater skal bortskaffes separat fra
husholdningsaffald ved af indlevere dem
fil seerlige myndighedsgodkendte centre.
Ved korrekt bortskaffelse af det kasserede
apparat undgér man miligskader og
risici for menneskers sundhed. For
yderligere oplysninger om bortskaffelse
af def kasserede apparat ber man
kontakte den kommunale myndighed,
genbrugspladsen eller butikken, hvor
apparatet blev kabt.

A

andet er anfert pa
emballagen, skal frosne fedevarer optes
inden de saettes ind i ovnrummet.

1.7 For energibesparelse
* Medmindre

Ved flere filberedninger anbefales det af
tilberede fedevareme lige efter hinanden
for bedst muligt at udnytte det allerede
varme ovnrum.

Det er bedst at
mefalbageforme,  da
varmen bedre.

bruge marke
disse  opsuger

Fiern alle riste og bradepander, som ikke
skal anvendes under tilberedningen, fra
ovnrummet.

Stands filberedningen nogle minutter far
den normalt anvendte tid. Tilberedningen
fortszetter i de resterende minutter med
varmen, som er akkumuleret indvendigt i
ovnen.

Abn ovnlégen s& lidt som muligh, s& du
undgér at varmen slipper ud.

Hold altid ovnrummet rent.

.8 Lyskilder

Dette apparat indeholder

brugerudskiftelige lyskilder.

De lyskilder, der er indeholdt i produktet,
er erkleeret egnede fil drift ved
stuetemperatur 2300 © C og er beregnet
fil brug i hejtemperaturanvendelser
sésom ovne.

Dette armatur indeholder lyskilder med
effektivitetsklasse ,G".
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2 Beskrivelse of apparatet
(Fig. A)

1) Befieningspanel og display
2) Teetningsliste

3) Lys

4) lage

5) Ventilator

6) Positionsskinner

7) Aftagelig vandtank

8) Rist

9) Emalieret bradepande

10) Perforeret bradepande

2.1 For den forste anvendelse

Fare for forbraendinger
Forhgjet temperatur inde i
ovnrummet under brugen.

* Fiemn ikke
jordforbindelsen.

stikket il

* Brug ikke en adapter.

* Brug ikke en forleengerledning.

* En manglende overholdelse af
disse anvisninger kan medfere

dedelige  kveestelser, brand
eller dedeligt elekirisk sted.

* Fiern eventuel beskyttelsesfilm ud- eller
indvendigt fra apparatet og filbeharet.

* Fiern eventuelle efiketter  (undfaget
identifikationsskiltet)  fra  tilbeharet og
hylderne.

* Tag al filbehgr ud aof apparatet, og
vask det (se kapitel ,4 Rengering og
vedligeholdelse”).
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e For at kunne begynde at bruge
apparatet skal man indstille klokkeslasttet
(se ,3.2 Sa&dan bruger du ovnen

(Fig. B - Fig. C)").

/ For brug skal du kontrollere, at
£ alle komponenter er intakte.

2.2 Beskrivelse of delene (Fig. A)

Vandtank (7)

Udtraekkelig vandtank il tilberedninger med
damp.

Peere (3)
Apparatets indvendige belysning teendes:
* ndr légen dbnes

* ndr du filbereder mad.

Indvendig ventilator (5)

Ventilatoren serger for at afkele apparatet,
og gar i funktion under tilberedningen.

Ventilatorfunktionen skaber et normalt luft-
flow, som ledes ud over l&gen, og som kan
fortseette sin funktion i kort tid, selv efter at
ovnen er slukket.

Positionsskinner (6)

Apparatet er forsynet med 3 riller il
placering af plader og riste i forskellig
hoide. Niveaueme skal laeses nedefra og
opefter.
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2.3 Beskrivelse of tilbehgret (Fig. A)

Rist (8)
Nyttig som stetteflade til beholdere, forme
eller bageforme.

Emaljeret bradepande (9)

Bradepande der anbefales fil bagning of
kager, pizzaer og desserter filberedt i ovn.

Anvendes ogsé il opsamling af fedt fra
madvarer sfillet direkte pé& risten ovenover.

Perforeret bradepande (10)

Perforeret  bageplade  anbefales il
filberedning kun med damp eller med en
kombination af damp, for eksempel fisk og
grentsager.

Den kan ogsd bruges som filbehar il
filberedning med varmluft of tidligere
panerede, forkogte og/eller  frosne
fedevarer (pommes frites, kartoffel- eller
kadkroketter, mozzarella, ...).

e | Tilbeher, som kan komme i
1 bergring med madvarer, er
fremstillet med materialer, som er
i overensstemmelse med det, som
er foreskrevet i den geeldende
lovgivning.

* Du kan ogsé bruge il eget kakkengre;
fil filberedning i oven, blot det er
modstandsdygtigt  over  for  hgje
temperaturer.

Beholdere til tilberedning

* Vi tilrdder ot bruge beholdere i metal
il tilberedning med damp. Metallet er
bedre til at lede og fordele varmen il
madvarerne.

e Det er normalt, at beholdere i metal
deformeres under filberedning ved hgi
temperatur, men de vender filbage fil
deres oprindelige form, nar de afkeles.

* Tykke porcelzenstallerkner kan kraeve
mere varme end ssedvanligh. Det kan
ogs& veere nadvendigt med laengere
filberedningstider.
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2.4 Produktbeskrivelse (Fig. B)

sy Menunavigationsknap (11)

STOP.

+

Tillader navigation i de forskellige menuer
og undermenuer i brugergraensefladen.
Den relative led lyser konstant under
navigation.

O

E START/ STOP-knap (12)

Den giver dig mulighed for at bekraefte
den anskede menu og/eller funkiion (kort
fryk) og starte eller stoppe filberedningen
(langt tryk). Den relative led lyser fast,
nar filberedningen startes og slukker, n&r
filberedningscyklussen er faerdig.

Parameternavigationsknap

(13)
+
Tillader navigation mellem de
filberedningsindstillinger, der vises p&
displayet.

Den relative led lyser under konfigurationen.

G@ SET-knap (14)

Bekraefter den indstillede vaerdi. Nér ovnen
er i ur-filstand, viser den indsfillingsmenuen,
hvis den holdes nede i mindst 3 sekunder.
Den relative led lyser, nér tilberedningen
startes, den slukker, n&r den er faerdig.

o4
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Display (15)
Displayet viser funkfioner, parametfre og
filberedningsvaerdier.

2.5 Beskrivelse of displayet (Fig. C)

Ikoner pé displayet

lkon Betydning
Menu med
1 tradifionelle
tilberedninger
Menu med
2 “ filberedning med
damp
3 @ Menuen Chef
4 %) Tilbage
5 Grill
6 2 Tilberedning med
= varmluft forneden
- Nt Tilberedning med
= over/undervarme
8 ? Tilberedning med
== varmluft
P Air-Fry
? = (friturestegning med luft)
10 Lﬁj Warm (holde varm)
11 ?k. Defrost (optening)
12 O Barmesikring




lkon Betydning

Beskrivelse / Brug

=3

Temperatur (27)

Viser tilberedningstemperaturen (i °C eller °F).

Indikator for dampprocent/vaegt (28)

Viser procentdelen (%) af damp, der bruges
fil filberedninger med damp, & eller
vaegten i kg eller Ib) af maden i funktionen

Chef Menu (.

3.1 Farste anvendelse

* Indstil en tilberedningstid p& mindst en
time (se ,3.2 S&dan bruger du ovnen
(Fig. B - Fig. C)").

ovnrummet i tom tilstand

fil maksimal temperatur for at fieme

eventuelle rester fra fabrikationen.

* Nér du opvarmer apparatet, skal du
udlufte rummet og ikke opholde dig i det.

* Under opvarmning, ved ferste brug, kan
apparatet udsende ubehagelige lugte pd
grund af rester p& nogle komponenter.
Sé&danne lugte forsvinder normalt efter
den ferste opvarmning.

Anvendelse af tilbehgret

Riste og bradepander skal indszeftes i
sideskinnerne, indtil stoppunktet.

e | Vask bradepanderne, inden

Alarm for fom

Lig u vandbeholder

14 |Ql Afkalkningsalarm

15 @ Ked og fierkrae

16 D Fisk og skaldyr 3 Brug
Grantsager og

4 % tilbehar

18 ﬁ Teerter og kager

10 ™ Bred, pizza og * Opvarm

postejer
20 ® Ur
21 @ Timer til tilberedning
223 Timer il programmeret

22 QO filberedning

23 =f Foropvarmning

24 __START _ Siart + sfatuslinje

Opskriftsnummer (25)

Viser det nummer, der svarer fil den opskrift,
der er valgt i menuen Chef 7.

Ur og timer (26)

Viser uret @, tilberedningstid & og timer
for den programmerede filberedning (¥ .

1 du bruger dem farste gang, for
at fierne eventuelle rester fra
fabrikationen.
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3.2 Sédan bruger du ovnen
(Fig. B - Fig. C)

Indstilling of klokkeslaet

Ved ferste filsluing, eller efter en
stromafbrydelse, viser apparatet
klokkeslaettet der blinker og ur-

ikonet ® pé& displayet. For af kunne bruge
ovnen, er det nedvendigt af indsfille det
aktuelle klokkeslaet:

1) Drej knappen fil hejre for at indsfille
timer il den @nskede vaerdi.

2) Bekraeft med SET-knappen.

3) Gentag handlingen for at indsfille
minutterne  og  bekraeft det valgte
klokkeslaet.

/ For at esendre det
klokkeslaet

aktuelle

og/eller
visningsformat  (12h/24h) se

,3.3 Indstillingsmenu”.
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Valg af menu og tilberedningsfunktioner

For at begynde at bruge ovnen skal du
vaelge den gnskede menu og, baseret pa
defte valg, tilberedningsfunkfionen.

@
i
>

Menu med traditionelle
filberedninger

Menu med tilberedning med
damp

Menuen Chef

G tilbage fil den forrige
menu eller niveau

For afvaelge den anskede menu og funktion:

1) Drej venstre knap, indtil den onskede
menu er valgt.

2) Bekraeft med knappen START/STOP.

3) Drej venstre knop for af navigere
gennem de tilgaengelige funkfioner i
den valgte menu.

4) Huyis du ikke il aendre
tilberedningsindstillingerne, ~ skal  du
starte med START/STOP-knappen.



Brug '3

Menu  Funktion Beskrivelse

Over/Undervarme

Traditionel tilberedning egnet il tilberedning af en ret ad gangen.
Ideel til at tilberede stege, fedt kad, brad, taerter med fyld.

we  Varmluft <
2, . . . ° Q
1% Intens og ensartet filberedning. Ideel fil smakager, teerter og

filberedning pé& flere niveauer.

z
> v Grill
= Giver mulighed for gode grill- og gratineringsresultater. Bruges ved
& afslutning af tilberedning il af give retten en ensartet lysebrun farve.
[aa]
E Varmluft forneden
[ ),
z % Varmen kommer kun fra ovnrummets bund. Ideel il sade og salte
o taerter, marmeladetaerter og pizzaer.
=
9( Air-Fry
Q
= éj Anvendes til at opné friturestegt madlavning med lidt eller ingen olie.
Det anbefales at anvende den szerlige perforerede bageplade.
1 Warm
(G283
Anvendes fil at opvarme retter eller holde dem varme.
Defrost
e Nyttig fil optening of frosne fedevarer.
Ren damp
% Ren dampning (100 %) er ideelt fil fisk, grentsager, kylling, ris,
= kS kartofler og desserter. Ved lav temperatur kan den bruges fil af fremme
O haevning of dej. Det anbefales at anvende den szerlige perforerede
g bageplade.
% Varmluft + damp
z & Kombineret filberedning med varmluft og damp (kan indstilles fil
a dampniveau 20-70 %).
oz
e Grill varmluft + damp
= & Kombineret tilberedning med grill, varmluft og damp (kan indsfilles il

dampniveau 20-70 %).

Né&r du har valgt filberedningsfunktionen, vil det, hvis man ensker det, vaere muligt af indstille
vaerdieme for temperatur, filberedningstid og programmeret tilberedning (se felgende
sider).

o/



| menuen Chef kan du veelge forskellige

opskrifter for hver fedevarekategori.

1

Opskrifterne er skabt af kokkene
hos Smeg for at tilberede de mest
populeere retter pd kortere tid.

Ved at valge reftens type og
vaegt veelger apparatet den
mest egnede funktion, tid og
temperatur.

Sma variationer i tid er mulige
baseret p&d de ingredienser
eller madlavningstilbehar, der
anvendes, samt den @nskede
grad af bruning.

Detertilradeligtaltid atkontrollere
maden ved afslutningen aof den
forudindstillede tilberedning.

Brug

1)

2)

3)

4)

Veelg menuen og den onskede
fedevarekategori.
Drej den hejre knap for at indstille den

onskede opskrift. Opskriftsindikatoren

E blinker.

Hvis  du ikke il sendre
filberedningsindstillingerne,  skal  du
starte med START/STOP-knappen.
Hvis du vil eendre opskriflen, nér
filberedningen allerede er startet:

Indikatoren

Tryk  p&  SET-knappen.

E blinker.

Drej p& den hgjre knap for af vaelge en
ny opskrift.

Bekraeft med START/STOP-knappen,
eller vent 5 sekunder p& automatisk
bekraeftelse.

Rillen
Menu Kategori Opskrifter Tilbehar skal lzses
nedefra og
opefter
PO1 Spareribs 7, Emalieret bradepande 1
PO2 Svinepolse Perforeret bradepande 2
PO3 Svinekam Emaljeret bradepande 1
NG
T P04 Roastbeef Emaljeret bradepande 1
(@) Ked og
fierkre P05 Stuet and i stykker Z, Emalieret bradepande 1
P06 Hel, stegt kylling Z, Emdlieret bradepande 1
PO7 Kyllingenuggets Perforeret bradepande 1
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Rillen
Menu Kategori Opskrifter Tilbehar :::L::szz
opefter
P08  Laksefilet/steak , Perforeret bradepande 2
P09 Hel fisk Z, Emalieret bradepande 1
P10 Crafineret torsk Perforeret bradepande 1
DX
P11 Ihndkéogf 2150/ Emaljeret bradepande 1
Fisk og avbarsen
skaldyr P12 Blasksprutte 7, Perforeret bradepande 2
P13 Kom-mushnger./ Perforeret bradepande 2
muslinger gratfineret
P14 Panerede rejer Perforeret bradepande 2
P15 Stegte kartofler Emaljeret bradepande 1
P16 Crofinerede Emaljeref bradepande 1
grentsager
0 ﬂ P17 Blandede stegte Perforeret bradepande 1
T grentsager
O  Grentsager >
og tilbehgr P18 Fyldte grantsager Z, Emalieret bradepande 1
Frosne
P19 pommes frites/ Perforeret bradepande 2
kartoffelkroketter
P20 Chokolade-fondant {7 Eorme 88 pefforsre! 1
ageplade
P21 Ableteerte Kageform pé& rist 1
P22 Teerte Kageform pd rist 1
M
P23 Sandkoge Z, Kageform pa rist 1
Teerter og
kager P24 Cheesecake Kageform pé rist 1
P25 Muffins/cupcakes & Eorme Pl et 1
ageplade
P26 Smakager Emaljeret bradepande 1
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Rillen
Menu Kategori Opskrifter Tilbehar :::L::szz
opefter
P27 Heevning of dei 7 Fordybning i bunden af .
ovnen
P28 Deep pan pizza Emaljeref bradepande 1
™ P29 éogssctiggne/ovnbogf Z, Emalieret bradepande 1
o ;
5 Bred, P30 EO”QHSQQOCCT'/ 7, Perforeret bradepande 2
pizza og inesiske dumplings
postejer P31 Heevet brad 7, Emalieret bradepande 1
P32 Focaccia @, Emalieret bradepande 1
P33 Grantsagssoufflé 7, Kageform pa rist 1

Nar opskriften er valgt, kan du sendre den
indsfillede veegt (se , Vaegtaendring”) og, hvis
det anskes, veelge et planlagt starttidspunkt

(se ,Indsfilling of den

programmerede

filberedning”). Tilberedningstiden beregnes
automatisk ud fra den valgte vaegt, men kan
sendres efter anske (se ,Indstilling af den
programmerede filberedning”|.
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Andring af tilberedningstemperatur

e | Indstillingen er ikke tilgaeengelig i

1 menuen Chef {7

Fer funktionen startes:

1) Veelg menuen og den anskede funktion.

2) Drej knappen fil hgjre for af @ge
eller  mindske  temperaturvaerdien
(gradindikatoren blinker).

3) Tryk p& START/STOP for at starte

funktionen.

Under tilberedningen:

1) Tryk p& SET-knappen.

2) Drej knappen fil hgjre for af @ge
eller  mindske  temperaturvaerdien
(gradindikatoren blinker).

3) Bekraeft med START/STOP-
knappen eller vent 5 sekunder pé&, at
filberedningen genoptages automatisk
med de nye veerdier indstillet

(gradindikatoren  stopper med  at
blinke).

=3

Indstilling of tilberedningstiden

e | Indstillingen er ikke tilgaengelig i

1 menuen Chef P

1)
2)

3)

Tryk  p&  SET-knappen, indiil
timer-ikonet & blinker.

Drej den hgjre knap for af aendre
filberedningens varighed.

Bekrasft med knappen START/STOP.
Hvis filberedningsvarigheden aendres
for den aktuelle funktion, skal du felge
instruktionerne ovenfor for at indstille de
nye vaerdier og vente 5 sekunder pd, at
filberedningen genoptages automatisk
med de nye veerdier indsfillet.

Passagen af den indstillede
filberedningsvarighed signaleres af den
gradvise temning af statuslinjen.

I I E —I

()



Indstilling of den programmerede

tilberedning

Programmeret tilberedning ger det muligt
at afslutte en filberedning pd et tidspunkt
indsfillet af brugeren. Afhaengigt af den
varighed, der er indstillet af brugeren, og
det valgte sluttidspunkt for tilberedningen,
planlaegger apparatet automatisk starten aof
filberedningen.

e | | tidspunktet for endt tilberedning
1 er minutterne til foropvarmning
allerede indregnet.

1) Tryk pa SET-knappen, indtil ikonet for
programmeret filberedning (¥ blinker.

2) Drej den hajre knap for at sendre det
tidspunkt, hvor tilberedningen skal vaere
feerdig.

3) Bekreeft med knappen  START/
STOP.  Apparatet  venter p&  det
programmerede starttidspunk.

/ * Det er ikke muligt kun at
s programmere tidspunktet for

afslutning af tilberedningen,
uden ogsd at indstille
varigheden.

* Det er ikke muligt at indstille
en programmeret tilberedning,
ndr tilberedningen allerede er
startet.

Sadan annullerer du den programmerede
tilberedning:

1) Tryk p& SET-knappen, indtil ikonet for
programmeret filberedning (¥ blinker.
2) Drej knoppen mod uret for at vende

tilbage il det akivelle klokkesleet
og nulsle den programmerede
filberedning.

3) Bekreeft med knappen START/STOP.
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Andring of dampniveauvet

e | Indstillingen er kun tilgaengelig

1 i menu med filberedning med

damp 2

| kombinerede filberedningsfunktioner
(varmluft og grill) er def muligt at justere
dampniveauet fra et minimum p& 20 % fil et
maksimum p& 70 %:

1) Tryk p&  SET-knappen, indtl den
blinkende % procentindikator vises.

2) Drej knappen til hgjre for at @ge eller
mindske det gnskede dampniveau.

3) Bekreeft med knappen  START/
STOP. Hvis dampniveauet sendres for
den akiuelle funktion, skal du felge
instruklionerne ovenfor for af indstille de
nye vaerdier og vente 5 sekunder pd, at
tilberedningen genoptages automatisk

med de nye veerdier indstillet.

Vagtaendring

e | Indstillingen er kun tilgaengelig i

1 menuen Chef {7

1) Tryk p&  SET-knappen, indtil den
blinkende vaegtenhed (kg/Ib) vises.

2) Drej knappen il hejre for af
gendre  den  indstilede  veegt
(tilberedningsvarigheden  opdateres
automatisk).

3) Bekreeft med knappen  START/

STOP. Huvis veegten aendres for den
igangvaerende funktion, skal du felge
instruktionerne ovenfor for at indstille de
nye vaerdier og vente 5 sekunder pg, at
filberedningen genoptages automatisk
med de nye veerdier indsfillet.



Brug

Forvarmningsfase

Tilberedningen felger altid effer en
forvarmningsfase =k, som ger det muligt for
apparatet at n& filberedningstemperaturen
hurtigere.

| denne fase lyser indikatoren =k, og
det progressive niveau for opndelse af

femperatur vises.
| [ m——— ] |

/ Medmindre andet er angivet
£ | i opskriften tilrédes det ikke at

saette retten ind i ovnen, mens
apparatet venter pd den rette
temperatur.

Ved afslutningen af forvarmningen udlgses
et lydsignal for at angive overgangen fil
filberedningsfasen, som skal bekraeftes ved
at trykke p& START/STOP-knappen eller
ved at seette retten i ovnen.

e | Hvis der er indstillet en
1 tilberedningstimer, starter
nedtaellingen automatisk, nar

afslutningen afforvarmningsfasen
er bekraeftet.

Start af tilberedningen

1) Abn lagen.

2) Indseset retten, der skal tilberedes, i
ovnrummet.

3) Luk lagen. Tilberedningen  starter
automatisk, og indikatoren =k slukker.

/ Hvis retten allerede er i ovnen,
£ | skal du blot trykke pa START/
STOP-knappen (13) for at
starte tilberedningen, selv ved
afslutningen af forvarmningen.

=3

Afsluttet tilberedning

Hvis en tilberedningsvarighed er blevet
indstillet, afsluttes den automatisk. Displayet

viser teksten | timer-ikonet &

blinker, og der lyder et lydsignal, som kan
deaktiveres via START/STOP-knappen.

For at afslutte tilberedningen manuelt og
vende filbage fil visning af uret skal du
frykke p& START/STOP-knappen og holde
den nede i mindst 3 sekunder.

Restvarme

Hvis ovnrummet stadig er varmt efter
brug, vises restvarmeniveauindikatoren pd

displayet.
I I I I —

Det angivne niveau saenkes aufomatisk,
efferhénden som temperaturen saenkes,

indtil det slukkes.

Opfyldning af tanken til tilberedning med
damp (fig. D)

/ Manglen p& vand i tanken
& | signaleres ved at lampen 4]
— blinker.

1) Tryk p& udleserknappen over laget, og
fraek i den for af &bne den.

2) left handtaget og fiern tanken.

3) Fyld rummet til venstre med vand, indfil
det nér MAX-niveauet, der er angivet
pd fanken.
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Anvend frisk vand fra hanen
uden alt for meget kalk, bladgjort
vand eller mineralvand uden
kulsyre.

Iy I

Anvend ikke destilleret vand,
vand fra hanen med et heit

indhold af klorid (> 40 mg/I)

eller andre vaesker.

IN

4) Seettanken i ovnrummet, og luk laget.
5) Ved afslutningen af handlingen skal du
bekraefte med START/STOP-knappen.

Advarsel
Fyld ikke rummet til haijre,
udelukkende

som bruges il
at aftappe vand (eller andre
vaesker) i tanken.

e | Hvis vandtanken er tom under
1 tilberedning med damp, stopper
tilberedningen og venter i
maksimalt 5 minutter.
Tilberedningen genoptages, nar
der er modtaget bekrzeftelse pd,
at tanken er fyldt.

Hvis vandtanken ikke er fyldt
efter den maksimale ventetid
pd 5 minutter, fortsaetter
apparatet med at tilberede
uden damp, eller, i tilfeelde of
ren dampfunktion, afslutter det
tilberedningen.
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3.3 Indstillingsmenu

/ Adgang fil indstillingsmenuen er
£ kun mulig med ovnen i ur-tilstand.

1) Tryk p& SET-knappen i mindst 3 sekund.

2) Drej venstre knop for at navigere
gennem menupunkferne.

3) Drej hejre knap for at indsfille den
onskede veerdi, og bekreeft med
SET-knappen.

4) Tryk  p&  SET-knappen i mindst
3  sekunder for ot gemme
konfigurationen og lukke menuen.

m Barnesikring

Giver apparatet mulighed for at lése (On)
befieningsknapperne.

Nar  funktfionen er  aktiv,
kontrollampen p& displayet o,

taeendes

/ For at deaktivere funktionen
&7 | skal du ga tilbage til menuen
Indstillinger og veelge OFF.

EEl .
Aktiverer (On) eller deaktiverer (OFF) de
lyde, der udsendes af ovnen.

m Tidsformat

Indstiller visning af uret i 12 (I2H)- eller 24
(2HH)-timers formatet.

Funktionen Tidsformat er

| tomcandsillet l 24h




Brug

Andring of klokkeslzettet

1) P& displayet vises urikonet © og
klokkeslzefscifrene begynder at blinke.

2) Drejknappen fil haijre for at indstille den
onskede veerdi.

3) Bekreeft med SET-knappen.

4) Gentag dette indgreb for at indstille
minutterne.

/ Det er altid muligt at sendre det

£ | indstillede klokkesleet ved at
abne indstillingsmenuen og dreje
pd venstre drejeknap, indtil det
blinkende klokkeslzet vises pé&
displayet.

m Indstilling of maleenhed

Indstil maleenhed for temperatur og vaegt
(for menuen Chef) i henhold fil felgende
tabel:

Vaerdi  Temperatur Veegt
FU °C Kg
USA °F lb

m Displayets lysstyrke

Gor det muligt af veelge displayets lysstyrke
i henhold fil falgende tabel:

Veerdi Displayets lysstyrke
] 25 %

35%

50 %

/0%

N W IN

Q0 %

/ Funktionen Displayets lysstyrke
£ | er fabriksindstillet til 5.

l-q
m Displayets ECO-funktion

Hvis akfiveret (Un) giver det dig mulighed
for automatisk at reducere lysstyrkeniveauet
pa displayet, nér ovnen er i ur-filstand.

/ Det har ingen effekt, hvis
£ | displayets lysstyrke allerede er
indstillet til 1.

mw:ndets hardhed

Ger det muligt at indstille veerdien for
vandefs hérdhed for at kunne optimere
afkalkningsprocessen.

()

e | Funktionen Vandets hardhed er
1 fabriksindstillet til medium niveau
3.

Afheengigt af graden af vandhardhed,
der er indstillet, vises anmodningen om at
starte afkalkningscyklussen med en anden
hyppighed.

Antallet af timers brug af dampfunktionere,
hvorefter afkalkning er pékraevet, er som
felger:

Veerdi Timer

1 18

NN
o

@Afkalkning

Hvis aktiveret (On) giver den mulighed
for at  state  afkalkningscyklussen
(se ,4.1 Afkalkning (fig. E)".
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4 Rengering og
vedligeholdelse

Brugsvejledningen indeholder passende
rengarings-, vedligeholdelses- og
befieningsanvisninger, som producenten
har anbefalet  kunden. Ethvert andet
indgreb skal udferes of en repraesentant for
et autoriseret servicevaerksted.

For du udferer rengeringen, skal du ALTID
tage stikket ud af stikkontakten og lade
appoaratet afkale.

Advarsel
* Brug ikke dampstraler il

rengering af apparatet.

* Brug ikke produkter
fil rengeringen, som
indeholder klor, ammoniak
eller blegemiddel pd

stéldele eller dele, som er
overfladebehandlet.

* Brug ikke slibende eller
stsende rengeringsmidler.

* Anvend ikke materialer som er
ru eller slibende, eller skarpe
metalskrabere.

* Renger komponenterne,
vaerktgjerne  og  tilbeharet
regelmaessigt efter hver brug.
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Rengering og vedligeholdelse

Rengering af overfladerne

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengeres regelmaessigt, hver gang de har
vaeret brugt, men ferst efter de er afkelet.

Almindelig daglig rengering
Anvend altid specifikke produkter uden
slibeeffekt og klorholdige syrer.

Haeld produktet p& en fugtig klud og ter
overfladerme af, skyl omhyggelig, og
tor effer med en blad klud eller med en

mikrofiberklud.

Pletter fra mad eller rester

Detervigtigt atundgd at bruge skuresvampe
i stél eller skrabere, der ridser, for ikke at
beskadige overflademe.

Brug almindelige produkter, som ikke ridser,
eventuelt med hjeelp fra redskaber i trae

eller plastic. Skyl grundigt, og ter efter med
en blad klud eller med en mikrofiberklud.

Undg& at lade sukkerholdige madvarer
(f. eks. marmelade) torre inde i ovnen, da
de kan @deleegge emalien indvendigt i
apparatet.



Rengering og vedligeholdelse

Rengering af tilbehar

Vask alt tilbehor i varmt seebevand med
en bled svamp eller en bled plastikklud.
Skyl og ter det helt. Brug ikke slibende
rengeringsmidler,  metalsvampe  eller
metalvaerkigj til at rengere tilbeher, da de
kan beskadige overfladerne.

For atforlzenge filbeharets levetid anbefales
det ikke at vaske dem i opvaskemaskinen.

Rengering af glasset i ovndgren

Vi anbefaler, af glasderen altid holdes
omhyggeligtrent. Brug sugende kakkenrulle.
Hvis snavset p& rudeme sidder godt fast,
skal disse renses med en fugtig svamp og et
almindeligf rengeringsmiddel.

Renggring af ovnrummet

For at vedligeholde ovnrummet ber det
rengeres jaevnligt, efter det er afkalet.

Undgé at lade madrester torre inde i
ovnrummet, da det kan edelaegge emaljen.

For at lefte rengeringen anbefales det at
udtage sideskinneme.

Du skal blot traekke forsigtigt i rammen for
at frigere den fra sidefastgerelserne. For af
montere den igen skal du blot saette den ind
i hullerne i siden og frykke let p& den.

Brug af dampfunktionen til assisteret
renggring
Dampfunktionen kan bruges fil at bledgere
eventuelle snavsrester og gere det nemt at
fierne dem.

For du starter funktionen, anbefales
def at sprejle en emulsion af vand og
opvaskemiddel p& ovnrummets sidevaegge.

1) Veelg funktionen Ren damp i den
relevante menu il tilberedning med
damp.

2) Indstiltemperaturparametrenetil 100 °C
og varighed 18 minutter.

3) Start  funktionen  med  START/
STOP-knappen. Ved afsluingen af
forvarmningsfasen skal du trykke pé&
START/STOP-knappen igen.

4) Nar funktionen er faerdig skal du &bne
légen og bruge en mikrofiberklud il at
afslutte rengeringen af ovnrummet.

Terring

Tilberedningen af refter danner fugt
inden i ovnrummet. Detfe er et helt normal
faenomen, som ikke forringer apparatets
korrekte funktion.

Ved afslutingen af hver tilberedning:

1) Llod apparatet afkele.

2) Fiern snavset fra ovnrummet.

3) Ter ovnrummet med en blad klud.

4) lad ovnlagen st& aben i den tid, der
er nedvendig for af ovnrummet tarrer
fuldsteendigt.
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Rengering og vedligeholdelse

4.1 Afkalkning (fig. E)

Nar ikonet \&Y vises p& displayet og lyser
konstant, betyder def, at det p& det kraftigste
anbefales at afkalke kedlen.

Nar ikonet Y& vises pd& displayet og
blinker, betyder def, at det er obligatorisk
at afkalke kedlen, og valget af tilberedning
med damp er ikke muligt, fer dette er gjort.

hvormed
pakraevet,

Den  hyppighed,
afkalkning er
varierer  afhaengigt aof den
indstillede  vandhdardhedsvaerdi
(se , 3.3 Indstillingsmenu”).

Hvisdetskanneshensigtsmaessigt,
er det altid muligt ot udfere
afkalkningscyklussen pa forhéand.

Advarsel

Dannelsen af kalk grundet
manglende afkalkning kan i
leengden forringe en korrekt
funktion p& apparatet.

1) Foratfédadgangtilaftkalkningsfunkfionen
skal du g& ind i indstillingsmenuen

(se ,3.3 Indstillingsmenu”).

2) Drej knappen fil venstre, indtil teksten
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vises pa displayet.

3) Drej

knappen il hejre  for af

akfivere funktionen (On), og bekraeft

med  SET-knappen

for at starte

afkalkningscyklussen.

4) Tyk paé

START/STOP-knappen i

mindst 3 sekunder for at annullere
afkalkningen.

A\

Advarsel

Né&r den er startet, kan
afkalkningscyklussen kun
afbrydes inden fasen med
opfyldning aof tanken med

afkalkningsoplesning er udfert
(se naeste afsnit St2). Derefter
tillader apparatet ikke nogen
andre funktioner indtil slutningen
af afkalkningsprocessen. Den
samlede varighed af cyklussen
er ca. 40 min.

Det er nedvendigt at holde sig
i neerheden af apparatet under
hele afkalkningscyklussen,
da  brugerindgreb,  sésom
genopfyldning af tanken, kan
veere pakraevet.

Cyklussen bestér af 6 trin, angivet
ved den gradvise temning af
statuslinjen (24) og indikatorerne
pa displayet St1, St2, ...



Rengering og vedligeholdelse

Udledning af resterende vand (St1)

1) Apparatet udferer processen med at
fierne resten af vandet, som ledes ud i
aftapningsrummet fil hajre.

2) Tryk pé& udlzserknappen over laget, og
treek i den for af &bne den.

3) Left héndtaget, tag tanken ud og tem
den.

A\

Opfyldning af tank
afkalkningsoplasning (St2)

Advarsel
Vandet kan vaere meget varmt.

med

1) Fyld rummettil vensire med en oplasning
af vand og afkalkningsmiddel i de
doser, der anbefales of producenten.

ii Advarsel

Fyld ikke aflabsrummet til hgjre.

Anvend frisk vand fra hanen
uden alt for meget kalk, bladgjort
vand eller mineralvand uden
kulsyre.

Anvend ikke destilleret vand,
vand fra hanen med et hgijt

indhold aof klorid (> 40 mg/I)

eller andre vaesker.

7

2) Saet tanken i ovnrummet, og luk l&get.

e | Fra nu of vil det ikke lsengere
1 vere muligt  at  annullere
afkalkningsprocessen.

Start afkalkningsfunktionen (St3)

1) Tryk p& SET-knappen for at bekraefte
handlingen.

2) Apparatet starter
kedelrengeringsproceduren, den
samlede varighed af handlingen vises
p& displayet.

e | Under afkalkning vil apparatet
1 foretage nogle pauser for at gare
det muligtfor afkalkningsmidlet at
virke effektivt. Vent, il cyklussen
er afsluttet.

Aftapning

(St4)

1) Vedafslutingenafrengeringsprocessen
aftapper apparatet den  resterende
afkalkningsoplesning i beholderens
udledningsrum.

af afkalkningsoplgsningen

2) Tog beholderen ud og tem
afkalkningsoplasningen ud af den.
Advarsel
Afkalkningsoplasningen kan

stadig veere meget varm.
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Opfyldning af beholderen med rent vand

(St5)

1) Renger beholderen og fyld rummet
fil venstre med rent vand indtil det nér
MAKS. niveau.

2) Seettanken i ovnrummet, og luk laget.

3) Tryk p& SET-knappen for at bekraefte
handlingen.

Skylning af vandkredslgbet (St6)

1) Apparatetstarterrengeringsproceduren
for vandkredslebet, den samlede
varighed af handlingen vises p&
displayet.

2) Ved endt skylning vises teksten m
pd displayet, og der lyder et lydsignal.

3) Tryk p&  START/STOP-knappen i
mindst 3 sekunder for at afslutte
afkalkningsfunktionen.

80

Rengering og vedligeholdelse

Vedligeholdelse af taetningslisten
Teetningen skal veere bled og elastisk.

For at holde teetningslisten ren bruges en
svamp, som ikke ridser, og der vaskes med
lunkent vand.

Udskiftning aof peeren til ovnlyset

Advarsel
o Deakfivér

stramforsyning.

apparatets

* Brug beskyttelseshandsker.
* lad apparatet afkele.
1) Fiern alttilbeher inde i ovnrummet.

2) Fiern paerens daeksel ved at skrue def
af manuel.

/ Sarg for ikke at ridse emaljen pa
£ ovnrummets vaeg.

3) Traek paeren ud og fiern den.
4) Naér paeren er blevet udskiftet, skal du
genmontere beskyttelsesdaekslet.



Hvad bar man gare hvis...

Problem

Sandsynlig érsag

Lasning

Ovnen teendes ikke.

Stikket er ikke blevet indsat
korrekt i stikkontakten.

Kablet er defekt.

Ingen elekirisk stram.

Kontrollér, at stikket er korrekt
indsat i stikkontakten.

Kontakt den lokale tekniske
supportservice.

Serg for, at stremmen fungerer
korrekt.

Hvis problemet ikke lgses,

skal du kontakte en fagudlaert
elektriker.

Displayet taendes ikke.

Stikket er ikke blevet indsat
korrekt i stikkontakten.

Mulig fejl i den elekironiske
styreenhed.

Kontrollér, at stikket er korrekt
indsat i stikkontakten.

Kontakt den lokale tekniske
supportservice.

Den indvendige lampe

taendes ikke.

Stikket er ikke blevet indsat
korrekt i stikkontakten.

Mulig fejl i den interne lampe
eller ovndarssensoren.

Kontrollér, at stikket er korrekt
indsat i stikkontakten.

Udskifining  of  paeren i
ovnen (se ,4 Rengering
og vedligeholdelse”). Huvis

problemet ikke lases, skal du
kontakte den lokale tekniske
support.

Tilberedningen
ikke.

starter

Manglende bekraeftelse efter
foropvarmning (=§ teendt).

Ovndaren er ikke lukket.

Mulig fejl i ovnderssensoren.

Serg for, ved afslutningen

af forvarmningen, at
bekraefte overgangen
fil ftilberedningsfasen  (se

,3.2 Sé&dan bruger du ovnen
(Fig. B - Fig. C)").

Serg for, at ovnderen er lukket.

Kontakt den lokale tekniske
supportservice.
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Hvad bar man gare hvis...

Problem

Sandsynlig érsag

Lasning

Tilberedningen
startet, men
bliver ikke varm.

er
ovnen

Ovndaren er ikke lukket.

Mulig fejl i modstanderne
eller ovndarssensoren.

Serg for, at ovnderen er lukket.

Kontakt den lokale tekniske
supportservice.

Selv efter at apparatet
er slukket, kan lyden af
en ventilator heres.

Ventilatoren fortsaetter med at
kere for at afkele apparatet,
indil  den  indvendige
temperatur blevet
filstraekkelig lav.

er

Vent det ftidsrum, der er
nedvendigt, for at afkele
apparatet.

Hvis ventilatoren ikke slukker
effer dette fidspunkt, skal du
kontakte den lokale tekniske
support.

Under drift streammer
der varm luft ud over
ovndgren.

Under drift er der normale
leekager of  varm  luft
fra toppen for af ofkele
apparatet.

Vent p&, at apparatet afkales
normalt.

Hvis stremmen aof varm luft
fortszetter, eller hvis de opstar
fra andre dele af ovnen,
skal du kontakte den lokale
tekniske service.

Der lugter  braendt
under drift aof ovnen.

Farste gang du bruger ovnen,
kan der lugte lidt breendt.

Mulige madrester inde i
apparatet i kontaki med
varmeelementerne.

Serg for, at du har fulgt
instruktionerne for ferste brug
aof apparatet (se ,3.1 Farste
anvendelse”).

Serg for at felge
apparatets  rengerings-  0g
vedligeholdelsesanvisninger
korrekt (se ,4 Rengering og
vedligeholdelse”).
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Hvad bar man gare hvis...

Problem

Sandsynlig érsag

Lasning

Ovnen genererer ikke

Vandbeholderen er  ikke
korrekt indsat i ovnrummet.
Vandbeholderen er  tom

eller er ikke blevet fyldt
filstraekkeligt  (alarmen o J
blinker).

Vandbeholderen i rummet er

Serg for, at vandbeholderen
er korrekt indsat i ovnrummet.

Fyld beholderen med vand,
indfil  MAKS.-niveauet, der
er angivet p& beholderen, er
ndet.

Serg for, at beholderen er

damp. . fyldt korrekt med vand i det
ke fyld op. relevante rum til venstre.
Ob|ig°cll<foriskt (ol ofko|kni£g Udfer en afkalkningscyklus (se
by et oiome & 47 Atkalkning (g, E)").
Mulia feil i kedlen Kontakt den lokale tekniske

vigter ‘ supportservice.
Under drift er der normale veni pf]' of apparaet afeles
f.

Under drift stremmer dampleekager fra toppen nor‘mc:{ ok {

der damp ud over for at afkele apparatet HHV'S hqmzae ager fortsaef;er,

ovndgren. og for korreki styring of S NVis de opsiar fra andre

damptilberedningscyklussen.

dele af ovnen, skal du kontakte
den lokale tekniske service.
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Hvad bar man gare hvis...

Problem

Sandsynlig érsag

Lasning

Under drift drypper
der vand pa bordet fra
under daren.

Under drift kan fedevarer
med et hait fugtighedsindhold
(s&som frosset brad) skabe
kondens, der glider ned langs
derens indvendige overflade
og drypper ned pd bordet.

Ovnderen dabnes ofte under

drift.

Hvis der fortsat er for meget
vand, skal du kontakte den
lokale tekniske support.

Begraens &bning og
lukning af ovnderen under
filberedningen.

Kontakt den lokale tekniske
supportservice.

Vandbeholderen passer
ikke ind i ovnrummet.

Muligt  problem med
taetningslisten.
Vandbeholderen er  ikke

indsat i den rigtige remning.

Serg for, at vandbeholderen
er indsatf i den rigtige refning,
og at deren er lukket.

P& displayet vises en af
felgende fejlkoder:

Errl / Ert2 / En3 /
Errd / Err 5

Mulig intern fejl.

Kontakt den lokale tekniske
supportservice.

4
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Hvis problemet ikke er last, eller hvis der er andre typer fejl, bar man kontakte
det lokale kundeservicecenter.



Skanna QR-koden fér att snabbt Sppna portalen My Smeg Assistant
Orckanupyiite QR-kop ans 6uictporo poctyna k noprany My Smeg Assistant
Scan QR-koden for hurtigt at f& adgang til portalen My Smeg Assistant
Zeskanuj kod QR, aby uzyskaé szybki dostep do portalu My Smeg Assistant
Skannaa QR-koodi, jonka avulla pédset nopeasti My Smeg Assistant -portaaliin
Skann QR-koden for hurtig tilgang til portalen My Smeg Assistant
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Notes




Tillverkaren forbehéller sig ratten aft genomféra alla de @éndringar som anses nodvéndiga for att ferbatra de egna
Erodukfemo utan att meddela detta i férvéig. De illustrationer och beskrivningar som finns i aktuell manual &r darmed inte
indande utan endast indikativa.

ﬂ,]’lﬂ ynydweHums BblﬂyCKOeMOL;I NPOAYKUMM N3TOTOBMTENL OCTABMAET 3Q coboit NnpaBO BHOCUTH 6es npensapuTensHoro
npenynpexaeHna niobble M3MEHEHMA, KOTOpble OH COoYTeT LI,eﬂeCOO6p03HbIMI/I. PMC\/HKM M ONUCaHKMA, copgepxalumeca s
AOHHOM PYKOBOACTBE, HE ABNAIOTCA O69|3bIBOIOLU,MMM M HOCST O3HAKOMMUTESNbHBIN XapakTep.

Fabrikanten forbeholder si%reﬂen til, uden varsel, at udfere alle de aendringer, der vurderes nyﬁiéqe for at forbedre egne
produkter. Tegningeme og beskrivelsemne i denne manual er derfor kun vejledende og ikke bindende.

Producent zosfrze?a sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, kiére uzna za
stosowne w celu ulepszania swoich produkiéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukcii nie sq zobowigzujgce i majg
jedynie charakter orientacyjny.

Valmistaja pidétias itsellddn oikeuden tehdd ohieisiin mielestéan tarpeellisia muutoksia ilman ennakkoilmoitusta. Tassé
oppaassa olevat kuvat ja piirokset eivét nain ollen ole sitovia, vaan ne annetaan vain viitteellisessa mielessa.

Produsenten forbeholder seg rett til & foreta endringer pd sine produkter grunnet tekniske fremskritt, uten forutgdende varsel.
lllustrasjonene og beskrivelsene i denne bruksanvisningen er derfor ikke bindende og skal kun betraktes som retningsgivende.
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