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Vi rekommenderar att ni noga léser denna handbok som anger alla de nédvéindiga anvisningara fér aft bibehdlla den inképta
apparatens utseende och funkfioner.
Fér mer information om produkten: www.smeg.com

MbI peKOMEHAYEeM BaM BHUMATENBHO NPOYNTATb JaHHOE PYKOBOACTBO, B KOTOPOM MPUBOASATCS BCE YKa3aHWs, HeOOX0aMMble
[N NOAAEPXKaHUS HEV3MEHHbBIMU SCTETUYECKIX 1 BYHKLMOHANbHbIX CBOMCTB NPYOBPETEHHOrO Npreopa.
[lononHUTENbHYIO MHhOPMaLIIO 06 U3AENNM MOXHO MOMYYUTb Ha CaiTe: Www.Smeg.com

Vi anbefaler, at du neje lseser denne vejledning, som indeholder alle anvisninger il at holde det kebte apparat i perfekt funktionsmaessig
og aeslefisk stand.
For yderligere informationer om produkfef: www.smeg.com

Zalecamy uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, ktéra zawiera wszystkie wskazania dla utrzymania jakosci estetyki i
funkcjonalnosci zakupionego urzadzenia.
Dalsze informacje dotyczace produktu znajdujg sie na stronie: www.smeg.com

Lue tama kayttoopas huolellisesti. Ohjeita noudattamalla taataan laitteen oikeaoppinen yllapito ja sen ominaisuuksien séilyvyys.
Tuotteeseen liittyvat liscitiedot [dytyvét osoitteesia www.smeg.com

Vi anbefaler at du leser denne brukerveiledningen grundig, da den inneholder alle indikasjoner for & bevare de estetiske og
funksjonenelle kvalitetene il produktet du har kjent.
For ytterligere informasjon om produkiet: www.smeg.com
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Viktig information fér anvéndaren
BaxHas uHdopmauusa ans nonb3sosatens / Vigtig information til brugeren
Wazne informacje dla uzytkownika / Térkeita tietoja kayttajalle
Viktig informasjon for brukere / susiab dlo clgins

A Varningar / Mepbl npegoctopoxHoctu / Advarsler / Ostrzezenia / Varoitukset / Advarsler / ciyiss
Allmén information om denna bruksanvising, om sékerhet och fér slutligt bortskaffande / O6Luas nHpopmaLms o gaHHOM pykosoacTBe
10 aKCMyaTaLym, 6e30MacHOCTY 1 OKOHYaTeNbHOM yTuamusaLmm / Generelle oplysninger om denne betienings- og sikkerhedsveiledning
samt endelig bortskaffelse / Ogdlne informacje dotyczace uzytkowania, bezpieczenstwa i utylizacji / Kaytiohietta, turvallisuutia ja
kayidstc poistoa koskevat yleistiedot / Generell informasjon om denne brukerveiledningen, sikkerhet og endelig kassering av produktet
/e Ui el e ksl diss dalasiul doslus ledl 138 slasial Js e dale laglas

EE Beskrivning / Onucaunue / Beskrivelse / Opis / Kuvaus / Beksrivelse / uogi
mall Beskrivning av apparaten / Onucanmne npuéopa / Beskrivelse of apparatet / Opis urzadzenia / Laitreen kuvaus / Beskrivelse av
apparatet / sl oy

Anvéndning / Ucnonb3osakue / Anvendelse / Uzytkowanie / Kéytto / Bruk / juszyi

Informagdes sobre a ufilizagdo do aparelho / Information om anvéndning av apparaten / VHbopmMalims 06 vcnonbaosaHuy npréopa
/ Oplysninger om brug af apparatet / Informacje dotyczace uzytkowania urzadzenia / Laitteistoa koskevat kéytidohjeet / Informasjon
om bruken av apparatet / jladl astsil o closkse

Rengéring och underhall / Yuctka n Texunueckoe o6enyxmeanme / Rengering og vedligeholdelse / Czyszczenie i
konserwacja / Puhdistus ja hoito / Rengjering og vedlikehold / ook s 1upesios

Information fér korrekt rengéring och underhéll av apparaten / HpopmaLms o KOPPEKTHON OUNCTKE U TEXOBCTYXKIMBAHWIO NPUBOpa
/ Oplysninger om korrekt rengering og vedligeholdelse af apparatet / Informacje dotyczace prawidtowego czyszczenia i konserwacji
urzadzenia / Laitieiston oikeaa puhdistusta ja huolioa koskevat tiedot / Informasjon for korrekt rengjering og vedlikehold av apparatet
/ o St ozl Bluos igait) Cloglao

A Sdkerhetsvarning / Mpeaynpexpaenue o 6esonacHoctn / Sikkerhedsanvisninger / Ostrzezenie dotyczace
bezpieczenstwa / Turvallisuuteen liittyvét varoitukset / Sikkerhetsadvarsler / oz, JJodise

m Information / Undopmauus / Information / Informacja / Tietoa / Informasjon / cugiae

Rad / Pekomenpauus / Forslag / Porada / Neuvo / Forslag / w11



Skanna QR-koden fér snabb atkomst till portalen My Smeg Assistant
OTckaHupyiiTe QR-KoA Ans 6bicTporo gocTyna K noprany My Smeg Assistant
Scan QR-koden for at fa hurtig adgang til portalen My Smeg Assistant
Zeskanuj kod QR, aby uzyskac szybki dostep do portalu My Smeg Assistant
Skannaa QR-koodi, niin pééset nopeasti portaaliin My Smeg Assistant
Skann QR-koden for rask tilgang til portalen My Smeg Assistant
My Smeg Assistant dilgs J| g3 sl Jguogll [39.0 dsy pud| alziaodl 30y ol
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Tillverkaren forbehaller sig rétten att genomféra alla de @ndringar som anses nédvéandiga fér att forbétira de egna
produkterna utan att meddela detta i férvég. De illustrationer och beskrivningar som finns i denna bruksanvisning ar
végledande och dérmed infe bindande.

MpoussoanTens octaenser 3a coboN NPABO BHOCUTL GE3 NPEdyNPEXAEHUS BCE M3MEHEHMS, KOTOPLIE MOCYUTAET
None3HLIMM 4N yydLeHus COBCTBEHHOM NPORYKUMM. PUCyHKM 1 Onucanms, cogepxalumecs B AaHHOM PykosoacTee
MO 3KCMNYATALMM, HE UMEIOT OBA3ATENLCTB U UMEIOT O3HAKOMMTENbHbI XOPAKTEP.

Producenten forbeholder sig retten fil at foretage eventuelle aendringer, der anses for at vaere en forbedring af det
oprindelige produkt, uden forudgéende varsel. lllustrationer og beskrivelser i denne betieningsvejledning er derfor ikke
bindende og kun vejledende.

Producent zasirzega sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, kiére uzna za
przydate w celu ulepszania swoich produkiéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukeji nie sq zobowigzujgce i
maijq charakter pogladowy.

Valmistaja piddatad itsellécn oikeuden tehdé ohieisiin mielestaan tarpeellisia muutoksia ilman ennakkoilmoitusta. Tassa

oppaassa olevat kuvat ja piirrokset eivét néin ollen ole sitovia, vaan ne annetaan vain viitteellisessa mielessa.

Produsenten forbeholder seg rett til endringer p& sine produkter grunnet tekniske fremskrit, uten forutg&ende varsel.
lllustrasjonene og beskrivelsene i denne bruksanvisningen er derfor ikke bindende og skal kun betrakies som
refningsgivende.
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Viktiga skydd A

1 Varningstexter
Denna bruksanvisning ér en infegrerad del
av apparaten och den ska fdrvaras intaki
och ndra till hands for anvandaren under
hela apparatens livslangd.

1.1 Avsedd anvéndning
Underlétenhet att félja sakerhetsvamingama
och aff lasa bruksanvisningama kan leda
fill felaktig anvéindning av enheten med
&ifcliande personskador.
e Apparaten ska endast anvéndas som
induktionshall. Al annan anvéandning
ar olamplig. Anvénd inte apparaten
for andra andamal én den avsedda
anvéndningen.
® Enheten Gr avsedd att anvéindas for |
husho”sopporoter och liknande, sésom:
i koksomradet for personal i offorer pd
kontor och i andra arbefsutrymmen,
i bed-and-breakfastboenden och
agriturismer,

- av kunder pd hotell, motell och i
bostadsomréden.

* Andra typer av anvandning som pd
resfauranger, barer och kafeferior, &r
olampligt.

e Forvara eller anvand infe apparaten
utomhus.

e Anvand infe apparaten i ndrheten av
vatten, pd fukfiga platser eller ndra en
pool.

* Installera inte apparaten ndra
varmekdllor eller brandfarliga material;
i eff rum som utsaitts for fukt, regn, dar en
gaslacka kan uppsta eller pa eft ojamnt
golv.

Installera infe apparaten pd batar eller
i husvagnar.

Placera apparaten pd en horisontell
stodyta som ar stabil, vars yia inte dr
kénslig (r.ex. Lackerade mébler, dukar
osv.). Objekt som lock, vaser osv. fér
inte laggas ovanpd apparaten.
Placera infe in apparaten i eft stangt
skép (inbyggnad).

Apparaten ér inte konstruerad for
att fungera med externa fimers eller
fiarrkontrollsystem.

* Anvandning av denna apparat ar filltet

for personer [inklusive bam ver 8 ér)
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
forméga endast om de stér under uppsikt
av vuxna eller har blivit instruerade om
saker anvéndning av apparaten och
har férstatt farorma med anvandningen
av den.

® Ban fér infe leka med apparaten.

Forvara apparaten och dess ndtsladd
utom raickhdll fér barn under 8 ér.

Rengorings- eller underhdllsarbete fér
utfdras av barn som &r minst atta ér,
men endast under uppsikt av en vuxen.
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A Viktiga skydd

1.2 Allménna

sakerhetsvarningar

Foli alla sakerhetsinstruktioner for sciker

anvandning av apparaten: P& grund av

risken for elchock, eftersom apparaten
drivs med elekirisk strém, méste foliande
sakerhetsvarningar beakias:

* [3s noga igenom denna bruksanvisning
innan apparaten anvands.

* [amna inte apparaten utan fillsyn medan
den ar igang.

e Sénk inte ner apparaten, ndfsladden,
kontakten eller basen i vatten eller négon
annan vatska. Dra aldrig ut kontakten
ur uttaget genom att dra i sladden eller
med véta hander.

o Anvand infe apparaten om néisladden
eller kontakten ar skadad eller om
apparaten har fallit ner p& golvet eller
har skadats pa nagot satt.

¢ | handelse av ett haveri, eller om
ndtsladden dr skadad, & endast en
kvalificerad tekniker eller en aukioriserad
teknisk assistanstekniker reparera
apparaten.

* Kabeln ar avsikiligt kort for aft undvika
olyckor.

o L4t infe nafsladden hanga och dingla
frén bordskanten eller fréin négon annan
via, &t den inte heller komma i konfaki
med varma ytor.

o Se fill aft nétsladden inte kommer i
kontak med vassa kanter.

* Placera inte apparaten pd eller néra en
tand gas- eller elspis, inuti en ugn eller
ndra varmekdllor.

® Ror infe vid stickkontakien med vata

SV-2

hander.
Se fill att det eluttag som anvands alltid
ar atkomligt for aft vid behov kunna dra
ut kontakfen.
Om du vill ta ut kontakten ur uttaget,
fa tag i kontakfen direkt utan aft dra i
kabeln.
Vid fel p& apparaten ska man inte
forsoka att reparera den. Stang av
apparaten, dra ut konfakten ur elutioget
och kontakta teknisk assistans.
Forsok aldrig aft géra andringar eller
reparera apparaten: i héndelse av eft
fel & endast en kvalificerad tekniker
reparera den eller kontakia teknisk
assistans.
Risk for personskador! Felakiig
A anvandning av apparaten kan
ge upphov fill skador. Dra ut
kontakten innan rengéring.

Forvara forpackningsmaterialet utom
rackhall fér barn.

Forsok aldrig slacka en laga eller en
brand med vatten. Sténg av apparaten,
dra ut kontakten ur eluttoget och tack
dver l&gan med eft lock eller en brandfilt.
Koppla alltid bort apparaten frén
stromférsériningen nér den infe Gr i
drift, om den lédmnas obevakad eller i
handelse av haverier.

Koppla alltid bort apparaten frén
stromforsorjningen innan du monterar
och demonterar komponenterna.
Koppla alltid bort apparaten frén
stromfdrsriningen och 1&t den svalna
innan du rengér den.



Viktiga skydd A

e Anvand infe apparaten i kombination
med komponenter eller fillbehér fran
andra fillverkare.

Anvand endast tillverkarens
originalreservdelar. Att anvénda andra
reservdelar an de som rekommenderas
av fillverkaren kan ge upphov till brander,
elekiriska stotar eller personskador.
Placera apparaten endast pd plana och
forra ytor.

Diska inte apparaten i diskmaskinen.
Spill infe vatska pd elkontakfen och
nalaggregatet. Underldtenhet aft folja
dessa vamingar kan orsaka dédsfall,
brand eller elstot.
Anvand infe en adapfer.
Anvand endast godkdanda
forléngningskablar som ér lampliga for
den har typen av apparat.
Forsok aldrig aft géra andringar eller
reparera den medféliande ndtsladden
vid fel eller skada.
Sékerstall att nétkabelkontakten
ar insaft till dess stopplage i
produkikontakfen.

1.3 Varningstexter for denna
apparat

* Flytta infe apparaten fillsammans med
kastrullen.

* \Varm inte en tom kastrull och 18t den
Sverhettas for att undvika torrkokning.

* Placera inte metallféremdl som bestick,
lock, burkar, aluminiumfolie och annat
p& indukfionshéllens tillagningsomréde
nar apparaten ar péslagen.. Fara fér
brannskador!

® Placera inte bakpapper mellan kastrullen
och glashallen.
Papperet kan fatta eld!

® Ror infe vid glashdllen efter aft ha tagit
bort kastrullen. Fara fér brannskador.

Faral Om ytan i glas ar repad
ska oEporoTen stangas av for at
undvika risken for elstotar.

e Hindra inte flékiar och luftuloppsgaller.

e Anvand inte aluminiumfolie eller
plastbehdllare p& glashallen.

e Anvand endast stekpannor och kastruller
som ar lampliga fér induktionshallar och
av adekvat diameter (12 cm—24 cm).

o Efter anvéindning ska du lata apparaten
svalna pd plats innan den flyttas och
innan glashallen rengérs. Glashallen
haller sig varm efter anvandning, rér
infe vid den med héandernal

® Placera inte apparaten som Gr igéng
mot vaggar eller under hyllor, bor&gosv.
l&mna eft utrymme pd minst 10 cm Hill
vanster och héger om apparaten och
50 cm ovanfor.

o Aven om den del som utsatts for
uppvarmning ar den del av glashdllen
som dr i kontakt med behéllaren, varms
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A Viktiga skydd

Gven resten av apparafen upp under
anvéndning. For att undvika eventuella
brénnskador ska apparaten anvandas
forsiktigt for att infe rora vid delar av
den som kan ha hdg temperatur. Fara
for brannskador!

e Anvand inte aggressiva rengdringsmedel,
tvattsvampar som kan repa eller stélull
for aft rengéra apparaten.

® For rengdringsinstruktioner, se kapitlet
"Rengdring och underhall"

* Denna apparat kan inte placeras i en
garderob eller annan sluten behdllare
under anvéndningen.

® P& grund av de elekiromagnetiska falt

som produceras av enheten under drift
kan def uppstd funktionsfel.
Placera inte apparaten ndra féremal som
kan andras av elekiromagnetiska végor
nar den anvands, som: radioapparater,
tv-apparater, CD-spelare, DVD.
Eller kasettspelare, magnetiska kort
(bancomat, kreditkort osv.)

e R&dfraga en lakare om du har en
pacemaker innan den portabla
induktionshallen anvands.

Fara! Hdllen forblir varm
efter anvandning, ror inte
vid den med handerna.
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1.4 Tillverkarens

ansvar
Tillverkaren frénsdger sig allt ansvar fér
skador p& personer och egendom som
orsakats av:
* annan anvandning dn den som forutsefts,
o [drsummelse aff lésa bruksanvisningen,
¢ manipulering av nagon del av apparaten,
* anvandning av icke-originalreservdelar,

o fdrsummelse attiaktta sakerhetsvamingarna.

/ Spara dessa instruktioner.

= 10m apparaten overlats
till andra personer ska @ven
bruksanvisningen &verlamnas fill
dem.

Dessa anvisningar kan laddas ned
fran Smeg-webbplatsen “www.smeg.
com”.

1.5 Boritskaffande

De apparater som dr férsedda med den
har symbolen lyder under EU-direkiivet
—2012/19/EU.

o Alla elekiriska och elektroniska
apparater som kasseras ska bortskaffas
separat frén hushdllsaviall och lamnas
in 1ill sarskilda stafliga aviallsstationer.
Genom att bortskaffa apparaten
korrekt gar det att undvika miljéskador
och risk for personers hélsa. For mer
information om bortskaffande av den
kasserade apparaten ska ni vanda er
fill kommunkontoret, det lokala konforet
fér avallshantering eller fill den butik dér
apparaten inhonﬁodes.



Anvéndning

N

Beskrivning av apparaten
(Bild A och B)
Maskinstomme
Varmeplatta av glas
Display
ON/OFFknapp
"CHEF"-programknapp
Knapp fér minskning av tid/effekt/
temperatur
Markér for reglering av effekt ™/+"
Knapp fér ékning av tid/effeki/temperatur
"TARGET*knapp fér temperatursond
10 'TIMER“*knapp fér femperatursond
11 Tryckknapp "TIMER"
12 Uttag fér anslutning av tfemperatursond
13 Stadfotter
14 Natkabel
15 Tillbehorsfodral
16 Fodrallock
17 Temperatursond
18 Klamma for kastruller

O 00 N CUhOWN=—

2.1 Fore den férsta
anvandningen (Fig. A)

e Packa upp apparaten férsikligt och ta bort
allt férpackningsmaterial.

* Rengdr apparatens stomme (1) och
glashéllen (2) med en fuktig trasa for att
avlagsna damm.

® Rengdr fillbehdren pa samma sat.

* Se fill oft apparaten och alla komponenter
&r ordentligt forra innan du satter ihop dem
igen.

Den behéllare som anvénds pé&
héllplattans yta ska vara av metall
och ha magnetiska egenskaper
och en filligekligt j@mn stédyta.

=3

e | Delarna som kan komma i kontakt
1 med livsmedel &r tillverkade av
material som uppfyller kraven i
fillamplig lagstifining.

3 Beskrivning avtillbehor/
kommandon (Fig.A-B)

3.1 Beskrivning av tillbehor
(Bild A)

Tillbeh6rsfodral (15)

Ett fodral som innehéller tillbehdr levereras
med apparaten s& att de alltid ar tillgangliga
for anvandaren.

Inuti fodralet sitter femperatursonden (17) och
klamman for kastruller (18).

Temperatursond (17)

Den ska anvéandas vid beredning som
kraver att en viss femperatur ska uppnas eller
bibehallas i en vatska eller eft livsmedel.

For att akfivera sonden &r det nédvandigt
att ansluta den till hallen genom att sétta in
kontakten i uttaget (12).

Kldmma for kastruller (18)

Den ska anvéndas som faststod for

temperatursonden. Klédmman kan séttas pa

kanfen av en kastrull eller stekpanna.

/ Sétt inte fastkldmman s& att den

= | kommer i konfakt med eldlégor
eller mycket varma objek.
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32Beskrivning
kommandona

(Bild B)

ON/OFF-knapp (4)
Genom att frycka p& knappen tands eller
slacks apparatens anvandargranssnitt.

ayv

"CHEF"-programknapp (5)
Knappen som trycks in i sekvens gor det
mojligt att akfivera det dnskade programmet,

bland vilka:

"8 Keep Warm'", "% Barbecue" och "&- Fry'".

Knappar och markér for reglering
av tid/effekt (6), (7) och (8)
Knapparna (6) och (8] gor det majligt att ka/
minska fiden, effekten eller temperaturen varje
géng de rors vid [endast med femperatursonden
ansluten).
Markéren (7) gor det méjligt att ©ka/minska
fiden och effekten genom att dra med fingret
i den dnskade riktningen.
/ Ljusnivafdltet visar regleringen av
= | effekten. Det finns @ effekinivéer
plus funktionen fér maximal effekt,
s.k. "Boost".

"TARGET"-knapp for temperatursond
(9)

Endast med temperatursond ansluten. Knappen
gor det majligt att aktivera "TARGET funkfionen.

"TIMER"-knapp foér temperatursond
(10)

Endast med temperatursond ansluten. Knappen
gor det majligt aft akfivera "TIMER funktionen.

"TIMER"-knapp (11)

Knappen gor det mojligt att stélla in en
fimer effer vilken fid fillagningsfiden avbryts
automatiskt.
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2 Anvéndning

4 Anvdndning

Innan du startar apparaten, las
noggrant kapitlet "1 Vamingar" och
avsnittet "Fére férsta anvandning'.

4.1 Paslagning av apparaten
(Bild A och B)

* Placera apparaten pd en horisontell yta som
&r stabil, vars yta inte @r kénslig fér hoga
temperaturer. Sakerstall att alla stédfétterna
(13) stér p& underlaget.

® Dra ut nétkabeln helt och hallet (14).

® Anslut strdmkontakten fill eluttaget och se fill
aft nGtspanningen motsvarar vad som anges
p& apparatens markskylt.

e Pa displayen visas siffran "88" i en sekund.

* Placera behéllaren med livsmedlen som ska
fillagas p& glashallen (2).

e Tryck p& knappen (4) for att sla pé
hallen. Apparaten avger eft “bip"ljud och
tryckknappens (4] lysdiod ténds; detta
innebar aft den &r klar for off stallas in.

Héllplattan (2) varms upp under
funkfionen.

Var mycket férsiktig.

Fara fér brannskador!



Anvdandning

4.2 Instéallning av effekt (Bild
B)

e N&r apparaten slas pd ar effekien som
standard instald till "0". For att starta
fillagningen ska effekmivén stéllas in med
markéren (7) eller de sarskilda knapparna
(6) och (8).

Om kastrullen upptccks sa startar apparaten
automatiskt tillagningscykeln.

J Om ingen kastrull avigses eftersom
=~ | den inte finns eller eftersom den

har en olémplig storlek, blinkar
bokstaven "u" pa displayen med
eft bindestreck undertill "-".
Hallplattan sténgs av automatiskt
efter 30 sekunder om effeknivan
ér installd fill O, om inga andra
&tgarder utférs och om ingen
kastrull avigses.

For att vérma upp/koka en stérre méngd
vatten eller fér aft géra mer infensiva
fillagningar finns "Boostfunktionen, som
gor aft hallen kan arbeta pd hogsta effekt
under en begransad tidsperiod (5 minuter).
For att akfivera "Boost'funkfionen ska nivén
"P" stdllas in p& displayen med markéren
(7) eller genom att trycka flera génger pé
knappen (8). "Boost'funkfionen inakfiveras
automatiskt i slutet av den maximala
sakerhetsperioden som &r lika med 5
minuter, darefter sanks effekten till niva @.

For att inakfivera "Boost'funktionen ska en
annan effekinivé stdllas in med marksren
(7) eller genom att trycka flera génger pé

knappen (6).

=3

* |slutet avtillredningscykeln visas indikationen

av restvérmen pd displayen:
"' lag restvarmenivd.
"=" medeliva av restvérme.

[}

=" hog restvarmenivd.

Innan du rér vid apparaten fér aff
A stalla undan den eller rengdra den
ska du véanta fills indikationen om
restvéirme férsvinner p& displayen.

Var mycket férsiktig.
Fara for brénnskador!

® Beroende p& den effekiniva som sféllts in

har apparaten en maximal funkfionstid, efter
vilken den stangs av automatiskt eller, som i
fallet med "Boost'funkiionen, tergér fill den
lagre effekinivan.

Tabellen visar den maximala funktionstiden:

Effektniva Avstdngningstid

2 timmar

Keep Warm

6 timmar

6 timmar

5 timmar

5 timmar

1,5 timmar

1,5 timmar

1,5 timmar

1,5 timmar

1,5 timmar

W (O|0 (N |h | OBN|—

5 minuter
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4.3 Paus och instéllning av
timer (Bild B)

Paus

* Det gér att pausa varje tillagningscykel
genom att trycka p& knappen (11) i 2
sekunder. Nar hdllen ar i pauslége visas
symbolen "I pa displayen.

* For aft ateruppta tillagningen med de
senast instdllda parametrama och avbryta
pauslaget trycker du pé lange pd knappen
(11) igen.

e | Den maximalt fill&tna paustiden &r
1 10 minuter. Efter denna tid stdngs
hallen av.

Timer

Det gér aft stélla in en timer fér att automatiskt

stoppa fillagningscykeln som pagér nar

nedrékningen tar slut.

J Innan timern aktiveras ar det

=" | nodvandigt att placera kastrullen
pd hdllplattan och stalla in den
nskade fillagningseffekien.

* Tryck p& knappen (11) fér att aktivera
programmet. Knappens lysdiod blinkar och
displayen visar tidsperioden "00".

e Anvand knapparna (6) och (8) fér att stlla
in tillagningens timer.

e Effer att ha stallt in den &nskade
fillagningstiden ska du vénta i 2 sekunder
eller tryck pa knappen (11) igen. "TIMER™
funktionens lysdiod férblir nu ténd med
eft fast sken och pa displayen visas
nedrckningen.

SV-8
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/ Om kastrullen, med timern installd,

infe stalls p& plattan eller tas bort

bibehalls "TIMERfunktionen i 3
minuter. | den har fasen blinkar
knappens (11] lysdiod. Om
kastrullen inte stélls fillbaka pé&
hallplattan s& stangs apparaten
effer aft de 3 minuterna 16pt ut.

e Nar nedrdkningen &r slut stannar

fillagningscykeln, displayen visar "00" som
blinkar och en kort sekvens av liud avges
(20 sekunder). Efter eft yiterligare intervall
pda 10 sekunder med effekinivan instélld p&
O sténgs hdllen av.

/ Under fillagningen med instélld

=" | timer gar det alltid aft variera

— cffekten via knapparna (6] och (8],
eller markaren (7).

/ Under tillagningen med instélld

timer gér det alltid att &ndra

nedrgkningen genom aft trycka
p& knappen (11) och darefter
paknapparna (6] och (8).

4.4 Knapplas (Bild B)

e Genom aft samfidigt trycka p& knapparna

(10) och (11) gar det att l&sa/lasa up
knappsatsen. Nar knappsatsen ar last tands
nyckelikonen ”<E” pa displayen.
Knoppsatsen kan l&sas/I&sas upp mer
én en gang under anvandningen av
hallen, utan att behova sla pd/stanga
av den. Knappléset forblir akiivi Gven om
natspanningen avbryts och &terstalls pd eft
par sekunder eftersom det méste inaktiveras
manuellt.

Om knapplaset ar akiiverat gar det allid
aft sidnga av apparaten genom att frycka
pd knappen (4).



Anvdandning

Om knaoppléset ar aktiverat gér
det inte aft sla p& och anvanda
apparaten igen utan att forst
l&sa upp knappsatsen. Nar
strémbrytaren trycks ned visas
nyckelikonen p& displayen.

5 "CHEF"-program (Bild
B)

Genom aft trycka p& knappen (5) i sekvens

vélis "CHEF'funktionen som gér def méjligt att

aktivera eft av féljande program:

Keep Warm (Varmhdlining) "

Barbecue &'

Fry (Fritering) "&-"

/ For aft kunna aktivera valfritt

= | "CHEF"-program mdste kastrullen
placeras p& hallplattan.

5.1 "Keep Warm"-program

Programmet gor det mojligt aft varma upp

platian med en konstant varme for aft héllo

maten varm under den tid som anvandaren
nskar.

* Placera kastrullen p& hallen och tryck pé
knappen (5] i sekvens fills ikonen "$8"
tands; programmet ér aktivt,

e Displayen visar "U", plaftan varms upp

och héller en konstant varme fills den

automatiska avstdngningen.

/ Det gar inte aft dndra effekten.

=— | Aven om du ror vid ndgon av

knapparna s& paverkar det pd
inget vis effekfen.

e Nar programmet har sfartats gar det aft
stalla in en stopptimer. For aft stalla in
timern, konsultera stycket "Timer" i avsnittet
'4.3 Paus och instéllning av timer”.

=3

® Programmet forblir akfivt fills anvéndaren
byter tillagningsprogram, stdng
apparaten nér den installda timem eller
den maximala avst@ngningstiden gér ut.

5.2 "Barbecue"-program
Programmet kan ftillaga kétt, fisk och
gronsaker med fillagningsinstallningar for
anvandning av grillplattor. Beroende pa det
livsmedel som anvéindaren vill tillaga gar det
att valja eft annat Barbecue-program med
sarskild effekt och tider.

® Placera grillplattan utan livsmedel pa
hallen och tryck pa knappen (5) i sekvens
fills ikonen "s%" tainds; ikonen blinkar.

e Anvand knapparna (6) och (8], eller
markdren (7), for aft vélia dnskad typ av
Barbecue-program. Displayen visar namnet
pd det valda programmet:

'b1" - Program fér barbecue av grénsaker.

'b2" - Program fér barbecue av vitt kétt/
fisk.

'b3" - Program fér barbecue av biffar
hamburgare/bacon.

* Vid starfen av varje program aktiveras
féruppvarmningsfasen under vilken
hallen och grillplatian varms upp for att
né optimal fillagningstemperatur. Under
denna fas blinkar ikonen ' till fasens
slut.

e | Féruppvarmningsfasen for varje

1 program har en timer och en

effekt som stdllts in av tillverkaren.
De har férinstcllda vardena gar
ine att éndra.

Under féruppvarmningen
gar det att 6vergd direkt Hill
filagningsfasen genom aft trycka
p& knappen (8).

7
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[[TIN]]

e Nar ikonen "' fortsdtter aff lysa fast
betyder det aft féruppvarmningen ar klar
och att grillplatian har nétt den temperatur
som behévs for aft fillaga maten.

e Placera livsmedlet p& grillplattan, hallen
kommer aff fungera p& en férinstalld
effekmiva.

* Under tillagningen gér det aft stalla in
en stopptimer och félja de anvisningar
som ges i tabellerna dver fillagningstid i
slutet av bruksanvisningen. For aft stdlla in
timern, konsultera stycket "Timer" i avsnittet
'4.3 Paus och installning av fimer”.

/ Det gar att stalla in

= | fillagningstimern @ven under
féruppvarmningsfasen, i vantan
p& att den startas effer den
har fasen. | det har fallet
blinkar lysdioden (11) med en
reducerad frekvens.
Nér féruppvarmningsfasen ar
klar bérjar nedrakningen och
lysdioden (11) fortsatter aft lysa
med eff fast sken.

® Under tillagningen gar det ocksd att
andra effekmnivan.

J Det gér endast att valjo
= | effekinivéermna frén 6 il 9.
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Tider och effekter for "Barbecue"-
program

Tabellera visar effekinivéema och tiderna som
faststallts for varje programfas

Program Féruppvarmningsfas
bl 'Eifr{:g?zér;wiuter
b2 %fr{:irgér:nauter
b3 Ei{i:::iifr;wiuter

1

Program

Effekinivain och timern kan INTE
dndras.

Tillagningsfas

b1

Effekmniva: 8

Timer: ska stallas in av
anvdndaren baserat pd
tabellen "Tillagningstid"

b2

Effektniva: 7

Timer: ska stallas in av
anvdndaren baserat péd
tabellen "Tillagningstid”

b3

o

Effekmiva: 7

Timer: ska stdllas in av
anvédndaren baserat pd
tabellen "Tillagningstid"

Det gér aft reglera effekinivéemna
frén 6 1ill .




Anvdandning

5.3 Programmet "Fry"

Programmet gér det méjligt aft fritera

fisk, djupfrysta livsmedel och sétsaker

med sarskilda instéliningar fér tillagning.

Beroende p& det livsmedel som anvandaren

vill fritera gér det aft vélja ett annat Fry-

program med sdrskild effekt och tider.

® Placera kasfrullen som innehdller oljan
pd hallplattan och tryck p& knappen (5)
i sekvens tills ikonen "&-" tands; ikonen
blinkar.

e Anvand knapparna (6] och (8), eller
markéren (7), fér aft vélia énskad typ av
Fry-program. Displayen visar namnet pé
det valda programmet:

"F1" - Program for fritering av farska
livsmedel.

"F2" - Program fér fritering av djupfrysta
livsmedel.

'F3" - Program for fritering av sétsaker.

* Vid starfen av varje program akfiveras
féruppvarmningsfasen under vilken
hallplatian och oljan i kastrullen varms upp
fér att n& optimal tillagningstemperatur.
Under denna fas blinkar ikonen "&-" 1ill
fimerns slut.

e | Féruppvarmningsfasen fér varje

1 program har en fimer och en
effekt som sfdllts in av fillverkaren.
De har férinstéllda vardena gér
infe aft andra.

Under féruppvérmningen
gar det att évergd direkt il
fillagningsfasen genom ait frycka
pa knappen (8).

7
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e Nar ikonen "&-" fortsatter aft lysa fast
betyder det att féruppvarmningen ér klar
och att oljan har n&tt den tfemperatur som
behdvs fér att géra friteringen.

® Placera livsmedlet i kastrullen, hallplattan
kommer aff fungera p& en férinstalld
effekiniva.

e Under fillagningen gér det aft stalla in

en stopplimer och félja de anvisningar

som ges i tabellerna Gver tillagningstid i

slutet av bruksanvisningen. For aff stélla in

timern, konsultera stycket "Timer" i avsnittet

'4.3 Paus och instdlining av timer”.

Vi Det gé&r att stalla in

= | tillagningstimern Gven under
féruppvarmningsfasen, i vantan
p& att den startas efter den
har fasen. | det har fallet
blinkar lysdioden (11) med en
reducerad frekvens.
Nar féruppvérmningsfasen ar
klar bérjar nedrékningen och
lysdioden (11) fortsditer att lysa
med eff fast sken.

e Under fillogningen gér det ocksa aff
éndra effekmivan.

J Det gar endast att vdlja
= | effektnivderna fran 6 till 9.

SV-11
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Tider och effekter for "Fry"-program
Tabellerna visar effekiniv&erna och tiderna som
frinstallts i varje programfas

Program Féruppvédrmningsfas

Effektniva: @

Timer: @ minuter

F1

Effekiniva: 8

Timer: 13 minuter

F2

Effekiniva: 8

Timer: 13 minuter

F3

1 dndras.

Program Tillagningsfas

0 Effektnivan och timern kan INTE

Effekmiva: 8

Timer: ska stallas in av
anvéndaren baserat pd
tabellen "Tillagningstid"

Effekmiva: 7

Timer: ska stallas in av
anvéndaren baserat pd
tabellen "Tillagningstid"

F2

Effekmiva: 7

Timer: ska stallas in av
anvdandaren baserat pd
tabellen "Tillagningstid"

F3

1 fran 6 ill 9.
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s | Det gérattreglera effekinivéemna

6 Temperatursond (Bild
B,C, D ochE)

Temperatursonden ska anvéndas nar man gor
forberedelser som kréver att en viss femperatur
ska uppnas eller bibehdllas i en vatska eller
eff livsmedel.

Anslut sonden fill héllplatian genom aft sétta i
kontakidonet i uttaget (12), tryckknapparnas
lysdioder (9) och (10) tands i vantan pd att
anvéndaren ska vélia funktionen "TARGET"
eller "TIMER".

6.1 TARGET-funktion

"TARGET"-funktionen rekommenderas for

ferberedelser dar tillagningstiden méste stanna

upp automatiskt ndr en maltlemperatur uppnés

i mitten av ett livsmedel (fill exempel kott, fisk).

® Placera kastrullen som innehdller vatskan
eller livsmedlet p& hallen.

e Fast klamman (18] p& kastrullens kant
och sénk ner sondens spes i vatskan eller
stick in den i livsmedlet. Nér sonden har
placerats ut ska den fastas i kidmman s&
att den férblir p& sin plats.

e Tryck p& knoppen (9) for aft akfivera
funkfionen, knappens lysdiod blinkar.

e Anvand knapparna (6] och (8) for att
stélla in méltemperaturen; displayen visar
tfemperaturens standardvarde p& 70°C,
och darefter det vérde som sféllts in av
anvéndaren.

e FEfter 3 sekunder sfartas fillagningen, under

denna fas blinkar lysdioden p& knappen

(9) med en reducerad frekvens och pé

displayen visas den aktuella temperaturen

som avlsts.

Vi Under fillagningen gér det att

= | manuellt &ndra effekinivéin med

markdren.
Standardeffektnivén ar 5.




Anvdndning 3

g Under tillagningen gar det
= | att andra den installda
maltemperaturen. Tryck
p& knappen (9] och andra
méltemperaturen manuellt med

knapparna (6) och (8).

e Né&r méltemperaturen uppnétts avbryts
fillagningscykeln. Displayen visar den
uppnddda temperaturen som blinkar och en
kort sekvens av ljud avges (20 sekunder].

e Apparaten stdngs av automatiskt effer
yterligare eft infervall pa 10 sekunder.

6.2 TIMER-funktion

"TIMER"-funktionen rekommenderas fér

forberedelser dar en faststalld temperatur

mé&ste upprétthdllas fér en vétska som kokas
under et visst fidsintervall (till exempel vid sous
viderillagning).
* Placera kastrullen som innehéller vatskan
eller livsmedlet p& hallen.

e Fast klamman (18] p& kastrullens kant
och sank ner sondens spets i vatskan eller
stick in den i livsmedlet. Nar sonden har
placerats ut ska den f&stas i kidmman s&
att den férblir pa sin plats.

® Tryck p& knappen (10) fér att akfivera
funktionen, knappens lysdiod blinkar.

e Anvand knapparna [6) och (8) for att
stélla in méltemperaturen; displayen visar
temperaturens standardvérde pa 70°,
och darefter det vérde som sféllts in av
anvéndaren.

® Tryck pa knappen (11] och sféll in timem
med knapparna (6) och (8).

e FEfter 3 sekunder starfas tillagningen, under
denna fas blinkar lysdioden p& knappen
(10) med en reducerad frekvens och pé
displayen visas den akiuella temperaturen
som avldsts.

g Under fillagningen gér det att
= | manuellt dndra effekinivan med

S maikeren.
Standardeffektnivén ar 5.

/ Under tillagningen gar det aft

visa eller dndra den instdllda

maltemperaturen. Tryck
p& knappen (9) och éndra
méltemperaturen manuellt med
knapparna (6) och (8).

/ Under tillagningen gar det aft

andra den instéllda timem. Tryck

p& knappen (11) och andra
timern manuellt med knapparna

(6) och (8).

Nér méltemperaturen har uppnatts avges
ett ljud och nedrakningen satter igang. |
den hér fasen tands lysdiodema fér knapp
(10) och knapp (11) och lyser fast.
Hallplattan haller den installda
temperaturen fills nedrékningen tar slut.
Nar nedrékningen ar slut stannar
fillagningscykeln, displayen visar "00"
som blinkar och en kort sekvens av ljud
avges (20 sekunder).

Apparaten sténgs av automatiskt effer
ytterligare eft infervall p& 10.
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7 Anvandarmeny
Anvéndarmenyn gér det méjligt fér anvéndaren
att stalla in de anpassade parametrarna pd
apparaten.
* G& in i anvandarmenyn och tryck samfidigt
pa knapparna (5) och (9) i 4 sekunder.
g Atgarden kan endast ufras nér
= | héllplatian ér péslagen och inget
program, funktion eller fimer &r
akiv.

e Anvéand knapparna (6) och (8] fér att
bladdra genom menyposterna; bokstaven
som identifierar den valda posten visas pé
displayens vanstra sida.

o Anvand markéren (/) for aft éndra vérdet |
den valda posten; numret som identifierar
vardet visas pé displayens hégra sida.

* For aff [amna menyn och bekréfta de nya

instaliningarna héller du knappen (4] infryckt

i 2 sekunder.

o | Efter 30 sekunders inaktivitet

]. stéings apparaten av automatisk.

SV- 14

2 Anvéndning

Anvédndarmenys teckenférklaring

Post Betydelse Vérde
0: volym fér OFF-
q knapp
till Tryckknappsvolym - volym for ON-
knapp
0: volym for OFF-
b Volym fa&r signcler
ljudsignaler 1: volym fér ON-
signaler
Displayens Skala 0-9
c s l?ko Y 0: min. ljusstyrka
jussty 9: max. ljusstyrka -

]

Aven med tryckknappsvolym
installd p& "OFF", gér det inte att
inaktivera tonstyrkan fér knapp

(4).



Tabeller over tillagningstider

Barbecue-funktion
Rekommenderad fillagningstid vid anvandning av Barbecue-funktionens program.

o

Program Livsmedel Mangd  Effekt Timer
b1) GRONSAKER Zucchine 80-100g 8 3 min per sida
b1) GRONSAKER Auberginer 80-100¢g 8 2 min per sida
b1) GRONSAKER Paprika 100 g 8 5 min per sida
b1) GRONSAKER Grénsaksspett : grggp:ﬁ pa 8 8 min per sida
2 I ORI Kycklingbrést 100 g 7 2 min per sida
b2) VITT KOTT/FISK Kalkonbrést 100 g 7 2 min per sida
LYY KOT/HEiK Fiskfile 250 g 7 4 min per sida
b2) VITT KOTT/FISK Hel fisk 100 g 7 10 min per sida
3 W O/ REIK Rakspett 100 g 7 10 min per sida
b3) BIFFAR/ 9 Blodig: 2 min. per sida
HAMBURGARE / Hamburgare hamb 7 Medelstekt: 4 min per
BACON loxkot| ST sida
Pa 9 Vlstekr: 6 min per sida
b3) BIFFAR/ Blodig: 5min. per sida
HAMBURGARE / 2 Medelstekt: 7 min per
BACON Oxfilé 150 g 7 e
Vélstekt: @ min per sida
b3) BIFFAR/
HAMBURGARE / Biff (flaskkatt) 180 g 7 5 min per sida
BACON
b3) BIFFAR/
HAMBURGARE/ Bacon 180 g 7 5 min per sida
BACON
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Fry-funktion

Rekommenderad fillagningstid vid anvéndning av Fry-funkfionens program.

Tabeller over tillagningstider

e | Tiderna har definierats vid anvéndning av 900 ml fréolja (motsvarande en
1 flaska).
Program Livsmedel Méngd  Effekt Timer
F1) FARSKA LIVSMEDEL Blinelsels el 200 g 8 4min
grénsaker
F1) FARSKA LIVSMEDEL Blandad friterad fisk 200¢ 8 3min
F1) FARSKA LIVSMEDEL Kycklingnuggets 200 g 8 7min
F1) FARSKA LIVSMEDEL Fiskbitar 240 ¢ 8 6 min
F1) FARSKA LIVSMEDEL Kotlett (kyckling) 200 g 8 2 min per sida
F1) FARSKA LIVSMEDEL Friterad pizza 100 g 8 4min
F2) DJUPFRYSTA Blandade friterade .
IVSMEDEL —_ Vg / /min
F2) Ll\D\J/gEXERgE[A Kycklingnuggets 200¢ 7 3min
7 Ll\D\J/gII\D/I\:ggA Pofatiskroketter 500 g 7 10min
F2) LI‘)\J/g/I\DXEEEIA Pommes frites 200 ¢ 7 Smin
F3) EFTERRATTER Churros 7 Smin
5 Munkar (med eller utan ,
F3) EFTERRATTER fylning) 70 g vardera 7 30 sek. per sida
F3) EFTERRATTER Appelbeignets 20g vardera 7 1 min per sida
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Tabeller over tillagningstider '3
SOUS-VIDE tillagningstid

Forutser tillagning av mat i férseglade vakuumpé&sar pé 1&g temperatur. Livsmedlet ska endast
laggas i kastrullen efter aft den instéllda temperaturen har uppnédtts och ska férbli i kastrullen

under hela den rekoommenderade tillagningstiden.

/ Vi rekommenderar aft ni anvander den sarskilda temperatursonden med val av
= | 'TIMER™funktionen (11).

i Rekommenderad fillagningstid har definierats anvandning av en kastrull med 4 liter
vatten.

Livsmedel Maéangd Temperatur Effekt Timer
Oxfile Medelstekt: 54°C .
KOTT 100g Vélstekt: 58°C 8 20min
Kycklingbrést 250¢g 70°C 8 56min
Torskfile 250 g 60°C 8 24min
FISK
Loxkolet 200 g 64°C 8 118min
Pocherat dgg 1 dgg (60 g 68°C 5 45min
AGG Mijuka 1 Ggg (60 g 73°C 5 45min
Harda 1 dgg (60 g) 77°C 5 60min
) Vanilikrgm 350¢ 80°C 8 25min
EFTERRATTER
OCH RRUKT Frukt (som ananas, 2504 80°C 8 25min
aprikoser, persikor]
Smdltning
Rekommenderad fillagningstid fér att mjuka upp eller smélta livsmedel.
Livsmedel Méngd Effekt Timer
Vit choklad 150 g 5 Smin
Miélkchoklad 150 g 4 4min
Mérk choklad 150 g 5 6 min
Smér 200 g 7 4min
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8 Rengorin och
ﬂ_‘ g

unde

Rengoring och underhall

(Bild F och G)

8.1 Varningar

SV-

Fara fér elchock.

® Dra ut kontakten ur eluttaget
innan ndgon rengoring utférs
pa hallen.

* Sank aldrig ner apparaten i
vatten eller andra vatskor.

e &t kaffemaskinen svalna innan
né&gon rengdring utfrs.

Risk for skador p& ytorna.

e Anvand inte dngstrélar for
rengoring av apparaten.

e Anvand inte produkter for
rengoring som innehéller klor,
ammoniak eller blekmedel
pd delar med ytbehandling i
metfall (t.ex. anodisk oxidering,
femickling, férkromning).

e Anvand inte slipande eller
frétande rengéringsmedel
(t.ex. produkter i pulverform,
flackborttagningsmedel och
metfallsvampar].

e Anvand inte grova eller slipande
material eller skarpa skrapjdrn.

8.2 Rengoring av glashall
(Bild F)

Rengdr glashdllen (2) med en frasa eller en

fuktig tvatisvamp och eventuellt med diskmedel.

J Rengér glashéllen (2) efter varje

= | anvandningstilfalle.

Det gér aft férsiktigt rengéra héllplattans yia (2)
med en borste med mijuka borst och diskmedel.

Var uppmérksam pd@ borstens
hardhet fér att inte repa hallens yta.

Var noga med att flytia kastruller
A eller stekpannor forsiktigt pé
glaset for att undvika repor som
kan uppstd om kastrullens eller

stekpannans undersida inte ér helt
slét.

8.3 Rengéring av maskinen
(Bild G)

For att hélla de yitre ytorna i gott skick, rengér
dem regelbundet efter varje anvandning, efter
att ha latit dem svalna. Rengdr med en mjuk
och fukfig frasa.

Rengor kylflakiarna med en pnesel eller en
dammsugare och anvand en mjuk trasa.



Vad man ska géra om...

Problem

Majliga orsaker

Atgérd

Apparaten slés infe pé.

Kontakten har infe satts i korrekt i
eluttaget.

Sékerstall att kontakten ar korrekt
insafft i vagguttaget.

Anslutningsdonet har infe safts i
korrekt i apparaten.

Sckerstéll aft ansluiningsdonet ar
korrekt insatt i vigguttaget.

Strémbrytaren (4] har infe tryckis in.

Tryck pé& strémbrytaren (4) fér att
sfarta apparaten.

Kabeln &r defekt.

Kontakta teknisk service néra dig.

Brist p& strom.

Séikerstdll att strmmen fungerar
som den ska.

Om problemet inte gér aft 18sa,
kontakia en kvalificerad elekiriker.

Apparaten slés pa men fillagningen
startar infe eller avbryts.

Avsaknaden av kokskarl eller s& ar
de infe korrekt placerade p& héllen
(p& displayen blinkar bokstaven "u”
med et bindestreck undertill "-").

Sakerstall att karlen ar korrekt
placerade pé& héllen.

Anvéndning av karl som infe &r
lémpliga for induktion eller av en
o\dmpﬂ storlek (p& displayen
blinkar Eoksfoven "u" med eft
bindestreck undertill "-).

Sakerstall att karlen ér lampliga

fér induktion och av en adekvat
diameter (se "1.3 Varningstexter for
denna apparat').

Kérlen dr varma men fas bort fréin
fillakningszonen (p& displayen
blinkar boksfaven "u" med ett
bindestreck undertill "-).

Ta inte bort karlen frén hallen under
filagningen.

Kn(zfp\éset ar aktiverat (lysdiod ¢
tand).

Inaktivera knappléset (se 4.4
Knapplas').

Apparaten sténgs av under dess
anvéndning.

Den instdllda fiden har %éﬁ ut och
apparaten har avbrutit tillagningen.

Forlang eventuellt fillagningstiden
om maten inte &r tillrdckligt kokt.

Efter att inte ha anvants i minst
30 sekunder akfiverades den
automatiska avsténgningen.

Sl& p& apparaten igen om du vill
fortsatta att anvéinda den.

Aven efter avstangningen av
apparaten hdrs ljudet av en flak.

Flakten fortsatter att fungera fér att
kyla av apparaten dven efter aft
den stdngfs av.

Véinta tills den nédvandiga tiden fér
kylning av apparaten &r avslutad.
Onm flakten efter en léngre tids
vantan infe stéings av, konfakia
narmaste tekniska servicecentrum.

A?porofen avger eft mefalliskt ljud
eller en [t vibration nér den satts

igéng.

Majliga metalliska ljud eller
vibrationer kan uppstd under
fillagning med induktionshéllar.

Sékerstéll aft krlen ar korrekt
placerade p& héllen och aft de

ar lampliga fér indukfion (se "1.3
Varningstexter fér denna apparat’).
Om liuden kvarstér, kontakia
ndrmaste tekniska servicecentrum.
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Problem

Maijliga orsaker

Argéird

Temperatursonden avldses infe av
apparaten.

Sondens anslutningsdon har infe
safts i korrekt i apparaten.

Sékerstdll att anslutningsdonet &r
korrekt insatt i vgguttaget.

Det kan finnas eft fel p& sonden.

Kontakia teknisk service néra dig.

Sonden avlaser infe femperaturen.

Sondens spefs ér inte korrek
placerad i livsmedlet eller i vatskan
i kastrullen.

Sckerstall att sondens spets ar
korrekt placerad.

Temperaturen &r for lag eller
for hég i forhallande till de
vérdeintervall som méits av sonden.

Sékerstdll att temperaturen ligger
i eft vérdeintervall mellan O och
Q9 °C sa att den kan avldsas av
sonden.

Displayen visar felkoden: ERO3

Det kan finnas vatten eller karl som
&r placerade pé displayzonen.

Sakerstall att displayzonen ér forr
och fri frén kérl.

Displayen visar felkoden: ER21

Den avlésta temperaturen
pa displayzonen éverstiger
séikerhetsgrdnsen.

Vanta tills den nédvandiga tiden fér
kylning av apparaten &r avslutad.
Om problemet infe gar aff 1sa,
kontakia nérmaste tekniska
servicecentrum.

Displayen visar felkoderna: E2/E3

Anvdndmng av tomma kérl eller
olémpliga sadana fér induktion,
eller s& ar glasets eller kastrullens
Temperotur%ér hdg.

Sakerstéll att tomma karl inte
anvénds och inte heller sédana
som ar olémpliga fér induktion
(se "1.3 Varningstexter fér denna
apparat’).

Lat apparaten och kastrullen kylas
av.

Om problemet infe gér aft 18sa,
kontakia narmaste tekniska
servicecentrum.

Displayen visar felkoden: E6

Mjligt fel i nétspdnningen.

Sékerstdll att nGtfdrsériningen ér
korrekt.

Om problemef infe gér aft [8sa,
kontakia en kvalificerad elekiriker.

Displayen visar felkoden: E8

Luftflakien ar blockerad av damm
eller tyger.

Rengor luftflékten och avldgsna
eventuella frémmande parfiklar.
Om problemet infe gér aft 18sa,
kontakia nérmaste tekniska
servicecentrum.

Displayen visar felkoden: EA / EH

Stéing av apparaten, avldgsna
kastrukken eller l&t den svalna.
Om problemet infe gar aff s,
kontakia ndrmaste tekniska
servicecentrum.

Displayen visar felkoderna: ER36
/ER42 / E4 / E5 / E7 / E9

Kontakia teknisk service néra dig.
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