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OSTRZEZENIA

Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczerstwa

Obrazenia oséb

* Urzgdzenie i jego dostepne
elementy stajqg sie bardzo
gorgce podczas uzytkowania.
Trzyma¢ urzqdzenie z dala od
dzieci.

* Podczas uzytkowania,
urzgdzenie staje sie bardzo
gorgce. Uwazag, aby nie
dotyka¢ elementow grzejnych
znajdujgeych sie w piekarniku.

* Podczas przekrecania
zywnosci w komorze

91477B116/D

pieczenia nalezy chroni¢ rece
zaktadajgc rekawice
fermiczne.

Nie nalezy nigdy probowac
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodq: wylgczy¢ urzgdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.
Urzqdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci powyzej
8. roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
odpowiedniego
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doswiadczenia lub wiedzy, o
ile pozostajg one pod
nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania
urzqdzenia i zwigzanych z nim
potencjalnych zagrozen.
Urzqdzenie nie stuzy do
zabawy.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywad w poblizu
urzqdzenia bez statej opieki
osoby doroste;.

Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzgdzenia.
Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
Pamieta¢, ze strefy grzewcze
nagrzewaijq sie bardzo
szybko. Nie podgrzewa¢
pustych gamkow.
Niebezpieczenstwo
przegrzania.

Po uzyciu, wylqczy¢ strefy
grzewcze, kiére pozostajqg
jeszcze bardzo gorgce nawet,
jezeli sqg wytgczone. Nie
dotyka¢ powierzchni ptyty
kuchenne;.

Nalezy stale nadzorowaé
proces gofowania. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowad.

UWAGA: Gotowanie bez

nadzoru zywnosci
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zawierajqcej ttuszcze i/lub
oleje moze by¢ niebezpieczne
i wywota¢ pozar. NIGDY nie
prébowad gasi¢ pozaru wodg,
lecz wylqczyé urzagdzenie, a
nastepnie przykry¢ pfomien na
przykfad pokrywkg lub kocem.
Nie uzywad funkcji Booster i/
lub Double Booster (jesli
obecne) do podgrzewania
Hustej zywnosci lub olejow
(ryzyko pozaru).

Podczas gotowania nie ktase
na powierzchni grzewcze;
metalowych przedmiotéw,
takich jak naczynia lub sztuéce,
poniewaz moglyby sie
nagrzac.

Do gotowania nie uzywac
puszek, zamknietych
pojemnikéw lub pojemnikéw z
fworzywa sztucznego.

Nie nalezy wktada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuéce lub
przyrzqdy) do szczelin
urzgazenia.

Nie uzywad lub
przechowywaé¢ materiatéw
tatwopalnych w poblizu
urzqdzenia.

Nie wlewa¢ wody
bezposrednio na bardzo
gorqce blachy.

Podczas pieczenia, drzwiczki
piekarnika muszg by¢
zamkniete.

Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia
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otworzy¢ drzwiczkina 5 cm na
kilka sekund, aby uwolni¢ pare,
a nastepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki.
Nie otwiera¢ schowka (gdzie
obecny), gdy piekamik jest
qgczony i jeszcze gorqgey.
Przedmioty w schowku (gdzie
obecny) mogq by¢ bardzo
gorgce po korzystaniu z
piekamika.
Po zakonczeniu uzytkowania
wylqczy¢ urzgdzenie.
Nigdy nie ciggna¢ za
przewdd, aby wyjqé wiyczke
(jesli obecny).
NIE UZYWAC LUB
PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW
tATWOPAINYCH W
SCHOWKU (JEZEL '
WYSTEPUJE) LUB W POBLIZU
URZADZENIA.
W POBLIZU
FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.
NIE WPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.
Przed jakgkolwiek interwencijqg
na urzqdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zawsze nalezy
wyposazy¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualnei.
Nie przeprowadza¢ operacji
czyszczenia, gdy urzgdzenie
jest jeszcze gorqgce lub
podczas jego dziatania.
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Przed kazdg czynnoscig na
urzqdzeniu odigczy¢ gtéwne
zasilanie elekiryczne.
UWAGA: Przed wymiang
lampek wewnetrznego
o$wietlenia nalezy upewnic¢
sie, ze urzqdzenie jest
wylgczone i odigczone od
zasilania elekirycznego lub ze
gtowne zasilanie elekiryczne
zostato odigczone.

Lampki zastosowane w tym
urzqdzeniu sq lampkami
przeznaczonymi do urzqdzen
gospodarstwa domowego i
nie nalezy ich wykorzystywac
do oswietlania domu.

Nigdy nie prébowa¢
naprawia¢ urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.
W celu zapobiegania
wszelkim niebezpieczenstwom,
iesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontaktowad sie z serwisem
technicznym, ktéry dokona
[ego wymiany.

Jezeli pojawig sie rysy,
pekniecia lub powierzchnia
plyty witroceramiczne;
catkowicie peknie, nalezy
natychmiast wytqczy¢
urzqdzenie. Odiqczy¢
zasilanie elekiryczne |
skontaktowaé sie z Serwisem
Technicznym.

Nie dotyka¢ i nie czysci¢
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powierzchni plyty kuchennej
podczas funkcjonowania lub,
gdy sq wigczone lampki
sygnalizujgce ciepfo
szczgtkowe.

W przypadku obecnosci
dzieci lub zwierzat domowych,
ktére mogq dosiegnagé plyty
kuchenne, uaktywni¢ blokade
przyciskow.

Po uzyciu wylgczyé piyty.
Nigdy nie nalezy polegac
wylgcznie na czujniku
obecnosci garnka.

Zwrocié maksymalng uwage
na bezpieczenstwo dziec,
poniewaz mogqg nie zauwazyc
wskazania o gorgeych jeszcze
powierzchniach. Po uzyciy,
przez jaki$ czas strefy
grzewcze pozostajq jeszcze
bardzo gorgce nawet, jezeli sq
wylgczone. Uwazaé, aby
dzieci ich nie dotykaty.

Osoby posiadajgce rozrusznik
serca lub inne podobne
urzqdzenia powinny sie
upewni¢, czy ich
funkcjonowanie nie zostanie
zaktdcone przez pole
indukcyine, ktérego
czestotliwoée zawiera sie w
przedziale od 20 do 50 kHz.
Zgodnie z przepisami
dotyczgeymi kompatybilnosci
elekiromagnetycznej, ptyta
indukcyjna nalezy do grupy 2 i
klasy B (EN 55011).
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Uszkodzenie urzgdzenia

* Nie stosowaé agresywnych
detergentéw o dziataniu
sciernym lub ostrych
metalowych skrobakow do
czyszczenia szklanych
drzwiczek piekarnika,
poniewaz mogq porysowad
powierzchnie i spowodowad
pekniecie szkta.

* Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

* Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzqdzenia.

* Nie uzywa¢ urzadzenia jako
blat.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepfo.

 Nlie siada¢ na urzgdzeniu.

* Nie opiera¢ sie ani nie siadac¢
na otwartych drzwiczkach
urzqdzenia.

* Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, ktére
zapobiegajq ich wyjeciu,
powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci
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piekarnika.

Nie zostawiad urzqgdzenia bez
nadzoru podczas
przyrzqdzania potraw
mogaqcych wydzielac¢ ttuszcz
lub olej, kiéry moze ulec
przegrzaniu i zapfonowi.
Zwrocié maksymalng uwage
Niebezpieczernstwo pozaru:
Nie kfas¢ przedmiotéw na
powierzchniach gotowania.
Nie rozpyla¢ produkiow w
sprayu w poblizu urzqdzenia.
W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

Nie uzywa¢ do przyrzqgdzania
potraw naczyn stofowych lub
pojemnikow z plastiku.

Nie umieszcza¢ w komorze
pieczenia puszek lub innych
pojemnikow zamknietych.
Wyija¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
urzqdzenia folig aluminiowg
lub cynfolig.

Nie kfas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

W razie koniecznosci mozna
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uzy¢ rusztu do blachy (element
wyposazenia lub
sprzedawany oddzielnie w
zaleznoéci od modeli),
umieszczajqce go na dnie jako
element wsporczy podczas
pieczenia.

W przypadku
przygotowywania potrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktoeat cyrkulacji gorgeego
powietrza wewngtrz
urzqdzenia.

Nie kfas¢ garnkow ani blach
bezposrednio na srodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.
Garnki i patelnie grillowe
nalezy umiesci¢ wewngtrz
obwodu ptyty kuchennej.

Dno wszystkich garnkow musi
by¢ ptaskie i gtadkie.

W przypadku przelania lub
wylania usungé ptyn z plyty
kuchennei.

Nie wylewa¢ na plyte
kwasnych substancii, takich jak
sok z cytryny lub ocet.

Nie wysypywaé cukru lub
stodkich mieszanek na ptyte
podczas jej uzytkowania.
Podczas gotowania nie kfase
na plycie materiafow lub
substancii, ktére mogtyby sie
rozpusci¢ lub zapali¢ (papier,
plastik lub folia aluminiowal.
Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.
Kfas¢ naczynia bezposrednio
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na powierzchni
wifroceramicznej.

Nie kfas¢ pustych gamkéw i
patelni na wigczonych strefach
grzewczych.

Nie stosowaé materiatow
chropowatych, sciernych ani
ostrych metalowych
skrobakéw.

Nie stosowa¢ produkiow
czyszczqgeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Nie stosowa¢ $ciemnych ani
agresywnych detergentéw (np.
produktéw w proszky,
odplamiaczy i metalowych
gabek) na czesciach
szklanych.

Powierzchnia witroceramiczna
jest bardzo wytrzymata na
uderzenia. Nalezy jednak
unika¢ upadku przedmiotow
na powierzchnie grzewczq,
spowodowad je] pekniecie.
Nie uzywad otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotow.

Nie uzywa¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
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urzqdzenia.

* Urzqdzenie nie zostalo
zaprojektowane do dziatania
w zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub z systemami
zdalnego sterowania.

* Nie rozpyla¢ srodkow
czyszczqgeych bezposrednio
na drzwi, poniewaz mogg one
przedosta¢ sie do przestrzeni,
z ktérych trudno je sptuka¢, a z
czasem mogg wejs¢ w reakcje
z malowanymi panelami lub
stalg.

 Aby unikng¢ zarysowarn na
szklanej powierzchni, nie
nalezy przesuwa¢ patelni po
plycie, ale podnosic¢ je i
umieszczaé w danym miejscu.

Montaz

* NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA MONTOWAC
NAtODZIACH | W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

* Niniejszego urzgdzenia nie
mozna montowaé na zadne;
podstawie.

* Przed jakgkolwiek interwencijg
na urzgdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zawsze
wyposazy¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualnei.

* 7 pomocq drugiej osoby
umiedci¢ urzqdzenie w meblu.

 Sprawdzi¢, czy mebel posiada
wymagane otwory.

* Sprawdzi¢, czy materiaf z
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ktbrego wykonany jest mebel
jest odporny na wysokg
femperature.

* Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowaé za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

* Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

 Podigczenie elekiryczne
powinno by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

* Nalezy obowigzkowo
wykona¢ uziemienie, zgodnie
z normami bezpieczenstwa
dotyczgcymi instalaci
elekirycznych.

* Uzywad przewodow
odpornych na temperature co
najmniej 90 °C.

e Moment dokrecenia $rub
przewoddw zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢
1,5-2 Nm.

* Uwazac¢ podczas
podfgczania dodatkowych
urzqdzen elekirycznych. Kable
podifgczeniowe nie mogg
dotykad gorgeych stref
grzewczych.

* Instalacja i ewentualna
wymiana kabla elekirycznego
moze by¢ wykonana
wylqcznie przez
wykwalifikowany personel
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techniczny.

W celu zapobiegania
wszelkim niebezpieczenstwom,
jesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontaktowaé sie z serwisem
technicznym, ktéry dokona
[ego wymiany.

Umozliwi¢ odigczenie
urzqdzenia po instalacji, za
pomocq dostepnej whyczki lub
wyltqcznika w przypadku
stafego poditgczenia.
Dostarczy¢ na linii zasilania
urzqdzenie, ktére zapewni
odigczenie od sieci
omnipolarnej, z odlegtoscia =
otwarcia stykéw umozliwiajgeg
catkowite odtgczenie w
warunkach kategorii
przepieciowej lll, zgodnie z
wymogami instalacyjnymi.
Niniejsze urzqdzenie moze
by¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci 2000

metréw nad poziomem morza.

Przeznaczenie urzqdzenia
Urzgdzenie jest przeznaczone
do pieczenia potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidtowe.
Ponadto nie nalezy go uzywad:
* w kuchni przeznaczonej dla

personelu sklepow, biur i
innych $rodowisk pracy;

* w gospodarstwach rolnych/

agroturystycznych;

* przez klientow w hotelach,
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motelach i podobnych
obiektach typu mieszkalnego;
* w pensjonatach typu B&B.

Instrukcja obstugi

* Niniejsza instrukcja sfanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafoéci oraz w zasiegu
uzytkownika przez caly okres eksploatacii
urzqdzenia.

* Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczytad niniejszq instrukcje obstugi.

Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposéb niezgodny z
przeznaczeniem;

* nieprzestizegania zalecen zawartych w
instrukeji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czedci
urzgdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowej.

Utylizacja

E: Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
dyrekiywq europejskqg WEEE (2012/

19/UE), dlatego po zakohczeniu jego

eksploatacii nie nalezy go wyrzucad wraz z

innymi odpadami.

Urzgdzenie nie zawiera substanciji w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiskg,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

e Odtqczye gtéwne zasilanie elekiryczne.

e Odfqczy¢ kabel zasilajgey od instalacii
elekirycznej.

Aby dokona¢ utylizaciji urzqdzenia nalezy:
*  Odcig¢ kabel zasilania elekirycznego i
usungc¢ go.
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* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selekiywnej zbiérki odpadow
elekirycznych i elekironicznych lub odda¢
sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostafo wykonane z

materiafow, kidre nie zanieczyszczajg

$rodowiska i nadajq sie do recyklingu.

*  Materialy z opakowania nalezy odda¢ do
odpowiednich punkiéw selektywnej zbidrki
odpadow.

ii Opakowania z tworzyw sztucznych

Niebezpieczenstwo uduszenia sie

¢ Nie pozostawia¢ opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

e Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi
torebkami z opakowania.

Wskazéwki dla europeiskich
organdéw kontrolnych

Fan forced mode

funkcja ECO wykorzystywana w celu
okreslenia klasy efektywnosci energetycznej jest
zgodna ze specyfikacjami normy europe;skiej

EN 60350-1.

Dane techniczne efektywnosci
energetycznej

Informacije zgodnie z rozporzgdzeniami
europejskimi w zakresie etykiet efektywnosci
energetycznej i eko-projektu znajdujq sie w
osobnym dokumencie dotqczonym do instrukcji
produkiu.

Dane te widniejg w ,Karcie informacji o
produkcie”, ktérg mozna pobraé ze strony
internetowe| w zakladce poswigcone;
przedmiotowemu produkfowi.

Oszczednosé energii

* Aklywowaé nagrzewanie wstepne tylko,
iezeli jest ono wskazane w przepisie.

* Przed wlozeniem zamrozonego produkiu
do komory pieczenia, nalezy go rozmrozi¢,
chyba ze wskazano inaczej na
opakowaniu.

* W przypadku przyrzqdzania kilku potraw,
zaleca sie pieczenie produkiéw jeden po
drugim, aby jak najlepiej wykorzysta¢
nagrzang juz komore.

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych mefalowych
foremek: lepiej pochfaniajq ciepto.
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* Wyjq¢ z komory pieczenia wszystkie $wiatta wymienne przez uzytkownika.
blachy i ruszty, kiére nie sq uzywane
podczas pieczenia.

* Wylgczyé pieczenie kilka minut przed

uplywem ustawionego czasu. Pieczenie N . N .
frwa przez pozostate minuty dzigki wysokiej - O - & > - Q -

temperaturze w komorze. - ~ - N

*  Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby fat L
nie rozpraszac ciepfa. ' _ o Zr6dta $wiatta znajdujgce sie w tym

* Zawsze utrzymywac komore pieczenia w produkcie sq przeznaczone do dziatania
czystosci. przy femperaturze otoczenia = 300°C i do

korzystania z nich w zastosowaniach o
wysokiej temperaturze, takich jak piekarniki.
Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia
$wiatta o klasie efektywnosci ,G".

Informacje o zuzyciu energii w trybie
wytqgczonym/ gotowosci .
Dane techniczne dotyczqce zuzycia energii w
trybie wylgczonym /gotowosci urzqdzenia
mozna uzyskac w witrynie infernetowe;
www.smeg.com na stronie poswigconej
danemu produktowi.

Jak czytaé instrukcje obstugi
W instrukciji zastosowano nastepujgce symbole
ufatwiajgce czytanie:

A Ostrzezenie/Uwaga

/ Informacija/Wskazéwka

Zrédta $wiatta
* Niniejsze urzadzenie zawiera zrédia

OPIS

Opis ogélny

1 Ptyta kuchenna
2 Panel sterowania

91477B116/D

3 Llampka
4 Uszczelka
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5 Drzwiczki
6 Schowek

Ptyta kuchenna

7 Wentylatory

m Poziom ramki

Srednica . @ garnka Maks. pobrana  Pobrana mocw
Strefa zewnetrzna e zalecana moc funkcji Booster
(mm) = () (w)* (w)*
1 210 120 210 2300 3000
2 180 110 180 1300 1400
3 270 145 270 2300 3000
4 180 110 180 1300 1400
5 210 120 210 2300 3000

*wartosci mocy sq przyblizone i mogq sie zmienia¢ w zaleznosci od stosowanego naczynia lub
wybranych ustawien.

Zalety gotowania na ptycie indukeyjnej

4

Urzqdzenie jest wyposazone w
oddzielng cewke indukcyjng do kazdej

Duza wydaijno$¢ przesytania energii ze
strefy indukeyinej do dna gamka.
Bardzo szybkie nagrzewanie.
Ograniczone ryzyko poparzenia,

strefy grzewczej. Kazda cewka
znajdujgca sie pod powierzchnig
wilroceramiczng emituje pole
elekiromagnetyczne, kiére wytwarza
ciepfo na dnie naczynia. Ciepto nie jest
przenoszone na indukeyjng strefe
grzewczq, ale dzigki prgqdom wirowym
wytwarza sie bezposrednio wewngirz
naczynia.

Oszczedno$¢ energii wieksza niz w
tradycyinych plytach elekirycznych dzieki
bezposredniemu przeniesieniu energii do
gamka [mozna stosowad wytgeznie
specjalne naczynia z materiatow
przyciggajgcych magnes).

Wieksze bezpieczenstwo dzigki
przekazaniu energii wytgcznie do naczynia
znajdujgcego sie na plycie.
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poniewaz powierzchnia grzewcza jest
nagrzewana tylko pod dnem gamka;
ewentualnie rozlana zywno$¢ nie przykleja

sie do plyty.

Zarzqdzanie mocq

Plyta jest wyposazona w modut zarzgdzania
mocgq, kiéry optymalizuje/ogranicza zuzycie.
Jezeli ustawione poziomy mocy przekroczg
maksymalng dozwolong granice, karta
elekironiczna automatycznie dostosuje moc
wytarzang przez pola. Modut utrzymuje
maksymalne poziomy mozliwej do
wytworzenia mocy. Na wyswietlaczu pokazujq
sie poziomy ustawione przez automatyczne
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zarzgdzanie.

Pierwszenstwo ma pierwsza ustawiona

/ Modut zarzgdzania mocg nie wplywa
£ | na catkowity pobor elekiryczny

4 strefa w porzgdku chronologicznym. urzqdzenia.
Panel sterowania
1 25 3 4 3
| || | | L 1
1 LI | 1 1 ! !
O O ORPQOOY
& - o 12
= 3% m T

1 Pokretto funkcji

Rézne funkcje piekarnika odpowiadajq réznym
frybom pieczenia. Po wybraniu zqdanej funkcjj,
ustawic temperature pieczenia za pomocq
pokretta temperatury.

2 Pokretfo temperatury

Za pomocq fego pokrefia mozna wybraé
temperature pieczenia. Przekreci¢ pokretto w
prawo, na zgdang warto$¢ w zakresie od
minimum do maksimum.

3 Pokretta stref grzewczych plyty

Do sterowania strefami grzewczymi plyty
indukeyinej. Weisng¢ i przekrecié¢ pokretta w
prawo, aby wyregulowaé moc funkcjonowania
plyty, od minimum 1 do maksimum 9. Moc jest
wskazywana na wyswietlaczu znajdujgeym sie
na plycie kuchennej.

4 Zegar programowania

Do wyswietlenia biezqcej godziny, ustawienia
zaprogramowanego pieczenia i minutnika.

5 Kontrolka

Jej wigczenie wskazuije, ze piekarnik znajduje
sie w fazie nagrzewania. Wylqcza sie, gdy
temperatura osiggnie ustawiong warto$¢. Gdy
miga oznacza, ze ustawiona temperatura

wewnatrz piekarnika jest utrzymywana na
stalym poziomie.

Pozostate czesci

Poziomy pozycjonowania

Urzqdzenie posiada poziomy do umieszczania
na nich blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokosci wprowadzania
ustala sie od dofu do géry (patrz Opis ogdlny).
Wentylator chtodzenia

Wentylator chtodzi piekamik i uruchamia sie
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podczas pieczenia. Funkcjonowanie
wentylatora powoduje przeplyw powietrza,
kiore ulatnia sie z tylnej czesci urzqdzenia i
moze frwad przez kilka chwil nawet po jego
wylgczeniu.

/ Nie zatyka¢ otworéw, szczelin
£ | wenlylacyjnych i odprowadzajgeych
ciepto.

Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne o$wietlenie urzqdzenia wigcza

sie:

* po otwarciu drzwiczek;

* po wybraniu jakiejkolwiek funkciji z
wyjatkiem funkcji Eco.

/ Gdy drzwiczki sq otwarte nie mozna
= | wylgczy¢ wewnetrznego o$wietlenia.

Akcesoria

* W niektérych modelach nie sq dostepne
wszystkie akcesoria.

* Akcesoria, kiére majq stycznosé z
zywnosciq sq wykonane z odpowiednich
materiaféw, zgodnych z obowigzujgeymi
normami.

* Oryginalne akcesoria dostarczane z
urzadzeniem lub opcjonalne mozna
zamowié w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywaé tylko
oryginalnych akcesoriéw producenta.
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Blacha piekarnika

potrawq.

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego sie z
produkiéw umieszczonych na gérmym ruszcie i
pieczenia fart, pizzy, ciast i ciastek.

Gteboka blacha

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego sie z
produkiéw umieszczonych na gémym ruszcie.

Ruszt do blachy

Do podtrzymywania naczyn z pieczong

UZYTKOWANIE

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiéw, kidre mogq kapad.

Panele samoczyszczqce (tylko w niektérych
modelach)

Pochtaniajqce niewielkie resztki tuszczu.

Czynnosci wstepne

Patrz Ogélne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa.

* Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujqeq sie na zewnatrz lub wewnatrz
urzqgdzenia i akcesoriéw.

* Usung¢ ewentualne etykiety (za wyjgtkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriow i potek.

¢ Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (pafrz rozdziat

,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").
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Pierwsze nagrzewanie

1. Ustawi¢ pieczenie na co najmniej godzine
(patrz akapit ,Uzytkowanie piekarnika”).

2. Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostafosci fabryczne.

Podczas nagrzewania urzgdzenia

* wietrzy¢ pomieszczenie;

¢ nie przebywa¢ w nim.

Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w
boczne prowadnice, az do punkfu
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zatrzymania.

¢ Mechaniczne blokady bezpieczeristwa,
kiore zapobiegajg przypadkowemu
wyjeciu rusztu, powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czgsci komory
pieczenia.

/ Po uzyciu, wylqczy¢ uzytkowane plyty

£ | umieszczajgc odpowiednie pokretto na

/ Delikatnie wprowadzié ruszty i blachy
£ | do komory pieczenia, az do ich
zatrzymania.

/ Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢
£ | blachy, w celu usuniecia pozostatosci z
produkgji.

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozyé. W ten
sposdb bedzie mozna zebraé tuszcz z
pieczonego produkiu.

Uzytkowanie plyty

Wiszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajduijq sie na przednim panelu.
Obok kazdego pokretta jest wskazana
przypisana mu strefa grzewcza. Wystarczy
przekreci¢ pokretto w kierunku zgodnym z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara na
zqdang warto$é mocy.

/ Podczas pierwszego podigczenia do

£ | sieci elekirycznej nastepuje
aufomatyczna kontrola, kiéra
powoduje wigczenie sie wszystkich
lampek kontrolnych na kilka sekund.
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pozyciji 0. Nigdy nie nalezy polega¢
wylgcznie na czujniku obecnosci
garnka.

Naczynia, ktérych mozna uzywaé

Naczynia stosowane do gotowania

indukcyjnego muszqg by¢ metalowe, posiada¢

wiasciwoséci magnetyczne i dno o

odpowiedniej $rednicy.

Odpowiednie naczynia:

¢ Naczynia z emaliowanej stali o grubym
dnie.

¢ Naczynia z zeliwa z emaliowanym dnem.

¢ Naczynia z wielowarstwowej stali
nierdzewnej, stali ferromagnetycznej
nierdzewnej i aluminium o specjalnym dnie.

Nieodpowiednie naczynia:

* Naczynia z miedzi, stali nierdzewne;,
aluminium, szkta ogniofrwatego, drewna,
ceramiki i terakoty.

Naijprostszym sposobem sprawdzenia, czy
dany garnek nadaije sie do gofowania
indukcyjnego jest przystawienie do jego dna
magnesu. Jezeli przycigga magnes fo znaczy,
ze jest odpowiedni. Jezeli nie posiada sie
magnesu, mozna wlaé do naczynia niewielkg
ilos¢ wody, umiesci¢ go na strefie grzewczej i
wigczy¢ plyte. Jezeli zostanie wyswietlony
symbol E fo oznacza to, ze garnek jest

nieodpowiedni.

/ Stosowaé wylgcznie naczynia o

& | idealnie pfaskim dnie, odpowiednie do
uzywania na ptytach indukeyjnych.
Uzywanie gamkéw o nieregularnym
dnie moze niekorzystnie wplyngé na
skuteczno$é systemu grzewczego, a
nawet uniemozliwi¢ odczytanie gamka
na plycie.
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Rozpoznawanie garnka

Jezeli na strefie grzewczej nie znajduie sie
zaden gamek lub jest zbyt maly, ptyta nie
wytwarza energii i na wyswietlaczu pojawi sie
symbol
sie odpowiedni gamek, system rozpoznawania
wigcza jq na poziomie mocy ustawionym za
pomocq pokreffa. Przekazywanie energii
nasfepuje réwniez po usunieciu gamka ze sirefy
grzewczej {na wyswietlaczu pojawia sie
symbol E) Jezeli uaktywni sie funkcje
rozpoznawania garnka, w przypadku
ograniczonych wymiaréw garnkéw lub patelni
umieszczonych na strefie grzewczej, zostanie
przekazana wylqcznie niezbedna energia.

E.Jez’eh na strefie grzewczej znajduje

Ograniczenia w rozpoznawaniu garnka
Minimalna $rednica u podstawy garnka
zaznaczona jest krzyzykiem umieszczonym w
obrebie strefy grzewcze.

Garnki o mniejszych $rednicach mogq nie
zosta¢ odczytane i w zwigzku z tym cewka
indukcyjna moze sie nie uaktywnié.

Ograniczenie czasu gotowania

Plyta grzewcza posiada automatyczne
urzqdzenie ograniczajqce czas frwania pracy.
Jezeli nie zmieni sie ustawien strefy grzewczej,
maksymalny czas funkcjonowania kazdej strefy
bedzie zalezny od poziomu wybranej mocy.
Gdy uakiywni sie urzgdzenie ograniczajgce
czas pracy, strefa grzewcza wylqezy sie,
nastgpi emisja krétkiego sygnatu i, jezeli strefa
bedzie gorgca, na ekranie wyswietli sie symbol

Ustawiony po- Maksymalny czas gotowania w

ziom mocy godzinach
]
2 6
3-4 5
5 4
6-7-8-9 1,5

Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Uzywaijqc plyty kuchennej z pefng mocq przez
dtugi okres czasu oraz, w przypadku wysokiej
temperatury ofoczenia mogq sie pojawic
frudnosci w chtodzeniu systemu
elekironicznego. Aby unikngé zbyt wysokiej
tfemperatury w systemie elekironicznym, moc
strefy grzewczej zosfaje aufomatycznie
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obnizona.

Ciepto szczqtkowe

Po wylqczeniu strefy grzewczej, jezeli jest ona
jeszcze gorgca, na wyswietlaczu pojawi sie
symbol =B Gdy temperatura zejdzie ponizej
60°C symbol zniknie.

Przyspieszanie nagrzewania

/ Kazda strefa grzewcza posiada

£ | funkcje przyspieszania nagrzewanig,
kiéra pozwala na wytworzenie

maksymalnej mocy przez czas

proporcjonalny do wybranej mocy.

Taka funkcja umozliwia osiggniecie wybranej

mocy w mozliwie jak najkrétszym czasie.

1. Przekreci¢ pokretto w lewo na pozycje A
zwolni¢. Na wyswietlaczu pojawi sie
symbol m

2. W ciqgu 3 sekund wybra¢ zgdang moc
nagrzewania (1...8). Wybrana moc i
symbol bedq zamiennie migaé na
wyswietlaczu.

W kazdej chwili mozna zwigkszyé¢ poziom

mocy. Okres ,maksymalnej mocy” jest

automatycznie zmieniany. Po zakorhczeniu
okresu przyspieszania poziom mocy
pozostanie ten wybrany wczesnie.

/ Jezeli moc zostanie zmnigjszona,

£ | przekrecenie pokreffa w lewo,
spowoduje aufomatyczne
dezaktywowanie funkcji przyspieszenia
nagrzewania.

Funkcja Booster

Funkcja booster umozliwia uaktywnienie strefy

grzewczej na maksymalnej mocy na okres 5

minut. Jest uzyteczna, gdy chce sie szybko

doprowadzi¢ do wrzenia duze ilosci wody lub
podsmazy¢ mieso na duzym ogniu.

*  Aby aklywowa¢ funkcje Booster, obréci¢
pokretto w prawo na pozycje Pi
przytrzymac je dopoki nie pojawi sie
symbol E na odpowiednim wyswietlaczu,
a nastepnie zwolni¢ pokretto.

* Po 5 minutach ciggtego dziatania funkcjo
Booster zostanie automatycznie
dezaktywowana, a pieczenie bedzie
kontynuowane na poziomie mocy 9.

* Aby dezaktywowa¢ funkcje Booster,
wystarczy wybraé inny poziom mocy.

91477B116/D



Tylko dla niekiorych stref: funkcja Booster
pozostaje zawsze aktywna i nalezy jq
dezaktywowac recznie za pomocq
odpowiedniego pokrefta.

/ Funkcja Booster ma pierwszefstwo w
£ | stosunku do funkciji przyspieszania
nagrzewania.

Podgrzewania potrawy

/ Za pomocgq fej funkeji mozna
£ | utrzymywac w temperaturze
ugotowane wczesniej potrawy.

Aby aktywowaé funkcje Podtrzymywanie
ciepla, obrécié¢ pokretio zgdanej strefy
grzewczej w pozycje posredniq miedzy O
(wytqczone) a poziomem mocy 1, dopéki nie
pojawi sie symbol m na odpowiednim
wyswietlaczu.

Ograniczenie mocy plyty kuchennej

Plyta indukcyjna jest skonfigurowana do pracy z

mocq 7,4 kW, lecz mozna jq ograniczy¢ do

pracy z mocq 4,8 kW lub 3,7 kW.

1. Odfgczyd urzgdzenie od sieci elekirycznej i
poczekad 10 sekund przed przywréceniem
zasilania.

/ Ustawienie ograniczenia mocy plyty
£ | musi by¢ wykonane w ciggu 2 minut od
poditgczenia do sieci elekiryczne;.

2. Réwnoczesnie przekreci¢ pokretta
przedniej lewej strefy i przedniej prawej
strefy w lewo {odpowiednio na pozycie
LA") i przytrzymad na takiej pozyciji przez 3
sekundy.

Na wyswietlaczu tylnej lewej i tylnej prawe;

strefy pojawiq sie cyfry ,7." 1 ,4" (moc 7,4 kW).

3. Pusci¢ pokretta.

4. Powtdrzyé kroki 2 i 3, aby zmieni¢
ograniczenie mocy, az na odpowiednich
wyswietlaczach pojawi sie ,4."i,8" (moc
4,8 kW] lub ,3."i,7" [moc 3,7 kW].

Po zwolnieniu pokretef na zqdanej wartosci

mocy, poczeka¢ az do wylgczenia

wyswietlacza w celu zapisania zmian.

/ Moc mozna zmieni¢ ponownie jeszcze

£ | przez okofo 4 minuty po zgasnieciu
wyswietlaczy, bez koniecznosci
odfgczania urzgdzenia od sieci
elekiryczne.
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/ Ostatnie ustawienie mocy pozostanie
£ | wazne nawet w przypadku awarii
zasilania.

Blokada sterowania

Blokada sterowania to urzqdzenie

pozwalajgce na zabezpieczenie przed

przypadkowym lub nieprawidfowym uzyciem.

1. Gdy wszystkie strefy grzewcze sq
wylgczone, obréci¢ réwnoczesnie dwa
pokreffa odpowiadajqce lewej przednie;
strefie i lewej tylnej strefie na pozycie ,A".

2. Przytrzyma¢ obrécone pokretta, dopoki na
wyswietlaczu nie pojawiq sie symboleu.

3. Pusci¢ pokretia.

Aby usunq¢ blokade sterowania, powtorzyé te

same operacje opisane powyzej.

/ W przypadku diuzszej przerwy w

& | dostarczaniu energii blokada
sterowania zosfanie dezaktywowana.
W razie koniecznosci, przystapi¢ do jej
aktywacji jak opisano wczesniej.

Kody btedéw

Symbol H wskazuje, ze jedno lub wiecej
pokretet pozostato na pozycjach “A" przez
dtuzej niz 30 sekund. W takim przypadku
zwolni¢ pokreffa, aby komunikat o btedzie
znikngt. Jezeli wyswietlacz przedstawia kod

btedu E lub E, skontaktowad sie z serwisem

technicznym.

Uzycie schowka (gdzie obecny)

Patrz Ogodlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

W dolnej czesci kuchni, znajduje sie schowek.
Dostepny po pociggnieciu go do siebie.
Mozna do niego wiozy¢ garnki lub metalowe
przedmioty niezbedne podczas uzytkowania
urzqdzenia.

Uzytkowanie piekarnika

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Wiqczenie piekarnika

Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy:

1. Wybra¢ funkcje pieczenia za pomocq
pokreffa funkgji.
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2. Wybra¢ temperature za pomocq pokretta
temperatury.

/ Upewni¢ sie, ze zegar programatora

= | pokazuje symbol czasu pieczenia ,
w przeciwnym razie nie bedzie
mozliwe wigczenie piekamika.
Nacisng¢ jednoczesnie przyciski & i

&, aby wyzerowa¢ zegar
programowania.

Spis funkgji pieczenia tradycyjnego

/ W niektérych modelach nie sq

= | dosfepne wszystkie funkcie.

STATYCZNY

7 Pieczenie tradycyjne w celu
przygotowania jednej pofrawy na raz.
Idealne w przypadku przyrzgdzania
pieczeni, ffustego miesa, chleba, ciast z
masgq.

S

GRZAtKA DOLNA+TERMOOBIEGIEM
= Umozliwia szybkie dokoriczenie
Wy pieczenia potraw juz upieczonych na
powierzchni, ale nie w catosci. Tryb
idealny w przypadku quiche, nadaje
sie do dowolnego typu potraw.

MALY GRILL

¢ = & Taka funkcja, poprzez dziatanie ciepta
wytworzonego z jednej $rodkowe;
grzatki, pozwala na grillowanie matych
porcji migsa i ryb, przygotowywanie
szaszlykéw, tostéw i wszelkich
grillowanych warzyw.

GRILL

+*"*s Pozwala na uzyskanie doskonatych
rezultatow grillowania i zapiekania.
Uzycie go pod koniec pieczenia
nadaje potrawom jednolitg zfocistq
powierzchnie.

GRILL Z OBIEGIEM POWIETRZA
2>+ Umozliwia optymalne grillowanie,

Wy réwniez grubszych migs. Tryb idealny w
przypadku grubo pokrojonego miesa.
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OBIEG POWIETRZA

7= Pieczenie intensywne i jednolite.

W Idealne w przypadku ciastek, tart i
pieczenia na kilku poziomach.

TERMOOBIEG
Ciepfo rozprowadzane jest szybko i w
iednolity spossb. Tryb odpowiedni w
przypadku wszystkich potraw, idealny
do pieczenia na kilku poziomach, bez
ryzyka mieszania sig smakéw i
zapachéw.

SZYBKIE ROZMRAZANIE

%.‘ Szybkie rozmrazanie jest wspomagane

XX poprzez okfywoqg wentylatora, kiéry
zapewnia réwnomierne
rozprowadzenie powiefrza o
temperaturze ofoczenia w komorze
pieczenia. ldealne do kazdego
rodzaju pofrawy.

GRZAtKA DOLNA
s 6 Cieplo dociera wylgcznie od dolnej
0\‘0, czesciwneki. Tryb idealny w przypadku
stodkich i sfonych ciast, kruchego ciasta
i pizzy.

ECO
Ta funkcja jest szczegdlnie zalecana
ECO do pieczenia na jednym poziomie,
przy niskim zuzyciu energii elekiryczne;.
Jest zalecana do wszystkich rodzajow
potraw z wyjatkiem tych, ktére mogg
wydziela¢ duzo wilgoci (na przykiad
warzywa).
Aby uzyska¢ maksymalng oszczednosé
energii i ograniczy¢ czas, zaleca sie
wkiadanie produkiow bez
nagrzewania komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO nie
powinno sie otwiera¢ drzwiczek.

W funkcji ECO czasy pieczenia (i

IN| 1IN

ewentualnego nagrzewania) sg

dfuzsze i mogq zaleze¢ od ilosci
produkiow obecnych w komorze
piekarnika.
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CZYSZCZENIE PAROWE (tylko w niektérych
¢ 6 Funkcja ta ulatwia czyszczenie
o*s  poprzez zastosowanie pary
=" wyiwarzanej z niewielkiej ilosci wody
60 wlewanej przez specjalny lejek
“‘ znajdujqey sie na dnie.

modelach)

Programator cyfrowy

3. Odczekae¢ 5 sekund. Punkcik miedzy
godzinami i minutami przestaje migaé.

4. Symbol na wyswietlaczu wskazuje, ze
urzqdzenie jest gofowe do rozpoczecia
pieczenia.

Pieczenie na czas

/ Pieczenie na czas jest funkcjq, kiéra
= pozwala na rozpoczecie i

Q Przycisk minutnika

& Przycisk frwania pieczenia
& Przycisk konica pieczenia

— Przycisk zmniejszania wartosci

—+ Przycisk zwiekszania wartosci

/ Upewni¢ sie, ze zegar programatora

= | pokazuje symbol czasu pieczenia ,
w przeciwnym razie nie bedzie
mozliwe wigczenie piekamnika.

Nacisng¢ jednoczesnie przyciski & i
X, aby wyzerowaé zegar
programowania.

zakonczenie pieczenia po uplywie
ustawionego przez uzytkownika czasu.

1. Po wybraniu jednej z funkcji i temperatury
pieczenia, wcisngc przycisk &

2. Nacisng¢ przycisk == lub 4, aby ustawic
czas trwania.

3. Odczeka¢ okoto 5 sekund bez weiskania
zadnego przycisku, aby uaktywni¢ funkcie.

Na wyswietlaczu pojowi sie biezqgca
godzina z symbolami i m

4. Po zakonczeniu pieczenia elementy grzejne
zostang wylqgczone. Na wyswieflaczu B
wylqczy sie symbol , symbol bedzie B%
migat i uaktywni sie sygnat dzwigkowy.

5. Aby wylqczy¢ sygnat dzwiekowy wystarczy
wecisnq¢ jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

6. Nacisnq¢ jednoczesénie przyciski W i M
aby wyzerowa¢ zegar programowania.

Nie mozna ustawié czasu trwania
pieczenia dfuzszego niz 10 godzin.

W celu wyséwietlenia pozostatego

IN| 1IN

czasu nalezy nacisnqé¢ przycisk ).

Ustawienie godziny

Aby wyzerowaé ustawiong warto$é,
nalezy nacisng¢ réwnoczesnie

IN

/ Jesli czas nie jest ustawiony, nie jest
= | mozliwe wigczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii zasilania,
urzqdzenie bedzie pokazywa¢ migajqce cyfry

na wyswietlaczu.

1. Jednoczes$nie wcisng¢ przyciski & i M

Miga punkcik miedzy godzinami i minutami.

2. Za pomocq przyciskéw = i + mozna
ustawi¢ godzine. Przytrzymad przycisk dla
szybkiej zmiany.
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przyciski & [ & Nastepnie
konieczne bedzie reczne wylqczenie
piekarnika.

Pieczenie zaprogramowane

/ Pieczenie zaprogramowane to funkcja,
£ | kt¢ra pozwala na zakoriczenie

pieczenia zgodnie z harmonogramem
ustawionym przez uzytkownika.

1. Ustawi¢ czas trwania pieczenia, jak
opisano w poprzednim paragrafie
Pieczenie na czas.
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2. Wecisng¢ przycisk M Na wyswietlaczu
pojawi sie godzina zakonczenia pieczenia
(godzina biezgca plus czas frwania
pieczenial.

3. Nacisnqé przycisk = lub ==, aby ustawi¢
godzine zakoriczenia pieczenia.

4. Odczeka¢ okoto 5 sekund bez wciskania
zadnego przycisku, aby uaktywni¢ funkcie.
Na wyswietlaczu pojawi sie biezgca
godzina wraz z symbolem m

5. Po zakonczeniu pieczenia elementy grzejne
zostang wylqgczone. Na wyswietlaczu

wylqczy sie symbol , symbol m bedzie

migat i uaklywni sie dzwonek.

/ Aby wyzerowac¢ ustawiong wartose,

£ | nalezy nacisngé réwnoczesnie
przyciski W i X Nastepnie
konieczne bedzie reczne wylgczenie
piekarnika.

/ W celu wyséwietlenio pozostatego
= | czasu nalezy nacisngé przycisk &
Aby wyswietli¢ godzine korica

pieczenia, nacisnqé przycisk X

Minutnik

/ Minutnik nie przerywa pieczenia,
£ | ostrzega wylqcznie uzytkownika o
uplywie ustawionych minut.

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ minutnik.
1. Nacisng¢ przycisk Q, na wyswietlaczu
pojawi sic WEEEIHEH i migajaca lampka
2. Nacisng¢ przycisk == lub -|— aby ustawié¢
czas trwania.

3. Odczekat okoto 5 sekund nie naciskajge
zadnego przycisku aby zakoriczy¢
ustawienie funkcji. Na wyswietlaczu pojawi

sie biezqca godzina z symbolami i m

Po uptywie ustawionego czasu uaktywni sie

sygnat dzwigkowy.

4. Nacisng¢ przycisk zmniejszania wartosci
—, aby wylqczy¢ sygnat dzwiekowy.

/ Minutnik mozna ustawi¢ od 1 minuty do
= | maksymalnie 23 godzin i 59 minut.
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W celu wyswietlenia pozostatego

= | czasu nalezy nacisng¢ przycisk Q

Kasowanie ustawionych danych
Jednoczesnie weisng¢ przyciski & i M aby
wyzerowac ustawione zaprogramowanie.

Ustawié glosno$é sygnatu akustycznego
CGlosnose sygnatu dzwiekowego mozna
ustawi¢ na 3 poziomach.

Gdy sygnat akustyczny jest emitowany,
nacisng¢ przycisk ==, aby zmieni¢ ustawienie.

Porady dotyczqgce przygotowywania
potraw

Porady ogélne

* Aby uzyska¢ rownomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowa¢ jedng z funkcii
z termoobiegiem.

*  Zwiekszenie temperatury nie skraca czasu
pieczenia (produkt jest mocno upieczony
na zewnatrz i niedopieczony wewnatrz).

Porady dotyczqce przygotowywania migsa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci, ilosci i
indywidualnego smaku.

*  Odwrécié¢ potrawe, aby zarumienié jg z
obu sfron.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do migsa lub nacisng¢
na nie fyzkg. Jezeli jest zwarte to znaczy, ze
jest gotowe, w przeciwnym wypadku
potrzebuje jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia w funkgii Grilla

*  Mieso mozna grillowa¢ wkiadajqc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wsfepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

* W funkcji Grill z obiegiem powietrza (jesli
obecnal), przed grillowaniem zaleca sie
wsfepne nagrzanie komory pieczenia.

*  Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku rusztu.

* W funkcji Grilla zaleca sie ustawienie
femperatury na najwyzszq warto$é w celu
zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania ciast i

ciastek

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochfaniajq ciepto.

* Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystenciji surowego
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ciasta.

e Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest upieczone w
srodku: po zakonczeniu pieczenia wbi¢
wykataczke w jego najwyzszy punkt. Jezeli
ciasto nie przykleja sie do wykataczki to
znaczy, ze jest ono upieczone.

o Jezeli po wyjeci, ciasto opada, podczas
kolejnego pieczenia obnizy¢ ustawiong
temperature o okoto 10°C ewentualnie
ustawigjgc dfuzszy czas pieczenia.

Porady dotyczqce pieczenia na dwéch

poziomach:

¢ Zalecane uzycie 2 rusztéw (mozna je
zaméwié w autoryzowanych centrach
serwisowych).

oAby ulatwi¢ przeptyw powietrza, umiesci¢
foremki/rondle na $rodku rusztéw i upewnié
sie, ze ich szeroko$¢/$rednica nie
przekracza 30 cm.

e Umiesci¢ ruszly, zachowujge miedzy nimi
pusty poziom.

¢ W zaleznosci od potrawy i wzrostu

Przyktadowa tabela pieczenia

obcigzenia w komorze, pieczenie na
dwoch poziomach moze zajgé kilka minut
dtuzej niz na jednym poziomie.

Funkcje wskazane dla pieczenia na dwéch
poziomach to TERMOOBIEG i
PODSTAWA Z TERMOOBIEGIEM.

Porady dotyczqce rozmrazania i wyrastania
ciasta

Umiesci¢ na pierwszym poziomie komory
pieczenia zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.
Nie naklada¢ produkiéw jeden na drugim.
Aby rozmrozi¢ mieso uzy¢ rusziu na drugim
poziomie i blachy na pierwszym. W ten
sposob produkt nie wejdzie w kontakt z
plynem wydzielanym przy rozmrazaniu.
Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowa.

Dla zapewnienia prawidtowego
wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie komory
pojemnik z wodq.

Ciezar Temp. Czas
Potrawy Funkcja Poziom

(kg) (°C) (minut)
Lasagne 3-4 STATYCZNY 1 220-230 45 -50
Zapiekanka
makaronow 3-4 STATYCZNY 1 220-230 45-50
a
P?elcz9“0 2 TURBO/TERMOOBIEG 2 180 - 190 90-100
cielecina
Schab 2 TURRBO,/TERMOOBIEG 2 180-190 70 - 80
Kietbasa 1.5 GRlFEé)Zvv?EE?IngAEM 4 260 15
Rostbef 1 TURBO/TERMOOBIEG 2 200 40 - 45
Krolik 15 TERMOOBIEG 2 180 - 190 70- 80
pieczony
Filet z indyka 3 TURBO/TERMOOBIEG 2 180- 190 110-120
Pieczony 2.3 TURBO/TERMOOBIEG 2 180-190 170-180
baleron
Kurczak 1,2 TURBO/TERMOOBIEG 2 180- 190 65-70
pieczony

Strona 1 Strona 2

Kotlety GRILL Z OBIEGIEM
wieprzowe 15 POWIETRZA 4 260 15 S

Czas wskazany w fabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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Cigzar Temp. Czas
Potrawy Funkcja Poziom

(kg) (°C) (minut)
: GRILL Z OBIEGIEM
Zeberka 1,5 POWIETRZA 4 260 10 10
Bekon 07 GRILL 5 260 7 8
Filet GRILL Z OBIEGIEM
wieprzowy 1.5 POWIETRZA 4 260 10 3
Filet wofowy 1 GRILL 5 260 10 7
Pstrag 12 TURBO/TERMOOBIEG 150- 160 35-40
Zabnica 1,5 TURBO/TERMOOBIEG 160 60-65
Turbot 1,5 TURBO/TERMOOBIEG 160 45-50
Pizza 1 TURBO/TERMOOBIEG 260 8-9
Chleb 1 TERMOOBIEG 190 - 200 25-30
Focaccia 1 TURBO/TERMOOBIEG 180- 190 20-25
Babko ] TERMOOBIEG 2 160 5560
piaskowa
Tarta 1 TERMOOBIEG 160 35-40
Sernik 1 TERMOOBIEG 160-170 55-60
Nadziewan 1 TURBO/TERMOOBIEG 2 160 20-25
e tortellini
Clasto 1,2 TERMOOBIEG 2 160 55-60
Paradiso
Profiterole 1,2 TURBO/TERMOOBIEG 180 80-90
Biszkopt 1 TERMOOBIEG 150 - 160 55-60
Clasio 1 TURBO,/TERMOOBIEG 2 160 55-60
ryzowe
Rogalik 06 TERMOOBIEG 2 160 30-35
drozdzowe

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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Czyszczenie urzqdzenia

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczace

bezpieczenstwa.

Czyszczenie powierzchni
Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym stanie,
nalezy po kazdym uzyciu i ostygnieciu

regularnie je czyscic.
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Codzienne czyszczenie

Stosowa¢ wytgeznie produktly niezawierajgce
substancii $ciernych, kwasnych lub na bazie

chloru.

Nafozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ migkkg szmatkq lub $ciereczkq z

mikrofibry.
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Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy unika¢
stosowania metalowych ggbek lub ostrych
skrobakow.

Stosowa¢ zwykfe produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajqgc drewnianych lub
plastikowych przyrzadéw. Dokfadnie umy¢
wodq, nastepnie wytrze¢ miekkq szmatkq lub
$ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie sfodkich resztek
na urzadzeniu (np.: dzem), poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie wewngqtrz urzqdzenia.

Czyszczenie ptyty witroceramicznej

defergentéw lub tarcie dnem garnkow moze z
czasem zetrize¢ dekoracije plyty i przyczyni¢ sie
do powstania plam.

/ Zaleca sie uzywanie produkiéw do
£ | czyszczenia sprzedawanych przez

producenta.

/ Po wyczyszczeniu nalezy dokfadnie

£ wytrze¢ urzqdzenie, poniewaz

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

pozostafosci po $rodkach
czyszczqeych lub wodzie mogg
niekorzystnie wplynqé na prawidtowe
funkcjonowanie urzadzenia oraz jego
wyglad.

Czysci¢ i pielegnowac plyte kuchenng
zwyczajnym $rodkiem do czyszczenia ceramiki
szklanej. Zawsze przestrzega¢ zalecen
producenta. Sylikon zawarty w takich
produktach wytwarza nieprzemakalng warstwe
ochronng, oporng na brud. Wszystkie plamy
pozostajg na warstwie ochronnej i mozna je
tatwo usung¢. Nastepnie wytrze¢ powierzchnie
czystq szmatkq. Uwazag, aby na plycie
kuchennej nie pozostawic¢ reszfek defergenty,
poniewaz podczas ogrzewania mogg
agresywnie dziata¢ i niekorzystnie wplynqé na
iej strukture.

Plamy z zywnoéci lub resztki

Ewentualne jasne $lady pozostawione przez
gamki o aluminiowym dnie mozna usungé
nasgczonq octem szmatkgq. Jezeli po
zakonAczeniu gotowania na powierzchni
pozostang przypalone plamy, nalezy je
usungé, umy¢ wodg i wytrzeé czystq szmatka.
Ziarnka piasku, kiére mogty spasé na plyte
kuchenng przy czyszczeniu sataty lub
ziemniakéw moglyby jq porysowa¢ podczas
przesuwania garnkéw. Nalezy je wiec
natychmiast usungé z powierzchni. Zmiany
chromatyczne nie wplywaijg na skuteczno$¢ i
stabilno$¢ szkfa. Nie dotyczy to zmiany
materiatu plyty kuchennej, ale chodzitu o
zwyczaijnie nieusuniete pozostatosci, ktore
ulegly przypaleniv. Mogg powstawaé
btyszczqce powierzchnie spowodowane
tarciem dna garnkéw, zwlaszcza aluminiowych
oraz stosowaniem nieodpowiednich $rodkéw
czyszczqceych. Trudno je usung¢ za pomocq
zwyczajnych produktéw czyszczgeych. Moze
sie okazac konieczne kilkakrotne powtdrzenie
czyszczenia. Zasfosowanie $ciernych
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Pokretta

/ Do czyszczenia pokretef nie stosowad

£ | agresywnych srodkéw zawierajgeych

— alkohol lub produktéw do mycia stali
lub szkfa, poniewaz moglyby je
nieodwracalnie uszkodzié.

Pokretta nalezy czysci¢ miekkq $ciereczkg
nasqczonq letnig wodg, a nastepnie dokfadnie
wytrzeé. Mozna je wyjaé, wyciggajac je z

gniazda.

Czyszczenie drzwiczek

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywac¢ drzwiczki w czystosci.
Uzywa¢ papierowych recznikéw kuchennych.
W przypadku uporczywego brudu, umyé
wilgotng gabkq i zwyczajnym detergentem.

Demontaz drzwiczek (tylko piekarnik
pomocniczy)

Aby ulatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie drzwiczek i
potozenie ich na Sciereczce.

Aby zdjg¢ drzwiczki nalezy:
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1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢ dwa
sworznie w ofwory zawiaséw pokazanych
na rysunku.

2. Ujg¢ drzwiczki z dwéch stron obydwoma
rekami, podnie$¢ je ku gérze pod kgtem
okofo 30° i wyjqc.

3. Delikamie pociggnqg¢ szybke wewnetrzng
do géry w czesci tylnej zgodnie z ruchem
wskazywanym strzatkami (1). Wysungé
szybke wewnetrzng z czesci przedniej (2),
aby wyia¢ jq z drzwiczek.

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajqc sie, ze
rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach.

|

4. Opusci¢ drzwiczki do dotu i po ich
ustawieniu wyjq¢ sworznie z otwordw
zawiasow.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna rozmontowaé

wewnetrzne szybki wchodzgce w skfad

drzwiczek.

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Umiesci¢ sworznie blokujgce w otworach
zawiasow, aby uniemozliwi¢ przypadkowe
zamkniecie drzwiczek (pafrz cze$¢
,Demontaz drzwiczek”).
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gory.

/ W niektérych modelach istniejg 2

= | $rodkowe szybki.

5. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i te wyjete
wezesniej. Uzywad papierowyc
recznikdw kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng gagbkg
i neufralnym detergentem.
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6. Po wyczyszczeniu umiesci¢ srodkowg
szybke w odpowiednim miejscu na
drzwiczkach.

7. W celu wlozenia wewnetrznej szybki
nalezy wsunqd jej cze$¢ przednig do
zaczepéw w drzwiczkach i lekko
dociskajqc, zaczepi¢ 2 tylne sworznie w
odpowiadajgeych im gniazdach.

Czyszczenie komory urzgdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzgdzenia w dobrym
stanie nalezy jq regularnie czysci¢ po kazdym
uzyciu. Zawsze poczekaé, az wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewnatrz komory
resztek z zywnosci, poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé wszystkie
mozliwe do usuniecia czesci.

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek;

* ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania

£ | specyficznych srodkéw czyszczqgeych,
po wyczyszczeniu zaleca sie

wigczenie urzqdzenia z maksymalng

temperaturg na okoto 15-20 minut, aby

usung¢ ewentualne pozostafosci.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewngfrz komory

pieczenia powstaje wilgoé. Jest to zupelnie

normalne zjawisko, ktére nie zaktéca

prawidtowego dziatania urzqdzenia.

Po zakoriczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzqdzenie do ochfodzenia sie;

2. usunqgé zabrudzenia z komory pieczenia;

3. wyfrze¢ komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatkg;
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4. pozostawi¢ drzwiczki otwarte tak dfugo, az
nastgpi catkowite osuszenie sie komory
pieczenia.

Regeneracja paneli samoczyszczqgcych

(tylko w niektérych modelach)

Cykl regeneracii paneli samoczyszczgeych

(cykl katalizy) jest metodq czyszczenia

polegajgcg na odpowiednim nagrzaniu

umozliwiajgcym usunigcie niewielkich resztek
ffuszczu, nie usuwa resztek po sfodkich
produktach.

1. Naijpierw nalezy wyczysci¢ dno i gérng
cze$¢ komory za pomocq szmatki z
mikrofibry zmoczonej w wodzie i
neufralnym plynie do naczyn. Dobrze
wyczysci¢ czystq wodg.

2. Ustawi¢ cykl regeneracii wybierajqc funkcje
termoobiegu z maksymalng temperaturg
przez jedng godzine.

3. Jezeli panele samoczyszczqce sq
szczegolnie brudne po cyklu regeneracijj,
nalezy je rozmontowad i umy¢, uzywajqc
neutralnego ptynu do naczyn. Wypltukad i
wytrze¢ na sucho.

Zamontowaé panele samoczyszczqce i

ustawi¢ funkcje termoobiegu z temperaturg

180°C na jedng godzine, aby dobrze
wyschfy.

/ Zaleca sig przeprowadzanie
& | regeneracji paneli samoczyszczqeych
co 15 dni.

Wyimowanie paneli samoczyszczqcych i

ramek na ruszty/blachy (tylko w niektérych

modelach)

Wyijecie bocznych paneli samoczyszczgeych i

ramek na ruszty/blachy utatwia czyszczenie

bocznych czesci. Takg czynno$¢ nalezy

przeprowadzaé zawsze podczas

automatycznego czyszczenia lub cyklu katalizy

(tylko w niektérych modelach).

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

¢ Pociggng¢ ramke do wewnatrz komory
piekarnika, aby odczepi¢ jq od mocowania
A, a nastepnie wysunqé ze znajdujqeych sie
na tylnej $ciance gniozd B. Boczny panel
samoczyszczqcy jest zaczepiony za ramke
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na ruszty/blachy.

/ Uwazaé¢, aby podczas wyjmowania,
£ | panel nie odczepit sie z ramki na
ruszty,/blachy co mogtoby
doprowadzi¢ do uszkodzenia
powierzchni.

* Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wlozy¢ boczne
panele samoczyszczqce i ramki na ruszty/
blachy na miejsce.

Czyszczenie Parowe (tylko w
niektérych modelach)

Patrz Ogodlne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Funkcja Czyszczenie parowe jest
czyszczeniem wspomaganym, kidre
utatwia usuwanie brudu. Dzieki takiemu
procesowi mozna w bardzo prosty
sposéb wyczysci¢ wnetrze piekarnika.
Resztki brudu sq zmigkczane przez
ciepto i pare wodng co ufatwia ich
usuwanie.

Iy =

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenie

parowe:

* Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetfrza
komory urzgdzenia.

¢ Jesli obecna, wyjq¢ sonde temperatury.

* Jesli obecne, wyiq¢ panele
samoczyszczqce.

*  WIla¢ na dno komory pieczenia okofo
120cc wody. Uwazag, aby nie wylafa sie z
rowka.

* Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewnqirz komory urzqdzenia roziwor
wody z plynem do naczyh. Spryska¢ w
kierunku $cianek bocznych, do géry, na dot
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i w kierunku deflektora.

/ Zaleca sie spryska¢ maksymalnie 20
= | razy.

/ Nie spryskiwa¢ deflektora, jesli jest on
=~ | pokryty materiatem samoczyszczqgcym.

*  Zamkngé drzwiczki.

* Podczas cyklu wspomaganego
czyszczenia nalezy oddzielnie umy¢ wyjete
wezednie| panele samoczyszczqce (jezeli
obecne) letniq wodgq i odrobing ptynu do
naczyn.

Ustawienia funkcji Czyszczenia Parowego
1. Przekreci¢ pokretlo funkcji na symbol é‘}
lub }\‘?f (gdzie obecny).

2. Przekreci¢ pokretfo temperatury na symbol
.
oo

3. Pozostawi¢ cykl czyszczenia na 18 minut.

Koniec funkcji Czyszczenie parowe

1. Obroci¢ pokrettem funkcji w pofozenie O,
aby wyis¢ z tej funkciji.

2. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

3. Do usuniecia bardzo opormego brudu uzy¢
nie$ciernej ggbki z wiékning z mosigdzu.

4. W przypadku resztek fluszczu mozna uzy¢
specjalnych detergentéw do czyszczenia
piekarnikow.

5. Usungé¢ wode pozostalg wewngtrz komory
pieczenia.

6. Jezeli obecne, umiesci¢ na miejscu panele
samoczyszczqce i ramki na ruszty/blachy.

Dla zachowania maksymalnej higieny oraz,

aby potrawy nie przechodzity nieprzyjemnym

zapachem:

* Zaleca sie wysuszenie komory pieczenia
za pomocq funkciji z termoobiegiem w
temperaturze 160°C przez okofo 10 minut.

* W przypadku obecnosci paneli
samoczyszczqeych, zaleca sie wysuszenie
komory pieczenia z réwnoczesnym
zastosowaniem cyklu kafalizy.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
— | stosowanie gumowych rekawic.

/ Aby ufatwi¢ reczne usuwanie frudno
£ | dostepnych czeéci mozna zdjgé

drzwiczki.
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Konserwacja nadzwyczajna

Porady dotyczqce konserwaciji uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

e Utrzymywad uszczelke w czystosci stosujac
niesciernej gabki i letniej wody.

Wymiana zaréwki o$wietlenia

wewnetrznego

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczerstwo porazenia
pradem
e Odtgczy¢ urzqdzenie od zasilania
elekirycznego.

*  Uzy¢ rekawic ochronnych.

1. Usunqé wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

2. Wyijq¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjg¢ pokrywe zaréwki za pomocg
odpowiedniego narzedzia {na przyktad
tyzki).

/ Uwazaé, aby nie zarysowaé emalii na
=2 | sciance komory pieczenia.

MONTAZ

4. Wyjqg¢ zarowke.

/ Nie dotyka¢ zaréwki halogenowe;
£ | bezposrednio palcami, ale uzy¢
—— odpowiedniego materiatu
zabezpieczajgcego.

5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej samej
charakterystyce (40W).

6. Zamontowac¢ pokrywke. Pozostawic¢
wewnetrzny profil szybki (A skierowany do
drzwiczek.

7. Nacisnq¢ ostone, aby przylegafa do
oprawki.

/ Urzgdzenie musi zainstalowa¢
£ | wykwalifikowany technik, zgodnie z
obowigzujgeymi przepisami.

Ustawienie

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Niniejsze urzadzenie, w zaleznosci od rodzaju
montazu, nalezy do klas:

Klasa 1 Niezabudowane

914778116/D

Zabudowane

Klasa 2 - podklasa 1

Urzqdzenie moze by¢ zamontowane przy
$cianach wyzszych od blatu roboczego, z
zachowaniem minimalnej odlegfosci X mm od
boku urzgdzenia. Pétki umieszczone nad
blatem roboczym urzqdzenia muszq sie
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znajdowa¢ w minimalnej odlegtosci Y mm.

Wymiary urzqdzenia

1 . [T 5 29
min. B min. B
X'mm ; X'mm ;
3 3
00 0000 00 0000
150 mm
Y 750 mm

Jezeli nad urzqdzeniem zostanie
zainstalowany okap kuchenny, nalezy
zapoznad sie z jego instrukciq i
zachowa¢ odpowiedniq odlegtosé.

IN

903
E A
{ =) K
\ )
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= = A N N N N
C N | &
o
o
C D)
o O O o O O O U
o O O O O O O O

@

125 J
T —Y
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A
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——
147
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Gabaryty urzqdzenia
B L % ] @ Pozycja przylacza elekirycznego
(0] o
H 'y Poziomowanie urzqdzenia
P C A L ! C. Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
2 d s I\ bezpieczenstwa.
— A — {
Aby uzyska¢ wigkszq stabilnos¢, urzqdzenie
musi by¢ dobrze wypoziomowane na
D posadzce.
_ _ Po poditgczeniuv gazowym i elekirycznym,
dokreci¢ do urzgdzenia cztery nézki
v znajdujgce sie w wyposazeniu (1). Dokreci¢

lub odkreci¢ nozki w dolnej czesci, oz do

A 903 mm wypoziomowania i ustabilizowania urzqdzenia

B 600 mm na posadzce (2).

c! min. 150 mm

D 898 - 920 mm

H 750 mm ] 2

| 450 mm { i W

12 903 mm [ e » ‘@

! Minimalna odleglos¢ od bocznych écianek
lub od innych materiatéw tatwopalnych.

2 Minimalna szerokoé¢ szafki (=A)
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Montaz panelu

\

otworami znajdujgcymi sie u podstawy
urzqgdzenia.

Panel nalezy zawsze prawidtowo umiesci¢ i

przymocowaé do urzqdzenia.

1. Przy pomocy érubokreta poluzowac 6 $rub
[A) znajdujgcych sie z tylu plyty kuchennej.

2. Ustawi¢ panel na plycie.

3. Sprawi¢, aby otwory panelu (B] zbiegaty
sie ze $rubami (A).

/ Znajdujgey sie w wyposazeniu panel

£ | stanowi nieodigczng czesé produkiu i
przed przystgpieniem do montazu
nalezy go przymocowaé do
urzqdzenia.

Montaz cokotu

Cokétf nalezy zawsze prawidifowo umiescic i

przymocowa¢ do urzqdzenia.

1. Przy pomocy $rubokretu, wyjgé przednie
$ruby znajdujace sie pod schowkiem.

f\J

® —

2. Umiesci¢ przedni cokot w dolnej czesci

urzqdzenia i ustawi¢ na przeciw siebie
boczne otwory przedniego cokofu z

91477B116/D

3. Przymocowad przedni cokét do urzgdzenia
za pomocg wyijetych wczesniej érub.
Montaz cokotéw bocznych

Po zainstalowaniu przedniego cokotu, mozna
prawidtowo przymocowaé do urzqdzenia

cokoly boczne.
1. Przy pomocy $rubokretu, wyjaé przednie
$ruby znajdujqce sie pod schowkiem.
@
2. Umiesci¢ cokét boczny do dolnej bocznej
czesci urzqdzenia znajdujqceej sie pod
schowkiem.

3. Wprowadzi¢ wypusty bocznego cokotu do
otworéw znajdujgeych sie w tylnej czesci

przedniego cokotu.
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4. Ustawi¢ otwér bocznego cokotu na
przeciw tylnego otworu znajdujgcego sie u
podstawy urzqdzenia.

5. Przymocowad boczny cokét do urzgdzenia
za pomocq wyjefe] wezesniej $ruby.

6. Wykona¢ te same czynnosci na obydwu
cokotach.

Montaz na scianie

Powyzsze symbole wskazujg na
niebezpieczenstwo wynikajqgce z braku
urzqdzen stabilizujgeych oraz na znaczenie ich
prawidtowej instalacii.

3. Zmontowat listwe mocujqcq.

4. Wyréwna¢ podstawe haka listwy
mocuijqce] z podstawg naciecia na plytce
mocujqcej do $ciany.

5. Wyréwna¢ podstawe listwy mocujgcej az
do ziemi i dokreci¢ $ruby w celu
zablokowania wymiaréw.

/ Aby zapobiec wywréceniu urzgdzenia,
£ | nalezy zamontowaé urzqdzenia
stabilizujgce.

1. Dokreci¢ plytke mocujgeq z tylu urzqdzenia
do $ciany.

2. Wyregulowaé wysoko$¢ 4 nézek.
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6. Uwzgledni¢ odlegtosé¢ 50 mm od boku
urzqdzenia do otwordw listwy.
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7. Umiesci¢ listwe na $cianie i zaznaczy¢
pozycje otworéw do wykonania.

i

A et

8. Po wywierceniu otwordw uzy¢ kotkow z
wkretami w celu przymocowania listwy do
Sciany.

9. Popchna¢ kuchnie do sciany i jednoczesnie
wlozy¢ listwe do plytki przymocowanej do
tylnej $cianki urzgdzenia.

220-240V 2~
3x 10 mm 2

kabel fréjzytowy

1 2 3 4 5 O
Lototo ote o]
I =

220-240V 3~ 1 4 @
Ax4mm? |?|°+9|°+9 2l
kabel czterozytowy u L2 L3—
380-415V 2N~ 1 4 @
Ax4mm? |?|°+9|°+9 ?I
kabel czterozytowy L1 L2 :
380-415V 3N~ 1.2 3 D
5x1,5mm? I?I?I?IH*?I?I

|||—

kabel pieciozytowy LilLs N

/ Wiskazane wartoéci dotyczg
= | wewnetrznego przekroju kabla.

/ Wymiary kabli zasilajgcych

uwzgledniajg wspétezynnik

jednoczesnosci (zgodnie z normg EN

60335-2-6).

Zacisk zastepczy

Podigczanie do instalacji elekirycznej

Patrz Ogolne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakferystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na fablice znamionowe.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowe;.
Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz pozostate o
przynajmniej 20 mm.

Urzqgdzenie moze funkcjonowadé:

5

©\

220-240V 1IN~ 12 3 45 &
510 EESEa
kabel fréjzytowy ¥ N ==
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W przypodku podigczenia za pomocq kabla o
przekroju 10 mm?, w celu prawidfowego
zamocowania, no\eZy zastqpic juz
zainstalowany uchwyt, uchwytem znajdujgcym
sie w wyposazeniu.

Podtqczenie state

Nalezy na linii zasilania przewidzie¢
urzqgdzenie, ktére umozliwi odigczenie
opisywanego urzqdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujqce takg
odlegfosciq otwierania sie stykow, kiéra
zapewni kompletne odfgczenie urzqgdzenia w
warunkach kategorii przepieciowei lll, zgodnie
z zasadami instalacii.
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W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtgcznik wbudowany w przytgcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Dostep do listwy zaciskowej
Aby podiqczy¢ kabel zasilajgey, nalezy

uzyska¢ dostep do listwy zaciskowe;j
znajdujqcej sie na tylnej obudowie

1. Usung¢ $ruby mocujgce drzwiczki do tylnej

obudowy

D
T
o

Po zakonczeniu, umiesci¢ drzwiczki na
tylnej obudowie i przymocowad je
usunietymi wczesniej $rubami.

2. Lekko obréci¢ drzwiczki i wyjad je z
gniazda.

Przed zainstalowaniem kabla
zasilajgcego zaleca sie poluzowanie

$ruby dfawika kablowego.
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Instrukcje dla montazysty

W przypadku podtgczenia za pomocg
wiyczki (jesli wystepuije), musi ona pozostad
zawsze fatwo dostepna po instalacii.Nie
wolno zgina¢ ani przytrzaskiwa¢ kabla
zasilajgcego.

Nie zgina¢ i nie przygniata¢ kabla
zasilajgcego.

Urzqdzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.
Jezeli po wykonaniu wszystkich préb
urzqdzenie funkcjonuije nieprawidtowo,
skontaktowac sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

Po prawidtowym zamontowaniu
urzqdzenia nalezy przeszkoli¢ uzytkownika
na temat prawidfowego sposobu
funkcjonowania.
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