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BEMARKNINGER

Generelle
sikkerhedsanvisninger

Skader pa personer

* Dette apparat og dets
tilgeengelige dele bliver meget
varme under brugen. Barn skal
holdes p& sikker afstand af
apparatet.

* Beskyt haenderne med
grillhandsker under brugen.

* Forseg aldrig at slukke en
flamme /ild med vand: Sluk
apparatet, og daek flammen
med et lag eller
brandhaemmende teeppe.

* Brugen af dette apparat er
filladt for barn fra 8 &r og for
personer med nedsat fysisk,
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sensorisk eller mental kapacitet
eller med manglende erfaring
eller kendskab, hvis de
overvages eller instrueres |
sikker brug of apparatet og i de
eventuelle farer, der er
forbundet hermed.

* Born ma ikke lege med
apparatet.

* Hold bern p& under 8 ar pd
afstand, hvis de ikke er konstant
overvagede.

* Lad ikke bam under 8 ar
naerme sig apparatet, mens det
er i funktion.

* Rengering og vedligeholdelse
ma ikke udfares af barn uden
overvégning.
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* Veeryderst opmaerksom p& den
hurtige opvarmning af
kogezonerne. Undgé af
opvarme gryder uden indhold.
Fare for overophedning.

o Akfiver l&sning of
betfieningsknapperne, hvis der
er barn eller husdyr i hjemmet,
der er si stand til at nd
kogepladen.

* Undgd at berare eller rengaere
kogepladens overflade under
drift eller n&r kontrollomperne
for restvarme er taendte.

o Sluk for pladerne efter brugen.
Man ber aldrig kun henholde
sig til sensoren for identifikation
af gryder.

* Vaer yderst opmaerksom pd
bern, da de har svaert ved af se
indikationen af restvarme. Efter
brugen forbliver kogezonerne
meget varme i et vist stykke tid,
ogsd selvom de er slukkede.
Undgé at barn kommer i
kontakt med dem.

* Tilberedningsprocessen skal
altid veere under kontrol. En
filberedningsproces med kort
varighed skal overvéges
konstant.

e ADVARSEL: En
filberedningsproces med fedt-
og/eller olieholdige fadevarer
uden opsyn kan veere farligt og
kan medfere brand.

e Fedt og olie kan selvanteende
hvis det overophedes. Efterlad
ikke komfuret under

01477A994,/C

filberedning af madvarer som
indeholder olie eller fedt. Hvis
olier eller fedt selvantaendes,
m& ilden aldrig slukkes med
vand. leeg ldg pé& gryden og
sluk for den berarte kogezone.
Brandfare: Brug ikke Booster
og/eller Double Booster-
funktionerne (hvis til stede) il at
opvarme fedt- eller olieholdige
fedevarer.

Under tilberedningen mé& man
ikke laegge metalgenstande,
s&som bestik eller kekkengrej
pd kogepladens overflade, da
de kan overophede.

Brug ikke déser, lukkede
beholdere eller
plastikbeholdere fil
filberedningen.

Brug ikke magnetiske daser.
Brug ikke bordskanere eller
andet materiale mellem bunden
af beholderen og den
glaskeramiske overflade, fare
for forbreendinger.

Indsaet ikke spidse
metalgenstande (bestik eller
vaerkigj) i apparatets dbninger.
Undgd at anvende eller
opbevare brandfarligt
materiale i nserheden af
apparatet eller lige under
kogepladen.

Sluk apparatet efter brugen.
Traek aldrig i kablet for af hive
stikket ud (hvis monteret).
BRUG IKKE AEROSOLER |
NARHEDEN AF APPARATET,
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MENS DET ER I FUNKTION.
* DER MA IKKE FORETAGES
ANDRINGER PA DETTE
APPARAT.
* Far ethvert indgreb pé
apparatet (installation,

vedligeholdelse, placering eller

flytning), skal man altid baere
personligt sikkerhedsudstyr.

* Renger ikke apparatet, mens
det stadig er varmt eller i
funkfion.

o Efter brugen forbliver

kogezonerne meget varme i et

vist stykke tid, ogsé selvom de
er slukkede. Rar ikke
kogepladens overflade.

* For ethvert indgreb p&
apparatet skal man deaktivere
den elektriske hovedforsyning.

* Forseg aldrig at reparere
apparatet selv eller uden
indgreb fra en kvalificeret
tekniker.

 Safremt det elekiriske
forsyningskabel er beskadiget,
skal man, for at undgd enhver
fare, ajeblikkeligt kontakte def
tekniske servicecenter, som vil
sarge for at udskifte det.

o |tilfzelde af revner eller
spraekker, eller hvis den
glaskeramiske overflade gér i
stykker, skal apparatet
omgd&ende slukkes. Afbryd
stramforsyningen, og kontakt
det tekniske servicecenter.

* Bzerere af pacemakere eller
andre lignende anordninger
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skal sikre sig at funktionaliteten i
dette udstyr ikke skades af
induktionsfeltet, hvis
gammafrekvens ligger mellem
20 og 50 kHz.

Den elekiromagnetiske
induktionskogeplade tilharer
Gruppe 2 og Klasse B (EN
55011) i overensstemmelse
med bestemmelsermne
vedrarende elekiromagnetisk
kompatibilitet.

Skader p& apparatet

P& dele i glas m& ikke
anvendes skurepulver eller
aetsende rengeringsmidler (f.
eks. pulverprodukter,
pleffiernere eller stélsvampe).
Anvend eventuelt
kokkenredskaber i trae eller
plastik.

Seet dig ikke p& apparatet.
Den glaskeramiske overflade
ma ikke bruges som stetteflade.
Anvend ikke apparatet som
stofteflade.

Bloker ikke &bningerne,
ventilations- og
udluftiningsspaltere.

Anvend ikke kogepladen, hvis
en eventuel ovn installeret
under denne er i gang med
pyrolyseprocessen.

Brug ikke dampstraler fil
rengering af apparatet.
Efterlad ikke apparatet uden
opsyn under filberedninger som
kan frigive fedt og olie, der kan
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anteende, hvis det
overophedes. Vaer yderst
forsigtig.

Brandfare: Opbevar ikke
genstande pd& kogepladen.
BRUG UNDER INGEN
OMSTANDIGHEDER
APPARATET TIL
OPVARMNING AF
OMGIVELSERNE.
Gryderne og panderne eller
bestikket skal veere anbragt
inden for kogepladens
omkreds.

Alle gryder og pander skal
have en flad og regelmaessig

bund.

| filfaelde af spild hvis indholdet
er kogt over, skal den
overskydende vaeske fiernes fra
kogepladen.

Spild ikke syreholdige stoffer,
s&som citronsaft eller eddike p&
kogepladen.

Undgar at spilde sukker eller
sade blandinger pa
kogepladen under
filberedningen.

laeg ikke materialer eller
substanser, der kan smelte eller
anteende (papir, plastik eller
salvpapir] p& kogepladen
under tilberedningen.

Saet gryderne direkte p& den
glaskeramiske kogeplade.
Anbring ikke tomme gryder og
pander pd de teendte
kogezoner.

Anvend ikke materialer, som er
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ru eller slibende, eller skarpe
metalskrabere.

Den glaskeramiske kogeplade
er meget modstandsdygtig.
Man bar dog undgd at harde,
solide genstande falder ned pé&
overfladen, da de kan
odelaegge den.

P& staéldele eller dele, som er
overfladebehandlet med
metalfinish (f. eks.
anodiseringer, forniklinger, og
forkromninger), mé& ikke
anvendes produkter fil
rengeringen, som indeholder
klor, ammonick eller
blegemiddel.

Apparatet er ikke udviklet til
funktion med eksterne timere
eller med
fiernbetieningssystemer.
Undlad at fraekke gryderne hen P&
over pladen med henblik p& at
undgéd at ridse glasoverfladen.
De skal laftes og anbringes
igen effer behov.

Installation .
e DETTE APPARAT MA IKKE

INSTALLERES PA BADE ELLER
| CAMPINGVOGNE.

Dette apparat mé ikke
installeres over en
opvaskemaskine.

Placér apparatet i
kakkenelementet med hizelp fra
en anden person.

Kontrollér, at kekkenelementet
rédder over de pakraevede
&bninger.
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e Kontrollér, at kekkenelementets
materiale er varmeresistent.

* Installation og serviceindgreb
skal udferes af kvalificeret
personale under overholdelse
af de gaeldende standarder.

* Den elekiriske tilsluning skal
udfgres af en kvalificeret
tekniker.

e Deteretkrav, at derer
jordtilslutning i henhold fil
sikkerhedsstandarderne for det
elekiriske anleeg.

e Anvend kabler, der er
varmeresistente op fil mindst
Q0 C.

* lad forsyningskablet passere
bag pé& kekkenelementet. Serg
for at det ikke berarer den
nederste del af kogepladen
eller en eventuelt indbygget
ovn under denne.

* Vaer opmaerksom ved filslutning
af andre elekiriske apparater.
Stremforsyningsledningerne mé
ikke komme i kontakt med de
varme kogezoner.

* Spaendingsmomentet pd
skruemne pé forsyningskablerne
pd klemkassen skal vaere lig
med 1,2-1,5 Nm.

* Fastger ikke apparatet for fast
fil kakkenelementet, da det kan
medfare skader under brugen
eller delvis blokere
udluftningsspalterne.

* Installation og eventuel
udskifining af det elektriske
filslutningskabel ma
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udelukkende udferes af teknisk
kvalificeret personale.

Safremt det elektriske
forsyningskabel er beskadiget,
skal man, for at undgd enhver
fare, ajeblikkeligt kontakte det
tekniske servicecenter, som vil
sarge for at udskifte det.

Far ethvert indgreb pa
apparatet (installation,
vedligeholdelse, placering eller
flytning), skal man altid baere
personligt sikkerhedsudstyr.

For ethvert indgreb pa
apparatet skal man deaktivere
den elektriske hovedforsyning.
Apparatet skal kunne frakobles
efter installationen, med
filgaengeligt stik eller afbryder i
filfaelde af fast tilkobling.
Udstyr forsyningslinjen med en
flerpolet afbryder, med en
kontaktafstand, der helt
afbryder strammen under
overspaendingskategori Il
betingelser i overensstemmelse
med reglerne for installation.
Hvis der er begraenset adgang
fil stramforsyningen, skal alle
polers afbrydelsesanordninger
veere filgeengelige og
indbygget i den faste
ledningsfering i
overensstemmelse med
filslutningsstandarderne.

Dette apparat kan anvendes
op til en maksimal hgjde pa
2000 meter over havets
overflade.
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Apparatets formal

Dette apparat er beregnet fil

filberedning af fedevarer i

hijemmet. Enhver anden

anvendelse er ukorrekt. Desuden

m& det ikke anvendes:

* i medarbejderkakkenet i
butikker, p& kontorer og i andre
arbejdsmiliger;

* p& garde/
bondegérdsferiesteder;

* af gaester pd hoteller, moteller
og indkvarteringsomréader;

* pd bed and breakfasts.

Denne brugermanual

¢ Denne brugermanual udger en integreret
del af apparatet og skal opbevares i hel
stand p& et lettilgaengeligt sted for brugeren
under hele apparatets levetid.

* lees denne manual grundigt, inden du
bruger apparatet.

* Forklaringeme i denne manual omfatter
billeder, der beskriver det, der normalt vises
pé displayet. Vi minder dog om, af
apparatet kan vaere udstyret med en
opdateret version af systemet, hvilket
betyder at det, som vises pa displayet, kan
afvige fra det, som angives i manualen.

Producentens ansvar
Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for

skader p& personer eller ejendom, som skyldes:

* enanden anvendelse of apparatet end den
foreskrevne;

* manglende overholdelse af forskrifterne i
brugermanualen;

* manipulering, ogsé af en enkelt del of
apparatet;

¢ anvendelse af voriginale reservedele.

Identifikationsskilt

|dentifikationsskiltet indeholder de tekniske data,
serienummeret og maerkningen.
Identifikationsskiltet m& aldrig fiernes.
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Bortskaffelse

E: Dette apparat, som er i
overensstemmelse med det europaeiske

WEEE-direktiv (2012/19/EU), skal
bortskaffes separat fra andet affald i slutningen
af dets livscyklus.

Dette apparat indeholder ikke stoffer i en sédan
maengde, at de befragtes som sundheds- og
milizskadelige ifelge gaeldende europaeiske
direkfiver.

Elektrisk spaending
Fare for dedeligt elektrisk sted

¢ Deaktiver hovedstremforsyningen.

* Fjern forsyningskablet fra det elektriske
anleeg.

For bortskaffelse of apparatet:

* Tag det elekiriske stramforsyningskabel ud,
og fiern det.

* Bring effer endt brug apparatet til en
genbrugsplads, som er specialiseret i
sortering af elektrisk og elektronisk affald,
eller tilbagelever det til forhandleren, hvor
det er kabt, ved kab af ef nyt tilsvarende
apparat.

Det preeciseres, at der fil apparatets emballage
anvendes materialer, som ikke forurener, og <«
som kan genanvendes. (a)

* Bring emballagematerialerne fil en
genbrugsplads.

Plastikemballage
Fare for kvaelning
* Efterlad ikke emballagen eller dele af den
uden opsyn.

¢ lad ikke bern bruge emballagens
plastikposer fil leg.

For energibesparelse

* Diameteren p& grydens bund ma ikke rage
ud over de praegede linjer p& den
glaskeramiske overflade.

* Gryderne mé ikke placeres uden for
kogepladens ramme og hen over displayet.

» Nar man keber en gryde, skal man vaere
opmaerksom pd, om den anviste diameter
henviser fil bunden eller il grydens diameter
foroven, da sidstnaevnte naesten altid er
storre end bunden.

* Ved tilberedning of retter med lang
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filberedningstid kan man spare tid og energi
ved at anvende en trykkoger, der desuden
ger det muligt af bevare vitaminerne i
fedevareme.

*  Man skal sikre sig, at der er filsiraekkelig
vaeske i frykkogeren, da overophedning
grundet for lidt vaeske kan beskadige b&de
trykkogeren og kogezonen.

*  Om muligt, leegges et lag, der passer i
sterrelsen, pé gryden.

* Veelg den gryde, der passer fil den
maengde mad, der skal filberedes. En stor,
men halviom gryde har et stort energitab.

Hvis kogepladen og en evt. ovn
anvendes samtidigt, kan den maksimale
graense for anvendelig effekt under
seerlige forhold vaere overskredet af
selve det elekiriske anlzeg.

BESKRIVELSE

Informationer om energiforbrug i
slukket/ standby tilstand

De tekniske data i forbindelse med forbrug i en
filstand, hvor apparatet er slukket/i standby, kan
indhentes p& webstedet www.smeg.com pé
siden, som er dedikeret fil det pagaeldende
produkt.

Sadan laeser du brugermanualen
Denne brugermanual anvender de felgende
lsesekonventioner:

A Advarsel /Forsigtig

/ Information /forslag

Generel beskrivelse

Anvendt effekt od Anvendt effekti  Anvendt effekt i
Zone Dimensioner H x L (mm) v.9 (W)* PY booster-funktion  double booster-
- (W)* funktion (W)*
1 -2 (enkelte) 180x218 2100 2500 3000
1+ 2 (flere zoner) 360x218 3000 3700
3 250 x 250 2300 3000
4 200 x 200 2300 3000
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Anvendt effekti  Anvendt effekt i

Zone Dimensioner H x L (mm) An\:?mit F\il:/e)lit PY booster-funktion  double booster-
- (W)* funktion (W)*
5 160 x 160 1400 2100

* Effekterne er vejledende og kan variere afhaengigt af det anvendte kakkengrej eller de indsfillede
veerdier.
Liste over knapper

Betjeningspanel
@On/@ff: Teender eller slukker kogepladen.

Indstillingsmenu: giver mulighed for at abne
apparatets indstillinger.

Gri||-funkﬂon: Teender for grillfunkfionen.
Auto—Vem 2.0 funktion: akfiverer

ommunikationen mellem kogepladen og
emhaetten.

Skydebijeelke: @ger eller saenker

en kogezones effekt, giver mulighed for at
aendre indsfillinger og vaelge
brugermenuindsfillingerne.

1. ON/OFF-knaop ]
2. Indstillingsikoner Display for kogezoner
3. Display for kogezoner o
4. Timerdisplay 2 O
5. Indstillingsmenuknap = U
6. Auto-Vent 2.0 funkfionsknap | dette omrade er knapperne il valg af <
7. Grill-funkfionsknap kogezoner, samt imerikoner over hver knap og
8. Skydebjzelke ikonet for Warming-funkfion, samlet.
Liste over ikoner Timerdisplay
E\/\/orming—funkﬁon. ,_'G:_'
ETimer. 00

| dette omrade er knappeme fil indstilling of den
mPguse_funkﬁon, vafhaengige timer og af timeren for
wCleon—Funkﬂon. kogezoneme placeret. Falgende tekst m
e okiion K\r;isr, ndr det er muligt at indstille en uathaengig
Funkﬂon fil automatisk genkendelse af
gryder.
Knoppemes lydstyrke.
—)%(— Displayets lysstyrke.

Za0]= C O-funktion.
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Fordele ved tilberedning med induktion

/ Apparatet er udstyret med en

£ | induktionsgenerator for hver kogezone.
Hver generafor under den
glaskeramiske kogeplade danner et
elekiromagnetisk felt, som inducerer en
varmestrem p& grydens bund. Varmen
udsendes ikke lzengere pé&
induktionskogezonen, men dannes
direkte inde i gryden eller panden aof
indukfionsstremmene.

* Energibesparelse takket vaere den direkte
overfarsel af energi fil gryden (det er
nadvendigt at anvende magnefiserende
kekkengrej), i forhold il traditionel elektrisk
tilberedning.

* Haijere sikkerhed takket vaere overfarslen aof
energi, som kun sker fil gryden som er
placeret p& kogepladen.

*  Jget ydelse ved energioverfersel fra
induktionskogezonen til grydens bund.

* Hurtig opvarmning.

* Reduceret forbraendingsfare, da overfladen
kun opvarmes ved grydens bund; spildte
madvarer szetter sig ikke fast.

ANVENDELSE

Effektstyring

Kogepladen er forsynet med et styringsmodul,
som optimerer/begraenser energiforbruget.
Hvis de samlede indstillede effekmiveauer
overstiger den maksimalt filladte graense, serger
den elekironiske styreenhed for at styre den
forsynede effekt pa pladerne. Modulet forsager
at opretholde de maksimale effekiniveauer, der
kan forsynes. P& displayet vises de indsfillede
niveauer fra det automatiske styringsmodul.

Heajeste priorifef gives fil den senest
indstillede zone.

it Effektstyringsmodulet indvirker ikke p&

apparatets samlede elekiriske forbrug.

Basisfunktioner

Forste tilslutning til stremforsyningen

Ved farste tilslutning til stramforsyningen, eller
efter en stramafbrydelse og genopretning af
denne, udfares en automatisk kontrol, som
teender konfrollamper og display i nogle
sekunder. Derefter kan man igen anvende
apparatet normal.

Forste brug
N&r apparatet er blevet filsluttet

stramforsyningen, blinker symbole pé

displayet, farste gang du bruger maskinen. Det
bruges il at dbne apparatets teknikermenu, og
md kun bruges af personale fra def tekniske
servicecenter.

Né&r apparatet taendes, viser timerdisplayet

ikone,
Tosfengbt oplyst og Teksfenm.
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Indledende indgreb

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

* Fjern eventuel beskyttelsesfilm ud- eller
indvendigt fra apparatet og tilbeharet (hvis
fil stede).

* Fjern eventuelle maerkater {undtaget skiltet
med tekniske datal.

Diametre p& anvendelige gryder og pander

Blus AL @ anbefalet (cm)
(cm)
Zone 1 -2 *

(enkelte) 9-11 18
Zone 1 -2 (Flere 10 29

zoner)

Zone 3 13 25

Zone 4 9-11* 21

Zone 5 7 -9 16

*Hvis man bruger en gryde eller pande med en
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diameter mindre end den angivet ovenfor, bliver den

muligvis ikke genkendt af apparatet.

Tog falgende i betragtning:

Overskrid ikke de prasgede zoner pé&
kogepladen.

o Dask ikke befieningspanelet fil.

¢ Kom ikke teet pa& glaspladens kanter.

*  Hvis man ansker at bruge en grillpande eller
en aflang pande pd& zonerme 1 og 2 med
Multifunktionstilstanden, anbefales det at
veelge en gryde eller pande, der hgjst er 22
x 36 cm og mindst er 19 x19 cm sfor.

Gryder som kan anvendes til tilberedning pé
induktionskogepladen

Gryder som anvendes fil filberedning med
induktion skal vaere aof metal, have de rette
magnetiske egenskaber, og en bund of
filstraekkelige dimensioner.

Egnede gryder og pander:
Gryder og pander i emaljeret stal med tyk
bund.

¢ Gryder og panderi stgbejern med emaljeret
bund.

¢ Gryder og pander i flerlaget rustfrit stél,
rustfrit st&l med jemlegering, og aluminium
med szerlig bund.

Uegnede gryder og pander:

e Gryder og pander i kobber, rustfrit stél,
aluminium, ildfast glas, trae, keramik og
terrakotta.

Energibesparende réad

For at kontrollere om gryden er egnet, skal man
blot saette en magnet mod bunden; hvis den
tiltraekkes, er gryden egnet til tilberedning ved
induklion. Hvis man ikke har en magnet, kan
man fylde en smule vand i gryden eller panden,
anbringe den pd& en kogezone, og saette
pladen i funktion. Hvis displayet viser

symbo\erg, betyder det, at gryden er uegnet.

Energibesparende rad
Diameteren pd& grydens bundskal svare fil
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kogezonens diameter.

v

* Nér man keber en gryde, skal man vaere
opmaerksom pd&, om den anviste diameter
henviser fil grydens bund eller gverste del,
da sidstnaevnte naesten altid er starre end
bunden.

* Grydernes/pandemes bunde skal vaere
meget tykke og helt flade. Desuden skal de
vaere rene og terre, og kogepladen ligesé.

* Ved tilberedning of retter med lang
filberedningstid kan man spare tid og energi
ved af anvende en frykkoger, der ger det
muligt at bevare vitamineme i fedevareme.

*  Man skal sikre sig, at der er tilstraekkelig
vaeske i trykkogeren, da overophedning
grundet for lidt vaeske kan beskadige b&de
trykkogeren og kogezonen.

*  Om muligt, leegges et lag, der passer i
sterrelsen, pa gryden.

* Veelg den gryde, der passer fil den
maengde mad, der skal filberedes. En stor,
men halviom gryde har ef stort energitab.

* Anvend ikke gryder og pander i stabejern
eller med en ru bund.

/ Hvis kogepladen og ovnen anvendes

& | samtidigt, kan den maksimale graense

= for anvendelig effekt under szerlige
forhold vaere overskredet aof selve det
elekiriske anlaeg.

Oversigtstabel over effekiniveauer

Effekten kan indstilles p& forskellige niveauer. |
tabellen nedenfor findes anvisningerne for de
forskellige tilberedningstyper.

Effektniveau Egnet fil:

0 OFF position

Tilberedning af smé& meengder mad

fra 11l 2 (minimum effekt)
fra 3 1il 4 Tilberedning
fra 51 6 Tilbeéedning af storre maengder
mad, og stege i starre stykker
ha7flg  Stegning, Frituresfegning med pane-
ring
Q Stegning
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Effektniveau Egnet til:

Stegning (maksimal effekt, se funkti-

P/m oneme Booster og Double Boo-
ster)

Begraensning af tilberedningstiden
Apparatet er udstyret med en automatisk
mekanisme, der begraenser driftstiden.

Hvis man ikke sendrer
filberedningsindstillingerne for beholderen,
afhaenger den maksimale driftstid af det valgte
effektniveau.

Opvarmning af beholderen deakfiveres, nar
man akfiverer anordningen il begraensning af

driftstiden.

Maksimal tilberedningstid

Effektniveau ..
1 timer

8 V2
62
5V
4%
3%
12
1
1%
12

© N O O AN —

O

Automatisk teending of kogezonen

/ Kogepladen er udstyret med et
£ | automatisk system til genkendelse af

gryder vist med ikonet .Denne

funkfion er akfiveret som forudindsfilling,
men kan deaktiveres i brugermenuen.

Efter taending af kogepladen:

* Placer en gryde (egnet il filberedning med
induktionsvarme og ikke tom) p&
kogezonen, som du ensker at bruge.

* Knappen, der svarer til zonen, hvor gryden

er placeret, taender automatisk og viser

De andre zoner kan ikke faendes.
Hvis det automatiske system til genkendelse af
gryder ikke er aktiveret, vises symbole pa

displayet for alle kogezoner, nér apparatet
taendes. Man skal vaelge zoneme i de
filherende display for at akfivere dem og veelge
det anskede effekiniveau.

Regulering af kogezonen

/ Apparatet er udstyret med ef automatisk
=~ | system til genkendelse af gryder.

Brug aof kogepladen

Teending og slukning
For at teende kogepladen skal man holde

knappen ON/OFF

5 sekunder efter teendingen slukkes kogepladen
automatisk, hvis ingen plade er akfiveret.

* Timerdisplayet viser ‘reks‘renm inogle
sekunder, hvor det er muligt at indstille en

vafhaengig timer (se ,Uafhaengig timer”).
* Hvis der er indsfillet en effektbegraensning,

vises den indstillede effekis tilhgrende

nummer i nogle sekunder, i stedet for

m. | s& fald er det stadig muligt af
indstille en uafthaengig fimer ved at bergre

fimerdisplayet.

nedei 1 sekunder.
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Efter teending af apparatet:

1. Placer en gryde (egnet il filberedning med
indukfionsvarme og ikke tom) pé&
kogezonen, som du @nsker at bruge.

2. Displayet for kogezonen, hvor gryden er

placeret, teender automatisk og viser .

Regulering af kogezonen

Kontrollér, at kogezonen aktiveres, nér du sfiller

en gryde pé den:

1. Placer en finger fil vensire for skydebijselken
for den kogezone, som skal anvendes.

Nu er effekivaerdien angivet som svarende fil

2. Fer fingeren imod hgjre eller venstre for at
veelge en effekt fra 1 il 9 eller aktiver
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funktionerne Booster eller Double Booster
(se de pageeldende kapitler).

1. Placer en finger til venstre for skydebjaelken.

| _ _.osnndl
- ) =p

Displayet for zonen, som anvendes, angiver
den indstillede effektvaerdi.

/ Det er ogsd muligt at vaelge

£ | effekiiveauet med direkte tryk pd
skydebizelken mod det punkt, der svarer

fil det gnskede effekmiveau.

Displayet for kogezonen, som anvendes,

taender: Effekivaerdien er angivet som svarende

il , 1"

2. Farfingeren helt fil hajre pa skydebijaelken
for at vaelge effektydelse 9.

Slukning af kogezonerne

1. Far fingeren il venstre til enden aof
skydebiaelken for kogezonen, som skal
slukkes.

U mp - {]

playet for den valgte zone viser vaerdien

Dis
O]

1.
For at slukke mere end en kogezone
£ | samtidig skal man blot slukke apparatet

pa knappen @

Hurtigt valg

/ Apparatet er udstyret med et automatisk
=2 | sysfem fil genkendelse af gryder.

Nér apparatet er teendt og en kogezone er
valgt:
1. Placer en finger cirka ud for den anskede

effekt p& skydebjeelken.

g

2. Far fingeren mod hgjre eller venstre for at
vaelge den enskede filberedningseffekt.

Booster-funktion
Nér pladen er teendt og en kogezone er valgt:
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3. Tryk pé segmentet helt til hajre pd
skydebjaelken.

Displayet for kogezonen, som anvendes,

teender angiver, at vaerdien svarer til ,P". Veelg

et vilkarligt effekiniveau for at deaktivere

Booster-funktionen.

Booster-funktionen kan hurtigt aktiveres.

* Nar pladen er teendt og en kogezone er
valgt, fryk to gange pd det sidste segment
helt til hajre p& skydebjaelken.

E>E
RPPTTTIIT

2x

/ ¢ Booster-funkfionen forbliver akfiv p&
“ maksimal effekt i 5 minutter, hvorefter
effektniveauet automatisk saenkes fil

9.

Double Booster-funktion

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Double Booster-funktionen giver mulighed for
sterre effekt end Booster-funkfionen.

Nar Booster-funktionen er aktiveret for en
kogezone, skal man igen trykke yderst til hajre

p& skydebjzelken; symbolerne H,MOQ ﬁ
ouble

vises i raekkefalge for at angive, af
Booster-funktionen er akfiv.

Veelg et andet effekiniveau eller sluk for
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apparatet for af deaktivere funktionen.

/ Double Booster-funktionen er kun
= | tilgeengelig til zoneme 1 og 2.

Multizone-funktion

/ Ved hizelp af denne funktion er def
£ | muligt at styre to kogezoner samtidig
— |forreste og bageste] il brug af gryder
sésom fiskegryder eller beholdere med
rektangulaer form.

Det er kun muligt at akfivere den pa
kogezonerne 1 og 2.

Efter taending af kogepladen:
1. Seet midlertidigt en finger p& knapperne for
forreste og bagerste venstre kogezoner.

Efter et kort lydsignal vises symbolem ud for

knappen for den bagerste zone; nu er

Multizone-funktionen akfiveret.

2. Brug skydebjzelken fil venstre fil af indstille
den onskede filberedningseffek.

__ . .qssall
< ) =

Der indstilles samme effekiiveau for begge
kogezoner.

/ Né&r Multizone-funktionen er aktiv, er

det ikke muligt at aktivere Double
Booster-funktionen p& de pagaeldende
zoner.

/ Multizone-funktionen kan aktiveres
£ | automatisk ved at saette en aflang
gryde eller pande pa zone 1 og 2.

kogezonen.

Hvis man bruger en grillpande, skal man sikre
sig, at den er placeret korrekt.

v/ X

For at deaktivere Multizone-funktionen:
Tryk samtidigt p& knapperne for kogezoneme,

Multizone-funktion er aktiveret; symbo|efm
vises, og de to zoner kan reguleres separat.

Indikation pé restvarme

Hvis kogezonen stadig er varm efter den er
slukket, viser hvert display et specifikt symbol og
den vejledende temperatur:

1. hvis temperaturen er mellem 60 °C og
°C.

2. hvis temperaturen er mellem 80 °C og
°C.

3. Ehvis temperaturen er 100 °C eller over.

/ Veer yderst opmaerksom p& bemn, da de

£ har sveert ved at se indikationen af

Hvis man bruger en stor, oval eller aflang gryde,
skal man serge for at anbringe den p& midten af
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restvarme. Efter brugen forbliver
kogezonere meget varme i et vist
stykke fid, ogs& selvom de er slukkede.
Undgd, at bern laegger haendeme pa
dem.
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Yderligere funktioner

Funktionen hurtig forvarmning

/ Denne funktion er ikke disponibel for
& | effekiiveauerne 9, Booster og Double
Booster

Den hurtige opvarmningsfunktion ger det muligt

at opvarme en kogezone il maksimal

temperatur i en begraenset periode og derefter

fortszette filberedningen pd det indstillede

effekiniveau.

Efter valg af en kogezone:

o Tryk pa et effekiiveau (fra 1 il 8) i mindst 3
sekunder.

* Displayet for kogezonen viser symbolet m

¢ Na&r opvarmningstiden er g&ef, vender
kogezonen tilbage fil det fidligere valgte
effekiniveau.

* Funktionen deaktiveres ved at trykke p& det
indstillede effektniveau i 3 sekunder, eller
ved at vaelge et lavere effekiniveau.

Tabel over tider for hurtig opvarmning

Automatisk opvarmnings-

Jiz iz tid (minutter/sekunder)

48 sek.
2 m 24 sek.
3 m 50 sek.
5m 12 sek.
6m 48 sek.

2m
2 m 48 sek.
8 3 m 36 sek.

N O 00 A0 N —

Warming-funktion

For at aktivere Warming-funktionen, efter

teending of kogepladen:

1. Veelg en kogezone.

2. Tryk helt il venstre p& skydebjzelken, cirka
mellem niveau O og niveau 1, for at akfivere
funktionen; displayet for den valgte

kogezone viser symbolefm.

Veelg ef andet effekmiveau for at deakfivere

Warming-funktionen. Eller tryk p& Tosfen@A

/ Med denne funktion er det muligt at
£ | holde de netop tilberedte retter varme,
eller holde vandet i kog.
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/ Warming-funkfionen deaktiveres

aufomatisk efter 2 timers brug og slukker

for den anvendte kogezone.

Uafhaengig timer
Nér kogepladen er akfiveret uden aten zone er

valgt:
3. Tryk pé& timerindstillingsomré&det, som viser
,CL".

4. Displayet viserg og ikoneVEbhnker.
5. Trykigen, venstre ciffer blinker, og det er nu
muligt at indstille minutteme ved hjzelp af

skydebjaelken (fx

6. Nér tallet fil vensire stopper med at blinke,
er det muligt, med samme fremgangsméde,
at vaelge fi minutters interval (fx ]

7. FEfter et ajeblik starter timeren nedtzellingen.

J Med denne funktion er det muligt at

programmere en nedtfzelling, som

udsender lydsignaler, nér tiden er g&et.

IN

Det er muligt at indsfille tiden op fil
maksimalt 99 minutter.

Tidsindstillet tilberedning

Det er muligt at indstille op il maksimalt Bxd
Q9 minutter. o

IN| N

Med denne funktion er det muligt af
programmere den automatiske slukning

for hver enkelt kogezone, nér et bestemt
tidsrum er udlazbet.

IN

Det er muligt at akfivere funkfionen pd
flere kogezoner samtidigt.

For at aktivere funktionen Tidsindstillet
tilberedning, efter akfivering af mindst en
kogezone:

1.
2.

Veelg et effekiniveau.

Felg den samme fremgangsmade, som der
blev brugt til at indstille en uafhaengig timer.
Over kogezonens display vises symbolet

| som indikerer, at zonen er tidsindstillet.

Den fidsindstillede tilberedning starter et par
sekunder efter sidste valg.

Nér tiden er g&et, udsendes der lydsignaler;
fryk p& timeromrédet for at deaktivere dem.
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Andring eller deaktivering af den
tidsindstillede tilberedning

/ Hvis man sendrer pa en allerede startet
= | timer, skal den sfartes igen forfra.

1. Teend for kogepladen med knappen @

2. For at sendre eller deaktivere minutteelleren
og den fidsindstillede filberedning, skal du
blot frykke i timerindstillingsomradet og felge
den samme fremgangsmé&de, som du brugte
til at indstille den, sendre minutterne eller
nulstille den helt.

Recall-funktion

/ Funkfionen giver mulighed for at
& | gendanne nogle startede funktioner
efter en utilsigtet slukning.

| ilfselde of utilsigtet slukning, skal felgende
geres indenfor 6 sekunder:
1. Teend enheden.

* Knappen I]] begynder at blinke.

2. Tryk straks derefter p& pauseknappen I]]

for at gendanne de tidligere aktive
funktioner.

/ Funkfionen gendanner de

£ | kogezonefunktioner, der var aktive,
timerfunktionen og Hurtig opvarmning;
alle andre funktioner gendannes ikke.

Serlige funktioner
Grillfunktion

For at akfivere grillfunktionen:
1. Saeten grillpande eller en aflang gryde eller
pande pd vensire kogezone.

2. Tryk p& knappen , som begynder at
blinke.

Displayet for forreste zone viser symbolet E
mens displayet for bagerste zone viser symbolet
. Skydebjzelken indstilles automatisk p&

niveau 9. (foropvarmningsfase).
Efter tre minutters funktion falder effekten fil
niveau /.

Knappen lyser fast.
Tryk p& knappen =8l og brug til enhver tid
skydebjaelken il at endre effekiniveau.

Grill-funkfionen slukkes ved at trykke p&
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knappen .

/ Denne funktion bruges fil automatisk at

& | akfivere Multizone-funktionen kun il de
venstre zoner. Den bruges, hvis man
tilbereder med grillpande eller aflange
gryder eller pander.

Auto-Vent 2.0 funktion

Denne funktion giver mulighed for at

justere emhaettes sugehasfighed

gennem en trédlgs forbindelse.

* Emhaetten skal vaere designet il brug
af Auto-Vent 2.0 funktionen.

* Forbindelsen er altid envejs fra

kogepladen til emhaetten: det er ikke

muligt at styre kogepladen via

emhaetten.

4n

Auto-Vent 2.0 funktionen er som standard
deaktiveret, men kan aktiveres fra
brugermenuen. Nér den aktiveres, forbliver
tasten altid let oplyst.

Funkfionen har en automatisk og en manuel

filstand:

* Den automatiske tilstand (som standard)
regulerer emhaettens sugehastighed efter
apparatets samlede effekt (se ,Brugermenu”
indstilling U8).

* Den manuelle tilstand giver mulighed for at
justere emhaettens hastighed ved af trykke

pd ‘rosten.

Sa&dan aktiveres manuel filstand efter teending af

kogepladen:

1. Tryk p& knappen , som teender ved
maksimum lysstyrke.

2. Hvert efterfelgende tryk eger emhasttens
ventilators sugehastighed baseret pa en
cyklisk sekvens med 5 reguleringsniveauer,
fra O (slukket) il 4 (maksimal hastighed).

For at vende tilbage fil manual tilstand skal man

slukke og teende for apparatet igen.

/ Se emhaettens manual for yderligere
£ | detdlier.

Indstillingsmenu

_/ lkoneme og %henviser fil
— elu

funktioner, som ud ende kan
aendres fra brugermenuen.

Indstillingsmenuen giver mulighed for at zendre
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nogle af apparatets funktionelle egenskaber og
muligger felgende indgreb.

Naér apparatet er slukket, skal man trykke pa
knappen for at &bne indstillingsmenuen.
Skydebjzelken og ikonerne for indstillinger, der
kan aendres, vises:

De enkelte indstillinger kan vaelges med
skydebizelkens segment, som er i zonen lige
nedenfor.

Tryk pé knoppenﬂigen for at forlade

menuen.

Pause-funktion

/ Men denne funkfion er det muligt at

=~ | sfille alle kogezonemes funktion i bero.

For at aktivere Pause-funktionen:
1. Aktivér mindst én kogezone.

2. Hold pauseknappen I]] frykket.

Symbo\efl]] vises p& displayet for alle
kogezoner.

For at deakfivere Pause-funktionen:

. S& snart der

, begynder det at

1. Hold ned pa& knappen
trykkes p& pausesymbolef
blinke.

2. Tryk pé& en vilkerlig knap bortset fra Pause-
knappen.

3. Nu er pausefunktionen deaktiveret, og de
tidligere indstillede funkfioner gendannes.

/ Nar funktionen Pause er aktiv, forbliver

£ | begreensning aof tilberedningstiden,
symboler for restvarme og funktionen

l&sning af befieningsknapper akfive.

Pausefunktionen deakfiveres i filfselde of
stremafbrydelse og efterfalgende
gendannelse.

IN

/ Pause-funktionen kan maksimalt vaere
£ | aktiveret i 10 minutter, hvorefter
apparatet slukker.

Clean-funktion

Clean-funktionen kan kun akfiveres, hvis mindst
en kogezone er teendt:
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1. Abning of indstillingsmenu.
2. Tryk p& skydebjzelkens segment under

LN CLEAN |

3. Timerdisplayet vises med en nedtzelling p&
15 sekunder, hvorefter apparatet
genoptager de tidligere akfiviteter.

Veelg et andet effekmiveau for at deakfivere

Warming-funkfionen. Eller fryk pa tosten@‘

/ Funktionen saetter apparatet i pause i
£ 15 minutter, hvor det er muligt at fierne
snavs eller pletter. Pas p&, da
kogeoverfladen kan vaere varm.

Lasning af betjening

/ Denne funktion er beregnet til at l&se
£ | dlle kogepladens, undtagen tasterne

g,

Funktionen er nyttig under rengering og il at
forhindre ufilsigtet akfivering.

For at akfivere |&sning af betiening skal du
udfere falgende handlinger:

4. Abning of indstillingsmenu.

5. Tryk pé& skydebjeelkens segment under

ikoneﬂ4 Symbo|eTE vises pé displayet

for alle kogezoner. <
For at deaktivere l&sning af betjening skal du
udfere falgende handlinger:

1. Abning af indstillingsmenu

2. Tryk p& skydebjzelkens segment under

ikonef. Alle symbo\erneg forsvinder.

Knappernes lydstyrke

1. Abning af indstillingsmenu.

2. Tryk pd skydebjzelkens segment under
ikonet .

3. Brug skydebjzelken il at vaelge den anskede
lydstyrke.

Dlsplqyets lysstyrke

. Abning af indstillingsmenu.

2 Tryk pa skydebjaelkens segment under
konet DI&

3. Brug skydebjeelkentil atvaelge den anskede
lysstyrke.

Brugermenu

Brugermenuen ger det muligt at sendre nogle af
apparatets funkfionsspecifikationer. Der er @
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indsfillinger, og hver indstilling vises p&
timerdisplayet med bogstavet ,U" sammen med
ef progressivt fal.

Indstilling Beskrivelse

Uo Sclmlei maksimal eﬁekT (kW) -
M@ kun sendres af installateren

Ul Indstilling deakfiveret

U2 Knappernes lydstyrke

u3 Timer-lydsignalets lydstyrke

U4 Displayets lysstyrke

us Timer-animation

U6 Automatisk genkendelse af gryder

U7z Varighed for timers lydsignal

Us Konfiguration af emhaettens ventila-

tor
uo Auto-Vent 2.0 funktion

Abning af brugermenuen

1. Teend kogepladen p& knappen @, nar
pladen er slukket.

2. Trykigen pd Qfor at slukke; ikonet l‘;
begynder at blinke. '

3. Tryk og hold i‘.:.]

4. Displayet for kogezoner viser felgende
symboler:

Tryk pé& alle kogezonens knapper i raskkefalge:
start forrest fil venstre og gd i urets reting. Hvert
korrekt tryk bekraeftes med et lydsignal.

Modeller med 3 kogezoner:

q 9
"

Modeller med 4 kogezoner:

A A
;

Tryk pé& alle knapper med start fra forreste
venstre zone (1) og g& i urets retning. Hvert
korrekt fryk bekraeftes med ef lydsignal.

/ Forkert reekkefalge medferer, at
£ | kogepladen slukker, og proceduren for
adgang fil menuen skal gentages.

5. Slip igen knappen ;’]
Menuen er blevet dbnet, og symbolet m og

nummeret [l vises skiftevis pa displayet for den

bageste venstre zone (indstilling UO -
Effektbegraensning).

/ * Det farste segment fra venstre
& (indstilling UQ) er forbeholdt
proceduren med begraensning af
effekten (kun for installateren).

* Aftekniske drsager er segment
nummer fo fra venstre (indsfilling U1)
deaktiveret. Brug af denne indstilling
vil ikke have nogen effekt.

*  Nar man har valgt en indsfilling, skal man
trykke pé& forreste venstre display for af
sndre den.

/ Afhaengigt af justeringsgraden for hver

£ | indstilling viser skydebjzelken kun de
segmenter, der svarer fil de valgte
grader.

Brugerindstillinger

/ Via indstillingsmenuen er det ogsé
£ | muligt at sendre indstillingeme U2 og
U4 (som henholdsvist svarer il ikonerne

=) e

Indstilling U2 giver mulighed for at sendre
lydstyrken for knapperne; der kan veelges
mellem fire niveauer, der reguleres ved hjzelp of
skydebjaelken.

*  Veerdi O: minimum lydstyrke.

* Veerdi 3: maksimum lydstyrke.

Indstilling U3 giver mulighed for at zendre
lydstyrken for lydsignaler for udlzbet fimer med
4 justeringsgrader.

*  Vaerdi O: minimum lydstyrke.

*  Veerdi 3: maksimum vaerdi.

Indstilling U4 giver mulighed for at zendre
displayefs lysstyrke med 10 justeringsgrader.

*  Veerdi O: maksimum lysstyrke.

*  Veerdi 9: minimum lysstyrke.

Indstillingen U5 giver mulighed for at sendre
sekundnedteellingens animeringstype for den
vafhaengige timer og for tidsindstillet
filberedning fra 59 til O sekunder.

/ Sekundtzellingen vises, ndr fimeren er
= | indstillet til under 1 minut.
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¢ Veerdi O: animering 1.

e Veerdi 1: animering 2.

Indstilling U6 giver mulighed for af aktivere eller

deaktivere automatisk genkendelse af gryder.

(se ,Automatisk teending af kogezonen”).

¢ Veerdi O: automatisk genkendelse
deaktiveret.

¢ Veerdi 1: automatisk genkendelse akfiveret.

/ Hvis automatisk genkendelse af gryder

& | er deakiiveret, er det nadvendigt at

— aktivere zonen manuelt, nar der
placeres en gryde pd kogepladen.

Indstilling U7 giver mulighed for at indstille
varigheden af lydsignalet ved udlabet af
minutteelleren ved hjselp af 3 justeringsgrader:

e Veerdi O: lydsignalet varer 120 sekunder.

e Veerdi 1: lydsignalet varer 10 sekunder.

e Vaeerdi 2: lydsignal deaktiveret.

Indstilling U8 giver mulighed for at akfivere
automatisk tilstand for Auto-Vent 2.0 funktionen
med 8 justeringsgrader. Felgende tabel viser de
mulige indstillinger:

Emhaettens ventilatorhastig-

hed
Veerdi Emhzt- Tilbered- Tilbered- Tilbered-
tens lys ninger  ninger  ninger
ved svag ved medi- ved kraf-
varme um varme tig varme
0 Off Off
1 On Off
5 4.6  On Off hosﬁ]ghed hastighed
hostighed Hastig-  Hastig-
3-0-7 On T hed? hed3

Se tabellen nedenfor for at vaelge den bedst
egnede vaerdi baseret p& apparatets

effekibegraensning:

Veerdi Effektbegraensning
2-3 op fil 4 kW
4-5 fra 4 1l 5 kW
6-7 fra 5 kW og op

Hvis apparatet er indstillet fil et lavere
effekiniveau end det angivne i tabellen,
er det muligvis ikke muligt at vaelge
nogle af hastighederne til emhaetten.

7

Indstilling U9 giver mulighed for at aktivere eller
deaktivere Auto-Vent 2.0 funktionen:

e Vaerdi O: funktion deakfiveret.

e Vaerdi 1: funktion akfiveret.

Forlad brugermenuen

Man kan forlade brugermenuen pé& to mé&der:

1 Tryk pé& knappen E Alle aendringer
afvises, og kogepladen slukkes.

Eller

2 Tryk p& knappen @i mindst to sekunder.
Andringer gemmes og kogepladen slukkes.

Fejlmeddelelser

| ilfelde af funktionsfejl eller anormal adfeerd,
viser displayet en meddelelse med den
tilharende fejlkode.

Fejlkodermne starter altid med bogstaverne "E"
eller "Er" efterfulgt af en raekke tal (for eksempel

"Er47-30").
Feilkoder som:

e 'EQD"
o 'EDQN
e "Er21"

Indikerer overophedning af apparatet eller en
del of det, hvorfor det er nadvendigt straks at
slukke for apparatet, fierne alle gryder og
pander og lade det kale af.

Hvis disse fejl vedvarer, eller der vises
forskellige fejl, ber man skrive koden ned og
kontakte teknisk servicecenter.

RENGYRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Rengering af den glaskeramiske
kogeplade

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.
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Renggring of overfladerne

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengeres regelmaessigt, hver gang de har veeret
brugt, men farst efter de er afkalet.
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Almindelig daglig rengering

Anvend altid specifikke produkter uden
slibeeffekt og klorholdige syrer. Haeld produktet
pa en fugtig klud og ter overfladere of, skyl
omhyggeligt, og ter efter med en blad klud eller
med en mikrofiberklud.

/ | ilfelde af genstridigt snavs skal man

& | foretage kold rengaring med en
opvaskesvamp fugtet med vand og
neutralt vaskemiddel; ter derefter med

en mikrofiberklud.

Ugentlig rengering

Renger og plej kogepladen en gang om ugen
med et almindeligt produkt til rengering af
glaskeramik. Overhold altid producentens
anvisninger. Silikonen i disse produkter skaber
en beskyttende film, der er vand- og
smudsafvisende. Alle maerker forbliver pd filmen
og kan derfor nemt fiernes. Tar herefter
overfladen med en ren klud. Serg for, at der ikke
findes rester fra rengeringsmiddel p&
kogepladens overflader, da de kan reagere
kraftigh, nér de opvarmes, og aendre strukiuren.

Pletter fra mad eller rester

Eventuelle maerker efterladt of gryder med
aluminiumsbund kan fiernes med en fugtig klud
med eddike. S&fremt der efter tilberedningen er
fastbraendte rester, skal de fiernes, der skylles
efter med vand og terres grundigt med en ren
klud. Sandkornene, der kan vaere faldet ned pd
kogepladen under rengering, fra f.eks. salat
eller kartofler, risikerer at ridse den, ndr
grydeme flyttes. Fiern derfor omg&ende al sand
og jord fra kogepladens overflade. Kromatiske
aendringer har ingen indflydelse pd glassets
funktion og holdbarhed. Det drejer sig fakfisk
ikke om aendringer af kogepladens materiale,
men blot om rester, der ikke er fiernet, og som
derfor er forkullede. Der kan opsta blanke
overflader som skyldes, at gryderes bund er
trukket hen over kogepladen, iszer hvis de er af
aluminium, samt brug of vegnede
rengaringsmidler. Det er vanskeligt at fieme
disse ved hjeelp af almindelige
rengeringsmidler. Def kan vaere nadvendigt af
gentage rengeringen flere gange. Brug af
aggressive rengeringsmidler, eller grydernes
glidning hen over overfladen, kan med tiden
slibe dekorationerne af kogepladen, og kan
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medfere, at der dannes maerker.

/ Det anbefales at anvende
£ | rengeringsmidler, som er distribueret af
fabrikanten.

Efter rengeringen skal man omhyggeligt
terre apparatet af for at undgé at dryp
af vand og saebe, der kan forhindre en
korrekt funktion og edelaegge
apparatets udseende.

7

Hvad bgr man gere hvis...

Kogepladen ikke fungerer:

¢ Kontroller ot kogepladen er tilsluttet og at

hovedafbryderen er filkoblet.

Kontroller at der ikke er stramafbrydelser.

* Kontfroller at sikringen ikke er sprunget. | s&
fald skal sikringen skiftes.

* Konfroller at hiemmets HFl-relze ikke er sl@et
fra. I s& fald skal afbryderen genaktiveres.

Tilberedningsresultaterne er ikke filfredsstillende:

* Kontroller at tilberedningstemperaturen ikke
er for hgj eller for lav.

* Sergfor, atkogepladen er korrekt ventileret,
og at luftindtagene er helt frie.

* Brug certificerede og testede gryder fil
indukfionskogeplader.

Kogepladen ryger:

* lad den afkele og renger kogepladen efter
endt brug.

* Konfroller af maden ikke er kogt over, og
brug eventuelt en sterre gryde eller pande.

Sikringerne springer hele tiden, eller husets HFI-

relee slér fra konstant:

* Kontakt det tekniske servicecenter eller en
elektriker.

Kogepladen er i stykker eller har revner:

e Sluk gieblikkeligt for apparatet, frakobl
stremforsyningen og kontakt det tekniske
servicecenter.
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INSTALLATION

Elektrisk tilslutning

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Generelle informationer

Kontrollér, at egenskaberne pd det elektriske
net passer fil de data, der er angivet p& skiltet.
|dentifikationsskiltet med tekniske data,
serienummeret og meerkningen er synligt
placeret p& apparatet.

Skiltet mé& aldrig fiernes.

Udfer jordforbindelsen med et kabel, som er
mindst 20 mm leengere end de andre.

Tilslutning til klemkassen

Anbring kablerne s& de ligger ordentligt for at
undgé overlapning eller kontakt med eventuelle
koblingskabler. Kablerne skal have den korrekte
laengde for at undgd ophobning,/vridning inde i
klemkassen.

N
@U@W(
N £)

Ot

Apparatet kan filsluttes p& falgende méder:
e 220-240 / 380-415V 2N~

L1 L2 L3 N1 N2 ©
(PN )

Sekspolet kabel p& 6 x 1,5 mm2.

LT L2 L3 NI N2

N

Pe > )

Trepolet kabel p& 3 x 6 mm2.

Fast tilslutning

Udstyr forsyningslinjen med en flerpolet
afbryder, som sikrer frakobling fra nettet med en
kontaki&bning, som muligger en komplet
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frakobling under betingelserne iht.
overspaendingskategori Il og i
overensstemmelse med installationsregleme.

For markedet i Australien/New Zealand:

Den indbyggede afbrydelse i den faste
forbindelse skal opfylde kravene i standarden

AS/NZS 3000.

Effektbegraensningsprocedure

For at sendre ved apparatefs maksimalt
absorberede strgm er def ngdvendigt af &bne
brugermenuen (se ,Brugermenu,).

N&r menuen er blevet &bnet, viser displayene
for bagerste venstre zone skiftevis symbolet m

og nummeretm (indstilling UO -
Effektbegraensning).

Apparatets samlede effekt kan aendres i
intervaller p& 0,1 kW (Eco-Logic Advance-
funktion). Timerdisplayet angiver indstilling of
standardeffekten (6.7 kW).

Tryk pé& timerdisplayet for at aktivere
sendringerne af effekfindstillingerne. Tryk
derefter pa vensire halvdel af skydebjzelken for
at reducere effekten og p& heijre halvdel for at
@ge den. Hold knappen trykket for af n& den
onskede indstilling hurtigere.

/ Hvis der indstilles en effekt p& under 6.7

= | kW, vises ikonet naeste gang
apparatet faendes.

o Tryk pa& symbolet %for at vende filbage fil
indstillingsseklionen (bagerste vensire
displayzone).

*  Tryk pa skydebjzelkens segmenter for at
vaelge en indsfilling.

Udskeering i kekkenbordet

Sikkerhedsforskrifter til positionering og
installation

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

* Installationen kan udferes p& forskellige
materialer, herunder murvaerk, metal, massivt
frae og frae beklaedt med plastiklaminat,
safremt det er varmeresistent (> Q0 °C).

* Finér, palimede paneler eller beklsedninger
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i plastik p& tilstedende elementer skal vaere
varmeresistente (> 90 °C), da de ellers kan
deformeres med tiden.

Hvis meblet ikke har den nedvendige
&bning fil indbygning, er det nadvendigt at
lave det, et indgreb, der kraever murer- og/
eller temrerarbejde, og derfor skal udferes
af en faguddannet handvaerker.
Minimumsafstanden, der skal overholdes
mellem emhaetter og kogepladen skal svare
fil den minimumsafstand, der er angivet i
monteringsvejledningen for emhaetten.
Ogs& minimumsafstandene fil bagvaeggen
for udskaeringeme fil kogepladen, som er
angivet i monteringsvejledningen, skal
overholdes.

Hvis kogepladen installeres over en ovn,
skal denne vaere udstyret med en
afkelingsventilator.

Apparatets pladsbehov (mm)

L

50]:
MODELLER (cm) L
60 600
75 750

Normal indbygning og pé linje med
kekkenbord (mm)

A B C D E

min. 150 min. 460 min. 750 20 +60 min. 50

270 - INSTALLATION

L X Y G H

600 555+560478+482 604 514
750  555+560478+482 754 514

Indbygning pé linje med kekkenbord

Ved denne type indbygning skal man filfgje en
fraesning i indbygningshullet, hvis man ensker af
installere kogepladen i plan med kekkenbordet.

&s

Y

G

*Se mélene i tabellen ovenfor.

Maélene for elekirisk tilslutning

G

Ir
® —_—
MODELLER (cm) G F
60 145 147
75 220 147

Kogepladens tatningsliste

For at undgd indfraengning af vaeske mellem
kogepladens ramme og kekkenbordet, skal
man fer monteringen p&saette den medfalgende
klzebende taetningsliste langs hele kogepladens
kant.
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Fastger ikke kogepladen med silikone.
Man ville ikke kunne afmontere
kogepladen uden at beskadige den.

Ved indbygning i plan med kekkenbordet skal
man, effer pasaetning af den klaebende
taetningsliste p& glasoverfladen (A og efter
placering og fastgering af pladen, fylde
kanterne med isolerende silikone (B og fiermne
overskydende materiale. Hvis det er ngdvendigt
at afmontere kogepladen, skal man skaere
silikonen las med en hobbykniv, inden man
forseger at afmontere pladen (C).

T 7 O

A C

Indbygget

Pé& kekkenelement med indbygget ovn

Afstanden mellem kogepladen og
kgkkenelementerne eller de indbyggede
apparater skal vaere saledes, at den sikrer en
filstraekkelig ventilation og luftudskiftning. Hvis
kogepladen er installeret over en ovn, skal man
efterlade et frirum mellem kogepladens bund og
den del af produktet, som er monteret
nedenunder.

mmgmm

!
20 mm

=

J

f—» — —

.

max 50 mm

Pa et almindeligt kekkenelement eller pa
et kekkenelement med skuffer
Safremt der findes andre elementer
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(sidevaegge,

skuffer, efc.), opvaskemaskiner eller keleskabe
under kogepladen, filrédes det at installere en
dobbelf traebund mindst 20 mm under
kogepladens bund, for at undgé utilsigtet
kontakt. Den dobbelte bund mé& kun kunne
afmonteres ved hjeelp af passende veerkigj.

min AmmI

-—

£

£
o ————

N

=

£

min 4mmI

LSS
«-—

7

Sé&fremt dobbeltbunden i trae ikke
monteres, udsaettes brugeren for mulig
utilsigtet kontakt med skarpe eller
varme dele.

Y4

Hvis kogepladen installeres over en
ovn, skal denne vaere udstyret med en
afkelingsventilator.

Ventilation

Nedenfor vises to installationer som er egnede
il en korrekt ventilation, og en fejlbehaeftet
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installation, som ber undgds.

Fastgerelse til indbygningsmegblet

/ Klemmerne skal ikke installeres p&
=2 | forsiden af apparatet.

For at sikre fastgeringen, og for at centrere

kogetoppen perfekt, skal man montere de

medfelgende fastgaringsfiedre:

1. Seet fiedrene fast ved at indszefte dem
vandret i det tilherende hul med et let tryk.

2. ][Drei dem opad for at gere dem endeligt
ast.

g
ta Y

Til installateren

¢ Hvis apparatet tilsluttes med stik (hvis il
stede), skal stikket altid vaere tilgaengeligt
efter insfallationen.

¢ Undgd at bukke eller indeklemme
filslutningskablet.

* Apparatet skal installeres ifelge
installationsskemaerne.

¢ Safremt apparatet ikke fungerer korrekt efter
udfersel af alle kontrollerne, skal du
henvende dig fil dit lokale og autoriserede
servicecenter.

e Né&r apparatet er installeret korrekt, beder vi
dig venligst instruere brugeren i den korrekte
anvendelsesmetode.
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