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OSTRZEZENIA

Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczerstwa

Obrazenia oséb

* UWAGA: Urzgdzenie i jego
dostepne elementy stajq sie
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Trzymac
urzgdzenie z dala od dzieci.

 Podczas przekrecania
zywnosci w komorze
pieczenia nalezy chroni¢ rece
zaktadajgc rekawice

91477A978/B

fermiczne.

* Nie nalezy nigdy probowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodg: wytqczyd urzadzenie i
nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

* Urzgdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci powyzej
8. roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce
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odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy, o
ile pozostajq one pod
nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania
urzqdzenia i zwigzanych z nim
potencjalnych zagrozen.
Urzqdzenie nie stuzy do
zabawy.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzqdzenia bez stafej opieki
osoby doroste;.

Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzgdzenia.
Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacjqg
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
Upewnic¢ sie, ze korony
znajdujq sie na swoim miejscu
oraz posiadajq nakfadki.
Pamietad, ze strefy grzewcze
nagrzewajq sie bardzo
szybko. Nie podgrzewa¢
pustych garnkow.
Niebezpieczenstwo
przegrzania.

Nalezy stale nadzorowaé
proces gofowania. Proces
krétkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowac.

W przypadku podgrzania
Huszcz i ole] moggq sie zapali¢.
Podczas przygotowywania
positkow z uzyciem oleju lub
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ftuszczu zaleca sie pozostanie
w kuchni. Jezeli ttuszcz lub olej
zapalg sie nie gasi¢ ognia
wodg. Przykry¢ garnek
pokrywkq i wylgczy¢ strefe
grzewcza.

Podczas gotowania nie ktase
na powierzchni grzewcze;
metalowych przedmiotéw,
takich jak naczynia lub sztuéce,
poniewaz moglyby sie
nagrzac.

UWAGA: gotowanie bez
nadzoru na kuchence z
fuszczem lub olejem moze by¢
niebezpieczne i wywotac
pozar. NIGDY nie probowad
gasi¢ pozaru wodg, lecz
wylqczy¢ urzqdzenie, o
nastepnie przykry¢ ptomien na
przyktad pokrywkg lub kocem.
Podczas uzytkowania,
urzqdzenie staje sie bardzo
gorgce. Uwaza¢, aby nie
dotyka¢ elementow grzejnych
znajdujgeych sie w piekarniku/
piekarnikach.

Nie nalezy wkiadac¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuéee lub
przyrzady) do szczelin
urzgazenia.

Nie wlewa¢ wody
bezposrednio na bardzo
gorqce blachy.

Podczas pieczenia, drzwiczki
piekarnika muszg by¢
zamkniete.

Przy sprawdzeniu potrawy lub
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pod koniec pieczenia
otworzy¢ drzwiczkina 5 cm na
kilka sekund, aby uwolnié¢ pare,
a nastepnie catkowicie
otworzy¢ drzwiczki.
Powierzchnie wewngtrz
schowka (gdzie obecny),
mogq osiggac wysokie
femperatury.
Nie otwiera¢ schowka (jezeli
obecny), gdy piekamik jest
qgczony i jeszcze gorqgey.
Przedmioty w schowku (gdzie
obecny), mogg by¢ bardzo
gorgce po korzystaniu z
piekarnika.
Nie opiera¢ sig ani nie siadad
na otwartych drzwiczkach
urzgdzenia.
Po zakorczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzgdzenie.
Nigdy nie ciggng¢ za
przewdd, aby wyjac wiyczke
(gdzie zainstalowanal).
NIE UZYWAC LUB
PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW
tATWOPALNYCH W
SCHOWKU (JEZEL ‘
WYSTEPUJE) LUB W POBLIZU
URZADZENIA.
W POBLIZU
FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.
NIE WPROWADZAC ZMIAN
W URZADZENIU.
Przed jokgkolwiek inferwencjg
na urzqdzeniu (montaz,
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konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zawsze nalezy
wyposazy¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualne;.
Nie przeprowadzad operacii
czyszczenia, gdy urzqdzenie
jest jeszcze gorgee lub
podczas jego dziatania.
Przed kazdq czynnoscig na
urzqdzeniu odigczy¢ gtéwne
zasilanie elekiryczne.
UWAGA: Przed wymiang
lampek wewnetrznego
o$wietlenia nalezy upewni¢
sie, ze urzgdzenie jest
wylgczone i odtgczone od
zasilania elekirycznego lub ze
gtéwne zasilanie elekiryczne
zostato odigczone.

Lampki zastosowane w tym
urzadzeniu sq lampkami
przeznaczonymi do urzgdzen
gospodarstwa domowego i
nie nalezy ich wykorzystywad
do o$wietlania domu.

Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nigdy nie probowac
naprawia¢ urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.
W celu zapobiegania
wszelkim niebezpieczenstwom,
jesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
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skontaktowaé sie z serwisem
technicznym, ktéry dokona
[ego wymiany.

* UWAGA: Uzywanie
gazowego urzqdzenia do
gotowania, prowadzi do
wytwarzania ciepta, wilgoci i
produktow spalania w
pomieszczeniu, w kiérym jest
ono zainstalowane. Upewnié¢
sie, ze kuchnia jest dobrze
wentylowana, zwlaszcza gdy
urzqdzenie jest w uzyciu:
utrzymywad otwarte naturalne
otwory wentylacyine lub
zainstalowad urzgdzenie do
wentylacji mechaniczne;.

* Intensywne i dfugotrwate
uzytkowanie urzqdzenia moze
wymaga¢ dodatkowej
wentylacji, na przykfad
otwarcia okna lub bardzie;
efektywnej wentylacji, na
przyktad poprzez zwigkszenie
mocy ewentualnego
mechanicznego systemu
wyciggowego.

Uszkodzenie urzqdzenia

* Nie stosowa¢ agresywnych
detergentow o dziataniu
sciernym lub ostrych
metalowych skrobakow do
czyszczenia szklanych
drzwiczek piekarnikg,
poniewaz mogq porysowac
powierzchnie i spowodowad
pekniecie szkta.

 Ewentualnie uzywad
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drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.
Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajqgeych ciepto.
Nie siadaé¢ na urzgdzeniu.
Ruszty i blachy powinny by¢
wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zapobiegajg ich wyjeciy,
powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci
piekarnika.

UWAGA: Nie zostawiac
urzqdzenia bez nadzoru
podczas przyrzqdzania
potraw z uzyciem fuszczu lub
oleju. Niebezpieczenstwo
pozaru. Zachowad
maksymalng ostroznosé.
Niebezpieczenstwo pozaru:
Nie kfas¢ przedmiotéw na
powierzchniach gotowania.
Nie rozpyla¢ produkiéw w
sprayu w poblizu urzqdzenia.
W ZADNYM RAZIE NIE
UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.
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Nie uzywa¢ do przyrzqgdzania
potraw naczyn stofowych lub
pojemnikow z plastiku.

Nie umieszcza¢ w komorze
pieczenia puszek lub innych
pojemnikdw zamknietych.
Wyija¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, ktére
nie sq uzywane podczas
pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
urzqdzenia folig aluminiowqg
lub cynfolig.

Nie ktas¢ gamkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

W razie koniecznosci mozna
uzy¢ rusztu do blachy (element
wyposazenia lub
sprzedawany oddzielnie w
zaleznosci od modeli),
umieszczajgce go na dnie jako
element wsporczy podczas
pieczenia.

W przypadku
przygotowywania pofrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktéeat cyrkulacji gorgeego
powietrza wewngtrz
urzgdzenia.

Nie ktas¢ garmkow ani blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.
Garnki i patelnie grillowe
nalezy umiesci¢ wewngtrz
obwodu ptyty kuchennej.

Dno wszystkich garnkéw musi
by¢ ptaskie i gtadkie.

91477A978/B

W przypadku przelania lub
wylania usung¢ ptyn z ptyty
kuchenne.

Nie wylewaé na plyte
kwasnych substancii, takich jak
sok z cytryny lub ocet.

Nie stosowad strumieni pary
do czyszczenia urzgdzenia.
Nie kfas¢ pustych gamkéw i
patelni na wigczonych strefach
grzewczych.

Nie stosowaé materiafow
chropowatych, sciernych ani
ostrych metalowych
skrobakéw.

Nie stosowa¢ produkiow
czyszczqgeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

Nie my¢ w zmywarce
zdejmowanych czesci takich
jak kratki, korony i naktadki.
Nie uzywad otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w
meblu.

Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.
Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotow.

Nie uzywaé klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.

Nie rozpyla¢ srodkow
czyszczqeych bezposrednio
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na drzwi, poniewaz mogq one
przedosta¢ sie do przestrzeni,
z ktérych trudno je sptuka¢, a z
czasem mogq wejs¢ w reakcije
z malowanymi panelami lub
stalg.

Aby nie uszkodzi¢ kratek, nie
nalezy przesuwaé garnkéw,
lecz podnosi¢ je i umieszczad
w innym miejscu.

Montaz

NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA MONTOWAC
NAtODZIACH | W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.
Niniejszego urzqdzenia nie
mozna montowaé na zadnej
podstawie.

Nie stosowa¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenia
urzqdzenia.

Z pomocgq drugiej osoby
umiedci¢ urzqdzenie w meblu.
Aby unikngé przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowad za ozdobnym
drzwiczkami lub panelem.
Przed rozpoczeciem instalaci
nalezy upewni¢ sie, ze lokalne
warunki dystrybucii (rodzaj i
cisnienie gazu) oraz regulacja
urzqdzenia sq kompatybilne.
Niniejsze urzadzenie nie jest
podfgczone do systemu
odprowadzajgcego produkty
spalania. Nalezy je
zainstalowad i podtgezyd
zgodnie z obowigzujgcymi

2 - OSTRZEZENIA

wymogami instalacyjnym.
Nalezy zwréci¢ szczegdlng
uwage na zalecenia
dotyczgce wentylacj.
Ustawienia dla omawianego
urzqdzenia wskazano na
etykiecie regulacji gazu.
Podigczenie gazowe powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel.
Przy podigczeniu za pomocg
gietkiego przewodu diugos¢
instalacji nie moze
przekraczac 2 metrow w
przypadku gietkich stalowych
przewodéw oraz 1,5 metra w
przypadku gumowego weza.
Przewody przytgczeniowe
gazu nie mogq stykac sie z
ruchomq czeécig modutu do
zabudowy (np. z szufladq) i nie
mogq przebiegac w
miejscach, w kiérych mogtyby
by¢ narazone na zgniecenia.
Gdzie wymagane,
wyregulowad ciénienie
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Po kazdej interwencii
sprawdzi¢ moment dokrecenia
przylaczy gazowych; musi sie
zawiera¢ w przedziale od 10
Nm do 15 Nm.

Po zamontowaniu sprawdzi¢
ewentualne wycieki za
pomocg wody z mydtem,
nigdy nie stosowa¢ ognia.
Podigczenie elekiryczne
powinno by¢ wykonane przez
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autoryzowany personel
techniczny.

* Nalezy obowigzkowo
wykona¢ uziemienie, zgodnie
z normami bezpieczenstwa
dotyczgeymi instalacji
elekirycznych.

* Uzywad przewodow
odpornych na temperature co
najmniej 90 °C.

* Moment dokrecenia $rub
przewodow zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢
1,5-2 Nm.

* Dostarczy¢ na linii zasilania
urzqdzenie, ktére zapewn
odtgczenie od sieci
omnipolarnej, z odlegtosciq
otwarcia stykéw umozliwiajgeg
catkowite odtgczenie w
warunkach kategorii
przepieciowej lll, zgodnie z
wymogami instalacyjnymi.

* Niniejsze urzgdzenie moze
by¢ uzytkowane na
maksymalnej wysokosci 2000

metréw nad poziomem morza.

Informacje na temat omawianego
urzqdzenia

* Drzwiczki otwierane na bok
nie blokujg sie z boku podczas
otwierania i mogq sie
zamyka¢. Podczas
uzytkowania zwrocié
maksymalng uwage, aby nie
zetkng¢ sie z wewnetrzng
szybkag. Grozi to poparzeniem.
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Przeznaczenie urzqdzenia
Urzqdzenie jest przeznaczone
do pieczenia potraw w
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidfowe.
Ponadto nie nalezy go uzywad:
* w kuchni przeznaczonej dla
personelu sklepow, biur i
innych $rodowisk pracy;

* w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

* przez klientow w hotelach,
motelach i podobnych
obiektach typu mieszkalnego;

* w pensjonatach typu B&B.

Instrukcja obstugi

* Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafoéci oraz w zasiegu
uzytkownika przez caly okres eksploatacii
urzqdzenia.

* Przed uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ niniejszq instrukcje obsfugi.

Odpowiedzialnoé¢ producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny z
przeznaczeniem;

* nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukeji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzqgdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowaé tabliczki znamionowe;.

Utylizacja

E: Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
dyrektywq europejskq WEEE {2012/

19/UE), dlatego po zakonczeniu jego

eksploatacii nie nalezy go wyrzucad wraz z
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innymi odpadami.

Urzgdzenie nie zawiera substancii w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyreklywami
europejskimi.

Napiecie elekiryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

e Odfqczye gtéwne zasilanie elekiryczne.

e Odtgczyc¢ kabel zasilajgey od instalacji
elekirycznei.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

*  Odcig¢ kabel zasilania elekirycznego i
usungc go.

* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiérki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub odda¢
sprzedawcy w momencie zakupu
podobnego urzqdzenia.

Opakowanie urzqdzenia zostato wykonane z

materiatéw, kiére nie zanieczyszczajg

$rodowiska i nadajq sie do recyklingu.

*  Materialy z opakowania nalezy odda¢ do
odpowiednich punkiow selektywnej zbiérki
odpadow.

Opakowania z tworzyw sztucznych
Niebezpieczenstwo uduszenia sie

¢ Nie pozostawia¢ opakowania i jego
elementéw bez nadzoru.

¢ Dzieci nie powinny bawi¢ sie plastikowymi
torebkami z opakowania.

Wskazania dla europeiskich
jednostek certyfikujgcych

Piekarnik gtéwny
Tryb wymuszony wentylatora

funkcja termoobiegu , uzywana do

okreslenia klasy efektywnosci energetyczne;,
jest zgodna ze specyfikacjami normy
europeiskiej EN 60350-1.

Piekarnik drugorzedny
Tryb wymuszony wentylatora

funkcja termoobiegu , uzywana do
okreslenia klasy efektywnosci energetyczne;,

jest zgodna ze specyfikacjami normy
europeiskiej EN 60350-1.
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Dane techniczne efektywnosci
energetycznej

Informacije zgodnie z rozporzgdzeniami
europejskimi w zakresie etykiet efektywnosci
energetycznej i eko-projekiu znajdujq sie w
osobnym dokumencie dotgczonym do instrukcii
produkiu.

Dane te widniejq w ,Karcie informacji o
produkcie”, ktérg mozna pobraé¢ ze strony
internefowe| w zakladce poswigconej
przedmiotowemu produkfowi.

Oszczednosé energii

* Akilywowaé nagrzewanie wstepne tylko,
jezeli jest ono wskazane w przepisie.

*  Przed wlozeniem zamrozonego produkiu
do komory pieczenia, nalezy go rozmrozi¢,
chyba ze wskazano inaczej na
opakowaniu.

* W przypadku przyrzqdzania kilku potraw,
zaleca sie pieczenie produkiéw jeden po
drugim, aby jok najlepiej wykorzysta¢
nagrzang juz komore.

* Najlepiej uzywaé ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.

*  Wyjgé z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kiére nie sq uzywane
podczas pieczenia.

*  Wylqgczyc pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzigki wysokie]
temperaturze w komorze.

* Nie ofwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby
nie rozpraszad ciepfa.

* Zawsze utrzymywaé komore pieczenia w
czystosci.

Informacje o zuzyciu energii w trybie

wyltgczonym/ gotowosci

Dane techniczne dotyczgce zuzycia energii w

frybie wylgczonym /gotowosci urzqdzenia

mozna uzyskaé w witrynie infernefowej

Www.smeg.com na sfronie pos$wigconej

danemu produktowi.

Zrédta $wiatta

* Niniejsze urzqdzenie zawiera zrédia
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$wiatta wymienne przez uzytkownika.
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Zrodta $wiatta znajdujgee sie w tym
produkcie sq przeznaczone do dziatania
przy femperaturze ofoczenia = 300°C i do
korzystania z nich w zastosowaniach o

wysokiej temperaturze, takich jak piekarniki.
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W instrukeji zastosowano nastepujgce symbole

ulatwiajgce czytanie:

A Ostrzezenie/Uwaga

/ Informacja/Wskazéwka

Opis ogdlny
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1 Plyta kuchenna

2 Panel sterowania

3 lampka piekarnika pomocniczego

4 Uszczelka piekarnika pomocniczego
5 Drzwiczki piekamika pomocniczego

6 lampka piekarnika wielofunkcyinego
7 Drzwiczki piekarnika wielofunkcyjnego
8 Uszczelka piekamika wielofunkcyjnego
9 Wentylator

10 Uszczelka piekamika pionowego

11 Drzwiczki piekarnika pionowego

12 Lampka piekarnika pionowego
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13 Wentylatory piekarnika pionowego

EE» Poziom ramki
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Ptyta kuchenna
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AUX = Palnik pomocniczy
Panel sterowania

SR = Palnik p&t-szybki
R = Palnik szybki
UR = Palnik Ultraszybki
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1 Pokretta palnikéw plyty

Do wigczania i regulowania palnikéw plyty.
Weisngé i przekreci¢ pokretto w lewo na
warto$é A aby wigczy¢ dane palniki.
Przekreci¢ pokretta do obszaru pomiedzy
maksimum a minimum A , Oby
wyregulowa¢ ptomien. Przywrécic¢ pokretta na

pozycie (@) , aby wylgczy¢ palniki.

/ Zegar programowania dziata tylko na
= | dolnym piekarniku wielofunkeyjnym.

2 Pokretto regulowanego grilla piekarnika
pomocniczego

Uruchamia grzatke grilla w temperaturze od
okoto minimalnie 50°C do maksymalnie

245°C.

3 Kontrolki

Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik znajduje
sie w fazie nagrzewania. Wylqgcza sie, gdy
temperatura osiggnie ustawiong wartos¢. Gdy
miga oznacza, ze ustawiona temperatura
wewngirz piekarnika jest utrzymywana na
statym poziomie.

4 Pokretto temperatury/funkcji piekarnika
gtéwnego

Wigcza oswietlenie w komorze pieczenia,

uruchamia grzatki fermoobiegu w temperaturze
od okoto minimalnie 50°C do maksymalnie
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245°C lub akiywuie funkcije piekamnika
gtéwnego.

5 Zegar programowania

Do wyswietlenia biezgcej godziny, ustawienia
zaprogramowanego pieczenia i minutnika.

6 Pokretto funkcji/temperatury piekarnika
pionowego

Wiqgczy¢ o$wietlenie w komorze pieczenia lub
uruchomi¢ grzatki termoobiegu w temperaturze
od okoto minimalnie 50°C do maksymalnie

245°C.
Pozostate czesci

Poziomy pozycjonowania

Urzqdzenie posiada poziomy do umieszczania
na nich blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokos$ci wprowadzania
ustala sie od dotu do géry [patrz Opis ogolny).

Wentylator chtodzenia

Wentylator chfodzi piekarmnik i uruchamia sie
podczas pieczenia. Funkcjonowanie
wentylatora powoduje przeptyw powietrza,
kiore ulatnia sie z tylnej czeéci urzadzenia i
moze frwad przez kilka chwil nawet po jego
wylgczeniu.

/ Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
£ | wentylacyjnych i odprowadzajgeych
ciepto.
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Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oéwietlenie urzqgdzenia wigcza
sie:

* po otwarciu drzwiczek;

*  po wybraniu dowolnej funkcii.

e gdy pokretto funkcji zostanie ustawione na

symbolu :Q:

/ Gdy drzwiczki sq otwarte nie mozna
= | wylgczy¢ wewnetrznego oéwietlenia.

Akcesoria

e W niektérych modelach nie sq dostepne
wszystkie akcesoria.

e Akcesoria, ktére majq styczno$é z
zywnodcig sq wykonane z odpowiednich
materiaféw, zgodnych z obowigzujgeymi
normami.

¢ Oryginalne akcesoria dostarczane z
urzqdzeniem lub opcjonalne mozna
zamoéwié w autoryzowanych centrach
serwisowych. Nalezy uzywaé tylko
oryginalnych akcesoriow producenta.

Gteboka blacha

pieczenia fart, pizzy, ciast i ciastek.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiéw, kidre mogq kapac.

Ruszt

Do podfrzymywania naczyn z pieczong
potrawaq.

Kratka piekarnika pionowego

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego sie z
produkiéw umieszczonych na gérmym ruszcie i

UZYTKOWANIE

Do podtrzymywania naczyn z pieczong
potrawaq.

Czynnosci wstepne

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

¢ Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujqcq sie na zewnatrz lub wewnatrz
urzqdzenia i akcesoriéw.

e Usung¢ ewentualne elykiety (za wyjgtkiem
tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriow i potek.

* Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz rozdziat

,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

Q1477A978/B

Pierwsze nagrzewanie

1. Ustawi¢ pieczenie na co najmniej godzine
(patrz akapit ,Uzytkowanie piekarnika”).

2. Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.

Podczas nagrzewania urzqdzenia

* wietrzy¢ pomieszczenie;

* nie przebywa¢ w nim.

/ Przeprowadzié¢ cykl pierwszego
£ | nagrzewania dla kazdej wneki

obecnej w urzqdzeniu.
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Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w

boczne prowadnice, az do punkiu

zatrzymania.

¢ Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
kiore zapobiegajg przypadkowemu
wyjeciu rusztu, powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czg$ci komory
pieczenia.

przytrzyma¢ pokretto przez kilka sekund, aby
termopara rozgrzata sie. W momencie
puszczenia pokretta palnik moze zgasngd:
oznacza fo, ze termopara jeszcze sig nie
rozgrzata.

Poczekaé chwile i powtorzyé czynnosé.
Przytrzyma¢ pokretto przez diuzszq chwile.

Delikatnie wprowadzié ruszty i blachy
do komory pieczenia, az do ich
zatrzymania.

/ W razie przypadkowego zgasniecia
£ zadziata urzgdzenie
zabezpieczajqce, kidre zablokuje
doptyw gazu nawet, gdy kurek jest

otwarty. Ustawi¢ pokretto na (@) i
ponowi¢ prébe po uplywie
przynajmniej 60 sekund.

Prawidtowa pozycja koron i naktadek

Przed pierwszym uzyciem wyczyscié
blachy, w celu usuniecia pozostafosci z
produkgii.

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢. W ten
sposob bedzie mozna oddzielnie zebra¢
ffuszcz z pieczonego produkiu.

Uzytkowanie plyty

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne
urzqdzenia znajduijq sie na przednim panelu.
Obok kazdego pokrefa jest wskazany
przypisany mu palnik. Urzqdzenie jest
wyposazone w elekironiczny zapfon.
Wystarczy weisngé i przekreci¢ pokretto w
kierunku przeciwnym do kierunku ruchu
wskazéwek zegara, na symbol maksymalnego
pfomienia, dopoki sie nie zapali. Jezeli palnik
nie zapali sie w ciggu pierwszych 15 sekund,
przekreci¢ pokretto na (@) i ponowi¢ prébe po
uplywie przynajmniej 60 sekund. Po wigczeniu
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Przed wigczeniem palnikéw upewnié sie, ze
korony i ich nakfadki znajdujq sie na
prawidfowe pozycji. Uwazag, aby otwory 1
koron pasowaly do $wiec 3 i termopar 2.

Praktyczne porady dotyczqce stosowania
piyty

Aby uzyska¢ lepsze osiagi palnikéw, minimalne
zuzycie gazu oraz aby unikng¢ uszkodzenia
ptyty kuchennej, nalezy stosowaé naczynia z
pokrywkq i o wymiarach odpowiednich do
palnika, aby ptomien nie uszkadzat ich
brzegow. W momencie wrzenia obnizy¢
plomien, aby ptyn nie wykipiat.

Palnik Srednica naczynia
AUX 12-14cm

SR 16-24 cm

R 18-26cm

UR 18-28cm
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Uzycie schowka (gdzie obecny)

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

W dolnej czesci kuchni, znajduije sie schowek.
Dostepny po pociggnieciu go do siebie.
Mozna do niego wlozy¢ garnki lub metalowe
przedmioty niezbedne podczas uzytkowania
urzqdzenia.

Uzytkowanie piekarnika

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Otwieranie i zamykanie drzwiczek
piekarnika wielofunkcyjnego

Piekarniki wielofunkcyine sq wyposazone w
drzwiczki otwierane na bok. Aby je otworzy¢
pociagna¢ do siebie klamke. Aby je zamkng¢
popchng¢ drzwiczki do momentu ustyszenia
mechanicznego klikniecia.

Wiqczenie piekarnika

Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy:

1. Wybra¢ funkcije pieczenia za pomocg
pokretta funkcii.

2. Wybra¢ temperature za pomocq pokretta
femperatury.

Upewni¢ sie, ze programator wskazuje
symbol czasu pieczenia p w

przeciwnym razie nie bedzie mozliwe
wigczenie piekamika. Weisngé
przycisk (@) aby wyzerowa¢ zegar

programowania.

Spis funkgji pieczenia tradycyjnego

/ W niekiérych modelach nie sq

=2 | dostepne wszystkie funkcje.
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GRILL

#*"*s Pozwala na uzyskanie doskonatych
rezultatow grillowania i zapiekania.
Uzycie go pod koniec pieczenia
nadaje pofrawom jednolitg zfocistq
powierzchnie.

MALY GRILL

o = & Taka funkcja, poprzez dziafanie ciepta
wytworzonego z jednej $rodkowe;
grzatki, pozwala na grillowanie matych
porcji miesa i ryb, przygotowywanie
szaszlykow, tostéw i wszelkich
grillowanych warzyw.

TERMOOBIEG
Ciepfo rozprowadzane jest szybko i w
iednolity spossb. Tryb odpowiedni w
przypadku wszystkich potraw, idealny
do pieczenia na kilku poziomach, bez
ryzyka mieszania sie smakéw i
zapachéw.

GRILL Z OBIEGIEM POWIETRZA .

+s=>+ Umozliwia optymalne grillowanie,

Wy réwniez grubszych migs. Tryb idealny w
przypadku grubo pokrojonego miesa.

Programator cyfrowy

= Przycisk zmniejszania wartosci

Przycisk zegara
Przycisk zwigkszania wartosci

Ustawianie godziny

/ Jesli czas nie jest ustawiony, nie jest
= | mozliwe wigczenie piekarnika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii zasilania
urzadzenie bedzie pokazywaé migajqce cyfry

BB o wyswietlaczu.
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Nacisngé przycisk zegara g@ na dwie
sekundy. Miga punkcik migdzy godzinami i
minutami.

Za pomocq przyciskéw zwiekszania i
zmniejszania wartosci
godzine. Przytrzymac przycisk dla szybkiej
zmiany.

Odczeka¢ 7 sekund. Punkcik miedzy

godzinami i minutami przestaje migaé.

mozna ustawié

Symbol [lilf] na wyswietlaczu wskazuie, ze
urzqdzenie jest gofowe do rozpoczecia
pieczenia.

4

Aby zmieni¢ godzing, nalezy
przyfrzymaé jednoczesnie przyciski

zwiekszania ? i zmniejszania =
przez 2 sekundy; nastepnie ustawic
godzine.

Minutnik

4

Minutnik nie przerywa pieczenia,
ostrzega wylqcznie uzytkownika o

uptywie ustawionych minut.

W kazdej chwili mozna uruchomi¢ minutnik.

1.

Nacisng¢ przycisk zegara na kilka

sekund. Na wyswietlaczu pojawiq cyfry

m i migajqcy symbol E] migdzy
godzinami a minutami.

Uzy¢ przyciskéw zwiekszania [
zmniejszania wartosci = aby ustawi¢
zqdane minuty.

Odczekad okoto 5 sekund, nie naciskajgc
zadnego przycisku, aby zakonczy¢
regulacje minutnika. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezgca godzina i symbol E]

Po uptywie ustawionego czasu uruchomi sie
sygnat akustyczny.
4. Nacisnq¢ przycisk zmniejszania wartosci

=, aby wylgczy¢ sygnat akustyczny.

Minutnik mozna ustawi¢ od 1 minuty do

4

maksymalnie 23 godzin i 59 minut.
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Pieczenie na czas

4

ieczenie na czas jest fUﬂkC. kTéI'CI
/
pOZWCIlCI a rozpoczecie i

zakonczenie pieczenia po uplywie
ustawionego przez uzytkownika czasu.

Przytrzymad nacisniety przycisk zegara

dopdki nie pojawi sie migajacy symbol

Ponownie nacisngé przycisk zegara

Na wyswietlaczu pojawia sig symbol A i

napis [yl NC Zmiane z ustawionym

czasem trwania.

Uzy¢ przyciskow zwiekszania i
zmniejszania wartosci = aby ustawi¢
zqdane minuty pieczenia.

Wybra¢ funkcje i temperature pieczenia.
Odczekad okoto 5 sekund bez naciskania
zadnego przycisku, aby uruchomi¢
odliczanie. Na wyswietlaczu pojawi sie

biezgca godzina z symbolami i m

Po zakonczeniu pieczenia elementy grzejne
zostang wylqgczone. Na wyswietlaczu wylgezy

sie symbol , symbol bedzie migat i
uaktywni sie sygnat dzwiekowy.

0.
/.

Ustawi¢ pokretta funkcii i temperatury na 0.
Aby wytgczy¢ sygnat akustyczny, wystarczy
nacisng¢ dowolny przycisk zegara
programatora.

Nacisngé i przytrzymad przycisk zegara
, aby wyzerowa¢ zegar programatora.

4

Nie mozna ustawié czasu frwania
pieczenia dfuzszego niz 10 godzin.

7

Aby zresetowa¢ zaprogramowane
ustawienia, nalezy jednoczesnie

przytrzymac wcidniete przyciski

zwiekszania i zmniejszania =, a

nastepnie recznie wylqczyé piekarnik.
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Pieczenie zaprogramowane

/ Pieczenie zaprogramowane jest

£ | funkcjq, kiéra pozwala na rozpoczecie
pieczenia w ustalonym czasie i
zakoriczenie po uplywie czasu
ustawionego przez uzytkownika.

13.Nacisng¢ i przytrzymaé przycisk zegara

, aby wyzerowa¢ zegar programatora.

Nie mozna ustawié czasu trwania
pieczenia dfuzszego niz 10 godzin.

1. Przytrzyma¢ nacisniety przycisk zegara ,
dopoki nie pojawi sie migajgey symbol [J

2. Nacisng¢ przycisk zegara na 2
sekundy.

3. Ponownie nacisngé przycisk zegara A
Na wyswietlaczu bedq sie naprzemiennie

pojawiaé cyfry i napis e

natomiast symbol bedzie migaf.

4, Nocwanc lub B aby ustawi¢ zqdane
minuty (np. T godzine).

5. Nacisng¢ przycisk zegoro . Na

wyswietlaczu pojawi sie nopls

zmiang z sumq biezqcej godzmy i
ustawionego wczesniej czasu trwania
pieczenia.

6. Nacisng¢ przyciski = lub , aby

ustawi¢ godzine zakonczenia pieczenia.

L

IN| N

Nie mozna ustawi¢ pieczenia

godziny.

zaprogramowanego dfuzszego niz 24

IN

Po ustawieniu, w celu wyswieflenia
.
pozostafego czasu pieczenia, nalezy

nacisnqé przycisk zegara na 2
sekundy. Ponownie wcisngé przycisk

zegara . Na wyswietlaczu pojawi
9 Y po|
sie napis A,:,’,_,&,- na zmiane z

pozostajgcym czasem pieczenia.

/ Nalezy pamieta¢, ze do czasu frwania
& | pieczenia nalezy doda¢ kilka minut na
nagrzanie piekarnika.

7. Wybraé¢ funkcije i temperature pieczenia.

8. Odczeka¢ okoto 7 sekund bez weiskania
zadnego przycisku, aby uaktywni¢ funkcie.
Na wyswietlaczu pojawia sie biezqca
godzina i symbol m

9. W przewidzianym momencie rozpoczecia
pieczenia pojawia sie symbol A

10.Po zakonczeniu pieczenia elementy grzejne
zostang wylgczone. Na wyswietlaczu
wylgczy sie symbol [lilf], symbol m bedzie
migat i uaktywni sie vvonek

1. Ustawi¢ pokretta funkciji i temperatury na 0.
12.Aby wylgczy¢ dzwonek, wystarczy
nacisnq¢ jakikolwiek przycisk zegara
programatora.
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1.

2.

miana ustawionych danych

Nacisngé przycisk zegara na 2
sekundy.

W zaleznosci od tego, kiérg funkcie
zamierza sie zmodyfikowag, nalezy
nacisng¢ przycisk zegara:

1 raz w przypadku pieczenia na czas.
2 razy w przypadku pieczenia
zaprogramowanego

nie naciska¢ ani razu w przypadku
minutnika, ale postepowad bezposrednio,
jak wskazano w kolejnym punkcie.

. Aby zmieni¢ wartosci, nalezy uzy¢

przyciskow B i =

Kasowanie ustawionych danych

Aby skasowa¢ dane dotyczgee czasu frwania

p

ieczenia na czas i/lub pieczenia

zaprogramowanego:

* Nacisng¢ jednoczesnie przyciski i =

lub

Powtdrzy¢ czynnosci z punkiow 1 2
rozdziatu ,Zmiana ustawionych danych”,
aby przejs¢ do pozycii ,DUR" i nacisngé
przycisk = do momentu ustawienia
wartoscina ,0": automatycznie czas
ustawiony w trybie ,END" zostaje
anulowany.

Aby skasowa¢ dane minutnika, nalezy:

1.

Powtorzy¢ czynnosé z punkiu 1 rozdziatu
,Zmiana ustfawionych danych” i wykonac
nastepujgce czynnosci:
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* Nacisng¢ jednoczesnie przyciski i =

lub

* Nacisng¢ przycisk = do momentu
ustawienia wartoéci na ,0".

Wybér sygnatu akustycznego

Glognosé sygnatu dzwiekowego mozna

ustawi¢ na 3 poziomach.

1. Roéwnoczesdnie przytrzymac nacisniete
przyciski zwigkszania —|— i zmniejszania

wartosci .

2. Nacisng¢ przycisk zegara A
Nacisngé przycisk zmniejszania wartosci =
aby wybra¢ inny sygnat akustyczny.

Porady dotyczqgce przygotowywania
potraw

Porady ogélne

* Aby uzyska¢ réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowaé jednq z funkcii
z termoobiegiem.

*  Zwigkszenie temperatury nie skraca czasu
pieczenia (produkt jest mocno upieczony
na zewngfrz i niedopieczony wewnagtrz).

Porady dotyczqce przygotowywania migsa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci, ilosci i
indywidualnego smaku.

*  Odwréci¢ potrawe, aby zarumieni¢ jq z
obu sfron.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad fermometru do miesa lub nacisngé
na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte o znaczy, ze
jest gotowe, w przeciwnym wypadku
potrzebuije jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia w funkgji Grilla

*  Mieso mozna grillowa¢ wkiadajqc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

* W funkgcji Grill z obiegiem powietrza (jesli
obecnal), przed grillowaniem zaleca sie
wstepne nagrzanie komory pieczenia.

*  Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku rusztu.

o W funkcji Grilla zaleca sie ustawienie
femperatury na najwyzszq wartosé w celu
zoptymalizowania pieczenia.
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Porady dotyczqce przygotowywania ciast i

ciastek

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych mefalowych
foremek: lepiej pochfaniajq ciepto.

* Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystenciji surowego
ciasta.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest upieczone w
$rodku: po zakonczeniu pieczenia wbi¢
wykataczke w jego najwyzszy punkt. Jezeli
ciasfo nie przykleja sie do wykataczki to
znaczy, ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciu, ciasto opada, podczas
kolejnego pieczenia obnizy¢ ustawiong
temperature o okoto 10°C ewentualnie
ustawiajgc diuzszy czas pieczenia.

Porady dotyczqce pieczenia na dwéch

poziomach:

* Zalecane uzycie 2 rusztéw (mozna je
zaméwié w autoryzowanych centrach
serwisowych).

* Aby ulatwi¢ przeptyw powietrza, umiesci¢
foremki/rondle na $rodku rusztéw i upewnic
sie, ze ich szeroko$¢/érednica nie
przekracza 30 cm.

*  Umiesci¢ ruszty, zachowujgc miedzy nimi
pusty poziom.

* W zaleznosci od potrawy i wzrostu
obcigzenia w komorze, pieczenie na
dwach poziomach moze zajgé kilka minut
duzej niz na jednym poziomie.

* Funkcje wskazane dla pieczenia na dwéch
poziomach to TERMOOBIEG i
PODSTAWA Z TERMOOBIEGIEM.

Porady dotyczqce rozmrazania i wyrastania

ciasta

* Umiesci¢ na pierwszym poziomie komory
pieczenia zamrozony produkt bez
opakowania w pojemniku bez pokrywki.

* Nie naktada¢ produkiow jeden na drugim.
* Aby rozmrozi¢ mieso uzy¢ rusztu na drugim
poziomie i blachy na pierwszym. W ten
sposob produkt nie wejdzie w kontakt z
plynem wydzielanym przy rozmrazaniu.

* Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ foliq aluminiowq.

* Dla zopewnienia prawidtowego
wyrasfania ciasta umiesci¢ na dnie komory
pojemnik z wodg.
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Przyktadowa tabela pieczenia (piekarnik wielofunkcyjny)

Ciezar Temp. Czas
Potrawy Funkcja Poziom

(kg) (°C) (minut)
Lasagne 3-4 STATYCZNY ] 220 - 230 45-50
Zopiekanka 3.4 STATYCZNY 1 220-230 4550
makaronowa
P?elcz‘?”o 2 TERMOOBIEG 2 180 - 190 90- 100
cielgcina
Schab 2 TERMOOBIEG 2 180- 190 70-80
Kietbasa 1,5 R oA 3 260 15
Rostbef ] TERMOOBIEG 200 40- 45
Krolik pieczony 1,5 TERMOOBIEG 180-190 70-80
Filet z indyka 3 TERMOOBIEG 180- 190 110-120
Delczony 2-3 TERMOOBIEG 2 180 - 190 170- 180

aleron
Kurczak 1,2 TERMOOBIEG 2 180-190 65-70
pieczony
Strona 1 Strona 2

Koflety GRILL Z OBIEGIEM
wieprzowe 1. POWIETRZA 3 260 1> 2
Zeberka 1,5 e 3 260 10 10
Bekon 07 GRILL 4 260 7 8
Filet wieprzowy 1,5 GRlFL'é%N?EE?IgZGAlEM 3 260 10 5
Filet wotowy 1 GRILL 4 260 10 7
Psirqg 1,2 TERMOOBIEG 2 160-170 35-40
Zabnica 15 TERMOOBIEG 2 160-170 60- 65
Turbot 15 TERMOOBIEG 2 160-170 45-50
Pizza 1 OBIEG POWIETRZA 2 260 8-9
Chleb ] TERMOOBIEG 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 TERMOOBIEG 2 180- 190 20-25
Bobko | TERMOOBIEG 2 160 5560
piaskowa
Tarta ] STATYCZNY 2 170 30-40
Serik 1 TERMOOBIEG 2 160-170 55-60

Czas wskazany w fabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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Cigzar Temp Czas
Potrawy Funkcja Poziom

(kg) (°C) (minut)
Nadziewane | TERMOOBIEG 2 160 20-25
tortellini
Ciasto Paradiso 1,2 TERMOORBIEG 2 160 55-60
Profiterole 1,2 TERMOOBIEG 2 180 80 - 90
Biszkopt 1 TERMOOBIEG 2 150-160 55-60
Ciasto ryzowe 1 TERMOOBIEG 2 160 55-60
Rogalik 0,6 TERMOOBIEG 2 160 30-35
drozdzowe

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.

Przyktadowa tabela pieczenia (piekarnik pomocniczy)

Ciezar Temp. Czas
Potrawy Funkcja Poziom

(k) (=c) (minut)

Kietbasa 1,5 GRILL 2 MAKS. 13-15
Strona 1 Strona 2

Koflety 1,5 GRILL 2 MAKS. 15 5
wieprzowe
Zeberka 1,5 GRILL 2 MAKS. 10 10
Bekon 0,7 GRILL 2 MAKS. 7 8
Filet wieprzowy 1,5 GRILL 2 MAKS. 10 5
Filet wotowy ] GRILL 2 MAKS. 10 7

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.

Przyktadowa tabela pieczenia (piekarnik pionowy)

Ciezar Temp. Czas
Potrawy Funkcja Poziom
(kg) (°C) (minut)

Kurczak 1,1 x4 TERMOOBIEG 2-4-6-8 190 80
pieczony
Mrozona pizza 0,3 x4 TERMOOBIEG 2-4-6-8 230 10
Focaccia 0,5x4 TERMOOBIEG 2-4-6-8 180 35-40
Kromki chleba 5 5, 4 TERMOOBIEG ~ 2-4-6-8 180 3-5
tostowego
Rogalik 4nadony  RRMOOBIEG 24468 160 30-35
drozdzowe poziom
Ciastka 0,2x4 TERMOOBIEG 2-4-6-8 160 20-23
Ciasto Paradiso 1 x4 TERMOOBIEG 2-4-6-8 160 60

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie urzqdzenia

Patrz Ogdlne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym stanie,
nalezy po kazdym uzyciu i ostygnieciu
regularnie je czysci¢.

Codzienne czyszczenie

Stosowaé wylqcznie produkly niezawierajgce
substancii ciernych, kwagnych lub na bazie
chloru.

Natozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
dokfadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wylrze¢ miekkg szmatkg lub $ciereczkq z
mikrofibry.

Plamy z zywnoéci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy unika¢
stosowania mefalowych ggbek lub osfrych
skrobakow.

Stosowa¢ zwykle produkty, niescierne,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzgdéw. Doktadnie umy¢
wodq, nastepnie wyltrze¢ miekkg szmatkg lub
$ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich resztek
na urzqdzeniu (np.: dzem), poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie wewnatrz urzqdzenia.

Czyszczenie ptyty kuchennej

Kratki ptyty kuchennej

Zdiq¢ kratki i umy¢ w letniej wodzie z
nie$ciemym $rodkiem czyszczqcym. Doktadnie
usung¢ stwardniafe zabrudzenia. Wytrze¢ i
umiesci¢ na plycie.

/ Ciagty kontakt kratek z pfomieniem
£ | moze doprowadzi¢ do pogorszenia

stanu emalii w strefach narazonych na
wysokgq temperature. Jest to
najzupetniej normalne i nie wptywa na
ich funkcjonalnose.

Korony i naktadki

W celu wyczyszczenia mozna zdjgé korony i
naktadki. Wymy¢ je w ciepfej wodzie z
dodatkiem niesciernego $rodka czyszczgcego.
Doktadnie usungé¢ caly zaschniety brud i
poczekad, az catkowicie wyschng. Ponownie
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zamontowa¢ korony upewniajqc sie o wiozeniu
ich razem z naktadkami na miejsce.

2

Swiece i termopary

Aby prawidfowo funkcjonowaty, $wiece
zaplonowe i termopary muszq byé¢ zawsze
czyste. Czesto je sprawdzad i, jezeli koniczne,
czysci¢ wilgotng szmatkg. Ewentualny
zasuszony osad mozna usungé drewniang
wykataczkq lub iglg.

Pokretta

/ Do czyszczenia pokretef nie stosowad
£ | agresywnych srodkéw zawierajgeych
alkohol lub produktéw do mycia stali
lub szkfa, poniewaz moglyby je
nieodwracalnie uszkodzic.

Pokretta nalezy czysci¢ miekkq ciereczkg
nasqczonq letnig wodg, a nastepnie dokfadnie
wytrzeé. Mozna je wyjaé, wyciggajac je z
gniazda.

Czyszczenie drzwiczek

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywaé drzwiczki w czystosci.
Uzywa¢ papierowych recznikéw kuchennych.
W przypadku uporczywego brudu, umyé
wilgotng gabkg i zwyczajnym detergentem.
Demontaz drzwiczek (tylko piekarnik
pomocniczy)

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie drzwiczek i
potozenie ich na Sciereczce.

Aby zdjg¢ drzwiczki nalezy:
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1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢ dwa
sworznie w otwory zawiaséw pokazanych
na rysunku.

Drzwiczki piekarnika wielofunkcyjnego

1. Wyja¢ wewnetrzng szybke pociagajac jq
delikatnie w gémej czesci ruchem
wskazanym przez strzatki, tak aby wyjq¢ 4
sworznie z ich gniazd znajdujgcych sie na
drzwiach.

2. Ujg¢ drzwiczki z dwéch stron obydwoma
rekami, podnie$¢ je ku gérze pod kgtem
okofo 30° i wyjqc.

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajqc sie, ze
rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach.

|

2. Nastepnie pociggnqé¢ szybke ku gérze,
zwracajgc uwage na uchwyty znajdujgee
sie w podstawie drzwi.

QL)K’/“)L’J()
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4. Opusci¢ drzwiczki do dofu i po ich
ustawieniu wyjq¢ sworznie z otwordw
zawiasow.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna rozmontowaé
wewnetrzne szybki wchodzgce w skiad
drzwiczek.

3. Po wyjeciu wewnetrznej szybki mozna
uzyska¢ dostep do listwy ociekowei.

/ Do czzszczenio uzy¢ papierowych

£ | recznikéw kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng

gabkgq i neutralnym detergentem.
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4. Po oczyszczeniu ponownie umiescié
wewnetrzng szybke w uchwytach. Nalezy
uwazaé, aby wysrodkowad i dopasowad 4
sworznie w ich gniazdach na drzwiach,
uzywajqc listew znajdujqeych sie po lewej i
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prawej stronie dla optymalnego
dopasowania.

osadzenie 4 sworzni w ich gniazdach na
drzwiczkach poprzez lekki nacisk.

Drzwiczki piekarnika pomocniczego

1. Wyja¢ wewnetrzng szybke pociggajqc jq
delikamie ku gorze w czesci tylnej, ruchem
wskazanym przez strzatki (1).

2. Nastepnie pociggng¢ szybke ku gorze w
czeséci przedniej (2). W ten sposob 4
sworznie zamocowane do szybki
odczepiajq sie od gniazd w drzwiczkach.

3. Wyjqé szybke $rodkowq podnoszqc jg do
gory.

4. Po oczyszczeniu ponownie wlozy¢
srodkowe szybki.

5. Ponownie umiesci¢ wewnetrzng szybke,
zwracajgc uwage na wysrodkowanie i

91477A978/B

Czyszczenie komory urzqdzenia

Aby utrzyma¢ komore urzqdzenia w dobrym
stanie nalezy jq regularnie czysci¢ po kazdym
uzyciu. Zawsze poczekaé, az wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschniecia wewngtrz komory
resztek z zywnosci, poniewaz moglyby
uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé wszystkie
mozliwe do usuniecia czedai.

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

e drzwiczek;

¢ ramek na ruszty/blachy.

/ W przypadku stosowania

£ | specyficznych srodkéw czyszczqgeych,
po wyczyszczeniu zaleca sie
wigczenie urzqdzenia z maksymalng
tfemperaturg na okoto 15-20 minut, aby
usungé ewentualne pozostafosci.

Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewngtrz komory

pieczenia powstaje wilgoé. Jest to zupetnie

normalne zjawisko, kiére nie zaktdca

prawidtowego dziatania urzgdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzqdzenie do ochfodzenia sig;

2. usungé zabrudzenia z komory pieczenia;

3. wytrzed¢ komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatkg;

4. pozostawi¢ drzwiczki otwarte tak diugo, az
nasfqpi catkowite osuszenie sie komory
pieczenia.

Wyijecie ramek na ruszty/blachy
Wyiecie ramek na ruszty/blachy utatwia
czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,
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nalezy:

¢ Pociggnqg¢ ramke do wewnqtrz komory
pieczenia, aby odczepi¢ go z mocowania
A, nastepnie wysunqé ze znajdujgeych sie
na tylnej $ciance gniazd B.

Oz %

¢ Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzyé
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramki na
ruszty/blachy na miejsce.

Wyijecie ramek na ruszty/blachy piekarnika

pionowego

Wyiecie ramek na ruszty/blachy utatwia

czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyijecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

* Pociggnqd ramke do géry w taki sposéb,
aby wyja¢ jg z bocznych gniazd.

@DQ@G:)’

* Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramki na
ruszty/blachy na miejsce.
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Czyszczenie gérnej czesci wneki
(tylko w niektérych modelach/
wnekach)

Patrz Ogélne zalecenia dotyczqce
bezpieczenstwa.

Niedozwolone uzycie
Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia
e Podczas czyszczenia nie wyginaé
nadmiernie grzatki.

Urzqdzenie jest wyposazone w wahliwg

grzatke, umozliwiajgeq czyszczenie gomej

czesci komory urzgdzenia.

1. Delikatnie podnies¢ gorg grzatke i
przekreci¢ ogranicznik o 90°, aby ja

uwolnié.

==
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™

2. Powoli obnizy¢ grzatke, az do jej
ogranicznika.

3. Po wyczyszczeniu umiesci¢ grzatke na
pozycii i przekreci¢ ogranicznik w celu jej
zaczepienia.

Konserwacja nadzwyczajna

Porady dotyczqce konserwacji uszczelki
Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

e Utrzymywad uszczelke w czystosci stosujac
niesciernej ggbki i letniej wody.
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Wymiana zaréwki oswietlenia 4. Wyjqg¢ zarowke.
wewnetrznego

Napiecie elektryczne
Niebezpieczerstwo porazenia
pradem

e Odtqczy¢ urzgdzenie od zasilania
elekirycznego.

e Uzy¢ rekawic ochronnych.

1. Usunqé wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

2 W.yiq,é ramki no .rus%Ty/-b\ochy. / Nie dotyka¢ zaréwki halogenowe;
3. Zdiq¢ pokiywe zardwki za pomocq £ | bezposrednio palcami, ale uzy¢
J[odFk)'()wwedmego narzedzia (na przykiad = A S g
yzki).

zabezpieczajgcego.

5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej samej
charakterystyce (40W).

6. Zamontowac¢ pokrywke. Pozostawic¢
wewnetrzny profil szybki (A skierowany do
drzwiczek.

/ Uwazaé, aby nie zarysowaé emalii na
= | $ciance komory pieczenia.

7. Nacisnq¢ ostone, aby przylegafa do
oprawki.

MONTAZ

/ Jesli chodzi o instalacie w Wielkiej

Podtgczenie gazu

£ | Brytanii, nalezy sie zapoznad z Patrz Ogodlne zalecenia dotyczqce
dotqczonym dokumentem , Local bezpieczenistwa.
installation specification for UK gas
appliances”. Plyte mozna podigczy¢ do sieci gazowe] za
pomocq gietkiego stalowego przewodu o
/ Urzgdzenie musi zainstalowac petnych $ciankach, zgodnie z obowigzujgecymi
£ | wykwalifikowany technik, zgodnie z przepisami. W przypadku zasilania innymi
—— obowigzujgcymi przepisami. rodzajami gazu, nalezy zapoznad sie z

rozdziatem “Przystosowanie do innych
rodzajéw gazu". Zigezka doptywu gazu do
urzqdzenia posiada gwint zewnetrzny V2" (ISO

228-1).
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Podigczenie za pomocq gumowego weza

oznaczenie takiej normy).

.I_ 4 R
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o
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e
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Sprawdzi¢, czy sq spetnione wszystkie

ponizsze warunki:

¢ waqz jest przymocowany do fqcznika weza
za pomocg odpowiednich opasek
zabezpieczajgeych;

¢ na zadnym odcinku nie wchodzi w kontakt
z gorgeymi powierzchniami {maks. 50 °C);

* nie jest narazony na zadne sity pociggowe i
naprezenia oraz nie jest zgiety lub $cisniety;

¢ nie wejdzie w kontakt z ostrymi
przedmiotami lub krawedziami;

* jezeliwaqz nie jest idealnie szczelny i
powoduje wyciek gazu do ofoczenia, nie
naprawiac go: wymieni¢ na nowy;

* sprawdzi¢, czy nie uptyngf wskazany termin
waznosci weza.

Doktadnie dokreci¢ przylgcze weza 3 do
przylacza gazowego 1 (gwint 12" ISO 228-1)
urzqdzenia, nakladajgc uszczelke 2. W
zaleznosci od $rednicy zasfosowanego
przewodu gazowego mozna réwniez dokreci¢
przylqcze weza 4 do przylgcza weza 3.

Po dokreceniu przylqcza,/y weza natozy¢
przewdd gazowy 6 na przylgcze weza i
przymocowaé go opaskq 5, zgodng z
obowigzujgeymi przepisami.

Podiqczenie za pomocq gietkiego stalowego
przewodu

Podigczy¢ do sieci za pomocq stalowego
gietkiego przewodu o petnej sciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w
obowigzujgeych przepisach.

/ Mozna dokonaé podigczenia za

£ | pomocq gumowego weza zgodnego
z obowigzujgeymi przepisami
wylqcznie, jezeli bedzie on widoczny
na catej swojej diugosci.

/ Wewnetrzna érednica weza musi
£ | wynosi¢ 8 mm przy podigczeniu do
—— Gazu Plynnego i 13 mm przy
podigczeniv do Gazu Ziemnego i
Miejskiego.

Wykona¢ podigczenie do sieci gazowej za
pomocg gumowego weza zgodnego z danymi
wskazanymi w obowigzujgeych przepisach
([sprawdzi¢, czy na wezu jest wydrukowane

270 - MONTAZ

—

1—Qg

2—_

E

Doktadnie dokreci¢ przylgcze weza 3 do
przylgcza gazowego 1 urzqdzenia, zawsze
nakfadajqc uszczelke 2 znajdujgcq sie w
wyposazeniu.

Podigczenie za pomocq gigtkiego stalowego
przewodu z przylgczem bagnetowym

Podfqczy¢ do sieci za pomocq stalowego
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gietkiego ze zlgczem bagnefowym, zgodnego
z normgq BS. 669.

Podtgczenie do gazu ptynnego

1_
2__

3—@"
i

Natozy¢ materiat izolujgcy na gwint przewodu
gazowego 4 i dokreci¢ przejécidwke 3.
Dokreci¢ blokade do ruchomego przytgcza 1
urzqdzenia, zawsze nakladajgc uszczelke 2
znajdujgcq sie w wyposazeniu.

Podiqczenie za pomocq gietkiego stalowego
przewodu z fgcznikiem stozkowym

Podtqczy¢ do sieci za pomocg stalowego
gietkiego przewodu o petnej ciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w
obowigzujgeych przepisach.

T

Doktadnie dokreci¢ przytacze 3 do przylgcza
gazowego 1 (gwint 2" ISO 228-1)
urzqdzenia, zawsze nakladajgc uszczelke 2
znajdujgeq sie w wyposazeniu. Na gwint
przylacza 3 natozy¢ srodek izolacyiny, a
nasfepnie dokrecié gietki stalowy wqz 4 do
przylgcza 3.
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Zastosowad regulafor cisnienia i wykonad
przylacze na butli zgodnie z zaleceniami
ustalonymi w obowigzujgeych przepisach.
Cisnienie zasilania musi sie zgadzaé z
wartoéciami przedstawionymi w “Tabelach
danych palnikéw i dysz".

Wentylacja pomieszczen

Urzgdzenie moze by¢ montowane wytgcznie
w sfale wentylowanych pomieszczeniach, jak
przewidujg obowigzujgce przepisy. Do
pomieszczenia, w kiérym jest montowane
urzadzenie musi naptywaé odpowiednia iloé¢
$wiezego powietrza, niezbedna do
normalnego spalania gazu i ze wzgledu na
konieczno$¢ wymiany powietrza w lokalu.
Wymiary wlotéw powietrza, zabezpieczonych
kratkami, muszg by¢ zgodne z obowigzujgeymi
przepisami i umieszczone tak, aby w zaden
sposob nie ulegly zatkaniu, nawet
cze$ciowemu.

Pomieszczenie musi by¢ odpowiednio
wentylowane, aby usung¢ ciepfo i wilgod
wylwarzane podczas gotowania: zwlaszcza
po diugotrwatym sfosowaniu zaleca sie
otwarcie okna lub zwiekszenie predkosci
ewentualnych wentylatoréw.

Odprowadzanie produktéw ze spalania

Nalezy zapewni¢ odprowadzanie produkiéw
ze spalania za posrednictwem okapu z
naturalnym ciggiem lub za pomocg ciggu
wymuszonego. Skuteczny system wyciggowy
wymaga starannego zaprojektowania przez
upowaznionego fachowca i wykonania na
podstawie pozycii i odlegtosci wskazanych w
obowigzujgcych normach.

Po zakoriczeniu interwencji montazysta musi
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wystawi¢ certyfikat zgodnosci.

Wymiana dysz

<&

1 Odprowadzanie za pomocg okapu

Odprowadzanie bez okapu

> N

Odprowadzanie do pojedynczego
komina o naturalnym ciggu

B Odprowadzanie do pojedynczego
komina z wentylatorem elekirycznym

C  Odprowadzanie bezposrednio na
zewngtrz z nasciennym lub znajdujgeym
sie na szybie wentylatorem elekirycznym

D  Odprowadzanie bezposrednio na

zewnglrz z nasciennym wentylatorem
elekirycznym

% Wentylator elekiryczny

Przystosowanie do innych rodzajéw gazu
W przypadku podigczenia do innego rodzaju
gazu, nalezy wymieni¢ dysze palnikow i
wyregulowa¢ minimalny pfomien na kurkach
gazowych.
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1. Usung¢ kratki, nakfadki i korony, aby
uzyska¢ dostep do osfon palnikow.

2. Wymieni¢ dysze za pomocq klucza 7mm,
w zaleznosci od stosowanego gazu (patrz,
"Tabele danych palnikéw i dysz").

3. Prawidtowo umiesci¢ palniki w
odpowiednich gniazdach.

Regulacja minimum dla gazu ziemnego lub
miejskiego

Wigczy¢ palnik i ustawi¢ go na pozycii
minimum. Zdjq¢ pokretfo kurka gazowego i
uzy¢ $ruby regulacyjnej znajdujgcej sie z boku
drgzka (w zaleznosci od modelu), az do
uzyskania minimalnego regularnego pfomienia.
Zatozy¢ pokretlo i sprawdzi¢ stabilnos¢
plomienia. Szybko przekreci¢ pokretto z
pozycji maksimum na minimum: ptomien nie
powinien zgasngé. Powtdrzy¢ czynnoéé na
wszystkich kurkach gazowych.

Regulacja minimum dla gazu ptynnego
Catkowicie dokreci¢ w prawo $rube
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znajdujqgceq sie z boku drgzka kurka. Smarowanie kurkéw gazu

/ Po przystosowaniu do gazu innego niz Z czasem, moze sie okozo; frudne _

£ | ustawiony fabrycznie wymieni¢ etykiete przekrecemg kurkow gazu i mogq si¢ one

—— urzqdzenia na nowq, odpowiadajgcg ZOblOkOWQC que;yJe wyczyscic o
nowemu rodzajowi gazu. Etykieta wewnqirz i wymieni¢ $rodek smarny.
znajduje sie w worku z dyszami (gdzie / Tylko wyspecjalizowany technik moze
obecne). = | smarowa¢ kurki gazowe.

Rodzaj gazu i Kraje

et e o G R e o B hy

IE BE DK NO
1 Gaz Ziemny G20
G20 20 mbar . L L] (] [} ] L] .
G20/25 20/25 mbar .
2 Gaz Ziemny G20
G20 25 mbar .
3 Gaz Ziemny G25.1
G25.1 25 mbar .
4 Gaz Ziemny G2.350
G2.350 13 mbar .
5 Gaz Ptynny G30/31
G30/31 28-30/37 mbar . . . . . .
G30/31 30/30 mbar o . o
6 Gaz Ptynny G30/31
G30/31 37 mbar o
7 Gaz Miejski G110
G110 8 mbar . .

W zaleznosci od kraju, mozna okresli¢ dostepne rodzaije gazu. Odnie$é sie do numeru nagtéwka,
aby odnalez¢ wiasciwe wartosci w "Tabelach danych palnikéw i dysz".

Tabele danych palnikéw i dysz

1 Gaz ziemny G20 - 20 mbar AUX SR R UR2
Znamionowa moc cieplna (kW) 1,0 1,8 2,9 4,2
Srednica dyszy (1,/100 mm) 72 Q7 115 145
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) (Z2) 1Y) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200

2 Gaz ziemny G20 - 25 mbar AUX SR R UR2
Znamionowa moc cieplna (kW) 1,1 1,8 2,9 4,2
Srednica dyszy (1/100 mm) 72 Q4 110 145
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (X) (Z2) (H8) (H3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200

3 Gaz ziemny G25.1 - 25 mbar AUX SR R UR2
Znamionowa moc cieplna (kW) 1,1 1,8 3,0 4,1
Srednica dyszy (1/100 mm) 77 100 134 152
Wstepna komora (wskazana na dyszy) (F1) I\ (F3) (F3)
Moc ograniczona (W) 400 500 800 1200
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Gaz ziemny G2.350 - 13 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)
Srednica dyszy (1/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)
Moc ograniczona (W)

Gaz Plynny G30/31 - 30/37 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)
Srednica dyszy (1,/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)
Moc ograniczona (W)

Moc znamionowa G30 (g/h)

Moc znamionowa G31 (g/h)

Gaz ptynny G30/31 - 37 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)
Srednica dyszy (1,/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)
Moc ograniczona (W)

Moc znamionowa G30 (g/h)

Moc znamionowa G31 (g/h)

Gaz Miejski G110 - 8 mbar
Znamionowa moc cieplna (kW)
Srednica dyszy (1/100 mm)

Wstepna komora (wskazana na dyszy)
Moc ograniczona (W)

AUX
1,0
04
(Y)

400

AUX
1,0
50

400
73
71

AUX
1,1
50

450
80
79

AUX
1,0
145

(/8)

400

SR
1,75

(Y)
500

550
138
136
SR
1,75
185
(/2)
500

2,9
165
(F3)
800

3,0
85
800
218
214
R
3,0
81
Q00
218
214
R
2,8
260

(/3)
800

UR2
3,7
190
(F3)
1200
UR2
4,0
100
1300
291
286
UR2
4,2
Q5
1500
305
300
UR2
3,3
340
0190
1000

Dysze znajdujqce sie w wyposazeniu mozna dosta¢ w autoryzowanych centrach serwisowych.

Ustawienie Y 750 mm
Patrz Ogodlne zalecenia dotyczgce / Jezeli nad urzqdzeniem zostanie
bezpieczenstwa. £ | zainstalowany okap kuchenny, nalezy

zapoznad sie z jego insfrukciq i

Niniejsze urzqdzenie, w zaleznosci od rodzaju zachowaé odpowiedniq odlegtosé.

montazu, nalezy do klas:

Klasa 1 Niezabudowane Gabaryty urzqdzenia
Klasa 2 - podklasa 1 Zabudowane T N
Urzqdzenie moze by¢ zamontowane przy 5 o '
$cianach wyzszych od blatu roboczego, z H 7'y
zachowaniem minimalnej odlegfosci X mm od B |
boku urzgdzenia. Pétki umieszczone nad « C, A e C[ >
blatem roboczym urzqdzenia muszq sie \ v v |
znajdowa¢ w minimalnej odlegfosci Y mm. = ' =
'I 3 — =
min. |2 D
X'mm ;
3
00 0000 v
A 1003 mm
B 600 mm
X 150 mm
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c! min. 300 mm
D 898 - 920 mm
750 mm
I 400 mm
12 1003 mm

! Minimalna odlegtoé¢ od bocznych scianek
lub od innych materiatéw tatwopalnych.

2 Minimalna szerokoé¢ szafki (=A)

Wymiary urzqdzenia

+— 1003

Montaz panelu

Panel nalezy zawsze prawidtowo umiesci¢ i

przymocowa¢ do urzqdzenia.

1. Srubokretem poluzowaé 7 $rub (A)
znajdujgeych sie z tytu piyty (2 na korcach i
3 rozmieszczone wokét czesei srodkowe).

2. Ustawi¢ panel na plycie.

3. Sprawi¢, aby otwory panelu (B) zbiegaty
sie ze $rubami (A).

/ Znajdujgey sie w wyposazeniu panel

& | stanowi nieodfqczng cze$¢ produkiu i

— przed przystgpieniem do montazu —
nalezy go przymocowaé do a-
urzqdzenia.

Montaz cokotu

@ Pozycja przylgcza gazowego

@ Pozycja przylacza elekirycznego

Poziomowanie urzqdzenia

Aby uzyskad¢ wigkszq stabilnos¢, urzqdzenie

musi by¢ dobrze wypoziomowane na

posadzce:

¢ Dokreci¢ lub odkreci¢ nézki w dolne;
czesci, az do wypoziomowania i

ustabilizowania urzgdzenia na posadzce.

Q1477A978/B

Cokot nalezy zawsze prawidtowo umiesci¢ i

przymocowaé do urzqdzenia.

1. Ustawi¢ cokot w dolnej przedniej czesci
urzqdzenia.

2. Dokreci¢ dwie $ruby boczne, aby
przymocowaé cokét do urzgdzenia.

MONTAZ - 275



3. Zakry¢ otwory cokotu zatyczkami
znajdujgeymi sie w wyposazeniu.

/ Znajdujgey sie w wyposazeniu cokét

& | stanowi nieodiqczng cze$¢ produkiu i
przed przystgpieniem do montazu
nalezy go przymocowaé do
urzqdzenia.

Podigczanie do instalacji elekirycznej

Patrz Ogélne zalecenia dotyczgce
bezpieczenstwa.

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakferystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryiny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowe;.

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz pozostafe o
przynajmniej 20 mm.

Urzqdzenie moze funkcionowoc’:

220-240V 2~ 2 4 5 @
3x10mm? |?-|+|-°|°-|-?|<?|
kabel fréjzytowy 2 =
220-240V 3~ 2 4 5 @
4x6mm? |?|°+?|°-|-?|?|
kabel czterozytowy L1 L2 3=
220-240V 1IN~ 123 4 5@
3x10mm? [etoto[otolo]
kabel trojzytowy |Ll Nl =
380-415V 2N~ D
4x6mm? |?|°‘|‘?|°‘|‘?|?|
kabel czterozytowy 1 L2 N _é_
380-415V 3N~ 1.2 3 458
5%2,5mm? [elolelotele]
kabel pieciozytowy KRIVARE] N| _é_

/ Wskazane warfoéci dotyczg
= | wewnetrznego przekroju kabla.
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/ Wymiary kabli zasilajgeych
£ | uwzgledniajq wspétezynnik
jednoczesnosci (zgodnie z normg EN

60335-2-6).

Podigczenie state

Nalezy na linii zasilania przewidzie¢
urzqgdzenie, ktére umozliwi odigczenie
opisywanego urzqdzenia od sieci
wielobiegunowej, dysponujgce takg
odlegfosciq otwierania sie stykow, kiéra
zapewni kompletne odigczenie urzqgdzenia w
warunkach kategorii przepieciowei Ill, zgodnie
z zasadami instalacii.

W przypadku rynku australijskiego/
nowozelandzkiego:

odtgcznik wbudowany w przylqcze state
powinien by¢ zgodny z normami AS/NZS
3000.

Instrukcje dla montazysty

* W przypadku podtgczenia za pomocg
wiyczki, musi ona pozosta¢ zawsze tatwo
dostepna po instalacii.

* Nie zgina¢ i nie przygniata¢ kabla
zasilajgcego.

* Urzqdzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

* Nie probowa¢ odkrecac lub dziata¢ sitg na
gwintowanym kolanku fgcznika. Isiieje
ryzyko uszkodzenia takiej czesci
urzqdzenia, co moze uniewaznié
gwarancje producenta.

* Na wszystkich pofqczeniach, uzy¢ wody z
mydfem, w celu sprawdzenia ewentualnych
wyciekéw gazu. NIE uzywad wolnego
ognia do wykrywania wyciekdw.

* Pojedynczo i rownocze$nie wigczy¢
wszystkie palniki w celu zagwarantowania
prawidfowego funkcjonowania zaworu
gazowego, palnika i zapfonu.

* Przekreci¢ pokretto palnikéw na pozycje
minimalnego pfomienia i sprawdzi¢ jego
stabilnos¢ na kazdym palniku, pojedynczo i
wszystkich rownoczesnie.

* Jezeli po wykonaniu wszystkich préb
urzqdzenie funkcjonuije nieprawidtowo,
skontaktowac sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

Po prawidtowym zamontowaniu
urzqdzenia nalezy przeszkoli¢ uzytkownika
na femat prawidtowego sposobu
funkcjonowania.
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