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Wir empfehlen Ihnen, dieses Bedienungshandbuch sorgféltig durchzulesen. Hier finden Sie wichtige

Hinweise, um die Asthetik und Funktionalitat lhres Gerétes erhalten zu kénnen. Weitere
Informationen zu den Produkten finden Sie auf der Internetseite www.smeg.com

WARNHINWEISE

Allgemeine Sicherheitshinweise
Personenschéden

e Das Gerdt und seine
zugdnglichen Teile erhitzen sich
stark wahrend des Gebrauches.
Kinder von dem Gerdat
fernhalten.

e Das Gerét wird wahrend des
Gebrauchs sehr heif. Darauf
achten, die Heizwiderstande
nicht zu berihren.

* \W&hrend des Verstellens von
heien Tépfen die Hande mit
Schutzhandschuhen schiitzen.

e Niemals versuchen, eine
Flamme oder einen Brand mit
Wasser zu |6schen. Das Gerdét
ausschalten und die Flamme mit
einem Deckel oder einer

Loschdecke abdecken.

91477A870/B

* Dieses Gerat darf von Kindern
ab 8 Jahren sowie von
Personen mit eingeschrénkten
kérperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder Personen verwendet
werden, die keine Erfahrung im
Umgang mit Elekirogerdten
haben, sofern diese
beaufsichtigt und iber die
sichere Verwendung des
Gerdates und die mit ihm
verbundenen Gefahren
angewiesen sind.

o Kinder durfen nicht mit dem
Gerét spielen.

 Kinder unter 8 Jahren dirfen
sich nicht in der Nahe des
Gerdtes authalten, wenn sie
nicht beaufsichtigt werden.
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Weéhrend des Betriebs Kinder
unter 8 Jahren nicht in der
Né&he des Gerates lassen.

Die Reinigung und Wartung
dirfen nicht durch
unbeaufsichtigte Kinder
erfolgen.

Denken Sie daran, dass die
Kochzonen sich sehr schnell
erwdrmen. Das Erwdrmen von
leeren Topfen vermeiden.
Uberhitzungsgefahr.

Nach dem Gebrauch die
Kochzonen ausschalten, die
eine gewisse Zeit lang sehr
heif’ bleiben, auch wenn sie
ausgeschaltet sind. Die
Oberflachen des Kochfeldes
nicht berihren.

Der Garvorgang muss immer
beobachtet werden. Ein kurzer
Garvorgang muss immer und
stéindig Uberwacht werden.
ACHTUNG: Unbeaufsichtigtes
Kochen von fett- und /oder
slhaltigen Speisen kann
gefahrlich sein und einen Brand
verursachen. NIEMALS
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu |6schen. Stattdessen
die Stromzufuhr des Gerdtes
tfrennen und die Flamme z. B.
mit einem Deckel oder einer
Decke abdecken.

Die Funktionen Booster und/
oder Double Booster (wo
vorhanden) nicht zum
Aufwérmen von fettigen oder
sligen Speisen verwenden:
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Brandgefahr.

Wahrend des Betriebs keine
Gegenstande aus Metall wie
Besteck oder Geschirr auf das
Kochfeld legen, denn sie
konnten sich Uberhitzen.

Keine geschlossenen Dosen,
Behdalter oder Plastikbehalter
for das Garen von Speisen
verwenden.

Keine spitzen Gegensténde
aus Metall (Besteck oder
Kuchenhelfer) in die Offnungen
des Gerdtes einfihren.

Keine entflammbaren
Materialien in der Nahe des
Gerdtes verwenden oder
aufbewahren.

Kein Wasser direkt auf die
heien Backbleche gieben.
Das Gerdt nach dem
Gebrauch ausschalten.

Den Stecker (wo vorhanden)
niemals durch Ziehen am Kabel
vom Stromnetz trennen.
ENTZUNDBARE
MATERIALIEN NICHT IM
STAURAUM (SOFERN
\/Q_RHANDEN) ODER IN DER
NAHE DES GERATES
VERWENDEN ODER
AUFBEWAHREN.

KEINE SPRAYDOSEN IN DER
NAHE DIESES GERATES
VERWENDEN, WAHREND
DIESES IN BETRIEB IST.
KEINE VERANDERUNGEN
AN DIESEM GERAT
VORNEHMEN.
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Vor jedem Eingriff auf das
Gerdt (Installation, Wartung,
Aufstellung oder Versetzung|
muss immer die persénliche
Schutzausristung getragen
werden.

Keine Reinigungsarbeiten
durchfihren, wéhrend das
Gerat noch warm oder in
Betrieb ist.

Vor jedem Eingriff auf das
Gerat den Hauptstromschalter
ausschalten.

Niemals versuchen, das Gerét
ohne den Eingiff eines
qualifizierten Technikers zu
reparieren.

Die Installation und die
Wartungseingriffe missen von
qualifiziertem Fachpersonal
und unter Beriicksichtigung der
geltenden Normen
vorgenommen werden.

Um jede Art von Gefahr zu
vermeiden, muss bei
beschadigtem Netzkabel
unverziglich der technische
Kundendienst kontaktiert
werden, der dasselbe
austauschen wird.

Bei Rissen, Springen oder
Brichen des
Claskeramikkochfeldes ist das
Gerdt sofort auszuschalten, um
eine Stromschlaggefahr zu
vermeiden. Sofort die
Stromzufuhr unterbrechen und
sich an den technischen
Kundendienst wenden.
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e Die Oberfléchen des

Kochfeldes wéhrend des
Betriebs oder solange die
Anzeigen der Restwarme aktiv
sind, nicht berithren oder
reinigen.

Bei Anwesenheit von Kindern
oder Haustieren, die das
Kochfeld erreichen kénnen, die
Bediensperre einschalten.
Kinder sind immer zu
beaufsichtigen, da sie die
Anzeige der Restwérme nur
schwer sehen kénnen. Nach
der Verwendung bleiben die
Kochzonen eine gewisse Zeit
lang sehr heiB, auch, wenn sie
abgeschaltet sind. Verhindern,
dass Kinder mit dem Kochfeld
in Kontakt kommen.

Das Gerdt ist nicht fur die
Inbetriebnahme mit externen
Zeitschaltuhren oder
Fernbedienungssystemen
besftimmt.

ACHTUNG: AusschlieBlich
Schutzabdeckungen
verwenden, die vom Hersteller
des Kochgerdates entwickelt
wurde. Die Verwendung von
nicht geeigneten
Schutzabdeckungen kann zu
Unfallen fuhren.

Schaden am Gerat

* Keine aggressiven

scheuernden Reinigungsmittel
bzw. scharfkantigen
Metallschaber zur Reinigung
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der Glastir des Ofens
verwenden, da diese die
Oberfléche zerkratzen und
zum Bruch der Glasoberfléche
fohren kénnen.

Eventuell Kochbesteck aus
Holz oder Kunststoff
verwenden.

Das Gerét nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

Das Gerét nicht als Ablage
benutzen.

Offnungen, Liftungsschlitze und
Wérmeauslasse nicht
abdecken.

Es ist verboten, sich auf das
Gerdt zu setzen.

Das Gerdat wahrend der
Garvorgdnge nicht
unbeaufsichtigt lassen, da dies
zu Uberhitzung und )
Verbrennung von Fett und Ol
fohren kann. Besonders
vorsichtig vorgehen
Brandgefahr: Keine
Gegensténde auf den
Kochfléchen ablegen/
aufbewahren.

Keine Spray-Produkte in der
Né&he des Backofens
verwenden.

DIESES GERAT DARF NICHT
ALS RAUMHEIZER BENUTZT
WERDEN.

Kein Geschirr oder Behadlter
aus Plastik zum Garen
verwenden.

Die KochgeféfBe oder
Grillpfannen mussen sich
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innerhalb des Umrisses des
Kochfeldes befinden.

Alle Kochgefahe missen einen
flachen und ebenen Boden
aufweisen.

Bei Uberlaufen des Inhalts muss
die Flussigkeit unverziglich vom
Kochfeld entfernt werden.
Darauf achten, dass keine
séurehaltigen Substanzen wie
Zitronensaft oder Essig auf das
Kochfeld fallen.

Beim Kochen keinen Zucker
oder sibe Mischungen auf das
Kochfeld schitten.

Keine Materialien oder
Substanzen, die schmelzen
kénnen (Papier, Kunststoff oder
Alufolie), wahrend des
Garvorgangs darauf ablegen.
Das Gerét nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

Die KochgefdaBe direkt auf die
Kochflache aus Glaskeramik
stellen.

Keine leeren Topfe oder
Pfannen auf die
eingeschalteten Kochzonen
stellen.

Keine rauen oder scheuernden
Materialien bzw.
scharfkantigen Metallschaber
verwenden.

Bei der Reinigung von
Stahlteilen oder Metallfléchen
(z. B. eloxierte, mit Nickel
behandelte oder verchromte
Flachen) keine chlor-,
ammoniak- oder
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bleichmittelhaltigen Produkte
verwenden.

Keine scheuernden oder
dgtzenden Reinigungsmittel fur
die Reinigung der Teile aus
Glas verwenden (z. B.
Scheuerpulver,
Fleckenentferner oder
Metallschwémme).

Die Oberflache aus
Glaskeramik ist schlagfest.
Jedoch keine festen oder
harten Gegenstande auf die
Kochfléche fallen lassen, denn
dies kénnte zum Bruch der
Oberflache fohren.

Die Sensortasten immer sauber
halten und keine Art von
Gegensténden darauf
ablegen.

Zur Vermeidung von Kratzern
auf der Glasoberfléiche sollten
Topfe nie Uber die Oberflache
auf das Kochfeld gezogen,
sondern immer hochgehoben
und an der gewiinschten Stelle
abgestellt werden.

Installation

* DIESES GERAT DARF NICHT
AUF BOOTEN ODER IN
WOHNWAGEN
INSTALLIERT WERDEN.

Dieses Gerdt darf nicht auf

einem Sockel installiert werden.

Vor jedem Eingriff auf das
Gerdt (Installation, Wartung,
Aufstellung oder Versetzung|
missen immer persdnliche
Schutzausristungen griffbereit
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sein.

Sicherstellen, dass der Schrank
Uber die notwendigen
Offnungen verfigt.
Sicherstellen, dass das
Material des Schranks
hitzebestandig ist.

Die Installation und die
Wartungseingriffe missen von
qualifiziertem Fachpersonal
und unter Beriicksichtigung der
geltenden Normen
vorgenommen werden.

Der Stromanschluss darf nur
von zugelassenem technischem
Personal ausgefuhrt werden.
Der Erdungsanschluss ist
obligatorisch und ist unter
Einhaltung der
Sicherheitsnormen fir
elektrische Anlagen
vorzunehmen.

Nur Kabel verwenden, die
gegen eine Temperatur von
mindestens Q0 °C bestandig
sind.

Das Anziehmoment der
Schrauben der Speiseleitungen
der Klemmleiste muss 1,5-2
Nm entsprechen.

Beim Anschluss zusatzlicher
elektrischer Gerate ist Vorsicht
geboten. Die Anschlusskabel
durfen nicht mit den heifden
Kochzonen in Berihrung
kommen.

Die Installation und ein
eventueller Austausch des
Stromkabels darf ausschlieBlich
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von autorisiertem technischem
Personal durchgefihrt werden.

* Bitte dafur sorgen, dass das
Gerdat nach der Installation
durch einen zugénglichen
Stecker oder, im Falle eines
Direktanschlusses, durch einen
Schalter abgeschaltet werden
kann.

* An der Speiseleitung muss,
gemdD der
Installationsrichtlinien, eine
allpoligen
Netztrennvorrichtung installiert
werden, mit einem
Offnungsabstand zwischen
den Kontakten, der die
vollsténdige Trennung unter
Bedingungen der Kategorie
Uberspannung Il erméglicht.

* Dieses Gerat kann bis zu einer
maximalen Héhe von 2000
Metern ber dem
Meeresspiegel verwendet
werden.

Zweck des Gerdates

Das Gerdt ist zum Garen von

Speisen in Privathaushalten

bestimmt. Jeder andere

Gebrauch wird als zweckwidrig

angesehen. Zudem darf es nicht

verwendet werden:

* im Kichenbereich fur
Angestellte in Geschéften, in
Biros und anderen
Arbeitsbereichen.

» aquf Bauernhofen:

* von Gadsten in Hotels, Motels
und Wohnkomplexen;
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* in Bed and Breakfasts.

Dieses Bedienungshandbuch

* Das vorliegende Bedienungshandbuch ist
ein fester Bestandteil des Gerdtes und ist
deshalb fir die ganze Llebensdauer des
Gerdtes sorgfaltig und in Reichweite
aufzubewahren.

* Dieses Bedienungshandbuch vor der
Benutzung des Gerdtes sorgféltig
durchlesen.

* Die Erklérungen dieses Handbuchs
umfassen Abbildungen, die das
beschreiben, was normalerweise im Display
erscheint. Es muss jedoch bericksichtigt
werden, dass das Gerdt Uber eine
aktudlisierte Version des Systems verfigen
kénnte, weshalb das, was im Display
angezeigt wird, sich von dem, was im
Handbuch dargestellt ist, unterscheiden
kénnte.

Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fur Personen- und

Sachschéden, die auf die folgenden Ursachen

zurickzufuhren sind:

» die zweckwidrige Verwendung des
Gerdtes;

* die Nichtbeachtung der Vorschriften dieses
Bedienungshandbuches;

* unbefugte Anderungen auch nur einzelner
Gergtekomponenten;

* die Verwendung von
Nichtoriginalersatzteilen.

Typenschild

Das Typenschild enthélt technische Daten sowie
die Seriennummer und das Prifzeichen. Das
Typenschild auf keinen Fall entfernen.

Entsorgung

E: Dieses Gerdt entspricht der
europdischen WEEE-Richtlinie (2012/
19/EU) und muss nach Ablauf seiner
Lebensdauer von anderen Abféllen gefrennt
entsorgt werden.
Dieses Gerat enthalt, gemaB der giltigen
europdgischen Richtlinien, keine nennenswerte
Menge an gesundheits- und umweltschadlichen
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Stoffen.

Elektrische Spannung
Stromschlaggefahr

* Die Hauptstromversorgung unterbrechen.

¢ Das Netzkabel von der elekirischen Anlage
frennen.

Um das Gerét zu entsorgen:

¢ Das Netzkabel abschneiden und entfernen.

¢ Das Gerdt bei geeigneten Sammelstellen fur
elekirische und elekfronische Abfélle
abgeben, oder es beim Kauf eines
gleichwertigen Gerdtes im Verhdlinis eins zu
eins an den Handler zurickgeben.

Die Verpackung unserer Produkte ist aus

recyclingféhigem und umweltfreundlichem

Material gefertigt.

* Die Verpackungsmaterialien bei geeigneten
Sammelstellen abgeben.

Verpackungen aus Plastik
Erstickungsgefahr
¢ Die Verpackung oder Teile davon nicht

unbeaufsichtigt lassen.

¢ \Vermeiden, dass Kinder mit den
Plastikbeuteln der Verpackung spielen.

So kénnen Sie Energie sparen

¢ Der Durchmesser des Topfbodens darf nicht
iber die auf dem Glaskeramikkochfeld
aufgedruckten Linien hinausragen.

* Die Topfe dirfen nicht auBerhalb des
Kochfeldrandes und auf dem Display
posifioniert werden.

¢ Beim Kauf eines neuen Topfes kontrollieren,
ob sich der Durchmesser auf den Boden
oder den oberen Rand des KochgefdBes
bezieht, denn Letzterer ist fast immer gréBer
als der Bodendurchmesser.

e Wenn Gerichte mit langen Garzeiten
zubereitet werden sollen, kann man durch
die Verwendung eines Dampfkochtopfes
Zeit und Energie sparen und gleichzeitig die
in den Lebensmitteln enthaltenen Vitamine
erhalten.

* Sicherstellen, dass ausreichend Flussigkeit
im Dampfkochtopf ist, denn ein Uberhitzen
aufgrund fehlender Flissigkeit kénnte
Kochgeféf und Kochzone beschadigen.

e Die Topfe maglichst mit einem passenden
Deckel bedecken.
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* Fin KochgefaB wéhlen, dessen Grobe der
Menge des Kochguts entspricht. Ein grof3es,
aber halbleeres Kochgeféf bedeutet
Energieverschwendung.

Werden Kochfeld und ein eventuell
A vorhandener Backofen gleichzeitig

verwendet, kann unter bestimmten

Bedingungen die Leistungsobergrenze

der Stromversorgungsanlage
Uberschritten werden.

Informationen zum Stromverbrauch
im Aus-Zustand/ Stand-by-Modus

Die technischen Daten zum Stromverbrauch des
Gerdts im Aus-Zustand/ Stand-by-Modus
finden Sie unter www.smeg.com auf der dem
ieweiligen Produkt gewidmeten Seite.

Wie man dieses
Bedienungshandbuch lesen muss
In diesem Bedienungshandbuch werden die
folgenden Konventionen verwendet:

A Warnung,/Achtung

Informohonen/Tlpps
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BESCHREIBUNG

Allgemeine Beschreibung
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AuBBendurchme  Maximale Maximale . Maximale
Zone sser Leistungsaufna Innendurchmes Leistungsaufna Zwischendurch Leistungsaufna
(mim) hme (W) * ser (mm) hme (W) * messer (mm) hme (W) *
1 148 1200 - -
2 184 2000 124 800 -
3 184 1800 - -
4 288 2700 150 1950 216 1050
5 214 2000 148 800 -
6 Ovale Platte 2000 170 1000 -
7 199 2000 - -
8 184 1700 124 700 -
9 Ovale Platte 2000 148 1100 -

*Die Leistungen sind nur richtweise angegeben und kénnen je nach ausgewdhlten Einstellungen und

Netzspannung variieren.

Bedienblende
Symbole

Kochzonen

ON/ OFF-Taste

Das Kochfeld ein- oder ausschalten.
Taste zur Bediensperre

Ein 3 Sekunden langes Dricken dieser

@ Taste aktiviert oder deaktiviert die

Bediensperrre.
Taste Erhshen

Erhsht den Wert der Leistungsstufe oder
die Garzeit.

Taste Verringern

Vermindert den Wert der Leistungsstufe
oder die Garzeit.

BH

Timer-Taste

Aktiviert den Minutenzahler fir die
@ Funktion Abschaltautomatik /
Minutenzdhler.

EECONSnm

Vorne links
Hinten links
Mitte

Hinten rechts
Vorne rechts

Mitte rechts
An der Vorderseite (nur bei der Version 30
cm)

An der Risckseite (nur bei der Version 30
cm)

91477A870/B
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GEBRAUCH

Vorhergehende Eingriffe

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

» Eventuelle Schutzfolien auf den
AuBenflachen oder im Inneren des Gerdtes
einschlieBlich des Zubehors (falls
vorhanden) entfernen.

» Eventuelle Etiketten entfernen (mit Ausnahme
des Kenndatenschildes).

Basis-Funktionen

Erster Anschluss an das Stromnetz

Beim ersten Anschluss an das Stromnetz oder
nach einem Stromausfall und der
nachfolgenden Wiederherstellung wird eine
automatische Kontrolle durchgefihrt, bei der die
Kontrolllampe und die Displays einige
Sekunden lang aufleuchten. Danach kann das
Gerdt fur den normalen Betrieb verwendet
werden.

Einschalten und Ausschalten

Um das Kochfeld einzuschalten, muss die Taste

ON/OFF
werden.

Nach Ablauf von 5 Sekunden schaltet sich das
Kochfeld, wenn keine Platte akfiviert wird,
automatisch wieder aus.

Gebrauch des Kochfeldes

Einschalten der einzelnen Kochzone
1. Nach Einschalten des Kochfelds die Taste

Erhshen
Kochzone zu aktivieren. Im Display erscheint

das Symbol m

2. Die Taste Erthéhen

@ 1 Sekunde lang gedrickt

—I— driucken, um die gewinschte

dricken. Im Display

erscheint das Symbol oderm und

zeigt an, dass die Kochzone bei
Hachstleistung in Betrieb ist.
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3. Die Tasten Erhshen oder Verringern

betdtigen, um die gewiinschte Leistung

zu erhdhen oder zu verringem.

/ Wenn die Kochzone ausgeschaltet

— (m) ist, kann sie durch Driicken der

Tasfe Verringem = nicht akfiviert

werden.

/ Wird die Taste Erhéhen gedrickf, wenn

£ die Kochzone auf Hachstleistung

gestelltist, wird die Kochzone
deaktiviert.

Einschalten der Zweikreis-/Dreikreis-
Kochzone

1. Nach Einstellung der Hochstleistung
oderﬁ, die Tasten Erhshen F} dricken.
Im Display leuchtet neben der Leistung ein
Punkt auf, der anzeigt, dass die innere

Kochzone E oder m eingeschaltet ist.

Fisr Dreikreis-Kochzone (wo vorhanden)

2. Erneut die Taste Erhdhen

die Kochzone vollsténdig zu akfivieren. Im
Display beginnt neben der Leistung ein Punkt
zu blinken, der anzeigt, dass die ganze

Kochzone E oder E

Zum Andern der Leistung (beide Zonen)

3. Die Tasten Erhshen und Verringern

betdtigen, um die gewiinschte Leistung

—I— dricken, um

eingeschaltet ist.

zu erhdhen oder zu verringem.

/ Wird die Taste Erhéhen gedrickf, wenn

£ | die Kochzone auf Héchstleistung
gestellt ist, wird die Kochzone
deaktiviert.

Funktion Melting (Schmelzen)

/ Mit dieser Funktion kénnen die Speisen
£ | wie Butter, Schokolade geschmolzen
werden.

Zum Akfivieren der Funktion Melting nach
Einschalten des Kochfeldes:
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. Nach Einstellung der Héchstleistung auf

m die Taste Erhohen . driicken. Im

Display erscheint die Anzeige

2. Erneut die Taste Erhshen driicken. Im

Display erscheint die Anzeige m

Restwérme

Solange die Kochzone nach dem Abschalten
noch warm ist, wird im Display das

entsprechende Symbol m angezeigt.

Heizbeschleuniger

Mit dieser Funktion kann die gewiinschte
Heizstufe in kirzerer Zeit erreicht werden. Die

Kochzonen beginnen mit der héchsten Leistung

und verringern diese nach Erreichen der
ausgewdhlten Leistungsstufe.

1. Mit den Tasten Erhéhen und Verringern

1und Q

auswdhlen (auch in der Zwei- oder
Dreikreis-Betriebsart).

2. Gleichzeitig die Tasten Erhdhen und
Verringern ﬁ der Kochzonen dricken,
i

bei denen die Funktion des

eine Leistungsstufe zwischen

Heizbeschleunigers akfiviert werden soll. Im

unsachgemafem Gebrauch schijtzt.

Die fur eine unvorhergesehene Abénderung der
eingestellten Garwerte nijtzliche Sperre kann
bei ein- oder ausgeschaltetem Kochfeld akfiviert
werden.

1.

Nach Einschalten der Kochzone die Taste

fur die Bediensperre mindestens 2

Sekunden lang driicken. Auf der Taste

leuchtet ein Punkt auf, der anzeigt, dass die
Bedienelemente nun gesperrt sind, und beim
Dricken einer beliebigen Taste erscheint die

G- -

Anzeige

nach M

2. Die Taste zur Bedlensperre mindestens
e

2 Sekunden lang dricken. Der leuchtende
Punkt tber dem Symbol erlischt und zeigt
somit an, dass die Bedienvorrichtungen nun
freigegeben sind und jede beliebige Taste
gedrickt werden kann.

Bei mindestens einer eingeschalteten

—/ Kochzone bleibt die Taste ON /OFF

@ aus Sicherheitsgrinden aktiv. Zu
e

jedem beliebigen Zeitpunkt kann das
gesamte Kochfeld auch bei aktivierter
Bediensperre ausgeschaltet werden.

Display erscheinen abwechselnd die
Anzeige und die ausgewdhlte

Leistungsstufe.

Erhitzungsdauer bei aktivier-

Leistungsstufen

ter Funktion m (min)

1 2
2 3
3 4
4 5
5 6
6 7
7 8
8 10
Q 12

Bediensperre

Die Bediensperre ist eine Vorrichtung, die das
Gerdét vor nicht gewolllem oder

91477A870/B

Minutenzéhler (nur bei einigen Modellen)

Mit dieser Funktion kann ein Minutenzéhler
eingestellt werden, der nach Ablauf der
voreingestellten Zeit (zwischen 1 und 99
Minuten) ein akustisches Signal aussendet.
1. Bei ausgeschaltetem Gerdt die Taste

Mmutenzdh\er dricken. Im Display

erscheint die Anzeige m die die
Maéglichkeit zur Abénderung des

Minutenzahlers anzeigt.

2. Die Tasten ; und
gewinschte Zeit des Minutenzahlers
einzustellen (die Tasten fir einen
Schnellvorlauf gedrickt halten).

3. Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird der

Benutzer vom Kochfeld durch eine Reihe
von Signalténen darauf aufmerksam
gemacht. Zum Abbrechen dieser Anzeige
die Taste Minutenzahler drucken.

Um den Minutenzahler wahrend der

M

Zé&hlung zu deakfivieren, muss sein Wert mit
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der Taste = auf Null gesetzt werden.
Sobald im Display die Anzeige m

erscheint, wird der Minutenzahler
deaktiviert.

Minutenzéhler mit Abschaltautomatik (nur
bei einigen Modellen)

Mit dieser Funktion kann ein Minutenzahler
eingestellt werden, der nach Ablauf der
voreingestellten Zeit (zwischen 1 und 99
Minuten) ein akustisches Signal aussendet.
1. Bei ausgeschaltetem Gerdt die Taste

Minutenzahler dricken. Im Display

erscheint die Anzeige m die die

Maéglichkeit zur Abanderung des
Minutenzahlers anzeigt.

2. Erneut die Taste M'nufenzdh|er@

driscken. Wenn mindestens eine Kochzone
aktiv ist, leuchtet ein Punkt unter den
Bedienvorrichtungen der ersten akfiven
Kochzone auf (von links nach rechts).

3. Die Tasten = undﬂ driicken, um die
gewinschte Zeit fur die Abschaltautomatik
einzustellen (fur einen schnellen Durchlauf

die Tasten gedrickt halten), oder eine
weitere Kochzone mit der Taste

Minutenzahler auszuwdhlen.
4. Zur Abanderung der eingestellten Zeit die

Taste Minutenzdhlerg so lange dricken,
e

bis ein Punkt unterhal r Bedienelemente
der Kochzone, die abgedndert werden soll,
aufleuchtet.

5. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit
deaktiviert das Kochfeld die Kochzone und
macht den Benutzer durch eine Reihe von
akustischen Signalen darauf aufmerksam.
Zum Abbrechen dieser Anzeige eine
beliebige Taste driicken.

/ Wenn der Minutenzahler mit

£ | Abschaltautomatik ohne aktive
Kochzone aktiviert wird, verhdlt er sich

wie ein normaler Minutenzahler.

Untermeni

Das Kochfeld verfugt tber ein Untermeni, das
die Akfivierung oder Deakfivierung einiger
Parameter erméglicht:

1 = Automatische Bediensperre: Wenn der
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Benutzer nach der Aktivierung dieser Betriebsart
eine Minute lang nicht auf den Betrieb einwirkt,
wird die Bediensperre automatisch ausgel®st.

2 = Show-Room: Bei Akfivierung dieser
Betriebsart deaktiviert das Gerdt alle
Heizelemente, wahrend die Bedienblende aktiv
bleibt (ntzlich fur Vorfuhrungen im Geschaft).

Jede Minute erscheint im Display eine Sekunde

lang die Anzeige m Um das
Kochfeld fir den normalen Betrieb zu

verwenden, muss diese Betriebsart oufH
gestellt werden.

3 = ECO-logic [nur bei einigen Modellen):

In dieser Befriebsart reguliert die Elekironik des

Kochfeldes automatisch die Leistung, sodass die
maximale eingestellte Stromaufnahme

eingehalten wird: 3 oder 4 kW. Um das
Kochfeld auf der héchsten Leistungsstufe zu
verwenden, muss diese Betriebsart auf
gestellt werden.

Bei der ersten Installation und innerhalb von
zwei Minuten nach Anschluss des Kochfeldes

an das Stromnetz die Tasten Erhshen und
Verringern (gl der ersten Kochzone (neben

dem Symbol ) gedrickt halten.

Im Display der Kochzone erscheint die Zahl der
abzuéndemden Einstellung (1 = Automatische
Bediensperre, 2 = Show-Room, 3 = ECO-logic)

und an der Seite ihr Wert (E akfiviert, H:

deaktiviert).

Zum Beispiel zeigt an, dass die
automatische Bediensperrre deaktiviert ist.

Die Tasten Erhshen oder Verringern
dricken, um die Einstellung der Werte

oder abzudndern. Bei Ab&nderung des
Parameters ECO-Logic kénnen die folgenden

El:w.E

(maximale Stromaufnahme).

Werte ausgewdhlt werden

(4 kW),

Um die folgenden Einstellungen durchlaufen zu
lassen oder abzuéndern, die Taste

91477A870/B



. ichte mit | it
Bediensperre drocken. Wenn Gerichte mit langen Garzeiten

zubereitet werden sollen, kann man durch

/ Sofern das Kochfeld schon installiert die Verwendung eines Dampfkochtopfes
£ und in Betrieb ist, muss die Zeit und Energie sparen und gleichzeitig die
— Stromversorgung des Kochfeldes in den Lebensmitteln enthaltenen Vitamine

unterbrochen werden. Die erhalten.
Stromversorgung erneut anschlieBen * Sicherstellen, dass ausreichend Flissigkeit
und innerhalb von zwei Minuten wie im Dampfkochtopf ist, denn ein Uberhitzen
oben beschrieben fortfahren. aufgrund fehlender Flussigkeit konnte
Kochgefé und Kochzonen beschadigen.
Ratschlage zur Energieeinsparung * Die Kochgefabe maglichst mit einem

passenden Deckel bedecken.

Der Durchmesser des Topfbodens muss dem « Fin Kochgeki wahlen, dessen GroBe der

Durchmesser der Kochzone entsprechen.

Menge des Kochguts entspricht. Ein grofes,
aber halbleeres KochgefaB bedeutet
Energieverschwendung.
* Keine KochgeféBe aus Gusseisen oder mit
[essese]| |sssses] [swsses] rauem Boden verwenden.
e Beim Kauf eines neuen Topfes missen Sie / VYgrien'Kochfeld Ugd (Efen
kontrollieren, ob sich der Durchmesser auf — | gleichzeifig verwendef, kann unfer

bestimmten Bedingungen die
Leistungsobergrenze der
Stromversorgungsanlage Uberschritten
werden.

den Boden oder den oberen Rand des
KochgefsBes bezieht, denn Letzterer ist fast
immer gréBer als der Bodendurchmesser.

* Der Boden der Tépfe muss dick und
vollkommen eben sein. Zudem muss er, wie
auch das Kochfeld, sauber und trocken sein. ~ Tabelle der Garvorgénge

Leistungs- . c -
stufen Zubereitungsart Geeignet fir...

0 OFF - Stellung Aus

U Warmhalteplatte Aufwdrmen von Speisen

1 Weﬁe.rkocherj Kleiner Speisemengen Schmelzen von Butter, Schokolade o. A.

(niedrigste Leistung)

Beibehaltung des Siedepunkies bei geringer Was-

2 Weiterkochen kleiner Speisemengen  sermenge. Schlagen von Saucen mit Butter oder
Eigelb.
Aufwarmen von festen und flissigen Speisen.

34 Weiterkochen Kochen von Wasser. Auftauen von Tiefkohlprodukten.
Omelette mit 2-3 Eiern, Obst- und Gemisegerichte,
verschiedene Garvorgdnge.

5 Garen von aroben Menaen an Soeisen Kochen von Wasser, Omelette mit 4-6 Eiern, Obst-
9 9 P und Gemisegerichte, verschiedene Garvorgénge
G Bon M Soel Schmoren von Fleisch, Fisch und Gemiise. Gerichte,
6 b arenvon groben Miengen an opeisen, - die mit unterschiedlichen Wassermengen zubereitet wer-
raten
den, Marmeladen usw.

7.8 Grobe Braten, mit Mehl anbraten Rinder—/SchweinQbroten oder BrgTﬁsch, Steaks, Leber,
Anbraten von Fleisch und Fisch, Eier usw.

op Braten, Schmoren, Kochen (hochste Lei- Frittieren von Kartoffeln usw., schnelles Aufkochen von

stung) Wasser.
Begrenzung der Gardauer Das Kochfeld verfugt ber eine automatische
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Vorrichtung zur Begrenzung der Befriebsdaver.

Sofern die Einstellungen der Kochzone nicht
abgeandert werden, ist die maximale
Befriebsdauer einer jeden Kochzone von der
ausgewdhlten Leistungsstufe abhéngig.

Wenn die automatische Vorrichtung zur
Begrenzung der Befriebsdauer akiiviert wird,
schaltet sich die Kochzone aus, ein kurzer
Signalton ertént und solange die Kochzone
noch warm ist, erscheint im Display die Anzeige

Leistungsstufen Maximale Garzeit (min)

U 600
600
360

o O ®©® N O 00 A WO N —

Uberhitzungsschutz

Wird das Kochfeld tber léngere Zeit bei voller
Leistung benutzt, kann die Elekironik
Schwierigkeiten beim Abkuhlen zeigen, falls die
Umgebungstemperatur hoch ist.

In diesem Fall wird eine Vorrichtung ausgelsst,
die die Versorgung der vorderen Kochzonen
unterbricht. Im Display erscheinen die

blinkenden Anzeigen m und E

Sollte die Temperatur der elekironischen Karte
nicht sinken, unterbricht die Vorrichtung die
Versorgung aller Kochzonen und es erscheint

die Anzeige m (nur bei einigen
Modellen).

Nachdem die Temperatur wieder unter den
Sicherheitsgrenzwert gesunken ist, kann der
Garvorgang fortgesetzt werden.

Weitere Funktionen

Cleichzeitige oder verlangerte Aktivierung von
drei oder mehreren Bedienelementen (zum
Beispiel: bei einem ungewollten Abstellen des
Topfes auf die Bedienelemente oder bei
Uberkochen von Wasser). Eine automatische
Vorrichtung deakfiviert alle Kochzonen (sofern
eingeschaltef) und im Display erscheint die

Fehlermeldung m

REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigung des
Glaskeramikkochfeldes

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

Reinigung der Oberfléchen

Um die Oberfléchen in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie, nach Auskihlung, nach

jedem Gebrauch regelmafBig gereinigt werden.

Tagliche Reinigung

Immer nur spezifische und nicht scheuernde
Produkte verwenden, die keine séurehaltigen
Substanzen auf Chlorbasis enthalten. Das
Produkt auf einen feuchten Lappen geben und
auf die Fléchen auftragen. Sorgféltig abspilen
und mit einem weichen Lappen oder einem

70 - REINIGUNG UND WARTUNG

Mikrofasertuch abtrocknen.

/ Fihren Sie bei hartnéckigen

£ | Verschmutzungen mit einem mit Wasser
und neutralem Reinigungsmittel
angefeuchteten Spilschwamm eine
Kaltreinigung durch; anschlieBend
frocken Sie mit einem Mikrofasertuch.

Wéchentliche Reinigung

Das Kochfeld ein Mal pro Woche mit einem
handelstblichen Reinigungsmittel fir
Glaskeramik reinigen und pflegen. Dabei immer
die Herstellerhinweise beachten. Das in diesen
Produkten enthaltene Silikon bildet einen
flussigkeits- und schmutzabweisenden
Schutzfilm. Alle Flecken bleiben auf dem
Schutzfilm und kénnen leicht entfernt werden.
Die Oberflache anschlieBend mit einem
sauberen Tuch trocken wischen. Darauf achten,
dass keine Reinigungsmittelreste auf der
Kochflache zuriickbleiben, denn sie kénnten bei

91477A870/8B



Erwérmung aggressiv wirken und die
Oberfléche angreifen.

Flecken oder Speiseriickstéinde

Eventuelle helle Spuren, die durch den
Gebrauch von Tépfen mit Aluminiumboden
verursacht werden, kénnen mithilfe eines mit
Essig angefeuchteten Lappens entfernt werden.
Etwaige Verkrustungen nach dem Garvorgang
entfernen, mit Wasser nachspilen und mit einem
sauberen Lappen frocknen. Sandkérnchen, die
vielleicht beim Saubern von Salat oder
Kartoffeln auf das Kochfeld gefallen sind,
kannten dieses zerkratzen, wenn die Tépfe
verschoben werden. Daher gegebenenfalls die
Ksrnchen sofort vom Kochfeld entfernen.
Farbliche Veranderungen haben keine
Auswirkungen auf die Funktionstichtigkeit und
Widerstandsfahigkeit des Glases. Dabei
handelt es sich nicht um Materialveréinderungen
des Kochfeldes, sondern lediglich um
Ruckstande, die nicht entfernt wurden und daher
verkohlt sind. Es kénnen sich auch glanzende
Stellen bilden, die auf die Reibung der
Topfbdden und die Verwendung nicht
geeigneter Reinigungsmittel zuriickzufthren
sind. Es ist schwierig, die Verunreinigungen mit
einem Ublichen Reinigungsmittel zu entfernen. Es
kann nétig sein, den Reinigungsvorgang
mehrmals zu wiederholen. Die Verwendung
aggressiver Reinigungsmittel oder die Reibung
der Topfbaden kénnen im Laufe der Zeit das
Dekor auf dem Kochfeld abreiben und zur

Fleckenbildung beitragen.

/ Fur die Reinigung werden die vom
& | Hersteller vertriebenen Produkte
empfohlen.

INSTALLATION

/ Das Gerét nach der Reinigung

& | sorgfdltig abtrocknen, damit die
korrekte Funktionstatigkeit gewdhrleistet
und ein unschénes Aussehen durch
Wasser- oder
Reinigungsmittelrickstéinde vermieden
wird.

Was tun, wenn...

Das Kochfeld nicht funktioniert:

* Sicherstellen, dass das Kochfeld
angeschlossen und der Hauptschalter
eingeschaltet ist.

 Sicherstellen, dass sich keine Stromausfdlle
ereignen.

* Sicherstellen, dass die Sicherung nicht
durchgebrannt ist. Die durchgebrannte
Sicherung ggf. austauschen.

e Sicherstellen, dass der Schutzschalter der
Hausanlage nicht ausgeldst wurde. Den
Schalter ggf. erneut aktivieren.

Die Kochergebnisse nicht zufrieden stellend

sind:

* Sicherstellen, dass die Gartemperatur nicht
zu hoch oder zu niedrig ist.

* Sicherstellen, dass das Kochfeld tber eine
korrekte Luftung verfugt und dass die
Luftschlitze vellig frei sind.

Das Kochfeld qualmt:

* Das Kochfeld abkihlen lassen und nach
erfolgter Garung reinigen.

* Sicherstellen, dass keine Speisen
ibergekocht sind und ggf. einen gréberen
Topf verwenden.

Die Sicherungen oder der Schutzschalter der

Hausanlage wiederholt auslésen:

¢ Sich an den Kundendienst oder einen
Elekiriker wenden.

Das Kochfeld Risse oder Springe aufweist:

* Das Gerdt sofort auszuschalten, den
Stromstecker herausziehen und unverziglich
den Kundendienst kontaktieren.

Elektrischer Anschluss

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

Allgemeine Informationen

91477A870/B

Sicherstellen, dass die Eigenschaften des
Stromnetzes fur die Daten auf dem Typenschild
geeignet sind.

Das Typenschild mit den technischen Daten, der
Seriennummer und dem Prifzeichen befindet
sich gut sichtbar am Gerét.
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Das Typenschild auf keinen Fall entfernen. richtige Lange aufweisen, um Ansammlungen,/
Fur den Erdungsanschluss ein Kabel benutzen, Verwicklungen in der Klemmleiste zu vermeiden.

das mindestens 20 mm lénger als die anderen
Kabel ist.

Anschluss der Klemmleiste

Die Kabel auf ordentliche Weise anordnen, um
Uberlagerungen oder Kontakte mit eventuellen
Briscken zu vermeiden. Die Kabel missen die

RN

Das Gerdéit kann in den folgenden Betriebsarten funkfionieren:

Modelle von 30 cm: Modelle von 60 - 77 - 90 cm:

220-240V 1IN~ 12 @ 220-240V IN™ 123 4 5@

3x 1,5 mm? 3 x & mm2

dreipoliges Kabel LENE = dreipoliges Kabel u NI =

Modelle von 60 cm: 220-240V 2~ 1 23 4 5@

220-240V IN~ 123 4 5@ 3 x 6 mm?

5x2,5mm? dreipoliges Kabel L L=

funfpoliges Kabel L NI = 380-415V 2N~ 1 23 45 Q@

220-240V 2~ 123 45 Q 4 x4 mm?

5% 2,5 mm? vierpoliges Kabel L 2N | =

funfpoliges Kabel L LI= 220-240V 3~ 123 45 @

220-240V 3~ 1 23 4 5@ 4 x4 mm?

5% 25 mm?2 vierpoliges Kabel L L2 3=

funfpoliges Kabel L1 L2 3 | = 380-415V 3N~ 123 4 5@

380-415V 2N~ 12345 @ 5x2,5 mm? m@@

5% 25 mm?2 funfpoliges Kabel il N =

funfpoliges Kabel vkl = / Fur jeden Anschluss, sofern vorhanden,
£ | muss die im Lieferumfang enthaltene

/ Die Netzkabel weisen Abmessungen Briicke verwendet werden, der

£ | unfer Beachtung des Anschluss zwischen den Klemmen 4
— Cleichzeitigkeitsfaktors auf (in und 5 istimmer auszufthren.
Ubereinstimmung mit der Norm DIN
EN 60335-2-6). ka‘(;;ielle von 60 - 90 cm (beschréankt auf 3
/ Fur ]ed.en.Ans'chluss, sofern vorhanden, 220-240V IN~ L 23 45 @
£ | muss die im Lieferumfang enthaltene 3% 1.5 mm

Briscke verwendet werden, der
Anschluss zwischen den Klemmen 2 dreipoliges Kabel u NI =
und 3, 4 und 5 ist immer auszufthren.

Aussparung auf der Arbeitsplatte

Sicherheitshinweise zur Aufstellung und
Installation

& Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

e Die Installation kann in Konstruktionen aus
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den verschiedensten Materialien wie
Mauer, Metall, Massivholz, mit Kunststoff
beschichtetes Holz, vorgenommen werden,
vorausgesetzt, dass diese hitzebesténdig
sind (> 90 °C).

¢ Fumierungen, Klebstoffe oder
Kunststoffverkleidungen der angrenzenden
Mabel missen hitzebestendig sein (> 90
°C), andernfalls kénnen sie sich im Laufe
der Zeit verformen.

e Wenn das Mabel nicht iber die geforderte
Einbausffnung verfugt, muss diese mit Holz
und/oder Mauerwerk von einem
Fachtechniker realisiert werden.

¢ Der Mindestabstand zwischen
Abzugshaube und Kochfléche muss
mindestens dem in der Montageanleitung
der Abzugshaube angegebenen Abstand
entsprechen.

e Auch fur die Aussparungen des Kochfeldes
an der Rickseite ist wie in den
Montageabbildungen angegeben der
Mindestabstand einzuhalten.

* Falls das Gerat Uber einem Backofen
installiert wird, muss dieser mit einem
Kuhlgebldse ausgestattet sein.

Abmessungen des Gerétes (mm)

A B C D E
min. 50 min. 460 min. 750 20=60 min. 50
L

407"
mit Rahmen:
L X Y
570 560 500
760 750 500

91477A870/B

mit abgeschrégter Kanten:

L X Y
300 270 490
600 565 490
770 745 490
Q00 850 490

mit geraden Kanten:

Diese Art von Kochfeld erfordert eine
zuséizliche Frasung der Einrastéffinung, wenn
das Kochfeld bindig mit der Arbeitsplatte
eingebaut werden soll.

600 565 490 604 514
770 745 490 774 514
514

L X Y G H
1
1
Q00 865 490 Q04 1

&

Kochfelddichtung

Um das Eindringen von Flussigkeiten zwischen
dem Rahmen des Kochfeldes und der
Arbeitsplatte zu verhindem, muss die beigefigte
Dichtung vor der Montage des gesamten
Kochfeldrandes entlang angebracht werden.

Das Kochfeld nicht mit Silikon
befestigen. In diesem Fall wéire es nicht
méglich, das Kochfeld ohne
Beschadigungen abzunehmen.

Beim bundigen Einbau: Nach dem Auftragen
der selbstklebenden Dichtung (A] auf der
Glasoberflsche und dem Positionieren sowie
Befestigen des Kochfeldes, missen die Rander
mit Silikon (B) ausgefillt und bei einem
Ubertreten gesdubert werden. Im Bedarfsfall
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das Kochfeld entfernen und das Silikon mit entfernen sein.
einem Messer schneiden, bevor versucht wird,
es zu entfernen (C).

7 =)

LA

A C

Einbau

£
Auf eingebautem Backofen £
Der Abstand zwischen dem Kochfeld und den min Amm'I'”,_‘%ef%‘
Kiuchenmébeln oder Einbaugeréten muss eine Lt X N
ausreichende Luftzirkulation gewdhrleisten. Bei £ -y
der Installation Gber einem Backofen einen 1S max 50,mm

Abstand zwischen der Unterseite des
Kochfeldes und dem darunter installierten Gerat Mit Offnung auf der Ruckseite:
lassen. -

£
. £ £ €
min 4 mm < ind I‘_%o% 1o
_T _____ m vo W min 4mm | * (}! - Ire)
- — — N Q\ c X
[l c ‘= O
| (" 'g\ £ £

/ Bei nicht eingebautem doppeltem

& | Holzboden besteht die Gefahr, dass

T — der Benutzer ungewollt mit den
scharfen oder heien Teilen in

f

Berihrung kommt.
> / Falls das Kochfeld tber einem
max 50 mm £ | Backofen installiert wird, muss dieser
mit einem Kihlgeblase ausgestattet

.

sein.

Auf neutralem Hohlraum oder
Schubladen B . .

efestigung am Einbauschrank
Falls sich andere Mobelstiicke (Seitenwdéinde, g 9 :
S;hubbden usw.), Geschirrspiler Qder _/ \I?ledFede.rrn ilunte(g n'fth' an ?eﬁ T
Kohlschrank unter dem Kochfeld befinden, sollte = | Vorderseite des (serates installier
in einem Mindestabstand von 20 mm von der werden.

Unterseite des Kochfeldes ein doppelter
Holzboden installiert werden, um zuféllige
Berihrungen zu vermeiden. Der doppelte
Boden darf nur mit speziellem Werkzeug zu

Fir eine optimale Befestigung und Zentrierung

missen die Federn wie folgend beschrieben

angebracht werden:

1. Die Federn durch leichten Druck horizontal
in die dafir vorgesehene Aussparung
einsetzen.
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2. Die Federn dann nach oben drehen, um sie
endgltig einrasten zu lassen.

-
el

Befestigungsbiigel

Die Befestigungsbigel in die an den Seiten des
unteren Gehduses befindlichen Locher
einschrauben, um das Kochfeld an der Struktur
zu befestigen.

/ Eine zu feste Fixierung kénnte das Glas
L unter Druck setzen und somit
beschadigen.

Fixer Anschluss

An der Versorgungsleitung einen allpoligen
Trennschalter gemé der Installationsrichtlinien
mit einem ausreichendem Abstand zwischen
den Kontakten vorsehen, damit im Falle einer
Situation geméh Uberspannungskategorie Il
die Vorrichtung eine vollsténdige Trennung
erméglicht.

Fir den australischen/neuseeléndischen
Markt:

Der in den Festanschluss eingebaute
Trennschalter muss der Norm AS /NZS 3000
entsprechen.

Abnahmepriifung

Nach erfolgter Installation eine kurze Prifung
vornehmen. Wenn das Gerét nicht
ordnungsgemép funkfioniert, das
ndchstliegende Kundendienstzentrum zu Rate
ziehen.

Fir den Installateur

*  Beim Anschluss mit einem Stecker (wo
vorhanden) muss der Stecker nach der

91477A870/B

Installation immer zugéinglich bleiben.

Das Netzkabel niemals biegen oder
einklemmen.

Das Gerét muss gemah den
Installationsplénen installiert werden.

Bei nicht korrekt funkfionierendem Gerét und
nach Durchfihrung aller erforderlichen
Uberprifungen muss das fur Thr Gebiet
zustdndige Kundendienstzentrum kontaktiert
werden.

Nach der sachgemdaBen Installation des
Gerdtes sollte der Benutzer in den korrekten
Gebrauch eingewiesen werden.
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