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Allménna sékerhetsanvisningar

Skador pa person

VARNING: Apparaten och
dess atkomliga delar blir
mycket varma vid anvandning:

smabarn ska hallas p& avstand.

VARNING: Apparaten och
dess atkomliga delar blir
mycket varma vid anvéndning:
vidrér inte vérmemotsténden
under anvandningen.

Skydda handerna med

grilvantar nar du flyttar mat
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inne i ugnen.

* Forsok aldrig slécka en laga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och tack lagan med

ett lock eller en brandfilt.

* Barn dver 8 ar och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental fsrmaga eller med

bristféllig erfarenhet av

anvandning av elekiriska

apparater f&r anvéinda denna

apparat endast under

forutsdtining aft de dvervakas
eller instrueras av vuxna som
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ansvarar fér deras sakerhet.
L&t inte barn leka med
apparaten.

Hall barn under 8 &r pa
avstand frén apparaten eller
hall dem under konstant
uppsyn.

L&t inte barn som &@r yngre én 8
ar ndrma sig apparaten ndr
den &r i drift.

Rengdrings- och
underhéllsarbete f&r utféras av
barn endast under férutsdttning
aft de &r under uppsyn.
Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska
dvervakas hela tiden.

L&mna inte apparaten
odvervakad i samband med
fillagning som kan frigéra fetter
eller oljor vilka kan fatta eld om
de dverhettas. Var ytterst
forsiktig.

Hall inte vatten direkt p& varma
platar.

Hall ugnsluckan sténgd vid
fillagning.

Vid omrérning i maten eller nér
fillagningen avslutats 8ppna
forst luckan 5 centimeter. L&t
&ngan avdunsta, och dppna
sedan luckan helt.

For inte in spetsiga
metallféremal (bestick eller
verktyg) i apparatens springor.
Sténg av apparaten effer
anvandning.

ANVANDA INTE OCH
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FORVARA INTE
BRANDFARLIGT MATERIAL |
NARHETEN AV APPARATEN.
ANVAND INTE
SPRAYFLASKOR | NARHETEN
AV DENNA APPARAT
MEDAN DEN AR IGANG.
GOR INTE NAGRA
ANDRINGAR PA APPARATEN.
Installation och servicearbete
ska utféras av behsrig personal
i enlighet med gdllande
lagstiftning.

Forsok aldrig reparera
apparaten sjalv eller utan aft
anlita en kvalificerad tekniker.
Dra aldrig i sladden fér att dra
ut kontakten.

Skador pé& apparaten

* Anvénd inte aggressiva eller

fratande slipande
rengdringsmedel (t.ex.
pulverprodukter,
flackborttagare och
metallsvampar), grova material
eller vassa metallskrapor pé
glasdelar eftersom de kan repa
ytan och splitira glaset. Anvénd
eventuellt verktyg i tr& eller
plast.

Sitt inte p& apparaten.

Anvand inte rengéringsmedel
som innehdller klor, ammoniak
eller blekmedel p& delar i stal
eller delar som ytbehandlats
med metall (som till exempel &r
anodiserade, férnicklade eller
forkromade).
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Gallren och plétarna ska féras
in s& langt det gar pd
sidoskenorna. De mekaniska
stikerhetssparrarna som hindrar
aft de glider ut av misstag ska
vara vanda neddt och mot
ugnens insida.

Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

Spruta inte med sprayprodukter
i narheten av apparaten.

Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
vérmespridningsspringor.
Brandrisk: lédmna inga féremdl
inne i ugnen.

ANVAND ALDRIG
APPARATEN FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.
Anvénd inte kérl eller behallare
i plast vid tillagning av mat.
Placera inga konserver eller
slutna behallare i
ugnsutrymmet.

Ta ut alla plétar och galler ur
ugnen, om de inte anvénds vid
fillagningen.

Tack inte dver ugnens botten
med aluminiumfolie eller
stanniolark.

Placera inte kastruller eller
platar direkt p& ugnens botten.
Vid behov kan plétens fals (som
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medfélier eller sdljs separat
beroende p& modell)
anvandas genom aft placera
den p& botten som eff stéd for
matlagningen.

Om du vill anvénda
bakpapper ska det placeras sé
att det infe stor
varmluftscirkulationen inne i
ugnsutrymmet.

Stallinte ifran dig kastruller eller
platar p& den dppna luckans
inre glas.

Anvand inte luckan som hdvarm
vid placering av apparaten.
Utsait inte luckan for dverdrivet
fryck.

Anvand inte handtaget foér aff
lyfta eller flytta apparaten.

Installation och underhall

DENNA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR
ELLER I HUSVAGNAR.
Apparaten f&r inte installeras
pd en sockel.

Ta hjélp av en andra person vid
installation av apparaten.

For aft undvika dverhettning fér
apparaten inte installeras
bakom dekorationsluckor eller
luckor med panel.

Installation och servicearbete
ska utféras av behorig personal
i enlighet med gdllande
lagstiftning.

Den elekiriska anslutningen ska
utféras av behérig fackperson.
Det &r obligatoriskt att jorda
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apparaten enligt de
anvisningar som anges i
sakerhetsfreskrifterna fer
elsystemet.

Anvand varmebestdndiga
kablar som tal minst 90 °C.
Atdragningsmomentet fér
skruvarma pd& kopplingsplintens
ledningar ska motsvara 1,5-2
Nm.

Om nétkabeln skadas kontakta
omedelbart den tekniska
supporten som sérjer fér att
kabeln byts ut.

VARNING: Nér du plasserer
husholdningsapparatet mé du
forsikre deg om at
stramkabelen ikke er klemt eller
skadet.

Innan négot arbete utférs pé
apparaten (installation,
underhdllsarbete, placering
eller forflytining) forse dig alltid

med personlig skyddsutrustning.

Innan n&got arbete utférs p&
apparaten ska den elekiriska
stromférssriningen brytas.

Se il att apparaten kan
frénkopplas efter installationen
via en lattillganglig kontakt eller
en brytare i hdndelse av fast
installation.

Matningslinjen ska férses med
en allpolig brytare som
sakerstéller frankoppling frén
natet, med ett kontaktmellanrum
som garanterar en fullstandig
frankoppling i enlighet med

villkoren i
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dverspanningskategori lll, i
dverensstdmmelse med
installationsreglerna.
OBSERVERA: S¢kerstdll fore
bytet av glédlamporna for
invéindig belysning atf
apparaten dr avstdngd och
eltillforseln bortkopplad eller aft
den elektriska
stromférssriningen ar bruten.
Gladlamporna som anvénds i
denna apparat &r specifika
glédlampor for
hushallsapparater och ska inte
anvandas fér belysning i
bostaden.

Denna apparat far anvéndas
pd en hojd pd upp till 4000
meter dver havet.

Vad géller denna apparat
* VARNING: Se till aft

apparaten &r avsténgd innan
glédlampan byts ut fér aft
undvika elchockar.

Luta dig inte mot eller sitt pé&
dérren nér den &r dppen.

Se noga till attinga féremal
fastnar i ugnsluckan.

Installera eller anvand inte
apparaten utomhus.

(p& vissa modeller) Anvéind
endast den medféliande
temperatursonden eller en som
rekommenderas av fillverkaren.
For tillagningar med funktionen
Direct Steam, var mycket
noggrann med att inte
dverstiga trégets maximala
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kapacitet (250 ml).

Apparatens syfte

Denna apparat dr avsedd aft

anvandas fér tillagning av

livsmedel inom hushall. All annan
anvandning ar olémplig. Vidare
fér opparaten inte anvéndas:

* i kak avsedda fér personal i
afférer, p& kontor och i andra
arbetsmilioer.

* pd& lantbruk/inom
landsbygdsturism.

* av kunder p& hotell, motell eller
andra liknande boenden:

* pd& bed and breakfasts.

Denna bruksanvisning

* Denna bruksanvisning utgér en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet och
alltid finnas inom rackhall under hela
apparatens livstid.

* Innan apparaten anvénds ska denna
bruksanvisning lésas noga.

* Férklaringarna i denna bruksanvisning
omfattar dven bilder som beskriver det som
normalt visas pa displayen. Vi p&dminner
dock om aft apparaten kan ha en
uppdaterad version av systemet, och dérfér
kan det som visas pé& displayen skilia sig frén
det som visas i bruksanvisningen.

Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar fér skador pa

personer eller egendom som orsakats av:

* annan anvéndning av apparaten &n den
avsedda;

* eft nonchalerande av féreskrifterna i
bruksanvisningen;

* en felakiig anvandning av hela eller en del
av apparaten;

* anvandning av reservdelar som infe &r i
original.

Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns tekniska data,
serienummer och méarkning.
Identifikationsdekalen fér aldrig avidgsnas.
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Bortskaffning

E: Denna apparat, som dverensstdmmer
med kraven i det europeiska direkfivet
om elekiriskt och elektroniskt avfall WEEE
(2012/19/EU), ska kasseras separat frén
annat avfall nar den nétt slutet p& sin livstid.

Denna apparat innehdller inte &mnen i sédana
mangder aft de kan anses farliga fér hélsa eller
mili®, i dverensstdmmelse med gdéllande
europeiska foreskrifter.

Elektrisk spénning
Fara for elektrisk stot

e Stang av den allménna elekiriska ftillférseln.

¢ Koppla ut natsladden ur elsystemet.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa den elekiriska stromkabeln och
avlagsna den.

* En apparat som infe langre anvénds ska
lamnas in fill en lamplig &tervinningsstation
for insamling av elekiriskt och elektroniskt
avfall, alternativt &terlamnas fill
&terforsdljaren vid kép av en motsvarande
apparat.

Vid tillverkning av apparatens emballage

anvands étervinningsbara och icke férorenande

material.

* L&mna in emballagen fill lsmpliga stationer
for separat insamling.

Plastemballage
Fara fér kvévning

e Lldmna inte emballaget eller delar av det
utom synhall.

e L&tinte bamn leka med plostpdsarna som
ingdr i emballaget.

Indikationer fér europeiska
kontrollorgan

Fan forced mode

ECO-funktionen som anvénds for att faststélla
energieffektivitetsklassen uppfyller
specifikationerna i den europeiska standarden

SS-EN 60350-1.

Conventional heating mode

For att anvéinda STATISK funkfion méste
forvarmningsfasen hoppas éver (se avsnittet

"Forvarmningsfas' i kapitlet ANVANDNING).
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Tekniska uppgifter om
energieffektivitet

Informationen enligt de europeiska
bestdmmelserna om energimdrkning och
ekodesign finns i ett separat dokument som
medfslier produktinstruktionerna.

Dessa uppgifter finns i
"produkfinformationsbladet” som kan laddas
ner frén webbplatsen p& den aktuella
produkisidan.

Spara energi @

* Varm upp apparaten i f6rvdg endast om det
stér s& i receptet. Uppvérmningsfasen gar
att hoppa &ver i alla funktioner (se kapitel
"Uppvérmningsfas”), med undantag fér
funktionen PIZZA (uppvarmningsfas gér inte
atthoppa éver) och ECO (uppvérmningsfas
finns ej).

¢ luckan ska inte 8ppnas vid nagra funktioner
under fillagning (géller &ven ECO-
funktionen).

¢ Tina djupfrysta livsmedel innan du stter in
dem i ugnen om inget annat finns angivet p&
férpackningen.

¢ Vid flera fillagningar rekommenderar vi att
livsmedlen tillagas direkt efter varandra fér
aft utnyttja den &nnu varma ugnen pa bdsta
satt.

*  Anvénd helst bakformar av metall som bétire
absorberar varmen.

¢ Ta ut alla plétar och galler ur ugnen, om de
inte anvéinds vid fillagningen.

e Avbryttillagningen ett par minuter innan den
tid som normalt krévs. Tillagningen fortsétter
de resterande minuterna med hidlp av den
varme som finns inne i ugnen.

e Oppna luckan s& sallan som majligt for att
undvika att véirmen slépps ut.

e Hall alltid ugnen ren.

Information om strémférbrukning i
avsténgt lage/ standby-lage

De tekniska uppgifterna om apparatens
energiférbrukning i avstéingt lége /standby-lége
finns p& www.smeg.com under den sida som dr
avsedd f&r produkten i fréga.

Ljuskalla

* Denna apparat har ljuskéllor som kan bytas
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ut av anvandaren.

AY ! 4 AY ! 4
~ b ; ~ -
- ~ % - ~
4 1 AY 4 1 AY

Liuskéllorna i produkten é&r lampliga fér drift
vid en omgivningstemperatur p& 2300 °C
och avsedda fér anvéndning i héga
temperaturer som f.ex. ugnar.

* Denna armatur innehdller ljuskéllor av
effekiivitetsklass "G".

Hur man laser bruksanvisningen
Foliande l&sanvisningar géller fér denna
bruksanvisning:

A Varning/férsiktighet

/ Information /férslag
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BESKRIVNING

Allmén beskrivning

Kontrollpanel

5 Flakt

]

2 Tatningslist 6 Pafyliningslada

3 Llampa EE» Stodramens nivé
4 lucka

Kontrollpanel

1
I

1 Funktionsknappar

Det &r majligh aft anvéinda dessa knappar:
* starta/stéinga av apparaten;

* vdlia en funktion.

2 Digital programmerare

Visar aktuell tid, vald funktion, effekt och
temperatur fér tillagning samt eventuell instélld
fid.

3 Temperaturknappar

Det &r méjligt aft anvéinda dessa knappar fér att
stélla in:

460 - BESKRIVNING

temperatur fér tillagning;

langden fér en funktion;

programmerad fillagning;

aktuell tid;

fillfelligt avbryta och starta om en funktion.

Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har nivder fér placering av plétar
och galler pd olika hajd. Isatiningshsjderna
avses nerifrén och upp.
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Kylflakt

Péafyllnadstratt

Flakten kyler ner apparaten och akfiveras under
tillagningen.

Flakten ger en normal luftstrém som kommer ut
sver ugnsluckan. Det kan hénda aft denna
luftstrém fortsatter en kort stund efter det att
ugnen har sféngts av.

Ugnsbelysning
Apparatens inre belysning ténds:
¢ ndrluckan ppnas;

e ndr knappen . frycks in p& displayen;
¢ ndr du vélier négon av apparatens
funktioner, med undantag fér funktionerna- -

- - eroende pd
W=k

Tillbehor

e Alla tillbehar finns inte fill alla modeller.

¢ Tillbehsr som kan komma i kontakt med
livsmedel ¢r fillverkade av material som
uppfyller kraven i géllande fereskrifter.

¢ De originaliillbehér som medfslier eller som
finns som fillval kan bestéllas fréin behsriga
serviceverkstéider. Anvand endast
filverkarens originaltillbehér.

¢ Virekommenderar att du monterar de
utdragbara skenorna pé& plétarnas férsta
fals. P& s& satt kan du optimera utrymmet i
ugnen med en mellanniva mellan den f&rsta
och andra falsen.

/ | den hér handboken avser férslagen
£ | for den andra eller mittre falsen
anvandningen av utdragbara skenor.
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For anvéindning vid pafylining av vatten i
behallaren.

Nedsénkt galler

Anvénds som stad for ugnsformar och dylikt.

Perforerad plét

Anvands for angtillagning av fisk och gronsaker.
Stalplat

Anvénds for fillagning av desserter (med en
kortare fillagningstid én 25 eller tillagning utan
&nga), ris, grénsaker och spannmdél. Den &r
dven oumbdrlig fér uppsamling av den véitska
som bildas vid &ngtillagning samt vid upptining
av livsmedel och placeras d& nedanfér den
halfsrsedda platen.
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Djup ugnsplat

BBQ (teflongrill fér barbecue)

Anvéinds for att samla upp fetf frén mat p&
gallret ovanfér och vid bakning av pajer, pizza,

bakverk och kakor.
Galler f&r ugnsplat

Placeras ovanfér ugnspléten och anvénds vid
fillagning av mat som kan droppa.

Tillbehor (képs separat)

Kanna

Anvands for de vétskor som anvénds vid
pafylining och t8mning av behé&llaren.

PPR2 eller STONE (eldfast sten)

Idealiskt tillbehsr for fillagning av brédprodukter
(pizza, bréd, focacce m.m.) men kan dven
anvéndas fér mer delikata fillagningar som

kakor.
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Tillbehér for dubbelt anvandningssyfte: den
randiga sidan rekommenderas fér grillning av
kst (filé, hamburgare m.m.) medan den sléta
sidan kan anvéndas fér grénsaker, frukd, fisk
m.m..

AIRFRY (galler f&r frityr utan olja)

Rekommenderat fillbehsr for luftrityr av
panerade, fértillagade och/eller frysta rétter
([pommes frites, potatiskroketter, panerat kot
eller panerad mozzarella m.m.).

Férdelar vid tillagning med énga
Med angtillagning fillagas livsmedlen mycket
mijukare och snabbare, och defta system
fungerar allra bést for:

e Brdsering och sjudning

Tillagning av saser

Gratinering

Girillning

Tillagningar vid 1&g temperatur
Regenerering

Tillagningar dér flera metoder kombineras

Variationer av temperatur och angnivé ger det
dnskade gastronomiska resultatet.

Tillagning med anga kréver mindre feft, vilket
ger en halsosammare och mer genuin
matlagning. Dessutom minimeras livsmedlens
viki- och volymférluster under tillagning.
Angtillagningar &r speciellt lémpade for
fillagning av k&tt. Kéttet blir inte bara mért, det
blir glansigt och saftigt ocksa.

Denna typ av tillagning rekommenderas &ven
for j@sta degar. Fukten ger degen méjlighet att
véixa och bakas innan den yiire skorpan bildas.
Det ger en lattare och mer lattsmdlt deg som
kanns igen pd de stora halen.

Angfunktionen rekommenderas éven fér aft
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snabbt tina eller véirma mat utan att géra den
hard eller torr och fér att naturligt avsalta
saltade livsmedel.

Rekommenderas inte for korta tillagningar eller
fér livsmedel som p& egen hand genererar
mycket fukt under tillagning.

Matlagningskarl

* Vid tillagning i ugnen kan man &ven
anvanda egna karl sé ldnge de tél hsga
temperaturer.

ANVANDNING

¢ Vid tillagning med &nga rekommenderas
man att anvénda karl i metall. Detta eftersom
metallen ger en bétire vérmespridning i
maten.

¢ Det &r normalt att kérl i metall blir
missformade i samband med fillagning vid
hog temperatur, men de &tergér fill sin
ursprungliga form nér de svalnar.

* Tjocka fat i keramik kan kréiva mer vérme én
den férutsedda. Detta kan krava léngre
fillagning.

Forberedelser

vara vénda ned&t och mot ugnens insida.

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

* Avlagsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt frén
filbehsren.

* Avlagsna eventuella efiketter (férutom
efiketten med tekniska specifikationer) frén
fillbeh&r och hyllplan.

e Ta ut och rengér alla apparatens tillbehsr

(se kapitel "RENGORING OCH
UNDERHALL").

Férsta uppvarmning

1. Stallin en tillagning p& minst en timma (se
avsnitt “Anvéndning av ugnen”).

2. Varm upp den fomma ugnen fill maximal
temperatur fér aft avldgsna eventuella
restprodukter frén tillverkningen.

Ventilera lokalen under uppvérmning

® avapparaten.

e Stdinfte i narheten.

Anvéandning av tillbehsr

Galler och platar

Gallren och platarna ska féras in sé l&ngt det

gér pd sidoskenorna.

¢ De mekaniska sakerhetsspérrarna som
hindrar att gallret glider ut av misstag ska
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For forsiktigt in gallren och plétarnai
ugnen sa l&ngt det gar.

/ Rengér platarna innan du anvénder
£ | dem for forsta gangen fér att avlidgsna

eventuella restprodukter fréin
fillverkningen.

Galler f&r ugnsplat

Gallret ska sattas i platen. Dérmed kan fettet
samlas upp separat fr&n den mat som fillagas.
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Konfiguration fér angkokning

\‘R\\\‘\
\\\\&\&\\\\\\\\g&‘

* Anvénd pekknapparna och —I— for

att ka eller minska vérdet tér den valda
parametern.

Om man avser anvanda den perforerade
platen for tillagning med énga ska den placeras
pa valfri fals medan pléten i stél ska placeras pé&
den underliggande falsen. Man kan dérmed
samla upp vatska som frigérs frén den mat som
fillagas.

Digital programmerare

= Ei® PVCD
= i T
OO0 1000

Displayen visar parametrar och vérden
kopplade till den valda funktionen. Fér aft
anvanda den trycker du helt enkelt p&
knapparna pé& kontrollpanelen eller pa
knapparna langst ned pd displayen, beroende
pd& vad du vill aft apparaten ska géra.

Pekknappar

Kontrollpanelen &r utrustad med knappar som
kan anvéndas genom aft trycka léitt pé den
symbol som ska anvandas.

kan du

vélia 8nskad funktion och parametrar (f.ex.
tid eller temperatur, beroende p& vald
meny) p& displayens skérmbild.

*  Med pekknapparna < och

_/ Tryck kontinuerligt p& knapparna <

eller > fér aft snabbt bladdra

genom de parametrar som du vill
gndra.

* Tryck p& pekknappen fér att avsluta

den aktuella funktionen och &tergd till
klockskarmen pa& displayen.
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/ Tryck kontinuerligt p& knapparna

eller —I— for att snabbt dandra vardet

pa den valda parametern.

* Tryck p& pekknappen ) for aft aterstalla

den valda parametern till standardvardet.
* For aft bekréfta det dnskade vardet frycker

du p& knappen pd displayen.

Férsta anvandningstillfallet

/ Du maste ha stallt in klockan for att
— | kunna starta ugnen.

Vid det férsta anvéndningstillfallet eller efter eft

léngre stromavbrott blinkar texten m och

@ pd ugnens display. Man maste stélla in
ockan for att def ska gé att starta en tillagning.

Instéllning av tid

1. Tryck p& knappen .

2. Tryck p& knapparna och fer aff

vélja tidformatet som ska visas (m
- R

/ Nér du vélier versionen pa

— | displayen visas fexten

(formiddag) eller (eftermiddag].

3. Tryck pé knappen for aft bekrafta

&ndringen och gé fill fidinstéliningen.
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4. Anvénd knapparna

och —I— for att
stélla in aktuell tid.

5. Tryck pé& knappen for att stéillain

aktuell tid och g& till valet av minuter.

och —I— for att
stéilla in minuter.

7. Tryck p& knappen fér aft bekrafta.

o

. Anvénd knappama

/ | vissa fall maste man andra tiden, t.ex.
£ | vid 6vergéng mellan vintertid och
sommartid.

och det finns ingen reaktion vid beréring].

/ Displayen vaxlar ill lag ljusstyrka endast
= | om definfe finns n&dgon vérme i ugnen.

/ Om du vill avbryta étgérden trycker du

pd knappen @ pa displayen och
haller den intryckt i ndgra sekunder.

Andring av tid.
1. Hall ner knappen under nagra

sekunder i huvudmenyn.

Ateraktivera displayen

For aft aktivera displayen och pekknappama pé

kontrollpanelen:

* Tryck p& knappen @ pd displayen och
hall den infryckt i cirka 1 sekund.

Displayen lyser och pekknapparna pd

kontrollpanelen lyser.

Anvéndning av ugnen

A Se Allménna sakerhetsanvisningar
(%)

Angtillagning

/ Om man precis har anvént en
£ | tillagningsfunktion dér temperaturen

2. Andra tiden enligt beskrivningen i punkt 2 i
foreg&ende kapitel.

Lag ljusstyrka

Efter 2 minuters inakfivitet visar displayen

knappen och tiden med lag ljusstyrka.

| det har laget ar pekknapparna pd
kontrollpanelen inakfiva (belysningen &r slackt
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sverstigit 100°C maste man vénta fills
ugnen svalnat innan man kan starta en
fillagning med &nga.

1. Tryck pa& pekknapparna < och > pé

kontrollpanelen fills du vélier den
angfunktion som du vill anvanda (t.ex

N/
M*’ % . Indikeringslampan m
inkar.
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Pafylning av behallare
2. Oppna luckan och dra ut pafyliningsl&dan
frén sin plats.

o

3. Sattitratten som medfslier i
pafyliningsladan.

4. Hall vatten (med en flaska eller en kannal

tills max niv&indikator . ténds.

/ Anvand farskt kranvatten som inte har
& | for hog kalkhalt, uppmiukat vatten eller
—— mineralvatten utan kolsyra. Anvénd
alltid och endast dricksvatten.

/ Anvénd inte destillerat vatten,
£ | kranvatten med fér hag klorhalt (> 40
mg/ ) eller andra vétskor.
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5. Avlagsna darefter tratten och satt fillbaka
péfyliningsl&dan pé& sin plats.

Ty

Om det finns fér mycket vatten i behéllaren

rinner verskottsvatten ut i ugnsutrymmet:

* idetta fall torka av med en duk eller en
svamp innan du fortsétter med en fillagning.

* Def rekommenderas aft tsmma behdllaren
pd 200 ml via behallarens
avtappningsfunktion.

6. Stang luckan.

fexten m och knappen blinkar
och anger aff funkfionen kan startas.

Instéllning av en halvautomatisk
angtillagning

1. Tryck pé& pekknappama och j— pa
kontrollpanelen fér att stalla in &nska
temperatur (fr&n 30 °C ill 100 °C)
(t.ex."Q0 °C").

2. Tryck p& knappen .
Indikatorermna @ och blinkar p&

displayen.

3. Tryck p& pekknapparna och —I— pa

kontrollpanelen for att stalla in
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fillagningstiden (frén mellan 1 minut fill 13
timmar) (t.ex. "1 timme").

4. Tryck p& knappen fer aft starta

funktionen.

/ Nar luckan 8ppnas avbryts p&gdende
£ | funkfion.

Funkfionen aterupptas automatiskt nér
luckan sténgs.

Uppvéarmningsfas

Tillagningen féregds av en uppvarmningsfas
som gér att apparaten snabbare ndr
fillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av aft indikatorn Bl ténds

och att temperaturen stiger.

Vid slutet av féruppvérmningen:

* indikatorn slacks,

* en ljudsignal hors;

* ftillagningen har bériat automatiskt.

Tillagningsfas

1. Oppna luckan

2. Placera matrétten i ugnen.

3. Sténg luckan.

eller

¢ Om matrétten redan finns inne i ugnen
frycker du pd& knappen for atf starta
fillagningen.

4. Kontrollera fillagningen med den interna
lampan ténd.

Matlagningen anges av den gradvisa

minskningen av fiden p& den digitala displayen

och av den progressiva minskningen av

segmentstapeln [—

Efter tillagningen

Efter tillagningen akfiveras en ljudsignal och p&
displayen visas fexten

91477A631/D

1. Tryck p& knappen pa kontrollpanelen
for att avsluta funktionen.
2. Oppna luckan

3. Ta bort matrétten frén ugnen.
4. Stang luckan.

Témning av behéllaren

/ Innan behdallaren téms, vénta fills ugnen
£ har svalnat genom aft lémna luckan
sppen. Vanta minst 40 minuter f&r aff
sakerstalla att vattnet i behallaren inte ér
for varmt.

Efter fillagningen:

1. Oppna luckan

2. Placera den djupa platen ovanpé den
andra falsen nerifrén. Skjut den mot ugnens
bakre vag.

3. Vrid funktionsvredet frén laige O &t véinster

med eft ldge. Knappen blinkar.

Apparaten féreslar funktionen fér témning av
behdllaren.

4. Tryck p& knappen (8 for att bekréfta

funktionen.

5. Tryck pé knappen igen f&r att starta

funktionen.

Vatinet bériar aff rinna ut i den djupa pléten fran
tdmningsréret som sitter till héger p& ugnens
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bakre végg.

6. Awvakta tills témningen har genomférts.
Vid slutet aktiveras en ljudsignal och pé&
displayen visas fexten

7. Stall tillbaka funktionsvredet i |oge O for att
l&mna funktionen.

/ En t8mning rekommenderas efter varje
& | tillagning fér att tsmma vattenrester som
inte anvants inne i behallaren.

/ Efter eft laingre sfillastéende

£ | rekommenderas det aft géra en
— fyllnings- och témningscykel fér att
spola &ngkretsen.

8. Tém vatinet i den djupa platen.

Tomt vatten kan inte anvéndas for andra
fillagningar.

A Varning: Vattnet kan vara mycket varmt.

Sous Vide-tillagning

SOUS VIDE

Funktion med &nga fér en perfekt
fillagning av vakuumférpackade
mafrétter. Hojer matrétternas smak och
bevarar utseende och néringsinnehall
oférandrade.

[ |

/ Livsmedlet i p&sen kan placeras pd en
& | perforerad plat eller pa gallret pa den
fersta eller andra falsen.

Sous Vide-tillagning som gérs med hjalp av en

angugn ar den basta metoden for att fillaga mat

utan aff férandra naringsinnehéll och kvalitet.

Det &r dessutom en mycket hélsosam och

genuin typ av fillagning.

*  Med fillogningstekniken Sous Vide sker en
effekiiv vérmedverféring frén &nga fill mat,
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utan att smaken gér férlorad p& grund av
oxidation eller p& grund av att
naringsinnehdll eller fukt avdunstar under
fillagningen.

* Sous Vide-fillagning ger dessutom en batire
kontroll &ver tillagningen j&mfért med
traditionella metoder, och garanterar eft
i&mnt tillagningsresultat.

* Dessutom medges tillagning vid légre
temperatur jamfért med vid traditionell
fillagning.

For sous vide-fillagning krévs:

* Enférpackningsmaskin med
vakuumkammare som ger en bétire och
sakrare vakuumpackning fér fasta och
flytande livsmedel.

* Kontrollera att det omréde p& p&sen som
ska férslutas &r rent och fritt fréin matrester.

* Forpacka livsmedlet hermetiskt i en till syftet
avsedd pése for livsmedel som tél de
aktuella tillagningstemperaturerna.

*  Verkstall ett vakuum pé& minst 99,8 % i p&sen
for aft forhindra risken att det blir kvar
luftbubblor som @ventyrar tillagningen.

* Anvand den hégsta vakuumnivan (nivé 3)
om ni har fillgéng fill en vakuumlada frén
Smeg.

Ner fillagningen avslutats rekommenderar vi aff

dra ut produkten ur p&sen och avslutar med att

steka den i stekpanna eller grilla den.

Observera:

* Anvand helst férska révaror av hég kvalitet,
som férvarats korrekt fram till
fillagningstillfallet.

*  Man kan fillsétta kryddor inne i p&sen for eft
béttre fillagningsresultat.

* Rengér noggrant livsmedlen frén ben som
kan perforera pasen och éventyra
fillagningen.

* L&mna inte livsmedlet i rumstemperatur fér
l&ng stund eftersom p&sen kan blé&sas upp
under tillagning vilket leder fill att alla
fordelar med vakuumférpackningen gar
forlorade.

* livsmedel som ska vakuumférpackas infér
Sous Vide-tillagning eller infér konservering
ska halla kyltemperatur (mellan 3 °C och /7
°C), de fér aldrig vara varma.

* De vakuumférpackade produkterna
(fillagade och darefter nedkyldal ska
forvaras i kylskap vid en konstant
temperatur, inte dver 3 °C.

* Fyllinte p&sarna fér mycket och sprid ut
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livsmedlen i ett lager s& gott det gér for att
sakerstélla en jamn fillagning.

¢ Placera pé&sarna pé& samma fals utan aft
placera dem ovanpd varandra om flera
fillagningar sker samtidigt.

* Ateranvand inte pésarna efter tillagningen.

For att vélia Sous Vide-tillagning:

1. Tryck p& pekknapparna < och > pé

~|E

mandverpanelen och valj funkfionen [BE&

+ +

2. Forinstallningama, se férfarandet som
beskrivs fran och med avsnittet
"Angtillagning”.

Réd vid angkokning

* Pasta och ris: Vid en temperatur p& 100° C
ar tillagningstiden samma som vid tillagning
pa spishall. Hall pastan eller riset |
metallformen och téck med cirka en cm
vatten. F&ér optimalt resultat nér man kokar ris
ska man placera eft lock p& karlet eller
tacka dver med aluminiumfolie. D& kan riset
absorbera allt vatten och serveras direkt
effer tillagning.

» Agg: Man kan tillaga kokta dgg, dggréra
eller pocherade dgg med hidlp av ugnens
angfunktion, vid 100° C. Fér perfekt kokta
dgg ska man placera dggen pd den
perforerade platen och koka dem i 4-6
minuter om man vill ha dem léskokta och 8-
10 om man vill ha dem hardkokta. Vid
fillagning av &ggréra ska man hélla de
vispade &ggen i mefallformen, fillsaommans
med mjélk, smér och kryddor. Tack &ver
med aluminiumfolie. Med ett par minuters
mellanrum ska man sedan blanda réran
med en gaffel. Vid fillagning av pocherade
dgg ska man hélla kokande vatten i
metallformen, tillsammans med en droppe
vindger, och angkoka i cirka 4-5 minuter.

* Groénsaker: Gronsaker ér perfekta att
&ngkoka. De behaller sin férg, sin smak och
sitt naringsinnehall. Mer kompakta
grénsaker som potatis, kalrot och
plasternacka ska fillagas vid 100°C under
lika l&ng tid som vid kokning pé spisen.
Broccoli och morot ska koka i & minuter om
man vill ha dem al dente, och upp till 10
minuter om man vill ha dem mjukare &n sé&.

e Fisk: Eftersom fisk ar smtélig i sig lampar den
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sig perfekt fér dngkokning. Fet fisk, som lax
eller 6ring, ska tillagas vid 100°C i cirka 5
minuter. Vit fisk som torsk och kolja ska
fillagas vid 80°C i cirka 5 minuter. Om man
fillagar fisk och annan mat samtidigt ska all
fisk tillagas p& den perforerade pléten somi
sin tur ska placeras vid ugnens nedre nivé.
Detta f&r att undvika att fiskens vétska
droppar ner p& den andra maten.

Kétt: Grytor och curryrétter ér dock perfekia
att tillaga med &nga. Férbered grytan som
infér vanlig fillagning i ugn. Placera den
sedan i metallformen och téck dver med eft
lock eller aluminiumfolie. Tillaga sedan,
beroende pa kotibitarnas storlek, i 45
minuter fill 3 timmar.

Minestra: Angtillagning bevarar matens
smak och kraver minimal kontroll eftersom
vétskan inte kokar dver. Fér en
grénsaksminestra med perfekt konsistens ska
man férst &ngkoka grénsakerna, darefter
hélla pa buljiongen och sedan angkoka
ratten vid 100°C. Angfunkfionen &r éven
perfekt fér tillagning av rester.

Soppa: Det gér snabbt och enkelt att fillaga
soppa. Héll soppan i metallformen, téck
sver med ett lock eller aluminiumfolie och P
angkoka vid 100°C under lika lang tid som g
vid tillagning i mikrovagsugn. For att f& en
kramig konsistens ska man blanda efter
halva fillagningen.

Uppvdrmning av mat: dngfunkfionen gér s&
att maten inte blir torr och kan ge en béttre
fuktighet. En hemlagad rétt som tillagats i
forvag och som téicks med aluminiumfolie
kréver cirka 10-12 minuters fillagning.
Fardigratter kréver cirka den dubbla fiden
gentemot vad som stér p& férpackningen.
Upptining: Man kan anvénda
angfunktionen fér aff tina mat. Tiderna
varierar, men upplining med énga tar
ungefar hélften s& l&ng tid som upptining av
Svertdckt mat som ldmnas aitt fina i
rumstemperatur.

Skalade tomater och paprikor:
Angfunktionen gér det mycket enkelt att
skala tomater och paprikor. Skér eft litet kors
i fomatens skal med higlp av en kniv och
angkoka sedan tomaten i 1 minut. Paprikor
har et hardare skal och det krévs upp till 4
minuter fér att mjuka upp det.

Choklad: Man kan anvénda éngfunktionen
for att smalta choklad. Légg chokladen i
metallformen, tack éver med aluminiumfolie
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och angkoka i 1 minut. Det &r svart att
brénna chokladen.

* Varma handdukar: Varma handdukar kan
anvéndas vid ansiktsvard, som innan
rakning, eller efter méltider, och &r enkla att
forbereda med hjglp av &ngfunktionen.
Fukta handduken med vatten, rulla ihop den
och v&rm den med anga'i 1 minut.

Tillagningar kombinerade med énga

/ 25 % - Pajer och brad
£ | 30% - Anka
40 % - Oxkott, kalvkott och lammkott
50 % - Kyckling
70 % - Hel fisk

1. Tryck p& pekknappama < och > pé

kontrollpanelen tills du véljer den
angfunktion som du vill anvénda r.ex

-7
%Jr )Alndiker'ngsompmm
inkar.

2. Fyll behallaren enligt bilden ovan.

Instéllning av en kombinerad éngtillagning

1. Tryck pa& pekknapparna och pé

kontrollpanelen fér aft stélla in énskad
temperatur (fr&n 100 °C ill 250 °C)
(t.ex.190 °C].

2. Tryck p& knappen 4
Indikatoremna och blinkar pé&

displayen.

3. Tryck p& pekknapparna och pa

kontrollpanelen fér att stélla in
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fillagningstiden (frén mellan 1 minut fill 13
timmar) (t.ex. "1 timme").

4. Tryck pa knappen @ pd displayen.
Indikeringslampan S78 blinkar.

5. Tryck p& pekknapparna

och pa

kontrollpanelen for att stalla in
rocentandelen &nga vid matlagning (frén

201l 70 %) (rex. "40 %").

6. Tryck pé knoppen [[8@l f&r aft starta

funktionen.

/ Nér luckan 8ppnas avbryts pdgéende
£ | funktion.

Funktionen aterupptas automatiskt nar
luckan stéings.

Uppvérmningsfas

Tillagningen féreg&s av en uppvarmningsfas
som gér att apparaten snabbare ndr
fillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av att indikatorn B| ténds
och aff temperaturen sfiger.

/ Det &r majligt aft hoppa dver
£ | forvérmningsfasen genom att hélla ned

knappen i n&gra sekunder .

Vid slutet av féruppvérmningen:

e indikatorn slaicks,
* en liudsignal hors;
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o fexten m och knappen
blinkar och anger att maten kan léggas i
ugnsutrymmet.

Tillagningsfas
1. Oppna luckan
2. Placera matrétten i ugnen.
3. Stang luckan.
eller
¢ Om matrétten redan finns inne i ugnen

frycker du pé knoppen . B rc displayen for
att starta tillagningen.

4. Kontrollera fillagningen med den interna
lampan ténd.

Efter tillagningen

5. Tryck p& knappen p& konfrollpanelen

fr att avsluta funktionen.
6. Tém behallaren enligt bilden ovan.

Torkning efter &ngfunktioner

Tillagning med &nga genererar mycket fukt inne

i ugnen. Detta dr eft helt normalt fenomen som

infe dventyrar apparatens funktion.

Efter varje avslutad tillagning:

1. Lat apparaten svalna.

2. Torka kokplattan och de fillbehér som
anvands noggrant med en mjuk frasa eller
pappershanddukar.

3. Lamna luckan dppen tills ugnens insida &r
helt torr.

Lista ver kombinerade tillagningsfunktioner

ANGA MED FLAKT

=% nicnsiv och jamn tillagning. Den anga
som fillséitts ger majlighet aft bétire
= bevara livsmedlens dofter och smaker.
Idealisk for kalvstek, stekt anka och hel

fisk.

ANGA OCH VARMLUFT

4 Den anga som tillsdtts vid
varmluftstillagningen ger majlighet aft
bétre bevara livsmedlens dofter och
smaker. Idealisk fér att tillaga stekar,
kyckling och andra rétter som kréver
fillagning i ugn, som jésta bakverk och
brad.
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Traditionell tillagning

/ Man kan nér som helst avbryta en
£ | tillagning genom att hélla ner

pekknappen
1. Anvand pekknappama < och ? for
att valia énskad funktion (t.ex. "MED FLAKT

Knop och texten STA RT pd

isplayen bérjar blinka.

2 Tryck p& pekknapparna och —J— for
att stélla in &nskad temperatur (t.ex. "200

°C'.

3. Tryck pé knoppen . for aft starta
funkfionen.

/ Neér luckan 8ppnas avbryts pédgdende
& | funktion.

Funktionen aterupptas automatiskt nér
luckan sfténgs.

Uppvarmningsfas

Tillagningen féregés av en uppvérmningsfas
som gor att apparaten snabbare nér
fillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av att indikatorn tands

och att temperaturen B sfiger.

/ Det ar majligt att hoppa dver
& | forvérmningsfasen genom aft hélla ned

— knappen i nagra sekunder .

Vid slutet av féruppvérmningen:
e indikatorn slacks,
* en ljudsignal hers;

* texfen m och knappen
blinkar och anger aft maten kan léggas i
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ugnsutrymmet.

Tillagningsfas

1. Oppna luckan

2. Placera matratten i ugnen.

3. Stang luckan.

eller

*  Om matrétten redan finns inne i ugnen
frycker du p& knappen pa displayen fér
att starta tillagningen.

4. Kontrollera tillagningen med den interna
lampan ténd.

Efter tillagningen

5. Tryck pé& knappen pd konfrollpanelen
for aft avsluta funktionen.

Tidsinstalld tillagning

/ Med tidsinstélld tillagning avses den

£ | funkfion som gér aft def gdr att starta en
fillagning och avsluta den efter en viss
fid som sfélls in av anvéndaren.

1. Né&rman har valt funktion och temperatur fér

fillagning trycker man p& knappen .

Indikatoremna och blinkar pé&

displayen.

2. Tryck p& knappama och —I— pé
kontrollpanelen fér att stélla in
tillagningstiden (frén mellan 1 minut fill 13

timmar) (t.ex. "25 minuter”).

3. Tryck p& knoppen pa displayen for att
bekrdafta tiden for tillagning.

/ Tank pa att det till tillagningstiden Iéggs
£ | iill eft par minuter fér att ugnen ska hinna
bli varm.

4. Tryck pa knappen for att starta

funktionen.
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Vid slutet av féruppvérmningen:

5. Placera matréiten i ugnen.

6. Tryck pé knappen for att starta
tillagningen.

Tidsinstélld matlagning anges av den gradvisa

minskningen av tiden p& den digitala displayen

och av den progressiva minskningen av

segmentstapeln [——

Efter tillagningen akfiveras en ljudsignal och p&
displayen visas fexten

7. Tryck p& knappen

p& konfrollpanelen
for att avsluta funktionen.

Fér att avbryta den tidsinstéllda tillagningen

1. Tryck p& knappen pé displayen i nagra

sekunder.

2. Tryck p& knappen pé kontrollpanelen

fills fillagningstiden &terstélls.

3. Tryck p& knoppen for att bekrafta.

Programmerad tillagning

/ Med programmerad tillagning avses

£ | den funkfion som gér aff det gér att
avsluta en tidsinstélld tillagning vid en
viss tid som stélls in av anvéndaren,
varvid apparaten stédngs av automatiskf.

/ Av sakerhetsskél kan man inte stélla in
£ | sluttiden for tillagning utan att stélla in
hur lange fillagningen ska vara.

1. Né&rman har valt funktion och temperatur fér

tillagning trycker man pé& knappen 4

Indikatorermna och blinkar pé

displayen.

2. Tryck p& knoppamna och pd

kontrollpanelen fér aft stélla in
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fillagningstiden (frén mellan 1 minut fill 13
timmar) (t.ex. "25 minuter”).

3. Tryck p& knappen .
Indikatorerna och blinkar p&

displayen.
4. Tryck p& knapparmna

och for att
stélla in tiden fér fillagningens slut {t.ex.

"13:15").

5. Tryck p& knappen for att bekrafta tiden

for tillagningens slut.
6. Tryck pa knappen for att starta
funktionen.

Apparaten invéntar det klockslag vid vilket den
programmerade fillagningen ska starta.

/ I tiden for tillagningens slut har de
& | minuter som krévs f6r férvaérmning redan
tagits med i beréikningen.

Efter tillagningen akfiveras en ljudsignal och p&

displayen visas texten m

7. Tryck p& knappen pé kontrollpanelen
fer aft avsluta funktionen.

Fér att avbryta den programmerade
tillagningen

1. Tryck p& knappen under nagra

sekunder.

91477A631/D

Indikatoremna och blinkar p&

displayen

2. Tryck kort p& knappen 4
Indikatorerna och blinkar pé&

displayen.

3. Tryck p& knappen p& konfrollpanelen

fills tillagningstiden aterstalls.

4. Tryck p& knappen fer att bekrafta.

/ P& detta satt annulleras endast den
£ | programmerade ftillagningen. Den
tidsinstéllda tillagningen barjar
omedelbart med féruppvérmningsfasen.

Timer under tillagningen

/ Minutraknaren avbryter inte tillagningen
£ men aviserar anvandaren ndr instéllt
antal minuter har forflutit.

1. Tryck p& knappen 4
Indikatorerna och blinkar p&

displayen.

2. Tryck p& knappen A
Displayen blinkar siffrorna M och
indikatorn g

3. Tryck p& knappama

(%2]

och —I— pé
kontrollpanelen fér aft stéilla in tiden med
timern (frén mellan 1 minut till 13 timmar).

4. Tryck pa knappen for att bekrafta.

Vid slutet av timem aktiveras en ljudsignal och
pa displayen blinkar indikatorn g

5. Tryck pé knappen f(’jr aft lamna

funktionen.

Lista 6ver traditionella tillagningsfunktioner

/ Alla funktioner finns inte pd alla

=7 | modeller.

OVER/UNDERY

=7 Traditionell tillagning som passar fér att
S tillaga en ratt & géngen. Passar fér
=N tillagning av stekar, feft kott, brod, pajer.
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MED FLAKT

=7 ntensiv och jamn tillagning. Idealisk f&r
8 kakor, tartor eller tillagning pé flera
niver.

VARMLUFT

7 Vérmen férdelas snabbt och jamnt.

8 Passar alla matratter, idealisk for

B ii|lagning pé flera nivéer utan att lukter
och smaker blandas.

Ger majlighet att uppnd utmdrkta

§ resultatvid grillning och gratinering. Om
LN cn onvénds i slutet av tillagningen
bryns matrétterna j&mnt.

UNDERVARME

Vérmen kommer endast underifréan.
8 Perfekt for t&rtor och pajer, bakelser
Y och pizzor.

ECO

Denna funktion lampar sig sérskilt bra
e for tillagning pé& en fals, med lag
energiférbrukning.

Den rekommenderas fér alla typer av
livsmedel utom sédana som kan
generera mycket fukt (exempelvis
grénsaker).

For aft f& basta msjligo
energibesparing och fér att minska
tillagningstiderna rekommenderar vi aft
sGtta in maten utan att varma upp ugnen
innan.

Nar ECO-funktionen anvénds ska
luckan inte ppnas under fillagningen.

| ECO-funktionen ér tillagningstiderna
[och en eventuell féruppvérmning]
l&ingre och kan bero p& méngden
matrétter i ugnsutrymmet.

IN| 1IN

ECO-funktionen &r en delikat
fillagningsfunktion och rekommenderas
for tillagningar som inte kréiver
temperaturer dver 210 °C. For
fillagningar p& hégre temperaturer
rekommenderas det aff vélja en annan
funktion.

IN
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Réd vid tillagning

Allménna réd

* Anvénd en funktion med flekt fér en j@mn
fillagning pa flera nivaer.

* Ait 8ka temperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (rétterna kan bli hart stekia
utanpé men férbli raa inuti).

Rad vid tillagning av kétt

* Tillagningstidemna varierar beroende pa
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

* Vand for att bryna de bada sidorna.

* Anvénd en kattermometer vid fillagning av
stekar eller tryck p& steken med en sked.
Om steken kanns hérd ar den klar, annars
ska den stekas ett par minuter fill.

Réd vid tillagning med Grill

* Infér grillning kan man sétta in kottet i kall
ugn, eller vérma upp ugnen i férvédg om man
énskar éndra effekten av tillagningen.

*  Om du anvénder funktionen grill med flakt i
forekommande fall), véirm upp ugnen innan
du startar grillningen.

*  Maten ska placeras pé gallrets mit.

* Vad géller funktionen grill bér man stélla in
temperaturen fill det hégsta véardet for att
optimera tillagningen.

Réd vid tillagning av bakverk och kakor

* Anvand helst bakformar av metall som bétire
absorberar vérmen.

* Temperaturen och tillagningstiden beror pé&
degens kvalitet och konsistens.

* Fér aft kontrollera om bakverket ér bakat
invandigt sticker du in en tandpetare dér
bakverket &r som hégst. Om tandpetaren &r
forr n&r du tar ut den &r kakan klar.

*  Om bakverket sjunker ihop nér du far ut det
ur ugnen kan du nésta géng sénka
temperaturen med cirka 10 °C och vélja en
langre tillagningstid.

Réd vid tillagning pé tvé nivéer:

* Det rekommenderas att du har tva galler
(tillval kan bestéllas frén auktoriserade
serviceverkstader).

* For att underlétta lufiflsdet, placera formar/
kastruller i mitten av gallren och se fill aft
deras bredd,/diameter inte dverstiger 30
cm.

* Placera gallren med en tom nivé mellan
varandra.
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e Beroende p& maten och den skade
belastningen inuti utrymmet kan fillagningen
pd tv& nivéer kréva ndgra yiterligare minuter
i forhallande fill p& en niva.

* Funkfionerna som rekommenderas fér
tillagning p& tvé nivaer ar VARMLUFT OCH
UNDERVARME MED VARMLUFT

Réd vid angkokning

e For brédprodukter (bréd, focaccia osv...)
och frysta bakverk dér dnga ér
rekommenderas de férsta minuterna av
fillagningen, rekommenderar vi att du stéller
in en &ngfunktion fér de férsta 5-10 minuter
och sedan byter till varmluftsfunktion och
slutfor tillagningen.

e F&r uppvarmning med anga i kall ugn.

Ré&d vid upptining och jésning

* Placera den frysta maten, utan férpackning,
i en behdllare utan lock, vid ugnens férsta
nive.

Miniguide fér tillbehér

*  Undvik att placera matbitar ovanpé
varandra.

e Nér du tinar kétt ska du placera eft galler
vid den andra nivén och en plét vid den
f&rsta nivan. P& detta satt kommer maten inte
i kontakt med den vétska som frigérs vid
upptiningen.

*  De ¢mitdligaste delarna kan téckas med
aluminiumfolie.

¢ Placera en langpanna med vatten pé
ugnsbottnen fér en bdttre jdsning.

Spara energi

e Avbryttillagningen eft par minuter innan den
tid som normalt kravs. Tillagningen fortsétter
de resterande minuterna med hjélp av den
vérme som finns inne i ugnen.

»  Oppna luckan s& sallan som majligt for att
undvika att vérmen sléipps ut.

* Se fill att apparatens insida alltid &r vl
rengjord.

| —

Perforerad plat

TN
Galler

Anvénd den perforerade pléten pé de utdragbara skenorna som monterats p& den férsta
=> falsen nerifrén. Placera stélpléten p& den nivén nedanfér.

Den &r lémplig for tillagning i éngfillagning och kombinerade anga.
Det rekommenderas aft anvéinda gallret som underlag fér ugnsplétar/grytor.

Om galler fér ugnsplétar saknas, kan gallret anvéindas som underlag fér grillning med den
djupa platen pé& en lagre nivé fér att samla upp vétska.

Det rekommenderas aft den djupa ugnspléten anvénds pa en enda nivé.

@ Placera den djupa ugnsplaten p& den férsta falsen (eller p& den mellersta falsen med

Diup ugnsplét
funktionerna.

Galler for
ugnsplét

Placera ugnsplaten p& den sista nivéin med platgallret for fillagningar i GRILL-funkfion (B

glidskenorna monterade pd& den férsta falsen) nér du anvéinder de stafiska och ventilerade

\ Det rekommenderas aff platgallret anvéinds som bas fér aft samla vétskor vid grillningar.

Upptéck recepten

For aft konsultera recepten som redigerats fér
olika livsmedelskategorier och f& mer
information om matlagningsférslag, bessk
motsvarande sida p& webbplatsen
www.smeg.com, som du kommer &t med QR-
koden pa flygbladet som medféljer produkten.

Indikationer f&r tillsynsorgan

Lége med flakt

ECO-funktion som anvéinds fér att faststalla
energiklass &verensstémmande med
specifikationerna av europeisk standard SS-EN

60350-1
91477A631/D

Se avsnittet "Spara energi @” i kapitel
VARNING.

Varmluftslage

Det ér nsdvandigt aft hoppa éver
uppvarmningsfasen for att aktivera OVER-/
UNDERVARME (se avsnittet “Uppvérmningsfas”
i kapitel ANVANDNING.

Se avsnittet "Spara energi @ i kapitel
VARNING.
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Specialfunktioner
*  Tryck p& knappen p& displayen.

/ For aft bléddra igenom de tillgangliga
& | funktionerna, tryck p& pekknapparna

och > fills &nskad

specialfunktion markeras.

/ Om du vill avsluta den valda funktionen

£ (som &nnu infe har startat) trycker du p&

knappen pé kontrollpanelen eller

pd& knappen “ pd displayen och
t

haller den intryckt.

UPPTINING

Med denna funktion kan man tina
livsmedel utifrén en viss tid som stdlls in
[} . [}

av anvdndaren.

1. Tryck p& knapparna < och > pé&

kontrollpanelen fills funktionenﬁ
markeras n&r du har kommit fill menyn éver

specialfunktioner.

/ Om den interna temperaturen &r hégre
£ | an forvantat aktiveras inte funkfionen
och varje géng du frycker p& knappen

avger enheten en ljudsignal.

&t apparaten svalna innan du startar
funktionen.

Oppna luckan.
Satt in maten som ska finas i ugnen.
Stang luckan.

Tryck p& knappen (I8 f&r aft bekrafta.
Tryck p& knappama

o O hwn

och pé

kontrollpanelen fér att ange
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avfrostningstiden (frén 1 minut fill 13 timmar)

(t.ex."1:30").

7. Tryck p& knappen fer att starta

funktionen.

Efterdt visas texten blinkande p&
displayen och en ljudsignal akfiveras.

8. Tryck p& knappen p& kontrollpanelen
fér att avsluta funkfionen.
Q. Nedan fslier en referenstabell med

upptiningstider efter typ av mat.

Typ Vikt (kg) Tid
Kott 0,5 1 tim 45 m
Fisk 0.4 Oh 40m
Brod 0,3 Oh 20m
Bakverk 1,0 Oh 45m
JASNING

Den har funktionen &r speciellt lamplig
for jasning av deg.

1. Tryck p& knapparna < och > fills
444

Funkﬂonen markeras nér du har

kommit il menyn éver specialfunktioner.

/ Om den interna temperaturen &r hégre
£ | &n forvantat aktiveras inte funkfionen
och varje géng du trycker p& knappen

avger enheten en ljudsignal.

L&t apparaten svalna innan du startar
funkfionen.

2. Oppna luckan.

3. Placera degen som ska jgsas pa den andra
nivén.

4. Stang luckan.
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5. Tryck p& knappen for att bekrdfta.

6. Tryck p& knapparna och == p4&

kontrollpanelen fér att éndra
temperaturvérdet (fr&n 25 °C ill 40 °C)

7. Tryck p& knappen fer aft starta

funktionen.
8. Tryck p& knappen p& konfrollpanelen

for att avsluta funktionen.

/ Placera en l&ngpanna med vatten pd
= | ugnsbottnen fér en bédttre jdsning.

HELGINSTALLNING

ii Apparaten gér vissa sérskilda saker nar

denna funktion aktiveras:

¢ Tillagningen kan p&gd under en odefinierad
tid och det gdr inte aft stélla in négon
fillagningstid.

* Ingentyp av F(‘jrupp\/(’jrmning sker.

¢ Den tillagningstemperatur man kan vélia &r
60-150 °C.

e lampaniugnen &r sldckt, alla &tgarder som
t.ex. aft 6ppna dérren (i forekommande fall)
eller manuell akfivering tander inte lampan.

¢ Den interna flékten stéings av.

e Pekknapparna och liudsignaler stéings av.

/ Efter att man akfiverat helginstéliningen

£ | kan man inte dndra négra parametrar.
Alla &tgarder pd kontrollpanelens
pekknappar och/eller displayens
tangenter har infe n&gon effek.

1. Tryck p& knapparna < och p&

kontrollpanelen fills funktionen

markeras n&r du har kommit il menyn dver
specialfunktioner.

91477A631/D

2. Tryck p& knappen for att bekrafta.

och —I— pé

3. Tryck p& knappama

kontrollpanelen for att vélia &nskad
temperatur (f.ex. 90 °C).

4. Tryck pa& knappen for aff starta

funktionen.
For att lamna funktionen:

1. Tryck p& knappen pé& displayen i

négra sekunder.
2. Nér konfrollpanelen slé&s p& igen trycker du

p& knappen for aft avsluta funktionen.

TURBO
' Anvands fér en snabb fillagning pd flera

\'

nivéer utan att blanda aromer. Idealisk
for stora mangder mat eller som kréver
en intensiv tillagning.

1. Nér du har kommit in i specialfunktionernas
meny frycker du pé& pekknoppama <

och pé& kontrollpanelen tills funktionen

vals
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2. Tryck p& knappen for att bekrafta.

markeras nar du har kommit fill menyn éver
specialfunktioner.

3. Tryck p& knapparna och == p4&
kontrollpanelen for att vélia &nskad
temperatur (fr&n 50°C till 250°C).

4. Tryck pa& knappen for aff starta

funktionen.

4

Som fér normala tillagningsfunktioner
kan féruppvarmningen hoppas éver
och stéll'in en fidsinstalld och
programmerad fillagning.

o I ¢

£

5. Efter féruppvérmningen, éppna luckan och
placera maten som ska fillagas i 3. Tryck p& knappen fer att starta
ugnsufrymmet. funktionen.
6. Stang luckan. - : - :
7. Kontrollera tillagningen med den interna / | den hér funktionen gér det inte att
lampan ténd. = | hoppa &ver uppvérmningsfasen.
8. Tryck pa knappen pa kontrollpanelen 4. Efter féruppvérmningen, dppna luckan och
t5r att avsluta funkii placera maten som ska fillagas i
ar aft avsluta funktionen. ugnsutrymmet.
PIZZA 5. Sténg luckan.
Specialfunktion for tillagning av pizza. 6. Kontrollera tillagningen med den interna
Idealisk inte bara fér pizzor utan éven lampan ténd.
for kakor och pajer. . .
7. Tryck pa knappen pa kontrollpanelen
1. Tryck p& knapparna < och > pa for att avsluta funktionen.
STONE

kontrollpanelen fills funktionen

Anvénds fer fillagning pé sten. Ska
anvéndas med tillbehéret PPR2 eller
STONE som sdljs separat.

Se instruktionerna och anvéndningstips
som beskrivs i tillbehérets

dokumentation.

1.

Oppna luckan.

2. Sattin tillbehsret PPR2 eller STONE i ugnen

(se tillbehorets specifika handbok).

3. Stang luckan
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4. Tryck pa knapparna < och pé

kontrollpanelen fills funktionen

markeras n&r du har kommit il menyn dver
specialfunktioner.

< START

© O ¢

6. Tryck pé& knapparna och == p4&

kontrollpanelen f&r att vélja énskad

temperatur (fran 50°C till 280°C].

7. Tryck p& knappen fer att starta

funktionen.

/ Som fér normala fillagningsfunktioner

£ | kan f6ruppvérmningen hoppas dver
och stall in en tidsinstélld och
programmerad fillagning.

8. Oppna luckan vid slutet av
féruppvarmningen och placera matrétten pé&
filbehsret.

9. Stang luckan.

10.Tryck p& knappen pa konfrollpanelen

for att avsluta funktionen.
BBQ (Barbecue)

Anvénds fér grillning. Ska anvéndas
med tillbehsret BBQ som saljs separat.

91477A631/D

/ Se instruklionerna och anvandningstips
£ som beskrivs i tillbehorets
dokumentation.

1. Oppna luckan.

2. Sattitillbehsret BBQ i ugnen.
3. Stang luckan
4

. Tryck pé knapparna < och pé

kontrollpanelen tills funktionen

markeras né&r du har kommit il menyn éver
specialfunktioner.

(» START

©o O ¢

Q\\"

6. Tryck pé knapparna

och === p¢

kontrollpanelen for att vélia &nskad

temperatur (fran 50°C till 250°C).

7. Tryck p& knappen for aft starta

funktionen.

/ Som fér normala fillagningsfunktioner

£ | kan féruppvérmningen hoppas éver
och stéll in en tidsinstalld och
programmerad fillagning.

8. Oppna luckan vid slutet av
féruppvérmningen och placera matrétten pé
fillbehsret.

Q. Stang luckan.

p& konfrollpanelen

10. Tryck p& knappen
for att avsluta funktionen.
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salis separa. Sekunddra funktioner

Knapparna som sitter nere pd& displayen har

Se instruktionerna och anvéndningstips vissa sekunddra funkfioner-

£ som beskrivs i tillbehorets
dokumentation. TIMER MED MINUTRAKNARE

7. Tryck pak @ww |
Anvands fér att fritera utan olja. Ska “ryc i noppen‘ pa kontroipaneien
anvéndas med tillbehéret AIRFRY som for att avsluta funktionen.

1. Tryck pé knappama < och od / Timer med minutréknare meddelar bara

= | narinstallt antal minuter har passerat.

kontrollpanelen fills funktionen

markeras né&r du har kommit fill menyn dver 1. Tryck pa knappen i huvudmenyn.
specialfunktioner.
Displayen blinkar siffrorna M och

indikatorn g

2. Tryck p& knapparna och == p¢&

kontrollpanelen fér att stélla in tiden med
timern (fran mellan 1 minut fill 13 timmar].

¢ START 3. Tryck p& knappen (@ for att bekrafta.

4. Vid slutet av timem aktiveras en ljudsignal

@ 3 och pé& displayen blinkar indikatorn g
5. Tryck pé& knappen for att lémna

funktionen.

3. Tryck p& knapparna och == p4&

kontrollpanelen f&r att vélia 6nskad TID

temperatur (frén 50°C ill 250°C). 1. Hall ner knappen under nagra
4. Tryck pé& knappen fer att starta sekunder | huvudmenyn,

funktionen.

/ Som fér normala fillagningsfunktioner

£ | kan féruppvérmningen hoppas éver
och stallin en tidsinstélld och
programmerad fillagning.

5. Oppna luckan vid slutet av
féruppvérmningen och sétt i tillbehoret
AIRFRY med matrétten som ska fillagas i
ugnen.

6. Stang luckan.
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2. Tryck p& knappama och pa

kontrollpanelen fér aft vélja tidformatet som

ska visas (m eller m)

/ Nér du véljer versionen

— | displayen visas fexten

pa

(formiddag) eller (eftermiddag].

3. Tryck p& knappen for att bekrafta

dndringen och gé fill fidinstéliningen.

och —I— for aft
stélla in aktuell tid.

5. Tryck p& knappen for att stéilla in

aktuell tid och g& till valet av minuter.

och —I— for aft
stélla in minuter.

7. Tryck p& knappen for att bekrafta.

4. Anvand knapparna

6. Anvénd knappama

funktionen Reglagespéirr markeras nér du
har kommit fill.

/ Om du vill avbryta atgérden frycker du

=— | pé& knappen @och haller den
infryckt i n&gra sekunder.

2. Tryck p& knapparna och == pé&

kontrollpanelen fér att aktivera tunktionen
Reglagespéir.

v

InstélIningar
e Tryck p& knappen i huvudmenyn.

3. Tryck p& knoppen for att bekrafta.

/ Under en normal funktion anges
£ | reglagespérren genom aft indikatorn

/ For att lamna instéliningsmenyn, tryck

=— | ner knappen i nagra sekunder.

tands

/ Om man rér knapparna pé& dispplayen
£ | eller kontrollpanelen visas texten

Reglagesparr (barnsdkerhet)

/ | defta léige sparras reglage automatiskt
& | efter tv& minuter fr&n en normal funkfion
utan négon &tgérd av anvandaren.

1. linstaliningsmenyn, tryck p& knapparmna

<och>

p& konfrollpanelen tills

91477A631/D

m pa displayen i tv& sekunder.

For att inakfivera spdrren fillfélligr:
1. Tryck pé& displayens knapp under
fillagningen.

"

2. Nar displayen visar skérmen "Lock On”,

fryck p& knappen i négra sekunder.

Tv& minuter effer den senaste instélliningen
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&teraktiveras spdrren. Vattnets hardhet

Show Room (endast fér utstéliningar) / Med hjéilp av denna funktion kan man

ol [E ” £ | stallain vardet for vatinets hardhet for
/ efta IGge sttings apparatens =

£ vdrmeelement av medan

aft optimera avkalkningsprocessen.

— kontrollpanelen forblir aktiverad.

/ Apparaten stélls p& fabriken in enligt eft

1. linstéliningsmenyn, tryck p& knapparna medelvérde fér vattenhardhet (3).

och pa kontrollpanelen fills 1. linstéliningsmenyn, tryck p& knapparna

tunktionen Show room markeras nar du har

och & kontrollpanelen tills
kommit till. P P

tunktionen tor vattnets hardhet markeras nar
du har kommit fill.

2. Tryck p& knapparna och == p&

kontrollpanelen fér aft aktivera funkfionen
Show room.

2. Tryck p& pekknapparna och == pd

kontrollpanelen for att stélla in vatinets
h&rdhet (vérden mellan 1 1ill 5) (tex. "17).

3. Tryck p& knoppen for att bekrafta.

/ Show room visas pa displayen nér 3. Tryck p& knoppen for att bekrafta.

= | indikatom féinds. / Om vattnet i vattenndtet innehaller for

£ | mycket kalk rekommenderas man aft

/ For att man ska kunnoﬂonvdndo — 1 Lrvéanda avhérdat vatten.
£ | apparaten normalt méste denna

funktion vara installd till OFF.

ansvarar for vattenndtet for information
om vattnets hardhet.

/ Kontakta de lokala myndigheter som

Beroende pé& vatinets hardhet (°dH eller °dF) ska
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avkalkningen géras efter eft visst antal timmar:

Sk&rmens ljusstyrka

Vérde °dH °dF Timmar
] 0+8 0+15 8
2 8+ 14 15+25 7
3 14+ 21 25+38 6
4 21 +38 38 +53 5
5 31 +50 54 +90 4

Vérmhallning

/ | detta Itige kan apparaten,

£ | vid slutet av en tidsinstélld fillagning
(férutsatt att denna inte avbryts

manuellt), halla den tillagade maten

varm (vid laga temperaturer) i cirka en

fimme samfidigt som matens smak och

doft forblir oférandrad.

1. linstaliningsmenyn, tryck p& knappama

och pd kontrollpanelen tills

funktionen Varmhéllning markeras.

Det hér léget anvands fér aft vélja
skarmens ljusstyrka.

1. linstallningsmenyn, tryck p& knappama

och p& kontrollpanelen tills

funktionen Displayens ljusstyrka markeras
nar du har kommit fill.

2. Tryck p& pekknapparna

och —|— pd

kontrollpanelen fér att vélia &nskad
ljusstyrka, frén vérde 1 (lag ljusstyrkal fill
varde 5 (hog ljusstyrkal).

3. Tryck p& knoppen for att bekrafta.

(%]

Funktionen fér skdrmens ljusstyrka ér
fabriksinstalld till hog.

2. Tryck p& knappama och —|— pa

kontrollpanelen fér att aktivera
varmehéllningsfunktionen.

3. Tryck p& knoppen for att bekrdfta.

/ For aft man ska kunna anvénda
£ | apparaten normalt méste denna
funktion vara installd till OFF.

91477A631/D

Varie géng du frycker p& en av
symbolerna p& apparatens display
akfiveras et ljud. Via denna instéllning
kan du vélja aff sitinga av funktionen.

1. linstaliningsmenyn, tryck p& knoppama

< och ? pd kontrollpanelen tills
tunktionen Toner markeras nér du har

kommit till.
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2. Tryck p& pekknapparna och —|<— for OVI‘IgG mstallnmgcr

aft inakiivera ljudet nér en symbol frycks ner ~ E€o light

pd displayen. / For att ka energibesparingen slécks

£ | lamporna inne i ugnen automatiskt cirka
en minut efter aft fillagningen startar eller
luckan &ppnas.

For att hindra apparaten frén att slacka
lampan automatiskt efter cirka en minut
stall in detta lage till Off.

IN

/ Funktionen Eco light &r fabriksinstélld fill
= | On.

3. Tryck pd knappen fér ait bekrafia, * F&r attinaktivera funktionen Eco light, tryck
p& knappen m under nagra sekunder.

* Foratt aktivera om funktionen Eco light, tryck
pé knappen E under négra sekunder.

RENGORING OCH UNDERHALL

Rengéring av apparaten Rengéring av luckan
Demontering av luckan
A Se Allmanna sékerhetsanvisningar For att underlatta rengéringen bér man ta av
luckan och placera den pé en diskhandduk.
Rengéring av ytorna Foli nedanstéende anvisningar fér att ta av
For att bevara ytora i gott skick ska de luckan:
rengoras efter varje anvandningstillfclle, efteratt 1. Oppna luckan helt och fér in tva sfift i
de svalnat. Ec“’ngg]dmens hal, enligt vad som visas p&
ilden.

Vanlig daglig rengéring

Anvand alltid och uteslutande sdrskilda
produkter som inte innehéller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka av
ytan. Skslj omsorgsfullt och torka dérefter med
en mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.

Matsténk eller rester

Undvik sa vitt majligt att anvanda stélull eller
vassa skrapor eftersom de skadar apparatens
ytor.

Anvéind vanliga icke-repande produkter och vid
behov redskap av tré eller plast. Skéj
omsorgsfullt och eftertorka med en mjuk trasa
eller en mikrofibertrasa.

Undvik att l&ta sockerhaltig mat (iill exempel syli)
torka fast inne i apparaten effersom det medfér
en risk aft emaljbeldggningen p& apparatens
insida skadas.
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2. Tatag iluckan p& bada sidor med bada
handerna och lyft den uppét fills en vinkel
pa cirka 30° bildas och dra sedan ut den.

4. Dra sedan ut det invéindiga glaset frén

dérren.

[

3. For att montera tillbaka luckan fér man in
gangijdrnen i de fill syftet avsedda
dppningarna pd ugnen och ser fill att sparen
A vilar helt i 6ppningarna.

|

5. Skjut mellanglaset nedét pa dérren och Iyft
det sedan uppdt.

4. Sénk luckan och ta ut stiften ur géngjamens
hal nar luckan &r korrekt placerad.

Rengéring av luckans glas

Glasen bér alltid vara vél rengjorda. Anvénd
hush&llspapper. Vid envisa flackar kan man
rengdra med en fukiad svamp och vanligt
rengéringsmedel.

Demontering av de invéndiga glasen

F&r aft underlatia rengéring kan man ta av de

invandiga glas som utgér sjdlva luckan.

1. Blockera luckan med avsedda bultar.

2. Skruva loss de bakre bultama fran det
invandiga glaset genom att férsikligt dra
den bakre delen uppét; f&lj rérelsen som
visas av pilama 1.

3. Skruva loss de framre bultarna genom att
folia rérelsen som indikeras av pilarna 2

91477A631/D

OBS: P& vissa modeller bestér glasenheten av

tva glas.

Under denna fas kan det hdnda att de évre

gummibitarna kommer ut ur sina séiten.

6. Sattin de fréimre gummibitarna i sina séten.
Gummibitarnas fétter mé&ste vara véinda mot
det yitre glaset.

7. Rengér det utvéindiga glaset samt de glas
som avlégsnats fidigare.

8. Anvand hushéllspapper. Vid envisa fléickar
kan man tvétta glasen med en fukiad svamp
och ett neutralt rengéringsmedel.
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9. Sétttillbaka det mellanliggande glaset och
séift tillbaka det interna glaset.

/ Def mellanliggande glaset ska placeras
£ | om pd& den ppna dérren sa aft
screentrycket i hérnet kan lasas frén
vanster fill héger (den grova delen av
screentrycket ska vara véind mot
dérrens yiterglas).

.
N
NN

/ Mellanglaset ska placeras i den &vre
=2 | fordjupningen av varje gummibit.

== <4
=g

10. Se fill att korrekt fasta de fyra bultarna for
det inferna glaset p& deras plats pd luckan.

Rengéring av ugnen

For att behalla ugnen i gott skick ska man alltid
rengéra den nér den svalnat.

Undvika aft l&ta matrester torka fast inne i ugnen
eftersom det kan skada beléggningen.

Ta ut alla [8sa delar innan du pabériar
rengdringsarbetet.
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For att underlatta rengéringsarbetet bér man ta
av:
e Luckan;

* stodramar till galler/plétar.

/ Om man anvénder specifikt avsedda
£ | rengoringsmedel bér man starta
apparaten vid maximal temperatur och
l&ta den varai drifti 15,/20 minuter, i
syfte att avldgsna eventuella rester.

Torkning

Det genereras fukt inne i ugnen i samband med
tillagning av mat. Detta &r ett helt normalt
fenomen som inte &ventyrar apparatens
funktion.

Efter varje avslutad fillagning:

1. L&t apparaten svalna.

2. Torka bort eventuell smuts frén ugnens
insida.

Torka av ugnens insida med en mijuk trasa.
Lamna luckan dppen fills ugnens insida &r
helt torr.

oo

Avlagsna stédramar f&r galler/pléatar

Genom att fa bort stédramarna fér galler/
plétar kan man enklare rengéra sidodelamna.

AD b

%))

A = frémre faste
B = bakre tapp

/ | vissa modeller kan den bakre
£ | tappen B tas bort och monteras B
ihop p& samma scift som det
fraimre fastet A.

For att avlégsna stédramar f6r galler/platar:

1. Skruva av den frémre fésttappen som sitter
p& sidovdggen i nérhefen av
ugnséppningen (du kan ta hjglp av ett
redskap, t.ex. ett mynt).

e —
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2. Dra fersikligt ramen mot ugnens mitt s& aft
den lossnar frén det fréimre fastet A.

3. Skruva fast den framre festtappen (eventuellt
med eff redskap, t.ex eft mynt).

3. Dra ut ramen frén den bakre fappen B
l&ingst in p& sidovéiggen.

‘(OB

4. Upprepa atgérden fér ramen pd den andra
sidovéiggen.

For aft sétta fillbaka stédramar fér galler/plétar:

1. Forin den bakre delen av ramen i fastet
nedanfér tappen B léngst in p& sidovdggen.

J—

2. Sétt tillbaka den frémre delen av ramen i
fastet A pa sidovéiggen i nérheten av
ugnséppningen.

-
P

-

G

4. Upprepa étgdrden fér ramen pé& den andra
sidovaiggen.

Speciella rengéringsfunktioner
* Vrid funktionsvredet frén léige O &t vénster

med eff ldge. Knappen blinkar.

Vapor Clean (endast pé vissa
modeller)

A Se Allmanna sakerhefsanvisningar.

7

Funkfionen Vapor Clean ér eft
halvautomatiskt rengéringsprogram som
gér det enkelt att avlagsna smutsen.
Tack vare denna procedur kan du
mycket enkelt rengéra ugnens insida.
Smutsen mjukas upp av vérmen och
vattendngan vilket gér det Iatt att torka
bort den.
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Férberedelser

Innan du startar Vapor Clean:

* Ta ut alla tillbehér som sitter i ugnen.

* Avlégsna temperatursonden, om det finns
s&dan.

* De sjglvrengérande panelerna ska
avlagsnas, om det finns s&dana.

* Héll ca 120 cc vatten pd ugnens botten. Se
noga till att det inte rinner ut fréin
fordjupningen.

* Anvand en sprayflaska och spraya ugnens
insida med en blandning av vatten och
diskmedel. Rikta sftrélen mot ugnens
sidovéiggar, tak, botten och skydd.

/ Rekommendationen ér max 20

= | sprayningar.
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/ Spraya inte p& skyddspléten om denér 5. Tryck pa knappen [l for att starta

= | belagd med sjglvrengérande material. funktionen.

* Stéing luckan.

* Medan det halvautomatiska
rengdéringsprogrammet kors, rengér separat
de sjglvrengérande panelerna med ljummet
vatten och lite diskmedel.

Instéllning av Vapor Clean

/ Om den interna temperaturen &r hégre
an férvantat akfiveras inte funktionen
och varje gang du frycker p& knappen

avger enheten en ljudsignal. / Anvéndaren kan inte éndra vérdena fér
L&t apparaten svalna innan du startar = | temperatur och fid.
funktionen.
Efterdt visas texten blinkande p&
1. Tryck pé knapparna < och pé displayen och en ljudsignal akfiveras.

6. Tryck pé knappen @ pé kontrollpanelen

kontrollpanelen fills funktionen| B |
for att avsluta funktionen.

markeras n&r du har kommit fill menyn éver

specialfunkiioner, Programmerad Vapor Clean

Starttiden fér Vapor clean-funkfionen kan
programmeras p& samma sétt som
fillagningsfunktionerna.

1. Né&r man valt funktionen Vapor Clean

frycker man p& knappen .

Indikatorerna och blinkar p&
O\ @ B] displayen.

2. Tryck p& knoppama och > pa
2. Tryck p& knappen for att bekrafto. kontrollpanelen for att stélla in slutiiden.
3. Fyll p& behallaren med rent vatten fills 3. Tryck p& knappen 51 aft bekrafia
indikatorn f&r max nivé visas. Apparaten invéntar sedan installd starttid vid

vilken Vapor Clean-funkfionen startar.
4. Avlagsna déarefter tratten och sétt tillbaka

pafyliningsladan pé sin plats. Témning av behéllaren

/ Innan behdllaren tms, vanta fills ugnen

£ | har svalnat genom att ldmna luckan
dppen. Vanta minst 40 minuter f&r aft
scikerstdlla att vatinet i behallaren inte &r
fér varmt.

Efter att Vapor Clean har avslutats:
‘ 1. Oppna luckan
2. Placera den djupa pléten ovanpd den
andra falsen nerifrén. Skjut den mot ugnens
bakre vég.
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3. Tryck p& knappen

‘ p& displayen

blinkar.
Apparaten féreslar funktionen fér témning av
behallaren.

Knappen

4. Tryck pa& knappen for att bekrafta

funktionen.

5. Tryck p& knappen igen for att starta

funktionen.

Vattnet bériar aff rinna ut i den djupa pléten frén
temningsréret som sitter fill héger p& ugnens
bakre végg.

6. Awvakia fills tsmningen har genomférts.
Vid slutet akfiveras en ljudsignal och p&

displayen visas fexten m

7. Tryck p& knappen

p& konfrollpanelen

for att avsluta funktionen.

91477A631/D

Efter att Vapor Clean har avslutats

. Tryck p& knappen p& kontrollpanelen

for att avsluta funktionen.

2. Oppna luckan och torka bort den smuts som
lossnat med hicilp av en mikrofibertrasa.

3. Anvand en icke slipande svamp med
massingstrédar fér aft avlégsna mer envisa
belaggningar.

4. Om detfinns rester av fett kan man anvénda
sarskilda ugnsrengdringsprodukter.

5. Torka upp resterna av vatten frén ugnens
insida.

6. Sdtttillbaka de sjélvrengérande panelerna

(i forekommande fall) och stédramarna for
galler/plétar.

Av hygienska skél och fér att undvika aft maten

far en obehaglig lukt:

* bdr man torka ugnen genom aft starta en
funktion med flakt, vid 160°C, och l&ta
denna pé&gé i cirka 10 minuter.

* Vid férekomst av sjglvrengérande paneler
bér man torka ugnen samtidigt som
katalysen genomférs.

/ Det rekommenderas att béra
£ | gummihandskar nar man utfér dessa
arbetsmoment.

(%2]

/ For aft underlétta det manuella
= | rengéringsarbetet bér luckan tas av.

Avkalkning
f Kalkavlagringar som uppstér fill fslid av

en utebliven avkalkning kan pd sikt
férsémra apparatens funktion.

/ Avkalkning &r en l&ng process [mer én
£ en timme) som kréver att anvéndaren
befinner sig vid apparaten.

Med j&émna mellanrum visas p& displayen en
begdran om att avkalka pannan.
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/ Det r lampligt att avkalka pannanvarje  ¢nkionen. Indikeringslampan blinkar.
£ | g&ng som detta visas pd displayen fér

att hélla pannan i optimala
driftsferhallanden.

/ Avkalkningsprocessen kan avbrytas tvé
£ | géngerirad genom att trycka pa

‘ pa displayen.
Dérefter medger apparaten infe négon

annan funktion innan man har
genomfért en avkalkning.

knappen

Férberedelser

. Fr&n och med nu &r def infe léngre
1. Oppna luckan. —/ majlighet att avbryta
2. Placera den djupa pléten ovanpéd den — ovl!o?kningsproceisen.
andra falsen nerifrén. Skjut den mot ugnens
bakre véag. Péfyllning av behallare
3. Tryck p& knappen far att bekrafta. 1. Lés upp 150 g citronsyra i 1 liter vatten i en

Apparaten féreslér funktionen fér témning av koraff.
behallaren. / Anvéind inte mjslksyra eller négra andra
= | avkalkningslésningar.

2. Oppna luckan och dra ut pafyliningsladan
frén sin plats.

4. Tryck pa knappen for att bekrafta.

Vattnet bérjar att rinna uti den djupa pléten frén ‘
tomningsroret som sitter till héger p& ugnens
bakre végg.

3. Sattitratten som medfslier i
péfyliningsl&dan.

5. Awakta tills t8mningen har genomférts.

En ljudsignal avges nér det ar klart.
6. Tém vatinet i den djupa pléten.

Tryck pa& knappen for att fortsétta
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4. Hall avkalkningslasningen tills max .

nivaindikatorn ténds.

3. Avkalkningen har bériat. Vérmeelementen
ar aktiva under processens férsta 10
minuter.

5. Avlagsna dérefter tratten och sétt fillbaka
pafyliningsladan pé sin plats.

o

/ Om det finns fér mycket vatten i

£ | behallaren rinner &verskottsvatinet ut i
— ugnsufrymmet. | detta fall, torka av med
en duk eller en svamp innan du
fortsdtter.

Funktion fér avkalkning av pannan
1. Stéing luckan

2. Tryck p& knappen ([¥@l f&r aff starta

funktionen.

91477A631/D

/ Om luckan 8ppnas avbryts den
£ | pagdende funktionen som sedan startar
igen nar luckan sténgs.

4. Efter 10 minuter inaktiveras vérmeelementen
medan avkalkningen pagér under de
dterstédende 50 minuterna.

Nar avkalkningen &r klar avger apparaten en

liudsignal. Indikatorlampan - téands for att
ange att avkalkningsldsningen ska témmas.
Témning av behallaren

1. Oppna luckan

2. Placera den djupa pléten ovanpd den

andra falsen nerifrén. Skjut den mot ugnens
bakre vég.

3. Tryck p& knoppen for aft starta

funktionen.
Avkalkningslésningen bérjar rinna uti den djupa
pléaten fré&n t8mningsréret som sitter till hoger pé&
ugnens bakre vagg.
4. Awvakta tills témningen har genomférts.
En ljudsignal avges nar det &r klart.
5. Tém avkalkningslésningen i den djupa

pléaten.
Varning: avkalkningslésningen kan
fortfarande vara varm.
Skéljning

Nér avkalkningslésningen har t6mts ut ska man
skalia hydraulkretsen med rent vatten.

/ Anvéind farskt kranvatten som inte har
£ | for hog kalkhalt, uppmijukat vatten eller
mineralvatten utan kolsyra.
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/ Anvénd inte destillerat vatten,
& | kranvatten med fér hég klorhalt (> 40
mg/ ) eller andra vétskor.

Displayen visar begaran om fyllning av vatten i
behallaren.

1. Oppna luckan.

2. Placera den djupa pléten ovanpd den
andra falsen nerifrén. Skjut skalen mot
ugnens bakre vag.

3. Dra uf p&fyliningsl&dan fran sin plats.

4. Sattitratten som medfélier i
pafyliningsladan.

5. Anvénd en flaska eller kanna och hall sa
mycket vatten aff en liten méngd kan rinna
dver i kokrummet (ca 1,2 liter
rekommenderas).

/ Det faktum att vatinet svéimmar éver inufi
£ | ugnen ska inte uppfattas som ett fel utan
ar en del av sksliningsprocessen.

6. Tryckin knappen |8 f&r att starta funktionen

och avvakia en minut.

Sedan avger apparaten en ljudsignal och
displayen visar begéran om t6mning av

behéllaren (indikatorlampan tands).

7. Tryck p& knappen igen f&r att starta

unkfionen.

8. Awvakia fills témningen har genomféris.

En ljudsignal avges nér det ar klart.

9. Tém vatinet i den djupa pléten.

Displayen visar aterigen begéran om fyllning

av vatten i behé&llaren.

10 Placera den djupa pléten ovanpd den
andra falsen nerifr&n. Skjut den mot ugnens
bakre vég.

11.Héll i en liter vatten i fratten som &r placerad
i pafyllningslédan (med hjélp av en flaska
eller en graderad kanna) tills det bérjar
svémma ver i halet.
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12.Tryck in knappen for aft starta funktionen

och avvakta en minut.

Sedan avger apparaten en ljudsignal och
displayen visar begdran om t6mning av

behallaren (indikatorlampan téinds).

13.Tryck p& knappen igen for att barja
tdmma vatten ur beh&llaren och ned i den
djupa platen.

14. Avvakia fills témningen har genomféris.

En liudsignal avges nér det ér klart. Apparaten

gér automatiskt ver till saneringsproceduren.

Rengéring

/ Om man rengér med &nga har man

mojlighet att f& bort de sista resterna
frén avkalkningslésningen pa
hydraulkretsen.

Displayen visar begéran om fyllning av vatten i

behdllaren.

1. Oppna luckan.

2. Placera den djupa pléten ovanpé den
andra falsen nerifrén. Skjut skalen mot
ugnens bakre vég.

3. Dra ut péfyliningsl&dan frén sin plats.

4. Sdftitratten som medfélier i
pafyliningsladan.

5. Anvand en flaska eller en kanna och hall i
vatten tills tanken &r full (anges av

indikatorlampan pé displayen).

6. Tryck pé& knappen fer att starta

funkfionen.
Apparaten startar den 30 minuter lénga
saneringsproceduren.
7. Awvakta tills funktionen har utférts.

A Vaming: Vénta fills ugnen har svalnat.

Vid slutet av funkfionen féresl&r apparaten

tdmningen av behallaren.

8. Oppna luckan.

Q. Placera den djupa pléten ovanpé den
andra falsen nerifran. Skjut den mot ugnens
bakre vag.

10.Tryck p& knoppen for aft bekrafta.

Vattnet bériar aft rinna uti den djupa pléten frén
t6mningsréret som sitter till héger p& ugnens
bakre vigg.
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1. Awakia tills tsmningen har genomférts.
Vid slutet akfiveras en ljudsignal och p&
displayen visas texten
12.Tém vatinet i den djupa plofen

13.Torka upp eventuella vattenrester som spillfs
i ugnsutrymmet med en duk eller en svamp.

14. Stéing luckan.

Manvell avkalkning

Om man vill uiféra avkalkningen i férvag kan

man akfivera funktionen manuellt:

1. Oppna luckan.

2. Placera den djupa platen ovanpé den
tredje falsen nerifr&n. Skjut den mot ugnens
bakre vag.

3. Tryck p& knapparna < och pd

kontrollpanelen fills funktionen
markeras n&r du har kommit il menyn éver
specialfunktioner.
4. Tryck pa knappen (8 for att bekréfta.
5. Fortsatt med avkalkningsférfarandet enligt
illustrationen i féreg&ende avsnitt.
Rengdring av tanken och
hydraulkretsen
Denna funktion gér det majligt att rengéra
tanken och apparatens hydraulkrets.

Férberedelser

1. Oppna luckan.

2. Placera den djupa platen ovanpé den
andra falsen nerifrén. Skjut den mot ugnens
bakre vag.

3. Tryck p& knappama < och P4

kontrollpanelen fills funktionen

markeras n&r du har kommit fill menyn dver
specialfunktioner.

91477A631/D

4. Tryck pa knappen for att bekrafta.

blinkar.

Indikeringslampan

Péafyllning av behallare
1. Fyllen kanna med 750 ml rent vatten.

2. Oppna luckan och dra ut pafyliningsladan
frén sin plats.

3. Sattitratten som medfslier i
pafyliningsladan.
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4. Hall avkalkningsmedlet tills max

nivaindikator tainds (behallaren har

en vattenkapacitef p& ungefér 800 ml).

5. Avldgsna darefter tratten och satt fillbaka
pafyliningsladan péa sin plats.

o

behdllaren rinner dverskottsvattnet ut i
ugnsutrymmet. | detta fall, torka av med
en duk eller en svamp innan du
fortsdtter.

/ Om det finns fér mycket vatten i

6. Tryck pa knappen .

Indikatorlampan tands for aft visa att du

mdste tdmma vattnet.

Témning av behéllaren

1. Oppna luckan

2. Placera den djupa pléten ovanpé den
andra falsen nerifrén. Skjut den mot ugnens
bakre vag.

3. Tryck p& knoppen . igen f&r att starta
funkfionen.

Vattnet bériar aft rinna ut i den djupa pléten frén

t6mningsréret som sitter till héger p& ugnens
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bakre végg.

4. Awakia tills tsmningen har genomférts.
Vid slutet aktiveras en ljudsignal och p&
displayen visas fexten

5. Tém vatinet i den djupa pléten.

/ Def rekommenderas atf rengéra tanken
= | och hydraulkrefsen ett par génger.

/ Du kan ocksa anvéinda en

£ | rengoringslésning i stallet for vatten. |
—— deffa fall rekommenderas det att du
skélier minst eft par génger med vatten
enligt anvisningarna i detta kapitel.

Sarskilt underhall

Rad for skétsel av tatningslisten

Tatingen ska vara mjuk och elastisk.

* For att halla tahingslisten ren anvands en
icke-slipande svamp och ljummet vatten.

Byte av glédlampa fér invéndig belysning

Elekirisk sp&nning
Fara for elektrisk stot
* Stang av apparatens eltillférsel.

e Anvand skyddshandskar.

. Ta ut dlla tillbehsr som sitter i ugnen.

2. Avlagsna stsdramarna f6r galler/plétar.
3. Avlagsna lampskyddet med hjglp av ett
lampligt verktyg (r.ex. en sked).

N/

U

Za—

!

/ Var noga aft infe repa lacken pd

= | ugnens sidor.
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4. Skruva loss och avldgsna lampan.

/ Rér inte vid halogenlampan direkt med
= | fingrama. Anvénd eft isolerande skydd.

INSTALLATION

5. Byt ut glédlampan mot en liknande (40W).
6. Montera skyddet igen. Se fill att glasets inre
formade del (A) &r vand mot luckan.

7. Forin skyddet s& langt det gar s& att det
fastnar helt i lamphdallaren.

Elektrisk anslutning

A Se Allménna scikerhetsanvisningar

Allmén information

Kontrollera aft egenskaperna fér elnétet ar
lampliga i férhallande fill de varden som anges
pd dekalen.

|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och markning har placerats vél
synlig p& apparaten.

Dekalen fér aldrig avlggsnas.

Sérj for jordning med hjélp av en ledning som ar
minst 20 mm léngre én de andra.

Apparaten fé&r anvéndas i féljande lagen:

e 220-240V~
1 2 220-240V~
—_ 20 mm

Ll (e

— ~ ~— ~ ~ ~

Kabel med fre poler 3 x 1,5 mm2.

/ De varden som anges gdller tvérsnittet
= | fér den invandiga ledningen.

/ Matningskablama &r dimensionerade
£ | med hansyn till sammanlagringsfaktorn
(i overensstammelse med standard SS-

EN 60335-2-6).

Fast anslutning
Matningslinjen ska férses med en allpolig

91477A631/D

brytare som sékerstéller frénkoppling fran nétet
och som har ett kontakimellanrum som
garanterar en fullstéindig frankoppling i enlighet
med villkoren i &verspanningskategori lll, i
dverensstdmmelse med installationsreglerna.

Fér den australiensiska och nyzeeldndska
marknaden:
Frankopplingen som ingér i den fasta

anslutningen ska uppfylla kraven i AS/NZS
3000.

Anslutning med kontakt och uttag
Kontrollera aft kontakten och uttaget &r av
samma typ.

Undvik aft anvénda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka dverhetting och
ferbréanning.

INSTALLATION - 495




Byta ut kabeln

Férankringséppningar

A

e Stang av den allménna elektriska tillforseln.

Elekirisk spénning
Fara for elektrisk stot

1. Llossa skruvarna pd det bakre héljet och

avlagsna det fér att fé atkomst fill

kopplingsplinten.

V 4

="

2. Byt ut kabeln.

3. Kontrollera att kablama (fér ugn eller
eventuell spishall) [8per optimalt och inte
kommer i kontakt med négon del av

apparaten.

Placering

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

Placering av férsérjningskabeln

.

Tatningslist till frontparti

Klistra fast medfsliande tatningslist p&
frontpartiet fér att undvika aft det fréinger in
vatten eller andra vétskor.
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1. Avlagsna pluggama som sitter p&

apparatens frontparti.

2. Placera apparaten i avsett utrymme fér

inbyggnad.

3. Fixera apparaten vid mébeln med hjglp av

skruvarna.

4. Tack sppningarna med de pluggar som

fidigare avléggsnats.

Apparatens storlek (mm)

T o [ O _[
© Al
i j

| 597 | <

]
A
N

I
(o]
Q

|Of\
O

303
362
442
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Installation i pelare (mm)

J

Zyy Xoui - Gy Ul

45°

<>\

/ “Sa il @i dler dvre/bakre delen av
= | mo&beln har en &ppning som &r cirka
35-40 mm djup.
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Eﬁ

6]

A e

min. 603 mm
560 - 568 mm
445 - 447 mm
Q-11mm

min. 5 mm

259 - 1105 mm
min. 560 mm
min. 458 mm

(v~

@)
I O m m o 0O @ >

co  Utskaming for elkabeln (min. 6 cm?)

b L&da for elanslutningar
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Installation under arbetsbénk (mm)

>

i)
T

v

A

max

41—
s/ :

60 -

Lyy Xow - gyy ul

co

490-500 H

/ Om ugnen ska monteras under i
£ | arbetsbénken ska en trélist installeras

for aft sakerstalla anvéndning av den
sigivhaftande tétningslist som limmats
fast p& frontpanelens bakre del i syfte
aft férhindra aft vatten eller andra
vdtskor frénger in.

@

/ *Se till att den nedre/bakre delen av

=— | mobeln har en 8ppning som &r cirka 60
mm djup.
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min. 603 mm
560 - 568 mm
445 - 447 mm
@-11 mm

min. 5 mm

259 -1105 mm
min. 560 mm
min. 458 mm

I O ™m0 ® >

O
)

Utskaming for elkabeln (min. 6 cm?)

ib  L&da fer elanslutningar

wb Trdlist (rekommenderas)

Installation under spishall (mm) (endast pé
pyrolytiska modeller)

Om spishéll installeras ovanfér ugnen méste
man installera en avskiljare i tré vid eft minsta
avst&nd om 20 mm frén ugnens ovansida, i syfte

att forhindra overheﬁnlng ndrbéda Tillsammans med avskiljaren i fré& méste
apparaterna anvénds samtidigt. Avskiljaren ska _/ man ocksd installera en tralist under
kunl?fo avlagsnas endast med hjélp av avsedda =1 ibetsbanken, for ot skerstéilla
veryg. anvéndning av den sjélvhaftande

tatningslist som limmats fast p&
frontpanelens bakre del i syfte aff
férhindra aft vatten eller andra vétskor
franger in.
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