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BEMARKNINGER

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

LAS GRUNDIGT, OG OPBEVAR TIL FREMTIDIG BRUG

Generelle varmelegemerne under brug.
sikkerhedsanvisninger * Beskyt haenderne med
termohandsker, nar du skal se
fil eller vender maden i
ovnrummet.

Skader pé& personer

* ADVARSEL: Dette apparat og

dets tilgeengelige dele bliver e Forsag aldrig af slukke en
meget varme under brugen. flamme/ild med vand: Sluk
Sma barn skal holdes pd& sikker appardtel, og deek flammen
afstand, med et lag eller

» ADVARSEL: Dette apparat og brandhaemmende taeppe.
dets tilgaengelige dele bliver e Brugen of defte apparat er

meget varme under brugen.

filladt f f :
Lad vaere med at rere ved lladk for barn fra 8 r og for

personer med nedsat fysisk,
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sensorisk eller mental kapacitet
eller med manglende ertaring
eller kendskab, s& leenge de
overvéges eller instrueres af
voksne personer, som er
ansvarlige for deres sikkerhed.
Barn ma ikke lege med
apparatet.

Hold bern p& under 8 ar pa
afstand, hvis de ikke er konstant
overvagede.

Lad ikke bam under 8 ar
naerme sig apparatet, mens det
er i funkfion.

Rengering og vedligeholdelse
ma ikke udfares af barn uden
overvdgning.
Tilberedningsprocessen skal
altid overvages. En
filberedningsproces med kort
varighed skal overvéges
konstant.

Efterlad ikke apparatet uden
opsyn under tilberedninger som
kan frigive fedt og olie, der kan
antaende, hvis det
overophedes. Veer yderst
forsigtig.

Haeld ikke vand direkte pa de
meget varme bradepander.
Hold lagen lukket under
filberedningen.

Ved indgreb p& madvarerne,
eller ved afslutning af
filberedningen, skal du &bne
ldgen 5 centimeter i nogle f&
sekunder, lade dampen slippe
ud, og derefter dbne lagen
helt.
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Indseet ikke spidse
metalgenstande (bestik eller
vaerkiai) i dbningerne.

Sluk apparatet efter brugen.
BRUG ELLER OPBEVAR IKKE
BRANDBARE MATERIALER |
NARHEDEN AF APPARATET.
BRUG IKKE AEROSOLER |
NARHEDEN AF APPARATET,
MENS DET ER I FUNKTION.
DER MA IKKE FORETAGES
ANDRINGER PA APPARATET.
Installation og serviceindgreb
skal udfares af kvalificeret
personale under overholdelse
af de gaeldende standarder.
Forseg aldrig at reparere
apparatet selv eller uden
indgreb fra en kvalificeret
tekniker.

Treek aldrig i kablet for af hive
stikket ud.

Til mikrobglgeapparater
o ADVARSEL: Hvis lagen eller

taetningen pd lagen er
beskadiget, m& apparatet ikke
anvendes fer, det er repareret
af kompetent personale.
ADVARSEL: Det er farligt for
alle, undtaget ansvarligt
personale, at udfare enhver
vedligeholdelse eller
reparation som involverer
afmontering af et vilkarligt
daeksel som beskytter mod
udsendelsen af
mikrobglgeenergi.

* ADVARSEL: Vaesker og andre
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madvarer m& ikke opvarmes i
forseglede beholdere, da de
kan eksplodere.

e Né&r man bruger en kombineret
version, md bem kun bruge
apparatet under opsyn af en
voksen pga. de hgje
femperaturer der genereres.

* Hold apparatet under visuel
kontrol under tilberedninger af
fedevarer i beholdere af plastik
eller papir.

Ukorrekt anvendelse
Fare for eksplosion

For at undgd disse farer skal
man altid filfzje den
medfzlgende kogestang (eller
en varmeresistent plastikske) i
beholderen under
opvarmningen.

Ukorrekt anvendelse
Fare for eksplosion

w W

* Under brugen af mikrobalger til
opvarmning eller
genopvarmning af vaesker, kan
der forekomme en forsinkelse
af kogningen, og
kogepunkitemperaturen opnés
uden dannelse af de
saedvanlige bobler.

* Forsinkelsen af kogningen kan
generere en eksplosion inde i
ovnen, eller under udtraekning
af beholderen kan der
forekomme pludselige udleb af
kogende vaeske.
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Anvend kun mikrobelger fil
filberedning of fadevarer, som
kan konsumeres. Andre
anvendelser er strengt forbudt
(f. eks. tarring aof tg],
opvarmning af tafler, svampe,
fugtige klude eller lignende,
dehydrering af mad] og kan
medfere risiko for kvaestelser
eller brand.

Opvarmning af drikkevarer
med mikroovn kan med
medfare en forsinket
uregelmaessig kogning, og man
skal derfor vaere opmaerksom,
n&r man h&ndterer beholderen.
Renger apparatet konstant og
fiern eventuelle madrester.
Mangel p& rengering af
ovnrummet fremmer
overflademes forringelse, som
muligvis kan p&virke apparatets
levetid p& en negativ made, og
eventuelt udlase en farlig
situation.

Tor ikke fedevarer ved hjeelp af
mikrobelger.

Anvend ikke mikrobalger fil
opvarmning eller friturestegning
af olier.
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Anvend ikke apparatet fil
opvarmning af madvarer eller
drikkevarer, som indeholder
alkohol.

Opvarm ikke aeg i skallen eller
hele hardkogte aeg, de kan
eksplodere selv efter
opvarmningen.

Opvarm ikke fadevarer i
fedevareemballagen.

Anvend ikke de kombinerede
funktioner il at opvarme eller
koge vaesker.

Madvarer til spaedbarn mé
ikke opvarmes i lukkede
beholdere. Fiern laget eller
sutten (pd& sutteflasker). Ved
endt tilberedning skal man altid
kontrollere temperaturen pd
praeparatet, sidstnaevnte md
ikke vaere forhajet. Bland eller
ryst indholdet for at gere
temperaturen homogen over
det hele, for at undgd
skoldninger.

For tilberedning af fedevarer
med skind eller h&rd skrael (f.
eks. kartofler, aebler, etc.) skal
man lave huller i skraellen.
Anvend ikke
mikrobalgefunktionere nér
ovnrummet er ftomt.

Anvend kgkkengrej og
redskaber som er egnede il
brug med mikrobglger.
Anvend ikke aluminiumsbakker
fil tilberedning af fedevarer.
Man mé ikke bruge beholdere
i metal fil at filberede mad og
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drikkevarer.

Anvend ikke kakkengrej med
metaldekorationer (finish of
guld eller salv).

Man m¢ ikke bruge
bradepanden og/eller det
dybe fad til filberedninger
UDELUKKENDE med
mikrobalger, hvis relevant.
Hvis der opstar rag, skal man
slukke og afbryde apparatet
fra stikkontakten, og holde
deren lukket for at kvaele
eventuelle flammer.

Dette apparat overholder de
geldende standarder og
direktiver vedrerende
elektiromagnetisk sikkerhed og
kompatibilitet. Det anbefales
dog beerere af pacemakers at
holde en minimumsafstand pd
20-30 cm mellem
mikrobglgeovnen i funktion og
pacemakeren. Kontakt
producenten aof pacemakeren
for yderligere oplysninger.
Apparatet funger p& ISM-
bandet pa 2,4 Ghz.
Apparatet tilharer Gruppe 2 og
Klasse B (EN 55011) i
overensstemmelse med
bestemmelserne vedrarende
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elekiromagnetisk kompatibilitet.

Ukorrekt anvendelse
Risiko for skader p& apparatet

* Under brugen af mikroovnen,
ma retten (eller dens beholder)
ikke placeres p& bunden af
ovnrummet. Brug de
medfelgende filbehar, som er
indsat i de hylder, som egner
sig til den opskrift, man har i
sinde af falge.

e ANVEND IKKE BEHOLDERE/
TILBEHZR (bradepander,
glasplader, efc.], SOM
SATTES DIREKTE PA
OVNRUMMETS BUND.

* Hvis apparatet installeres i et
skab, skal det aktiveres med
légen til det dbne skab, hvis
relevant.

Skader pé apparatet

* Brug ikke aggressive eller
setsende rengaeringsmidler
(f.eks. pulverprodukter,
pleffiernere og metalsvampe),
ru materialer eller skarpe
metalskrabere p& glasdele, da
de kan ridse overfladen og f&
glasset fil at g& i stykker.
Anvend eventuelt
kokkenredskaber i trae eller
plastik.
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 Seet dig ikke pd apparatet.

* Brug ikke rengeringsmidler, der
indeholder klor, ammoniak eller
blegemiddel pa stal eller
overfladebehandlede dele
med metfalliske overflader
(f.eks. anodisering, fornikling,
forkromning].

* Riste og bradepander skal
indsaettes i sideskinnerne, indfil
de standser helt. De mekaniske
sikkerhedsldase, som forhindrer
en ufilsigtet udiraekning of disse,
skal vende nedad og mod
ovnrummets bageste del.

* Brug ikke dampstréler fil
rengering af apparatet. o

* Spray ikke med sprayprodukter
i naerheden af apparatet.

* Bloker ikke abningerne,
ventilations- og
udluftningsspalterne.

* Brandfare: Efterlad ikke
genstande inde i ovnrummet.

e BRUG UNDER INGEN
OMSTANDIGHEDER
APPARATET TIL
OPVARMNING AF
OMGIVELSERNE.

* Anvend ikke kakkengrej eller
beholdere i plastik il
filberedning af maden.

* Indsaet ikke daser eller lukkede
beholdere i ovnrummet.

BEMARKNINGER - 405



* Fierne alle riste og
bradepander, som ikke skal
anvendes under tilberedningen,
fra ovnrummet.

* Daek ikke ovnens bund med
aluminiumsfolie eller stanniol.

 Seetikke gryder eller
bradepander direkte pa
bunden i ovnrummet.

e Om nadvendigt kan man bruge
risten til bradepanden (felger
med eller szelges separat
afhaengigt af modellerne) ved
at placere den p& bunden som
hjzelp til tilberedningen.

* Hvis man ensker at anvende
bagepapir, skal det placeres
pd en sddan made, at det ikke
hindrer cirkulationen af varm luft
inde i ovnrummet.

* Brug ikke den &bne lage fil
understettelse af gryder eller
plader direkte p& den
indvendige rude.

* Brug ikke den &bne der som
handtag il at placere
apparatet i skabet.

* Pres ikke for hardt p& den &bne
lage.

* Brug ikke h&ndtaget fil at lofte
eller flytte defte apparat.

Installation og vedligeholdelse

« DETTE APPARAT MA IKKE
INSTALLERES PA BADE ELLER
| CAMPINGVOGNE.

* Apparatet md ikke installeres
pd en sokkel.

* Placér apparatet i
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kakkenelementet med hjzelp fra
en anden person.

For at undgd evt.
overophedning mé& apparatet
ikke installeres bag en
dekorativ lége eller et panel.
Installation og serviceindgreb
skal udfares af kvalificeret
personale under overholdelse
af de gaeldende standarder.
Den elektriske tilslutning skal
udferes af en kvalificeret
tekniker.

Det er et krav, at der er
jordtilslutning i henhold il
sikkerhedsstandarderme for detf
elekiriske anlaeg.

Anvend kun kabler, der er
varmeresistente op fil mindst
Q0 °C.

Spaendingsmomentet p&
skruerne p& forsyningskablermne
p& klemkassen skal veere lig
med 1,5-2Nm.

For at undgd enhver form for
fare skal man, safremt det
elekiriske forsyningskabel er
beskadiget, gjeblikkeligt
kontakte det tekniske
servicecenter, som vil sarge for
udskiftning.

ADVARSEL: Nér du placerer
husholdningsapparatet, skal du
sikre, at stramkablet ikke er
klemt eller skadet.

Far ethvert indgreb pa
apparatet (installation,
vedligeholdelse, placering eller
flytning), skal man altid baere
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personligt sikkerhedsudstyr.

* Far ethvert indgreb pé
apparatet skal man deaktivere
den elekiriske hovedforsyning.

* Apparatet skal kunne frakobles
efter installationen, med
tilgaengeligt stik eller afbryder i
filfeelde af fast tilkobling.

* Udstyr forsyningslinjen med en
flerpolet afbryder, med en
kontaktafstand, der helt
afbryder strammen under
overspaendingskategori |l
betfingelser i overensstemmelse
med regleme for installation.

* Dette apparat kan anvendes
op til en maksimal hgjde pd
4000 meter over havets
overflade.

For dette apparat

* Leen eller seet dig ikke p& den
&bne lage.

» Kontrollér, at der ikke sidder
fastklemte genstande i
l&gerne.

* Apparatet md ikke installeres/
anvendes i det fri.

* Brug kun den medfelgende
temperatursonde eller den
anbefalet of fabrikanten (kun
pd enkelte modeller).

Apparatets formal

Dette apparat er beregnet fil

tilberedning af fedevarer |

hjemmet. Enhver anden
anvendelse er ukorrekt. Desuden

m& det ikke anvendes:

* i medarbejderkakkenet i
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butikker, p& kontorer og i andre
arbejdsmiliger;

* p& garde/
bondegdrdsferiesteder;

* af gaester pd hoteller, moteller
og indkvarteringsomrader;

* pd bed and breakfasts.

Denne brugermanual

* Denne brugermanual udger en integreret
del af apparatet og skal opbevares i hel
stand p& et lettilgaengeligt sted for brugeren
under hele apparatets levetid.

* lees denne manual grundigt, inden du
bruger apparatet.

* Forklaringerne i denne manual omfatter
billeder, der beskriver det, der normalt vises
pa displayet. Vi minder dog om, af
apparatet kan vaere udstyret med en
opdateret version af systemet, hvilket
betyder at det, som vises pd displayet, kan
afvige fra det, som angives i manualen.

PrOducentenS ansvar

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for

skader pa personer eller ejendom, som skyldes:

* enanden anvendelse af apparatet end den
foreskrevne;

* manglende overholdelse af forskrifferne i
brugermanualen;

* manipulering, ogs& af en enkelt del of
apparatet;
anvendelse af voriginale reservedele.

Identifikationsskilt

|dentifikationsskiltet indeholder de tekniske datq,
serienummeret og maerkningen.
Identifikationsskiltet m& aldrig fiernes.

Bortskaffelse

ﬁ Dette apparat, som er i

222 | overensstemmelse med det europaeiske
WEEE-direkiiv [2012,/19/EU). skal

bortskaffes separat fra andet affald i slutningen

af defs livscyklus.

Dette apparat indeholder ikke stoffer i en sadan
maengde, at de befragtes som sundheds- og
milizskadelige ifelge gaeldende europaeiske
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direkfiver.

Elektrisk spaending
Fare for dedeligt elektrisk stzd
¢ Deaktiver hovedstremforsyningen.

* Fjern forsyningskablet fra det elektriske
anleeg.

For bortskaffelse of apparatet:

* Tag det elekiriske stramforsyningskabel ud,
og fiern det.

* Bring efter endt brug apparatet til en
genbrugsplads, som er specialiseret i
sortering af elektrisk og elektronisk affald,
eller tilbagelever det til forhandleren, hvor
det er kabt, ved keb af ef nyt tilsvarende
apparat.

Det preeciseres, at der fil apparatets emballage

anvendes materialer, som ikke forurener, og

som kan genanvendes.

* Bring emballagematerialerne fil en
genbrugsplads.

Plastikemballage
Fare for kvaelning
o Efterlad ikke emballagen eller dele af den

uden opsyn.

¢ lad ikke bern bruge emballagens
plastikposer fil leg.

For energibesparelse ?
* Forvarm kun apparatet, hvis def stér i

opskriften. Forvarmningsfasen kan udelukkes
i alle funktioner (se kapitel
,Forvarmningsfase”) undtagen funktioneme
PIZZA (forvarmning kan ikke udelukkes) og
KO (forvarmning ikke monteret).

e | alle funktionerne (herunder @KO-
funktionen) skal man undgé at &bne lagen
under filberedningen.

*  Medmindre andet er anfert p& emballagen,
skal frosne fedevarer optas inden de szettes
ind i ovnrummet.

* Ved flere filberedninger anbefales det af
tilberede fedevarerne lige efter hinanden for
bedst muligt at udnyite det allerede varme
ovnrum.

* Det er bedst at bruge marke
metalbageforme, da disse opsuger varmen
bedre.

* Fjern alle riste og bradepander, som ikke
skal anvendes under filberedningen, fra
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ovnrummet.

* Stands tilberedningen nogle minutter fer den
normalt anvendte tid. Tilberedningen
fortszetter i de resterende minutter med
varmen, som er akkumuleret indvendigt i
ovnen.

*  Abn ovnlagen sa lidt som muligh, s& du
undgér at varmen slipper ud.

* Hold altid ovnrummet rent.

Informationer om energiforbrug i

slukket/ standby tilstand

De tekniske data i forbindelse med forbrug i en
tilstand, hvor apparatet er slukket/i standby, kan
indhentes p& webstedet www.smeg.com pé
siden, som er dedikeret fil det pagaeldende
produkt.

Lyskilder

* Deffe apparat indeholder ikke lyskilder, der
kan udskiftes af brugeren. Udskifiningen mé&
kun udferes af kundeservice.

OF=.

* Produkfefs belysningskilder er erklaeret
egnede fil driff ved omgivelsestemperatur
>300°C og beregnet fil brug i
anvendelsesomréder med hgj temperatur
som f.eks. ovne.

* Defte apparat indeholder lyskilder i
effektivitetsklasse "G".

Sadan laeser du brugermanualen

Denne brugermanual anvender de folgende
leesekonventioner:

A Advarsel /Forsigtig

/ Information /forslag
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BESKRIVELSE

Generel beskrivelse

1 Betjeningspanel 4 lage

2 Teetningsliste 5 Ventilator

3 Lompe EE» Plade til ramme
Betjeningspanel

} 2 3

1 Bergringstaster til funktioner * filberedningstemperaturen;

Ved hjzelp of disse beraringstaster er det muligt * varigheden af en funktion;

at: * programmerede filberedninger;

* teende/slukke apparatet; e den aktuelle klokkeslaet:

¢ veelge en funkfion. * starte eller standse en funktion midlertidigt.

2 Digital programmeringsenhed Andre dele

Viser det akiuelle klokkeslzet, deon valgte Positionsriller

funktion, effekt og temperatur p& den valgte A o ,

. 4 . A pparatet er forsynet med riller fil placering of

tilberedning og den eventuel fildelte tid. o M
bradepander og riste i forskellig hajde.

3 Bergringstaster til temperatur Indsaetingshajderne skal laeses nedefra og

Ved hjselp of disse beraringstaster er det muligi ~ opefter.

at indstille:
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Afkglingsventilator

Kogestang

entilatoren serger for at ofkele apparatet, og
gar i funktion under tilberedningen.
Ventilatorfunktionen skaber et normalt luft-flow,
som ledes ud over l&gen, og som kan fortsaette
sin funkfion i kort tid ogsd efter at apparatet er
slukket.

Belysning af ovnrummet

Apparatets indvendige belysning teendes:

* narlagen &bnes

e nér der frykkes pa knappen . p&
displayet;

* nérder vaelges en vilkarlig funktion,

undtaget funkfioneme - -
A A
(afhaengigt af modellen).

Tilbehor
¢ P& enkelte modeller falger ikke alt tilbehar
med.

* Tilbehgret som kan komme i kontakt med
fadevarer er lavet of materialer, der
overholder bestemmelserne i den
geeldende lovgivning.

* Det medfelgende tilbeher eller ekstraudstyr
kan bestilles hos de autoriserede
servicecentre. Anvend kun originalt tilbehar
fra fabrikanten.

¢ Vianbefaler at montere de regulerbare
skinner p& rammernes farste rille. P& denne
mé&de kan man optimere pladsen inden i
ovnrummet med et mellemliggende niveau
mellem farste og anden rille.

/ | manual henviser forslagene ifm. den
£ | anden rille og den midterste rille fil
brugen of de regulerbare skinner.
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Bruges i en beholder under opvarmning aof
vaesker, nadvendig for af undgd en forsinkelse
af kogningen.

Saenket rist

Anvendes til stette af beholdere med mad under
tilberedning.

Glasbradepande

G

Bruges il enhver type tilberedning og til
opsamling af fedt som kommer fra maden pé&
risten ovenover. Skal anbringes over den
seenkede rist, er szerligt egnet fil filberedning
med mikrobelger.

Rist til bradepande

Saettes oven pd& glasbradepanden, og
anvendes ved filberedning af madvarer, som
kan dryppe.
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Ekstra tilbeher (kebes for sig selv)
Dyb bradepande

Anvendes fil opsamling af fedt fra madvarer pé&
risten ovenover, og ved tilberedning of teerter,
pizzaer og ovnbagte kager, smakager...

ADVARSEL: Man kan bruge det dybe
fad il filberedninger kombineret med
mikrobalger. M& ikke bruges fil
filberedninger UDELUKKENDE med
mikrobalger.

PPR2 eller STONE (lldfast sten)

Ideelt filbeher fil filberedning af bredprodukter
(pizza, bred, fladbred...), men man kan ogsé
bruger det til mere delikate ting som smakager.

BBQ (Grillpande med teflon til grillmad)

Tilbeher il dobbelt brug: den riflede side

ANVENDELSE

anbefales fil grilning af ked (beffer,
hamburger...], mens den glatte overflade kan
bruges til tilberedning af grentsager, frugt, fisk...

AIRFRY (Rist til stegning uden olie)

Tilbehar, som anbefales fil lufistegning af
fadevarer, der allerede er panerede, tilberedt
pa forhand og/eller dybfrosne [pommes frites,
kartoffel- eller kedkroketter, smé
mozzarellabolde...).

Mikrobglger

Apparatet er udstyret med en
mikrobalgegenerator kaldet magnetron. De
genererede mikrobelger udsendes ensartet i
ovnrummet for af n& refterne og opvarme dem.

Opvarmningsprocessen finder sted ved hjzelp af
friktionen af molekylerne indeholdt inde i
madvareme (hovedsageligt dem af vand), med
en efterfalgende varmegenerering.

Den varme som genereres direkfe inde i
madvareme ger det muligt at opte, opvarme
eller stege pé kort tid i forhold fil en almindelig B8
tilberedning. o

Brugen af beholdere, som er egnede til
filberedninger med mikrobelger ger det lettere
for mikrobelgerne af né ind i madvarerne pé& en
ensartet mé&de.

Indledende indgreb

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

* Fjern eventuel beskyttelsesfilm ud- eller
indvendigt fra apparatet og filbeharet.

¢ Fjern eventuelle efiketter (undtaget
identifikationsskiltet) fra tilbeharet og
hyldeme.
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¢ Tag al filbeher ud aof ovnen, og vask det (se
kapitel "RENGZRING OG
VEDLIGEHOLDELSE").

Farste opvarmning

1. Indstil en tilberedning p& mindst en time (se
afsnit "Brug af ovnen").

2. Opvarm ovnrummet i tom filstand fil
maksimal temperatur for af fieme eventuelle
rester fra fabrikationen.
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| lobet af ovnens opvarmning
o ydluft rummet;
* blivikke staende.

Materialer, som er egnede til
mikrobglger

Generelt set skal materialer, som anvendes til
tilberedning med mikrobalger kunne

gennemkrydses for at mikrobalgeme kan né
fadevareme.

| det felgende vises en tabel over hvilke
materialer der kan og ikke kan anvendes:
MATERIALER, DER KAN ANVENDES:
- Glas {fiern altid légene)

o lldfaste fade

*  Drikkeglas

* Clasbeholdere

- Porceleen

- Terrakotta

- Plastik (kun, hvis egnet til mikrobglger)*
* Beholdere

e Plastikfilm (kun hvis det ikke er i kontakt med
fodevarerne)

*kun hvis termoresistent.

KAN IKKE ANVENDES:

- Metal (kan danne lysbuer eller gnister)
e Aluminiumsfolie

e Aluminiumsbakker

e Tallerkener

*  Metalredskaber

*  Snarebénd fil fryseposer
- Tree

- Krystalglas

- Papir (brandfare)

- Beholdere i polystyrol (fare for forurening af
fodevarerne)

simpel test:

1. Fjern alttilbehar fra ovnrummet.

2. Anbring kekkengrejet der skal afpreves pé&
risten indsat p& ferste rille.

3. Veelg mikroovns funktionen p& maksimalt
effektiveau (f.eks. 1.000W).

4. Indsfil en varighed p& 30 sekunder.

5. Start tilberedningen.

Uegnet kokkengrei
Risiko for skader p& apparatet
e Afbrydtesten omgdende, hvis du bemaerker
gnister eller hvis kakkengrejet udsender en
knitrende lyd. | dette filfselde er

kekkengreijef ikke egnet il filberedninger i
mikroovn.

Ved testens afslutning skal kekkengrejet vaere
koldt eller lunkent. Safremt det er varmt, skal det
anses som uvegnet il tilberedninger med
mikrobelger.

Anvendelse af tilbehgret

Riste og bradepander

Riste og bradepander skal indszettes i

sideskinnerne, indfil stoppunktet.

e De mekaniske sikkerhedsldse, som
forhindrer en utilsigtet udtraskning af risten,
skal vende nedad, og mod ovnrummets
bageste del.

/ Kekkengrejet skal veere uden

=7 | metaldekorationer.

Indszet ristene og bradepanderne
forsigtigt i ovnrummet, indtil de standser.

/ Brug ikke ekstra plader i metal fil
£ | mikrobelge-funktionen eller den
kombinerede mikrobalgefunkfion.

/ Vask bradepanderne, inden du bruger

dem farste gang, for at fierne eventuelle

rester fra fabrikationen.

Test of kekkenredskaber

/ Kun til denne test er det muligt at
& | anvende mikroovns funktionen uden at
indssette madvare i ovnen.

For at se om kekkengreijet er egnet fil brug ved
tilberedninger i mikroovn kan man udfere en
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Rist og glasbradepande

opvarmningen.

Clasbradepanden skal placeres pa& den
saenkede rist.

Risten til bradepanden indsaettes i
glasbradepanden. P& denne méde er det muligt
at opsamle fedtet separat fra maden, som
filberedes.

Kogestang

Ukorrekt anvendelse
Fare for eksplosion/forbraending
 For at undgé faren for en eksplosion inde i
apparatet eller ef pludseligt udleb aof
kogende vaeske skal man altid filfgje
kogestangen nedsaenket i det vaeske, man
opvarmer.

Forhgjet temperatur
Risiko for skader pa tilbehgret
e Anvend kun kogestangen under mikroovns
funkfionerne. Stangen ma ikke vaere

anvendt til kombinerede eller traditionelle
funktioner.

Under anvendelse af mikrobelger til at opvarme
eller genopvarme vaesker, kan der opstd en
forsinkelse af kogeprocessen. For at undgé
dette faenomen skal man indsaette den
medfelgende kogestang (eller en ske af
varmeresistent plastik] i beholderen under
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Digital programmeringsenhed

Displayet viser de relevante parametre og
veerdier for den aktuelt valgte funktion. For at
bruge den skal du blof trykke pé
bergringstasterne pé befieningspanelet eller
frykke pé& tasterne for neden pé& displayet,
athaengigt af de handlinger, du vil have
apparatet fil at udfere.

Beraringstaster

Befieningspanelet er udstyret med
bergringstaster, som kan anvendes vha. et let
fryk p& det symbol, man har i sinde af bruge.

*  Med beraringstasterne < og > kan

man vaelge den anskede funktion og
parametrene (som fid eller femperatur i
henhold fil den valgte menu) pé displayets
skeermbillede.

_/ Tryk flere gange pd tastemne < eller

> for af rulle hurtigt gennem de

parametre, som man vil aendre.

* Tryk pa beraringstasten for at lukke

den aktuelle funktion og vende tilbage fil
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urets skaermbillede pd displayet.

* Med beraringstasterne og —|— kan
man gge eller mindske den valgte

parametervaerdi.

eller

/ Tryk flere gange pd tasterne

for hurtigt at sendre vaerdien pa

den valgte parameter.

* Tryk pé bergringstasten for af bringe

den valgte parameter tilbage fil
standardvaerdien.

o Tryk pé tasten pd displayet for at

bekraefte den enskede vaerdi.

Farste anvendelse

/ Huvis tiden ikke er indstillet, vil ovnen ikke

=7 | teende.

Farste gang apparatet tages i brug, eller efter
en lzengere stramafbrydelse, viser displayet

teksten og fasten som blinker.

For at kunne bruge mikrobelgeovnen, er def
nadvendigt at indstille det aktuelle klokkeslaet.

Indstilling af klokkeslaet

1. Tryk pd tasten .
2. Tryk p& bergringstasterne og —l— for
at veelge formatet p& det viste klokkeslzet

(o B |

/ Na&r versionen er valgt, vises

— | teksten (morgen) e||er

(effermiddag] p& displayet.
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3. Tryk pé& tasten for at bekraefte og g&

videre fil indstilling af klokkesleettet.

4. Tryk pd beraringstasterne og —I— for

at justere det aktuelle klokkeslaet.

5. Tryk pé tasten for at indstille det

aktuelle timefal og skifte fil valg af
minutterne.

6. Tryk pd beraringstasterne og —I— for

at justere det aktuelle klokkeslzets minutter.

7. Tryk pé tasten for at bekraefte.

/ Det kan vise sig nedvendigt at sendre
£ | det akiuelle klokkeslzet, f.eks. grundet
sommer- eller vintertid.

/ For at annullere handlingen skal du

trykke pé tasten pa displayet i et
par sekunder.

A ndring aof klokkeslzet
1. Hold tasten i hovedmenuen ned i et par

sekunder.

2. Ga videre med aendringen af klokkeslaettet,
som beskrevet fra punkt 2 i det forrige
kapitel.

Lav lysstyrke

Efter 2 minutters pause vises displayet tasten
og det aktuelle klokkeslzet med lav lysstyrke.

| denne tilstand deaktiveres beraringstasterne
pd betieningspanelet (lyset er slukket og de
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reagerer ikke pd& beraring).

/ Displayet blaender kun ned for lyset,
£ | hvis der ikke er varme inden i
ovhrummet.

Genaktivering of displayet

Displayet og betjeningspanelets bergringstaster
aktiveres séledes:

¢ Hold tasten pa displayet nede i cirka 1

sekund.

Displayet teender og lyset i betjeningspanelefs
beraringstaster taender:

Brug af ovnen

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Mikrobglgetilberedning
Y Mikrobalgerne fraenger direklte ind i
N2 maden, og ger det muligt at tilberede
pd kort id og med en betydelig
energibesparelse. De er egnede fil
stegning uden fedt, og er desuden
beregnet fil at opte og ogsé opvarme

madvarer, og holde dem intakt, hvad
angdr oprindeligt udseende og aroma.

/ ANVEND IKKE BEHOLDERE/

£ | TILBEHDR (bradepander, glasplader,
—— etc), SOM SATTES DIREKTE PA
OVNRUMMETS BUND.

Luk deren op.
Indsaet reften i ovnrummet.
Luk deren.

A N~

Tryk p& bergringstasterne < og > pé

betieningspanelet for at vaelge funkiionen

7,
MIKROB@LGE.,.

Tasten og teksten STA RT begynder

at blinke.

5. Tryk pé bereringstasterne og —I— pa

betfieningspanelet for at endre
effekivaerdien fra 150 W til 850 W (for
eksempel "550 watt").

Under brugen af mikroovnen, mé retften
(eller dens beholder) ikke placeres pa
bunden af ovnrummet. Brug de
medfelgende tilbehar, som erindsat i
de hylder, som egner sig fil den opskrift,
man har i sinde af falge.

IN
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Se afsnittet Mikrobalgeeffekt for en reference fil
mikrobelgeeffek.

6. Tryk pd tasten 4
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Pa displayet blinker kontrollamperme og

og—l—pé

7. Tryk pa beraringstasterne

betieningspanelet for at indstille
tilberedningsvarighed (mellem 5 sekunder
og 1,5 time) (for eksempel "5 minutter").

Tryk pé& tasten | for at bekraefte varigheden of

filberedningen.

Tryk pé tasten for at starte funkfionen.

8. Kontrollér madens tilberedningstilstand ved
at teende ovnlampen.

/ Nar lagen &bnes, bliver den

£ | igangvaerende funktion afbrudt.
Funktionen genstarter automatisk, nér
l&gen lukkes.

Ved afslutningen af tilberedningen lyder der

et lydsignal, og meddelelsen m vises pé&

displayet.

Q. Tryk pd bereringstasten @ pé
betieningspanelet for at lukke funktionen.
Mikrobglgeeffekter

| det flgende angives de valgbare effekter:

Effekt (W) Anvendelse
150
250 Opte fedevarer
350
450
Tilberedninger ved svag varme
550
650 Opvarmning og stegning af fede-
750 varer
850 Opvarmning af vaesker
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Kombineret tilberedning

En kombineret filberedning er
sammensaetningen af en traditionel
tilberedning og mikrobglger. Disse

4l funktioner er markeret ved, at ikonet for
y mikrobglgefunktion og symbolet for en
fraditionel funkfion taender.

<>

betieningspanelet for af vaelge en
kombineret funktion (for eksempel

1. Tryk p& bereringstasterne

IKROOVN + VARMLUFT &
MIKROOVN + UFT N~ +

Tasten og teksten START begynder

at blinke.

2. Tryk p& bergringstasterne og —I— pé
betieningspanelet for at indstille den
onskede temperatur (for eksempel

HQOOOC“).

3. Tryk pé& tasten .

4. Tryk pa bergringstasterne

og —I— p&
betieningspanelet for at aendre
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effektvaerdien fra 150 W til 450 W (for
eksempel "350 waft").

5. Tryk pd tasten for at bekraefte

mikrobglgeovnens effekt.

6. Tryk pd tasten .
P& displayet blinker kontrollamperne og

©

7. Tryk p& beraringstasterne og —I— pa
betieningspanelet for at zendre
filberedningsvarighed (mellem 1 minut og
13 timer) (for eksempel "15 minutter").

8. Tryk pé& tasten for at bekraefte
varigheden af filberedningen.

9. Trykigen pd tasten for at starte

funktionen.

Forvarmningsfase

Tilberedningen falger efter en forvarmningsfase,
som ger det muligt for apparatet af n&
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filberedningstemperaturen hurtigere.

Denne fase angives ved, at kontrollampen
taendes og en progressiv foragelse af niveauet

for opn&et temperatur (=

/ Det er muligt at springe
£ | forvarmningsfasen over ved at holde

tasten nede i ef par sekunder .

Efter forvarmningen:

* konfrollampen slukker;
* der afgives et akustisk signal;

o feksten m og fasten blinker
for at angive, at maden kan saettes ind i
ovnrummet.

Tilberedningsfase
1. Luk deren op
2. Indsaet reften som skal tilberedes i
ovnrummet.
3. Luk deren.
eller
e Hvis retten allerede er inde i ovnrummet,

skal du trykke pé tasten ({8 for at starte

filberedningen.
4. Kontrollér madens filberedningstilstand ved
at teende ovnlampen.

Endt tilberedning
Ved afslutningen af tilberedningen lyder der

ef lydsignal, og meddelelsen m vises pa&

displayet.

5. Tryk pd& bergringstasten @ pé
befieningspanelet for at lukke funktionen.

Liste over kombinerede

tilberedningsfunktioner

MIKROOVN + VARMLUFT

Y Ventilatoren sikrer sammen med
N/ rraditionel tilberedning en ensartet
tilberedning, selv ved mere
komplicerede opskrifter.
Mikrobelgernes indvirkning ger det
imidlertid muligt at filberede den
indvendige del af maden pa kort fid.
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MIKROOVN + VENTILERET VARME

Til en tilberedning kombineret med
ventileref varme, som steger maden pd
7 Lort tid, takket vaere rotationen af varm
§ luft og mikrobglgerne.

MIKROB@LGER + GRILL
Brug af grillen giver en perfekt bruning
af fedevarens overflade.
sl \/ikrobolgernes indvirkning ger det
2 imidlertid muligt at filberede den
N indvendige del of maden pé kort fid.

Traditionel tilberedning

Denne fase angives ved, at kontrollampen
taendes og en progressiv foregelse af niveauet

for opn&et temperatur .

/ Det er muligt at afbryde en tilberedning
£ | pa et hvilken som helst tidspunkt ved at

frykke p& bereringshastigheden @

1. Med bergringstasterne < og

veelges den @nskede funktion (for eksempel

”VHwTuERErf

Tos'fen og teksten W
displayet begynder at

og —I—for

2 Tryk pd bergringstasterne

at vaelge den enskede temperatur (for

eksempel "200°C").

LG

% O

3. Tryk pé tasten (Rl for at starte funktionen.
Yk p

/ Nér lagen ébnes, bliver den

£ | igangvaerende funktion afbrudt.
Funkfionen genstarter automatisk, ndr
lagen lukkes.

Forvarmningsfase

Tilberedningen falger efter en forvarmningsfase,
som ger det muligt for apparatet at nd
filberedningstemperaturen hurtigere.
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/ Det er muligt at springe
& | forvarmningsfasen over ved at holde

— e nedkia par sekunder .

Efter forvarmningen:

* kontrollampen slukker;

* der afgives et akustisk signal;

* feksten m og Tosfen . blinker
for at angive, at maden kan saettes ind i
ovnrummet.

Tilberedningsfase

1. Luk deren op

2. Indsaet retten som skal tilberedes i
ovnrummet.

3. Lluk deren.

eller
e Huvis retten allerede er inde i ovnrummet,

skal du trykke pé& tasten pé displayet for

at starte tilberedningen.
4. Kontrollér madens filberedningstilstand ved
af teende ovnlampen.

Endt tilberedning
5. Tryk pd beraringstasten @ pa
betieningspanelet for at lukke funktionen.

Tidsindstillet tilberedning

/ Med tidsindsfillet tilberedning menes
£ | den funkiion, som ger det muligt at
starte og afslutte en filberedning efter et
bestemt fidsrum, som brugeren har
indsfillet.

1. Efter valg af en funktion og en
filberedningstemperatur, skal du frykke pa

tasten 4

P& displayet blinker konfrollamperne og
€

2. Tryk p& bergringstasterne

og —I— pd
betieningspanelet for at sendre
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tilberedningsvarighed (mellem 1 minut og
13 timer) (for eksempel "25 minutter").

3. Tryk pé tasten pa displayet for at
bekraefte filberedningsvarighed.

/ Tag hensyn til, at der tilfajes nogle
£ | minutter il tilberedningsvarigheden til
forvarmning af ovnen.

4. Tryk pé& tasten for at starte funkfionen.

Efter forvarmningen:
5. Indsaet retten i ovnrummet.

6. Tryk pa tasten for at starte
filberedningen.

Tidsindstillet tilberedning er angivet ved det
gradvise fald i tiden p& det numeriske display
og ved det gradvise fald i bjzelken med

segmenier E—
Ved afslutningen af tilberedningen lyder der

ef lydsignal, og meddelelsen mwses pa

displayet.

7. Tryk p& bereringstasten QP pa
betieningspanelet for at lukke funktionen.
For at annullere en tidsindstillet tilberedning

1. Tryk pd tasten pa displayet i nogle

sekunder.

2. Tryk pa bergringstasten pa

betieningspanelet for at nulstille
filberedningsvarighed.

3. Tryk pa& tasten for af bekraefte.

Programmeret tilberedning

/ Med programmeret filberedning menes

& | den funkfion, som ger det muligt at
afslutte en tidsindstillet tilberedning p& et
bestemt tidspunkt fastsat af brugeren,
hvorefter apparatet automatisk slukker.
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/ Af sikkerhedsarsager er det ikke muligt
£ | kun atindstille tidspunktet for afslutning
af tilberedningen, uden ogsa at indstille
dens varighed.

1. Efter valg af en funkfion og en
filberedningstemperatur, skal du trykke p&

tasten 4

Pa displayet blinker kontrollamperme og
@ -

2. Tryk p& bergringstasterne

og + p&
betieningspanelet for at zendre
filberedningsvarighed (mellem 1 minut og
13 timer) (for eksempel 25 minutter").

— —

| I’ “
l I" |

START

o 0 ¢

[e]
_I= i

3. Tryk pa tasten .
ykp O
Pa displayet blinker kontrollamperme og

)

4. Tryk pd bergringstasterne og for

at indstille tidspunktet for slut pd tilberedning
(’x"13:15").

5. Tryk pé tasten for at bekraefte

tidspunktet for afsluting af tilberedningen.

6. Tryk pa tasten [ for at starte funktionen.
yx p

Apparatet venter p& det programmerede
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starttidspunkt.

/ | tidspunktet for endt filberedning er
£ | minutterne til forvarmning allerede
indregnet.

Ved afslutningen aof tilberedningen lyder der

et lydsignal, og meddelelsen MVises pa

displayet.
7. Tryk p& beraringstasten @ pd
befieningspanelet for af lukke funkfionen.

For at annullere en programmeret
tilberedning

1. Tryk pd tasten i nogle sekunder.

P& displayet blinker kontrollamperne (K@) og

2. Tryk kort pé tasten

O

ol

P& displayet blinker kontrollamperne (K@) og

&

3. Tryk p& bereringstasten

O]

pé
befieningspanelet for af nulstille
filberedningsvarighed.

4. Tryk pé tasten for at bekraefte.

/ P& denne méde bliver kun den

£ | programmerede tilberedning annulleret.
Den tidsindstillede tilberedning starter
straks med forvarmningsfasen.

Minutteeller under en tilberedning

/ Minutteelleren afbryder ikke

£ | tilberedningen, men ger brugeren
opmaerksom pd, at de indstillede
minutter er gdet.

1. Tryk pd tasten .

Pa displayet blinker kontrollamperne og
€

2. Tryk p& tasten .

P& displayet vises tallene M og

kontrollampen g blinker.
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3. Tryk p& bereringstasterne og —I—pé
betieningspanelet for at indstille
minutteellerens varighed (mellem 1
13 timer).

4. Tryk pé tasten for at bekraefte.

N&r minuttaelleren er faerdig, lyder der et

minut og

lydsignal, og kontrollampen g blinker p&
displayet.
5. Tryk pé tasten for at lukke funkfionen.

Liste over traditionelle
tilberedningsfunktioner

/ P& enkelte modeller findes ikke alle

27 | funktioner.

STAT|SK

g Traditionel tilberedning egnet til

§| filberedning af en ret ad gangen. Ideel

N il ot tilberede stege, fedt ked, brad,
teerter med fyld.

VENTILERET

g Intens og ensartet tilberedning. Ideel il
§ smakager, teerter og filberedning pé

N flere niveauer.

VARMLUFT

N \/armen fordeles hurtigt og ensartet.

> Egnet fil alle retter, ideel il at filberede

[ & flere niveauer uden at blande lugt
og smag.

GRILL

== Giver opfimale resultater, nér du griller
8| og gratinerer. Brugt ved tilberedningens
Y ofslutning giver den retten en ensartet
gylden farve.

UNDERVARME

N \/armen kommer kun fra ovnrummets
8| bund. Ideel til sede og salte teerter,
=N narmeladeteerter og pizzaer.
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ECO
Denne funktion er seerligt velegnet fil
. filberedning p& en enkelt rille ved et lavt
energiforbrug.
Den anbefales til alle fedevarer
undfaget de som kan generere meget
fugtighed (for eksempel grentsager.
For at opnd& den sterste
energibesparelse og for at reducere
filberedningstiderne, anbefales det at
indsaette fedevarerne uden at forvarme
ovnrummet.

| ECO-funktion skal man undgé at &bne
lagen under tilberedningen.

| @KO-funktion er filberedningstiderne
(og en eventuel forvarmning) leengere
og kan afhaenge af maengden of
fedevarer, der er indsat i ovnrummet.

IN] 1IN

Funktionen ECO er en skénsom
tilberedningsfunktion, og den anbefales
fil tilberedninger, som ikke kraever en
temperatur p& over 210 °C. Til
filberedninger ved hgjere temperatur
anbefales det af vaelge en anden
funkfion.

IN

Gode rad til tilberedningen

Generelle rad

¢ Brug en ventileret funktion for at opn& en
ensartet tilberedning p& flere niveauer.

¢ Det er ikke muligt ot reducere
filberedningstiden ved at haeve
temperaturen (maden kan vaere meget
bagt/stegt udenpd og for lidt indvendigt).

Ré&d om tilberedning af ked

* Tilberedningstiden varierer afhaengigt of
tykkelsen, af madens kvalitet og af personlig
smag.

¢ Brug et stegetermometer ved filberedning of
stege, eller fryk ganske lef p& stegen med en
ske. Hvis den er hard er den klar, og ellers
skal den stege nogle minutter endnu.

Rad om tilberedning med grill og ventileret

grill

* Stegning af ked kan foretages séavel ved

indsaettelse i kold ovn, som ved forvarmet

ovn, hvis man ensker at sendre
filberedningens effek.

¢ Ved ventileret grillfunkfion anbefales det at
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forvarme ovnrummet inden stegningen.

* Det anbefales af placere maden midt p&
risten.

* Ved grillfunktion anbefales det at indsfille
temperaturen fil den hgjeste vaerdi for af
optimere tilberedningen.

Ré&d om tilberedning aof kager og smakager

* Det er bedst at bruge marke
metalbageforme, da disse opsuger varmen
bedre.

* Temperaturen og filberedningsvarigheden
afhaenger af dejens kvalitet og konsistens.

* For at se om kagen er bagt indvendigt: Stik
en fandstikker ned i kagens hgjeste punkt
ved endt filberedning. Hvis der ikke sidder
dej pa tandstikkeren, er kagen bagt.

* Hovis kagen falder sammen, nér den tages
ud af ovnen, skal temperaturen ved naeste
bagning seenkes med ca. 10 °C, og der
skal evt. vaelges en lzengere bagetid.

Ra&d om optaning og heaevning

* Placér de madvarer, som skal tas op, uden
emballage i en beholder uden lag pé
ovnrummets ferste rille.

* Undgé af placere madvarerne oven pé
hinanden.

* Ved optening af ked skal man bruge en rist
pd andenrille, og en bradepande pé farste
rille. P& denne made kommer maden ikke i
kontakt med den optgede vaeske.

* De mest folsomme dele kan daekkes aof
selvpapir.

* For en god haevning skal man placere en
beholder med vand i bunden af ovnrummet.

For energibesparelse

* Stands tilberedningen nogle minutter fer den
normalt anvendte tid. Tilberedningen
fortszetter i de resterende minutter med
varmen, som er akkumuleret indvendigt i
ovnen.

*  Abn ovnlégen sa lidt som muligt, s& du
undgédr af varmen slipper ud.

* Hold ovnen konstant ren indvendigt.
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Miniguide for tilbehar

Vi anbefaler, at du bruger risten som statteflade fil bagning af forme /gryderetter.

I mangel pé& en rist fil bradepande, kan risten bruges som bund fil grillede refter med den dybe

TN

Saenket rist

bradepande placeret p& en hylde nedenunder for at samle eventuel saft.

For at filberede pd flere niveauer skal du indsaette to riste med et tomt niveau imellem dem og

anvende funktionen VENTILERET VARME (SIS

———\ Brug glasbradepanden og szet den pd risten @
Glasbradepand

e

Rist fil
bradepande

Den er egnet til mikrobelgetilberedning og kombineret mikrobelgetilberedning.

Vi anbefaler, at du bruger risten som bund til fedevarer, der skal grilles. Bradepanden
nedenunder opsamler safterne fra grillilberedningen.

Vi anbefaler, at du kun bruger den dybe bradepande til madlavning pé& et enkelt niveau.

Anbring den dybe bradepande i den midterste rille, nér du bruger varmluftfunkiionerne. Nér

=

funktionen STATISK anvendes, *‘j*

placeres bradepanden i den @nskede position.

Dyb Placer bradepanden p& den nederste rille med risten ovenover for at tilberede med funktionen

bradepande

ADVARSEL: Man kan bruge det dybe fad fil filberedninger kombineret med mikrobelger. Ma
ikke bruges il tilberedninger udelukkende med mikrobglger.

Kig pé opskrifterne

Vi anbefaler, at man gérind p& den relevante
side p& webstedet www.smeg.com, som kan
nas gennem QR-koden pd produktets
medfelgende brochure E)r at se opskrifrerne fil
de forskellige fedevarekategorier, og indhente
yderligere oplysninger vedrarende
filberedningsforslag.

Serlige funktioner

*  Tryk p& tasten

pa displayet.

OPTONING
Denne funktion ger det muligt at opte
madvareme p& baggrund af en
MRl \c|gbar fid.

1. Narduer g&etindi
specialfunktionsmenuen, skal du trykke p&

bergringstasterne < og pd

befieningspanelet for af vaelge funkfionen

4,0

/ Tryk p& knappen pé beraringstasterne

— og for at rulle gennem de

disponible funkfioner, og vaelge den
@nskede saerlige funktion.

/ For at afslutte den valgte funkfion
£ | (endnu ikke startet) skal du holde tasten

“ pé betieningspanelet eller fasten

“ pé displayet nede.
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/ Hvis den indvendige temperatur er
£ | hojere end forventet, aktiveres
funktionen ikke, og hver gang der

frykkes pé tasten , udsender

apparatet en lydadvarsel.
Lod apparatet kale af fer funkfionen
akfiveres.

Luk deren op.
3. Indsaet retten der skal optes i ovnrummet.

/ Vi anbefaler at placere den mad der

=7 | skal optes p& ferste rille nedenfra.
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Luk deren.

Tryk pé tasten (@l for af bekraefte.

Tryk pé beraringstasterne

betieningspanelet for at indtaste
optaningsvarigheden (mellem 1 minut og
30 minutter) {for eksempel "15 minutter").

og—l—pé

7. Tryk pa tasten [ for at starte funktionen.
YK p

Ved afslutningen vises den blinkende tekst

ﬁ pa displayet, og der lyder et
ydsignal.

8. Tryk p& beraringstasten @ pa

befieningspanelet for at lukke funktionen.

/ Lad maden hvile et par minutter, fer den

tages ud af ovnrummet.

Q. Nedenfor er en referencetabel med

opteningstider efter fadevaretype.

bergringstasterne

og > for at

vaelge funktionen

/ Hvis den indvendige temperatur er

hajere end forventet, akfiveres

funktionen ikke, og hver gang der

frykkes pd fasten , udsender
apparatet en lydadvarsel.

Lad apparatet kale af fer funktionen
akfiveres.

SAES I

Luk deren op.
Placér dejen, der skal haeve, p& anden rille.
Luk deren.

Tryk pé& tasten for at bekraefte.

Tryk pé bergringstasterne og =

betieningspanelet for at zendre
temperaturvaerdien [mellem 25°C og

40°C)
Tryk pd tasten for at starte funkfionen.
Tryk p& bereringstasten @ pa

befieningspanelet for at lukke funkfionen.

Typer Vaegt (kg) Tid
Ked 0,4 0t23m
Fisk 0,5 Ot10m
Bred 0,3 Ot15m
Desserter 1,0 0t02m
HAVNING

Denne funktion er iszer velegnet il
haevning af de;.

1.

Nér du er gdet ind i
specialfunkiionsmenuen, skal du trykke p&

91477A618/D

/ For en god haevning skal man placere

en beholder med vand i bunden aof

ovnrummet.

SABBATH FUNKTION
A A

en saerlig adfeerd:

11 Apparatet vil ved denne funkfion falge

Tilberedningen kan fortszette i en uendelig
tid, og det er ikke muligt at indstille nogen
filberedningsvarighed.

Der udfares ingen form for forvarmning.
Den tilberedningstemperatur, der kan
veelges, varierer mellem 60-150 °C.
Deakfiveret ovnlys: Ethvert indgreb sésom
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&bning af l&gen (hvor denne funkfion
findes), eller manuel aktivering akfiverer ikke
ovnlyset.

* Deakfiveret indvendig ventilator.
* Beraringstaster og lydindikationer er

deaktiverede.

/ Efter akfivering af Sabbath-funkfionen er
£ | det ikke muligt at sendre nogen

paramefre. Alle handlinger p&
befieningspanelets bergringstaster og/
eller tasterne pa displayet udlgser ikke
nogen effekt.

1.

Né&r du er ggetind i
specialfunktionsmenuen, skal du trykke pa

bergringstasterne < og > pd

befieningspanelet for af vaelge funkfionen

i1

2. Tryk pé tasten for at bekraefte.

3. Tryk p& bergringstasterne

og —I— pd
betjeningspanelet for at vaelge den anskede
temperatur ("90°C").

bereringstasterne < og pa

befi

ingspanelet, indfil funktionen er valgt

. Tryk pé beraringstasterne

og =t pad

betieningspanelet for at vaelge den enskede
temperatur (mellem 50°C og 250°C].

. Tryk pé& tasten for at starte funktionen.

/ Som fil normale tilberedningsfunktioner

kan man springe forvarmningen over,

4. Tryk pé tasten for at starte funktionen.

Sadan lukkes funktionen:

1.

2. Tryk pa beraringstasten

Tryk pé& tasten ’ pé& displayet i nogle

sekunder.

for at afslutte

funktionen ved betjeningspanelets
genaktivering.

TURBO

1.

2 Tillader hurtig tilberedning pa flere
planer uden at blande aromaerne.
Ideel til store maengder mad eller mad
som kraever en kraftig filberedning.

Naér du har &bnet menuen for
specialfunktioner, skal du trykke pa

424 - ANVENDELSE

og indstille en fidsindstillet og
programmeret filberedning.

. Efter forvarmningen skal du dbne deren og

indsaette maden, der skal tilberedes i
ovnrummet.

. Luk deren.
. Kontrollér madens tilberedningstilstand ved

at teende ovnlampen.

. Tryk p& beraringstasten @ pé

betieningspanelet for af lukke funktionen.

PIZZA

Specialfunkfion til pizzabagning. Ideel
ikke bare il pizzaer, men ogsa il

smakager og feerter.

. Narduergéefindi

specialfunktionsmenuen, skal du trykke p&
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bergringstasterne < og pd

befieningspanelet for at vaelge tunklionen

B

3. Tryk pé tasten (I8l for at starte funktionen.
YK p

/ | denne funkfion kan man springe
= | forvarmningsfasen over.

4. FEfter forvarmningen skal du ébne deren og
indsaette maden, der skal tilberedes i
ovnrummet.

Luk deren.

Konfrollér madens tilberedningstilstand ved
at teende ovnlampen.

7. Tryk p& beraringstasten QP pa
befieningspanelet for af lukke funkfionen.

o O

Henvis fil vejledningerne og fil
& | brugsanvisningerne, som beskrives i
filbeharets dokumenter.

Nyttig fil at filberede maden pé& sten.
Skal bruges med tilbeharet PPR2 eller
STONE, som szelges for sig selv.

1. Luk deren op.
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2.

Indszet tilbehar PPR2 eller STONE i
ovnrummet (se manualen fil def specifikke
tilbehar).

Luk deren.

Nér du er gget ind i
specialfunktionsmenuen, skal du trykke p&

bergringstasterne < og > pd
befieningspanelet for af vaelge funkfionen

(% START

o O ¢

Tryk pé beraringstasterne

og =t pd

befieningspanelet for at veelge den enskede
temperatur (mellem 50°C og 280°C).

Tryk pd tasten for at starte funkfionen.

/ Som til normale tilberedningsfunktioner

kan man springe forvarmningen over,

og indstille en fidsindstillet og
programmeret tilberedning.

9.

Efter forvarmningen &bnes ldgen, og man
stiller den ret, der skal tilberedes pa
filbehgret.

Luk deren.

10.Tryk p& bereringstasten QP pé
betieningspanelet for at lukke funktionen.
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BBQ (Grillmad) Q. Luk deren.
Nyttig til grillretter. Skal bruges med 10.Tryk pé bereringstasten @ pé
lu

tilbeharet BBQ, som saelges for sig selv. betieningspanelet for at lukke funktionen.

T - AIRFRY
/ Henvis fil vejledningerne og fil o ,
| brugsanvisningemne, som beskrives i Nyttig il af stege uden olie. Skal bruges
— | \ibeharets dokumenter med filbeharet AIRFRY, som saelges for
i sig selv.
1. Luk deren op.
2. Indsaet filbehgret BBQ i ovnrummet. / Henvis fil vejledningeme og fil
3. Luk deren. £ brugsanvisningerne, som beskrives i
4. Nérduer gaetind i tilbeharets dokumenter.
specialfunktionsmenuen, skal du trykke p& 1. Nardu er géetind |
bereringstasterne og pé specialfunktionsmenuen, skal du trykke p&
befieningspanelet for af vaelge funklionen beraringstasterne og pa

befieningspanelet for af veelge tunkfionen

(» START

© O ¢

<>  START

% © 0O o

6. Tryk pé beraringstasterne og == pé

befieningspanelet for at vaelge den enskede 3. Tryk pa beraringstasterne og pd
temperatur (mellem 50°C og 250°C). befieni
efieningspanelet for at vaelge den enskede
7. Tryk pé tasten for at starte funkfionen. temperatur (mellem 50°C og 250°C).

/ Som fil normale filberedningsfunkfioner 4. Tryk pd tasten for at starte funktionen.

= kan man springe forvarmningen over,

- AT I Som til normale tilberedningsfunktioner
og indstille en tidsindstillet og _/ el e ST forvormnir?gen over

programmeret filberedning. = og indstille en fidsindsfillet og

8. Efter forvarmningen &bnes l&gen, og man programmeret filberedning.

stiller den ret, der skal tilberedes pd
tilbehgret.
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5. Efter forvarmningen &bnes lagen, og KLOKKESLAT
h|beh®reTA|RFRY |nd§aeffes med det ret, som 1 Hold tasien hovedmenuven ned i ef

skal tilberedes inden i ovnrummet.
6. Luk deren. par sekunder.

7. Tryk p& bereringstasten qp pa
betieningspanelet for at lukke funktionen.
Sekundzre funktioner

Tasterne nederst pd& skeermen har nogle
sekundaere funktioner:

MINUTTALLER
/ Minutteelleren ger udelukkende

£ | brugeren opmaerksom pé&, af det
indsfillede antal minutter er g&et. 2. Tryk p& bergringstasterne

befieningspanelet for af vaelge formatet p&
1. Tryk pé tasten i hovedmenuen. det viste klokkeslaet (m eller
P& displayet vises tallene M og M]

kontrollampen g blinker.

og =t pd

/ Na&r versionen er valgt, vises

=— | teksten (morgen) e||er

(effermiddag] pé& displayet.

3. Tryk pé tasten LE for at bekraefte og gé&
videre fil indstilling af klokkeslzettet.

4. Tryk pé& beraringstasterne og for

at justere det akiuelle klokkeslaet.

5. Tryk pé tasten lEI for af indstille det
©9 | pa aktuelle timetal og skifte til valg aof

2. Tryk pa bereringstasterne

betjeningspanelet for at sendre minutterne.

minuttaellerens varighed (mellem 1 minut og . '

13 timer). 6. Tryk pé bergringstasterne og —I— for
3. Tryk pa tasten for at bekrasfte. at justere det akiuelle klokkeslaets minutter.
4. Nar minutteelleren er faerdig, lyder der et 7. Tryk pé tasten for at bekrzefte.

lydsignal, og kontrollampen E] blinker p& / For at annullere handlingen skal du

displayet.

_:Tkk°tt'T kunder.
5. Tryk pd tostenfor at lukke funktionen. ltepd issen O |feiperes uisks

Indstillinger

* Tryk p& tasten i hovedmenuen.
/ For at lukke indstillingsmenuen skal du

=1 holde tasten nede i ef par
sekunder.
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Betjeningslas (bernesikring)

/ Denne filstand fé&r apparatet il

£ | automatisk at 1&se befieningsknapperne
efter 2 minutters normal funktion uden
noget indgreb fra brugerens side.

1. Naér du er g&et ind i indsfillingernes menu,
skal du trykke pé beraringstasterne < og

pé& betjeningspanelet for af vaelge

funktionen il blokering af
befieningsanordninger.

2. Tryk p& bergringstasterne og pa

betjeningspanelet for at akfivere funkfionen
il blokering af betieningsanordningerne.

3. Tryk pé& tasten for at bekraefte.

/ Under normal funkfion vises
£ | betieningslasen ved, af kontrollampen

E teender

/ Séfremt der bliver rert ved tasteme pd
£ | displayet eller betieningspanelet, viser

displayet teksten M i fo
sekunder.

For midlertidigt at sl& betjeningsl&sen fra:
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1. under tilberedningen trykker man pé en tast
pa displayet.

2. Nar displayet viser skaermbilledet "Lock
On", skal man trykke i nogle sekunder p&

tasten 4

Efter to minutter fra seneste indstilling akfiveres
|&semekanismen pd ny.

Showroom-tilstand (kun ved udstilling)

/ Ved akfivering af denne filstand
£ deaktiverer ovnen alle varmeelementer,
mens betjeningspanelet forbliver akivt.

1. Nérdu er géet ind i indsfillingernes menu,
skal du trykke pé beraringstasterne < og

pa betieningspanelet for at vaelge

tunktionen show room.

2. Tryk p& beraringstasterne og —I— pd
betieningspanelet for at akfivere funktionen
show room.
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3. Tryk pa& tasten for at bekraefte.

3. Tryk p& tasten for at bekraefte.

/ Nar funktionen showroom er aktiv, vises
£ | det p& displayet ved at kontrollampen

— er feendt.

/ For at anvende apparatet normalt, skal
= | denne funkfion indstilles p& OFF.

/ For at anvende apparatet normalt, skal
= | denne funktion indstilles p& OFF.

Displayets lysstyrke

Holde varm funktion

/ Denne filstand ger det muligt af vaelge
= | displayets lysstyrke.

/ Denne tilstand ger det muligt for
= | apparatet,

ved endt filberedning med indsfillet
varighed (hvis denne ikke afbrydes
manuelt), at holde den netop tilberedte
mad varm (ved lave femperaturer), og
at bibeholde smags- og
duftegenskabeme, der er opnéet under
filberedningen.

. Nér du er g&et ind i indstillingernes menu,

skal du trykke p& beraringstasterne < og

pé& betieningspanelet for at vaelge

funktionen il displayets lysstyrke.

1. Naér du er gé&et ind i indstillingemnes menu,
skal du trykke p& beraringstasterne < og

pé& betjeningspanelet for af vaelge

tunktionen til at holde ovnen varm.

. Drej beraringstasterne

og =1 pd

befieningspanelet for at vaelge den gnskede
lysstyrke, fra vaerdien 1 (lav lysstyrke) il
vaerdien 5 (hej lysstyrke).

. Tryk pd tasten for at bekraefte.

/ Funktionen displayets lysstyrke er
= | fabriksindsfillet fil hgj.

2. Tryk p& beraringstasterne og == pa

befieningspanelet for at akfivere funkfionen
fil at holde ovnen varm.

/ Ved hvert fryk p& symbolerne pd

displayet udsender apparatet en lyd.

Ved hjzelp af denne indstilling er det
muligt at deaktivere den.

91477A618/D

. Nér du er g&et ind i indstillingernes menu,

skal du trykke p& bergringstasterne < og
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pé& betieningspanelet for at vaelge

funkfionen toner.

3. Tryk pé tasten for at bekraefte.
Andre indstillinger

Eco light

/ Af hensyn il energibesparelse slukker
£ lamperne inde i ovnrummet automatisk
ca. ef minut efter start af tilberedningen
eller &bning af lagen.

For at hindre af apparatet slukker
ovnlyset automatisk efter ca. et minut,
skal man indstille denne tilstand fil Off.

IN

2. Tryk p& bergringstasterne og == pé

befieningspanelet for at deaktivere lyden i
forbindelse med beraring af symbolerne p&
displayet.

Funktionen Eco light er fabriksindstillet il
On.

4

* For at deaktivere funkfionen Eco light, skal

du trykke p& knappen E i & minutter.
* For af genaktivere funkfionen Eco light, skal

du trykke p& knappen E i & minutter.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Renggring af apparatet

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Rengering af overfladerne

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengeres regelmaessigt, hver gang de har vaeret
brugt, men forst efter de er afkalet.

Almindelig daglig rengering

Anvend altid specifikke produkter uden
slibeeffekt og klorholdige syrer.

Haeld produktet p& en fugtig klud og ter

overflademe af, skyl omhyggeligt, og ter efter
med en blad klud eller med en mikrofiberklud.

Pletter fra mad eller rester

Det er vigfigt af undgé& at bruge skuresvampe i
stal eller skrabere, der ridser, for ikke at
beskadige overfladerne.

Brug almindelige produkter, som ikke ridser,
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eventuelt med hjeelp fra redskaber i trae eller
plastic. Skyl grundigt, og ter efter med en blad
klud eller med en mikrofiberklud.

Undgé at lade sukkerholdige madvarer (f. eks.
marmelade) terre inde i ovnen, da de kan
edelzegge emalien indvendigt i apparatet.

Renggring af ovnrummet

For at vedligeholde ovnrummet bar det
rengares jsevnligt, efter det er afkalet.

Undgé at lade madrester terre inde i
ovnrummet, da det kan edelsegge emaljen.
Tag alle udtagelige dele ud fer hver rengering.
For at lette rengaringen anbefales det at
afmontere:

* lagen;
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¢ stetterammerne fil riste/bradepander.

/ | filfeelde af brug af szerlige

& | rengeringsprodukter anbefales det at
seefte apparatet i funktion ved maksimal
temperatur i ca. 15/20 minutter for at
fierne evt. rester.

Tarring

Tilberedningen af retter danner fugt inden i

ovnrummet. Dette er et helt normal faenomen,

som ikke forringer apparatets korrekte funktion.

Ved afslutningen af hver tilberedning:

1. lod apparatet afkele;

2. fiern snavset fra ovnrummet,

3. ter ovnrummet med en blad klud;

4. lad ovnlagen st& &ben i den tid, der er
nadvendig for at ovnrummet tarrer
fuldstaendigt.

Afmontering af stetterammerne il riste/
bradepander

Afmonteringen af statterammerne fil riste /
bradepander ger det endnu lettere at rengare
sidevaeggene.

5 %

A = forreste leje
B = bagerste stift

/ P& nogle modeller kan den

£ | bageste stift B fiernes og
monteres igen p& samme mdde
som forreste saede A.

@
For at afmontere statterammerne:
1. Skru den forreste fastgeringsstift, der sidder
p& sidevaeggen naer ovnrummets abning af
(du kan bruge et redskab, fx en mant).

o
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2. Treek forsigtigt rammen mod midten af

ovnrummet for at lasne den fra det forreste
leje A.

3. Traek raommen aof den bagerste sfift B, der
sidder for neden péa sidevaeggen.

‘ B

4. Gentag handlingen for rammen pé& den
anden sideveeg.

For at genmontere stetterammerne:

1. Saet den nederste del of rammen i lejet
under stiften B, der sidder for neden p&
sidevaeggen.

I
»

2. Seet den gverste del af rammen filbage i
lejet A p& sidevaeggen i naerheden af
ovnrummets abning.
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3. Skru den forreste fastgeringsstift i (du kan
bruge et redskab, fx en mant).

o

4. Gentag handlingen for rammen pé& den
anden sidevaeg.

Specielle rengaringsfunktioner

* Fra position O skal du dreje
funktionsknappen en position fil venstre.

blinker.

Vapor Clean (kun pé& enkelte
modeller)

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

7

Tasten

Funktionen Vapor Clean er en
hjeelpeforanstalming fil rengering, som
letter afrensning af snavs. Takkef vaere
denne mefode er def szerlig nemt at
rense ovnen indvendigt. De snavsede
rester bledgeres af varmen og
vanddampen, hvilket lefter den
efterfelgende afrensning.

Indledende indgreb

For start af Vapor Clean:

* Fiemn dlt filbeher inde i ovnrummet.

* Fjern femperatursonden, hvis monteret.

* Fjern de selvrensende paneler, hvis
monterede.

* Haeld ca. 120 cc vand pé ovnrummets
bund. Serg for, at det ikke lgber ud over
fordybningen.

* Spray en oplesning af vand og
opvaskemiddel ind i ovnrummet med en
forstaver. Ret strélen mod sidevaeggene,
opad, nedad og mod afskaermningen.

/ Det anbefales at udfare maksimalt 20
= | fryk.
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/ Spray ikke p& afskaermningen, hvis den
£ | erbeklaedt med selvrensende

materiale.

o Lukleagen.

* Under den assisterede rengaringscyklus skal
man vaske de tidligere afmonterede,
selvrensende paneler (hvor monteret)
separat med lunkent vand og saebe.

Indstilling of Vapor Clean

/ Hvis den indvendige temperatur er

£ hajere end forventet, akiveres

— funkfionen ikke, og hver gang der

frykkes p& tasten , udsender

apparatet en lydadvarsel.
Lad apparatet kele af fer funkfionen
akfiveres.

1. Né&rduergéetindi
specialfunktionsmenuen, skal du trykke p&

bergringstasterne < og pa

befieningspanelet for af vaelge funkfionen

3. Tryk pé& tasten for at starte funktionen.
/ Parametrene for varighed og

temperatur kan ikke sendres af
brugeren.
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Ved afslutningen vises den blinkende tekst

ﬁ pa displayet, og der lyder ef
ydsignal.

4. Tryk p& beraringstasten @ p&
befieningspanelet for at lukke funktionen.

Programmeret Vapor Clean

Tidspunktet for start af Vapor Clean kan
programmeres lige som de andre
filberedningsfunkfioner.

1. Efter at have valgt funktionen Vapor Clean

skal du frykke pé tasten .
O

P& displayet blinker kontrollamperne
2. fryk pé beraringstasterne < og > for

)

at indstille tidspunktet for funktionens
afslutning.

3. Tryk p& tasten (Bl for af bekrasfte.

Apparatet venter p& at nd det indstillede
fidspunkt for start of funktionen Vapor Clean.

Afslutning af Vapor Clean

1. Tryk pd beraringstasten @ pa
betieningspanelet for at lukke funktionen.

2. Abn lagen, og after det mindre genstridige
snavs med en mikrofiberklud.

INSTALLATION

3. P& mere genstridige skorper skal du bruge
en slibefri svamp med messingtréde.

4. ltilfeelde of fedtrester er det muligt at
anvende saerlige produkter fil rengering af
ovne.

5. Fjern def overskydende inde i ovnrummet.

6. Afmontér de selvrensende paneler (hvor
monteret] og stetterammerne fil riste /plader.

For en sterre hygiejne og for at undgd at

madvareme f&r en ubehagelig lugt:

* anbefales det af terre ovnrummet med en

ventileret funktion ved 160 Cica. 10

minutter.

Safremt der findes selvrensende paneler,

anbefales det at udfere en tarring of

ovnrummet samfidig med en katalysecyklus.

/ Det anbefales at bruge gummihandsker
= | under disse indgreb.

/ For at lefte den manuelle rengering aof
£ | de dele, som er mest vanskelige at nd,
anbefales det at afmontere l&gen.

Sarlig vedligeholdelse

Gode rad til vedligeholdelse af tatningen

Teetingen skal vaere bled og elastisk.

* For at holde taetningslisten ren bruges en
svamp, som ikke ridser, og der vaskes med
lunkent vand.

Elektrisk tilslutning

& Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

e 220-240V~
1O 2 220-240V~
ololo —-_ 20 mm

Generelle informationer

Kontrollér, at egenskaberne p& det elekiriske
net passer fil de data, der er angivet pé& skiltet.
|dentifikationsskiltet med tekniske data,
serienummeret og maerkningen er synligt
placeret p& apparatet.

Skiltet m& aldrig fiernes.

Udfer jordforbindelsen med et kabel, som er
mindst 20 mm leengere end de andre.

Apparatet kan fungere pé felgende méder:
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Et frepolet kabel pa 3 x 1,5 mm2.

/ De angivne vaerdier refererer fil
— | tvaersnittet pa den indvendige ledning.

/ Stremforsyningskableme er
£ | dimensioneret, s& de tager hajde for

samtidighedsfaktoren (i
overensstemmelse med EN 60335-2-6
standarden).
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Fast tilslutning

Udstyr forsyningslinjen med en flerpolet
afbryder, som sikrer frakobling fra nettet med en
kontaki&bning, som muligger en komplet
frakobling under befingelserne iht.
overspaendingskategori Il og i
overensstemmelse med installationsregleme.

For markedet i Australien/New Zealand:

Den indbyggede afbrydelse i den faste
forbindelse skal opfylde kravene i standarden

AS/NZS 3000.

Tilslutning med stik og stikkontakt

Kontrollér, af stikket og stikkontakten er af
samme type.

Undgé brug af stikomformere, adaptere eller
stikd&ser, da disse kan forarsage
overophedning, og anordningerne kan smelte.

Udskiftning of kablet

Elekirisk spaending
Fare for dedeligt elektrisk sted

* Deaktiver hovedstremforsyningen.

1. Skru skruerne aof bagskaermen, og afmontér
skaermen for at f& adgang fil klemkassen.

!

|

2. Udskift kablet.

3. Man skal sikre sig at kablerne (p& ovnen
eller evt. kogepladen) felger en optimal
rute, s man undgar enhver kontakt med
apparatet.
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Placering

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Placering af forsyningskablet

S

Teetningsliste pé frontpanel

Fastklaeb den medfalgende taetingsliste p& den
bagerste del af frontpanelet for at undgé evt.
indireengen af vand eller andre vaesker.

Lasebasninger

V4

="

1. Fjern besningspropperne, som er indsat p&
apparatets facade.

2. Placér apparatet i indbygningen.

3. Fasiger apparatet fil kekkenelementet med
skrueme.

4. Daek besningerne med propperne, som
blev taget af fer.
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Apparatets pladsbehov (mm)
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Indbygning i sgjle (mm)

Zyy Xoui - Gy Ul
[

IN

* Sarg for at kekkenelementet har en
&bning pd ca. 35-40 mm dybde pa

den gverste/bageste del.
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Indbygning under kekkenborde (mm)

6]

co

=g
1 \FEF
LYy XoW - Gy UlW\ |

[ CO o
G
S — 490-500
A min. 603 mm = — I
vis man har fil hensigt at inaratte

B 500 - 508 mm z apparatet under kakkenbordet, skal der
C 445-447 mm installeres en traebjaelke for at garantere  Bx8

. at man kan anvende den pé&limede s
D 9-11mm o 5 )

. teetingsliste p& bagsiden af
E min.5mm frontpanelet, for at undgd eventuel
F 259-1105mm indtraengen af vand eller andre vaesker.
G min. 560 mm
H min. 458 mm

co Indhak fil forsyningskabel (min. 6 cm?)
ib  Elekirisk dé&se

*Szrg for, at kekkenelementet har en
&bning pé ca. 60 mm dybde p& den
nederste,/bageste del.

IN
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min. 603 mm
560 - 568 mm
445 - 447 mm
Q-11mm

min. 5 mm

259 - 1105 mm
min. 560 mm
min. 458 mm

I O mm o @ >

)
o]

ib  Elekirisk dése
wb Traebjzelke (anbefalet)

Indhak il forsyningskabel {min. 6 cm?)

i A i
Lwb
ib/D c H
F
| S |
[[: \\Nb (G
co
[ CO
G
wb
/
P ——
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