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1 Anvisningar

1.1 Allm&nna

séikerhetsanvisningar

Skador pa person

Apparaten och dess atkomliga
delar blir mycket varma vid
anvéndning. Rér infe vid
varmeelementen i samband med
anvéndning.

Skydda handerna med grillvantar
nar du flyttar mat inne i ugnen.

Forsek aldrig slacka en laga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och téck ldgan med ett
lock eller en brandfilt.

Barn &ver 8 &r och personer med
nedsatt fysisk eller mental
formaga eller med brisiféllig
erfarenhet av anvéndning av
elekiriska apparater fér anvanda
denna apparat endast under
frutsétining att de dvervakas eller
instrueras av vuxna som ansvarar
for deras sckerhet.

L&t inte barn leka med apparaten.

Anvisningar

Barn under 8 &r fér vistas vid
apparaten endast under
férutsatining aft de ar under
uppsyn.

L&t inte barn som &r yngre én 8 ar
ndrma sig apparaten nar den &r i

drift.

Rengdrings- och underhdllsarbete
far utféras av barn endast under
ferutsatining att de ér under
uppsyn.

Kontrollera att flamspridarna ér
korrekt placerade pé sina platser
fillsammans med tillhérande
bréinnarlock.

Var ytterst férsiktig eftersom
kokzonerna vérms mycket snabbt.
Undvik aft vérma upp tomma
kastruller. Fara fér dverhettning.

Fetter och oljor kan fafta eld om
de dverhettas. G& inte ivég vid
fillagning av mat som innehaller
oljor eller fefter. Om oljorna eller
fetterna skulle fatta eld ska man
aldrig slacka med vatten. Satt p&
locket p& grytan och sténg av
kokzonen.



Anvisningar A

Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
tillagningsprocess ska dvervakas
konstant.

Placera inga metallféremal, som
husgerad eller bestick, pa hdllens
yta ndr den anvands effersom de
kan &verhettas.

Forinte in spetsiga metallféremal
(bestick eller verktyg] i
apparatens springor.

Hall inte vatten direkt p& varma
platar.

Hall ugnsluckan sténgd vid
fillagning.

N&r man ska réra om i maten
eller nar tillagningen avslutats ska
man férst dppna luckan 5
centimeter och halla den i det
ldget i ett par sekunder, och lata
&ngan avdunsta, innan man
dppnar luckan helt.

Oppna aldrig férvaringsutrymmet
(i fsrekommande fall) nér ugnen
ar pa eller fortfarande &r varm.

Foremalen inne |
férvaringsutrymmet kan vara
mycket varma efter aft ugnen
anvants.

Anvand eller forvara inte
brénnbart material inne i
férvaringsutrymmet (i
forekommande fall) eller i
ndrheten av apparaten.

Anvand inte sprayflaskor i
ndrheten av apparaten medan
den é&rigang.
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Sténg av apparaten efter
anvandning.

Gor inte négra éndringar pd
apparaten.

Innan man utfér n&got arbete pé
apparaten (installation,
underhéllsarbete, placering eller
forflytining) ska man alltid férse sig
med personlig skyddsutrustning.

Innan man utfér ndgot arbete pd
apparaten ska man bryta den
elekiriska strémférssriningen.

Installation och servicearbete ska
utféras av behorig personal i
enlighet med gallande
lagstifining.

Forsok aldrig reparera apparaten
sjclv eller utan att anlita en
kvalificerad tekniker.

Dra aldrig i sladden fér att dra ut
kontakten.

Om nétkabeln skadas ska man
omedelbart kontakta den tekniska
supporten som i sin tur sérjer fér
aft kabeln byts ut.



A

Skador pé& apparaten

Anvénd infe rengdringsmedel som
innehdller slipmedel eller fratande
&mnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) p&
delarna i glas.

Anvénd eventuellt verktyg i tré
eller plast.

Gallren och platarna ska féras in
s& langt det gér pé sidoskenorna.
De mekaniska skerhetsspérrarna
som hindrar aft de glider ut av
misstag ska vara vénda nedat
och mot ugnens insida.

Sitt inte p& apparaten.

Rengdr aldrig apparaten med
angstréle.

Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

Lamna inte apparaten
odvervakad i samband med
fillagning som kan frigéra fetter
eller oljor som kan fatta eld om de
dverhettas. Var ytterst férsikfig

L&émna inte kvar féremal pd
spishdllen.
Anvénd under ingo

omstandigheter apparaten fér
uppvarmning av rum.

Anvisningar

* Spruta inte med sprayprodukter i

ndrheten av ugnen.

Anvénd inte karl eller behallare i
plast vid tillagning av mat.

Placera inte forslutna burkar eller
kérl i ugnen.

Ta ut alla pléatar och galler som
inte anvands vid tillagningen ur
ugnen.

Tack inte &ver ugnens botten med
aluminiumfolie eller stanniolark.

Placera inte kastruller eller platar
direkt p& ugnens botten.

Om man anvénder
bakplatspapper eller liknande ska
det placeras s& aft det inte
blockerar varmluftscirkulationen
inne i ugnen.

Stéll inte ifrén dig kastruller eller
platar pd den dppna luckans inre
glas.

Kokkarl eller grillpannor ska
placeras innanfér spishallens
kanter.

Anvand alltid kokkéarl med jémn
och plan botten.



Anvisningar

Om det kokar 6ver eller rinner
&ver ska man torka bort vatskan
frén spishallen.

Var noga att inte hélla ut sura
dmnen pd spishdllen, som t.ex.
citronsaft eller vindger.

Stall inte tomma kastruller eller
stekpannor pé& ténda kokzoner.
Rengor aldrig apparaten med
angstrale.

Anvand inte slipande eller stréva

material eller vassa metallskrapor.

Anvand inte rengéringsmedel som
innehdller klor, ammoniak eller
blekmedel p& delar i stal eller
delar som ytbehandlats med
metall (som till exempel &r
anodiserade, fornicklade eller
forkromade).

Anvand inte rengéringsmedel som
innehdller slipmedel eller fratande
amnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) pé&
delarna i glas.

Diska inte 16sa tillbehér som
hallens galler, flamspridare eller
ka&por i diskmaskin.

A

Anvénd inte luckan som hévarm
vid placering av apparaten.
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Utsatt inte luckan for éverdrivet
fryck.

Anvénd inte handtaget fér att lyfta
eller flytta apparaten.

Spraya inte rengdringsprodukter
direkt pa luckan, de kan trénga in
i utrymmen som &r svartillgéngliga
for skélining och som med tiden
skulle kunna reagera med
lackerade paneler och stal.

Installation

Denna apparat far inte
installeras i batar eller
husvagnar.

Apparaten fér inte installeras pé&
en sockel.

Ta hjglp av en andra person vid
installation av apparaten.

Fér att undvika éverheting fér
man inte installera apparaten
bakom dekorationsluckor eller
luckor med panel.

Gasanslutningen ska ufféras av
beharig fackperson.

Vid anslutning med slangar ska
man se till att slangarnas langd
inte dverskrider 2 meter i utstréickt
tillstand vad géller stélslangar och
1,5 meter i utstréckt tillsténd vad
gdller gummislangar.
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Slangarna fér inte komma i
kontakt med rérliga delar och de
far inte bli klamda.

Vid behov ska man anvanda en
fryckregulator som uppfyller
kraven i gallande foreskrifter.

Efter varje ingripande ska man
kontrollera aft
&tdragningsmomentet fér
gaskopplingarna &r mellan 10 Nm
och 15 Nm.

Nér installationen &r avslutad ska
man kontrollera att det infte
forekommer léickage. Anvénd en
tvallésning - aldrig en 6ppen laga
- for denna kontroll.

Den elekiriska anslutningen ska
utféras av behorig fackperson.

Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de anvisningar
som anges i
sakerhetsféreskrifterna for
elsystemet.

Anvénd varmetéliga kablar som

t&l minst Q0 °C.

Afdrogningsmomemef for
skruvarna pé& kopplingsplintens
ledningar ska motsvara 1,5-2 Nm.

Denna apparat fér anvéndas pd
en hojd p& upp fill 2000 meter
éver havet.

Anvisningar

Vad géller denna apparat

Innan man byter glédlampa ska
man se till att apparaten &r
avsténgd.

Se ill attinte luta dig mot eller sitta
p& luckan nér den ar dppen.

Se noga fill att inga féremal
fastnar i ugnsluckan.

1.2 Apparatens syfte

Denna apparat ér avsedd aft
anvéndas for tillagning av
livsmedel inom hushall. All annan
anvandning &r olémplig.
Apparaten har inte utformats fér
att anvandas med externa timers
eller system for figrrstyrning.

1.3 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar
for skador pa personer eller
egendom som orsakats av:

annan anvandning av apparaten
an den avsedda:;

ett nonchalerande av
foreskrifferna i bruksanvisningen;

en felaktig anvéndning av hela
eller en del av apparaten;

anvéndning av reservdelar som
inte &r i original.



1.4 Denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet och
alltid finnas inom réckhall under hela
apparatens livstid.

Innan man anvénder apparaten ska man
noga ldsa denna bruksanvisning.

1.5 ldentifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finner man
tekniska data, serienummer och markning.
Identifikationsdekalen fér aldrig avldgsnas.

1.6 Bortskaffning
E: Denna apparat ska hanteras

separat frén annat avfall (direkiv
—) 2002/95/EG, 2002/96/EG
och 2003/108/EG). Denna apparat
innehdller infe dmnen i sédana mangder aft
de kan anses farliga fér halsa eller milj, i
sverensstémmelse med gallande
europeiska féreskrifter.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa av nétsladden och avléggsna den
fillsammans med kontakten.

* En apparaf som infe léngre anvénds ska
lamnas in till en lamplig
&fervinningsstation fér insamling av
elektriskt och elektroniskt avfall,
alternativt aterlédmnas till dterférsdliaren
vid kép av en motsvarande apparat.

Vid tillverkning av apparatens emballage
anvands &tervinningsbara och icke
férorenande material.

* L&mna in emballagen fill [6mpliga
stationer fér separat insamling.
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1.7 Hur man laser bruksanvisningen

Feliande lasanvisningar géller fér denna
bruksanvisning:

Anvisningar

Allmén information om anvéndning,
sakerhet och slutgiltig bortskaffing.

Beskrivning

E Beskrivning av apparaten och dess
E tillbehor.

Anvéndning

h— Information om anvéndning av
3 apparaten och dess tillbehsr samt
r&d om fillagning.
Rengéring och underhall

Information om korrekt rengéring
och underhall av apparaten.
Installation

Information riktad fill kvalificerade
X tekniker géllande installation,
driftsatining och provkérning.

1. Serie anvisningar.

* Enskild anvisning.



Beskrivning

2 Beskrivning

2.1 Allmén beskrivning

1 2 6
=

000 OMNODOO0

4

5

1 1

J 1]
Lg 7

1 Spishall 5 Lucka
2 Kontrollpanel 6 Flakt
3 Llampa / Forvaringsutrymme
4 Tetningslist m Stédramar galler/platar



Beskrivning

2.2 Spishall
AUX = Reserv R = Snabb
SR = Halvsnabb DUAL = Extra snabb

2.3 Kontrollpanel

1 2 3 4 1
1 1
[ 1 | | | 1
I I I I I I I
[:A :]L [j" ©-1 °-0© C]L [jA E]l
1 Vred till spishéllens brénnare Vrid tillbaka vreden till lage @ for aft
Anvénds fér aft starta och reglera hallens stéinga av brénnama.
brénnare.

2 Temperaturvred
Tryck in och vrid vreden moturs ill vardet A Med det Ji o
ed detta vred kan man vélia

fillagningstemperatur, tillagningstid, stélla in
vreden fill eft lége mellan maximal A och  programmerade fillagningar, aktuell
klockslag och tanda eller slécka lampan
inne i ugnen.

for att tainda motsvarande bréannare. Vrid

minimal A effekt for att reglera lagan.



Beskrivning

3 Display

Visar aktuell tid, den funktion och
temperatur for tillagning man har valt samt
eventuell installd fid.

4 Funktionsvred

Med detta vred kan man starta/sténga av
apparaten och vélja fillagningsfunkfion.

2.4 Andra delar
Kylflakt

Flekten har som funktion aff kyla ner ugnen
och akfiveras vid fillagning.

Flaktens funktion leder fill eff normalt
lufifléde som kommer ut fré&n apparatens
baksida vilket kan fortsatta under en kortare
fid &ven efter aft apparaten har sténgts av.

_ bttt

/ Téck inte dver ppningar,

& | ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

Inre belysning

Apparatens inre belysning ténds:

* n&rman dppnar luckan;

* nd&r man vélier nagon funktion, férutom

funktionerna + och m

(modeller med multifunktion) och

funktionerna RY och PE\EZRC? (pyrolytiska

modeller);

* ndr temperaturvredet vrids en kort stund
&t hager (manuell aktivering och
inakfivering).

e | Man kan infe stéinga av den
1 invandiga belysningen nér luckan
ar Gppen.

Positioneringsnivaer

Apparaten har nivéer fér placering av
platar och galler pé olika hajd.
Isatiningshdjderna avses nerifrén och upp
(se 2.1 Allmé&n beskrivning).

2.5 Tillgangliga tillbehsr
Stédgaller wok

Anvénds fér wokpannor.




Galler fér ugnsplat

Placeras ovanfér ugnsplaten och anvénds
vid tillagning av mat som kan droppa.

Ugnsplat

Anvénds fér aft samla upp fett frén mat pé&
gallret ovanfer.

Anvands fér aft samla upp fett frén mat pé&
gallret ovanfér och vid bakning av paijer,
pizza och bakverk.
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Anvénds som stéd fér ugnsformar och dylikt.




3 Anvéndning

3.1 Anvisningar




Gaslackor kan orsaka explosion.

Om man ké&nner gaslukt eller om det

ferekommer felfunktion fér gasanordningen:

* Stéing omedelbart gastillfarseln eller
stéing ventilen fill gastuben.

¢ Slack omedelbart alla 8ppna légor och
cigarretter.

* Aktivera inga strémbrytare eller
apparater och dra inte ut négra
elkontakter. Anvénd inte telefoner eller
mobiltelefoner inne i byggnaden.

 Oppna fonstren och vadra ut rummet.

* Kontakta kundservice eller
gasleverantsren.
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Samtliga nedanstéende situationer ska
hanteras som felfunkfioner som méste
tgérdas:

Felfunktion

* Brannarens platta gulnar.
* Koksredskapen skadas.
* Brénnarna ténds inte som de ska.

o Det &r svart aft f& brannarna aft forbli
ténda.

* Brannarna sténgs av under anvéndning.
* Gaskranarna &r svar aff vrida.
Om apparaten infte fungerar korrekt ska

man kontakta en lokal auktoriserad
serviceverkstad.

3.2 Férsta anvandningstillfallet

1. Avlagsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt frén
fillbehsren.

2. Avlagsna eventuella etiketter (férutom
dekalen med tekniska data) fran
fillbehsren och ugnama.

3. Ta ut och rengér allo apparatens
fillbehor (se 4 Rengéring och underhall).

4.Varm upp den tomma apparaten Hill
maximal temperatur f&r aft avlégsna
eventuella restprodukter frén
fillverkningen.



3.3 Anvéndning av tillbehér Galler och platar
>
Stsdgaller Gallren och pléatamna ska féras in sé langt g
det gér pé sidoskenoma.

Stédgallren ska placeras pa hallens galler.
Kontrollera att de &r korrekt placerade.

De mekaniska séikerhefssparrarna som
hindrar att gallret glider ut av misstag ska
vara vanda nedét och mot ugnens insida.

Galler fér ugnsplat

Gallret ska sattas i platen. Man kan
darmed samla upp feftet separat frén den
mat som fillagas.
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3.4 Anvéndning av héllen

Alla héllens kontrollknappar och vred dér
grupperade pd frontpanelen. Intill varje
vred visas motsvarande brannare.
Apparaten &r utrustad med en elekironisk
tandningsanordning. Tryck in vredet och
vrid def moturs fill symbolen fér maximal

laga tills brannaren tands. Vrid vredet fill .

om inte brannaren ténds inom 15 sekunder.

Véanta i 60 sekunder innan du férssker
ténda den igen. Hall vredet intryckt nagra
sekunder efter téindning s aft
termoelementet varms upp.

Det kan hénda att brénnaren slocknar nér
du sléipper vredet, vilket innebér att
termoelementet infe vérmts upp fillréckligt.
Vénta en liten stund innan du férssker igen.
Hall vredet intryckt Iéingre.
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Innan man ténder hallens brénnare ska man
kontrollera att flamspridarna ar korrekt
placerade fillsammans med fillhérande
brannarlock. Se noga fill att halen i
flamspridarna 1 hamnar rétt i férhallande fill
termoelementen 2 och téndstiften 3.

Rétt placering av brénnarlock och
flamspridare

Praktiska réd vid anvéndning av
spishéllen

For bésta anvandning av brénnarna och
minsta majliga gasférbrukning bér man
anvénda karl med lock och vars sforlek
passar brénnaren, fér att undvika atf lagan
slickar sidorna. Sank légan nar vétskan nér
kokpunkten s& att det inte kokar 6ver.




Anvéndning

Korrekt placering av héllens galler

Innan man ténder brénnarna ska man

kontrollera att gallren &r korrekt placerade

p& spishdllen.

Kom ihag att:

* Alla galler har en egen plats pd
spishdllen.

* Den upphsjda delen alliid ska vara vénd
mot apparatens list.

* Detvanstra (A] och det hégra (C) gallret
har en tjockare kant som ska vara vénd
mot apparatens sida.

* Mittengallrets (B) kanter dr lika fjiocka.

3.5 Anvéndning av ugnen

Display
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Indikeringslampa fér Eco Logic

Indikeringslampa fér Pyrolys (endast p&

modeller med pyrolys)

Indikeringslampa fér Show Room

E Indikeringslampa f&r fimer

@ Indikeringslampa fér tidsinstéilld
fillagning

Indikeringslampa fér programmerad
fillagning

Indikeringslampa fér klocka

ﬂ Indikeringslampa fér barnspéirr

Indikeringslampa fér luckspéirr (endast
p& modeller med pyrolys)

Temperaturnivé




-2 Anvéndning

-

Funktionslagen

Stand-by: Na&r man inte har valt négon
funktion visar displayen aktuell tid.

ON: Nar man har startat en funktion,
oavseft vilken, visar displayen de vérden
som stéllts in, som temperatur, tid och den
akivella temperaturen i samband med
uppvarmning.

Varie g&ng man trycker p&
temperaturvredet i samband med aff en
funktion &r aktiverad véxlar apparaten fill
olika vérden, i fsliande ordning:

Temperofur
E Installd tid for minutraknare

@ Aktiveringstid fér funkfionen

Tid fér programmerad fillagning (om
man valt en tidsinstalld fillagning)

Visning av klockslag

Man kan oavsett lage éndra akiuellt vérde
genom att vrida vredet &t hoger eller
vanster. Vrid och hall kvar vredet fér aft 6ka
eller minska vérdet snabbare.



Anvéndning

Instéllning av klockslag

Vid det férsta anvandningstillfallet eller efter
eff srsmavbrott blinkar symbolen

M
oy
maste stélla in klockan fér att det ska gé& att
starta en fillagning.

E pd apparatens display. Man

1. Vrid temperaturvredet for att stélla in
aktuell tid (hall kvar vredet foér en
snabbare kning eller minskning].

2. Tryck p& temperaturvredet.
3. Vrid temperaturvredet fér att stélla in

antalet minuter (héll kvar vredet fér en
snabbare kning eller minskning).

4. Tryck p& temperaturvredet fér aft avsluta
instaliningen.

/ | vissa fall mé&ste man éndra

& | klockan, t.ex. vid 6vergang mellan
vintertid och sommartid. | standby-

laget vrider man temperaturvredet

il heger eller vanster och héaller

kvar ills vérdet for immar blinkar.

Man kan inte éndra klockan om
apparaten &r i ldge ON.

Tillagningsfunktioner

1. Tryck in och vrid funkfionsvredet fér aft
vélia 8nskad fillagningsfunktion.

2. Tryck in och vrid temperaturvredet fér att
&ndra tillagningstemperaturen.

3. Tryck péa funkfionsvredet fér att starta den
traditionella fillagningen.

/ Man kan nér som helst avbryta en

& | funktion genom att hélla
funktionsvredet intryckt i minst 3
sekunder.

Uppvérmningsfas

Tillagningen féregds av en
uppvérmningsfas som gér att apparaten
snabbare nér tillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av aff ]
temperaturindikeringen blinkar.

Né&r uppvarmningen avslutats lyser
temperaturindikeringen med eff fast
sken och en ljudsignal akfiveras fér aft
meddela att man kan sdtta in maten |
ugnen.




-2 Anvéndning

Lista 6ver funktioner

HEeed Eco

Denna funktion lémpar sig sarskilt
bra fer tillagning pé en fals, med
l&g energiférbrukning.

Idealisk for tillagning av kat, fisk
och grénsaker. Rekommenderas
inte for livsmedel som ska jasa.

For att fa basta majliga
energibesparing och f6r aff minska
fillagningstiderna rekommenderar vi
att man satter in maten utan att
varma upp ugnen innan.

Nér man anvénder ECO-
funktionen ska man undvika aft
8ppna luckan under fillagningen.

IN

e | Med ECO-funktionen blir

fillagningstiderna (och en eventuell

feruppvarmning) léngre.

Over-/undervarme

Varmen, som kommer ovanifrén och
underifr&n p& samma géng, gér
denna funktion lamplig fér fillagning
av vissa ratter. Denna traditionella
fillagningsfunktion l&émpar sig fér aft
endast tillaga en ratt &t gangen.
Idealisk for stekar av alla typer och
for brod, pajer samt i synnerhet fér
fett katt som anka och gés.

Grill

Vérmen som kommer frén
grillelementet gér att man kan
uppnd utmérkta grillresultat sarskilt
med kottbitar som &r mellantjocka,/
tunna och gér, i kombination med
den roterande grillen |i
forekommande fall), att man i slutet
av tillagningen kan f& en jamn
stekyta. Idealisk for korvar,
revbensspjall och bacon. Denna
funktion gér aft man kan grilla stora
mangder mat j@mnt, sérskilt kott.

@

Undervdrme

Denna funkfion som endast ger
undervéirme gér det méjligt att
fillaga mat som kréver en hégre
bastemperatur utan aff stekytan
paverkas negativt. Perfekt fér miuka
kakor, pajer och pizzor.

Statisk med flakt

Flgktens funktion, i kombination med
den tradifionella fillagningen,
garanterar en jamn stekyta &ven pd
komplicerade matratter. Idealisk for
kakor och t&rtor, dven nar de
graddas samtidigt pa flera nivéer.
(Vid fillagning pa& flera nivéer
rekommenderas man att anvénda
2:a och 4:e nivan).

Grill med flakt

Lufiflodet som genereras av flakten
gor varmen frén grillen mjukare
vilket ger en optimal grillning dven
av fjocka bitar mat. Idealisk fér stora
kottbitar (t.ex. flaskstek).
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Undervdrme med flakt Timer
Kombir?‘oﬂonen“ov flakten och e | Denna funkfion avbryter inte
undervérmen gor aff man kan 1 fillagningen utan akfiverar endast

slutféra tillagningen snabbare.
Denna funktion rekommenderas fér
aft sterilisera eller fér aft avsluta
fillagningen av mat som redan .
fillagats p& ytan, men inte inuti, och ]-
som kréver en lag évervarme.

Idealisk fér alla matrétter.

alarmet.

Man kan akfivera minutréknaren
bade under tiden fillagning p&gar
och ndr apparaten &r i stand by-
lage.

1. Tryck pé& temperaturvredet en géng (vé

Varmluft ganger om en fillagning pagér).
Kombinationen av ﬂdkferj qch . Displayen visar siffrorna
varmluftselementet (som &r inbyggt | o :

ugnens bakre del) gor att man kan och indikeringslampan E blinkar.
fillaga olika rétter pé& flera falsar,
forutsatt aft de kréver samma
femperaturer och samma typ av
fillagning. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och j&mn
spridning av vérmen. Det gér fill
exempel atf samfidigt fillaga fisk,
gronsaker och kakor (pé olika hajd)
utan aft lukterna och smakerna 2

blandas.

. Vrid temperaturvredet fér att stélla in
fillagningslangden (fill mellan 1 minut och

Torbo 4 timmar). Indikeringslompongsbtor

Kombinationen av varmluft och den blinka effer eft par sekunder och

fraditionella funktionen gér att du nedrgkningen startar.
kan tillaga rétterna extremt snabbt 3. Vélj énskad tillagningsfunktion och
och effektivt pa flera nivéaer, utan att invénta ljudsignalen som meddelar att

blanda lukter eller smaker. Idealisk , . L
iy . ) tiden har gé&ft. Indikeringslampan D
fér stora méngder mat som kréver

en infensiv fillagning. blinkar.
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4. Tryck in eller vrid eft av de b&da vreden
for att sténga av ljudsignalen.

5. Vrid temperaturvredet for att vélia
yiterligare en minutréknare.

/ For aft radera minutraknaren mdéste
— | man stalla in vardet till noll.

Tidsinstalld tillagning

e | Med tidsinstdlld tillagning avses
1 den funktion som gor att det gér att
starta en fillagning och avsluta den
effer en viss fid som stélls in av
anvéndaren.

e | Né&r man aktiverar en fidsinstélld
1 tillagning avbryts eventuell
instéilining for timern.

1. N&r man har valt funktion och temperatur
for tillagning ska man trycka in
temperaturvredet tre ganger. Displayen

visar siffrorna DDDD och

indikeringslampan @ blinkar.

2. Vrid temperaturvredet &t hager eller
vanster fér att stélla in tillagningsléngden
fill mellan 00:01 och 12:59. Vrid och

hall kvar vredet for att ka eller minska

vardet snabbare.

3. Nagra sekunder efter aft man valt
snskad tillagningsléngd slutar

indikeringslampan @ blinka och den

tidsinstéllda tillagningen startar.

/ For aft férlanga tillagningen i

& | manuellt Idge ska man p& nytt
frycka in temperaturvredet.
Apparaten aterupptar sin vanliga
funktion med de
tillagningsinstéllningar som valts
tidigare.

4. Nér tillagningen har slutférts visas texten

p& displayen och en

liudsignal aktiveras.
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5. Tryck in eller vrid eff av de béda vreden ~ Programmerad tillagning
eller ppna luckan for att stéinga av P
liudsignalen e | Med programmerad fillagning
' 1 avses den funktion som gér det
/ Vrid temperaturvredet &t héger fér majligt aft automatiskt avsluta en
& | aff sténga av ljudsignalen och fillagning vid et bestamt klockslag
— vdlia ytterligare en tidsinstalld (som stéills in av anvéndaren)
ﬁ||09mn9_ varefter apparaten automatiskt

stdngs av.

1. N&r man har valt funktion och temperatur
for tillagning ska man trycka in
temperaturvredet tre ganger. Displayen

visar siffrorna DDDD och

/ Hall funktionsvredet intryckt fér att indikeringslampan @ blinkar.

stdnga av apparaten.

/ Vrid funktionsvredet &t hoger eller
& | vanster for att stdnga av

—! ljudsignalen och vélja en annan
fillagningsfunktion.

Andra instéllda varden for tidsinstalld
tillagning

Man kan éndra léngden fér den
fidsinstéllda tillagningen medan denna

pagdr.

1. Nér indikeringslampan @ lyser och 2. Vrid temperaturvredet &t hoger eller
ugnen & | tillagningslége frycker man pa vanster for att stélla in fillagningsléngden
Temperoturvredet tv& génger. fill mellan 00:01 och 12:59. Vrid och
Indikeringslampan g bériar blinka. hall kvar vredet fér att ska eller minska

vardet snabbare.

2. Vrid temperaturvredet &t héger eller
vanster fér aft dndra den fillagningsléngd
som har stallts in.
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3. Tryck pé& temperaturvredet en figrde
gang. Indikeringslampan blinkar.
Vrid vredet till hoger eller vénster for att

stéilla in den tid vid vilken fillagningen ska
avslutas.

4. Efter n&gra sekunder slutar
och

blinka. Apparaten invéntar det klockslag
vid vilket den programmerade

indikeringslamporna

fillagningen ska sfarfa.

/ For aft forlanga tillagningen i

& | manuellt ldge ska man p& nytt
frycka in femperaturvredet.
Apparaten dterupptar sin vanliga
funkfion med de
fillagningsinstéllningar som valts
tidigare.

Vid tidsinstélld fillagning scitts
ugnen igang 10 minuter innan den
faststallda tiden fér att apparaten
ska hinna n& den temperatur som
fillagningen kraver
(féruppvarmning).

|

5. Nar tillagningen har slutférts visas texten

St C',:' p& displayen och en

liudsignal aktiveras.

bEDP

6. Tryck in eller vrid ett av de b&da vreden
eller 8ppna luckan for att stéinga av
liudsignalen.

/ Hall funktionsvredet intryckt fér att

=— | stdnga av apparaten.

e | Av stkerhetsskal kan man inte

1 stélla in sluttiden for tillagning utan
att stéilla in hur lange tillagningen
ska vara.
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Andra instéllda véarden for
programmerad tillagning

/ Né&r man andrat
& | tillagningsléngden mé&ste man

stélla in sluttiden for fillagning igen.

Man kan éndra tiden f6r den
programmerade fillagningen medan denna

pdgdr.

1.

Nér indikeringslamporna @ och

lyser och ugnen invéntar tillagningens
start frycker man pé& temperaturvredet tvé

ganger. Indikeringslampan @ bariar
blinka.

. Vrid temperaturvredet &t hoger eller

vanster fér aff éndra den tillagningsléngd
som har stéllts in.

. Tryck p& temperaturvredet igen.

Indikeringslampan @ slocknar och

indikeringslampan borjar blinka.

Den tid vid vilken tillagningen ska
avslutas visas p& displayen.

4. Vrid temperaturvredet fill hager eller

vanster fér aft andra den tid vid vilken
fillagningen ska avslutas.

. Indikeringslamporna @ och slutar

blinka efter ndgra sekunder och den
programmerade fillagningen startarigen,
enligt de nya instéliningama.

3

3.6 Rad vid tillagning

Allménna rad

Anvénd en funktion med flekt fér en jamn
fillagning p& flera nivéer.

Alt 8ka temperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (rétterna kan bli hart stekta
utanpd men férbli réa inuti).

Med samma vikt &r tillagningstiden fér
bitar lagre an tillagningstiden fér ett helt
stycke.

R&d vid tillagning av kétt

Tillagningstiderna varierar beroende pé
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

Anvand en kéttermometer vid tillagning
av stekar eller tryck pd steken med en
sked. Om steken kanns hard ar den klar,
annars ska den stekas eft par minuter till.

Rad vid tillagning med Grill

Infér grillning kan man satta in kattet i kall
ugn, eller véirma upp ugnen i férvég om
man énskar éndra effekten av
fillagningen.

Om man anvander funktionen grill med
flakt ska man vérma upp ugnen innan
man startar grillningen.

Maten ska placeras pé gallrefs mitt.




-2 Anvéndning

Rad vid tillagning av bakverk och kakor

¢ Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

* Temperaturen och fillagningstiden beror

pd degens kvalitet och konsistens.

* Vid en fillagning pé flera nivéer ska
maten helst placeras p& den andra och
figrde hyllan, &ka fillagningstiden med
nagra minuter och anvénd endast
flaktfunktioner.

o For att kontrollera om bakverket ar bakat

invandigt sticker man in en tandpetare
dar bakverket &r som hagst. Om

tandpetaren &r torr nér man tar ut den &r

kakan klar.

* Om bokverket sjunker ihop nér du tar ut

def ur ugnen ska du nésfa géng séinka

temperaturen med cirka 10°C och vélja

en langre fillogningstid.

* Tiden for fillagning av marrénger och
graddpuggar varierar beroende p&
dimensionen.

R&d vid upptining och jasning

* Placera den frysta maten, utan

forpackning, i en behallare utan lock, vid

ugnens férsta niva.

* Undvik att placera matbitar ovanpa
varandra.

Né&r man finar kétt ska man placera eft
galler vid den andra nivén och en plét
vid den forsta nivan. Pa detfta st
kommer maten inte i kontakt med den
vatska som frigérs vid upptiningen.
Frukt och bréd, i bitar, tar samma tid att
fina upp, oberoende av mangden och
den totala vikten.

De smidligaste delarna kan téckas med
aluminiumfolie.

Placera en ladngpanna med vatten pd
ugnsbotinen fér en bétire j@sning.

Spara energi

Avbryt tillagningen eft par minuter innan
den tid som normalt krévs. Tillagningen
fortsétter de resterande minuterna med
higlp av den vérme som finns inne i
ugnen.

Oppna luckan sé sdllan som majligt for
att undvika att véirmen slapps ut.

Se till aft apparatens insida allid &r vél
rengjord.

(I forekommande fall) Ta bort
pizzastenen frén botten av ugnsutrymmet
ndr den inte anvands.
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3.7 Specialfunktioner Jasning

START

Upptining per tid

ic00

Man kan inte &ndra temperaturen

1. Sattin matrdtten i ugnen. — | fér jasfunktionen.
2. Tryck in och vrid funkfionsvredet fér aft
vélia funktionen fér upptining per tid . o | Placera en langpanna med vatten
- 1 pd ugnsbotinen fér en batire

3. Vrid temperaturvredet fér aft stélla in
tiden (till mellan 1 och 99 minuter).

j@sning.

1. Placera degen som ska jgsas p& andra

4. Tryck pa& temperaturvredet fér aft
falsen.

bekrafta den instéllda tiden. Texten

STA RT blinkar 2. Tryck in och vrid funkfionsvredet fér aft

- ' vélia funktionen jésning g Texten
5. Tryck pé funkiionsvredet fér aft starta

upptiningen per fid. START blinkar.

6. Efterat visas texten S’: ':',:l och en 3. Tryck p& funkfionsvredet fér aff starta

. . jasningen.
liudsignal akfiveras. ! 9

7. Tryck in eller viid eft av de bada vieden 4. Efterdt visas texten 5,: CIP och en

eller 8ppna luckan fér att stéinga av liudsignal aktiveras.

ljudsignalen. 5. Tryck in eller vrid eft av de bada vreden
8. Hall funktionsvredet infryckt i minst 3 eller 8ppna luckan fér aff stéinga av

sekunder fér aft sténga av funktionen. liudsignalen.

6. Hall funktionsvredet intryckt i minst
3 sekunder fér att stéinga av funkfionen.
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Helginstéllning

Med denna funkfion kan man
tillaga maten i enlighet med de
bestammelser som géiller fér den
judiska sabbaten.

[l o

Apparaten gér vissa sarskilda
saker nar denna funktion aktiveras:

* Tillagningen kan p&gd under en
odefinierad tid och man kan inte
géra nagra fidsinstélliningar.

* Ingen typ av uppvérmning sker.
* Den tillagningstemperatur man

kan vélia ar 60-100 °C.

* Ugnslampan stéings av och
tands inte om man till exempel
sppnar luckan eller férsoker
tanda lampan manuellt.

* Den interna flékten sténgs av.

* Lamporna i vreden och
indikeringslamporna stéings av.

/ Efter aft man aktiverat

&7 | helginstéliningen kan man inte

dndra ndgra parametrar.

Det hander inget om man vrider
eller trycker pa vreden; endast
funktionsvredet fungerar fér aft
man ska kunna sténga av
apparaten.

. Tryck in och vrid funktionsvredet for att

vélia helginstaliningen S’:,'bb

. Tryck in och vrid temperaturvredet fér aft

&ndra funkfionens temperatur.

. Tryck p& temperaturvredet for att

bekrafta den installda temperaturen.

Texten STA RT blinkar.

. Tryck in funktionsvredet fér att starta

helginstaliningen.

. Hall funkfionsvredet intryckt i minst

3 sekunder fr aff stinga av funktionen.
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Upptining per vikt

e | Med denna funktion kan man tina
1 mat utifrén vikt och typ av
livsmedel.

1. Satt in matrdatten i ugnen.

2. Tryck in och vrid funkfionsvredet fér aft
vélia upptining per vikt. Denna funkfion

signaleras av att fexten C"E ,':,‘B och

symbolerna férestallande matratter

=2 W WA |\ser pd displayen.

3. Tryck p& funktionsvredet for att bekrafta
upptiningen per vikt.

4. Vrid funktionsvredet fér att vélia den typ
av livsmedel som ska tinas.

3

5. Vrid temperaturvredet for att valja vik |i
gram) fér det livsmedel som ska finas.

(%2]

6. Tryck pé funktionsvredet fér aft bekréfta
de vérden som har stéllts in och starta
upptiningen.

7. Efterdt visas texten S’,: ,:,’,——‘ och en
liudsignal aktiveras.

8. Tryck in eller vrid ett av de bada vreden
eller 8ppna luckan for att stéinga av
liudsignalen.

9. Hall funktionsvredet intryckt i minst
3 sekunder fér aff sttinga av funkfionen.

Férinstallda parametrar

Vikt Tid
e ™ (g} | {min)*

01 Kott 500 120

02 KW Fisk 300 | 55

03 Frukt 300 35

04 Brod 300 25

* Tiderna fér upptining kan variera
beroende pé& formen och storleken p& den
mat man vill fina.
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5. Nar ugnen har blivit varm blinkar texten

STA RT Sattin maten som ska

fillagas och tryck in funktionsvredet f&r aff
starta tillagningen.

6. Efterat visas texten St D’:' och en

liudsignal aktiveras.

7. Tryckin eller vrid et av de bada vreden

De automatiska tillagningsprogrammen eller oppna luckan fér att sténga av

delas in enligt typ av livsmedel som ska ljudsignalen.
fillagas. 8. Hall funktionsvredet infryckt i minst
1. Tryck in och vrid funktionsvredet fér att 3 sekunder fér aff stinga av funktionen.
vélja tillagning med automatiska
program. Denna funkfion signaleras av / | de automatiska programmen kan
p-nn & | man stélla in en programmerad
aft texten (e IHE och symbolema R
fillagning.
forestallande matrdtter EZX WA N

lyser pa displayen. / Man kan nér som helst avbryta en
& | funktion genom att halla

— funktionsvredet intryckt i minst 3

sekunder.

2. Tryck in funktionsvredet fér att bekréfta
tillagning med automatiska program.

3. Vrid funktionsvredet for att vélia dnskat
program (se Tabell dver automatiska
program).

4. Vrid temperaturvredet f6r aff vélja vikt i
gram) fér det livsmedel som ska fillagas.
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Tabell ver automatiska program
KOTT (01 - 05)

Pr Undertyp Vikt (g) Nivé  Funktion Temperatur

(°C)
01 Rostbiff (mediumstekt) 1300 2 200
02 Flaskkotlett 800 2 190
03 Lamm (mediumsteki) 2000 2 190

04 Kaly 1000 2 190

05 Ugnsstekt kyckling (hel) 1000 2 200
FISK (06 - 07)
Pr

Undertyp Vikt (g) Niva  Funktion Tem(;:ér)otur
06 Farsk fisk (hel 500 2 160

07 Frusen fisk 600 2 160

GR(")NSAKER (08 -10)

Pr Undertyp Vikt (g) Nivéa  Funktion Tem(;:ér)otur
08 Blandade grillade 500 4 i 250

09 Rostade 1000 2 200
10 Stekt potatis 1000 2 200

3

Tid

(minuter)

56
88
105
80

80

Tid

(minuter)

35

50

Tid

(minuter)
15+8 1l
33

30

U For grillning rekommenderas det att fillaga maten pa béagge sidor enligt de tider som
anges i tabellen. Den hagsta tiden som anges géller alliid den férsta sidan som ska tillagas

p& den r&a maitrétten.
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DESSERTER (11 - 13)

Temperatur Tid
(°C) (minuter)

11 Smakakor 500 2 160 23
12 Muffins 500 2 160 21

13 Pai 1000 2 : 170 43

BROD - PIZZA - PASTA (14 - 20)

Pr Undertyp Vikt (g) Nivé  Funktion

Pr Undertyp Vikt (g) Nivé  Funktion Tem(Etér)atur (mi.:;ijter)
14 Jast brod (lmpal 1000 2 200 27
15 Pan pizza 1000 2 w 280 12
16 Stenugnsbakad pizza 500 1* 03 280 7
17 Pastagratdng 2000 ] : 220 35
18 Lasagne 2000 ] : 230 40
19 Paella 500 2 w 190 25
20 Quiche Lorrain 1000 1 : 200 40

2) Stenen ska placeras p& botten i ugnsutrymmet. Fryst pizza som tillagas pé stenen kréver
inga andra fillagningstider beroende pé& vikten.

/ Tiderna som anges i fabellera
& | inkluderar inte
féruppvérmningstiden och galler
tillagning av hela stycken. Om
maten skérs i mindre bitar minskar
tillagningstiden.
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3.9 Undermeny

Apparaten &r férsedd med en undermeny

med hjélp av vilken anvéndaren kan:

o Aktivera eller inaktivera léget for
barnsparr.

* Akfivera eller inaktivera laget show room
(sténger av alla varmeelement och
lamnar endast kontrollpanelen
aktiverad).

* Akiivera eller inaktivera laget lag effekt
(Eco-Logic).

o Aktivera eller inaktivera laget for
varmehallining (Keep Warm).

* Akiivera eller inaktivera tidsinstélining av
lampan (Eco-Light).

Med apparaten i stand by-lage:

1. Tand den invandiga belysningen genom
aft snabbt vriida temperaturvredet.

2. Tryck in och hall kvar temperaturvredet i
minst 5 sekunder.

3. Vrid temperaturvredet fill hager eller
vanster fér aft éndra status foér

instéilliningen (ON /OFF).

4. Tryck pa& temperaturvredet fér aft gé till
ndsta lage.

Laget for barnsparr

| detta l6ge spdrras apparaten automatiskt
effer en minuts ostérd drift.

(%2]

Vid normal drift signaleras defta av aff

indikeringslampan ﬂ tands.
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Fér aft koppla bort spérren tillfélligt vid Laget show room (endast fér utstéllare)

fillagning héller man temperaturvredet
infryckt i 5 sekunder. Sparren akfiveras igen

| detta lage stéings apparatens
varmeelement av medan konfrollpanelen

efter en minuts ostord drift. torblir akiiverad

4

7

Om man &ndrar vredens position

visas texten b"_ CH': pd

displayen under nagra sekunder.

Aven med barmsparren aktiverad
kan man sténga av apparaten
direkt genom aft trycka in
funktionsvredet i 3 sekunder. Fér att man ska kunna anvénda apparaten
normalt méste detta lage vara insféllt till OFF.

o | Om laget ar aktiverat ténds

1 indikeringslampan pd

displayen.
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Energisparlége
| detta lage begrénsas apparatens
energiférbrukning.

Lampligt nér man anvénder flera
keksapparater samtidigt.
HI: normal effekt

Lége for vérmehallning

(%2]

Med detta lége kan apparaten, vid slutet
av en tidsinstalld tillagning (férutsatt aft
denna inte avbryts manuellt), hélla den
fillagade maten varm (vid léga
temperaturer) i cirka en fimme.

LO: lag effekt

/ Né&r man aktiverar energisparléget

kan tiderna fér féruppvarmning
och tillagning bli langre.

o | Om laget ar aktiverat tands

1 indikeringslampan pa

displayen.
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Lage for tidsinstallning av lampa 3.10 Anvéndning av
férvaringsutrymmet (i

Fér en skad energibesparing slécks
féorekommande fall)

lampan automatiskt en minut efter att

fillagningen startat. Férvaringsutrymmet finns i spisens nedre del

och kan anvandas fér férvaring av kastruller

eller metallfsremal som behévs i samband

med anvéndning av apparaten.

1. Fér aft éppna férvaringsutrymmet ska
man frycka &t p& luckans vénstra sida
fills man hor eft klickljud.

Fér att hindra apparaten frén att slécka M— J
lampan automatiskt efter en minut ska man
stéilla in detta lage fill OFF.
¥ @E —l]
I\ ﬁ’

2. Slapp forsiktigt luckan fill
férvaringsutrymmet.

/ Man kan alltid manuellt ténda/
& | slacka lampan genom att vrida
temperaturvredet &t héger, oavsett
instéilining.

3. For att stéinga férvaringsutrymmet ska
man lyfta upp luckan fills man hér eft

klickljud.

3.11 Anvéndning av
fsrvaringsutrymmet

| spisens nedre del finns férvaringsutrymmet,
fill vilket man fé&r étkomst genom att dra
handtaget mot sig. Utrymmet kan anvéndas
for férvaring av kastruller och metallféremal
som anvands till apparaten.



4 Rengéring och underhall Rengéring av spishallen

1. Hall ett icke slipande rengéringsmedel
p& en fukiad frasa och torka av ytan.

wv

4.1 Anvisningar

2. Skélj sedan noga.

3. Torka med en mjuk trasa eller en
mikrofiberfrasa.

Rengéring av héllens galler,

flamspridare och képor

1. Ta av delarna frén hallen.

2. Rengér dem i ljummet vatten och med eft
icke slipande rengsringsmedel. Var
noga att avldgsna alla beléggningar.

3. Torka omsorgsfullt med en mijuk trasa
eller en mikrofibertrasa.

4. Placera tillbaka delarna pé& héllen.

4.2 Rengéring av apparaten

R&d f&r rengéring av héllen

For aft bevara ytorna i goft skick ska man
rengdra dem efter varje
anvandningstillfélle, efter att de svalnat.



Rengéring av tandstift och termoelement
* Vid behov ska man rengéra téndstiften
och termoelementen med en fukig trasa.

¢ Eventuella intorkade rester tas bort med
en tandpetare i trd eller en ndl.

Rengéring av ugnen

For aft halla ugnen i gott skick bér man
rengéra den regelbundet. Lat den svalna
forst.

Undvika att [&ta matrester torka fast inne i
ugnen eftersom det kan skada
beléggningen.

Ta ut alla 18sa delar innan du pabériar
rengdringsarbetef.
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For att underlétta rengdringsarbetet bér
man fa av:

Luckan;

* Stodramar till galler/plétar;

Eventuella utdragbara falsar;

* Tatningen.

4.3 Demontering av luckan

For aft underlétta rengéringen bér man ta
av luckan och placera den pé en
diskhandduk.

Foli nedansté@ende anvisningar fér att ta av
luckan:

1. Oppna luckan helt och fér in tvé stift i
gangjdrnens hal, enligt vad som visas pd

bilden.




Rengéring och underhall ﬂ

2. Anvéind bada hénderna och griptagom ~ Demontering av de invéndiga glasen
luckans b&da sidor och lyft luckan uppét
fills en vinkel p& cirka 30° bildas och dra
sedan ut den.

Fér aft underlétta rengdring kan man ta av
de invéndiga glas som utgor sjdlva luckan.

1. Dra forsiktigt det invandiga glasets bakre

wv

del uppdt i den rorelse som visas av
Eﬂt{ pilarna (1).

30°

=

3. For att montera tillbaka luckan f&r man in
gangijamen i de fill syftet avsedda

dppningarna pd ugnen och ser fill aft 2. Dra loss det invandiga glaset fréin den
sparen A vilar helt i Gppningarna. Sank framre listen {2) s& att det lossnar frén
luckan och ta ut stiften ur g&ngjérnens hal luckan.

nar luckan &r korrekt placerad.

4.4 Rengéring av luckans glas

Glasen bér alltid vara vél rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa flackar
kan man rengéra med en fuktad svamp och
vanligt rengéringsmedel.




3. Avlagsna mellanglaset genom att yfta

def uppat.

P& modeller med pyrolys finns det
— | 2 st. mellanglas.

4. Rengér det utvandiga glaset samt de
glas som avlégsnats tidigare. Anvéand
hushallspapper. Vid envisa flackar kan
man tvétta glasen med en fukiad svamp
och ett neutralt rengéringsmedel.

5. Efter rengéringsarbetet ska man sétta
fillbaka mellanglaset p& avsedd plats i
luckan.

6. Fér att satta tillbaka det invéindiga glaset
ska man féra in den 6vre delen i listen i
luckan och sétta de 2 bakre sfifien pé
plafts genom aff trycka l4tt.

Rengéring och underhall

Avlagsna stédramar fér galler/ platar

Genom aff ta bort stédramarna fér galler/
platar kan man enklare rengéra
sidodelarna.

For aft avlagsna stédramar fér galler/
platar:

* F&rramen in mot ugnen tills den lossnar
fr&n spérren A, ta sedan ut den frén
hallarna placerade langst in i ugnen B.

* Nar man har slutfért rengéringen ska
man upprepa de moment som precis har
beskrivifs fér aft placera fillbaka
stédramarna till galler/plétar.



Manuell inaktivering av spak fill 1. For luckspérrens spak &t vanster till
luckspérr (endast modeller med pyrolys) stopplége.
- ‘

Luckspdrrens spak finns i den férsta (sett uppifrén)
dppningen &t vénster under

kontrollpanelen, p& ugnsfrontens évre del.
2. Slapp forsiktigt luckspérrens spak.

Mekanismens figder ser fill att spaken stélls i
% inaktiverat lage igen.
’/ For aft férhindra skador p& mekanismen ska

man aldrig férséka inaktivera lucksparren
genom aff frycka spaken hért &t vanster.

Det kan hénda att man oavsikiligt rékar

aktivera luckspdrrens spak under normalt

rengéringsarbete.

(sett uppifran)

\

Luckspérrens spak aktiverad

(sett uppifran)



4.5 Vapor Clean (endast pé vissa e Hallica 40 cl vatten i platen. Se noga
modeller) fill att det inte rinner ut fréin férdjupningen.

* Anvénd en sprayflaska och spraya
ugnens insida med en blandning av
vatten och diskmedel. Rikta strélen mot
ugnens sidovéggar, fak, botten och

Forberedelser skydd.

Innan man startar Vapor Clean:

* Ta ut dlla tillbehér som sitter i ugnen.
* Avlagsna stédramama fér galler/plétar.
* Ta ut eventuella utdragbara falsar.

* Sténg luckan.

* Stang luckan.

182



Rengéring och underhall

Instéllning av programmet Vapor Clean

e | Om den interna temperaturen
1 dverskrider den avsedda vid
Vapor Clean-rengéring avbryts
rengoringsprogrammet
omedelbart och texten

] Visas pa displayen.
L&t apparaten svalna innan du

startar funktionen fér
halvautomatisk rengéring.

1. Tryck in och vrid funktionsvredet fér att

vélja funktionen Vapor Clean m

Displayen visar léingd och temperatur fér
rengdringsprogrammet.

i Anvandaren kan inte éndra varden

fér temperatur och tid.

2. Tryck pd funktionsvredet fér aff starta den
automatiska rengdringen.

Programmerad Vapor Clean

Precis som med de vanliga

fillagningsfunktionerna kan man stélla in en
sluttid fér Vapor Clean-rengéringen.

1. Né&r man valt funktionen Vapor Clean
trycker man pé& temperaturvredet.

Indikeringslampan bariar blinka.

Den tid vid vilken funktionen ska avslutas
visas pd displayen.
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Crrec
ou

2. Vrid temperaturvredet till hoger eller
vanster fér aft andra den tid vid vilken
fillagningen ska avslutas.

3. Tryck pé& temperaturvredet fér aft
bekréfta sluttiden fér funktionen.

4. Tryck p& funktionsvredet. Apparaten
invéintar det klockslag vid vilket den
programmerade fillagningen ska starta.



Efter att rengéringsprogrammet Vapor
Clean avslutats

Efterdt visas texten och en

liudsignal akfiveras.

1. Tryck in eller vrid ett av de bada vreden
eller sppna luckan for att stéinga av
liudsignalen.

N

. Hall funktionsvredet intryckt i minst
3 sekunder fér att stéinga av funkfionen.

w

. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hjélp av en
mikrofibertrasa.

4. Anvénd en icke slipande svamp med
mdssingsiradar fér aft avldgsna mer
envisa beldggningar.

. Om det finns rester av fett kan man
anvénda sarskilda
ugnsrengéringsprodukter.

U

6. Torka upp resterna av vatten fr&n ugnens
insida.

Av hygieniska skal och fér att undvika att
maten far en ofrevlig lukt rekommenderas
man att forka ugnen genom att under ca
10 minuter kéra ugnen med funktionen med

flakt pa 160 °C.
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4.6 Pyrolys (endast pa vissa
modeller)

Forberedelser

Innan man startar pyrolysen:

* Rengér detinre glaset enligt
standardanvisningarna fér rengéring.

* Vid mer envisa beléggningar ska man
spraya ett rengdringsmedel fér ugn pé
glaset (var noga att ldsa de anvisningar
som anges p& produkten); 1&t verka i
60 minuter, skslj och torka med
hushallspapper eller en mikrofibertrasa.

* Ta ut alla tillbehsr som sitter i ugnen.

* Avlagsna stédramarna fér galler/plétar.

* Ta ut eventuella utdragbara falsar.

Stang luckan.
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Instéllning av pyrolys

1. V&lj via funkiionsvredet en av

rengéringsfunktionemna RS eller P&:ROO

2. Vrid temperaturvredet fill hoger eller
vanster fér aff stélla in
rengdringsprogrammets léngd, till mellan
eft minimum p& 2 timmar och et
maximum p& 3 timmar {undantaget

funktionen PE\E%) som alltid varar i
120 minuter).
3. Tryck in temperaturvredet fér aff starta

pyrolysen.

/ Rekommenderad varaktighet fér
& | pyrolys:
* Latt smutsig: 2 timmar

* Medelsmutsig: 2 h 30 min
* Mycket smutsig: 3 timmar

Pyrolys

o ol : PYRO PYRO
1. P& ska&rmen visas texten - eller

och tid som &terstér fér att signalera aft
apparaten kér det automatiska
rengoringsprogrammet.

2. Tvéa minuter efter pyrolysens start spérras
luckan (indikeringslampan fér

luckspéirr T(‘jnds) av en mekanism

som gor aff luckan inte gér att dppna.

e | Det garinte att vélja négra
1 funktioner nar dorrl@set ar
aktiverat.

3. Nér pyrolysen avslutats forblir luckan
sparrad tills temperaturen inne i ugnen
sjunker till en sciker nivé. Vanta tills ugnen
svalnat innan du torkar upp resterna med
en fuktad mikrofibertrasa.

e | Vid den férsta pyrolysen kan

1 ofrevliga lukter férekomma vilka

orsakas av en normal férbrénning
av oliehaltiga
filverkningsprodukter. Detta
fenomen &r helt normalt och
upphér efter den férsta pyrolysen.

e | Vid pyrolysen genererar flgktarna

1 eft mer intensivt ljud eftersom de

roterar snabbare. Detta &r en helt
normal funkfion som syftar ill att ge
en bdttre vérmespridning. Nér
pyrolysrengéringen slutférts
fortsétter ventilationen automatiskt
s& lange det krévs for att undvika
dverhettning av méblernas vaggar
och apparatens framsida.




4.7 Sarskilt underhall

Byte av glédlampa fér invéndig
belysning

Instéllning av programmerad pyrolys

Starttiden fér pyrolysen kan programmeras

p& samma séit som fillagningsfunktionerna.

1. Né&r man valt hur léinge pyrolysen ska
vara frycker man in temperaturvredet.
Displayen visar aktuellt klockslag och

1. Ta ut alla tillbehsr som sitter i ugnen.

indikeringslampan féinds. 2. Avlagsna stédramarna fér galler/plétar.
2. Vrid temperaturvredet till hoger eller 3. Avldgsna lampskyddet med hialp av eft

du vill aft pyrolysen ska avslutas.

3. Efter eft par sekunder lyser

indikeringslamporna @ och med

ett fast sken och apparaten invéntar den
tid vid vilken reng&ringsprogrammet ska
starta.

|
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4. Skruva loss och avldgsna lampan. Nedmontering och montering av tétning
(géller ej modeller med pyrolys)

(%2]

F&r att demontera tétningslisten:

* lossa sparrama vid de fyra hérmen och i
mitten och dra tatningslisten utdt.

=)

/ Ror inte vid halogenlampan direkt
& | med fingrarna. Anvénd ett
isolerande skydd.

AQ
5. Satti den nya lampan. %\k)\@
6. Montera skyddet igen. Se fill att glasets < \

<]
inre formade del (A) &r véind mot luckan. K)

For att montera tatningslisten:
f ~ * Fast spérramna vid de fyra hérmen och i

miften av ugnstatningen.

Rad for skétsel av tatningslisten

Tétningen ska vara mjuk och elastisk.

* Foraft hélla tatningslisten ren ska man
anvénda en icke-slipande svamp och
liummet vatten.

|

7. Férin skyddet s& langt det gar s& aft det
fastnar helt i lamphallaren.



Vad gér man om...

Apparaten inte fungerar:

* Brytaren &r sénder: undersok
sakringslédan och kontrollera aft
brytaren fungerar som den ska.

* Spénningsbortfall: kontrollera att
apparatens indikeringslampor fungerar.

Gasbréannaren inte ténds:

* Spdanningsbortfall eller fukt i
brénnarstiften: ténd gasbrénnaren med
tandare eller téindstficka.

Ugnen varmer inte:

* Sgkringen ar sénder: kontrollera och byt
vid behov ut brytaren.

* Funkfionsvredet har inte stallts in: stéll in
funktionsvredet.

* Kontrollera om laget “show room” har
akfiverats (fér yiterligare information se
avsnitt “Undermeny”).

Alla matrétter som tillagats i ugnen brénns

vid snabbt:

* Termostaten d&r sénder: kontakta en
behdrig serviceverkstad.

Luckans glas immar igen nér ugnen &r

varm:

* Detta ar helt normalt och beror pé
temperaturskillnader: det pé&verkar inte
ugnens prestanda.

Rengéring och underhall

Displayen ér helt sléckt:
* Kontrollera fillfarseln via elndtet.

* Kontrollera om en eventuell flerpolig
strdmbrytare ovanfér apparatens
anslutning é&r i laget “On”.

Kontrollerna inte svarar:

* Kontrollera om l&get "barnspér” har
aktiverats (fér yiterligare information se
avsnitt “Undermeny”).

Tillagningstiderna &r léangre &n vad som

anges i tabellen:

* Kontrollera om laget “lag effekt” har
akfiverats (fér ytterligare information se
avsnitt “Undermeny”).

Displayen visar texten “ERR4":

» Dorrléset &r inte ordentligt fasthakat i
luckan. Detta kan bero pa aft luckan
dppnades oavsikiligh medan l&set
aktiverades. Sténg av och satt pé
apparaten igen och vénta négon minut
innan du valjer rengdringsprogrammet
igen.

Flgkten stannar d& du éppnar luckan nér

ugnen &r i drift med flékt:

* Detta &r inte tecken pé fel utan en
normal funkfion som anvénds fér aft
undvika alltfér stora varmeutslapp vid
fillagning. Nér luckan stangs atergar
flakten till sin normala funkfion.



(endast modeller med pyrolys) Det inte
gér att vélja nédgon funktion efter en
automatisk rengdring (pyrolys):

* Kontrollera aft dérrlé&set ér inaktiverat. |
annat fall ér apparaten utrustad med eft
skydd som gér att man inte kan vélja
nagon funktion medan dérrléset ar
akfiverat. Detta effersom temperaturen i
ugnen fortfarande &r allfér hog for att
fillata nagon typ av tillagning.




B fweleen

5 Installation Anslutning med gummislang
Kontrollera att féliande krav upplylls:

5.1 Gaskopplingar

* Slangen ska vara fastsatt i slanghdllaren
med hjélp av slangklammor.

* Inga delar av slangen f&r komma i
kontakt med varma vaggar (max. 50 °CJ.

* Detfarinte finnas risk fér att slangen dras
ut eller spénns. Vidare fér slangen inte
vara veckad eller hopklamd.

* Slangen fér inte komma i kontakt med
vassa féremél eller kanter.

* Om slangen inte &r helt &t och
darigenom férorsakar gasutslépp i
omgivningen ska du inte férsoka
reparera den; byt ut den mot en ny slang.

* Kontrollera att slangens bast fére-datum,
som &r tryckt p& densamma, infe har
passerat.

v

Vid anslutning fill gasnétet ska man
anvénda en gummislang vars egenskaper
Allmé&n information upplyller kraven i géllande féreskrifter
(kontrollera aff slangen &r mérkt med
beteckningen fér géllande standard).

Anslutning fill gasnétet kan ske med en
stélslang utan fogar, i enlighet med

féreskrifterna i géllande lagstifining. Fér Skruva noga fast slanghdllaren 3 vid
férsérining med andra typer av gaser se gaskopplingen 1 (V2" génga 1SO 228-1)
kapitel “5.2 Anpassning till olika typer av pd apparaten och placera packningen 2
gas”. Gasintagets koppling har en 14" mellan de tv& delarna. Beroende pé
utvandig gdnga (1SO 228-1). diametern p& den gasslang som anvénds

kan man &ven skruva fast slanghdllaren 4
vid slanghallaren 3.
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Efter aff man skruvat fast slanghéllaren/ Skruva fast kopplingen 3 p& apparatens
slanghéllarna ska man tré p& gasslangen 6 gaskoppling 1 och placera den

p& slanghéllaren och fésta den med medféliande packningen 2 mellan dessa.
slangklémman 5 vars egenskaper ska

éverensstdmma med géllande foreskrifter.

Anslutning med stalslang med
bajonettkoppling

Anslut till gasnétet med hidlp av en stélslang
med bajonettkoppling vars egenskaper
dverensstdmmer med BS 669. Applicera
isolerande material p& gasslangens génga 4
och skruva fast adaptern 3. Skruva fast
spérren vid den rorliga kopplingen 1 pa
apparaten och placera den medféljande
packningen 2 mellan dessa.

Anslutning med stélslang

1—
Anslut fill gasnétet med hjélp av en stélslang
utan fogar vars egenskaper uppfyller 2— —

kraven i géllande foreskrifter. 3 . ‘

T



Installation

Anslutning med stalslang med konisk Gaskopplingens férléngningsdel (endast
koppling pé& modeller med pyrolys)

Anslut fill gosnétet med hjélp aven stélslang P& modellerna med pyrolys &r det

utan fogar vars egenskaper uppfyller nédvéndigt aft montera gaskopplingens
kraven i gallande féreskrifter. forlangningsdel som medfslier.

Skruva noga fast kopplingen 3 vid 1. Skruva loss skruven A p& apparatens
apparatens gaskoppling 1 (2" génga boksida under gaskopplingen.

ISO 228-1) och placera den medfsliande o Fyet bygeln B som medfélier p&
packningen 2 mellan de tvé delarna.
Applicera isolerande material pé
kopplingens géinga 3 och skruva dérefter
fast st&lslangen 4 vid kopplingen 3.

spishdllens baksida med skruven A som
du nyss lossade.

Anslutning till flytande gas

Anvénd en fryckregulator och genomfér
anslutningen fill behallaren i enlighet med
de anvisningar som anges i gallande
foreskrifter.

Matningstrycket ska dverensstémma med
de varden som anges i tabellen “Tabeller
éver egenskaper fér bréinnare och
munstycken”.



3. Skruva fast kopplingen 3 pa 4. Skruva fast den monterade
gaskopplingens férléngningsdel 1 och forlangningsdelen C p& apparatens
placera den medféliande packningen gaskoppling D och placera den
2 mellan dessa. medfsliande packningen 2 mellan

dessa.

5. Applicera isolerande material p& den
monterade férléngningsdelens C
gaénga och skruva sedan fast
slangen E.



Ventilation av lokaler

Apparaten fé&r endast installeras i lokaler
med fast ventilation enligt gallande
freskrifter. Det krévs en god cirkulation i
lokalen dér apparaten installeras fér att
uppnd en jdmn gasférbrukning och en
fillracklig ventilation av lokalen. Storleken
pé& luftintagen, som skyddas av galler,
madste dverensstdmma med géllande
foreskrifter. Luftintagen ska placeras s& aft
de infe tapps ill, vare sig helt eller delvis.
Lokalen ska alltid vara lémpligen ventilerad
s& att den véirme och fukt som bildas vid
matlagning kan védras ut. | synnerhet ska
man vid en langre stunds anvéndning
dppna eft fonster eller ka hastigheten for
eventuella flekiar.

Utslépp av férbrénningsprodukter

Utslappet av férbrénningsprodukterna ska
ske antingen med hjélp av spisk&por
anslutna fill en val fungerande skorsten med
siglvdrag eller med hiclp av en kaksflakt.
For att fa ett val fungerande
ventilationssystem krévs det att man anlitar
en erfaren fackman som noga kan planera
och utféra installationen i enlighet med
kraven i gallande féreskrifter betraffande
placering och avsténd.

Installation

Nér installationen ar avslutad bor
installatéren utfarda en forsakran om
&verensstammelse.

*

«%«A;\AA

[60 0000

|
2¢ ]

1 Utvadring med higlp av spisképa
2 Utvadring utan spisképa

A Utvé&dring med hjalp av enkel skorsten
med sjglvdrag

A Utvadring med hjélp av enkel skorsten
med elflekt

C Utvadring direkt ut i fria luffen med hjglp
av elflekt i véigg eller fénster

D Utv&dring direkt ut i fria luften via vagg

<:1 Luft

« Forbranningsprodukter

69 Elflakt



Installation

5.2 Anpassning till olika typer av gas
Om apparaten ska fungera med en annan
typ av gas méste brénnarmunstyckena

bytas ut och minimilégan stéllas in via
gaskranarna.

Byte av munstycken

1. Avlagsna galler, bréinnarmunstycken och
flamspridare for att komma &t
bréinnarnas képor.

2. Byt ut munstyckena mot sédana som &r
lampliga fér den gas som ska anvéndas
([se Tabeller ver egenskaper for
brénnare och munstycken).

3. Satt tillbaka brannarna pd korrekt plats.

Instélining av lagsta effekt for metangas
eller stadsgas

Téind brénnaren och vrid den fill minimilége.
Ta bort gaskranens vred och vrid
justerskruven vid sidan om kranens sténg
(beroende pa modell) tills korrekt
minimilaga erhélls.

Montera tillbaka vredet och kontrollera att
brénnarens léga ér stabil. Vrid snabbt
vredet frén hogsta il [agsta effekten; ldgan
ska inte slockna. Upprepa momentet pé
alla gaskranar.




B weleen

Instélining av lagsta effekt f6r flytande Totalmatt

gas Placering av gas- och elledningar.

Vrid skruven som sitter vid sidan om kranens
st&ng medurs och dra &t den hel.

/%
7-82-mm———»

B —/ — = —/ /s s /X —
— — = — /| = — = |
| 5
, "
Smérining av gaskranar U <
Med tiden kan det handa aft gaskranama A 40 mm
blir své&ra att vrida och fastnar. Rengér dem B 618 mm
invandigt och byt ut smérifettet. C 124 mm
D 12 mm
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Gastyper och ursprungsland

G20

20 mbar

G20/25 20/25 mbar

G25.1

G2.350

G30/31

25 mbar

13 mbar

28/37 mbar

G30/31

30/37 mbar

G30/31

G30/31

G30/31

G110

30/30 mbar

37 mbar

50 mbar

8 mbar




]
L

Tabeller 6ver egenskaper fér bréannare och munstycken

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 3.0 4.2
Munstyckets diameter (1/100 mm) 72 Q7 120 145
Férkammare (tryckt p& munstycket) (X) (Z) (H9) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1200

Nominell termisk effekt (kW) 1.1 1.8 2.9 4.2

Munstyckets diameter (1/100 mm) 72 Q4 110 145
Férkammare (tryckt p& munstycket) (X) (Z) (H8) (H3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1200

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 3.0 4.1
Munstyckets diameter (1/100 mm) 77 100 134 152
Férkammare (tryckt p& munstycket) (F1) (Y (F3) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1200

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 3.0 4.0
Munstyckets diameter (1/100 mm) 77 100 134 165
Férkammare (tryckt p& munstycket) (F1) (Y) (F3) (H3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1200

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 175 3.0 3.8
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 94 120 165 190
Férkammare (tryckt p& munstycket) I\ (Y) (F3) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1200

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 175 3.0 4.0

Munstyckets diameter (1/100 mm) 50 65 85 100
Férkammare (tryckt p& munstycket)

Reducerad effekt (W) 400 500 800 1300
Nominell effekt G30 (g/h) 73 127 218 291

Nominell effekt G31 (g/h) 71 125 214 286
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Nominell termisk effekt (kW) 1.1 1.9 3.0 4.2
Munstyckets diameter (1/100 mm) 50 65 81 Q5
Férkammare (tryckt p& munstycket)

Reducerad effekt (W) 450 550 Q00 1500
Nominell effekt G30 (g/h) 80 138 218 305
Nominell effekt G31 (g/h) 79 136 214 300

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 3.0 4.1
Munstyckets diameter (1/100 mm) 43 58 74 80
Férkammare (tryckt p& munstycket) (H2) (M) (Z) (F4)
Reducerad effekt (W) 400 500 1000 1500
Nominell effekt G30 (g/h) 73 131 218 298
Nominell effekt G31 (g/h) 71 129 214 293

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 175 2.8 34

Munstyckets diameter (1/100 mm) 145 185 260 340
Férkammare (tryckt p& munstycket) /8 /2 /3 0190
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1200

De munstycken som ej medfélier finns fillgangliga via behériga serviceverkstéder.
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5.3 Placering Totalmétt
C
E B E
I A I
: ¥
D

A Q00 mm

B 600 mm

c’ Q00 mm

D Q00 mm

E 400 mm

" Minsta bredd for sképet (=A).




Installation

Allman information

Apparaten kan placeras mot véiggar déren B
av dessa &@r hdgre én arbetsytan. Avstandet
frén apparatens sida ska d& vara minst

X mm, i enlighet med ritningarna A och C
rérande installationskategorier.

min. X mm
4—

ww A “uiw

Avstandet mellan véiggskap som placeras
ovanfér arbetsytan och sjdlva apparaten A
ska vara minst Y mm. Om en koksflakt ska 00 0000
installeras ovanfér héllen ska man
kontrollera flaktens bruksanvisning fér aft
garantera aft man respekterar korrekta
avstand.

X 150 mm

Y 750 mm B - Kategori 2 underkategori 1

Denna apparat fillhér, beroende pé

(Inbyggd apparat)
installationstyp, féljiande kategorier:

A

A
A . C ]
min. X mm 2 5
— =< >
3 3
3

v ,

00 000O S

00 0000

A - Kategori 1

C - Kategori 2 underkategori 1

(Fri installation av apparat) (Inbyggd apparat)

/ Apparaten ska installeras av en
& | beharig tekniker och enligt
gdllande féreskrifter.
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Positionering och nivellering Fixering vid véagg

1. Skruva fast plattan fér fixering vid véiggen
p& baksidan av apparaten.

* Efter att man utfért gas- och
elanslutningama ska man skruva fast de
fyra stodfotter som medfslier apparaten

—

«<& N

For aft erhélla ordentlig stabilitet m&ste 2. Reglera hejden for de fyra stodfotterna

apparaten vara korrekt nivellerad i

forhallande fill golvet.

o Skruva fast eller lossa stédfoten vid den
nedre delen for att stabilisera apparaten
och se fill aft den &r korrekt nivellerad i
forhallande fill golvet.

=
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3. Montera beslaget fér férankring. 5. Rikta in beslaget i linje med golvet och
dra &t skruvarna fér aft fixera méitten.

wv

6. Beakta avsténdet p& 50 mm frén

apparatens sida till beslagets hdl.

4. Rikta in beslaget i linje med den utskuna
delen av plattan for fixering vid véggen.

»50 mm

Y
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7. Flytta beslaget till vaggen och markera For att fasta till golvet
positionen f6r de hal som ska goras i

vaggen.
I B

Montering av frémre sockel

Den frémre sockeln ska placeras och

fixeras korrekt p& apparaten.

1. Anvéind en skruvmejsel for aft ta bort
skruvarna som sitter under
férvaringsutrymmet.

8. Efter att man har borrat hélen i vaggen
ska man anvénda pluggama med
skruvar fér aft fixera beslaget vid véggen.

9. Skjut spisen mot véiggen och fér samtidigt
in beslaget i plattan som har fixerats vid
den bakre delen av apparaten.

|
)
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2. Placera den fréimre sockeln p& Montering av sidosocklar
apparatens nedre del och placera hélen
p& den framre sockelns sida mitt fér
halen som finns p& apparatens bas.

Né&r man insfallerat den frémre sockeln kan

man fésta socklarna p& apparatens sida.

1. Anvéind en skruvmeijsel for att ta bort
skruvarna som sitter under

‘ ‘ férvaringsutrymmet.

wv

&)
/

2. Placera sidosockeln p& apparatens
nedre sida, under férvaringsutrymmet.

3. Forin sockelns flikar i éppningarna p&
den frémre sockelns bakre del.

3. Fast den framre sockeln fill opparaten
med hjglp av de skruvar du lossade
fidigare.
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4. Se fill att halet p& sidosockeln hamnar Montering av list
mitt for det bakre hélet p& apparatens

bas.

Listen ska alltid placeras och fgstas korrekt
pd apparaten.

1. Anvéind en skruvmejsel och lossa de fyra
skruvar (A) som sitter p& héllens baksida
(va pa varje sida).

2. Placera listen p& téckplaten.

3. Se ill att skarorna i listen (B)
dverensstammer med skruvarna (A).

5. Fast sidosockeln fill apparaten med hjélp
av den skruv du lossade tidigare.

\H_/%
rd

4. Fast listen vid tackplaten genom att
skruva &t de fyra skruvar som tidigare
avldgsnats.

6. Upprepa ovanstéende moment fér bada
sidosocklar.
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5.4 Elektrisk anslutning Apparaten fé&r anvandas i fsljande lagen:
Modell med Pyrolys

e 220-240V 1N~
1 2 3 4 5 @

|<H*>+°|°4*?|?|

lu N =

Kabel med tre poler 3 x 2,5 mm?2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 @
?

I?IO%PIO%T

L1 L2

=

Kabel med fyra poler 4 x 1,5 mm2.

e 380-415V 3N~

ulele

Allman information

. o Kabel med fem poler 5 x 1,5 mm?2.
Kontrollera att egenskaperna fér elnatet &r

lampliga i ferhallande fill de vérden som
anges pé& dekalen.

|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mérkning har placerats
vél synlig p& apparaten.

Dekalen f&r aldrig avlagsnas.
Sérjférjordning med hjélp av en kabel som
ar minst 20 mm léngre &n de andra.
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Atkomst till kopplingsplint (endast 3. Installera darefter matingskabeln.
modeller med pyrolys)

For att kunna koppla in matningskabeln
maste man komma &t kopplingsplinten som
finns p& det bakre skyddet:

1. Ta bort skruvarna som féster luckan till det

bakre skyddet.

4. Nér arbetet avslutats ska man sdtta
fillbaka luckan pé& det bakre skyddet och

2. Vrid luckan né&got och ta loss den frén fasta med de skruvar man fidigare tog
dess plats. bort.
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Installation

Apparaten fé&r anvéndas i f6ljande lagen:
Modell med multifunktion

e 220-240V IN™
1 2 @

Kabel med tre poler 3 x 1,5 mm2.

e | De varden som anges géiller
1 tvarsnittet fér den invandiga
ledningen.

e | Mamingskablarna &r

1 dimensionerade med hansyn till
sammanlagringsfaktorn (i
dverensstdmmelse med standard

EN 60335-2-6).

Fast anslutning

Installera en flerpolig brytare péa linjen fér
fillfsrsel, i enlighet me
installationsféreskrifterna.

Brytaren ska placeras i nérheten av
apparaten och pé eft sédant satt att man
&t kommer &t den.

Anslutning med kontakt och uttag

Kontrollera att kontakten och uttaget &r av
samma typ.

Undvik att anvénda adaptrar eller shuntar

eftersom de kan férorsaka éverhettning och

ferbranning.

5.5 For installatéren

Kontakten ska vara lattatkomlig efter
installationen. Natkabeln far inte vikas
eller snurras.

Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

Man fér infe forsska aff lossa eller
belasta kopplingens géngade vinkeldel.
Man riskerar dé aft skada denna del av
apparaten vilket kan ogiltigférklara
filverkarens garanti.

Anvand vatten och tvél pé alla
kopplingar fér att kontrollera om det
forekommer gasléckor. Anvéind INTE
dppen l&ga fér att kontrollera om det
forekommer lackage.

Téind alla brannare bade enskilt och alla
fillsammans for att kontrollera att
gasventil, brénnare och téndning
fungerar korrekt.

Vrid brénnarnas vred till min. ldgan och
kontrollera att flamman &r stabil. Gor
detta p& alla brénnare, bade enskilt och
alla tillsammans.

Om apparaten inte fungerar korrekt efter
att man utfért alla kontroller ska man
kontakta en lokal auktoriserad
serviceverkstad.

Nér apparaten installerats korrekt ber vi
aft ni informerar anvéndaren om korrekt
anvéndningsmetod.
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