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OVERSATTELSE AF DEN ORIGINALE BRUGSANVISNING

Vi anbefaler, ot du neje laeser denne vejledning, som angiver alle anvisninger fil at holde
det kebte apparat i perfekt funktionsmaessig og aestetisk stand.

For yderligere informationer om produktet: www.smeg.com
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Bemaerkninger

A

1 Bemaerkninger * Hold bern pd under 8 ar pa
afstand, hvis de ikke er konstant

1.1 Generelle overvagede.

sikkerhedsanvisninger * lad ikke barn under 8 &r nserme

sig apparatet, mens det er |
funktion.

Skader péa personer

* Dette apparat og dets

filgaengelige dele bliver meget .

varme under brugen. Rer ikke ved
varmeelementerne under brugen.

Beskyt haenderne med
termohandsker, nar du skal se il
eller vender maden i ovnrummet.

Forseg aldrig at slukke en
flamme /ild med vand: Sluk
apparatetf, og daek flammen med
et lag eller brandhaemmende
faeppe.

Brugen af detfte apparat er filladt
for barn fra 8 &r og for personer
med nedsat fysisk, sensorisk eller
mental kapacitet eller med
manglende erfaring eller
kendskab, s& leenge de
overvéges eller instrueres af
voksne personer, som er
ansvarlige for deres sikkerhed.

Barn mé& ikke lege med
apparatet.

Rengering og vedligeholdelse ma
ikke udfgres af barn uden
overvdgning.

Veer yderst opmaerksom pd& den
hurtige opvarmning of
kogezonerne. Undgd at opvarme
gryder uden indhold. Fare for
overophedning.

Fedt og olie kan selvantaende hvis
det overophedes. Efterlad ikke
komfuret under tilberedning aof
madvarer som indeholder olie
eller fedt. Hvis olier eller fedt
selvanteendes, ma ilden aldrig
slukkes med vand. Lleeg lag pa
gryden og sluk for den berarte
kogezone.



Bemaerkninger

Tilberedningsprocessen skal altid
overvéges. En
tilberedningsproces med kort

varighed skal overvéges konstant.

Under brugen m& man ikke
lzegge metalgenstande, sésom
kekkengrej eller bestik pa
kogepladens overflade, da de
kan overophede.

Indseet ikke spidse
metalgenstande (bestik eller
vaerklgj) i dbningerne.

Haeld ikke vand direkte p& de
meget varme bradepander.

Hold l&gen lukket under
filberedningen.

Ved indgreb p& madvarerne, eller
ved afslutning af tilberedningen,
skal du &bne lagen 5 centimeter i
nogle f& sekunder, lade dampen
slippe ud, og derefter dbne lagen
helt.

Abn ikke opbevaringsrummet
(hvor monteref), ndr ovnen er
taendt, eller stadig varm.

Genstandene inde i
opbevaringsrummet kan veere
meget varme efter brug aof ovnen.

Anvend eller opbevar ikke
braendbare materialer |
opbevaringsrummet (hvis
monteret) eller i naerheden aof
apparatet.

Anvend ikke sprayddser i

naerheden af dette apparat, mens
det er i funktion.

Sluk apparatet efter brugen.

Der ma ikke foretages aendringer
pd apparatet.

For ethvert indgreb p& apparatet
(installation, vedligeholdelse,
placering eller flying), skal man
altid baere personligt
sikkerhedsudstyr.

For ethvert indgreb p& apparatet
skal man deaktivere den elektriske
hovedforsyning.

Installation og serviceindgreb skal
udferes af kvalificeret personale
under overholdelse af de
gaeldende standarder.

Forseg aldrig at reparere
apparatet selv eller uden indgreb
fra en kvalificeret tekniker.

Treek aldrig i kablet for at hive
stikket ud.

Safremt det elekiriske
forsyningskabel er beskadiget,
skal man gjeblikkeligt kontakte det
tekniske servicecenter, som vil
sarge for af udskifte det.
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A

Skader p& apparatet

* P& dele i glas m& ikke anvendes
skurepulver eller aetsende
rengeringsmidler (f. eks.
pulverprodukter, pleffiernere eller
stélsvampe).

Anvend eventuelt
kakkenredskaber i trae eller
plastik.

Riste og bradepander skal
indsaettes i sideskinnerne, indtil de
standser helt. De mekaniske
sikkerhedsl&se, som forhindrer en
utilsigtet udtraekning af disse, skal
vende nedad og mod
ovnrummets bageste del.

Saet dig ikke p& apparatet.

Brug ikke dampstraler fil
rengering af apparatet.

Bloker ikke &bningerne,
ventilations- og
udluftningsspalterne.

Efterlad ikke apparatet uden
opsyn under tilberedninger som
kan frigive fedt og olie, der kan
anteende, hvis det overophedes.
Veer yderst forsigtig

Efterlad ikke genstande p&
kogepladen.

Brug under ingen
omstaendigheder apparatet fil
opvarmning af rum.

Bemaerkninger

Spray ikke med sprayprodukter i
naerheden af ovnen.

Anvend ikke kakkengrej eller
beholdere i plastik il tilberedning
af maden.

Indsaet ikke dé&ser eller lukkede
beholdere i ovnrummet.

Fiern alle riste og bradepander,
som ikke skal anvendes under
filberedningen, fra ovnrummet.

Daek ikke ovnens bund med
aluminiumsfolie eller stanniol.

Seet ikke gryder eller
bradepander direkte p& bunden i
ovnrummet.

Hvis man @nsker at anvende
bagepapir, skal det placeres pa
en s&édan made, at det ikke
hindrer cirkulationen af varm luft
inde i ovnen.

Brug ikke den abne lage fil
understgttelse aof gryder eller
plader direkte p& den indvendige

rude.

Cryderne og panderne eller
bestikket skal vaere anbragt inden
for kogepladens omkreds.

Alle gryder og pander skal have
en flad og regelmaessig bund.



Bemaerkninger

| filfeelde af spild hvis indholdet er
kogt over, skal den overskydende
vaeske fiernes fra kogepladen.
Spild ikke syreholdige stoffer,
s&som citronsaft eller eddike pd
kogepladen.

Anbring ikke tomme gryder og

pander p& de teendte kogezoner.

Brug ikke dompstraler fil
rengering of apparatet.

Anvend ikke materialer, som er ru
eller slibende, eller skarpe
metalskrabere.

Pa staldele eller dele, som er
overfladebehandlet med
metalfinish (f. eks. anodiseringer,
forniklinger, og forkromninger),
m& ikke anvendes produkter fil
rengeringen, som indeholder klor,
ammoniak eller blegemiddel.

P& dele i glas mé& ikke anvendes
skurepulver eller setsende
rengeringsmidler (f. eks.
pulverprodukter, pleffiernere eller
stélsvampe).

Vask ikke aftagelige dele sésom
kogepladens riste,
braenderdaekslerne og
metrikkerne i opvaskemaskinen.

A

Installation

Dette apparat mé ikke installeres
pd bade eller i campingvogne.
Apparatet mé ikke installeres pa
en sokkel.

Placér apparatet i
kekkenelementet med hjzelp fra
en anden person.

Brug ikke l&gen til at lafte og
placere ovnen i kekkenelementet.

Pres ikke for h&rdt p& den &bne
lage.

Brug ikke handtaget til at lafte
eller flytte dette apparat.

For at undgéd evt. overophedning
mé& apparatet ikke installeres bag
en dekorativ lage eller et panel.

Den elekiriske filslutning skal
udfaeres af en kvalificeret tekniker.

Det er et krav, at der er
jordtilslutning i henhold fil
sikkerhedsstandarderne for det
elekiriske anlaeg.



Bemaerkninger

A

e Anvend kun kabler, der er .
varmeresistente op fil mindst Q0° C.

| filfeelde af revner eller spraekker,
eller hvis den glaskeramiske

* Spaendingsmomentet p& skruerne overflade gar i stykker, skal

pa forsyningskablerne pd
klemkassen skal vaere lig med

1,5-2 Nm.

For dette apparat

* Sluk for pladermne efter brugen.
Man bar aldrig kun henholde sig
il sensoren for identifikation af
gryder.

Veer yderst opmaerksom pé& barn,
da de har sveert ved af se
indikationen af restvarme. Efter
brugen forbliver kogezonerne
meget varme i et vist stykke tid,
ogsa selvom de er slukkede.
Undgd at bern kommer i kontakt
med dem.

Den glaskeramiske kogeplade er
meget modstandsdygtig. Man
ber dog undgd at harde, solide
genstande falder ned p&
overfladen, da de kan edelzegge
den, hvis de er spidse.

Den glaskeramiske overflade m&
ikke bruges som stetteflade.

apparatet omgdende slukkes.
Afbryd stremforsyningen, og
kontakt det tekniske servicecenter.

For paeren udskiftes, skal man
sikre sig, at apparatet er slukket.

Leen eller saet dig ikke p& den
&bne lage.

Kontrollér, at der ikke sidder
fastklemte genstande i ldgerne.

Baerere af pacemakers eller
andre lignende anordninger skal
sikre sig af funktionaliteten i dette
udstyr ikke skades af
induktionsfeltet, hvis
gammafrekvens ligger mellem 20

og 50 kHz.

Den elekiromagnetiske
induktionskogeplade filharer
Gruppe 2 og Klasse B (EN
55011) i overensstemmelse med
bestemmelserne vedrarende
elekiromagnetisk kompatibilitet.



Bemaerkninger

1.2 Apparatets formal

* Delte apparat er beregnet fil
filberedning af fedevarer i
hjemmet. Enhver anden
anvendelse er ukorrekt.

* Apparatet er ikke udviklet il
funktion med eksterne timere eller
med fiernbefieningssystemer.

1.3 Producentens ansvar

Fabrikanten fraskriver sig ethvert

ansvar for skader pd& personer eller

ejendom, som skyldes:

* en anden anvendelse af
apparatet end den foreskrevne;

* manglende overholdelse af
forskrifferne i brugermanualen;

* manipulering, ogsa af en enkelt
del of apparatet;

* anvendelse af voriginale
reservedele.

A

Denne brugermanual udger en integreret
del af apparatet og skal opbevares i hel
stand pd et lettilgaengeligt sted for brugeren
under hele apparatets levetid.

1.4 Denne brugermanual

Lees denne manual grundigt, inden du
bruger apparatet.
1.5 Identifikationsskilt

|dentifikationsskiltet indeholder de tekniske
data, serienummeret og maerkningen.
Identifikationsskiltet mé& aldrig fiernes.

1.6 Bortskaffelse
E: Dette apparat skal bortskaffes

separat fra andet affald

(direkfiverne 2002 /95 /EF, 2002/
Q6/EF, 2003/108/EF). Dette apparat
indeholder ikke stoffer i en s&¢dan maengde,
at de betragtes som sundheds- og
miligskadelige ifelge geeldende
europaeiske direkfiver.

For bortskaffelse af apparatet:

o Skeer stramforsyningskablet over, og
fiern det sammen med stikket.

Elektrisk spaending
Fare for dadeligt elektrisk stad

* Deaktivér hovedstramforsyningen.

* Fjern stremforsyningskablet fra det
elekiriske anlaeg.
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* Bring effer endf brug apparatet fil en 1.7 Sa&dan lzeser du brugermanualen
genbrugsplads, som er specialiseret i Denne brugermanual anvender de
sortering af elekirisk og elekironisk affald, folgende laesekonventioner:
eller tilbagelever det til forhandleren, '

hvor det er kabt, ved kab af et nyt Bemaerkninger

filsvarende apparat. Generelle informationer om denne
Det preeciseres, at der fil emballagen A brugermanual, om sikkerheden og
anvendes materialer, som ikke forurener, og om den endelige bortskaffelse.
som kan genanvendes. Beskrivelse
* Bring emballagematerialerne fil en Beskrivelse af apparatef og

genbrugsplads. ilbeharet

Anvendelse
B |nformationer om anvendelse aof
3 apparatet og tilbeheret, og réd om
filberedning.

Rengering og vedligeholdelse
Informationer om korrekt rengaring
og vedligeholdelse af apparatet.

Installation

Informationer il den kvalificerede
X tekniker: Installation, idriftseettelse
og ilslutning.

1. Raekkefalge for instruktioner til brugen.

* Enkelf brugsinstruktion.

74



Beskrivelse

2 Beskrivelse

2.1 Generel beskrivelse

1 6
\ A |
\ ‘ a\\ \ \ \
N[E e 3

4

5

( |

J 1]
Lg 7

1 Kogeplade 5 lage
2 Betieningspanel 6 Ventilator
3 lys 7 Opbevaringsrum
4 Teetningsliste m Stetterammer til riste /plader
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Beskrivelse

2.2 Kogeplade

Zone
1
2
3

4

Udven(zig diameter Maks. anverldt effekt i ?;::2:{}5:1‘?::“
) (W) )

145 1400 2200

180 1850 3000

210 2300 3700

270 2600 3700

* Effekten er vejledende og kan variere efter den anvendte gryde eller pande, eller efter de valgte
indstillinger.

Fordele ved tilberedning med induktion

1

76

Kogepladen er forsynet med en
induktionsgenerator fil hver
kogezone. Hver generator under
den glaskeramiske kogeplade
danner et elekiromagnetisk felt,
som inducerer en varmestrem pd
grydens bund. Varmen udsendes
ikke leengere p&
induktionskogezonen, men dannes
direkte inde i gryden eller panden
af induktionsstremmene.

* Energibesparelse takket vaere den
direkte overfersel af energi il gryden (det
er ngdvendigt at anvende
magnefiserende kakkengrej), i forhold fil
traditionel elekirisk filberedning.

* Hojere sikkerhed takket vaere overferslen
af energi, som kun sker fil gryden som er
placeret p& kogepladen.

* Jget ydelse ved energioverfarsel fra
induktionskogezonen fil grydens bund.

* Hurtig opvarmning.

* Reduceret forbraendingsfare, da
overfladen kun opvarmes ved grydens
bund; spildte madvarer szefter sig ikke
fast.



Beskrivelse

2.3 Betjeningspanel

1 2
: 1 |

I
O ()

=~

=)

1 Knapper for pladens kogezoner

Bruges til at styre kogezonerne pa
indukfionskogepladen.

Tryk p& og drej knapperne i urets retning for
af regulere funktionseffekten for pladen,
som gér fra et minimum pé& 1 fil et maksimum
pd 9.

Den ydede effekt angives af displayet, som
er placeret p& kogepladen.

2 Temperaturknap

Med denne knap kan man vaelge
tilberedningstemperaturen, varigheden,
indstille programmerede tilberedninger, det
aktuelle klokkeslaet og teende eller slukke
lampen inde i ovnrummet.

3 Display

Viser det akfuelle klokkeslzet, den valgte
filberedningsfunktion og ~temperatur og
eventuelt den valgte tid.

4 Funktionsknap

Med denne knap teender og slukker man
for apparatet og veelger
filberedningsfunktionen.

2.4 Andre dele

Afkglingsventilator

Ventilatoren serger for at atkele ovnene, og
gar i funktion under filberedningen.
Ventilatoren skaber et normalt luft-flow, som
ledes ud fra den bageste del af apparatet,
og som kan fortsaette sin funkfion i en kort
periode, ogsd efter at apparatet er slukket.

ttttt4

Bloker ikke &dbningerne,
&7 | ventilations- og
udlufiningsspalterne.
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Indvendig belysning

Apparatets indvendige belysning taendes:
* ndrlégen &bnes;

* nér der vaelges en vilkarlig funkfion,

undfaget funkfionerne + °g m

(multifunktionsmodeller) og funktionerne

og (pyrolytiske modeller);

* Nar temperaturknappen drejes kort il
hajre (manuel aktivering og
deaktivering).

e | Narlagen er &ben er det ikke
1 muligt at slukke den indvendige
belysning.

Positionsriller

Apparatet er forsynet med riller til placering
af plader og riste i forskellig hgjde.
Indsaetningshgjdeme skal laeses nedefra og
opefter (se 2.1 Generel beskrivelse).
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Beskrivelse

2.5 Tilgaengeligt tilbehor
Rist til bradepande

Skal lzegges oven pé& bradepanden og
bruges fil tilberedning af fedevarer, som
kan dryppe.

Dyb bradepande

Anvendes til opsamling af fedt fra madvarer
pé risten ovenover, og ved filberedning af
feerter, pizzaer og ovnbagte kager.



Rist

Anvendes til statte af beholdere med mad

under tilberedning.
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3 Anvendelse

3.1 Bemarkninger




=3

3.2 Farste anvendelse

1. Fjern eventuel beskyttelsesfilm ud- eller
indvendigt fra apparatet og filbeheret.

2. Fjern eventuelle meerkater (undfaget
skiltet med tekniske data) fra filbeher og
fra ovnrummet.

o

3. Tagaltilbeher ud af ovnen, og vask det
(se kapitel 4 Rengering og
vedligeholdelse).

4. Opvarm apparatet i tom filstand pé
maksimal femperatur for at fierne
eventuelle rester fra fabrikationen.

3.3 Anvendelse af tilbehgret
Rist til bradepande

Risten fil bradepanden indszeftes i
bradepanden. P& denne made er det
muligt af opsamle fedtet separat fra maden,
som filberedes.
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Riste og bradepander 3.4 Brug of kogepladen

Riste og bradepander skal indsaettes i
sideskinnerne, indtil stoppunktet.

De mekaniske sikkerhedsl@se, som
forhindrer utilsigtet udtraekning af risten, skal
vende nedad, og mod ovnrummets bageste

Alle betieningsknapper p& apparatet er
samlet pa frontpanelet. Ud for hver
drejeknap er angivet den tilharende
kogezone.

Man skal blot dreje knappen med uret fil
den gnskede effekivaerdi.

Gryder som kan anvendes til
tilberedning pé induktionskogepladen

Gryder som anvendes il filberedning med
induktion skal vaere af metal, have de rette
magnetiske egenskaber, og en bund af
filstraekkelige dimensioner.



Anvendelse

Egnede gryder og pander:

* Gryder og pander i emaljeret stél med

tyk bund.

* Gryder og pander i stebejern med
emaljeret bund.

* Gryder og pander i flerlaget rusfrit stél,
rustfrit stél med jernlegering, og
aluminium med saerlig bund.

Uegnede gryder og pander:

* Gryder og pander i kobber, rusifrit stél,
aluminium, ildfast glas, trae, keramik og
terrakotta.

For af kontrollere om gryden er egnet, skal
man blot seette en magnet mod bunden;
hvis den tiltraskkes, er gryden egnet til
filberedning ved induktion. Hvis man ikke
har en magnet, kan man fylde en smule
vand i gryden eller panden, anbringe den
pd en kogezone, og saette pladen i

funktion. Hvis displayet viser symbolet E
betyder det at gryden er uegnet.

§

3

/ Anvend kun gryder og pander

& | med en fuldsteendig flad bund, og
som er egnede fil
induktionskogeplader. Brug af <
gryder med ujeevn bund kan skade [
opvarmningssystemets effekfivitet

s& meget, at gryden ikke

identificeres korrekt p& pladen.

Identifikation af gryde

Hvis der p& en kogezone ikke er nogen
gryde, eller hvis gryden er alt for lille,
udsendes ingen energi, og p& displayet

vises symbolet E

Hvis der findes en egnet gryde p&
kogezonen, opfanger
identifikationssystemet denne
filstedeveerelse, og teender pladen p& den
indstillede effekt ved hjzelp af knappen.
Udsendelsen af energi afbrydes ogsé, nér
man fierner gryden fra kogezonen (p&

displayet vises symbolet E)

Safremt funktionen fil identifikation af gryden
aktiveres uagtet de reducerede
dimensioner pd& gryderne eller panderne
p& kogezonen, udsendes kun den
nedvendige energi.

Begraensninger ved identifikation af gryde:
Grydens minimale bunddiometer er angivet
ved en indvendig omkreds p& kogezonen.
Ved mindre grydediametre risikerer man, af
systemet ikke opfanger placeringen af
gryden, og derfor ikke aktiverer
indukfionsfunkfionen.
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r—r Anvendelse

-

Begraensning af tilberedningstiden

Kogepladen er udstyret med en automatisk
mekanisme, der begraenser driffstiden.

Hvis man ikke sendrer indstillingerne for
kogezonen, athaenger den maksimale
driftstid for hver enkelt kogezone af det
valgte effekiniveau.

Nar man aktiverer mekanismen fil
begraensning af driftstiden, slukker
kogezonen, der udsendes et kort signal, og

hvis den er varm, vises symbolet m p&
displayet.

Indstillet effektniveau tilbere'c\i/‘n?rlm(;isrzjli fimer
1 8
2 6
3-4 5
5 4
6-7-8-9 1Va

Beskyttelse mod overophedning

Ved brug af kogepladen péa fuld effekt i en
leengere periode kan der opstd problemer
med afkeling aof elektronikken, safremt den
omgivende temperatur er forhajet.

For at undgé forhgjede temperaturer i de
elekironiske systemer saenkes kogezonens
effekt automatisk.

84

Energibesparende rad

* Diameteren p& grydens bund skal svare
fil kogezonens diameter.

v XX

essssel [[osssee]] [[ssseec]

* Naérman keber en gryde, skal man vaere
opmaerksom p&, om den anviste
diameter henviser fil bunden eller til
grydens diameter foroven, da
sidstnaevnte naesten altid er sterre end

bunden.

* Ved tilberedning af refter med lang
tilberedningstid kan man spare tid og
energi ved at anvende en trykkoger, der
desuden ger det muligt at bevare
vitaminerne i fedevarerne.

* Man skal sikre sig, at der er filstraekkelig
vaeske i frykkogeren, da overophedning
grundet for lidt vaeske kan beskadige
bade frykkogeren og kogezonen.

* Om muligt, leegges et lag, der passer i
sterrelsen, p& gryden.

* Veelg den gryde, der passer fil den
maengde mad, der skal filberedes. En
stor, men halviom gryde har et stort
energifab.

/ Hvis kogepladen og ovnen

&7 | anvendes samtidigt, kan den
maksimale graense for anvendelig
effekt under szerlige forhold vaere
overskredet af selve det elekiriske
anleeg.




Effektniveauver

Kogezonens effekt kan indstilles p&

forskellige niveauer. | tabellen findes

anvisninger for de forskellige

filberedningstyper.

0

OFF position

Holde varm funktion

Tilberedning af sm& maengder
mad (minimum effekt)

Tilberedning

Tilberedning af sterre maengder
mad, og stege i starre stykker

Stegning, friturestegning med

panering

Stegning

Stegning,/Bruning, kogning

(maksimal effekt)

* se booster-funktion

Restvarme

S&fremt kogezonen stadig er varm, efter at
den er blevet slukket, viser displayet

symbolet m Nartemperaturen er faldet fil
under 60°C vises symbolet ikke leengere.
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Hurtigopvarmer

Denne funkfion ger det muligt at opnd den
valgte effekt p& mindst mulig tid.

1. Drej knappen mod urets retning fil
position A og slip den. P& displayet vises

symbolet m

2. Veelg den enskede opvarmningseffekt
(1...8) inden for 3 sekunder. Den valgte

effekt og symbolet m blinker skiftevis
pa displayet.
Det er fil enhver tid muligt at ege

effekiniveauet. Perioden for “maksimal
effekt” modificeres automatisk.

Nar accelerationstiden er afsluttet, forbliver
effekiniveauet, som det er indstillet il
fidligere.

Holde varm funktion

For at aktivere Holde varm-funktionen:
* Drej knappen for den anskede

kogezone indiil symbo|etm vises p&
det tilharende display.

Booster-funktion

* Drej knappen med urefs retning fil
position P'i to sekunder, og slip den
herefter.

 Efter 5
minutter deaktiveres booster-funktionen
automatisk, og filberedningen fortsaetter pd
effekiniveau 9 (kun p& zonerne 2 og 3).

P& displayet vises symbolet E
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Effektstyring

Kogepladen er forsynet med et
styringsmodul, som optimerer/begraenser
energiforbruget. Hvis de samlede
indstillede effekiniveauer overstiger den
maksimalt illadte graense, serger den
elekironiske styreenhed for at styre den
forsynede effekt pa pladerne.

Modulet forsager at opretholde de
maksimale effekiniveauer, der kan forsynes.
P& displayet vises de indsfillede niveauer fra
det automatiske styringsmodul.

Hvis en effekt begynder at blinke, betyder
det, at den begraenses automatisk til en ny

veerdi, som er valgt af effekistyringsmodulet.

; —

A S

induction

® | Hojeste prioritet gives fil den senest

1 indstillede zone.

3

Lasning af betjening

e | Lasningen of betieningsknapper er
1 en mekanisme, der ger det muligt
at beskytte apparatet mod uh|5|gtet
eller ukorrekt brug.

1. Med alle kogezonerne slukket, drejes
begge betjeningsknapper til kogezoneme
fil hajre mod uret (position A).

2. Fortsaet med at dreje p& knappeme indil

displayet viser symbolerne E
3. Slip knappeme.

For atfierne I&sningen of betjieningsknapper
gentages de samme indgreb som i det
foreg&ende.

e | Hvis knapperne er holdt p&
1 position A i mere end 30

sekunder, viser displayet en
fejlmeddelelse H

/ Efter en lsengere stremafbrydelse
& | deaktiveres l&sningen aof
betieningsknapper. | dette filfaelde
skal man aktivere den som
beskrevet i det foreg&ende.

Fejlkoder

Hvis displayet viser en af de felgende

fejlkoder E . skal du kontakte det

tekniske servicecenter.
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3.5 Brug af ovnen

Display
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@ Kontrollampe for Eco Logic

Kontrollampe for pyrolyse (kun p&
pyrolytiske modeller)

Kontrollampe for Show Room

E Kontrollampe il timer med minutteeller
@ Kontrollampe for fidsindstillet filoeredning

Kontrollampe for programmeret
filberedning

Kontrollampe for ur

ﬂ Kontrollampe for barnelds
Kontrollampe for l&sning af lagen

Ndéet temperaturniveau

88

Driftstilstande

Standby: Nar ingen funkfion er valgt, viser
displayet det akiuelle klokkeslaet.

ON: Nér en vilk&rlig funktion er teendt, viser
displayet de indsfillede parametre s&som
temperatur, varighed og opné&else.




Hvert tryk p& temperaturknappen under en
funktion skifter den frinvis frem gennem
tilstandsparametrene i felgende
raekkefolge.

Temperofur
E Varighed af timer med minuttzeller

Vorighed af funkfion

Varighed af programmeret tilberedning

(hvis der er valgt en tidsindstillet
tilberedning)

Visning af klokkeslaet

Under hver tilstand er der muligt at sendre
veerdien ved at dreje temperaturknappen il
haijre eller vensire. Drej knappen
kontinuerligt for at opné en hurtigere
foregelse eller reducering.

=3

Indstilling of klokkeslaet

Forste gang apparatet tages i brug, eller
efter en stramafbrydelse, viser displayet

symbo|efm som blinker. For af

kunne bruge ovnen, er def nedvendigt at

indstille det aktuelle klokkeslast.

1. Drej pé& temperaturknappen for at
indstille den viste time (hold knappen
drejet for at opné en hurtigere
foragelse eller reducering).

N

Tryk pé& temperaturknappen.

w

Drej p& temperaturknappen for af
indstille minutterne (drej knappen
kontinuerligt for at opnd en hurtigere
foregelse eller reducering).

4. Tryk p& temperaturknappen for at
afslutte reguleringen.
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Forvarmningsfase

Tilberedningen falger efter en
forvarmningsfase, som ger det muligt for
apparatet at né tilberedningstemperaturen
hurtigere.

Denne fase angives ved at niveauet for ]
opndelse blinker.

1. Tryk p& og drej funktionsknappen indfil
valg af den @nskede |

filberedningsfunktion.

2. Tryk pa og drej temperaturknappen for  Efter forvarmning lyser niveauet for

at sendre filberedningstemperaturen. opnéelse konstant, og der akiiveres ef
] . lydsignal, som angiver at maden kan
3. Tryk pa funktionsknappen for at starte ssettes ind | ovarummet.

den ftraditionelle tilberedning.

/ En funkfion kan afbrydes fil enhver
& | tid ved at holde funkfionsknappen
nede i mindst 3 sekunder.

Q0
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@

Liste over funktioner

| ECO JaIQ

Denne funktion er szerligt velegnet fil
filberedning p& en enkelt rille ved et
lavt energiforbrug.

Ideel ved tilberedning af ked, fisk
og grentsager. Den anbefales ikke
fil fadevarer, som kraever haevning.

For at opnd den sterste
energibesparelse og for at
reducere filberedningstidere,
anbefales def af indsaette
fadevarerne uden at forvarme
ovnrummet.

| @KO-funktion skal man undgé at
—— | abne ladgen under tilberedningen.

Under @KO-funktion er
1 filberedningstidere (og en evt.
forvarmningstid) leengere.

Over/undervarme

S Varmen, som bade kommer fra oven
og fra neden, ger dette system
velegnet il tilberedning af szerlige
typer mad. Traditionel filberedning,
ogsa kaldet stafisk, er velegnet il
filberedning of en enkelt ret ad
gangen. Ideel il alle typer steg,
bred, taerter og iszer velegnet fil
fede typer kad som g&s og and.

3

Grill

Varmen, som kommer fra
grillelementet, gar det muligt at opné
virkelig gode resultater ved
filberedning af ked, som skal grilles,
iseer ked, som er af medium tykkelse
ellertyndt, og giver i kombination med
grillspyddet, (hvor dette er inkluderet),
kedet en ensartet, gylden farve efter
endttilberedning. Ideel til palser,
spareribs, bacon. Denne funktion ger
det muligt at grille store maengder
mad, iseer ked, p& en ensartet méde.

Undervarme

Varmen kommer kun nedefra og ger
det muligt at feerdigfilberede mad,
som kraever en hajere temperatur i
bunden, uden af bruningen pavirkes.
Ideel il sade tzerter eller quicher, frugt-
og marmeladetaerter, og pizzaer.

Statisk ventileret

Ventilatoren sikrer sammen med
fraditionel filberedning en ensartet
filberedning, selv ved mere
komplicerede opskrifter. Ideel fil
smékager og kager, som kan
filberedes samtidigt pa flere
niveauer. (For filberedninger p&
flere niveauer anbefales det at
anvende 2. og 4. rille).

Ventileret grill

Luften, som ventilatoren producerer,
ger den kraftige varmebelge fra
grillen blidere, og ger det muligt at
grille selv tykke produkter p& optimal
vis. Ideel fil store udskaeringer af ked
(f. eks. svineforskank).

<
(a)




Ventileret bundvarme

Ved at kombinere ventilatoren og
kun bundvarmen er det muligt,
afkorte tilberedningen. Dette system
anbefales fil sterilisering eller fil
feerdiggerelse af tilberedning af
madvarer, som allerede er tilberedt
filstraekkeligt p& overfladen, men
ikke indvendigt, og som derfor har
brug for en moderat overvarme.
Ideel til alle typer mad.

Varmluft
Kombinationen af ventilator og
varmluftelementet (indbygget i

ovnens bagerste del) gar det muligt
attilberede forskellige refter pé flere
plader, blot de skal filberedes ved
samme temperatur og med samme
funktion. Cirkulationen af varm luft
sikrer en gjeblikkelig og ensartet
varmefordeling. Det er f. eks. muligt
samtidigt af tilberede fisk,
grenfsager og smakager (pd flere
riller), uden at smag og duft

blandes.

Turbo
Kombinationen af ventileret og
fraditionel filberedning ger det
muligt szerlig hurtigt og effekfivt at
filberede forskellig mad pd flere
plader uden sammenblanding af
duft og smag. Ideel il store

maengder mad, som kraever en
kraftig tilberedning.

Q2
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Timer

e | Denne funktion afbryder ikke
1 tilberedningen, men aktiverer kun
alarmen.

e | Minuttzelleren kan aktiveres bade i
1 filberedningsfasen, og nér
apparatet er i standby-tilstand.

1. Tryk p& temperaturknappen én gang (2
gange hvis man allerede er i
filberedningsfasen). P& displayet vises

tallene 09

kontrollompen E blinker.

2. Drejtemperaturknappen for at sendre
varigheden (fra 1 minut il 4 timer). Efter
nogle sekunder stopper

kontrollampen med at blinke, og
nedtzellingen begynder.

3. Veelge den anskede funkfion fil
filberedningen og vent pd, at
lydsignalet ger brugeren opmaerksom
p&, attiden er g&et. Kontrollampen E

blinker.
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4. For at deaktivere lydsignalet skal man

trykke p& og dreje en af de to knapper.

5. For af veelge en yderligere minuttzeller,
skal man dreje temperaturknappen.

/ For at fieme timeren med
£ minuttaeller skal man indstille
vaerdien til nul

Tidsindstillet tilberedning

e | Med tidsindstillet filberedning

1 menes den funktion, som ger det
muligt at starte og afslutte en
tilberedning efter et bestemt

tidsrum, som brugeren har indstillet.

o | Aktivering af en tidsindsfillet

1 filberedning annullerer en eventuel
tidligere indstilling af imer med
minutteelling.

1. Efter valg af en funktion og en
tilberedningstemperatur, skal man
frykke tre gange pé
temperaturknappen. P& displayet vises

tallene BDDD og

kontrollampen @ blinker.

Drej temperaturknappen fil hgjre eller
venstre for at indstille
filberedningsvarigheden fra 00:01 til
12:59. Drej knappen kontinuerligt for at
opnd en hurtigere foragelse eller

()

reducering.

3. Nogle sekunder efter valget af den

onskede varighed vil kontrollampen

holde op med at blinke og den
tidsindstillede tilberedning starter.

/ For at forleenge tilberedningen

& | manuelt skal man igen trykke pé

temperaturknappen. Ovnen
genoptager sin normale funktion
med de fidligere valgte
tilberedningsindstillinger.

Ved endt tilberedning vises teksten

et lydsignal.

Q3
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5. For af deaktivere lydsignalet skal man
trykke pé eller dreje en af de to
knapper eller abne lagen.

/ For at deaktivere lydsignalet og

& | veelge en yderligere tidsindstillet
tilberedning, skal man dreje
temperaturknappen fil hjre.

/ For at deaktivere lydsignalet og
& | veelge en anden

—! tilberedningsfunktion, skal man

dreje funkfionsknappen fil hajre
eller venstre.

Hold funktionsknappen nede for at
slukke apparatet.

IN

A ndring af indstillede data under
tidsindstillet tilberedning

Det er muligt at sendre varigheden af
tidsindstillet filberedning, mens
filberedningen er i gang:

1. Nér kontrollampen ﬂ lyser konstant
og apparatet er i tilberedningsfasen,
skal man trykke to gange p&
temperaturknappen. Kontrollampen @
begynder af blinke.

2. Ved at dreje temperaturknappen fil
hoijre eller venstre er det muligt at
aendre den tidligere indstillede
filberedningsvarighed.

Q4

Programmeret tilberedning

e | Med programmeret tilberedning
1 menes den funkfion, som ger det

muligt af afslutte en tilberedning
automatisk p& et bestemt tidspunkt,
som brugeren har indsfillet,
hvorefter apparatet slukker
automatisk.

Efter valg of en funktion og en
filberedningstemperatur, skal man
frykke tre gange p&
temperaturknappen. P& displayet vises

tallene DDDD og

kontrollampen @ blinker.

2. Drejknappen til hajre eller venstre for af

indstille tilberedningsvarigheden fra
00:01 il 12:59. Drej knappen
kontinuerligt for at opné& en hurtig
foragelse eller reducering.
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3. Tryk p& temperaturknappen en fierde 5. Ved endt tilberedning vises teksten

gang. Kontrollampen blinker. Drej S,: DP pa displayet, og der lyder

knappen il haijre eller venstre for ot et lydsignal.
indstille tilberedningens sluttidspunk.

4. Efter nogle sekunder holder

kontrollamperne @ og op med

at blinke. Apparatet venter p& det

programmerede starttidspunkt.

6. For at deaktivere lydsignalet skal man
trykke pé eller dreje en af de 1o
knapper eller abne lagen.

/ Hold funkfionsknappen nede for at

— | slukke apparatet.

For at forleenge tilberedningen
& | manuelt skal man igen trykke pa e | Af sikkerhedsarsager er det ikke
— temperaturknappen. Ovnen l muligt kun at indstille tidspunktet for

genoptager sin normale funktion afslutning af tilberedningen, uden
med de tidligere valgte ogsa at indstille varigheden.
tilberedningsindstillinger.

Under tidsindstillet filberedning
fremskyndes teendingen af ovnen
med 10 minutter fir af gere det
muligt for apparatet at n& den
nedvendige temperatur for
tilberedningen (forvarmning).

ol o

@5
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ndring af indstillede data under

programmeret tilberedning

Efter at have sendret varigheden af

_/ filberedningen er det nedvendigt

at genindstille tidspunktet for
tilberedningens afslutning.

Det er muligt at sendre varigheden of
programmeret filberedning, mens
filberedningen er i gang:

1.

Q6

Nér kontrollamperne @ og lyser

konstant, og apparatet venter pd at
starte filberedningen, skal man trykke
pd temperaturknappen fo gange.

Kontrollampen @ begynder at blinke.

Ved at dreje temperaturknappen fil
heijre eller venstre er det muligt at
eendre den tidligere indstillede
filberedningsvarighed.

Tryk igen p& temperaturknappen.

Kontrollampen @ slukker og

kontrollampen begynder af blinke.

P& displayet vises tidspunktet for
filberedningens afslutning.

Drej temperaturknappen fil hgjre eller
venstre for at udsaette filberedningens
sluttidspunkt.

Efter nogle sekunder holder

@ og op med
at blinke og den programmerede

filberedning fortseetter funktionen med
de nye indstillinger.

kontrollamperne

— Anvendelse

3.6 Gode rad til tilberedningen

Generelle rad

Brug en ventileret funktion for af opné& en
ensartet tilberedning pé flere niveauer.

Det er ikke muligt at reducere
filberedningstiden ved at haeve
temperaturen (maden kan veere meget
bagt/stegt udenpd og for lidt
indvendigt).

lige som med vaegten, er
filberedningstiderne mindre for udskame
stykker end tilberedningstiderne for et
helt stykke.

Ré&d om tilberedning af ked

Tilberedningstiden varierer afhaengigt af
tykkelsen, af madens kvalitet og af
personlig smag.

Brug et stegetermometer ved
filberedning af stege, eller tryk ganske let
pa stegen med en ske. Hvis den er hard,
er den klar, ellers skal den stege nogle
minutter endnu.

Ré&d om tilberedning med grill

Stegning af ked kan forefages savel ved
indsaettelse i kold ovn som ved forvarmet
ovn, hvis man gnsker at sendre
filberedningens effek.

Ved ventileret grillfunktion anbefales det
af forvarme ovnrummet inden sfegningen.

Det anbefales at placere maden midt pé&
risten.
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Rad om tilberedning aof kager og
smakager

Det er bedst af bruge merke
metalbageforme, da disse opsuger
varmen bedre.

Temperaturen og
filberedningsvarigheden afhaenger af
dejens kvalitet og konsistens.

Ved tilberedning pa flere riller skal
madvarerne helst placeres p& 2. og 4.
rille, tilberedningstiden skal foreges med
nogle minutter, og man skal udelukkende
bruge ventilerede funkfioner.

For at se om kagen er bagt indvendigt:
Stik en tandstik ned i kagens hajeste
punkt ved endttilberedning. Hvis der ikke
sidder dej pd tandstikkeren, er kagen
bagt.

Hvis kagen falder sammen, nér den
tages ud af ovnen, skal temperaturen
ved naeste bagning saenkes med ca.
10° C, og der skal evt. vaelges en
laengere bagetid.

Tilberedningstidere for marengs og
vandbakkelser varierer afhaengigt of
dimensionermne.

R&d om optening og havning

Placér de madvarer, som skal tos op,
uden emballage i en beholder uden lég
p& ovnrummets farste rille.

Undgé atf placere madvareme oven pé
hinanden.

* Ved optening af ked skal man bruge en
rist p& anden rille, og en bradepande p&
forste rille. P& denne ma&de kommer
maden ikke i konfokt med den opteede
vasske.

* Hvis det er opdelt i stykker, bruger frugt
og bred samme tid fil optening,
uafhaengigt af den samlede maengde og
vaegt.

* De mest felsomme dele kan daekkes af
selvpapir.

* Foren god haevning skal man placere en
beholder med vand i bunden af
ovnrummet.

For energibesparelse

* Stands tilberedningen nogle minutter fer
den normalt anvendte tid. Tilberedningen
fortszetter i de resterende minutter med
varmen, som er akkumuleret indvendigt i
ovnen.

e Abn ovnlagen sé lidt som muligt, s& du
undgdr at varmen slipper ud.

* Hold ovnen konstant ren indvendigt.

* (Hvis monteret) Hvis pizzastenen ikke
anvendes, skal den tages ud af bunden
pd ovnrummet.

Q7
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3.7 Seerlige funktioner
Optening pé tid

1. Indsaet reften i ovnrummet.

2. Tryk p& og drej funktionsknappen for at
vaelge funktionen optening pé fid .

3. Drejtemperaturknappen for at indstille
varigheden (fra 1 til 99 minutter).

4. Tryk p& temperaturknappen for at
bekraefte den indstillede varighed.

Teksten STA RT blinker.

5. Tryk pd funktionsknappen for at starte
opteningen pa tid.

6. Ved afslutningen vises teksten

og der lyder et lydsignal.

7. For at deaktivere lydsignalet skal man
trykke pé eller dreje en af de 1o
knapper eller &bne lagen.

8. Hold funkfionsknappen nede i mindst 3

sekunder for at afslutte funktionen.

Q8
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Haevning

Ved haevefunktionen er det ikke
— | muligt af sendre femperaturen.

e | For en god haevning skal man

placere en beholder med vand i
bunden af ovnrummet.

Placér den dej, der skal haeve, pa
anden rille.

Tryk p& og drej funkfionsknappen for at
vaelge funktionen haevning g Teksten

START blinker.

Tryk pé funktionsknappen for at starte
haevningen.

Ved afslutningen vises teksten

5’: ,:,F' og der lyder ef lydsignal.

For at deaktivere lydsignalet skal man
frykke pé& eller dreje en af de to
knapper eller abne lagen.

Hold funktionsknoppen nede i mindst 3
sekunder for at afslutte funktionen.
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Sabbath funktion

/ Efter akfivering af Sabbath-
& | funktionen er det ikke muligt at
sendre nogen parametre.

Enhver handling p& knappeme vil
ikke have nogen effekt; kun
funktionsknappen forbliver aktiv, s&
man kan slukke apparatet.

Denne funktion ger det muligt at 1. Tryk pd og drej funktionsknappen for at
filberede mad under overholdelse vaelge Sabbath-funktionen

af dispositionerne for hviledagen i C O _
den hebraiske religion. oHbb

2. Tryk p& og drej temperaturknappen for
at sendre temperaturen pé funktionen.

[l o

Apparatet vil ved denne funkfion
felge en seerlig adfeerd: 3. Tryk pa temperaturknappen for at

* Tilberedningen kan fortssstte i en bekrasfte den indstillede temperatur.

vendelig tid, og det er ikke Teksten STA RT blinker.

muligt at indstille nogen
TidUsilgdsﬁHling. | g 4. Tryk pé& funktionsknappen for af starte

: Sabbath-funktionen.
* Der udferes ingen form for
forvarmning. 5. Hold funktionsknappen nede i mindst 3

« Denfilberedningstemperatur, der sekunder for at afslutte funktionen.

kan veelges, varierer mellem 60-

100° C.

* Deaktiveret lys i ovnrummet,
ethvert indgreb s&som &bning af
lagen eller manuel akfivering
ved hjeelp af knappen aktiverer
ikke lyset.

* Deaktiveret indvendig ventilator.

* lys p& knapperne og
lydindikationer er deaktiverede.

Q9
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5. Drej p& temperaturknappen for at
vaelge vaegten (i gram), p& den
fedevare, der skal optes.

6. Tryk pé funktionsknappen for at
bekraefte parametrene og starte
opteningen.

7. Ved dfslutningen vises teksten

og der lyder et lydsignal.

e | Denne funktion ger det muligt at 8. For af deaktivere lydsignalet skal man
1 opte madvarerne p& baggrund af frykke pé& eller dreje en af de to

vaegt og af den type madvarer, knapper eller abne lagen.

der skal optes. Q. Hold funktionsknappen nede i mindst 3

1 Indsset retten i ovnrummet. sekunder for at afslutte funktionen.

2. Tryk p& og drej funktionsknappen for at

vaelge optening pr. veegt som angives Forindstillede parametre

ved feksten og of Vegt  Tid

symbolerne for retten ZZ5 W g W dE Ii7pe (g)  (min)*
som lyser 01 Kod 500 120
3. Tryk pé& funkiionsknappen for at e
bekreefte opteni : .
ekraefte optening pr. vaeg 02 Qf - 300 55

4. Drej pé funktionsknappen for at vaelge

den type fedevare, der skal optes. o; R Frug! 300 35

04 Brad 300 25

* Opteningstidere kan variere afhaengigt
af formen og dimensionerne pé den
madvare, der skal optes.
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3.8 Automatiske programmer 5. Ved endt opvarmning blinker teksten

STA RT Indsaet den ret, der skal

filberedes, og fryk pd funktionsknappen
for at starte tilberedningen.

6. Ved afslutningen vises teksten

og der lyder et lydsignal.

7. For at deaktivere lydsignalet skal man
irykke p& eller dreje en af de to

De automatiske tilberedningsfunktioner er

opdelt efter type og de retter, der skal knapper eller dbne lagen.
filberedes. 8. Hold funktionsknappen nede i mindst 3
1. Tryk p& og drej funktionsknappen for at sekunder for at afslutte funkfionen.
veelge filberedning med automatiske
programmer som angives ved teksten / Under de automatiske
[EPIRTR] o of symbolere for & | programmer er det muligt at
— U U —! indstille en programmeret

reften EZk W W

2. Tryk pé funktionsknappen for at

bekraefte filberedning med automatiske / Fg fun;ﬁc?r;]k?dn c;fbrlz/Tdes L” enhver
& | tid ved at holde funktionsknappen

nede i mindst 3 sekunder.

som lyser. tilberedning.

programmer.

3. Drej pd funktionsknappen for at vaelge
det forefrukne program (se Tabel over
aufomatiske programmer).

4. Drejtemperaturknappen for at vaelge
vaegten (i gram), p& den fedevare, der
skal tilberedes.
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Tabel over automatiske programmer

KQ;D (01 - 05)

Veegt . : Temperatur
Pr Undertype Niveau Funktion i
® (g) (°C)

01 Roastbeef (medium stegt] 1300 2 200
02 Svinekam 800 2 190
03 Lam (medium stegt) 2000 2 190

04 Kalv 1000 2 190

05 Stegt kylling (hel) 1000 2 200
FISK (06 - 07)

Vaegt . . Temperatur
Pr Undertype Niveau Funktion i
P (9) (°C)
06 Frisk fisk (hel) 500 2 160

07 Frosset fisk 600 2 160

Tid

(minutter)

56
88
105
80

80

Tid

(minutter)

35

50
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GRDNTSAGER (08 - 10)

Vaegt .. . Temperatur Tid
Pr Undertype (o) Niveau Funktion (°C) (minutter] p
08 Blandede, grilede 500 4 i 250  15+80) &

09 Ristede 1000 2 200 33
10 Stegte kartofler 1000 2 200 30

1 Ved grillede tilberedninger anbefales det at stege madvareme p& begge side med
reference fil de angivne tider i tabellen. Den laengste, angivne tid refererer altid til den ferste
side, der skal steges, fra retften er rd.

Y

U
=] DESSERTER (11-13)

Veegt . : Temperatur Tid
Pr Undertype (o) Niveau Funktion (°C) (minutter)

11 Smakager 500 2 160 23
12 Muffins 500 2 160 21

13 Teerte 1000 2 : 170 43



- .

BR@D - PIZZA - PASTA (14 -20)

14 Heevet brod [rundtbred) 1000 2 200 27
15 Deep pan pizza 1000 2 £ 280 12
16 Stenovnsbagt pizza 500 112 R 280 7
17 Ovnbagt pasta 2000 1 : 220 35
18 Lasagne 2000 ] : 230 40
19 Paella 500 2 R 190 25
20 Quiche lorraine 1000 1 200 40

?) Stenen skal laegges p& bunden af ovnrummet. En frossen pizza, som filberedes pé&
stenen kraever ikke andre tilberedningstider athaengigt of veegten.
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3.9 Sekundzer menu Barnelds-tilstand
Apparatet er forsynet med en gemt Denne tilstand f&r apparatet fil automatisk at
undermenu, som giver brugeren mulighed l&se befieningsknapperne efter ét minuts
for at: normal funkfion uden noget indgreb fra
¢ Aktivere eller decaktivere Barnelds- brugerens side.

filstanden.

* Aktivere eller deakfivere Show Room-
tilstanden (som deaktiverer alle
opvarmningsfunktioner, og kun saetfter
kontrolpanelet i funktion).

o Aktivere eller deaktivere Laveffeki-
filstanden (Eco-Logic).

¢ Aktivere eller deaktivere Holde varm-
filstanden (Keep Warm).

* Aktivere eller deakfivere fidsindstillingen
af ovnlyset (Eco Light).

Med apparatet i standby-filstand

1. Teend for lampen inden i ovnen ved at
dreje hurtigt p& temperaturknappen.

D le funktion vi d taending af
2. Tryk pé og hold temperaturknappen en normale funktion vises ved faending a

nede i mindst 5 sekunder. kontrollampen ﬂ

3. Drejtemperaturknappen fil hgjre eller
venstre for at aendre indstillingen (ON/
OFF).

4. Tryk p& temperaturknappen for at g
videre il den efterfalgende indsfilling.
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For at frakoble l&semekanismen midlertidigt  Show Room-tilstand (kun ved udstilling)
under en filberedning skal man holde
temperaturknoppen nede i 5 sekunder. Efter
et minut fra seneste indstilling akfiveres
ldsemekanismen pé& ny.

Ved akfivering af denne filstand deakfiverer
ovnen alle varmeelementer, mens
betieningspanelet forbliver akfivt.

/ Sé&fremt der bliver stillet pd -
& | knapperne, viser displayet i to O "_ .'-

— sekunder feksfen - ':. l'_' o

/ Det er ogs& med akfiv bamelds
& | muligt af slukke apparatet

— ojeblikkeligt ved at trykke p& For at anvende apparatet normalt, skal
funktionsknappen i 3 sekunder. denne tilstand indstilles p& OFF.

o | Huvis tilstanden er akfiv, teendes

1 kontrollampen pd displayet .
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Laveffekt-tilstand (Eco-logic) Holde varm-tilstand

Ved akfivering of denne filstand begraenser  Denne tilstand ger det ved endt tilberedning
ovnen den anvendte effekt. med indstillet varighed (hvis denne ikke

Egnet, hvis man vil anvende flere afbrydes manuelt) muligt for apparatet at
husholdningsapparater samtidigt. holde den nefop filberedte mad varm (ved
HI: normal effekt lave tfemperaturer), i et tidsrum pd ca. 1 fime.

LO: lav effekt.

/ Ved aktivering af laveffekt-
& | tilstanden kan tiderne for

—! foropvarmning og filberedning
blive forleenget.

o | Huvis tilstanden er akfiv, teendes

1 kontrollampen pa displayet .
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Tilstand for tidsindstilling af ovnlys 3.10 Brug af opbevaringsrummet

For en starre energibesparelse deaktiveres  Forneden pé komfuret findes

lyset automatisk et minut efter start af opbevaringsrummet, il nyttig opbevaring af
filberedningen. gryder eller metalgenstande, som er

nedvendige for brugen af apparatet.

1. For at dbne opbevaringsrummet skal
man trykke let p& den venstre side af
lagen, indtil man herer et klik.

LOA

A
-

2. Slip forsigtigt lagen pa

For at hindre at apparatet deaktiverer

_ _ )~
ovnlyset automatisk efter et minut, skal man b
—\

indstille denne funktionalitet til OFF.

opbevaringsrummet.

/ Den manuelle styring af teending/
&7 | slukning er altid tilgeengelig, ved at

— man drejer temperaturknappen fil 3. For at lukke opbevaringsrummet igen
heijre i begge indsfillinger. skal man lefte l&gen, indtil man herer et
klik.



4 Rengering og vedligeholdelse 4.2 Rengering aof den glaskeramiske
kogeplade

For at vedligeholde overfladerne skal de

rengeres regelmaessigt, hver gang de har

vaeret brugt, men ferst efter de er afkalet.

4.1 Bemarkninger

o

Eventuelle maerker efterladt af gryder med
aluminiumsbund kan fiernes med en fugtig

klud med eddike.

Safremt der efter tilberedningen er
fastbraendte rester, skal de fiernes, der
skylles efter med vand og terres grundigt
med en ren klud.

Sandkornene der kan vaere faldet ned pé
kogepladen under rengering, fra f.eks. salat
eller kartofler, risikerer at ridse den, nar
gryderne flyttes.

Fiern derfor omgé&ende al sand og jord fra
kogepladens overflade.

Kromatiske @ndringer har ingen
indflydelse p& glassets funktion og
holdbarhed. Det drejer sig faktisk ikke om
sendringer af kogepladens materiale, men
blot om rester, der ikke er fiernet, og som
derfor er forkullede.




Der kan opst& blanke overflader som
skyldes, af grydernes bund er frukket hen
over kogepladen, iszer hvis de er af
aluminium, samt brug af uegnede
rengeringsmidler. Det er vanskeligt at fiere
disse ved hijzelp af almindelige
rengeringsmidler. Det kan vaere ngdvendigt
at gentage rengeringen flere gange. Brug
af aggressive rengeringsmidler, eller
grydermes glidning hen over overfladen,
kan med tiden slibe dekorationerne af
kogepladen, og kan medfere, af der
dannes maerker.

Almindelig daglig rengering

Anvend altid specifikke produkter uden
slibeeffekt og klorholdige syrer.

Haeld produktet p& en fugtig klud og ter
overfladerne af, skyl omhyggeligt, og ter
efter med en blgd klud eller med en

mikrofiberklud.

Rengering og vedligeholdelse

Ugentlig rengering

Renger og plej kogepladen en gang om
ugen med ef almindeligt produkt fil
rengering af glaskeramik. Overhold altid
producentens anvisninger. Silikonen i disse
produkfer skaber en beskyttende film, der er
vand- og smudsafvisende. Alle maerker
forbliver pé& filmen og kan derfor nemt
fiernes. Ter herefter overfladen med en ren
klud. Serg for, at der ikke findes rester fra
rengeringsmiddel p& kogepladens
overflader, da de kan reagere kraftigt, nar
de opvarmes, og aendre strukiuren.

Pletter fra mad eller rester

Det er vigtigt at undgé af bruge
skuresvampe i stél eller skrabere, der ridser,
for ikke at beskadige overflademe.

Brug almindelige produkter, som ikke ridser,
eventuelt med hjzelp fra redskaber i trae

eller plastic. Skyl grundigt, og ter efter med
en blad klud eller med en mikrofiberklud.

Undgé af lade sukkerholdige madvarer |f.
eks. marmelade) terre inde i ovnen, da de
kan gdelsegge emalien indvendigt i
apparatet.
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4.3 Renggring af lagen 2. Hold pa lagen pa begge sider med
Vi anbefaler, at ovnlagens ruder altid begge hzender, left den opad ien
holdes rene. Brug sugende kakkenrulle. vinkel p& ca. 30°, og freek den ud.
Hvis snavset p& ruderne sidder godt fast, —————

skal disse renses med en fugtig svamp og et By

almindeligt rengeringsmiddel.

Afmontering af ovnlagen

For at lette rengaringen anbefales def af
fierne ovnlégen og placere den pé et
viskestykke.

For at tage ovnlégen af, skal du gare som
felger:

1z

1. Abnlagen helt, og indsaet to smé stiffer i
hullerne p& haengslerne, som er angivet
pa figuren.

3. For genmontering af l&gen indsaettes
haengsleme i de tilharende &bninger
pd ovnen, mens man sikrer sig at
lejerne A tilsluttes helt fil dbningeme.
Lagen saenkes nedad, og nér den er
pa plads fiernes de smé stifter fra
hullerne i haengslerne.




Afmontering af de indvendige ruder 3. Tag mellemruden af ved at lefte den
opad.

For at lefte rengeringen kan man afmontere
de indvendige ruder, der udger lagen.

1. Treek forsigtigt den indvendige rude
opad pé den bagerste del ved af falge
bevaegelsen, som er angivet med
pilene (1).

4. Renger den udvendige rude og de som
blev afmonteret fer. Brug sugende
kakkenrulle. Hvis snavset pé ruderne
sidder godt fast, skal disse renses med
en fugtig svamp og ef neutralt
rengaringsmiddel.

2. Traek den indvendige lage aof den
forreste liste (2) for at fierne den fra
lagen.

5. Efter endt rengering indsaettes
mellemruden i def tilhgrende leje i
lagen.

6. For atf seette den indvendige rude pé
plads, skal man indszette den everste
deli listen p& lagen og paheefte de 2
bagerste tapper i deres lejer ved hjeelp
af et let fryk.



Rengering og vedligeholdelse

4.4 Rengering af ovnrummet

For af vedligeholde ovnrummet bar det
rengeres jeevnligt, efter det er afkalet.

Undgé at lade madrester terre inde i

ovnrummet, da def kan gdelsegge emaljen.

Tag alle udtagelige dele ud fer hver
rengaring.

For af lette rengeringen anbefales det at
afmontere:

* |&gen;

* stefferammerne til riste/bradepander;
* de evt. udiraekkelige skinner,

¢ teetningen.

/ | tilfzelde af brug of seerlige

& | rengeringsprodukter anbefales det
at seette apparatet i funktion ved
maksimal temperatur i ca. 15/20
minutter for at fierne evt. rester.

Afmontering af stetterammerne til riste/
bradepander

Afmonteringen af statterammerne fil riste /
bradepander ger det endnu leftere at
rengere sideveeggene.

For af afmontere stetterammemne:

* Traek rammen mod det indvendige af
ovnrummet, s& den kobles fra
faestningen A, og traek den derefter ud
af lejerne bag pa B.

* Ved endfrengering gentages de ovenfor
beskrevne indgreb for genmontering aof
stetterammenrne fil riste /bradepander.




Manvuel deaktivering af grebet fil lasning 1. Skub grebet il [&sning of lagen il hajre
af lagen. indtil def standser.

Grebet til [&sning af légen findes i den
farste dbning il venstre under
betieningspanelet, p& den everste del aof (set ovenfra)
ovnens front.

2. Slip forsigtigt grebet fil I&sning af l&gen.

Mekanismens fieder serger for af bringe
grebet til [asning af légen i deaktiveret
position.

For at undgd at beskadige mekanismen, m&
man aldrig forsege af deaktivere grebet fil
l&sning af légen ved at skubbe det kraftigt il

venstre.
Under normale rengeringsfunktioner kan
det ske, at man utilsigtet aktiverer grebet il
lasning af lagen.
L |
aktiveret greb til Iasning of lagen (set ovenfra)

(set ovenfra)
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Pyrolyse * Ved mere vanskeligt snavs sprayes med
et produkt fil rengering of ovne p& ruden
(vaer opmaerksom p& anvisningeme pé
produktet); lad def virke i 60 minutter,
skyl herefter, og ter ruden med
kekkenrulle eller en mikrofiberklud.

* Fiern stefferammerne fil riste/
bradepander.

* Fiern de evt. udiraekkelige skinner.
* Luk lagen.

Indstilling of pyrolyse

1. Veelg ved hjzelp af funktionsknappen en
af rengeringsfunktionerne eller

e
ECO |

2. Drejtemperaturknappen fil hajre eller
venstre for at indstille varigheden af

rengeringscyklussen fra et minimum p&
2 timer til et maksimum p& 3 timer

(undtaget ved funkfionen PE\EFE)O hvis

varighed er fasfsat til en vaerdi af 120
minutter).

3. Tryk p& temperaturknappen for at starte

Indledende indgreb pyrolysen.

For start af pyrolysen:

* Renger den indvendige rude i henhold il
de normale rengeringsanvisninger.

* Fiern alt tilbeher inde i ovnrummet.




Pyrolyse

1.

Pa displayet vises teksten 88 eller

PYRO
ECO

angive, at apparatet udferer den
automatiske pyrolysecyklus.

og den resterende fid for at

2 minutter efter pyrolysens start
blokeres ldgen (kontfrollampen for
l&sning af lagen teendes) af en

enhed som hindrer ethvert forsag pd
&bning.

i

koblet til.

Det er ikke muligt at veelge nogen
funkfioner, nér l&sning af l&gen er

3.

Rengering og vedligeholdelse

Ved endt pyrolyse forbliver lagen I&st

indtil temperaturen inde i ovnrummet
vender filbage fil et sikkert niveau. Vent
p& at ovnrummet afkeles, og opsaml
resterne inde i ovnen med en fugtig

mikrofiberklud.

1

IN

Under den farste pyrolyse kan der
forekomme ubehagelige lugte som
skyldes en normal fordampning aof
olierester fra fabrikationen. Det er
et helt normalt faenomen, som
forsvinder efter den farste pyrolyse.

Under pyrolyse producerer
ventilatorerne en mere intens stgj,
som skyldes en hgjere
rotationshastighed. Dette er en helt
normal funkfion som er udviklet for
at fremme varmefordelingen. Ved
afsluttet pyrolyse fortsaetter
ventilationen automatisk s& leenge
det er nedvendigt for at undgé
overophedning af elementernes
vaegge og apparatets front.

Hvis resultatet af pyrolysen ved
minimumsvarighed ikke er
tilfredsstillende, anbefales det at
indstille en laengere tid for de
naeste pyrolysecyklusser.



Indstilling of programmeret pyrolyse

Tidspunktet for pyrolysens start kan
programmeres lige som de andre
tilberedningsfunktioner.

1.

Efter valg af pyrolysevarighed skal du
frykke pé& temperaturknappen. P&
displayet vises den akiuelle tid og

kontrollampen % taendes.

Drej temperaturknappen fil hgjre eller
venstre for af indsfille det tidspunkt, hvor
du gnsker at afslutte pyrolysen.

Efter nogle f& sekunder lyser

kontrollamperne @ og konstant,

og apparatet venter pé af nd det
indstillede tidspunkt for start af

rengaringscyklussen.

4.5 Sarlig vedligeholdelse

Udskiftning af peeren til ovnlyset

w

Fiern alt filbeher inde i ovnrummet.
Fiern stetterammerne til riste /
bradepander.

Fiern lampens 1&g ved hjzelp aof ef
vaerkig (for eksempel en skruefraekker).

17



4. Traek paeren ud og fiern den.

/ Rer aldrig halogenpaeren direkte
& | med fingrene, men anvend
isolerende beskyttelse.

5. Satennylampei.

6. Genmontér daekslet. Lad
formpresningen inde i ruden (A) vende
ud mod l&gen.

[

7. Tryk laget i bund, s& det slutter helt teet
fil fatningen.

Rengering og vedligeholdelse

Hvad bgr man gere hvis...

Apparatet virker ikke:

* Afbryderen er defekt: Kontrollér i
sikringsboksen og at afbryderen er i
orden.

* Fald i effekt: Kontrollér at apparatets
kontrollamper virker.

Det ryger fra kogepladen:

* Kogepladen er snavset, renger
kogepladen efter endt brug.

De anvendte gryder stgjer:

* Der eringen fare for kogepladen eller
for gryden, det er en normal adfeerd ved
visse typer gryder.

Ovnen varmer ikke op:

* Defekt sikring: Kontrollér og udskift om
nedvendigt afbryderen.

* Funktionsknappen er ikke indstillet: Indsil
funktionsknappen.

* Kontrollér om tilstanden “show room” er
indstillet, (for yderligere detaljer, se afsnit
"Sekundaer menu”).

Alle de tilberedte retter i ovnrummet

braender pd i lzbet af kort tid:

* Defekt termostaf: Kontakt det
autoriserede servicecenter

Ruden i l&gen tildugges, nér ovnen er

varm:

* Helf normal adfeerd som skyldes
temperaturforskelle: Dette har ingen
effekt p& ovnens ydelse.
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Displayet er helt slukket:
* Kontroller stramforsyningen.

* Kontrollér om en eventuel flerpolet
afbryder oven pé& apparatets
stramforsyningslinje stér p& "On”.

Betjeningsknapperne reagerer ikke:

* Kontrollér om tilstanden "Bernelds” er
indstillet, (for yderligere detalier, se afsnit
"Sekundaer menu”).

Tilberedningstiderne er hgjere end de,

som er angivet i tabellen:

* Kontrollér om tilstanden “Laveffekt (Eco-
logic)” er indstillet, (for yderligere
defaljer, se afsnit “Sekundaer menu”).

P& displayet vises teksten “ERR4":

* Lasning af lagen har ikke haegtet sig
korrekt p& lagen, hvilket kan skyldes, at
légen er blevet &bnet ved en fejltagelse
under aktivering af funkfionen. Sluk og
teend apparatet og vent et par minutter,
fer en rengeringscyklus vaelges igen.

Hvis lagen dbnes under en ventileret

funktion, vil ventilatoren stoppe:

* Dette er ikke en fejl, produktet fungerer
som det skal. Det nyttigt, nar man skal
kigge il maden under tilberedningen, for
at undgd, at store maengder varme
slipper ud af ovnen. Nér lagen lukkes vil
ventilaforen starte sin funkfion igen.

Efter den automatiske rengeringscyklus
(pyrolyse), er det ikke muligt at veelge en
funktion:

* Konfrollér om l&sning af l&gen er
frakoblet. Hvis ikke, er apparatet forsynet g
med en beskyttelse, som ikke ger det
muligt ot vaelge en funkfion, s& laenge
l&sning af lagen er aktiv. Det skyldes, af
der inde i ovnrummet stadig er heje
temperaturer, som ikke ger nogen
tilberedning mulig.

/ Hvis problemet ikke er last, eller
& | hvis der er andre typer fejl, ber
man kontakte def lokale
kundeservicecenter.

Sé&fremt der vises andre ERRx-

_/ fejlmeddelelser:

skriv fejlmeddelelsen, indsfillet
funktion og temperatur ned og
kontakt den lokale tekniske
kundeservice.
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5 Installation Pladsbehov
5.1 Placering L ¥ lo (
Sl
A e IC
Y '_‘ ; "‘
— b —
v
A Q00 mm
B 600 mm
c! 450 mm
D Q00 mm
H 750 mm
| 450 mm
L2 900 mm

! Minimumsafstand fra sidevaeggene eller
andre breendbare materialer.

2 Minimumsbredde pa kabinet (=A).
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Installation

Dimensioner pa apparatet
Position af gas- og elekiriske filsluminger.

—898-mm——

i - — b
‘ )

7-82-mm

P4l

U ol

Generelle informationer

Apparatet kan anbringes ved vaegge,
hvoraf den ene er hgjere end
kekkenbordet, med en minimum afstand p&
50 mm fra apparatets side, som vist pd figur
A og B, i henhold il installationsklasserne.
Udhaeng placeret over kakkenbordet skal
have en afstand fra dette, som minimum er
lig med 750 mm. Séfremt der installeres en
emhaette over kogepladen, henvises fil
instruktionsmanualen for emhaetten, for
overholdelse af den korrekte afstand.

Afhaengigt af installationstypen filharer dette
apparat klasserne:

A

‘min. 50 mm

ww 0G/ Ui

o0 00o0oOo

A - Klasse 1

(Fritstaende apparat)

B

3.

=]

in. 50 mm |~
l (@)
o

3

3

00 0000

B - Klasse 2, underklasse 1

(Indbygget apparat)
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Placering og nivellering

(@]
“Ww oGz uw’

00 0000

n

C - Klasse 2, underklasse 1

(Indbygget apparat)

* Efter at have udfert tilslutingen til gas og
den elekiriske filslutning, skal de fire
medfelgende fodstetter skrues p&
apparatet.

1
—

P T 4

For at opné stabilitet er det of sterste
vigtighed, af apparatet er korrekt nivelleret
p& gulvet.

o Stram eller lasn fodstetten for neden for

af nivellere og stabilisere apparatet pa
gulvet.

b ¢

R




Fastgerelse til muren 3. Montér fastgerelsesbeslaget.

1. Skru fikseringspladen fil vaeggen fast
bag pé& apparatet.

4. Tilpas bunden pd haengslef p&
fastgerelsesbeslaget med bunden af
udskaeringen pd fikseringspladen fil

2. Justér hejden p& de 4 fodstetter. muren.




X

5. Tilpas bunden of fastgerelsesbeslaget 7. Skub beslaget p& veeggen og indtegn
helt til jorden, og stram skruerne for at placeringen af hullerne, der skal
fastgere malene. udbores i muren.

8. Efter udfersel of hullerne i vaeggen, skal

6. Tag hejde for afstanden p& 50 mm fra man bruge rawplugs med skruer for at
siden of opparatet fil hullerne i fastgere beslaget il muren.
beslaget. Q. Skub komfuret mod vaeggen, og indsaet

samtidigt beslaget i pladen, som er
fastgjort bag pé& apparatet.

A
A 4

50 mm
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Fastgorelse pa gulvet 2. Placér frontsoklen p& den nederste del
aof apparatet og filpas sidehullerne pa
frontsoklen med hulleme pé& apparatets
base.

Montering aof frontsoklen

Frontsoklen skal altid ploceres og fastgeres
korrekt p& apparatet.

1. Fjern de forreste skruer under
opbevaringsrummet ved hjzelp af en
skruetraekker.

3. Fastger frontsoklen fil apparatet ved
hjzelp af de skruer, der blev fiemet
tidligere.




X

Montering aof sidesoklerne

Efter montering af frontsoklen kan
sidesoklerne fastgares korrekt p&
apparatet.

1. Fiern de forreste skruer under
opbevaringsrummet ved hjzelp af en
skruetraekker.

2. Placér sidesoklen p& den nederste
sidedel af apparatet, nedenunder
opbevaringsrummet.
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3. Indseet klemmerne pé& sidesoklen i
&bningerne p& den bagerste del af
frontsoklen.

4. Tilpas hullet p& sidesoklen med det

bagerste hul p& opparatets base.




5. Fastger sidesoklen il apparatet ved 5.2 Elektrisk tilslutning
hjzelp of skruen, der blev fiemet
fidligere.

6. Gentag feraevnte indgreb for begge
sidesokler.

Montering af kantlisten

Kantlisten skal altid placeres og fastgeres

korrekt p& apparatet.

1. Losn ved hjselp of en skruetraskker de 4
skruer (A], som sidder bag pé
kogepladen (2 pé& hver side).

N

Placer kantlisten p& pladen.

w

Tilpas kantlistens huller (B) med
skruerne (A, Generelle informationer

Konfrollér, at egenskabermne p& det
elekriske net passer til de data, der er
angivet pd skiltet.

Identifikationsskiltet med tekniske data,
serienummeret og maerkningen er synligt
placeret p& apparatet.

Skiltet ma aldrig fiernes.

Udfer jordforbindelsen med et kabel, som
4. Fastger kantlisten til pladen ved hjselp ~ er mindst 20 mm leengere end de andre.
af de 4 skruer, som blev lasnet fidligere.



Apparatet kan fungere pé felgende mader:
* 220-240V 2~

1 2 3 4 5 O

|<|H*>+°|°ﬁ|>

7]
—

Et trepolet kabel p& 3 x 10 mm?2.

* 3220-240V 3~
12 3 45

[olotelotele]
T

L1 |L2 |L3 =

Et firepolet kabel p& 4 x 6 mm?2.

e 220-240V IN™
1 2 3 4 5 Q@

Lerore ool
X =

Et trepolet kabel pa 3 x 10 mm?2.

e 380-415V 2N~
1 23 4 5 Q

[olorolorelo]
L
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Et firepolet kabel p& 4 x 6 mm?2.

e 380-415V 3N~
1 2 3 4 5@

[elololotelo]
L

L1 L2 13 N—=

Et fempolet kabel p& 5 x 2,5 mm?2.

Installation

De angivne veerdier refererer til
tvaersnittet pa den indvendige
ledning.

ol o

Stremforsyningskablerne er
dimensioneret, s& de tager hgjde
for samtidighedsfaktoren (i
overensstemmelse med EN

60335-2-6 standarden).

el o

Jumper til udskiftning

Ved en fofaset eller frefaset tilslutning skal
man for en korrekt fastgerelse af kablet
udskifte den jumper, som allerede er
installeret, med den medfelgende jumper.

Fast tilslutning

Udstyr forsyningslinjen med en flerpolet
afbryder i overensstemmelse med
installationsbestemmelserne.
Afbryderen skal veere placeret p& et
lettilgaengeligt sted og i nserheden af
apparatet.

Tilslutning med stik og stikkontakt

Kontrollér, at stikket og stikkontakten er af
samme type.

Undgé brug af stikomformere, adaptere eller
stikdser, da disse kan forérsage
overophedning, og anordningerne kan smelte.



Adgang til klemkassen 3. Fortseet med at installere

For at tilslutte forsyningskablet, skal man forsyningskablet.
&bne klemkassen, som er anbragt pa
bagskaermen:

1. Fjern skruerne som fastger l&gen fil
bagskaermen.

4. Til sidst skal man seette ldgen pé&
bagskaermen og fastgere den med
skruerne, som blev fiernet fer.
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5.3 Til installateren

o Stikket skal vaere tilgaengeligt effer
installationen. Undgd at bukke eller
indeklemme filslutningskablet til det
elekiriske net.

* Apparatet skal installeres ifglge
installationsskemaeme.

o Séfremt opparatet ikke fungerer korrekt
efter udfarsel af alle kontrollerne, skal du
henvende dig til dit lokale og

autoriserede servicecenter.

* Nar apparatet er installeret korrekt,
beder vi dig venligst instruere brugeren i
den korrekte anvendelsesmetode.
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