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BEMARKNINGER

Generelle
sikkerhedsanvisninger

Skader pa personer

* ADVARSEL: Dette apparat og
dets tilgaengelige dele bliver
meget varme under brugen.
Sma barn skal holdes pd& sikker
afstand.

* ADVARSEL: Dette apparat og
dets filgaengelige dele bliver
meget varme under brugen.
Lad veere med at rare ved
varmelegemerne under brug.

* Beskyt haenderne med
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termohandsker, nar du skal se
fil eller vender maden i
ovnrummet.

* Forseg aldrig at slukke en
flamme /ild med vand: Sluk
apparatet, og daek flammen
med et lag eller
brandhaemmende teeppe.

* Brugen af dette apparat er
filladt for barn fra 8 &r og for
personer med nedsat fysisk,
sensorisk eller mental kapacitet
eller med manglende erfaring
eller kendskab, s& leenge de
overvages eller instrueres af
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voksne personer, som er
ansvarlige for deres sikkerhed.
Barn ma ikke lege med
apparatet.

Hold barm pa& under 8 ar pé
afstand, hvis de ikke er konstant
overvagede.

Lad ikke barn under 8 ar
neerme sig apparatet, mens det
er i funkfion.

Rengering og vedligeholdelse
m& ikke udferes af bern uden
overvagning.
Tilberedningsprocessen skal
altid overvages. En
tilberedningsproces med kort
varighed skal overvages
konstant.

Ffterlad ikke apparatet uden
opsyn under filberedninger som
kan frigive fedt og olie, der kan
anteende, hvis det
overophedes. Vaer yderst
forsigtig.

Heeld ikke vand direkte pa de
meget varme bradepander.
Hold lagen lukket under
filberedningen.

Ved indgreb p& madvareme,
eller ved afslutning af
filberedningen, skal du &bne
lagen 5 centimeter i nogle f&
sekunder, lade dampen slippe
ud, og derefter &bne lagen
helt.

Indsaet ikke spidse
metalgenstande (bestik eller
vaerkigj) i dbningerne.

Sluk apparatet efter brugen.
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e BRUG ELLER OPBEVAR IKKE
BRANDBARE MATERIALER |
NARHEDEN AF APPARATET.

e BRUG IKKE AEROSOLER |
NARHEDEN AF APPARATET,
MENS DET ER | FUNKTION.

e DER MA IKKE FORETAGES
ANDRINGER PA APPARATET.

* Installation og serviceindgreb
skal udferes af kvalificeret
personale under overholdelse
af de geeldende standarder.

* Forseg aldrig at reparere
apparatet selv eller uden
indgreb fra en kvalificeret
tekniker.

e Traek aldrig i kablet for at hive
stikket ud.

Skader p& apparatet

* Brug ikke aggressive eller
setsende rengaeringsmidler
(f.eks. pulverprodukter,
pleffiernere og metalsvampe),
ru materialer eller skarpe
metalskrabere pd& glasdele, da
de kan ridse overfladen og fé&
glasset til at g& i stykker.
Anvend eventuelt
kokkenredskaber i tree eller
plastik.

 Seet dig ikke pd& apparatet.

* Brug ikke rengeringsmidler, der
indeholder klor, ammoniak eller
blegemiddel pa stal eller
overfladebehandlede dele
med metalliske overflader
(F.eks. anodisering, fornikling,
forkromning].
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* Riste og bradepander skal
indsaettes i sideskinnerne, indtil
de standser helt. De mekaniske
sikkerhedslase, som forhindrer
en utilsigtet udtraekning af disse,
skal vende nedad og mod
ovnrummets bageste del.

Brug ikke dampstrdler til

rengering af apparatet.

* Spray ikke med sprayprodukter
i nserheden af apparatet.

* Bloker ikke abningerne,
ventilations- og
udluftningsspalterne.

* Brandfare: Efterlad ikke
genstande inde i ovnrummet.

* BRUG UNDER INGEN
OMSTANDIGHEDER
APPARATET TIL
OPVARMNING AF
OMGIVELSERNE.

* Anvend ikke kakkengrej eller
beholdere i plastik il
filberedning of maden.

* Indsaet ikke daser eller lukkede
beholdere i ovnrummet.

* Fierne alle riste og
bradepander, som ikke skal
anvendes under tilberedningen,
fra ovnrummet.

 Deek ikke ovnens bund med
aluminiumsfolie eller stanniol.

 Seet ikke gryder eller

bradepander direkte pa
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bunden i ovnrummet.

Om nadvendigt kan man bruge
risten fil bradepanden (felger
med eller saelges separat
afhaengigt af modellerne) ved
at placere den p& bunden som
hijzelp il tilberedningen.

Hvis man ensker at anvende
bagepapir, skal det placeres
pd en sédan made, at det ikke
hindrer cirkulationen af varm luft
inde i ovnrummet.

Brug ikke den abne lage fil
understattelse af gryder eller
plader direkte p& den
indvendige rude.

Brug ikke den &bne der som
handtag til at placere
apparatet i skabet.

Pres ikke for hardt pa den &bne
lage.

Brug ikke h&ndtaget til at lzfte
eller flytte detfte apparat.

Til pyrolyseovne

Under pyrolyse kan
overfladerne nd hojere
temperaturer end normalt. Hold
berm pd afstand.

For du starter pyrolyse, skal du
fierne starre madrester eller
overlab fra tidligere
madlavning inde i ovnrummet.
Fiern alt tilbehar inde i
ovnrummet, far pyrolysen
startes.

Sluk for blus eller elekiriske
plader p& en eventuel
kogeplade, som er installeret
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over ovnen, for pyrolysen
startes.

Installation og vedligeholdelse

« DETTE APPARAT MA IKKE
INSTALLERES PA BADE ELLER
| CAMPINGVOGNE.

* Apparatet ma ikke installeres
pd en sokkel.

o Placér apparatet |
kekkenelementet med hjzelp fra
en anden person.

 For atundgd evt.
overophedning mé& apparatet
ikke installeres bag en
dekorativ lage eller et panel.

* Installation og serviceindgreb
skal udferes af kvalificeret
personale under overholdelse
af de geeldende standarder.

* Den elekiriske tilsluming skal
udfgres af en kvalificeret
tekniker.

e Deteretkrav, at derer
jordtilslutning i henhold fil
sikkerhedsstandarderme for def
elekiriske anlaeg.

* Anvend kun kabler, der er
varmeresistente op til mindst
Q0 °C.

* Spaendingsmomentet p&
skruemne pé forsyningskablerne
pa klemkassen skal veere lig
med 1,5-2Nm.

* For at undgd enhver form for
fare skal man, s&fremt det
elekiriske forsyningskabel er
beskadiget, gjeblikkeligt
kontakte det tekniske
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servicecenter, som vil sgrge for
udskiftning.

ADVARSEL: Nér du placerer
husholdningsapparatet, skal du
sikre, at stramkablet ikke er
klemt eller skadet.

For ethvert indgreb pé
apparatet (installation,
vedligeholdelse, placering eller
flytning), skal man altid baere
personligt sikkerhedsudstyr.

Far ethvert indgreb pa
apparatet skal man deaktivere
den elektriske hovedforsyning.
Apparatet skal kunne frakobles
efter installationen, med
tilgeengeligt stik eller afbryder i
filfaelde af fast tilkobling.
Udstyr forsyningslinjen med en
flerpolet afbryder, med en
kontaktafstand, der helt
afbryder strammen under
overspaendingskategori ||
betingelser i overensstemmelse
med regleme for installation.
ADVARSEL: Inden man udskifter
det indvendige ovnlys, skal
man serge for, at apparatet er
slukket og frakoblet
stramforsyningen eller, at
hovedafbryderen er blevet
deakfiveret.

Lamperne anvendt i apparatet
er specifikke lamper fil
husholdningsmaskiner, brug
dem ikke il belysning i
hjemmet.

Dette apparat kan anvendes
op til en maksimal hajde p&
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4000 meter over havets
overflade.

For dette apparat

* leen eller seet dig ikke pa den
&bne lage.

e Kontrollér, at der ikke sidder
fastklemte genstande i
ldgerne.

* Apparatet md ikke installeres/
anvendes i det fri.

* (kun p& enkelte modeller)
Brug kun den medfelgende
temperatursonde eller den
anbefalet af fabrikanten.

Apparatets formal

Dette apparat er beregnet fil

filberedning af fedevarer i

hiemmet. Enhver anden

anvendelse er ukorrekt. Desuden

m& det ikke anvendes:

* i medarbejderkakkenet i
butikker, p& kontorer og i andre
arbejdsmiljzer,

* p& garde/
bondegdrdsferiesteder;

o af gaester pd hoteller, moteller
og indkvarteringsomrader;

* pd bed and breakfasts.

Denne brugermanual

* Denne brugermanual udger en integreret
del af apparatet og skal opbevares i hel
stand p& et lettilgaengeligt sted for brugeren
under hele apparatets levetid.

* lees denne manual grundigt, inden du
bruger apparatet.

* Forklaringerne i denne manual omfatter
billeder, der beskriver det, der normalt vises
pa displayet. Vi minder dog om, af
apparatet kan vaere udstyret med en
opdateret version af systemet, hvilket
betyder at det, som vises p& displayet, kan
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afvige fra det, som angives i manualen.

PrOducentenS ansvar

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for

skader pa personer eller ejendom, som skyldes:

* enanden anvendelse af apparatet end den
foreskrevne;

* manglende overholdelse af forskrifterne i
brugermanualen;

* manipulering, ogsé af en enkelt del of
apparatet;

* anvendelse af uoriginale reservedele.

Identifikationsskilt

Identifikationsskiltet indeholder de tekniske data,
serienummeret og maerkningen.
Identifikationsskiltet m& aldrig fiernes.

Bortskaffelse
E: Dette apparat, som er i

o2\ | overensstemmelse med det europaeiske

WEEE-direkfiv [2012,/19/EU). skal
bortskaffes separat fra andet affald i slutingen
af defs livscyklus.

Dette apparat indeholder ikke stoffer i en sadan
maengde, at de befragtes som sundheds- og
milizskadelige ifelge gaeldende europaeiske
direktiver.

Elekirisk spaending
Fare for dedeligt elekirisk stad

e Deaktiver hovedstremforsyningen.

* Fjern forsyningskablet fra det elekiriske
anlaeg.

For bortskaffelse of apparatet:

* Tag det elekiriske stramforsyningskabel ud,
og fiern det.

* Bring efter endt brug apparatet til en
genbrugsplads, som er specialiseret i
sortering af elekirisk og elekironisk affald,
eller tilbagelever det fil forhandleren, hvor
det er kabt, ved kab of ef nyt filsvarende
apparat.

Det preeciseres, at der fil apparatets emballage

anvendes materialer, som ikke forurener, og

som kan genanvendes.

* Bring emballagematerialerne fil en
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genbrugsplads.

Plastikemballage
Fare for kvaelning
o Efterlad ikke emballagen eller dele af den

uden opsyn.

¢ lad ikke bern bruge emballagens
plastikposer fil leg.

Anvisninger til de europaeiske
kontrolinstanser

Fan forced mode

ECO-funkfionen der bruges il at definere
energieffekiivitetsklassen stemmer overens med
de tekniske oplysninger i den europaeiske

standard DS/EN 60350-1.

Conventional heating mode
Man skal springe forvarmningsfasen over for at

udfare funktionen OVER /UNDERVARME (se
afsnittet "Forvarmningsfase" i kapitlet BRUG).

Tekniske oplysninger vedragrende
energieffektivitet

Oplysningere med hensyn il de europaeiske
forordninger vedrerende energy labelling og
ecodesign findes i et saerskilt dokument, som

falger med produktets befieningsvejledninger.

De pagaeldende oplysninger findes i
"Produktdatabladet”, som kan downloades fra

websiden i henhold til den dedikerede side il

det relevante produkt.

For energibesparelse ?
e Forvarm kun apparatet, hvis det stér i

opskriften. Forvarmningsfasen kan udelukkes
i alle funktioner (se kapitel
,Forvarmningsfase”) undtagen funktioneme
PIZZA (forvarmning kan ikke udelukkes) og
KO (forvarmning ikke monteret).

¢ | alle funktionerne (herunder @KO-
funktionen) skal man undgéa at &bne lagen
under filberedningen.

¢ Medmindre andet er anfert p& emballagen,
skal frosne fedevarer optes inden de szettes
ind i ovnrummet.

¢ Ved flere tilberedninger anbefales det af
tilberede fadevarerne lige efter hinanden for
bedst muligt at udnytte det allerede varme
ovnrum.

¢ Det er bedst at bruge marke
metalbageforme, da disse opsuger varmen

bedre.
Q1477A558/C

* Fjern alle riste og bradepander, som ikke
skal anvendes under filberedningen, fra
ovnrummet.

* Stands tilberedningen nogle minutter fer den
normalt anvendte tid. Tilberedningen
fortsaetter i de resterende minutter med
varmen, som er akkumuleret indvendigt i
ovnen.

* Abn ovnlégen sé lidt som muligt, s& du
undgér at varmen slipper ud.

* Hold altid ovnrummet rent.

Informationer om energiforbrug i
slukket/ standby tilstand

De tekniske data i forbindelse med forbrug i en
filstand, hvor apparatet er slukket/i standby, kan
indhentes p& webstedet www.smeg.com pé
siden, som er dedikeret il det pagaeldende
produkt.

Lyskilder

* Dette apparat indeholder lyskilder, der kan
udskiftes af brugeren.

vy : vy
~ ” ; ~ L d
L d ~ E ” ~
N N

* Llyskilderne i produktet erklaeres egnede fil
drift ved en omgivende temperatur p& =300
°C og beregnet fil brug i anvendelser med
hej temperatur, f.eks. i ovne.

* Defte apparat indeholder lyskilder i
effekiivitetsklasse "G".

Sadan laeser du brugermanualen
Denne brugermanual anvender de felgende
lsesekonventioner:

A Advarsel/Forsigtig

/ Information /forslag
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BESKRIVELSE

Generel beskrivelse
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1 Beljeningspanel
2 Teetningsliste

4 lage
5 Ventilator

3 Llampe EE» Plade til amme
Betjeningspanel
1 3
| | |
1 1 1
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1 Funktionsknap

Ved hizelp of disse beraringstaster eller denne
knap er det muligt at:

¢ feende/slukke apparatet;

* valge en funktion.

/ Drej funktionsvaelgeren over pa position
£ | Ofor omgdende at afslutte en
igangvaerende filberedning.

2 Digital programmeringsenhed

Viser det aktuelle klokkeslzet, den valgte
funktion, effekt og temperatur p& den valgte
filberedning og den eventuelt tildelte tid.

3 Temperaturknap
Ved hjeelp aof disse beraringstaster eller denne
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knap er det muligt at indstille:

* filberedningstemperaturen;

* varigheden af en funkfion;

¢ programmerede filberedninger;

e den aktuelle klokkeslaet;

* starte eller sfandse en funkfion midlertidigt.

Andre dele

Positionsriller

Apparatet er forsynet med riller fil placering af
bradepander og riste i forskellig hejde.
Indszetningshejderne skal laeses nedefra og
opefter.
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Afkglingsventilator

entilatoren serger for at ofkele apparatet, og
gar i funktion under tilberedningen.
Ventilatorfunktionen skaber et normalt luft-flow,
som ledes ud over l&gen, og som kan fortsaette
sin funkfion i kort tid ogs¢ efter at apparatet er

slukket.

Belysning af ovnrummet

Apparatets indvendige belysning teendes:

e nérlégen &bnes

e ndr der frykkes p& knappen . pé
displayet;

* nér der vaelges en vilkérlig funktion,

undtaget funkfioneme - -
A A
(afhaengigt af modellen).

Tilbehor
¢ P& enkelte modeller falger ikke alt filbehar
med.

¢ Tilbeharet som kan komme i kontakt med
fadevarer er lavet af materialer, der
overholder bestemmelserne i den
gaeldende lovgivning.

* Det medfalgende tilbeher eller ekstraudstyr
kan bestilles hos de autoriserede
servicecentre. Anvend kun originalt tilbehar

ANVENDELSE

fra fabrikanten.
Rist

e

e S S VOO
\i“{‘—‘\ NN

RN
AR

Anvendes til stette af beholdere med mad under
filberedning.

Bradepande

Anvendes til bagning af kager, pizzaer og
desserter tilberedt i ovn og smakager.

Dyb bradepande

Anvendes til opsamling af fedt fra madvarer p&
risten ovenover, og ved tilberedning aof tzerter,
pizzaer og ovnbagte kager, smékager...

Rist til bradepande

Placeres p& bradepanden, prakfisk fil
filberedning af retter, som kan dryppe.

Indledende indgreb

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

* Fjern eventuel beskyttelsesfilm ud- eller
indvendigt fra apparatet og tilbeharet.

* Fjern eventuelle efiketter (undtaget
identifikationsskiltet) fra tilbeharet og
hyldeme.
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* Tag alfilbehar ud af ovnen, og vask det (se
kapitel "RENGGRING OG
VEDLIGEHOLDELSE").

Farste opvarmning

1. Indstil en tilberedning p& mindst en time (se
afsnit "Brug af ovnen').

2. Opvarm ovnrummet i tom filstand fil
maksimal temperatur for at fieme eventuelle
rester fra fabrikationen.
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| lobet af ovnens opvarmning
o ydluft rummet;
* blivikke staende.

Anvendelse of tilbehgret

Riste og bradepander

Riste og bradepander skal indszettes i

sideskinnerne, indtil stoppunktet.

e De mekaniske sikkerhedsldse, som
forhindrer en utilsigtet udtraekning af risten,
skal vende nedad, og mod ovnrummets
bageste del.

Indsaet ristene og bradepanderne

forsigtigt i ovnrummet, indtil de standser.

/ Vask bradepanderme, inden du bruger
£ | demferste gang, for at fierne eventuelle
rester fra fabrikationen.

Rist til bradepande

vaerdier for den aktuelt valgte funktion. For at
bruge den skal du blot dreje pé& funkfions- og
temperaturknapperne og/eller trykke pé
tasterne for neden pd displayet, atheengigt af
de handlinger, du vil have apparatet il at
udfere.

Farste anvendelse

/ Huvis tiden ikke er indstillet, vil ovnen ikke

=27 | teende.

Farste gang apparatet tages i brug, eller efter
en langvarig stremafbrydelse, viser displayet

teksten m og knappen blinker. For

at kunne bruge ovnen er det nadvendigt at
indsfille det aktuelle klokkesleet.

Indstilling af klokkeslzettet

1. Tryk p& knappen .

2. Drej pétemperaturknappen for at veelge det

tidsformat, der skal vises [m eller
2Hh

Risten til bradepanden indsaettes i
bradepanden. P& denne made er det muligt at
opsamle fedtet separat fra maden, som
filberedes.

Digital programmeringsenhed

/ Nér du vaelger versionen |
=— | vises teksten (am) eller

(pm) pa displayet.

Displayet viser de relevante parametre og
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3. Tryk p& knappen for at bekraefte, og
ing a

gd videre fil indsti f klokkeslzettet.

4. Drej pa temperaturknappen for at indsfille

klokkeslaettet.

5. Tryk p& knappen for at indstille det

akiuelle klokkeslzet og gé il valg af minutter.

6. Drej p& temperaturknappen for at indstille

minutter for det aktuelle klokkeslaet.
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7. Tryk pé tasten for at bekraefte.

/ Det kan vaere ngdvendigt af sendre det
£ | akiuelle klokkeslzet, f. eks. grundet

sommer- eller vintertid.

2 Drej temperaturknappen mod hgjre eller
venstre for af vaelge den gnskede
temperatur (for eksempel "200°C").

Nar det aktuelle klokkeslaet vises, skifter
displayet fil visning med lav lysstyrke,
ndr der er g&et fo minutter, siden
knapperne sidste blev trykket.

Y4

For at annullere handlingen skal du

frykke p& knappen og holde den

nede i ef par sekunder.

IN

LG

% O O ¢

Andring of klokkeslzet

1. Hold tasten
sekunder.

i hovedmenuen ned i et par

3. Tryk pé tasten ([l for at starte funktionen.
YK p

Nér lagen &bnes, bliver den

—/ igangvaerende funkfion afbrudt.

2. Ga videre med aendringen af klokkeslaettet,
som beskrevet fra punkt 2 i det forrige
kapitel.

Brug af ovnen

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Traditionel tilberedning

Det er muligt at afbryde en filberedning
pa ef hvilken som helst fidspunkt ved at
dreje funktionsknappen til position O.

7

1. Drej funkiionsknappen il hgjre eller venstre
for at vaelge den gnskede funkion (for

eksempel "VARMLUFT |8

Tosten . og teksten STAR begynder

at blinke.
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Funktionen genstarter automatisk, nér
l&gen lukkes.

Forvarmningsfase

Tilberedningen falger efter en forvarmningsfase,
som ger det muligt for apparatet at nd
filberedningstemperaturen hurfigere.

Denne fase angives ved, at kontrollampen
teendes og en progressiv foragelse af niveauet

for opnéet femperatur [o—y.

/ Det er muligt atf springe
£ | forvarmningsfasen over ved at holde

fasten nede i ef par sekunder .

Efter forvarmningen:

* kontrollampen B slukker;
* der afgives et akusfisk signal;

o teksten m og Tosten . blinker
for at angive, at maden kan szettes ind i
ovnrummet.

Tilberedningsfase
1. Luk deren op
2. Indseet retten som skal tilberedes i
ovnrummet.
3. Luk deren.
eller
e Hvis retten allerede er inde i ovnrummet,

skal du trykke pé tasten for at starte

tilberedningen.
4. Kontrollér madens tilberedningstilstand ved
at teende ovnlampen.
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Endt tilberedning
5. Seet funktionsknappen pé& O for atf lukke
funktionen.

Tidsindstillet tilberedning

/ Med tidsindsfillet filberedning menes

£ | den funktion, som ger det muligt at
starte og afslute en filberedning efter et
bestemt fidsrum, som brugeren har
indstillet.

Nar l&gen &bnes, afbrydes den
igangvaerende funktion.

Funktionen fortssetter automatisk, ndr
l&gen lukkes.

7

1. Efter valg af en funkfion og en
filberedningstemperatur, skal du trykke p&

knappen .
Kontrollamperne og blinker p&

displayet.

2. Drej temperaturknappen for at indstille
tilberedningsvarigheden (fra 1 minut til 13
timer) (for eksempel "25 minutter”).

ef lydsignal, og teksten m vises pd

displayet.
7. Seet funktionsknappen filbage pé O.

Sa&dan annulleres en tidsindstillet tilberedning

1. Tryk kort p& knappen A

2. Drejtemperaturknappen mod urefs retning,
indtil tilberedningsvarigheden nulstilles.

3. Tryk pé tasten for at bekraefte.

Programmeret tilberedning

A
P i
I I g I

START

sv

3. Tryk pé& knappen for at bekraefte

filberedningens varighed.

/ Tag hensyn i, at der filfajes nogle
£ | minutter fil tilberedningsvarigheden fil
forvarmning af ovnen.

4. Tryk p& knappen for at starte funktionen.

Ved slutningen af forvarmningen:

5. Indsset maden i ovnrummet.

6. Luk lagen igen, tilberedningen genstartes
automatisk.

Tidsindstillet tilberedning signaleres ved den

gradvise reduktion af tiden p& det numeriske

display og ved at den segmentopdelte bjzelke

gradvist reduceres.

Ved afslutningen af tilberedningen lyder der
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/ Med programmeret filberedning menes

£ | den funkiion, som ger det muligt at
afslutte en tidsindstillet filberedning p& et
bestemt tidspunkt, hvorefter apparatet
automatisk slukker.

Af sikkerhedsarsager er det ikke muligt

kun at indstille tidspunktet for afslutning

af tilberedningen, uden ogsa at indstille
varigheden.

7

Hvis den foresléede afslutning af
filberedningstiden opretholdes, starter
den programmerede tilberedning ikke,
tilfa] mindst et minut

7

1. Efter valg af en funktion og en
filberedningstemperatur, skal du frykke p&

knappen .
Kontrollamperne og blinker p&

displayet.

2. Drej temperaturknappen for at indstille
tilberedningsvarigheden (fra 1 minut til 13
timer) (for eksempel "25 minutter”).

3. Tryk p& knappen A
Kontrollamperne og blinker p&

displayet.
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4. Drejtemperaturknappen for at indsfille
fidspunktet for endt filberedning {(for
eksempel ,13:15,).

5. Tryk p& knappen for at bekrasfte
tidspunktet for endt filberedning.

6. Efter bekraeftelse af tidspunktet starter
funktionen automatisk.

Apparatet venter pd det programmerede

startidspunkt.

/ | tidspunktet for endt filberedning er
minutterne fil foropvarmning allerede
indregnet.

Ved afslutningen af tilberedningen lyder der
ef lydsignal, og teksten m vises p&
displayet.

7. Seet funktionsknappen tilbage pa O.

Sadan annulleres en programmeret
tilberedning

1. Tryk kort p& knappen .
Konfrollamperne og blinker pa

displayet.

2. Tryk kort p& knappen .

Kontrollamperne og blinker pa

displayet.

3. Drejtemperaturknappen mod uret, indfil du
nar den mindste indstillelige sluttid for
filberedning

4. Tryk pé& tasten for at bekraefte.

/ P& denne m&de annulleres kun den
£ | programmerede tilberedning.

Tidsindstillet filberedning starter straks
med forvarmningsfasen.

/ For at afbryde en tilberedning, skal man
£ | altid seette funktionsknappen tilbage pé
position O.

91477A558/C

Timer med minutteeller under en tilberedning

/ Minutteelleren afbryder ikke

& | tilberedningen, men ger brugeren
opmaerksom pd, at de indstillede
minutter er gdet.

1. Tryk p& knappen A
Kontrollamperne og blinker p&

displayet.

2. Tryk p& knappen .

Pa displayet vises tallene m og
blinker.

3. Drej temperaturknappen for at sendre
varigheden pd minuttaelleren (fra 1 minut il
23 timer).

4. Tryk pé tasten for at bekraefte.
Na&r minuttaelleren har talt ned, lyder der et
lydsignal, og kontrollampen m blinker p&
displayet.

5. Tryk p& knappen for at afslutte

funktionen.

kontrollompen

Liste over traditionelle
tilberedningsfunktioner

/ P& enkelte modeller findes ikke alle

27 | funktioner.

A

STATISK

=7 Trcditionel tilberedning egnet il

S filberedning af en ret ad gangen. Ideel

==\ | ot filberede stege, fedt kad, brad,
teerter med fyld.

VENTILERET

=7 Intens og ensartet filberedning. Ideel fil
S| smakager, teerter og filberedning p&

N flere niveauer.

VARMLUFT
\ Varmen fordeles hurtigt og ensartet.
Egnet il alle retter, ideel il at filberede
pé flere niveauer uden at blande lugt
og smag.
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TURBO

Tillader hurtig tilberedning pé& flere

planer uden at blande aromaerne.

==\ |deel fil store maengder mad eller mad
som kraever en kraftig filberedning.

GRILL

&Y Giver optimale resultater, nar du griller

§ og grafinerer. Brugt ved filberedningens

EEN fs|utning giver den retten en ensartet
gylden farve.

VENTIL. GRILL

== Giver gode grillresultater ogsé pd
storre stykker ked. Ideel il store
kedudskaeringer.

UNDERVARME

% \armen kommer kun fra ovnrummets
8 bund. Ideel til sede og salte teerter,

=N narmeladetaerter og pizzaer.

BUNDVARME VARMLUFT

N Cor det muligt hurtigt at afslutte

8 filberedningen af mad, som er stegt

N ,denpd, men ikke indeni. Ideel il
quiches, egnet il alle andre typer retter.

PIZZA

Specialfunkfion fil pizzabagning. Ideel
ikke bare til pizzaer, men ogsa il
smakager og feerter.

ECO

Denne funktion er saerligt velegnet fil
filberedning p& en enkelt rille ved ef lavt
energiforbrug.

Den anbefales fil alle fadevarer
undfoget de som kan generere meget
fugtighed (for eksempel grentsager).
For at opné& den sterste
energibesparelse og for at reducere
tilberedningstiderne, anbefales det at
indsaette fadevarere uden at forvarme
ovnrummet.

| ECO-funktion skal man undgé at &bne
l&gen under filberedningen.

| @KO-funktion er tilberedningstidermne
(og en eventuel forvarmning) lsengere
og kan afhaenge aof maengden af
fodevarer, der er indsat i ovnrummet.

IN| N
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/ Funktionen ECO er en sk&nsom

£ | tilberedningsfunktion, og den anbefales
fil tilberedninger, som ikke kraever en
temperatur p& over 210 °C. Til
filberedninger ved hgjere temperatur
anbefales det at vaelge en anden
funktion.

Gode rad til tilberedningen

Generelle rad

* Brug en ventileref funkfion for at opnd en
ensartet filberedning p& flere niveauer.

* Det er ikke muligt af reducere
filberedningstiden ved at hasve
temperaturen (maden kan veere meget
bagt/stegt udenpé& og for lidt indvendigt).

Rad om tilberedning of ked

* Tilberedningstiden varierer athaengigt af
tykkelsen, af madens kvalitet og af personlig
smag.

* Brug et stegetermometer ved tilberedning af
stege, eller fryk ganske lef p& stegen med en
ske. Hvis den er hard er den klar, og ellers
skal den stege nogle minutter endnu.

Réad om tilberedning med grill og ventileret

grill

* Stegning af ked kan foretages sével ved
indsaettelse i kold ovn, som ved forvarmet
ovn, hvis man ensker at eendre
filberedningens effek.

* Ved ventileret grillfunktion anbefales det at
forvarme ovnrummet inden stegningen.

* Def anbefales at placere maden midt p&
risten.

* Ved grillfunktion anbefales det at indstille
temperaturen til den hgjeste vaerdi for at
optimere filberedningen.

Ré&d om tilberedning of kager og smékager

* Det er bedst at bruge merke
metalbageforme, da disse opsuger varmen
bedre.

* Temperaturen og tilberedningsvarigheden
afhzenger af dejens kvalitet og konsistens.

* For af se om kagen er bagt indvendigt: Stik
en tandstikker ned i kagens hgjeste punkt
ved endt filberedning. Hvis der ikke sidder
dej p& tandstikkeren, er kagen bagt.

* Hvis kagen falder sammen, nér den tages
ud af ovnen, skal temperaturen ved naeste
bagning saenkes med ca. 10 °C, og der
skal evt. vaelges en laengere bagetid.
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R&d om optening og haevning

¢ Placér de madvarer, som skal tes op, uden
emballage i en beholder uden lag pé
ovnrummets ferste rille.

¢ Undgd at placere madvarerne oven p&
hinanden.

¢ Ved optening af ked skal man bruge en rist
pé andenrille, og en bradepande pé farste
rille. P& denne mé&de kommer maden ikke i
kontakt med den opteede vaeske.

¢ De mest falsomme dele kan daekkes of
selvpapir.

¢ For en god haevning skal man placere en

beholder med vand i bunden af ovnrummet.

For energibesparelse

* Stands tilberedningen nogle minutter fer den
normalt anvendte tid. Tilberedningen
fortszetter i de resterende minutter med
varmen, som er akkumuleret indvendigt i
ovnen.

Miniguide for tilbehar

o Abn ovnlagen s& lidt som muligt, s& du
undgédr at varmen slipper ud.
¢ Hold ovnen konstant ren indvendigt.

Tilberedninger ved lav temperatur
Tilberedninger med lav temperatur er
langvarige filberedninger (mindst 3 timer). Hvis
man seefter en bradepande med vand i ovnen
for at opsamle fedtstoffet fra tilberedningen,
dannes der megen damp og som falge
kondens.

Vi anbefaler at terre dréberne, som samler dig
pa den nederste del af ovnens forside af med
en svamp hver 2-3 timer for at undgé& at de
lzber over.

Rist

Vi anbefaler, at du bruger risten som statteflade fil bagning af forme /gryderetter.

> Risten kan bruges som bund il grillede retter med den dybe bradepande placeret p& en
hylde nedenunder for at samle eventuel saft.

Brug bradepanden il forberedelse af bagvaerk, fil bageriprodukter med lav tykkelse og fil

@ tilberedninger uden filfgjelse af vaesker.

Vi anbefaler at bruge funkfionen STATISK B

Bradepande

S P& den anskede rist.

Vi anbefaler, at du kun bruger den dybe bradepande fil madlavning pé& et enkelt niveau.

Anbring den dybe bradepande i den midterste rille, nér du bruger varmluftfunkfionerne.
Anbring den dybe bradepande i den 2. eller 3. rille nedefra, n&r den STATISKE funktion

Dyb
bradepande

Rist il grilltilberedningen.
bradepande

" Vi anbefaler, at du bruger bradepanderisten som bund til at opsamle saft fra

Kig pé& opskrifterne

Vi anbefaler, at man gérind pé den relevante
side p& webstedet www.smeg.com, som kan
nds gennem QR-koden pé produktets
medfelgende brochure for at se opskrifterne fil
de forskellige fadevarekategorier, og indhente
yderligere oplysninger vedrarende
filberedningsforslag.
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Indikationer til
overvagningsenhederne

Fan forced mode
den @KO-funktion, der er anvendt til at
specificere energieffektivitetsklassen er i

overensstemmelse med specifikationeme i den
europaeiske standard EN 60350-1.
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Se afsnit ,For energibesparelse gl kapitlet
ANVISNINGER.

Conventional heating mode

For at kunne taende for funktionen STATISK skal
man springe forvarmningsfasen over (se afsnit
,Forvarmningsfase” i kapitlet ANVENDELSE.
Se afsnit ,For energibesparelse @l kapitlet
ANVISNINGER.

Serlige funktioner

* Fra position O skal du dreje
funklionsknappen en position il venstre.

Tasten ‘ blinker.

/ Tryk p& knappen pé tasten for af

rulle gennem de disponible funkfioner,
og veelge den gnskede szerlige
funktion.

J For at afslutte den valgte funktion
£ | [endnu ikke startet) skal du trykke p&

fasten ‘ og holde den nede.

OPT@NING
Denne funktion ger det muligt af opte
madvarerne p& baggrund af en
Sl \|gbar fid.

1. Nérduergéetindi
specialfunktionsmenuen, skal du trykke p&

tasten for at vaelge funkfionen .
== MY

/ Hvis den indvendige temperatur er
£ | hgjere end forventet, aktiveres
funktionen ikke, og hver gang der

frykkes p& tasten , udsender

apparatet en lydadvarsel.
Lad apparatet kale of far funktionen
aktiveres.

Luk deren op.
Indsaet retten der skal optes i ovnrummet.
Luk deren.

Tryk pd tasten for at bekraefte.

SARES SN
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6. Drej temperaturknappen for at indsille
opteningsvarigheden (fra 1 minut indtil 13
timer) (for eksempel "1:30").

7. Tryk p& tasten for at starte funktionen.
Ved afslutningen vises den blinkende tekst

m pa displayet, og der lyder ef
ydsignal.

8. Drejfunkfionsknappen over p& position O for
af lukke funktionen.

9. Nedenfor er en referencetabel med
opteningstider efter fedevaretype.

Typer Vagt (kg) Tid
Kad 0,5 1t45m
Fisk 0,4 0t40m
Bred 0,3 0t20m
Desserter 1,0 Ot45m
HAVNING

Denne funktion er iszer velegnet il
haevning af de;.

1. Né&rduergéetindi
specialfunktionsmenuen, skal du trykke pé&

____ N} *
fasten ‘ for af vaelge funktionen .

/ Hvis den indvendige temperatur er
£ | hejere end forventet, aktiveres
funkfionen ikke, og hver gang der
frykkes pé tasten , udsender
apparatet en lydadvarsel.
Lad apparatet kele af fer funkfionen
akfiveres.

2. Luk deren op.
3. Placér dejen, der skal haeve, p& andenrille.

4. Luk deren.
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5. Tryk pé tasten for at bekraefte.

/ Drej temperaturknappen for at sendre
£ | temperaturveerdien (fra 25 °C til 40
=13

6. Tryk pd tasten for at starte funktionen.

7. Drejfunkiionsknappen over pé position O for
at lukke funktionen.

/ For en god haevning skal man placere
& | en beholder med vand i bunden aof
ovnrummet.

SABBATH FUNKTION

ii Apparatet vil ved denne funkfion felge

en szerlig adfeerd:

¢ Tilberedningen kan fortsaette i en uendelig
fid, og det er ikke muligt at indstille nogen
tilberedningsvarighed.

¢ Der udfares ingen form for forvarmning.

* Den filberedningstemperatur, der kan
vaelges, varierer mellem 60-150 °C.

o Deakfiveret ovnlys: Ethvert indgreb sdsom
&bning af l&gen (hvor denne funkfion
findes), eller manuel akfivering ved hjeelp af
knappen akiiverer ikke ovnlyset.

¢ Deakfiveret indvendig ventilator.

¢ lys p& knapperne og lydindikationer er
deakfiverede.

2. Tryk p& tasten for at bekraefte.

3. Drejtemperaturknappen for at vaelge den

gnskede temperatur (for eksempel ,90
°C’).

4. Tryk pé& tasten for at starte funkfionen.

5. Drejfunktionsknappen over pa position O for
at lukke funktionen.

Sekundzere funktioner

Tasterne nederst p& skaermen har nogle
sekundaere funkfioner:

MINUTTALLER

/ Minutteelleren ger udelukkende

£ | brugeren opmaerksom pé, at det

— indstillede antal minutter er gdet.

1. Tryk p& knappen i hovedmenuen,.

P& displayet vises fallene og

kontrollampen g blinker.

/ Efter aktivering af Sabbath-funkfionen er

£ | det ikke muligt af sendre nogen
parameire. Enhver handling pa
knapperne og/eller pa tasterne vil ikke
have nogen effekt; kun
funktionsknappen forbliver aktiv, s& man
kan vende filbage til hovedmenuen.

"

1. Nar du er g&etindi
specialfunktionsmenuen, skal du trykke p&
A A

tasten for af vaelge funkfionen 11
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2. Drej temperaturknappen for at sendre
varigheden pa minutteelleren (fra 1 minut il

23 timer).
3. Tryk pé& tasten for at bekraefte.

4. Nér minutteelleren har talt ned, lyder der et

lydsignal, og kontrollampen m blinker p&
displayet.

5. Tryk p& knappen for at afslutte

funktionen.
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KLOKKESLAT
1. | hovedmenuen skal du trykke p& knappen

og holde den nede i et par sekunder.

Lasning af betjeningsknapper (bgrnesikring)

/ Denne tilstand fé&r apparatet il

automatisk at l&se befieningsknapperne

efter 2 minutters normal funktion uden
noget indgreb fra brugerens side.

. Efter abning af menuen for indstillinger skal

du trykke p& knappen indtil valg of
a

funktionen for l&sning
befieningsknapperne.

2. Drejpé& temperaturknappen for at vaelge det

tidsformat, der skal vises (m eller
2Hh |

/ Nér du vaelger versionen |
— | vises teksten (am) eller

(pm) pa displayet.

=Y

3. Tryk p& knappen for at bekreefte, og

g& videre fil indstilling af klokkeslaettet.
4. Drej pé& temperaturknappen for at indsfille
klokkeslaettet.

5. Tryk p& knappen for at indstille det

aktuelle klokkeslzet og ga fil valg af minutter.

6. Drej p& temperaturknappen for at indstille
minutter for det aktuelle klokkeslaet.

7. Tryk pd tasten for at bekraefte.

. Drej temperaturknappen for af akfivere

funktionen for lasning af
befieningsknapperne.

& o O O

/ For at annullere handlingen skal du

— | trykke p& knappen @I og holde den
nede i et par sekunder.

. Tryk p& knappen for at ga fil naeste

indstilling eller tryk p& knappen for af

bekraefte.

Indstillinger
o Tryk p& tasten i hovedmenuen.

/ Under normal funktion angives I&sning

af betieningsknappeme af taending af

kontrollampen

/ For at lukke indstillingsmenuen skal du

=— | holde fasten nede i et par

sekunder.

/ Safremt man berarer knapperne pé

displayet eller sendrer position pé&
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knappeme, viser displayet i fo sekunder
teksten “Lock on”.

For at sl& l&sen fra midlertidigt:
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1. under filberedningen drejes
temperaturknappen eller frykkes p& en knap

pd displayet. naeste indstilling eller tryk pd tasten for

at bekraefte.

3. Tryk pa tasten for at ga videre fil den

/ Nér funktionen showroom er aktiv, vises
& | det pa displayet ved at kontrollampen

er teendt.

/ For ot anvende apparatet normalt, skal
= | denne funktion indstilles p& OFF.

Holde varm funktion

2. Nér displayet viser skaermbilledet "lock
On", skal du trykke p& knappen i et par / Denne tilstand ger det muligt for

= | apparatet,
sekunder. — ved endt tilberedning med indstillet

varighed (hvis denne ikke afbrydes

manuelt), at holde den netop filberedte
Showroom-tilstand (kun ved udstilling) mad varm (ved lave temperaturer), og
at bibeholde smags- og
duftegenskabeme, der er opnéet under
filberedningen.

Efter to minutter fra seneste indsfilling akfiveres
|&semekanismen pd ny.

/ Ved akfivering af denne tilstand
£ deaktiverer ovnen alle varmeelementer,
mens betieningspanelet forbliver akfivt.

1. Naér du er géetind i indstillingsmenuen, skal
1. Nér du er g&et ind i indstillingsmenuen, skal 9 9

= d ykke pé faston [ or ot veslge hold
du trykke pé& Tosfenfor at vaelge v ITyrRke patasien E‘ oraivesige no

varm funktionen.

showroom-funktionen.

2. Drejtemperaturknappen for at aktivere
holde varm funktionen.

2. Drejtemperaturknappen for at aktivere
showroom-funktionen.
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3. Tryk pé& tasten for at g& videre til den

naeste indstilling eller tryk p& tasten for

at bekraefte.

1. Nar du er g&et ind i indstillingsmenuen, skal

du trykke p& tasten for at veelge

funktionen lyde.

/ For ot anvende apparatet normalt, skal
= | denne funktion indstilles p& OFF.

Displayets lysstyrke

/ Denne tilstand ger det muligt at veelge
= | displayes lysstyrke.

1. Nér du er g&et ind i indsfillingsmenuen, skal

for at veelge
playets lysstyrke.

du tryk p& tasten

funktionen for dis

"

2. Drej temperaturknappen fil hajre eller
venstre for at vaelge den anskede lysstyrke,
fra veerdien 1 (lav lysstyrke) il vaerdien 5
(haj lysstyrke).

3. Tryk pé& tasten

naeste indstilling eller tryk pd& tasten for

at bekraefte.

for at ga& videre il den

/ Funkfionen displayets lysstyrke er
= | fabriksindstillet fil hgj.

/ Ved hvert fryk p& symbolerne p&

£ | displayef udsender apparatet en lyd.
Ved hizelp af denne indstilling er det
muligt at deaktivere den.
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2. Tryk p& temperaturknappen for at
deaktivere lyden i forbindelse med beraring
af symboleme pa displayet.

3. Tryk pé tasten for at ga& videre il den

naeste indsfilling eller tryk pd tasten for

af bekraefte.
Andre indstillinger
Eco light

/ Af hensyn til energibesparelse slukker
£ | lampeme inde i ovnrummet automatisk

ca. ef minut efter start af tilberedningen
eller &bning af lagen.

For at hindre at apparatet slukker
ovnlyset automatisk efter ca. et minut,
skal man indstille denne tilstand il Off.

IN

/ Funktionen Eco light er fabriksindstillet fil
—_— On.

* For at deaktivere funktionen Eco light, skal
du trykke p& knappen E i f& minutter.
* For at genaktivere funkfionen Eco light, skal

du trykke p& knappen E i f& minutter.
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RENGYRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Rengering af apparatet

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

2. Hold pa légen pa begge sider med begge
haender, loft den opad i en vinkel pé& ca.

30°, og traek den ud.

Renggring of overfladerne

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengeres regelmaessigt, hver gang de har vaeret
brugt, men ferst efter de er afkelet.

Almindelig daglig rengering

Anvend altid specifikke produkter uden
slibeeffekt og klorholdige syrer.

Haeld produktet p& en fugtig klud og ter

overflademe af, skyl omhyggeligt, og ter efter
med en blad klud eller med en mikrofiberklud.

Pletter fra mad eller rester

Det er vighigt af undgé at bruge skuresvampe i
st@l eller skrabere, der ridser, for ikke at
beskadige overfladerme.

Brug almindelige produkter, som ikke ridser,
eventuelt med hjeelp fra redskaber i frae eller
plastic. Skyl grundigt, og ter efter med en blad
klud eller med en mikrofiberklud.

Undgé at lade sukkerholdige madvarer (f. eks.
marmelade) terre inde i ovnen, da de kan
gdelzegge emalien indvendigt i apparatet.

Rengering af ovnlégen

Afmontering af ovnlégen

For at lette rengeringen anbefales det at fierne

ovnlégen og placere den pa et viskestykke.

For at tage ovnlagen af, skal du gere som

felger:

1. Abn lagen helt og indsaet to smé sfiffer i
hullerne p& haengsleme, som er angivet pé&
figuren.
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3. For genmontering af lagen indsaettes
haengslerne i de filharende abninger p&
ovnen, mens man sikrer sig at lejerne A
filsluttes helt fil @bningerne.

4. lagen szenkes nedad, og nér den er pd
plads fiernes de smd stifter fra hullerne i
haengslerne.

Rengering aof ovnlégens ruder

Vi anbefaler, at ovnlagens ruder altid holdes
rene. Brug sugende kakkenrulle. Hvis snavset pé&
ruderne sidder godt fast, skal disse renses med
en fugtig svamp og et almindeligt
rengeringsmiddel.

Afmontering af de indvendige ruder

For at lette rengeringen kan man afmontere de

indvendige ruder, der udger lagen.

1. Abn lagen og bloker deren med de
filherende stiffer.

2. Classets bagerste stifter fages af ved, at der
traekkes forsigtigt opad p& den bagerste
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del, mens man felger bevaegelsen, som er
angivet med pilene 1.

5. Renger den udvendige rude og de som blev
afmonteret for.

3. Traek s& detindvendige glas af den forreste
ramme ved at felge bevaegelsen der vises af
pilene 2.

BEMARK: | enkelte modeller bestar den

mellemste glasenhed af to stykker glas.

Under denne fase kan gummielementerne

muligvis ryge ud af deres lejer.

¢ Indseet gummielementerne i deres lejer.
Gummielementernes fadder skal vende mod
det udvendige glas

6. Brug sugende kakkenrulle. Hvis snavset p&
ruderne sidder godt fast, skal disse renses
med en fugtig svamp og ef neufralt
rengeringsmiddel.

7. Saet den mellemste glasenhed ind igen, og
saef det inderste glas pé plads.

/ Det midterste glaspart skal igen
£ | placeres pa den &bne lage, s&
serigrafien i hjgrnet kan lzeses fra
venstre mod hgijre (den ru del of
serigrafien skal vende mod l&gens
udvendige glasparti).

8. Serg for, at fastgere glassets 4 stifter godt i
deres lejer p& deren.
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Renggring af ovnrummet

For at vedligeholde ovnrummet bar det
rengares jsevnligt, efter det er afkalet.
Undgé at lade madrester terre inde i
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ovnrummet, da det kan @delaegge emaljen.
Tag alle udtagelige dele ud fer hver rengering.
For at lette rengaringen anbefales det at
afmontere:

e lagen;
* sfgfterammeme fil riste/bradepander.

/ | filfeelde af brug af saerlige

& | rengeringsprodukter anbefales det at
saette apparatet i funkfion ved maksimal

temperatur i ca. 15/20 minutter for at

fierne evt. rester.

Tarring

Tilberedningen af retter danner fugt inden i

ovnrummet. Dette er et helt normal faenomen,

som ikke forringer apparatets korrekte funktion.

Ved afslutningen af hver tilberedning:

1. lod apparatet afkele;

2. fiern snavset fra ovnrummet;

3. ter ovnrummet med en bled klud;

4. lad ovnlagen st& &ben i den tid, der er
nedvendig for at ovnrummet tarrer
fuldstaendigt.

Afmontering af stetterammerne il riste/

bradepander

Afmonteringen af stetterammerne fil riste /

bradepander ger det endnu lettere at rengare

sidevaeggene.

For at afmontere stetterammeme:

¢ Traek rammen mod det indvendige af
ovnrummet, s& den kobles fra faesmingen A,

og fraek den derefter ud af lejerne bag pé& B.

* Ved endt rengering gentages de ovenfor
beskrevne indgreb for genmontering af
stefterammerne fil riste /bradepander.

Specielle rengaringsfunktioner

* Fra position O skal du dreje
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funktionsknappen en position il venstre.
Tasten ‘ blinker.

Vapor Clean (kun pa enkelte
modeller)

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

/ Funktionen Vapor Clean er en

& | hjeelpeforanstaltning il rengering, som

— letter afrensning af snavs. Takket vaere
denne mefode er det szerlig nemt at
rense ovnen indvendigt. De snavsede
rester bledgeres af varmen og
vanddampen, hvilket lefter den
efterfalgende afrensning.

Indledende indgreb

For start af Vapor Clean:

* Fiemn dlt tilbeher inde i ovnrummet.

* Fjern femperatursonden, hvis monteret.

* Fjern de selvrensende paneler, hvis
monterede.

* Haeld ca. 120 cc vand pé ovnrummets

bund. Serg for, at det ikke lzber ud over

fordybningen.

Spray en oplesning af vand og

opvaskemiddel ind i ovnrummet med en

forstaver. Ret straélen mod sidevaeggene,

opad, nedad og mod afskaermningen.

/ Det anbefales at udfare maksimalt 20
= | tryk.

Spray ikke p& afskaermningen, hvis den
er beklaedt med selvrensende
materiale.

7

Luk lagen.

Under den assisterede rengaringscyklus skal
man vaske de tidligere afmonterede,
selvrensende paneler (hvor monteret)
separat med lunkent vand og saebe.

Indstilling af Vapor Clean

/ Hvis den indvendige temperatur er
hajere end forventet, akfiveres
funktionen ikke, og hver gang der

frykkes pa tasten , udsender

apparatet en lydadvarsel.
Lad apparatet kale of far funktionen
akfiveres.
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1. Naérduer g&etindi
specialfunktionsmenuen, skal du trykke p&

fasten ‘ for at vaelge funkfionen m

3. Tryk pé tasten ([l for at starte funktionen.
YK p

/ Parametrene for varighed og
£ | temperatur kan ikke sendres af
brugeren.

Ved afslutningen vises den blinkende tekst

ﬁ pé& displayet, og der lyder et
ydsignal.

4. Drejfunktionsknappen over p& position O for
at lukke funktionen.
Programmeret Vapor Clean

Tidspunktet for start af Vapor Clean kan
programmeres lige som de andre
tilberedningsfunkfioner.

1. Efter at have valgt funktionen Vapor Clean

skal du trykke pé tasten 4

Pa displayet blinker kontrollamperne og
)]

2. Drej temperaturknappen for at indstille
fidspunktet for afsluming af funktionen.

3. Tryk pé& tasten for at bekraefte.

Apparatet venter p& at n& det indstillede
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tidspunkt for start af funktionen Vapor Clean.

Afslutning af Vapor Clean

1. Drej funktionsknappen il position O for at
afslutte funktionen.

2. Abn lagen, og dfter det mindre genstridige
snavs med en mikrofiberklud.

3. P& mere genstridige skorper skal du bruge
en slibefri svamp med messingtrade.

4. ltilfeelde af fedtrester er det muligt at
anvende szerlige produkter fil rengering af
ovne.

5. Fiern def overskydende vand inde i
ovnrummet.

6. Afmontér de selvrensende paneler (hvor
monferet] og stetterammeme fil riste /plader.

For en starre hygiejne og for at undgé at

madvareme f&r en ubehagelig lugt:

* anbefales det af tarre ovnrummet med en

ventileret funktion ved 160 Cica. 10

minutter.

Safremt der findes selvrensende paneler,

anbefales det at udfare en tarring af

ovnrummet samtidig med en katalysecyklus.

/ Det anbefales at bruge gummihandsker
= | under disse indgreb.

7

For at lefte den manuelle rengering af
de dele, som er mest vanskelige af ng,
anbefales def at afmontere l&gen.

Pyrolyse (kun pé enkelte modeller)

Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Pyrolyse er en metode fil automatisk
rengering ved hgj temperatur, som
fremmer oplasningen af snavs. Takket
veere denne metode er det seerlig nemt
af rense ovnrummet indvendigt.

Indledende indgreb

For start af pyrolysen:

* Renger den indvendige rude i henhold til de

normale rengeringsanvisninger.

Fiern madrester eller spildt mad fra tidligere

filberedninger fra ovnrummet.

* Fiern alt tilbeher inde i ovnrummet.

* Ved mere vanskeligt snavs sprayes med ef
produkt fil rengering af ovne pé& ruden (vaer
opmaerksom p& anvisningerne pd
produktet); lad det virke i 60 minutter, skyl

Iy [=>
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herefter, og ter ruden med kakkenrulle eller l&gen l&ses af en enhed, som hindrer ethvert

en mikrofiberklud. forseg pé &bning.
e Afmontér temperatursonden hvis relevant. Det or kk T
* Fjern stetterammerne fil riste/bradepander. _/ fuikti;rlwerer?qég Es:mvazfgl(eingngi?
* lukdaren. = Loblet il. S

Indstilling of pyrolyse Ved afslutingen vises den blinkende tekst

1. Nar du er géetindi A
specialfunktionsmenuen, skal du trykke p& m pd displayet, og der lyder ef
ydsigna

fasten for af vaelge funklionen m 6. Drejfunktionsknappen over pé& position O for

at lukke funktionen.

Lagen er blokeret, indtil den indvendige
temperatur er faldet il et sikkert niveau.

Under pyrolyse producerer
ventilatorerne en mere infens staj som
skyldes en hgijere rotafionshasfighed.
Dette er en helt normal funktion som er
udviklet for at fremme varmefordelingen.
Ved afsluttet pyrolyse fortsaetter

- ventilationen automatisk s& laenge det
2. Tryk pé tasten for at bekraefte. er nedvendigt for at undgéd 9
Pyrolysens varighed vises p& displayet overophedning af ovnens veegge og
(fabriksindstillet til 2:30 timer). front.

7
7

/ Under den farste pyrolyse kan der

£ | forekomme ubehagelige lugte som

— skyldes en normal fordampning af
olierester fra fabrikationen. Det er et helt [fa)
normalt faenomen, som forsvinder efter

den ferste pyrolyse.

/ Hvis resultatet af pyrolysen ved

£ | minimumsvarighed ikke er

— ftilfredsstillende, anbefales det at indstille
en leengere tid for de naeste
pyrolysecyklusser.

3. Drejtemperaturknappen for at indstille
pyrolysevarigheden fra mindst 2:00 timer fil

maksimalt 3:00 timer.

/ Anbefalet varighed af pyrolyse: Erogrammeret pyrolyse
£ e lidt snavser: 2-00 Tidspunktet for pyrolysens start kan

= , T programmeres lige som de andre
*  Middel snavset: 2:30 tilberedningsfunktioner.

* Meget snavset: 3:00 1. Efter at have valgt pyrolysefunktionen skal

4. Tryk p& tasten for at bekraefte. du trykke p& fasten ‘

/ Hvis temperatursonden (hvis den findes) P& displayet blinker kontrollampeme og
£ | ersatisin holder, kan pyrolyse ikke
£ 3]

— startes.

2. Drejtemperaturknappen for af indstille
5. Ca. 2 minutter efter start af pyrolysen tidspunktet for afslutning af funktionen.

teendes konfrollampen m for at angive at 3. Tryk pé tasten for at bekraefte.

Apparatet venter pd at n& det indstillede
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tidspunkt for start af pyrolysefunkfionen.

/ Det er ikke muligt at veelge nogen
& | funktioner, nér l&sning af l&gen er
koblet fil. Det er dog stadig muligt at
slukke apparatet ved af dreje
funktionsknappen fil position O.

Afslutning af pyrolysen

1. Drej funkfionsknappen over p& position O for
at lukke funktionen.

2. Abn daren og opsaml resterne inde i
ovnrummet med en fugtig mikrofiberklud.

/ Det anbefales at bruge gummihandsker
=~ | under disse indgreb.

4. Traek paeren ud og fiern den.

/ Rer aldrig direkte ved halogenpaeren
£ | med fingrene, men anvend isolerende
beskyttelse.

For at lette den manuelle rengering aof
de dele, som er mest vanskelige af ng,
anbefales det at afmontere l&gen.

7

Sarlig vedligeholdelse

Gode réd til vedligeholdelse of teetningen

Taetningen skal vaere bled og elastisk.

¢ For at holde taetningslisten ren bruges en
svamp, som ikke ridser, og der vaskes med
lunkent vand.

Udskiftning of peeren til ovnlyset

A

e Deaktivér apparatets stremforsyning.

Elekirisk spaending
Fare for dedeligt elektrisk stad

* Brug beskyttelseshandsker.

. Fiem alt tilbehgr inde i ovnrummet.

Fiem statterammerne fil riste/bradepander.
Fiemn daskslet over paeren ved hjzelp of et
kekkenredskab (for eksempel en ske).

Lo

Serg for ikke at ridse emaljen pa
— [ ovnrummets veeg.
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5. Udskift paeren med en lignende paere
(40W).

6. Genmontér daekslet. Lad formpresningen
inde i ruden (A) vende ud mod l&gen.

7. Tryk laget i bund, s& det slutter helt taet il
fatningen.
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INSTALLATION

Elektrisk tilslutning

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Generelle informationer

Kontrollér, at egenskaberne pd det elektriske
net passer fil de data, der er angivet p& skiltet.
|dentifikationsskiltet med tekniske data,
serienummeret og meerkningen er synligt
placeret p& apparatet.

Skiltet mé& aldrig fiernes.

Udfer jordforbindelsen med et kabel, som er
mindst 20 mm leengere end de andre.
Apparatet kan fungere pé felgende méder:
e 220-240V~

220-240V~

i e

S~~~ .~~~

Et trepolet kabel p& 3 x 1,5 mm2

/ De angivne veerdier refererer fil
= | tveersnittet p& den indvendige ledning.

Stremforsyningskableme er
dimensioneret, s& de tager hejde for
samtidighedsfaktoren (i
overensstemmelse med EN 60335-2-6

standarden).

7

Fast tilslutning

Udstyr forsyningslinjen med en flerpolet
afbryder, som sikrer frakobling fra nettet med en
kontaki&bning, som muligger en komplet
frakobling under betingelserne iht.
overspaendingskategori lll og i
overensstemmelse med installationsreglerne.

For markedet i Australien/New Zealand:

Den indbyggede afbrydelse i den faste
forbindelse skal opfylde kravene i standarden

AS/NZS 3000.

Tilslutning med stik og stikkontakt

Kontrollér, af stikket og stikkontakten er af
samme type.

Undgé brug af stikomformere, adaptere eller
stikdaser, da disse kan fordrsage
overophedning, og anordningere kan smelte.
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Udskiftning af kablet

A

e Deaktivér apparatets stremforsyning.

Elekirisk spaending
Fare for dedeligt elekirisk stad

1. Skru skrueme af skaermen p& bagsiden.

Dy

o ) |l

™

A = placering af forsyningskablet

2. left den averste skaerm let og fiem
bagskaermen for at f& adgang fil
klemkassen.

3. Udskift kablet.

4. Man skal sikre sig at kablerne {p& ovnen
eller evt. kogepladen) felger en optimal
rute, s man undgar enhver kontakt med
apparatet.

Teetningsliste pé frontpanel

Fastklaeb den medfelgende taemingsliste p& den
bagerste del af frontpanelet for at undgé evt.
indireengen af vand eller andre vaesker.

Lasebasninger
1. Placér apparatet i indbygningen.
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2. Abn lagen helt

£.00.
JYV7
4-9.0. 1Q.0
153 427 o0
- lo| am o
i - =4
~
~ N
Vw6
=) <= ﬂ'\ <t
%’ @%
3. Fjern basningspropperne, som er indsaf p&
apparatets facade.
4. Fastger apparatet til kakkenelementet med 23 548
skrueme.

5. Daek basningeme med proppermne, som
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Indbygning i sgjle (mm)

s —— i
il 35-40mm

A

&
B
S
|

/ *Szrg for at kekkenelementet har en
= | &bning pd ca. 35-40 mm dybde p&

den gverste /bageste del.

A 4

A
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G

Indbygning under kekkenborde (mm)

®

o
o
I

i el

490-500 _ 60

A

A
A

IO "~ m o0 w >

min. Q00 mm
854 - 864 mm
583 -585 mm
Q-11mm

min. 5 mm
121-1105 mm
min. 560 mm
min. 594 mm

Indhak il forsyningskabel [min. & cm?)
Elektrisk dase
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Hvis man har fil hensigt at indfatte
apparatet under kakkenbordet, skal der
installeres en traebjaelke for at garantere
af man kan anvende den pdlimede
taetningsliste p& bagsiden aof
frontpanelet, for at undgé eventuel
indireengen af vand eller andre vaesker.

IN

* Serg for, at kekkenelementet har en
&bning p& ca. 60 mm dybde pd& den
nederste/bageste del.
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Indbygning under kogeplader (mm)

f—————A———> Hvis der placeres en kogeplade over ovnen, vil
\ det vaere ngdvendigt atf installere en skillevaeg
D wb af tree med en minimumsafstand p& 20 mm fra
/ C H ovnens overside for at undgd overophedning
ib

Skillevaeggen skal kun kunne afmonteres med
passende vaerkiai.

A
o <]
\ 4

D under samtidig funktion of de to apparater.
I

ib
co
A 4 A 4
F
[——GC——
r\
; wb O
co
i \

)
o

o
el

@

[ 5F 7 [

C u

A min. 200 mm
B 854 -864 mm
C 583-585mm
F
G
H

121 -1105 mm
min. 560 mm
min. 594 mm

co Indhak fil forsyningskabel [min. 6 cm?)
ib  Elekirisk dé&se
whb Traebjzelke (anbefalet)
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