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ADVERTENCIAS

Advertencias generales de
seguridad

Daiios a las personas

 ATENCION: Este aparato y
sus partes accesibles se
calientan mucho durante su
uso: los nifios pequefios deben
mantenerse alejados.

* ATENCION: Este aparato y
sus partes accesibles se
calientan mucho durante su
uso: no toque los elementos
que producen el calor.

* Durante la utilizacion de
funciones calientes, no toque
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las paredes inferiores.

* Protéjase las manos llevando
guantes térmicos para mover
alimentos dentro del aparato.

* Introduzca las bandejas o los
recipientes calientes vistiendo
guantes de profeccién para
evitar quemaduras.

* No toque el aparato con
manos o pies humedos o
mojados.

* Nunca intente apagar una
llama o incendio con agua:
apague el aparato y cubra la
llama con una tapa o una tela
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ignifuga.

El uso de este aparato estd
permitido a los nifios a partir de
los 8 afios de edad y a las
personas con capacidad fisica,
sensorial o mental reducida o
con falta de experiencia y
conocimiento, supervisados o
instruidos por personas adultas
y responsables de su
seguridad.

Los nifios no deben jugar con
el aparato.

Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 afios si no estdn
continuamente vigilados.

No permita que los nifios se
acerquen al aparato durante
su funcionamiento.

Las operaciones de limpieza y
mantenimiento no deben ser
efectuadas por nifos sin
supervision.

Hay que vigilar siempre el
proceso de coccion. Hay que
vigilar constantemente un
proceso de coccion breve.
No deje el aparato sin
vigilancia durante las
cocciones que puedan liberar
grasas y aceites y que al
sobrecalentarse podrian
inflamarse. Preste la méxima
afencion.

No apoye en el fondo del
aparato recipientes o
bandejos.

Asegurese de que los
recipientes sean aptos para ser
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utilizados a bajas
femperaturas.

Evite utilizar recipientes de
pldstico; se recomienda el uso
de contenedores de silicona.
Disponga los alimentos de
forma correcta en el interior del
aparato para permitir la
circulacion del aire.

No ponga los alimentos uno
encima del ofro.

Preste atencién cuando
consuma alimentos crudos, en
particular en caso de
pescados y cefalépodos
frescos, pues hay riesgos
vinculados a la contaminacion
por Anisakis, un pardsito
peligroso para la salud
humana. Estos riesgos pueden
ser eliminados mediante la
coccién a al menos 65°C o
con la congelacién a -18°Cy
su posterior conservacion a -
18°C durante al menos 96
horas.

Para mantener intactas las
propiedades de los alimentos
calientes, evite mantenerlos a
tfemperatura ambiente antes de
enfriarlos o congelarlos.

No toque (especialmente con
las manos mojadas) o se lleve
directamente a la boca los
alimentos congelados.
Mantenga la puerta cerrada
durante todas las operaciones
del aparato.

No infroduzca objetos
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metdlicos puntiagudos
(cubiertos o utensilios) en las
ranuras.

* Apague el aparato después de
SU USO.

e NO UTILICE NI CONSERVE
MATERIALES INFLAMABLES
CERCA DEL APARATO.

* NO UTILICE AEROSOLES
CERCA DE ESTE APARATO
MIENTRAS ESTE
FUNCIONANDO.

* NO MODIFIQUE EL
APARATO.

» Nunca intente reparar el
aparato personalmente,
dirfiase a un técnico
cualificado.

 No tire nunca del cable para
desenchufar.

Dafios al aparato

» No dafie el circuito
refrigerante.

 No utilice dispositivos
mecdnicos u ofros medios
diferentes de los
recomendados por el
fabricante para acelerar el
proceso de descongelacion.

* No utilice aparatos eléctricos
dentro del aparato.

* Para evitar peligros debidos a
la inestabilidad del aparato,
este se debe fijar segun las
insfrucciones.

* Durante su uso no apoye sobre
el aparato objetos metdlicos
punzantes como cuchillos,
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tenedores, cucharas y tapas.
En las partes de cristal no utilice
detergentes abrasivos
agresivos o corrosivos (por
ejemplo, productos en polvo,
quitamanchas y estropajos
metdlicos), ni materiales
dsperos o rascadores
metdlicos afilados, porque
pueden rayar la superficie,
provocando la rotura del
cristal. Emplee, si es preciso, &
utensilios de madera o pldstico.
No se sienfe sobre el aparato.
En las partes de acero o
fratadas superficialmente con
acabados metdlicos (por
ejemplo anodizadas,
niqueladas o cromadas) no
utilice productos de limpieza
que contengan cloro,
amoniaco o lejfa.

No utilice materiales dsperos o
abrasivos ni rascadores
metdlicos afilados.

No utilice objetos metdlicos
punzantes para eliminar el
exceso de hielo de la cédmara
del congelador.

No utilice adaptadores de
enchufe.

ATENCION: No sitte
enchufes portdtiles multiples ni
fuentes de alimentacion
portdtiles en la parte trasera
del electrodoméstico.

No apoye objetos pesados
encima del aparato.

No quite el hielo o la escarcha
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con objetos cortantes para
evitar causar dafios en las
paredes del aparato.
Introduzca las rejillas y las
bandejas en las guias laterales
hasta que toquen el tope. Los
blogqueos mecdnicos de
seguridad que impiden su
extraccion deben orientarse
hacia abajo y hacia la parte
posterior del compartimento de
coccion.

No utilice chorros de vapor
para limpiar el aparato.

No rocie productos en aerosol
cerca del aparato.

No obstruya las aberturas ni
las ranuras de ventilacion y
eliminacion del calor.

Peligro de incendio: no deje
objetos dentro del
compartimento.

El aparato es capaz de
garantizar prestaciones
Sptimas en caso de que la
temperatura ambiente no
supere los 32°C.

NO UTILICE NUNCA EL
APARATO PARA CALENTAR O
ENFRIAR EL AMBIENTE.

No utilice vaijillas o envases de
pldstico para la coccion de
alimentos.
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* No introduzca alimentos
enlatados o recipientes
cerrados en el aparato.

* No quite la junta situada en el
frente del aparato.

* Retire todas las bandejas y
rejillas que no vaya a utilizar
durante el funcionamiento.

* No utilice la puerta abierta
para apoyar ollas o bandejas
directamente sobre el cristal
interior.

* No utilice la puerta abierta
como palanca para colocar el
equipo en el mueble.

* No ejerza excesiva presién
sobre la puerta abierta.

* No use el asa para levantar o
mover este aparafo.

* Desenchufe siempre de la red
eléctrica el aparato en caso de
averia, mantenimiento o
sustitucién de la bombilla o
durante su limpieza.

Instalacién y mantenimiento

* NO INSTALE ESTE APARATO
EN BARCOS O
CARAVANAS.

* No instale el aparato encima
de un pedestal.

» Coloque el aparato en el
mueble con la ayuda de ofra
persona.

* Para evitar cualquier
sobrecalentamiento, no hay
que instalar el aparato detras
de una puerta decorativa o de
un panel.
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* Haga redlizar la instalacién, el en el aparato, desconecte la

mantenimiento y las energia eléctrica general.
reparaciones por personal * Permita la desconexién del
cualificado conforme a las aparato fras la instalacion,
normas vigentes. mediante un enchufe accesible
* La conexion eléctrica debe ser o un inferruptor en caso de
realizada por personal técnico conexion fija.
cualificado. * Instale en la linea de
* Esobligatorio efectuar la alimentacién un dispositivo de
puesta a fierra de conformidad corte omnipolar, con una
con las normas de seguridad distancia de apertura de los
de la instalacion eléctrica. contactos que permita lo
* Utilice cables resistentes a una desconexion completa en las
temperatura de al menos condiciones de la categoria de
Q0 °C. sobretensién lll, de acuerdo
* Elparde apriete de los tornillos con las normas de instalacion.
de los conductores de * Este aparato se puede usar
alimentacién del terminal de hasta una altura méxima de
bornes debe ser de 1,5-2 Nm. 2000 metros sobre el nivel del
e Para evitar cualquier peligro, si mar.
e| COb|e de O|imemocién Para este qpqrqfo
eléctrica se dafia, contacte e ATENCION: Riesgo de

inmediatamente con el servicio
de asistencia técnica para la
sustitucion.

o ATENCION: Durante la
colocacion del
electrodoméstico, asegurese
de que el cable de
alimentacién no se enrede nise
dafie.

* Antfes de cualquier infervencion
en el aparato (instalacion,
mantenimiento,
posicionamiento o

incendio/materiales
inflamables.

No dafie el circuito de

refrigeracion (en el caso de

que pueda ser accesible).

* Respete lalegislacion en vigor
con respecto al consumo de

desplazamiento) use siempre alimentos crudos. En caso de

equipos de proteccion pescodo crudo se
individual. recomienda congelarlo a una

* Antes de cualquier operacion temperatura de -18°Cy
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conservarlo a -18°C durante
al menos 96 horas.

Limpie cuidadosamente las
partes del aparato que entran
en contacto directo e indirecto
con los alimentos para evitar
cualquier tipo de
contaminacion.

Utilice detergentes para uso
alimentario.

No utilice productos
inflamables o sustancias
nocivas.

Utilice exclusivamente la
sonda de temperatura
colocada dentro del aparato.
Mantenga la puerta cerrada
durante todas las operaciones
del aparato.

No superponga los alimentos
uno encima del ofro,
coléquelos de manera que el
aire circule correctamente
dentro del aparato.

Utilice contenedores de
aluminio o acero inoxidable.
No cubra las bandejas con
tapas o peliculas aislantes.
No se apoye ni se siente
sobre la puerta abierta.
Compruebe que no queden
objetos encajados en las
puertas.

No instale ni utilice el aparato
al aire libre.

Utilice solamente la sonda de
temperatura suministrada o
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recomendada por el
fabricante.

* En caso de desuso
prolongado, desconecte el
aparato de la toma de
corriente y limpielo por dentro
y por fuera.

* Elcable eléctrico y latoma de
corriente deberdn ser
facilmente accesibles una vez
instalado el aparato.

Sonda de temperatura (si la

hubiera)

* Maneje con cuidado la sonda
de temperatura porque es muy
puntiaguda.

* No toque la varillo o la punta
de la sonda de temperatura
después de haberla utilizado.

* Proteja las manos con guantes
térmicos cuando se utilice la
sonda de temperatura.

* Utilice exclusivamente la
sonda de temperatura
colocada dentro del aparato.

* No arafie ni dafie las
superficies esmaltadas o
cromadas con la punta o el
enchufe de la sonda de
femperatura.

* No infroduzca la sonda de
temperatura en las aberturas y
en las ranuras del aparato.

* No tire del cable para quitar la
sonda de temperatura de la
toma de corriente o del
alimento.

* Preste atencién a que la sonda
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de temperatura o su cable no
queden enganchados en la
puerta.

* Preste atencién a que la sonda
de temperatura o su cable no
entren en contacto con las
resistencias en el interior del
horno.

* Ninguna parte de la sonda de
temperatura debe entrar en
contacto con las paredes del
interior del horno, con las
resistencias, con las rejillas o
las bandejas cuando estas aun
estdn calientes.

* lasonda de temperatura no se
debe conservar en el interior
del aparato.

Funcién del aparato

Este aparato estd destinado al

abatimiento, la congelacién, la

conservacion, la fermentacion
de alimentos y el enfriamiento de
bebidas en el entorno
doméstico. Se puede utilizar
para bajar répidamente la
temperatura de alimentos
cocidos o crudos para mantener
intactas las propiedades
nutritivas. También permite
cocinar los alimentos a baja
temperatura para potenciar la
calidad, el perfume y los aromas

y poner los platos a una

temperatura ideal para su

consumo.

Cualquier otro uso se considera

inadecuado.
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Este aparato también se puede

utilizar:

* enla zona de cocina para los
frabajadores en tiendas,
oficinas y en ofros ambientes
de trabajo;

* en granjas y casas rurales;

* por parte de clientes en
hoteles, hostales y ambientes
residenciales;

* enlos bed and breakfast

El aparato no ha sido concebido

para funcionar con

temporizadores externos ni con
sistemas de control remoto.

Este manual de uso

* Este manual de uso forma parte integrante
del aparato y debe guardarse infegro y al
alcance del usuario durante todo el ciclo de
vida del aparato.

* Antes de ufilizar el aparato, lea
detenidamente el presente manual de uso.

* las explicaciones de este manual incluyen
imé&genes que describen lo que aparece
actualmente en la pantalla. Recuerde, sin
embargo, que el aparato podria disponer
de una version actualizada del sistema, por
fanfo, lo que se visualiza en la pantalla
podria ser diferente de lo mostrado en el
manual.

Responsabilidad del fabricante

El fabricante no se hace responsable por los

dafios a personas y cosas causados por:

* uso del aparato distinfo al previsto;

* incumplimiento de las prescripciones del
manual de uso;

* manipulacién aunque solo sea de una parte
del aparato;

¢ utilizacién de repuestos no originales.

Placa de identificacién

La placa de identificacion lleva los datos
técnicos, el nimero de serie y la marca. No
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quite nunca la placa de identificacién.

/ Este aparato no estd sujeto a

& | etiquetado energético en segin el
punfo E art. 1 del Reglamento 643/
20009.

Eliminacién

Conforme a la direcfiva europea RAEE
E (2012/19/UE), este aparato se debe
desechar al final de su vida util
separéndolo del resfo de residuos.
Este aparato no contiene sustancias en
cantidades suficientes para ser consideradas
peligrosas para la salud y el medio ambiente,
de conformidad con las directivas europeas
actuales.

Tensidn eléctrica
Peligro de electrocucién
¢ Desconecte la alimentacion eléctrica

general.

¢ Desconecte el cable de alimentacién de la
toma de corriente.

Para desechar el aparato:

* Corte el cable de alimentacién y refirelo.

* Entregue el aparato en los centros
adecuados de recogida selectiva de
residuos eléctricos y electrénicos, o bien
devuélvalo al distribuidor al comprar un
producto equivalente, en relacion de uno a
uno.

Se hace notar que para el embalaje del

aparato se ufilizan materiales no contaminantes

y reciclables.

* Enfregue los materiales del embalaje en los
cenfros adecuados de recogida selectiva.

Embalajes de plastico
Peligro de asfixia
¢ No deje sin vigilancia el embalaje ni partes

del mismo.

¢ No permifta que los nifios jueguen con las
bolsas de pléstico del embalaije.

reducir los plazos y el consumo de energia.

* No cubra las bandejas o los recipientes
con fapas o peliculas aislantes.

* AsegUrese de que los recipientes sean
aptos para el uso a bajas temperaturas.

* Disponga correctamente las bandejas y los
recipientes en el interior del aparato sin
superponerlos o apilarlos para permitir la
circulacion del aire.

* Evite mantener a temperatura ambiente los
alimentos calientes antes de enfriarlos o
congelarlos para mantener intactas las
propiedades.

* Abrala puerta lo menos posible, para evitar
que la temperatura se disperse.

* Mantenga consfantemente limpio el
aparato.

lluminacién

* Este aparato contiene bombillas que no
pueden ser reemplazadas por el usuario,
solo el servicio de asistencia técnica puede
proceder a su sustitucion.

(@ 2 (&)

* Este aparafo contiene bombillas de
eficiencia energética "G".

Informacién sobre el consumo de

energia en modo apagado/stand-by

Los datos técnicos sobre el consumo en modo
apagado/stand-by del aparato se pueden
encontrar en la pagina web www.smeg.com,
en la pégina dedicada al producto en cuestion.

Cémo leer el manual de uso
Este manual de uso utiliza las siguientes
convenciones de lectura:

A Advertencia/Atencién

Para ahorrar energia

* Redlice un ciclo de preentfriamiento de al
menos 15 minutos con el aparato vacio
antes de introducir los alimentos calientes
que se van a enfriar.

* Redlice un ciclo de preenfriamiento para
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/ Informacién,/Sugerencia
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DESCRIPCION

Descripcién general

.
2 | | 5
L It I A- 6 IC I | T 6
3 ' | 3 1
K== ] 3 ¢ =
> 2 >
i <l i E
— N|
LL N A
1l 1 [ T J
-
2 | 5
l\ll ) A- 6
3
K== Sy
2 (s -
] == =l
4 %
LL N
dl 1
1 Panel de mandos
2 Junta
3 Llampara
4 Puerta
5 Ventilador
6 Conexion para sonda de temperatura
EE» Nivel del bastidor
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Panel de mandos

12:30

1 Tecla ON/OFF (solo en algunos modelos)

La tecla ON/OFF permite encender o apagar
el aparato.

2 Pantalla

Mediante la pantalla tactil es posible
interactuar con el aparato. Toque los iconos
para acceder a las diversas funciones
disponibles. La pantalla mostrard todos los
pardmetros relativos al funcionamiento.

3 Luz testigo del control remoto (solo en
algunos modelos)

Cuando estd encendida, indica que el aparato
se puede controlar a distancia mediante
smartphone o tableta (vea el manual de uso
«Conectividad abatidor»).

SmegConnect (solo en algunos modelos)

El aparato incorpora la tecnologia
SmegConnect, que permite al usuario controlar
el funcionamiento del aparato mediante una
aplicacion que se instala en su propio
smartphone o tablefa.

Para obtener mds informacién, consulte el
folleto suministrado o visite el sitio

www.smeg.com
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Ofras partes

Guias de posicionamiento

El aparato dispone de guias para el
posicionamiento de bandejas v rejillas a
distintas alturas. Las alturas de introduccion han
de entenderse de abajo hacia arriba.

Ventilador de enfriamiento

El ventilador se encarga de distribuir
uniformemente el aire dentro del aparato y de
alcanzar mas rapidamente la femperatura
configurada.

lluminacién de la celda
La iluminacién intera del aparato enfra en
funcionamiento cuando se abre la puerta.

/ Cuando la puerta estd abierta, no se
£ | puede

apagar la luz

interior.

Accesorios

¢ Algunos modelos no tienen todos los
accesorios.

* los accesorios que pueden enfrar en
contacto con los alimentos estan fabricados
con materiales conformes a lo prescrito por
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las leyes vigentes. Bandeja profunda
* los accesorios originales suministrados u
opcionales pueden pedirse en los cenfros
de asistencia autorizados. Utilice solo
accesorios originales del fabricante.

Rejilla multifuncién

Util para recoger las grasas de los alimentos
colocados en la rejilla de arriba y para la
coccién de pasteles, pizzas, dulces, gallefas...

Rejilla para bandeja

Util para sostener recipientes o, si se gira, para
sostener botellas.

Sonda de temperatura

Para apoyar encima de la bandeja del horno,
0til para la coccién de alimentos que pueden
goftear.

Con la sonda de temperatura se puede realizar

un abatimiento o una coccién en funcién de la

temperatura que mide la sonda en el centro del ¢ Preste atencion cuando consuma

alimento. A alimentos crudos, sobre todo en

Accesorios opcionales (se venden SR ER ol e Ul ees
frescos, pues hay riesgos

por separado) vinculados a la contaminacion por
Anisakis, un pardsito peligroso para
la salud humana. Estos riesgos
pueden ser eliminados mediante la
coccién a al menos 65°C o con la
congelacion a-18°Cy su posterior
conservacion a -18°C durante al
menos 96 horas.

e Para mantener infactas las
propiedades de los alimentos
calientes, evite mantenerlos a
femperatura ambiente anfes de

Bandeja enfriarlos o congelarlos.

Ventajas del abatidor de temperatura

Rejilla

Util para el soporte de recipientes con
alimentos en coccién.

El abatidor permite enfriar répidamente los
alimentos y congelarlos con rapidez para
garantizar su duracién y frescura.

El abatimiento y la congelacion rapida
favorecen la preservacién de las propiedades
organolépticas y nutritivas de los alimentos y
mantienen infactos los sabores, aromas y
colores.

El abatimiento a +3°C en el corazédn de los
alimentos cocidos reduce al miimo la
proliferacion de bacterias, que es maxima en el

Para la coccion de tartas, pizzas, dulces
horneados, galletas.
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intervalo de temperatura entre los 65°Cy los
8°C.

La congelacion rapida a -18°C permite
alargar los plazos de conservacion de los
alimentos durante varios meses. Evita también la
formacién de macrocristales de hielo que
dafan las paredes celulares de los alimentos
rompiéndolas. Una vez descongelados los
alimentos no pierden liquidos y mantienen
consistencia y sabor.

Sin abatidor:

* riesgo bacteriano;

e evaporacion y deshidratacion;
e pérdida de peso del alimento;

uso

¢ pérdida de sabores, aromas, colores;

¢ deterioro rdpido;

¢ formacién de macrocristales de hielo que
dafian las fibras de los platos.

Con abatidor:

¢ seguridad alimentaria;

e preservacion de la consistencia original;

* ninguna pérdida de peso del alimento;

¢ preservacién de las propiedades
organolépticas;

* mayor duracién de conservacion;

¢ formacién de macrocristales de hielo que
no dafian los platos, conservando su
calidad y consistencia.

Operaciones preliminares

Vea Advertencias generales de
seguridad.

¢ Quite todas las peliculas de profeccion
externas e infernas del aparato y los
accesorios.

¢ Quite las posibles etiquetas (a excepcién
de la placa con los datos técnicos) de los
accesorios y del compartimiento del
aparato.

¢ Quite y lave todos los accesorios del
aparato (vea el capitulo «LIMPIEZA'Y
MANTENIMIENTO:»).

¢ Para eliminar posibles residuos de
fabricacién, efectie una limpieza
cuidadosa dentro del aparato utilizando un
pafio suave y detergente neufro sin
abrasivos.

Uso de los accesorios

Rejillas y bandejas

Las rejillas y las bandejas deben intfroducirse en

las guias laterales hasta que toquen el fope.

¢ los bloqueos mecanicos de seguridad que
impiden la extraccion accidental de la rejilla
deben orientarse hacia abajo y hacia la
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parte posterior del compartimento.

/ Infroduzca las rejillas y las bandejas
£ | con cuidado en el compartimiento

hasta el tope.

/ Limpie las bandejas antes de utilizarlas
£ | por primera vez para quitar los posibles

residuos de fabricacion.

Rejilla multifuncién

Dependiendo del tamafio, la rejilla multifuncion
puede acomodar varias configuraciones de
almacenamiento de botellas. Aqui hay unos
ejemplos:

91477A521/C



5. Conecte el enchufe de la sonda de
temperatura a la toma situada en la cara
interna del aparato.

/ uondo se gira, se puede utilizar como i‘

£ | una rejilla normal para el soporte de
recipientes.

6. Apriete la ruedecilla para fijar bien el
enchufe a la toma.

s 7. Cierre la puerta.
Aplicacién de la sonda de temperatura P

1. Coloque el alimento en una bandeja. / Sila sonda de temperatura no esté

2. Introduzca la punta de la sonda de £ | conectada al aparato cuando se
temperatura en el alimento que se va a requiere, el aparato procede con una
enfriar o cocinar fuera del compartimento. funcién temporizada.

“?c@ ﬁ@

295

/ Para resultados optimos, asegurese de
£ | que la sonda de temperatura esté
infroducida en la parte mas gruesa del
alimento, fransversalmente y al menos
en 3/4 de su longitud, pero sin tocar la
bandeja de abajo v sin que salga del
mismo alimento.

Para una medida precisa de la
temperatura en el centro de la comida,
la punta de la sonda no debe entrar en
contacto con huesos o parfes grasas.

IN

3. Abra la puerta.
4. Introduzca la comida que se va a enfriar o
cocinar en el compartimento.
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Pantalla

SMART COOKING

COCCION

@ 12:30

&

OTRAS FUNCIONES

JAY

La pantalla muestra los parametros y los valores
relativos a la operacién actualmente
seleccionada. Para utilizar la pantalla solo hay
que tocar las teclas «virtuales» y/o recorrer los
valores indicados (en la imagen se representa
la pantalla del ment principal).

Area de informacién

En esta drea se indica la informacién relativa a
los menus y los submens de las operaciones
en curso en el drea principal.

En esfa drea estdn también presentes:

* latecla HOME : foque esta tecla para
volver al mend principal.

¢ latecla INFORMACION : foque esta

tecla para visualizar la siguiente pantalla.

]

Info:
pulsa durante 3 segundos cualquier simbolo

para obtener informacién sobre su funcién

funciones a las que se puede acceder
deslizando la pantalla en horizontal.

(XXX Primera pagina
X XX Segunda pagina

Area inferior

En esta drea estdn presentes algunas teclas de
funcién directa que varian en funcion de las
operaciones configuradas en el drea principal:

MULTISTEP
CRONOLOGI'A

g MENU TEMPORIZADOR
LIMPIEZA
+

@AJUSTES

Ademds, en funcién de la pdgina que se
muestre, también habra ofras teclas para la
funcién que se esté utilizando.

/ Mantenga pulsada la tecla HOME
= durante algunos segundos para

| latecla INFORMACION (@) s

sustituye por el simbolo |[@Y para
avisar de que la puerta esté abierta.

* Lo visualizacion de la hora actual.
Area principal
En esta drea es posible configurar las diferentes

operaciones del aparato. Toque las teclas y los
valores para configurar la funcién deseada.

Ademas, en funcién de la pantalla, en la parte
inferior de esfa drea pueden aparecer algunos
puntos que indican que hay ofras paginas de

200 - USO

interrumpir inmediatamente la funcién
en cualquier momento y volver al meng
principal.

Para acceder al ment principal.
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* Enla pantallg, toque la hora mostrada.

12:%9

2. Desplace verticalmente los valores de horas
y minutos para configurar la hora actual.

Conectividad (solo en algunos modelos)
Requisitos para la conectividad:

* Dispositivo mévil, smartphone o tableta,
con sistema operativo iOS o Android.
Las versiones minimas de los sistemas
operativos se encuentran disponibles en
el siguiente enlace:

www.smeg.com/ smegconnect/

* Red wifi (banda 2,4 Ghz, configuracién
de seguridad WPAZ2) activa y disponible
en el lugar en que el aparato esta
instalado.

* Conexién a Internet.

* Nombre y contrasefia de la red
doméstica wifi o modalidad WPS (Wi-Fi
Protected Setup) disponible.

Para mds informacion remitimos a la lectura

del manual de uso «Conectividad horno

empotrados.

Primer uso

N ALD :):7' AN

®=00 : 00’

vV o¥'mN1 N1 Vv

3. Toque la tecla CONFIRMAR (sitvada

en la zona inferior derecha) para

configurar la hora actual.

/ Para cambiar la hora actual (por

£ | ejemplo, debido al horario de verano-

/ Las siguientes instrucciones son también
£ | wdlidas en caso de inferrupcion
prolongada de corriente.

Para encender el aparato:

1. Conecte el aparato a la red eléctrica.
En la pantalla aparecerd durante unos
segundos el logotipo del fabricante.

/ Al encender es necesario esperar unos
£ | segundos antes de poder inferactuar
con el aparato.

A continuacién, la pantalla muestra la pantalla
de configuraciéon de la hora actual.

Para poder empezar cualquier coccién es
necesario seleccionar la hora corriente.

91477A521/C

invierno) toque la hora que se muestra
en la pantalla (situada en el drea de

informacién o de la derechal.

Cuando la hora actual estd visible, la
pantalla pasa a la visualizacién con
brillo bajo 2 minutos después de la
dltima intervencion del usuario.

IN

Cuando se usa por primera vez, el aparato
puede esfar configurado en un idioma diferente
al que usted habla. Se aconseja en esfa fase
configurar el idioma deseado.

4. Enla pantallo, toque la tecla AJUSTES @
(situada en la zona inferior 9 derechal.

5. Toque la tecla PANTALLA .

6. En correspondencia con la opcién

Idioma (a la izquierda), desplécese por los
idiomas disponibles (a la derecha) hasta
seleccionar el idioma deseado.

7. Toque la tecla CONFIRMAR.

Reactivacién de la pantalla

/ Cuando la configuracién <? Mostrar

=— 1 |a hora» estd ajustada en OT, si se
muestra la pantalla del reloj, la pantalla
se apaga 2 minufos después de la

Oltima intervencién del usuario.

Para acfivar la pantalla cuando esté apagada:

USO - 201



* Abra la puerta.
El aparato emite una secuencia de sonidos y la

pantalla se enciende tras unos pocos segundos.

Al volver a encenderse, la pantalla muestra el
mend principal.

Desactivacién de la pantalla (solo modelos

con tecla ON-OFF)

Para desactivar manualmente la pantalla:
* Mantenga pulsada durante unos segundos

la tecla ON-OFF

sonido.

hasta escuchar un

Reactivacién de la pantalla (solo modelos
con tecla ON-OFF)

/ La duracion de los Temporizadores va
£ desde un minimo de 1 minuto hasta un

—' mdximo de 12 horas y 59 minutos.

/ Cuando la configuracién <? Mostrar

=— 1 |a hora» estd ajustada en OT, si se
muestra la pantalla del reloj, la pantalla
se apaga 2 minutos después de la
dltima intervencion del usuario.

Para activar la pantalla cuando esté apagada:
* Mantenga pulsada durante unos pocos

segundos la tecla ON-OFF

escuchar una secuencia de sonidos.

hasta

La pantalla se enciende después de unos
pocos segundos. Al volver a encenderse, la
pantalla muestra el ment principal.

/ En algunas situaciones la tecla ON-

OFF

Por ejemplo cuando:

* esfd en curso una funcién de
abatimiento de temperatura,
congelacién o coccién (la tecla
interrumpe la funcion);

no desactiva la pantalla.

* |a puerta estd abierta;

* esfd activo un femporizador
minutero;

* |as modalidades Show Room

y/o Bl Demo estén activas.

Temporizador minutero

/ Esta funcién no inferrumpe la funcién en
£ | curso, sino que solomente acciona el
avisador acustico.
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1. Toque la tecla TEMPORIZADOR g

(situada en el drea inferior | para entrar

en el mend del Temporizador.
Es posible programar hasta 2 Temporizadores
minuteros:

2. Toque la tecla TEMPORIZADOR .
que se desea utilizar.

3. Desplace los valores hasta seleccionar la
duraciéon deseada.

A g4 dJp N

®=00:0

VvV VN1

¥ v

4. Toque la tecla CONFIRMAR para

confirmar la duracién seleccionada.

/ En el drea inferior

PAPELERA dtil para eliminar

eventualmente el temporizador
seleccionado.

aparece la fecla

5. Repita la operacion para los ofros
Temporizadores que se desea ufilizar.
6. Alfinal, toque de nuevo la tecla

CONFIRMAR para confirmar los

temporizadores seleccionados.

Para anular la operacion, foque la
tecla vOLVER [6)

Para eliminar el Temporizador minutero,
es necesario volver a poner a cero el
recuenfo.

IN

IN

Cuando un temporizador estd activo,
no es posible apagar la pantalla con la

tecla ON-OFF |

IN
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En la siguiente pantalla, la tecla

TEMPORIZADOR

se han acfivado uno o mds Temporizadores

minuteros.

7. Espere a que la sefial acustica avise de que
el tiempo ha terminado.

encendida indica que

Programas de frio

Vea Advertencias generales de
seguridad.

e Cada vez que se abre la puertfa, la
funcion actual se detiene y luego se
reanuda automdticamente al
cerrarse la puerta.

¢ la temperatura inicial de los
alimentos (especialmente si estdn
cocinados) puede hacer variar los
fiempos indicados en los
programas.

* Alimentos del mismo peso pero de
diferente grosor pueden necesitar
tiempos diferentes a los indicados
en los programas.

¢ Esrecomendable no superponer la
comida ni hacerlo en varias capas.

* Es preferible realizar una fase de
preenfriamiento.

* No congele ni enfrie rapidamente
los alimentos en recipientes con
tapas.

* Enlarejillg, utilice un recipiente un
poco mds grande que el alimento
para permitir un flujo de aire éptimo
en el compartimento.

* No llene el recipiente hasta el
borde para permitir un mejor cierre
posterior.

Iy =

1. En el <ment principal», toque la tecla
PROGRAMAS DE FRIO
el area principal Q)
INFORMACION IMPORTANTE

PREENFRIAMIENTO
Algunas funciones de frio [ABATIMIENTO

(sitvada en

) estén

y CONGELACION

precedidas por una fase de preenfriamiento

91477A521/C

que permite que el aparato alcance la

temperatura preconfigurada mds répidamente.

Esta fase estd indicada por el aumento
progresivo del nivel de alcance de la

temperatura.

/ Se recomienda no infroducir la comida
£ | en el compartimento del aparato
durante la fase de preenfriamiento.

Al final del preenfriamiento inferviene una sefial
acUstica y un aviso en la pantalla para indicar
que la comida se puede infroducir en el
compartimento del aparato.

Introduce la comida y confirma

>

Inicio de la funcién

Al finalizar el preenfriamiento:

1. Abrala puerta.

2. Infroduzca la comida en el compartimento.
3. Cierre la puerta.
4

Toque la tecla CONFIRMAR para

iniciar la funcion.
Esta fase estd indicada por el aumento
progresivo de la barra horizontal.

4

Toque la tecla PARAR

interrumpir la funcién en cualquier
momento.

para

ABATIMIENTO

j Esta funcién permite enfriar
,2% répidamente a +3°C alimentos crudos
’ o apenas cocidos.

Los alimentos sometidos a abatimiento
pueden conservarse en el frigorifico

(+4 °C).

USO - 203
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/ El abatimiento permite bloquear la
£ | proliferacion de bacterias y mantiene
intactas las cualidades de los alimentos.

1. Toque la tecla ABATIMIENTO A

2. Seleccione el fipo de alimento a enfriar (por
ejemplo VERDURAS Y GUARNICIONES

3. Seleccione el corte del alimento a enfriar
([por eiemplo, VERDURAS ENTERAS

4. Seleccione el estado del alimento a enfriar

o ALIMENTO

(ALIMENTO CRUDO %
338

)‘

COCINADO

#| . AMENTO CRUDO ;

alimento a temperatura ambiente o
frio de la nevera o que en cualquier
caso necesita ser cocinado y,/o
cocido.

e ALMENTO COCINADO [ga=es

alimento acabado de cocinar y aon
caliente.

5. Desplace los valores para ajustar el peso
del alimento que va a enfriar.

6. Toque la tecla CONFIRMAR (sitvada

en la zona inferior a la derecha) para

confirmar el valor seleccionado.

7. Toque la tecla INICIO m para poner en

marcha la fase de preenfriamiento y
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posterior funcién de abatimiento (consulte
capitulo INFORMACION IMPORTANTE).
Fin de la funcién

Cuando finaliza la funcién, el aparato pasa
automdticamente al estado de

CONSERVACION HES y permanece en

este estado hasta que se pulse la tecla PARAR

O

/ El estado de conservacién mantiene los
alimentos a la temperatura correcta
dependiendo de la funcion utilizada.

Consejos para el abatimiento de alimentos.

* Antes de infroducir los alimentos calientes a

enfriar, es recomendable realizar siempre el

ciclo de preenfriamiento del compartimento

(vacio) para reducir tiempos y consumos de

energia.

Durante el abatimiento, no cubra las

bandejas o recipientes con tapas o

peliculas aislantes.

* AseguUrese de que los recipientes sean
aptos para el uso a bajas temperaturas.

* Disponga correctamente las bandejas y los
recipientes en el interior del aparato sin
superponerlos o apilarlos para permitir la
circulacion del aire.

* Evite manfener a temperafura ambiente los
alimentos calientes antes de enfriarlos para
mantener infactas las propiedades.

* Elalimento abatido se conserva en el
refrigerador a una temperatura constante
de +4 °C.

* Los alimentos enfriados no deben
conservarse dentfro del aparato.

ABATIMIENTO (con sonda de temperatura)

/ Algunos alimentos se pueden enfriar
£ | rapidamente con la ayuda de la sonda
de temperatura.

1. Tras seleccionar la funcién ABATIMIENTO

% seleccione el tipo de alimento que
se desea enfriar (por ejemplo, CARNES

91477A521/C



2. Seleccione el corte del alimento que se va
a enfriar con la sonda de temperatura (por
> =z

ejemplo, CARNE ENTERAE

b ]
3. Seleccione el estado del alimento a enfriar

[ALIMENTO CRUDO %é

k4
COCINADO |ge=as )

4. Desplace los volores para ajustar el peso
del alimento que va a enfriar.

5. Toque la tecla CONFIRMAR para

confirmar el valor seleccionado.

o ALIMENTO

/ El simbolo @ indica que la sonda no
— 1| esfé conectada al aparato.

6. Toque la tecla SONDA sittada en el

drea inferior

7. Desplace los valores de la temperatura
objetivo hasta seleccionar la temperatura
deseada.

8. Toque la tecla CONFIRMAR

confirmar la temperatura de la sonda
seleccionada.

9. Toque la tecla INICIO m para iniciar la

fase de preenfriamiento.

10.Una vez terminado el preenfriamiento,
inserte la punta de la sonda de temperatura
en el alimento y conecte el enchufe a la
foma ubicada en el inferior del aparato
(como se ha descrito anteriormente).

11.Toque la tecla CONFIRMAR . poro

iniciar la funcién.

Q para

Fase de abatimiento
Esta fase estd indicada por el aumento

91477A521/C

progresivo del nivel de abatimiento.

/ Toque la tecla PARAR

=1 interrumpir la funcién en cualquier
momento.

para

Fin del abatimiento con sonda de

temperatura

La funcién finaliza cuando la temperatura

instanténea alcanza la temperatura objetivo.

1. Abra la puerta.

2. Saque la sonda del alimento.

3. Desenrosque la ruedecilla y saque el
enchufe de lo sonda de temperatura de la
toma situada en la cara inferna del aparato.

4. Saque el alimento del compartimento.

5. Cierre la puerta.

CONGELACION

Esta funcion permite reducir
répidamente la temperatura de los
alimentos hasta una temperatura de -

18 °C.

Durante la congelacion, no cubra las
bandejas o recipientes con tapas o
peliculas aislantes.

Recomendamos engrasar la bandeja o
recipiente antes de congelar los
alimentos.

. Toque la tecla CONGELACION

. Seleccione el fipo de olwmemo que quwere

N

abatir (por ejemplo, DULCES L. i

3. Seleccione las caracteristicas del alimento
a congelar (por ejemplo, BIZCOCHOS

4. Desplace los valores para ajustar el peso
del alimento que va a congelar.

5. Toque la tecla CONFIRMARdE/] para
o

confirmar el valor selecciona

6. Toque la tecla INICIO m para poner en

marcha la fase de preenfriamiento y
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posterior funcion de congelacion (consulte
capitulo INFORMACION IMPORTANTE).
Fin de la funcién

Cuando finaliza la funcién, el aparato pasa
automdticamente al estado de

CONSERVACION 3>1< y permanece en

este estado hasta que se U\se la tecla PARAR

[=)

/ El estado de conservacién mantiene los
alimentos a la temperatura correcta
dependiendo de la funcién utilizada.

Consejos para conservar alimentos

congelados

* los alimentos congelados no deben
conservarse dentro del aparato.

* Cubray protfeja los alimentos con pelicula
para alimentos, fapas herméficas o al vacio
en el refrigerador o en el congelador.

* Efiquete los alimenfos congelados que va a
conservar en el congelador durante 6-12
meses indicando el contenido, el dia de
preparacién y la fecha de caducidad.

* Elalimento congelado se conserva en el
congelador a una temperatura constante de

-18 °C.

Tabla de los tiempos de conservacién de los
alimentos congelados

Alimentos Tiempo

Fruta, buey maéx. 10-12 meses

Verdura, ternera, carne de ave  mdx. 8-10 meses
Carne de caza méx. 6-8 meses

Cerdo

méx. 4-6 meses

Came picada méx. 4 mes
Pan, dulces, alimentos cocidos, ,
mdx. 3 mes
pescado graso
Asadura max. 2 mes
Salchichas, pescado blanco méx. 1 mes

ENFRIAMIENTO DE BEBIDAS
S Fsia funcion permite enfriar diferentes
' tipos de bebidas a la temperatura ideal

¥ para el consumo.

1. Abra la puerta.

206 - USO

2. Infroduzca la rejilla multifuncion al revés

dentro de la celda.
f\ﬁf\'\
DTS

/ Los véstagos con las curvas deben
£ | mirar hacia arriba, mientras que los
bloqueos mecdnicos de seguridad
deben mirar hacia la parte posterior del
compartimento del aparato.

3. Cologue las botellas a enfriar en la rejilla
multifuncién.

/ Se recomienda introducir las botellas
— | comenzando desde la posicién central.

4. Cierre la puerta.

5. Enla pantalla de funciones de frio, pulse la
tecla ENFRIAMIENTO DE BEBIDAS

6. Pulse el nombre de la bebida deseada (por
ejemplo VINO TINTO

7. Elija el numero de botellas a enfriar,
desplazandose por los valores del 1 al 10

8. Toque latecla CONFRMARdE para

confirmar el valor seleccionado.

Cambiar la temperatura y el tiempo de
enfriamiento

9. Toque la tecla TEMPERATURA OBJETIVO

& .
o el valor correspondiente.
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10. Desplace los valores hasta seleccionar la breve sefial acustica que se desactiva tocando
tfemperatura de coccién deseada. cualquier punfo de la pantalla o abriendo la

puerta.

* Toque la tecla HOME para salir de la

funcién.
Tipo de bebida
VINO TINTO

* Vinos tinfos jévenes
* Vinos rosados crianza

11.Toque la tecla CONFIRMAR @ para

conﬁrmor la nueva temperatura de coccién * Vinos blancos crianza, de barrica
seleccionada
. P (i
12.Togue la tecla DURACION o el valor V|NO BLANCO TRANQUILO

Vinos blancos jévenes
* Vinos blancos estructurados y
evolucionados
Vinos reserva blancos
Vinos licorosos blancos
Vinos rosados jovenes

~ AU/ 144 ~
' ' Aguardientes jovenes

@O 1 5@ ESPUMOSOS

* Champan/Cava
Espumantes
* Vinos espumosos

correspondiente.
13. Desplace los valores hasta seleccionar la
duracién deseada.

b
7

‘n’l 'IC:‘ Vv

14.Toque la tecla CONFIRMAR &Y para CERVEZA

: ' : , Porter
confirmar los ajustes introducidos. ore

¢ Blanche, Witbier
/ No se pueden infroducir valores de * APA (American Pale Ale)
= | tiempo inferiores a 15 minutos. e Pilsner
. * Strong Belgian Ale
Fase de enfriamiento e Trapisia
15.Toque la tecla INICIO m para iniciar la * IPA (Indian Pale Ale)
funcion. * Weiss
Esta fase estd indicada por el aumento * Bock
e Stout

progresivo del nivel de enfriamiento.

N Grapa

* Aguardientes
/ Toque la tecla PARAR E para e Ginebra
=1 interrumpir la funcién en cualquier * Cofiac
momento. * Tequila
Fin de la funcién : \/od‘ko
*  Whisky
Al final de la funcién, la pantalla muestra el e Ron

aviso «Funcién terminada» e interviene una
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LICOR (VINOS FORTIFICADOS)
o\ * Oporto

g e Marsala

* Madera

* Jerez

BEBIDAS
‘52 * Bebidas con gas
dg *  Zumos de fruta
*7 e licuados centrifugados y extractos
de zumo
AGUA
A *  Mineral
ké * Congas
' o Aromatizada
o Caféfrio
* Té e infusiones calientes y frias
CONSERVACION

‘ * Esta funcidn mantiene los alimentos a la
KMl temperatura deseada.

1. Enla pantalla de funciones de frio, pulse la

tecla CONSERVACION MEEN.

4

2. Seleccione el tipo de alimento a conservar

- -
(por ejemplo, HELADO ).

3. Desplace los valores para ajustar el peso
del alimento que va a conservar.

4. Toque la tecla CONFlRMARdE/] para
confirmar el valor seleccionado.

Cambiar la temperatura de conservacién
5. Toque la tecla TEMPERATURA OBJETIVO

@ .
o el valor correspondiente.

6. Desplace los valores hasta seleccionar la
tfemperatura de coccién deseada.

208 - USO

7. Toque la tecla CONFIRMAR @ para
confirmar la nueva temperatura de coccién
seleccionada.

Fase de conservacién

8. Abrala puerta.

9. Introduzca la comida a conservar en el
compartimento.

10. Cierre la puerta.

11.Toque la tecla INICIO m para iniciar la
funcién.

Fin de la conservacién
Para terminar la funcién de conservacion.

12.Toque la tecla PARAR E para interrumpir
la funcién en cualquier momento.

13.Toque la tecla HOME para salir de la

funcion.

Programas de calor
Vea Adverfencias generales de
seguridad.

/ * Cada vez que se abre la puertfa, la

£ funcién actual se detiene y luego se
reanuda automaticamente al
cerrarse la puerfa.

* Esrecomendable no superponer la
comida ni hacerlo en varias capas.

* Es preferible realizar una fase de
precalentamiento.

1. En el «ment principal», toque la tecla

PROGRAMAS DE CALOR

en el area principal g)
INFORMACION IMPORTANTE

PRECALENTAMIENTO
Algunas funciones de calor (COCCION A

BAJATEMPERATURA =y YOGUR )

estén precedidas por una fase de
o

(situada

§
precalentamiento [ESIN que permite que el

% N\
aparato alcance la temperatura
preconfigurada mds rapidamente.

Ademds, en algunas funciones, esta fase estd
configurada a 65 °C para favorecer una
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higienizacion eficaz del interior del aparato.
Esta fase estd indicada por el aumento
progresivo del nivel de alcance de la
temperatura.

/ Si no se indica de otro modo en la
£ | recetfa, se aconseja no metfer en el
— horno la comida durante la fase de
temperatura alcanzada.

/ Se puede omitir la fase de

precalentamiento tocando la tecla

correspondiente .

Al final del precalentamiento inferviene una
sefial acUsfica y un aviso en la pantalla para
indicar que la comida que se va a cocinar se
puede infroducir en el compartimento de
coccion.

Introduce la comida y confirma

>

Inicio de la funcién
Al finalizar el precalentamiento:
1. Abra la puertfa.

Intfroduzca la comida en el compartimento.

2.
3. Cierre la puerta.
4. Toque la tecla CONFIRMAR para

iniciar la funcién.
Esta fase estd indicada por el aumento
progresivo de la barra horizontal.

COCCION A BAJA TEMPERATURA (con

sonda de temperatura)

SO Los preparaciones a baja temperatura

son cocciones de larga duracién en las
¥ que los alimentos refienen su jugo con

el resultado de que no se secan ni
endurecen.

recomendable dorar los alimentos
durante unos minutos en una sartén o
utilizando la parrilla del horno antes o
después de la coccién a baja
tfemperatura (segun la receta).

/ Para obtener mejores resultados, es

1. Toque la tecla COCCION A BAJA
p—y
TEMPERATURA =%

2. Seleccione el tipo de alimento que quiere

cocinar (por ejemplo, PESCADO

3. Seleccione el corte del alimento a enfriar

(por ejemplo, SALMON ‘ % .

4. Toque la tecla SONDA situada en el
area inferior 9

5. Desplace los valores de la temperatura
objetivo hasta seleccionar la temperatura
deseada.

/ Toque la tecla PARAR E para

interrumpir la funcién en cualquier
momento.

6. Togue la tecla CONFIRMAR Q para

confirmar la temperatura de la sonda
seleccionada.

/ El simbolo @ indica que la sonda no

esté conectada al aparato.

91477A521/C

7. Toque la tecla INICIO m para poner en

marcha la fase de precalentamiento y
posterior funcién de coccién a baja
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temperatura (consulte capitulo

INFORMACION IMPORTANTE].

Fin de la coccién a baja temperatura

La funcién finaliza cuando la temperatura
instanténea alcanza la temperatura objetivo.

1.
2.
3.

4.
5.

Abra la puerta.

Saque la sonda del alimento.
Desenrosque la ruedecilla y saque el
enchufe de lo sonda de temperatura de la

toma situada en la cara inferna del aparato.

Saque el alimento del compartimento.
Cierre la puerta.

DESCONGELACION POR PESO
& Funcion de descongelacion
’.’3%: automdtica. Elija la comida, el aparato

@ define auténomamente el tiempo
necesario para la correcta
descongelacion.

7

Si la temperatura interna es superior a
la prevista, la funcién se para

inmediatamente y la pantalla muestra el
mensaje «lemperatura inferna
demasiado alta, esperar enfriamientos.
Deje enfriar el aparato antes de activar
la funcion.

4

En la funcién Descongelacién por peso
no es posible cambiar la temperatura

por defecto.

. Abra la puerta.

Tras haberla pesado, intfroduzca la comida
denfro del aparato.
Cierre la puerta.

Seleccione DESCONGELACION POR
Sz
PESO el

Seleccione el fipo de alimento que va a
descongelar entre las categorias CARNES -
PESCADO - PAN - DULCES - FRUTA.
Desplace los valores para ajustar el peso
del alimento que va a descongelar.

Toque la tecla CONFIRMARp para
os.

confirmar los ajustes infroduci

. Toque la tecla INICIO m para iniciar la

Descongelacion por peso.

Al final, suena una breve sefial acistica que se
puede desactivar tocando cualquier punto de
la pantalla o abriendo la puerta.
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Pardmetros preprogramados:

- Peso -
|p05 Iempo
(kg)
CARNES 05 2h 40m
. PESCADO 0.4 1h 40m
PAN 0,1 1h 10m
% DULCES 01 2h 10m
FRUTA 01 1h 10m

Los tiempos de descongelacion
pueden variar segin la forma y el

tfamafio del alimento que se va a
descongelar.

Al descongelar alimentos pesadoso
de formas irregulares (como pollo,

pescado, efc.) se recomienda darles la
vuelta al menos una vez en el inferior
del horno.

FE

RMENTACION

masas.

Si la temperatura interna es superior a
la prevista, la funcién se para

) Esta funcion resulta especialmente
indicada para la fermentacion de las
- P

inmediatamente y la pantalla muestra el
mensaje «lemperatura interna
demasiado alta, esperar enfriamientos.
Deje enfriar el aparato antes de acfivar
la funcion.

IN

Para una buena fermentacién, coloque
en el fondo del compartimiento de

coccion un recipiente con agua.

N =

Abra la puerta.
Coloque la masa que va a fermentar en el
segundo nivel.

Cierre la puerta.

Seleccione FERMENTACION ,
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5. Seleccione el fipo de fermentacion (6 o 24
horas).

/ FERMENTACION 6h: ideal para
£ | masas que requieren una gran

cantidad de fermentacién y un tiempo
de reposo bastante corto.

/ FERMENTACION 24h: ideal para
£ | masas que requieren cantidades
—— minimas de fermentacién y un tiempo
de reposo bastante largo.

/ Nota: el tiempo vy la temperatura no se
& | pueden cambiar en esta funcién. Para
— poder configurar valores a su gusto,
seleccione FERMENTACION en el
mend FUNCIONES MANUALES.

6. Toque la tecla CONFIRMARp para
os.

confirmar los ajustes introduci

7. Toque la tecla INICIO m para iniciar la

Fermentacion.

Al final, suena una breve sefial acistica que se
puede desactivar focando cualquier punto de
la pantalla o abriendo la puerta.

Consejos para una buena fermentacién

¢ Utilice recipientes de metal, cerdmica o
material adecuado para temperaturas de
hasta 80 °C.

¢ Para harinas con W elevado, utilice una
cantidad inferior de levadura y configure
una mayor duracién de fermentacion.

¢ Utilice cantidades limitadas de levadura,
por ejemplo 4 gramos por cada 1 kg de
masa y deje fermentar durante bastante
tiempo para que la masa se vuelva mds
fragante y digerible.

e Cubrala masa con pelicula fransparente.

¢ Utilice masa madre para obtener masas
mds suaves, ligeras y digeribles.

* Para una mejor fermentacion de las masas,
reduzca la canfidad de levadura y deje que
fermente a una temperatura constante.

* Sidesea realizar una fermentacién rapida
(entre 60 y 120 minutos) recomendamos
utilizar la funcién FERMENTACION

MANUAL y programar una temperatura de
35 °C.
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YOGUR

Esta funcion de larga duracion (14
horas) est¢ dedicada a la produccién
' de yogur.

Preparacién de la mezcla

1. Vierta un litro de leche en una cacerola'y
caliéntela a fuego lenfo hasta que alcance
una femperatura de unos 38-45 °C.

2. Mientras fanfo, vierta 125 gramos de yogur
(o una bolsita de fermentos lacticos
liofilizados disponibles en los comercios) en
un recipiente.

3. Cuando la leche haya alcanzado la
temperatura, refire del fuego y viértela poco
a poco en el recipiente que contiene el
yogur (o fermentos), mezclando con la
ayuda de unas varillas.

4. A confinuacién, reparta la mezcla en 5-6
farros y ciérrelos herméticamente o con film
fransparente.

Uso de la funcién yogur

5. Abrala puerta.

6. Coloque los farros dentro del
compartimento.

7. Cierre la puerta.

8. Seleccione la funciéon YOGUR .

9. Toque la tecla INICIO m para poner en

marcha la fase de precalentamiento y
posterior funcién yogur (consulte capitulo

INFORMACION IMPORTANTE].

Al final, suena una breve sefial acustica que se
puede desactivar tocando cualquier punto de
la pantalla o abriendo la puerta.

Consejos para preparar yogur

* Utilice leche UHT entera pasteurizada y un
tarro de yogur natural.

* Para obtener un yogur desnatado, utilice
leche UHT desnatada o parcialmente
desnatada y un farro de yogur desnatado.

* Para hacer un yogur de frutas es preferible
utilizar fruta de temporada firme y
compacta.

* Serecomienda pelar y cortar la fruta en
cubos pequefios y cocerla en una cacerola
durante unos 15 minutos, removiendo con
frecuencia. Para un sabor més dulce, se
puede afadir azicar moreno durante la
cocciédn o sirope de agave después de la
coccion.
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* Para una mezcla mds cremosa, se puede
licuar la fruta previamente cocida.

* Deje enfriar la mezcla de frutas obtenida
antes de afiadirla al yogur.

*  Mezcle la mezcla de frutas (enfriada) con
el yogur antes de colocarlo en el vaso del
aparato.

* Como dlternativa, puede aromatizar el
yogur afiadiendo unas gotas de un aroma
alimentario (limén, naranja, mandaring, etc.)
ala leche justo antes de ponerla en el tarro.
La dosis recomendada es de 2 cucharadas
de aroma por cada litro de leche.

Funciones manuales

e tecla FIN DE FUNCION ; oara

configurar la hora de finalizacion de la
funcién.

/ No se puede configurar una hora de

= | FIN DE FUNCION si 1956 e

configurado una DURACION .

Vea Advertencias generales de
seguridad.

Cada vez que se abre la puerta, la
funcién actual se detiene y luego se
reanuda automdticamente al cerrarse
la puerta.

Iy =

En este meny se agrupan en su mayor parte las
funciones de frio y calor que ya hemos
comentado, pero con la posibilidad de elegir
libremente algunos ajustes como por ejemplo la
temperatura y el tiempo de uso de la funcién.
1. En el «mend principal», toque la tecla

FUNCIONES MANUALES

en el &rea principal 9)

Uso de una funcién manual
2. En el ment de funciones manuales,
despldcese hacia la derecha o hacia la

izquierda y seleccione la funcién deseada.

o tecla TEMPERATURA ACTUAL @Q

(desactivada): indica la temperatura en el
interior del compartimento en tiempo real.

* tecla TEMPERATURA COMPARTIMIENTO

: para programar la temperatura a
a

canzar en el interior del compartimento.

e tecla TEMPERATURA ACTUAL SONDA
(desactivada): indica la temperatura
en el interior del plato en tiempo real.

* tecla SONDA DE TEMPERATURA /L
(solo en algunas funciones): para

programar la temperatura obijefivo a

alcanzar en el inferior del plato.

/ En el caso de la funcién

— ABATIMIENTOE hay dos
submenus de la funcién.

3. Dependiendo de la funcién seleccionada,
se pueden configurar los siguientes
pardmetros:

e tecla TEMPORIZADOR B (desactivadal:

sefiala el progreso del tiempo de una
funcién.

e tecla DURACION : para establecer

una duracién de la tuncion.
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/ Las teclas grises estén desactivadas.

4. Toque la tecla CONFIRMARd[\/] para

confirmar el valor seleccionado.
5. Toque la tecla INICIAR [a para iniciar la
funcién.
INFORMACION IMPORTANTE
PREENFRIAMIENTO o PRECALENTAMIENTO

Algunas funciones estan precedidas por una

fase de preenfriamiento o

5
. ] , .y
precalentamiento EIE (segun la funcion

seleccionada) que permite que el aparato
alcance la temperatura preestablecida mas
répidamente.

Esta fase estd indicada por el aumento
progresivo del nivel de alcance de la
temperatura.
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Funcién temporizada

O

Se recomienda no infroducir la comida
en el compartimento del aparato
durante la fase de preenfriamiento.

IN

/ Se puede omitir la fase de

preenfriamiento tocando la tecla

correspondiente . o .

Al final del preenfriamiento o del
precalentamiento interviene una sefial acustica
y un aviso en la pantalla para indicar que la
comida se puede infroducir en el
compartimento del aparato.

Introduce la comida y confirma

]

Inicio de la funcién

Al final del preenfriamiento o del
precalentamiento:

1. Abra la puerta.

2. Introduzca la comida en el compartimento.
3. Cierre la puerta.

4. Toque la tecla CONFIRMAR para

iniciar la funcién.

Esta fase estd indicada por el aumento
progresivo de la barra horizontal.

/ Una funcién temporizada es aquella
£ | funcién que finaliza una vez

franscurrido el tiempo programado por
el usuario.

/ Para algunas funciones no es posible
= | configurar su duracién.

1. Después de haber seleccionado una

funcién, toque la tecla DURACION o

el valor correspondiente.
2. Desplace los valores hasta seleccionar la
duracién deseada.

A g4 dJp N

®=00:0
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3. Toque la tecla CONFIRMAR para

confirmar la duracién seleccionada.

/ Los valores de horas y minutos se
= | seleccionan por separado.

Debajo de la duracién aparece la hora prevista
para el final de la funcién.

4. Toque la tecla INICIO m para iniciar la
funcién temporizada.

Funcién programada

/ La funcién programada es la funcién
£ | que permite finalizar una funcién

‘ | ‘

temporizada a la hora programada
por el usuario, con el consiguiente
apagado automdtico del aparato.

Toque la tecla PARAR E para

IN

interrumpir la funcién en cualquier
momento.

/ Por razones de seguridad, no es

posible programar solo la hora de fin

de funcion sin haber programado su
duracién.
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1. Después de haber programado una funcién
temporizada, foque la tecla FIN DE

FUNCION o el correspondiente valor.
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2. Desplace los valores hasta seleccionar la
hora de fin de funcién deseada.

43' N
6=12 : 30~

Vv "l’.) ’.)’l‘ \%

/\fll

/ Los valores de horas y minutos se
= | seleccionan por separado.

3. Toque latecla CONFIRMAR . para

confirmar la hora de fin de funcién
seleccionada.

Listado de las funciones manuales

ABATIMIENTO ESTANDAR
Esta funcion permne enfriar

. ropldamente a +3°C alimentos crudos
o apenas cocidos.

Los alimentos sometidos a abatimiento
pueden conservarse en el frigorffico

(+4 °C).

ATIMIENTO SOFT
Esta funcion permne enfriar
. ropldomeme a -5°C alimentos crudos
o apenas cocidos.
Los alimentos sometidos a abatimiento

soft pueden conservarse en el
congelador.

El abatimiento permite bloquear la
proliferacién de bacterias y mantiene

IN

intactas las cualidades de los alimentos.

/ Las funciones de abatimiento también
£ | incluyen el uso de la sonda de
femperatura.

CONGELACION
S sta funcion permite reducir
ol i |
PR rGpidamente la temperatura de los
alimentos hasta una temperatura de -

28 °C.

214 - USO

ENFRIAMIENTO DE BEBIDAS

SRR Fsia funcion permite enfriar diferentes
fipos de bebidas a la temperatura

2 Y deseada (entre -10°C y +20 °C).

CONSERVAClON

§ Esta funcion permite conservar los
alimentos a la temperatura deseada
! (entre -18 °C y +20 °C)

PREENFR|AM|ENTO
d Esta funcién enfria el compartimento del

k= ¢ aparato a la temperatura deseada
(entre 28 °Cy+5 OC) en vista de una
Y

funcién de frio posterior.

COCCION A BAJA TEMPERATURA
Esta funcion de larga duracion es ufil
. para preparar alimentos que refienen
su jugo con el resultado de que no se
secan ni endurecen.

b

/ La coccién a baja temperatura requiere
= | el uso de la sonda de temperatura.

CALENTAMIENTO

@ Lo funcion permite calentar los
alimentos ya cocinados y conservados
en el frigorffico.

El compartimento del aparato se puede
ajustar a una temperatura que oscila

entre 65 °Cy 80 °C.

%

FERMENTACION
X Lo funcion estd especialmente indicada
gy paro la fermentacién de las masas.
8 El compartimento del aparato se puede
ajustar a una temperatura que oscila

enfre 4 °Cy 40 °C.

DESCONGELACION POR TIEMPO

ST [ ncion de descongelacion manual.
Introduzca el tiempo de

PRSI descongelacion de la comida, al final

de la duracién programada, la funcién
se inferrumpe.

/ Sila temperatura inferna es superior a
& | la prevista, la funcién se para

—— inmediatamente y la pantalla muestra el
mensaje «lemperatura interna
demasiado alta, esperar enfriamientos.
Deje enfriar el aparato antes de activar
la funcion.
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/ La duracién de la Descongelacién por
£ | tiempo va desde un miimo de 1 minuto
hasta un méximo de 12 horas y 59
minutos.

Funciones Multistep

/ Las funciones Multistep permiten poner

en secuencia dos funciones diferentes

configuradas por el usuario.

En la funcién Descongelacion por
tiempo no es posible cambiar la
temperatura por defecto (30 °C).

IN

READY TO EAT

3 Esta funcion permite llevar alimentos ya
cocinados a una femperatura ideal
(entre 40 °Cy 70 °C) para el
consumo a una hora previamente
configurada.

/ Se recomienda calentar solo platos en
£ rodajas o en porciones, con un peso
mdximo de 1 kg.

Cronologia

Este meny es especialmente fil para mostrar y
reutilizar las Gltimas funciones utilizadas.
1. En el ement principal> toque la tecla

CRONOLOGIA (situtada en el drea

inferior 9 izquierda).

2. Seleccione la funcién que se desea
reufilizar y proceda con su activacién como
se describe en los capitulos anteriores.

Eliminar la cronologia

En caso de que se quiera eliminar la
cronologia:
1. En el «ment principal> toque la tecla

CRONOLOGIA .

2. Toquelatecla PAPELERA para eliminar
la cronologia.

En el <men0 principal» toque la tecla
MULTISTEP logll (situada en el drea inferior

9 a laizquierda).
Toque la tecla ANIADIR STEP 4

Seleccione la funcién deseada para el
primer paso (funcién caliente o fria).

Como indicado en los aparfados n
anteriores, toque las teclas de i
TEMPERATURA [} DURACION

([segun la funcién seleccionada) para
seleccionar los pardmetros que desea
modificare.

Desplace los valores hasta seleccionar los
valores deseados.

Toque la tecla CONFIRMAR @ para

confirmar los valores seleccionados.
Toque de nuevo la tecla ANADIR PASO

|

Seleccione la funcién deseada para el
segundo paso (funcién caliente o fria).
Programe los parametros correspondientes
a la segunda funcién.

/ No es posible afiadir un paso sin haber

programado una duracién o una

tfemperatura objetivo de la sonda de
temperatura (si estd disponible para la
funcién seleccionadal).

¢Quieres cancelar la memorizacién?

9 ©

No es posible iniciar una coccién sin
haber programado una duracién o una

femperatura o una femperatura objetivo
de la sonda de temperatura (si estd
disponible para la funcién
seleccionada) de todos los pasos.

3. Toque la tecla CONFIRMAR Q para

confirmar la eliminacién de la cronologfa (o

la tecla ANULAR para cancelar la

operacion.
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No es posible programar una duracién
de coccioén superior a 13 horas.

IN] N

No es posible seleccionar la funcién
ABATIMIENTO como segundo paso.
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10.Toque la tecla CONFIRMAR @ para

confirmar los valores seleccionados.

11.Toque la tecla INICIO
funcién Multistep.

para iniciar la

Descubrir las recetas

Para consultar las recefas creadas para varias
categorias de alimentos y obtener mas
informacién sobre las sugerencias de
abatimiento, congelacién, coccién, etc. se
recomienda visitar la pagina de la web
www.smeg.com, a la que se puede acceder
mediante el cddigo QR que aparece en el
folleto suministrado con el producto.

Si se corta la corriente

Si se produce un corte de corriente mientras el
aparato realiza una funcién, la funcién se
reanuda automdticamente, se mantienen todos
los ajustes programados anteriormente y se
descuenta el tiempo ya transcurrido solo si la
duracion de la interrupcion del suministro
eléctrico es inferior o igual a 60 segundos.

Si el corte tiene lugar en condiciones diferentes
a las descritas, el aparato permanece durante
un fiempo determinado a la espera de que el
usuario confirme manualmente la continuacion
o no de la funcion.

Cuando se reactiva la funcién, los ajustes son
los programados antes del corte de
electricidad y se fiene en cuenta el tiempo
franscurrido.

Siel usuario no realiza ninguna accion, el
aparato anula la funcién y en la pantalla vuelve
a mostrarse la hora actual.

/ [solo modelos SmegConnect) Cuando
£ se restablece la corriente, en la
aplicacién también aparece un aviso.

Corte de corriente durante una funcién
programada

Siel corte se produce mientras se programa

una coccién programada:

* Sila corriente se restablece antes de la
hora de inicio programada, el aparato
permanece a la espera de que comience la
funcién y actualiza el tiempo que falta hasta
el comienzo.

* Sila corriente se restablece después de la
hora de inicio programada, el aparato
permanece a la espera de que comience la
funcién y si el usuario no realiza ninguna
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operacion durante un cierto tiempo, se
anula la funcién y la pantalla vuelve a
mostrar la hora actual.

Ajustes

/ En caso de interrupcion temporal de la
£ | corriente, todos los ajustes personales
permanecen activos.

Mediante este ment es posible programar la
configuracién del producto.
* En el «ment principal» toque la fecla

AJUSTES (situada en el drea inferior

9 a la derechal).

EXPOSICION

/ Ment dedicado a los expositores.

* Enel«mentde oiusfes@» foque la tecla

EXPOSICION

Show Room (solo para expositores)

/ Permite al aparato desactivar las
£ resistencias y al mismo tiempo mantener
activo el panel de mandos.

7

En el funcionamiento normal esté
indicado por el encendido de la luz

testigo ene

drea de informacion

IN

Para utilizar normalmente el oforoto, es
necesario poner en Off esta funcién.

Seleccione Show Room.

Seleccione On.

Toque la tecla CONFIRMAR para

activar la funcién Show Room.
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Funcién Demo (solo para expositores)

Hora en stand by

Del mismo modo que la funcién Show
Room, con su acfivacién, después de
un determinado tiempo de inactividad,
en la pantalla aparece una
demostracion de las distintas pantallas
que ilustran las posibilidades del
aparato.

Activa/desactiva la visualizacién del
reloj cuando el aparato estd apagado.

La funcién Hora en stand by esfd
programada de fabrica en Off.

Para ufilizar normalmente el aparato, es
necesario poner en Desactivado esta
funcion.

IN NN

Sila funcién Hora en stand by estd
programada en On, el aparato (en
stand-by) muestra en la pantalla la hora
actual en baja luminosidad.

mode

1. Seleccione I Funcién Demo.

2. Seleccione On.

3. Toque la tecla CONFIRMAR para

activar la Funcién Demo.

RELOJ

IN

La funcién Hora en stand by
programada en On comporta un
mayor consumo de energia del
aparato en stand-by.

4

Men0 donde se puede configurar la
hora y el tipo de visualizacion.

IN

Solo en los modelos SmegConnect: Si
la funcién Hora en stand by esté
programada en Off la conectividad se
apaga automdticamente con la
entrada en stand-by del reloj.

e Enel«mentde oiustes@» toque la fecla

CONFIGURACION RELOJ .

Reloj digital

V4

Permite visualizar la hora actual en
formato digital.

7

En caso de inferrupcion temporal de la
corriente, la version digital permanece
activa.

1. Seleccione m Reloj digital.

2. Seleccione On.

Toque la tecla CONFIRMAR para

activar la funcién Reloj digital.
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1. Seleccione Muestra la hora.
2. Seleccione On.

w

. Toque la tecla CONFIRMAR

Q para

activar la visualizacién de la hora.

Formato hora

4

Activa/desactiva la visualizacion del
reloj en el formato de 12 o de 24
horas.

7

La funcién Formato hora estd
programada de fébrica en 24h.

N —

. Seleccione Formato hora.
. Seleccione 12h o 24h.

3. Toque la tecla CONFIRMAR [\/g para

activar el formato de hora deseado.

PANTALLA

Ment donde es posible cambiar el
idioma y modificar la configuracién de
visualizacion de algunos pardmetros.

* Enel«mentde oius?es@» toque la tecla

CONFIGURACION PANTALLA .

Uso - 217
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Idioma

/ Permite seleccionar el idioma de la
= | pantalla.

1. Seleccione Idioma.

2. Desplace los idiomas disponibles hasta
seleccionar el idioma deseado.

3. Toque la tecla CONFIRMAR @ para
aao.

confirmar el idioma seleccion

Mandos bloqueados

3. Toque la tecla CONFRMA:@ para

desactivar el sonido asociado al toque de
los simbolos en la pantalla.

Formato temperatura

/ Permite ajustar la escala de la
£ | temperatura en grados Celsius (°C) o
en grados Fahrenheit (°F).

/ Permite que el aparafo bloguee

£ | automdticamente los mandos después
de un minuto de funcionamiento normal
sin ninguna intervencién del usuario.

1. Seleccione Mandos bloqueados.

2. Seleccione Si.

Toque la tecla CONFIRMAR para

acfivar el modo Mandos bloqueados.

/ En el funcionamiento normal se indica
£ | mediante el encendido de la luz festigo

en el drea de informacién o

Para desactivar el bloqueo temporalmente

durante una coccion:

4. Toque uno de los valores que se quiere
modificar.

En la pantalla aparece un aviso que indica

cémo desactivar temporalmente la funcion

Mandos bloqueados.

Pulsa el icono durante 3 segundos
para desactivar el bloqueo de mandos

©

5. Toque durante 3 segundos el icono .

Tonos

/ Cada vez que se pulsan los simbolos
£ | enla pantalla el aparato emite un
sonido. Con esfe ajuste es posible
desactivarlo.

1. SelecdoneTonos.
2. Seleccione Off.
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/ La funcién Formato temperatura estd
= | programada de fébrica en °C.

N

Seleccione Formato temperatura.
Seleccione °C o °F.

Toque la tecla CONFIRMAR para
activar el formato de temperatura deseado.

w

Brillo de la pantalla

/ Permite elegir el nivel de luminosidad
— | de la panfalla.

/ La funcién Luminosidad pantalla estd
= | programada de fébrica en Alta.

N

Seleccione Luminosidad pantalla.

Seleccione entre las opciones Alta - Media
- Baja.

3. Toque la tecla CONFIRMAR @ para
confirmar la eleccién seleccionada.

Tipo peso

/ Permite configurar la unidad de medida
£ | para ver el valor del peso en
kilogramos (kg) o en onzas (oz).

/ La funcién Tipo peso estd programada
= | de fdbrica en kg.

. kg )
Seleccione /8 Tipo peso.

N

Seleccione kg u oz.

Toque la tecla CONFRMARdE para

activar la unidad de medida del peso
deseada.

w
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Informacién del sistema

/ Men0 donde puede verse la
& | informacién relacionada con el nomero
de serie y las versiones software.

e Enel «anent AJUSTES ﬁ» toque la tecla
INFORMACION SISTEMA i} (sitvada
en el drea inferior 9 a la derecha).

Restablecer los ajustes

inferior en el centro).

1. Toque la tecla Si si se quieren restablecer
los pardmetros originales de fabrica.
o
2. Toque la tecla No para anular la
operacion.

CONEXION (solo modelos SmegConnect)

/ Ment donde se muestran los

=~ | pardmetros de conectividad.

/ Esta operacion restablece todos los
£ | ajustes segin las condiciones originales
programadas de fabrica.

/ La operacion fambién borra las recetas
=~ | personales.

* Enel«mentde oiustes@» toque la tecla

CONEXION .

/ Para los ajustes relafivos a la

e Enel «ment AJUSTES » foque la tecla
RESET DE FARRICA &tl (sitvada en el drea

CONEXION consulte el

manual de usuario «Conectividad del
abatidor empotrados.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Limpieza del aparato

Vea Advertencias generales de
seguridad.

Limpieza de las superficies

Para una buena conservacion de las
superficies, es necesario limpiarlas
regularmente después de cada uso, dejandolas
enfriar previamente.

Limpieza ordinaria diaria

Utilice siempre solo productos especificos que
no contengan abrasivos ni sustancias écidas a
base de cloro.

Vierta el producfo sobre un pafio humedo y
paselo por la superficie, aclare
cuidodosamente y seque con un trapo suave o
con un pafio de microfibra.

Manchas de comida o restos

No utilice en ningn caso estropajos de aceroy
rasquetas cortantes para no dafiar las
superficies.

Utilice los productos normales, no abrasivos, de
ser necesario con ayuda de utensilios de
madera o de pléstico. Enjuague
cuidadosamente y seque con un frapo suave o
un pafio de microfibra.
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Evite dejar secar dentro del aparato restos de
comida de base azucarada (p. ef. mermeladal)
porque podrian estropear el esmalte dentro del
aparato.

Limpieza del compartimento

Para una buena conservacion del aparato, es
necesario limpiar el inferior regularmente
después de usarlo.

No deje que se sequen restos de alimentos
denfro del compartimiento porque podrian
estropear la superficie.

Anfes de cada limpieza exiraiga fodas las
parfes que se pueden quitar.

Elimine siempre los residuos solidos.

/ Si utiliza productos de limpieza

& | especificos, haga funcionar el horno a
la temperatura méxima durante unos
15/20 minutos para eliminar cualquier
residuo.

/ Al final de cada uso, se recomienda
£ | realizar dos ciclos automdticos de
limpieza para garantizar una buena
higiene del compartimento.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO - 219




Secado
La coccién y el abatimiento,/congelacion de
los platos genera humedad en el interior del
aparato. Este es un fenémeno completamente
normal que no compromete el correcto
funcionamiento del aparato.
Al final de cada uso:
1. deje que se enfrie el aparato;

limpie la suciedad del compartimento;

2
3. seque el compartimento con un pafio suave;
4

deje la puerta abierta el tiempo necesario
para que el compartimento se seque
complefamente.

Extraccién de los bastidores de soporte para

rejillas/bandejas

La extraccion de los bastidores de soporte para

rejillas/bandejas permite limpiar mas facilmente

los laterales.

Para quitar los bastidores de soporte para

rejillas/bandejas:

* Con un destornillador de punta plana de
tamafio mediano, quite los tornillos que
sujefan el bastidor a la pared lateral del
compartimento.

funciones una posicion a la izquierda.
Parpadea la fecla .
Limpieza automdtica
NS | o funcién de limpieza automdtica tiene
LM (G funcién de eliminar en el interior del
N compartimento los malos olores

generados durante la ejecucion de las
funciones.

1. En el «ment principal», toque la tecla
(situada en el drea inferior 9}

Abra la puerta.
Toque la tecla INICIO [a para iniciar la

limpieza automdtica.

N

/ La limpieza automdtica no se inicia si la
£~ | puerta esfd cerrada.

/ En caso de cierre accidental de la
£ | puerta durante la funcién, el aparato
—— interrumpe la funcién hasta que vuelva
a abrirse la puerta.

S ~—— |

/ Sostenga el bastidor firmemente con
7| una mano para evitar que se caiga y
darie las superficies del aparato.

Para volver a montar los bastidores de soporte

para rejillas/bandejas:

* Coloque el bastidor en la pared lateral del
comporﬂmemo y apriete los tornillos de
fijacién en su lugar.

T

Funciones especiales de limpieza
* Desde la posicion O, gire el mando de las

220 - LUMPIEZAY MANTENIMIENTO

4. Una vez findlizada la limpieza automdtica,
seque cuidadosamente el compartimento
interior del aparato.

5. Cierre la puerta.

Mantenimiento especial

Consejos para el mantenimiento de la junta

La junta debe ser blanda y eldstica.

* Para mantener limpia la junta use un
estropajo no abrasivo y lévela con agua
tfemplada.
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INSTALACION

Conexién eléctrica

Vea Advertencias generales de
seguridad.

Informacién general

Compruebe que las caracteristicas de la red
eléctrica coincidan con los datos indicados en
la placa.

La placa de identificacién, con los datos
técnicos, el nimero de serie y la marca, estd
aplicada visiblemente en el aparato.

No quite nunca esta placa.

Realice la conexién a tierra con un cable por lo
menos 20 mm mas largo que los demas.

El aparato puede funcionar en los siguientes
modos:

e 220-240V~

1D 2 220-240V~

i e

~ ~~ ~ ~ ~ =

Cable de tres polos 3 x 1,5 mm2.

/ Los valores indicados mds arriba se
£ refieren a la seccién del conductor
interno.

/ Los cables de alimentacién estdn

£ | dimensionados teniendo en cuenta el
— factor de simultaneidad (en
con{ormidod con la norma EN 60335-
2-6).

Conexién fija

Instale en la linea de alimentacion un dispositivo
de corte omnipolar, con una distancia de
apertura de los contactos que permita la
desconexién completa en las condiciones de la
cafegoria de sobretension Ill, de acuerdo con
las normas de instalacion.

Para los mercados de Australia y Nueva
Zelanda:

La desconexion incorporada en la conexion fija

debe cumplir con la normativa AS/NZS 3000.

Conexién con enchufe y toma de corriente
Compruebe que el enchufe macho y la foma de
corriente sean del mismo fipo.
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Evite el uso de reducciones, adaptadores o
derivadores, ya que podrian causar
calenfamientos o quemaduras.

Colocacién

Vea Advertencias generales de
seguridad.

Posicién del cable de alimentacién
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Casquillos de fijacién

1. Quite los tapones-casquillos infroducidos en
el frente del aparato.

2. Coloque el aparato en la estructura de
empotramiento.

3. Fije el aparato al mueble con los tornillos.

4. Cubra los casquillos con los fapones
quitados anteriormente.
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Dimensiones del aparato (mm)
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min. 200 cm’

* .
Es necesario asegurarse de queen |O

parte superior/frasera el mueble tenga
una abertura de unos 60 mm de

profundidad.
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