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Wir empfehlen Ihnen, dieses Bedienungshandbuch sorgféltig durchzulesen. Hier finden Sie wichtige

Hinweise, um die Asthetik und Funktionalitat lhres Gerétes erhalten zu kénnen. Weitere

Informationen zu den Produkten finden Sie auf der Internetseite www.smeg.com

WARNHINWEISE

Allgemeine Sicherheitshinweise

Personenschaden

e ACHTUNG: Das Gerdt und
seine zugdnglichen Teile
erhitzen sich stark wahrend des
Gebrauchs: Kinder immer
fernhalten.

e ACHTUNG: Das Gerét und
seine zugdnglichen Teile
erhitzen sich stark wahrend des
Gebrauchs: die Heizelemente
wdhrend des Gebrauchs nicht
berihren.

* Wahrend der Verwendung von
Warmfunktionen berihren Sie
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nicht die Innenwénde.
Wehrend des Verstellens von
Speisen im Inneren des
Gerdtes die Hande mit
Wérmeschutzhandschuhen
schitzen.

Die Bleche oder Behdalter nur
mit Schutzhandschuhen
einsetzen, um Verbrennungen
zu vermeiden.

Das Gerdt nicht mit feuchten
oder nassen Hénden oder
Fufden berihren.

Niemals versuchen, eine
Flamme oder einen Brand mit
Wasser zu [6schen. Das Gerét
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ausschalten und die Flamme mit
einem Deckel oder einer
Loschdecke abdecken.
Dieses Gerdt darf von Kindern
ab 8 Jahren sowie von
Personen mit eingeschrénkten
kérperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder Personen verwendet
werden, die keine Erfahrung im
Umgang mit Elekirogerdten
haben, sofern diese von
Erwachsenen, die fir ihre
Sicherheit verantwortlich sind,
angewiesen oder beaufsichtigt
werden.

Kinder dirfen nicht mit dem
Gerdt spielen.

Kinder unter 8 Jahren dirfen
sich nicht in der Nahe des
Gerates aufhalten, wenn sie
nicht beaufsichtigt werden.
Wahrend des Betriebs Kinder
vom Gerdt fernhalten.

Die Reinigung und Wartung
dirfen nicht durch
unbeaufsichtigte Kinder
erfolgen.

Der Garvorgang muss immer
Uberwacht werden. Ein kurzer
Garvorgang muss immer und
stéindig Uberwacht werden.
Das Gerat wahrend
Garvorgéngen, bei denen
Fette oder Ole freigegeben
werden kénnen, nicht
unbeaufsichtigt lassen, da sich
diese durch Uberhitzung
entzinden kénnen. Besonders
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vorsichtig vorgehen.

Keine Behdlter oder Bleche auf
den Boden des Gerdtes stellen.
Sicherstellen, dass die Behdlter
fur die Verwendung bei
niedrigen Temperaturen
geeignet sind.

Maglichst keine
Kunststoffbehdlter benutzen. Es
werden hingegen
Silikonbehélter empfohlen.

Die Lebensmittel auf
ordnungsgemabe Weise im
Inneren des Gerdtes anordnen,
um die Luftzirkulation zu
gewdhrleisten.

Die Lebensmittel nicht
Ubereinander anordnen.
Vorsicht beim Verzehr von
rohen Speisen, insbesondere
bei frischem Fisch und
KopffiBern, da Gefahren einer
Kontamination durch Anisakis,
ein fur die Gesundheit des
Menschen geféhrlicher Parasit,
bestehen. Diese Gefahren
kénnen durch das Garen bei
mindestens 65 °C oder durch
das Tiefkihlen bei -18 °C und
nachfolgender Aufbewahrung
von mindestens 96 Stunden bei
-18 °C beseitigt werden.

Um die Eigenschaften der
warmen Lebensmittel
unverandert zu erhalten, sollten
diese vor dem Schnell- oder
Tiefkthlen nicht bei
Raumtemperatur aufbewahrt
werden.
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* Die gefrorenen Speisen nicht
berihren (vor allen Dingen
nicht mit nassen Handen) oder
direkt in den Mund stecken.

* Wahrend der vom Gerét
durchgefihrten Vorgange die
Tur stets geschlossen halten.

* Keine spitzen Gegenstande
aus Metall (Besteck oder
Kuchenhelfer) in die Offnungen
einfshren.

* Das Gerdt nach dem
Gebrauch ausschalten.

e ENTZUNDBARE
MATERIALIEN NICHT IN DER
NAHE DES GERATES
VERWENDEN ODER
AUFBEWAHREN.

e KEINE SPRAYDOSEN IN DER
NAHE DIESES GERATES
VERWENDEN, WAHREND
DIESES IN BETRIEB IST.

* KEINE VERANDERUNGEN
AN DIESEM GERAT
VORNEHMEN.

e Niemals versuchen, das Gerat
ohne den Eingriff eines
qualifizierten Technikers zu
reparieren.

* Den Stecker niemals durch
Ziehen am Kabel vom
Stromnetz trennen.

Schaden am Gerat

* Den Kihlkreislauf nicht
beschadigen.

* Keine anderen als die vom
Hersteller empfohlenen
mechanischen Vorrichtungen
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oder anderweitigen Mittel zur
Beschleunigung des
Abtauvorgangs verwenden.
Keine elektrischen Gerdate im
Innern des Gerdtes verwenden
Um Gefahren durch die
Instabilitst des Gerétes zu
vermeiden, muss dieses gemah
den Anweisungen befestigt
werden.

Wahrend des Betriebs keine
spitzen Metallgegensténde
wie Messer, Gabeln, Loffel
oder Deckel auf dem Gerét
ablegen.

Keine scheuernden oder
gtzenden Reinigungsmittel fur
die Reinigung der Teile aus
Glas verwenden (z. B.
Scheuerpulver,
Fleckenentferner oder
Metallschwéamme). Auf keinen
Fall rave oder scheuernde
Materialien bzw. scharfkantige
Metallschaber verwenden, da
diese die Oberflache
zerkratzen und die Splitterung
der Verglasung verursachen
konnten. Eventuell Kochbesteck
aus Holz oder Kunststoff
verwenden.

Es ist verboten, sich auf das
Gerdt zu setzen.

Bei der Reinigung von
Stahlteilen oder Metallflachen
(z.B. eloxierte, mit Nickel
behandelte oder verchromte
Flachen) keine chlor-,
ammoniak- oder
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bleichmittelhaltigen Produkte
verwenden.

Keine rauen oder scheuernden
Materialien bzw.
scharfkantigen Metallschaber
verwenden.

Uberschissiges Eis nicht mit
spitzen Metallgegensténden
aus dem Gefrierfach kratzen.
Keine Adapter fir Stecker
benutzen.

ACHTUNG: Auf der Rickseite
des Haushaltsgerdtes keine
mobilen Mehrfach-Steckdosen
oder Netzteile unterbringen.
Keine schweren Gegensténde
auf das Gerdt stellen.

Den Reif oder das Eis nicht mit
scharfen Gegenstdnden
entfernen, um eine
unwiderrufliche Beschadigung
der Wande des Gerdtes zu
vermeiden.

Roste und Backbleche missen
in die seitlichen Schienen bis
zum vollsténdigen Einrasten
eingefigt werden. Die
mechanischen
Sicherheitssperren vermeiden
ein ungewolltes Herausziehen
und missen immer nach unten
und zur Rickseite des
Backraums gerichtet sein.
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Das Gerdt nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

Keine Spray-Produkte in der
Nahe des Gerdts verwenden.
Offnungen, Liftungsschlitze und
Warmeauslasse nicht
abdecken.

Brandgefahr: Keine
Gegenstande im Inneren des
Hohlraums zuricklassen.

Das Gerdt garantiert optimale
Leistungen, sofern die
Raumtemperatur 32 °C nicht
Uberschreitet.

DIESES GERAT DARF NICHT
ALS RAUMKUHLER ODER
HEIZER BENUTZT WERDEN.
Kein Geschirr oder Behdlter
aus Plastik zum Garen von
Speisen verwenden.

Keine geschlossenen Dosen
oder Behdlter im Gerat
verwenden.

Die an der Frontseite des
Gerdates angebrachte Dichtung
nicht entfernen.

Bei der Verwendung des
Garraums alle nicht
verwendeten Backbleche und
Roste entfernen.

Keine Toépfe oder Backbleche
direkt aut die Innenverglasung
der Backofentir stellen.

Die offene Tur beim
Einschieben des Gerdts in den
Schrank nicht als
Hubvorrichtung verwenden.
Keinen tberméBigen Druck auf
die offene Tur ausiben.
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* Den Giriff nicht zum Anheben
oder Versetzen dieses Gerdtes
verwenden.

* Trennen Sie das Gerét bei
einem Schaden, zur Wartung,
zum Austausch einer
Cluhlampe oder wahrend der
Reinigung immer vom
Stromnetz.

Installation und Wartung

* DIESES GERAT DARF NICHT
AUF BOOTEN ODER IN
WOHNWAGEN
INSTALLIERT WERDEN.

* Das Gerdt darf nicht auf einem
Sockel installiert werden.

* Das Gerdt mithilfe einer
anderen Person in den Schrank
einschieben.

e Um magliche Uberhitzungen zu
vermeiden, darf das Gerat
nicht hinter einer dekorativen
Tur oder einer Platte installiert
werden.

* Die Installation und die
Wartungseingriffe missen von
qualifiziertem Fachpersonal
und unter Beriicksichtigung der
geltenden Normen
vorgenommen werden.

* Der Stromanschluss darf nur
von zugelassenem technischem
Personal ausgefihrt werden.

 Der Erdungsanschluss ist
obligatorisch und ist unter
Einhaltung der
Sicherheitsnormen fur
elekirische Anlagen
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vorzunehmen.

Nur Kabel verwenden, die
gegen eine Temperatur von
mindestens Q0 °C bestandig
sind.

Das Anziehmoment der
Schrauben der Speiseleitungen
der Klemmleiste muss 1,5-2 E
Nm entsprechen.

Um jede Artvon Gefahr zu
vermeiden, muss bei
beschadigtem Netzkabel
unverziglich der technische
Kundendienst kontakfiert
werden, der dasselbe
austauschen wird.
ACHTUNG: Beim Aufstellen
des Haushaltsgerdtes immer
sicherstellen, dass das
Netzkabel nicht eingeklemmt ist
und sich in einwandfreiem
Zustand befindet.

Vor jedem Eingriff auf das
Gerét (Installation, Wartung,
Aufstellung oder Versetzung)
missen immer personliche
Schutzausristungen griffbereit
sein.

Vor jedem Eingriff auf das
Gerat den Hauptstromschalter
ausschalten.

Bitte dafir sorgen, dass das
Gerdt nach der Installation
durch einen zugénglichen
Stecker oder, im Falle eines
Direktanschlusses, durch einen
Schalter abgeschaltet werden
kann.

An der Speiseleitung muss,
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gemdh der
Installationsrichtlinien, eine
allpoligen
Netztrennvorrichtung installiert
werden, mit einem
Offnungsabstand zwischen
den Kontakten, der die
vollsténdige Trennung unter
Bedingungen der Kategorie
Uberspannung Il erméglicht.
Dieses Gerdt kann bis zu einer
maximalen Héhe von 2000
Metern tber dem
Meeresspiegel verwendet
werden.

Fir dieses Gerat

* ACHTUNG: Brandgefahr /

entzindliche Materialien.

Den Kihlkreislauf (sofern
dieser zuganglich ist) nicht
beschadigen.

Die geltenden Richtlinien tber
den Verzehr von rohen
Lebensmitteln beachten. Roher
Fisch sollte bei einer
Temperatur von -18 °C
eingefroren und mindestens fur
96 Stunden bei-18 °C
aufbewahrt werden.

Die Gerdteteile, die in
direkten oder indirekten
Kontakt mit Lebensmitteln
kommen, missen sorgféltig
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gereinigt werden, um jede Art
von Kontamination zu
vermeiden.

Geeignete Reinigungsmittel fr
Lebensmittel verwenden.
Keine entzindbaren Produkte
oder schadliche Stoffe
verwenden.

AusschlieBlich die im Gerat
enthaltene Temperatursonde
verwenden.

Wahrend aller Vorgénge des
Gerdates die Tur stets
geschlossen halten.

Die Lebensmittel nicht
Ubereinander legen, sondern
so anordnen, dass im Inneren
des Gerdtes eine
ausreichende Luftzirkulation
gewdhrleistet ist.

Behdlter aus Aluminium oder
Edelstahl verwenden.

Die Bleche nicht mit Deckeln
oder Isolierfolien abdecken.
Sich nicht an die offene Tur
anlehnen oder sich darauf
setzen.

Sicherstellen, dass keine
Gegenstande in der Tur
stecken bleiben.

Das Gerdt nicht im Freien
installieren /verwenden.

Nur die mitgelieferte oder
eine vom Hersteller
empfohlene Temperatursonde
verwenden.

Beilangerer Nichtnutzung das
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Gerdt vom Stromnetz trennen  ® Darauf achten, dass die

und sowohl die Innen- als Temperatursonde oder ihr
auch AuBenfléchen reinigen. Kabel nicht mit den

e Das Stromkabel und die Heizelementen im Innern des
Steckdose missen nach der Backraums in Berthrung
Installation des Gerdtes leicht kommen.

zugénglich sein.

* Kein Teil der Temperatursonde
darf mit den Backraumwénden,

Temperatursonde (wo vorhanden) den Heizelementen. den

* Die Temperatursonde vorsichtig Rosten oder den Backblechen
handhaben, da sie sehr spitz in Berihrung kommen, wenn
ist. diese noch heif} sind.

* Den Stab oder die Spitze der ¢ Die Temperatursonde darf nicht
Sonde nach deren im Innern des Gerdtes
Verwendung nicht berthren. aufbewahrt werden.

* Wahrend der Verwendung der  Zweck des Gerétes
Temperatursonde die Hénde Dieses Gerdtist fir die
mit Wérmeschuizhandschuhen  Schnellkihlung, die Tiefkihlung,
schitzen. die Aufbewahrung und das

o AusschlieBlich die im Gerét Aufgehen [Hefestufe) von
enthaltene Temperatursonde Lebensmitteln sowie zur
vgrwendgn. Getrankekihlung im

* Die emaillierten oder Haushaltsbereich bestimmt. Es

verchromten Oberfléchen nicht
mit der Spitze oder dem
Verbindungsstecker der
Temperatursonde zerkratzen
oder beschadigen.

* Die Temperatursonde nicht in
die Offnungen und Lécher des
Gerdtes einfthren.

* Nicht am Kabel ziehen, um die
Temperatursonde aus dem
Anschluss oder dem Gargut zu

kann dazu verwendet werden,
die Temperatur von gegarten
oder rohen Speisen schnell
abzukihlen, um die Né&hrwerte
unverandert aufrechtzuerhalten.
Es ermaglicht zudem, die
Lebensmittel bei niedriger
Temperatur zu garen, um die
Qualitat, den Duft und die
Aromen hervorzuheben, und die

entfernen. Speisen auf eine ideale

e Darauf achten, dass die Temperatur fur ihren Verzehr zu
Temperatursonde oder ihr bringen.
Kabel nicht in der Tur héngen  Jeder andere Gebrauch wird als
bleiben. zweckwidrig angesehen.
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Dieses Gerdt kann unter

anderem verwendet werden:

* im Kichenbereich fur
Angestellte, in Geschaften, in
Biros und anderen
Arbeitsbereichen:

e auf Bauernhofen;

* von Gdsten in Hotels, Motels
und Wohnkomplexen;

* in Bed and Breakfasts.

Das Gerat ist nicht fir den

Betrieb mit externen

Zeitschaltuhren oder mit

Fernbedienungssystemen

vorgesehen.

Dieses Bedienungshandbuch

* Das vorliegende Bedienungshandbuch ist
ein fester Bestandteil des Gerdtes und ist
deshalb fir die ganze Llebensdauer des
Gerdites sorgfaltig und in Reichweite
aufzubewahren.

* Dieses Bedienungshandbuch vor der
Benutzung des Gerdates sorgfdltig
durchlesen.

* Die Erklérungen dieses Handbuchs
umfassen Abbildungen, die das
beschreiben, was normalerweise im Display
erscheint. Es muss jedoch bericksichtigt
werden, dass das Gerdt Gber eine
aktualisierte Version des Systems verfugen
ksnnte, weshalb das, was im Display
angezeigt wird, sich von dem, was im
Handbuch dargestellt ist, unterscheiden
konnte.

Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fir Personen- und
Sachschéden, die auf die folgenden Ursachen
zurickzufihren sind:

* die zweckwidrige Verwendung des

Gerdtes;

* die Nichtbeachtung der Vorschriften dieses
Bedienungshandbuches;

e unbefugte Anderungen auch nur einzelner
Gerétekomponenten;

* die Verwendung von
Nichtoriginalersatzteilen.
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Typenschild

Das Typenschild enthélt technische Daten sowie
die Seriennummer und das Prifzeichen. Das
Typenschild auf keinen Fall entfernen.

/ Dieses Gerdt unterliegt nicht der

£ | Energieverbrauchskennzeichnung in
Ubereinstimmung mit Punkt E des Art. 1
Verordnung 643,/2009.

Entsorgung

E: Dieses Gerdt entspricht der
européischen WEEE-Richtlinie (2012/
19 /EU) und muss nach Ablauf seiner
Lebensdauer von anderen Abféllen gefrennt
entsorgt werden.
Dieses Gerdt enthdlt, geméh der giltigen
europdischen Richtlinien, keine nennenswerte
Menge an gesundheits- und umweltschadlichen
Stoffen.

Elektrische Spannung
Stromschlaggefahr

¢ Die Hauptstromversorgung unferbrechen.

¢ Das Netzkabel von der elekirischen Anlage
frennen.

Um das Gerdit zu entsorgen:

* Das Nefzkabel abschneiden und entfernen.

* Das Gerat bei geeigneten Sammelstellen fir
elekirische und elekironische Abfdlle
abgeben, oder es beim Kauf eines
gleichwertigen Gerétes im Verhdlinis eins zu
eins an den Handler zurickgeben.

Die Verpackung unserer Produkte ist aus

recyclingfahigem und umwelifreundlichem

Material gefertigt.

* Die Verpackungsmaterialien bei geeigneten
Sammelstellen abgeben.

Verpackungen aus Plastik
Erstickungsgefahr
¢ Die Verpackung oder Teile davon nicht
unbeaufsichtigt lassen.

e Vermeiden, dass Kinder mit den
Plostikbeuteln der Verpackung spielen.

So kdnnen Sie Energie sparen @
enden,

* Vor der Eingabe von schnell zu kih
warmen Lebensmitteln einen Vorkihlzyklus
von mindestens 15 Minuten bei leerem
Gerat durchfihren.
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* Einen Vorkihlzyklus durchfohren, um die
Zeiten und den Stromverbrauch zu
reduzieren.

* Die Bleche oder Behdlter nicht mit Deckeln
oder Isolierfolien abdecken.

¢ Sicherstellen, dass die Behdlter fir die
Verwendung bei niedrigen Temperaturen
geeignet sind.

¢ Die Bleche und Behélter ordnungsgeméf im
Innern des Gerdtes anordnen, das heif}t,
ohne sie Ubereinander zu legen oder zu
stapeln, um die Luftzirkulation zu
gewdhrleisten.

¢ Vor der Schnell- oder Tiefkihlung die
warmen Lebensmittel nicht bei
Raumtemperatur aufbewahren, um ihre
Eigenschaften unverandert zu erhalten.

* Die Tur so wenig wie méglich &ffnen, um
Dispersionen zu vermeiden.

¢ Das Gerdt immer sauber halten.

Leuchtquellen

* Dieses Gerdt enthdlt Lichtquellen, die nicht
vom Benutzer ausgetauscht werden kénnen
und nur durch den technischen
Kundendienst ersetzt werden dirfen.

@ 2 (@)

¢ Dieses Gerdt enthdlt Leuchtquellen der
Leistungsklasse ,G".

Wie man dieses
Bedienungshandbuch lesen muss
In diesem Bedienungshandbuch werden die
folgenden Konventionen verwendet:

A Warnung,/Achtung

|nformohonen/T|pps
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Bedienblende

1 Taste ON/OFF (nur bei einigen Modellen)

Die ON/OFF-Taste erméglicht es, das Gerét
ein- oder auszuschalten.

2 Display

Mittels des Touchscreen-Displays ist es maglich,
mit dem Gerdt zu interagieren. Die Symbole
berihren, um auf die verfigbaren Funktionen

zuzugreifen. Das Display zeigt alle dem Betrieb
entsprechenden Parameter an.

3 Kontrolllampe Fernsteuerung (nur bei
einigen Modellen)

Die aufleuchtende Kontrolllampe zeigt an, dass
das Gerat Uber Smartphone oder Tablet
ferngesteuert werden kann (siehe
Gebrauchsanweisung ,Vernetzung

Schnellkihler”).

SmegConnect (nur bei einigen Modellen)

Das Gerdt ist mit der SmegConnect-
Technologie ausgestattet, die es dem Benutzer
erlaubt, den Befrieb des Gerdts Gber eine App
auf dem Smartphone oder Tablet anzusteuem.
Weitere Informationen sind der mitgelieferten
Broschure enthalten oder kénnen auf der
folgenden Webseite eingelesen werden:

www.smeg.com
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Weitere Teile

Schienen zur Positionierung

Das Gerdt verfigt Uber Schienen zur
Positionierung von Backblechen und Rosten auf
unterschiedlicher Hoéhe. Die Einsatzstufen sind
von unten nach oben ausgerichtet.

Kihlgeblase

Der Lufter sorgt fur eine einheitliche Luftverteilung
im Inneren des Gerdtes und erméglicht es, die
eingestellte Temperatur schneller zu erreichen.

Beleuchtung der Zelle
Die Innenbeleuchtung des Geréts schaltet sich
ein, wenn die Tur gesffnet wird.

/ Wenn die Tur gedfhnet ist,
& | kann die Innenbeleuchtung
nicht ausgeschaltet werden.

Zubehor

¢ Beieinigen Modellen sind nicht alle
Zubehsrteile im Lieferumfang enthalten.

¢ Das Serienzubehor, das mit den
Lebensmitteln in Berthrung kommen kann, ist
aus Materialien gefertigt, die den
einschlégigen gesetzlichen Bestimmungen
entsprechen.
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* Das originale Standard- oder Extrazubehér
kann bei den zugelassenen
Kundendienststellen bestellt werden. Nur

Originalzubehér des Herstellers verwenden.

Multifunktionales Gitter

Ntzlich zum Tragen von Behéltern oder,
gedreht, zum Halten von Flaschen.

Temperatursonde

Mit der Temperatursonde kann eine
Schnellkihlung auf Grundlage der Temperatur
durchgefihrt werden, die von diesem im Kern
des Garguts gemessen wird.

Extra-Zubehdr (separat zu beziehen)
Rost

Zur Ablage von KochgeféBen mit den zu
garenden Speisen.

Backblech

Zum Backen von Kuchen, Pizza, Geback,
Kekse.
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Tiefes Backblech

Zum Auffangen des Fetts von Speisen, die sich
auf dem dariiber liegenden Rost befinden, und
zum Backen von Kuchen, Pizza, Ofengeback,
Keksen...

Rost fir Backblech

Er kann zum Garen von Speisen, die tropfen
kannen, Uber der Fettpfanne angeordnet
werden.

Vorteile der Schnellkihlers

A

Vorsicht beim Verzehr von rohen
Speisen, insbesondere bei frischem
Fisch und KopffiBern, da Gefahren
einer Kontamination durch Anisakis,
ein fur die Gesundheit des
Menschen gefahrlicher Parasit,
bestehen. Diese Gefahren kénnen
durch das Garen bei mindestens 65
°C oder durch das Tiefkithlen bei -
18 °C und nachfolgender
Aufbewahrung von mindesfens 96
Stunden bei -18 °C beseitigt
werden.

* Um die Eigenschaften der warmen
Lebensmittel unverandert zu
erhalten, sollten diese vor dem
Schnell- oder Tiefkihlen nicht bei
Raumtemperatur aufbewahrt
werden.

Der Schnellkihler ermaglicht es, die
Lebensmittel rasch zu kihlen und schnell
einzufrieren, um Haltbarkeit und Frische zu
gewdhrleisten.

Die Schnellkihlung und das Schockfrosten
beginstigen den Erhalt der organoleptischen
Figenschaften und Néhrwerte der Lebensmittel
und erhalten ihren Geschmack, die Aromen und
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die Farben unverandert.

Die Schnellkihlung bei +3 °C im Kern der
gegarten Lebensmittel reduziert auf ein
Mindestma die bakterielle Vermehrung, die im
Temperaturbereich zwischen 65 °C und 8 °C
ihr Hochstmal erreicht.

Das Schockfrosten bei -18 °C ermaglicht es,
die Aufbewahrungszeit der Lebensmittel auf
mehrere Monate zu verléingern. Zudem beugt
es der Bildung von Makroeiskristallen vor, die
die Zellwande der Lebensmittel sprengen und
dadurch beschadigen. Nach dem Auftauen
verlieren die Lebensmittel keine Flussigkeiten
und erhalten ihre Konsistenz und ihren
Geschmack aufrecht.

Ohne Schnellkihler:
¢ Gefahr von Bakterien;

GEBRAUCH

¢ Verdunstung und Dehydratation;

¢ Gewichtsverlust des Lebensmittels;

e Verlust der Geschmacker, Aromen und
Farben;

o Schnelles Verderben:;

¢ Bildung von Makroeiskristallen, die die
Fasern der Speisen beschadigen.

Mit Schnellkihler:

¢ |ebensmittelsicherheit;

¢ Erhaltung der urspriinglichen Konsistenz;

* Kein Gewichtsverlust des Lebensmittels;

¢ Erhaltung der organoleptischen

Eigenschaften;

Langere Haltbarkeit;

¢ Bildung von Mikroeiskristallen, die die
Speisen nicht beschadigen und ihre Qualitet
und Konsistenz aufrechterhalten.

Vorhergehende Eingriffe

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

¢ Eventuelle Schutzfolien auf den
AuBenflachen oder im Inneren des Gerdtes
einschliellich des Zubehors entfernen.

* Eventuelle Etiketten (mit Ausnahme des
Schildes mit den technischen Daten) von
den Zubehorteilen oder vom Gerat selbst
entfernen.

e Alle Zubehorteile des Gerdtes entfernen
und waschen (siche Abschnitt
LREINIGUNG UND WARTUNG").

e Zum Enffernen eventueller
Herstellungsricksténde muss eine
sorgféltige Reinigung im Innern des Gerétes
mit einem weichen Tuch und neutralem, nicht
scheuerndem Reinigungsmittel
vorgenommen werden.

Gebrauch der Zubehérteile

Roste und Backbleche

Roste und Backbleche missen in die seitlichen

Schienen bis zum Anschlag eingesetzt werden.

¢ Die mechanischen Sicherheitssperren
vermeiden ein ungewolltes Herausziehen
des Rostes und missen immer nach unten
und zur Rickseite des Hohlraums gerichtet

91477A521/8B

Die Roste und Backbleche bis zum
Anschlag in den Hohlraum einschieben.

Die Backbleche vor dem ersten
Gebrauch reinigen, um eventuelle
Rickstande des Herstellungsprozesses
zu beseitigen.

7

Multifunktionales Gitter

Je nach Grofie kann das multifunktionale Gitter
verschiedene Konfigurationen von
Flaschengehéusen aufnehmen. Beispiele.
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/ Wenn es gedreht ist, verhdlt es sich wie
£ | ein normales Gitter fur die Ablage von
Behaltern.

Anbringung der Temperatursonde

1. Das Gargut auf ein Backblech legen.

2. Stecken Sie die Spitze der
Temperatursonde in das zu kihlende oder
zu garende Lebensmittel auBerhalb des
Garraums.

3. Die Tur &ffnen.

4. Das zu kihlende oder zu garende Gericht
in den Hohlraum einfihren.

5. Stecken Sie den Stecker der
Temperatursonde in die Buchse im Inneren
des Gerdts.

6. Ziehen Sie die Ringmutter an, um den
Stecker fest in der Buchse zu befestigen.

7. Die Tir schlieBen.

“?c? ﬁ@

29

/ Wenn die Temperatursonde nicht zum
£ | gewinschten Zeitpunkt an das Gerét

— angeschlossen ist, arbeitet das Gerat
mit einer Zeitfunktion.

/ Um optimale Ergebnisse zu erzielen,

£ sicherstellen, dass die Temperatursonde
in den dicksten Teil des Garguts und fir
mindestens 3 /4 seiner Léinge in das
Gargut eingefihrt wurde, jedoch nicht
das darunterliegende Backblech
berihrt und nicht aus dem Gargut
herausragt.

Fur eine genaue Messung der
Kerntemperatur der Speisen darf die
Spitze der Temperatursonde nicht mit
Knochen oder Fett in Berhrung
kommen.

IN
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Display

SMART COOKING

GARVORGANG

@ 12:30

&

WEITERE FUNKT.

Das Display zeigt die Parameter und Werte des
ausgewdhlten Vorgangs an. Um es zu
benutzen, einfach die ,virtuellen” Tasten
berihren und/oder durch die angezeigten
Werte (das Bild zeigt den
Hauptmenibildschirm) blattern

Info-Bereich

In diesem Bereich werden die Informationen der
Menus und Untermenis der im Hauptbereich
laufenden Vorgénge angezeigt.

In diesem Bereich befinden sich zudem:

¢ Die HOME-Taste @: Diese Taste
a

berthren, um zum
zuriickzukehren;

¢ Die Taste INFORMATIONEN
Taste berihren, um die nachfolgende
Bildschirmseite anzuzeigen:

uptmens

: Diese

D

Info:
3 Sek. lang belieb. Symbol gedriickt halten,
um Infos Uber seine Funkt. zu erhalten

#| Die INFORMATIONTASTE [@)] wird

— durch das Symbol @ ersetzt, um
darauf hinzuweisen, dass die Tir

geoffnet ist.

* Die Anzeige der aktuellen Uhrzeit.

g Hauptbereich

In diesem Bereich ist es méglich, die
verschiedenen Vorgdnge des Gerdtes
einzustellen. Die Tasten und die Werte berithren

’
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um das gewiinschte Programm einzustellen.
Auberdem kénnen je nach Bildschirm unten in
diesem Bereich Punkte erscheinen, die darauf
hinweisen, dass es weitere Funkfionsseiten gibt,
die durch horizontales Scrollen erreicht werden
konnen.

m Titelseite,
[III] zweite Seite,
soooll

Unterbereich
In diesem Bereich sind einige Tasten fur die
Direktauswahl der Funktionen angeordnet, die
ie nach den im Hauptbereich eingestellten
Vorgdngen variieren:

JORY MULTISTEP

CHRONOLOGIE

g MENU MINUTENZAHLER
REINIGUNG
@ EINSTELLUNGEN

Auberdem sind je nach angezeigter Seite
weitere Tasten fUr die jeweilige Funkfion
vorgesehen.

/ Die Taste HOME einige Sekunden

— | |ang gedrickt halten, um die Funktion
zu jedem beliebigen Zeitpunkt
unverziglich zu unterbrechen und zum
Hauptmeni zurickzukehren.

Aufrufen des Hauptmenis.

GEBRAUCH - 125



* Die im Display angezeigte Uhrzeit beriihren.

12:%9

Vernetzung (nur bei einigen Modellen)

Anforderungen fur die Vernetzung:

* Mobiles Smartphone oder PC Tablet mit
Betriebssystem iOS oder Android. Die
Mindestversionen der Befriebssysteme
finden Sie unter folgendem Link:

www.smeg.com/ smegconnect/

* Aktiviertes WLAN-Neiz (Frequenzband
2,4 Ghz, Verschlusselung WPA2), das
am Ort, an dem das Gerét installiert ist,
verfugbar ist.

* Internetverbindung.

¢ Name und Passwort des WLAN-
Heimnetzwerkes oder verfigbare WPS-
Verbindung (Wi-Fi Protected Setup).

Weitere Informationen finden Sie im

Handbuch ,Vemnetzung Einbaubackofen”.

Erster Gebrauch

2. Die Stunden- und Minutenwerte vertikal
durchlaufen, um die aktuelle Uhrzeit
einzustellen.

AN\ f‘j va AN\

=00 ;: 0097

v ‘ﬂ’l m‘ Vv

3. Die Taste BESTATIGEN (unten rechts

) berihren, um die aktuelle Uhrzeit

einzustellen.

/ Nachfolgende Anweisungen sind auch
£ | im Falle eines léinger andauvernden
Stromausfalls giltig.

Einschalten des Gerdts:

1. Das Gerét an das Stromnetz anschlieBen.
Im Display erscheint einige Sekunden lang das
Logo des Herstellers.

/ Nach dem Einschalten einige Sekunden
£ | abwarten, bevor mit der Bedienung des
Gerdtes fortgefahren wird.

Auf dem Display erscheint dann der
Einstellbildschirm fur die aktuelle Uhrzeit.

Um einen beliebigen Garvorgang starten zu
kénnen, muss zundchst die Uhrzeit eingestellt
werden.
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/ Um die aktuelle Uhrzeit zu éndern (z. B.
£ wegen Sommer-/Winterzeit), tippen
Sie auf die Uhrzeit im Display (rechts im

Informationsbereich ).

Wenn die aktuelle Uhrzeit sichtbar ist,
wechselt die Anzeige 2 Minuten nach
der letzten Betétigung der Knebel auf
die Anzeige mit niedriger Helligkeit.

IN

Bei der ersten Benutzung kann das Gerét auf
eine andere Sprache eingestellt sein als die, die
Sie sprechen. Es empfiehlt sich, die gewiinschte
Sprache in dieser Phase einzustellen.

4. Auf dem Display die Taste

EINSTELLUNGEN ﬁ (unten rechts 9)

berihren.
5. Die Taste DISPLAY Byl antippen.

6. Neben dem MenUpunkt[@ Sprache [auf

der linken Seite), die verfigbaren Sprachen
durchlaufen (auf der rechten Seite), bis die
gewinschte Sprache ausgewdahlt wird.

7. Die Taste BESTATIGEN Qnﬂppen.
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Reaktivierung des Displays

/ Wenn die Einstellung @ Anzeige

— | der Uhrzeit" auf Off gestellt ist und die
Bildschirmseite der Uhr angezeigt wird,
schaltet sich das Display 2 Minuten
nach der letzten Betdtigung durch den
Benutzer aus.

Um das Display zu akfivieren, wenn es
ausgeschalfet ist:

* Die Tur 6ffren.

Das Gerdt gibt eine Tonfolge ab und das
Display leuchtet nach einigen Sekunden auf.
Beim erneuten Einschalten zeigt das Display das
Hauptment an.

Deaktivierung des Displays (nur Modelle mit
ON-OFF-Taste)

Manuelle Deaktivierung des Displays:

* Einige Sekunden lang die ON-OFF-Taste

@ gedrickt halten, bis ein Ton zu héren

ist.

Reaktivierung des Displays (nur Modelle mit
ON-OFF-Taste)

/ Wenn die Einstellung , Anzeige

— 1 der Uhrzeit" auf Off ge% ist und die
Bildschirmseite der Uhr angezeigt wird,
schaltet sich das Display 2 Minuten
nach der letzten Betatigung durch den
Benutzer aus.

Um das Display zu akfivieren, wenn es
ausgeschaltet ist:
 FEinige Sekunden lang die ON-OFF-Taste

@ gedrickt halten, bis eine Sequenz
von 16nen zu horen ist.

Das Display schaltet sich nach wenigen
Sekunden ein. Beim emeuten Einschalten zeigt
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das Display das Hauptmend an.

/ In einigen Fallen deaktiviert die ON-

— OFF-Taste

Beispiel, wenn:

nicht das Display. Zum

* eine Schnellkihlungs-, Tiefkihlungs-
oder Garfunktion lauft (die Taste
unterbricht die Funktion);

e die Tur offen steht;
¢ ein Minutenzahler aktiv ist;

e die Modi Show Room und/

oder PlBIY Demo akfiv sind.

Minutenzdhler

/ Diese Funktion unterbricht nicht die
£ | laufende Funktion, sondern schaltet nur
den Signalgeber ein.

zwischen einem Minimum von 1 Minute
und einem Maximum von 12 Stunden

59 Minuten.

/ Die Daver des Minutenzahlers liegt

1. Die Taste MINUTENZAHLER g (im

unteren Bereich ) berihren, um auf das

Meni Minutenzahler zuzugreifen.

Es ist maglich, bis zu 2 Minutenzéhler
einzustellen:

2. Die Taste MINUTENZAHLERdg -
ensoll

berihren, die verwendet wer
3. Die Werte durchlaufen, bis die gewiinschte
Garzeit ausgewdhlt wird.

A '14 oA N

®=00:0

v ¥ ¥ v
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4. Die Taste BESTATIGEN [ berthren, um

die ausgewdhlte Garzeit zu bestatigen.

/ Im unteren Bereich @) erscheint die
Taste PAPIERKORB Jill die fir dos

eventuelle Léschen des ausgewdahlien
Minutenzéhlers nitzlich ist.

5. Den Vorgang fur die anderen
Minutenzdahler, die verwendet werden
sollen, wiederholen.

6. Am Ende emeut die Taste BESTATIGEN

berihren, um die ausgewdhlten

Minutenzahler zu bestatigen.

Zum L&schen des Vorgangs die Taste

ZURUCK berihren.

IN

Um den Minutenzahler zu l6schen,
muss die Zahlung auf Null gestellt
werden.

IN

Wenn ein Minutenzdhler aktiv ist, kann

das Display nicht mit der ON-OFF-

Taste @ ausgeschaltet werden..

IN

Auf der folgenden Bildschirmseite zeigt die

eingeschaltete Taste MINUTENZAHLER

an, dass ein oder mehrere Minutenzéhler

aktiviert wurden.

7. Abwarten, dass der akustische Signalgeber
den Benutzer darauf hinweist, dass die Zeit
abgelaufen ist.
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Kalte Programme

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

/ * Beijedem Offnen der Tur wird die

& laufende Funktion unterbrochen und
nimmt ihren Betrieb nach Schliefen
der Tur automatisch wieder auf.

* Die Anfangstemperatur der Speisen
(insbesondere wenn sie gegart sind)
kann die in den Programmen
angegebenen Zeiten veréndern.

* lebensmittel mit gleichem Gewicht,
aber unterschiedlicher Dicke kénnen
andere Zeiten als die in den
Programmen angegebenen
erfordern.

* Es wird empfohlen, die Lebensmittel
nicht zu Gberlappen oder mehrere
Schichten zu bilden.

* Fuhren Sie vorzugsweise eine
Vorkihlungsphase durch.

o Gefrieren oder schnellkihlen Sie
Lebensmittel nicht in Behdltern mit
Deckel.

e Verwenden Sie auf dem Grill einen
Behdlter, der etwas grofer ist als
das Grillgut, damit die Luft optimal in
den Hohlraum stromen kann.

e Fillen Sie den Behalter nicht bis zum
Rand, damit er spater besser
verschlossen werden kann.

1. Im ,Hauptmeni” die Taste KALTE

PROGRAMME . (im Hauptbereich

9) berihren.

WICHTIGE INFORMATIONEN

VORKUHLUNG
Einigen Kaltfunkfionen (SCHNELLKUHLEN und

TIEFGEFRIEREN ) geht eine

Vorkihlphase :—:Lﬁ%; voraus, die es dem Gerdit

ermdglicht, die voreingestellte Temperatur
schneller zu erreichen.

Diese Phase wird durch die progressive
Erhshung der Autheizphasen-Anzeige
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angezeigt. .. | 1
9 g 1. Die Taste TIEFKUHKLUNG
| — berthren. —

2. Wéhlen Sie die Art der schnellzukihlenden

/ Es wird empfohlen, wéhrend der Lebensmittel (z. B. GEMUSE UND
£ | Vorkihlphase keine Lebensmittel in den
— Hohlraum des Gerdts zu geben. BEILAGEN

Am Ende der Vorkihtung wird ein akusfisches 3. Wehlen Sie die Art der schnellzukishlenden
Signal ausgelést und eine Meldung im Display Lebensmittel (z. B. UNGESCHNITTENES
angezeigt, die darauf hinweist, dass die Speise B

in den Hohlraum eingefihrt werden kann. GEMUSE

w
4. Weéhlen Sie den Status des
schnellzukihlenden Lebensmittels (ROHES

Geben Sie die Speise LEBENSMITTEL . oder GEKOCHTES

hinein und bestatigen Sie

(> LEBENSMITTEL .)

Start der Funktion / e ROHES LERENSMITTEL &

. =— ~
Nach der Vorkihlung: bezicht sich auf Leb LY
1 Die Tor afnen. ezieht sich auf Lebensmittel, die

2. Das Gericht in den Hohlraum stellen Roumfemp?rotur haben oder kalt
T ) aus dem Kuhlschrank kommen oder

3. Die Tur schlieBen.

4

anderweitig gekocht und/oder

. Die Taste BESTATIGEN . berthren, um aufgewdrmt werden mussen.
die Funktion zu beginnen. ¢§s
Diese Phase wird durch die progressive :
Erhshung des waagrechten Barren angezeigt. Lebensmittel, die gerade gegart

wurden und noch heif sind.

_ 5. Die Werte durchlaufen, um das Gewicht der

schnellzukihlenden Lebensmittel

/ Die STOP-Taste @ berthren, um die einzustellen.
— | Funktfion in jedem Momento zu
unterbrechen.
SCHNELLKUHLUNG

S Dicse Funkfion ermoglicht die

Schnellkihlung bei +3 °C von rohen

ZARN oder kurz zuvor gegarten Lebensmitteln.
Lebensmittel, die einer Schnellkihlung

unferzogen wurden, k&nnen im

Kihlschrank (+4 °C) aufbewahrt

werden. 6. Zur Bestatigung des ausgewdhlien Wertes
die Taste BESTATIGEN [/) . (unten e
/ Die Schnellkihlung ermaglicht es, die rechts) anfippen.
& | bakterielle Vermehrung zu blockieren PP
— und die Qualitat der Lebensmittel 7. Berihren Sie die START-Taste p, um die
aufrechtzuerhalten. Vorkihlphase und die anschliefiende

Schnellkihlphase zu starten (siehe Kapitel

WICHTIGE INFORMATIONEN].
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Ende der Funktion

Am Ende der Funktion wechselt das Gerat
automatisch in den Zustand LAGERUNG

>I<f und bleibt in diesem Zustand, bis die
STOP-Taste E gedrickt wird.

/ Der Zustand der Lagerung hdlt die

Lebensmittel auf der richtigen
Temperatur, je nach der verwendeten
Funktion.

Tipps zur Schnellkihlung von Tiefkihlkost

* Vor dem Einbringen von heiBen
Lebensmitteln, die schnellgekihlt werden
sollen, empfiehlt es sich immer, den
Vorkihlzyklus des (leeren] Garraums
durchzufihren, um Zeit und Energie zu
sparen.

*  Waehrend der Schnellkihlung die Bleche
oder Behdlter nicht mit Deckeln oder
Isolierfolien abdecken.

* Sicherstellen, dass die Behdlter fur die
Verwendung bei niedrigen Temperaturen
geeignet sind.

* Die Bleche und Behdlter ordnungsgeméf im
Innern des Gerdtes anordnen, das heift,
ohne sie Ubereinander zu legen oder zu
stapeln, um die Luftzirkulation zu
gewdhrleisten.

* Vor der Schnellkihlung die warmen
Lebensmittel nicht bei Raumtemperatur
aufbewahren, um ihre Eigenschaften
unverandert zu erhalten.

* Das schnellgekihlte Lebensmittel muss im
Kuhlschrank bei einer konstanten Temperatur
von +4 °C aufbewahrt werden.

* Die schnellgekihlten Lebensmittel diirfen
nicht im Innern des Geréites aufbewahrt
werden.

SCHNELLKUHLUNG (mit Temperatursonde)

/ Einige Lebensmittel konnen mit Hilfe der
& | Temperatursonde schnellgekihlt
werden.

1. Nach Auswahl der Funktion

SCHNELLKUHLUNG % wiéhlen Sie
die Art des Lebensmittels, das schnellgekihlt

werden soll [z B. FLEISCH €
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2. Woéhlen Sie das Stiick des Lebensmittels,
das mit der Temperatursonde schnellgekihlt
werden kann (z. B. FLEISCH AM STUCK

3. V\/Hén Sie den Status des
schnellzukihlenden Lebensmittels (ROHES

LEBENSMITTEL iif

k4

oder GEKOCHTES

LEBENSMITTEL .

4. Die Werte durchlaufen, um das Gewicht der
schnellzukihlenden Lebensmittel
einzustellen.

5. Zur Bestétigung des ausgewdhlten Werts
die Taste BESTATIGEN anfippen.

_/ Das Symbol @ zeigt an, dass die
m

— | Sonde nicht mit dem Gerét verbunden

ist.

6. Die Taste SONDE im unteren Bereich

berihren 9

7. Die Werte der Zieltemperatur durchlaufen,
bis die gewinschte Temperatur ausgewdhlt
wird.

8. Die Taste BESTATIGEN

die ausgewdhlte Temperatur der Sonde zu
bestatigen.

Q. Die START-Taste

Vorkihlphase zu starten.

10.Wenn die Vorkuhlung abgeschlossen ist,
stecken Sie die Spitze der Temperatursonde
in das Lebensmittel und verbinden Sie den
Stecker mit der Buchse im Inneren des
Gerdts (wie oben beschrieben).

11.Die Taste BESTATIGEN o) berohren, um

die Funkfion zu beginnen.

Q berihren, um

berihren, um die
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Schnellkihlphase

Diese Phase wird durch die progressive
Erhohung der Schnellkihlungsphase angezeigt.

/ Die STOP-Taste @ berthren, um die
m

oment zu

=— | Funkfion in jede
unterbrechen.

Ein Schnellkiihlvorgang mit Temperatursonde

wird beendet

Die Funktion endet, wenn die momentane

Temperatur die Solltemperatur erreicht.

1. Die Tur &ffnen.

2. Entfernen Sie die Sonde aus dem
Lebensmittel.

3. Schrauben Sie die Ringmutter ab und ziehen
Sie den Stecker des Temperaturfuhlers aus
der Buchse im Inneren des Gertdifs.

4. Entfernen Sie das Lebensmittel aus dem
Hohlraum.

5. Die Tur schliefBen.

TIEFKUHLUNG
B Mit dieser Funktion kann die Temperatur
KX er Lebensmittel schnell auf eine
Temperatur von -18 °C gesenkt
werden.

/ Waehrend der Tiefkihlung, die Bleche
& | oder Behdlter nicht mit Deckeln oder
— |solierfolien abdecken.

Wir empfehlen, die Bleche oder
Behalter vor dem Einfrieren der Speisen
einzufetten.

IN

. Die Taste TIEFKUHKLUNG

berthren.
2. Wabhlen Sie die Art der schnequkUHenden
(ebensmite 2. B. SUSSWARE L )
3. Wahlen Sie die Spezifikation der
tiefzukihlenden Lebensmittel (z. B. WEICHE
A

KUCHEN §

4. Die Werte durchlaufen, um das Gewicht der
tiefzukihlenden Lebensmittel einzustellen.
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5. Zur Bestatigung des ausgewdhlien Werts

die Taste BESTATIGEN [/ antippen.
6. Berhren Sie die START-Taste p, um die

Vorkihlphase und die anschlielende
Tiefkihlphase zu starten (siehe Kapitel

WICHTIGE INFORMATIONEN).

Ende der Funktion

Am Ende der Funktion wechselt das Gerét
automatisch in den Zustand LAGERUNG

und bleibt in diesem Zustand, bis die

STOP-Taste E gedrickt wird.
/ Der Zustand der Lagerung hélt die

& | Lebensmittel auf der richtigen
Temperatur, je nach der verwendeten
Funktion.

Tipps zur Lagerung von Tiefkihlkost

* Die fiefgefrorenen Lebensmittel durfen nicht
im Innern des Gerdates aufbewahrt werden.

e Die im Kihlschrank oder im Gefrierschrank
aufbewahrten Lebensmittel mit
Lebensmittelfolie, luftdichten Deckeln oder in
vakuumierter Form abdecken und schitzen.

* Die tiefgefrorenen Lebensmittel, die 6-12
Monate im Gefrierschrank aufbewahrt
werden sollen, mit Etiketten versehen, auf
denen der Inhalt, der Zubereitungstag und
das Haltbarkeitsdatum angefihrt sind.

* Das tiefgefrorene Lebensmittel muss im
Gefrierschrank bei einer konstanten
Temperatur von -18 °C aufbewahrt werden.
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Tabelle der Aufbewahrungsdauer von
tiefgefrorenen Lebensmitteln

7. Woahlen Sie die Anzahl der zu kishlenden

Flaschen, indem Sie von 1 bis 10 scrollen.

Lebensmittel Zeit

Obst, Rindfleisch max. 10-12 Monate
Gemisse, Kalbsfleisch, Gefligel max. 8-10 Monate

Wildbret max. 6-8 Monate
Schweinefleisch max. 4-6 Monate
Hackfleisch max. 4 Monat
Brot, Gefs;kl/igneﬂksiﬁme Spel- ax 3 Monat
Innereien max. 2 Monat
Wirste, Magerfisch max. 1 Monat
GETRANKEKUHLUNG

SR Dicse Funktion erméglicht es,
' verschiedene Getréinke bei idealer
Temperatur fur den Verzehr zu kihlen.
1. Die Tur 6ffnen.

2. Setzen Sie das Multifunktionsgitter
umgedreht in die Zelle ein.

b
DN
AN N \\

WA =

7,

v/

8. Zur Bestdtigung des ausgewdhlien Werts
die Taste BESTATIGEN antippen.

Andern der Temperatur und der Kihlzeit

9. Die Taste ZIELTEMPERATUR Il oder den

entsprechenden Wert berihren.
10. Die Werte durchlaufen, bis die gewiinschte
Garfemperatur ausgewdhlt wird.

/ Die gebogenen Stangen missen nach
£ | oben zeigen, wéhrend mechanische
Sicherheitsblécke zur Rickseite des
Gerdateraums zeigen missen.

3. Stellen Sie die zu kishlenden Flaschen auf
das Multifunkfionsgitter.

/ Wir empfehlen, die Flaschen in der

=7 | mittleren Position einzusetzen.

4. Die Tur schlieBen.
5. Drucken Sie auf dem Display, im Bildschirm
der Kihlfunktion die Taste GETRANKE

N *

KUHLEN .
6. Den NomndeGeTrdnks driicken (z.B.
ROTWEIN §
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11.Die Taste BESTATIGEN

die ausgewdhlte Gartemperatur zu
bestdtigen.

12.Die Taste DAUER oder den
entsprechenden Wert berihren.

13.Die Werte durchlaufen, bis die gewinschte
Garzeit ausgewdhlt wird.

Q berthren, um

N AU/ |44 N
@OO%S‘@?

16:‘\/

v ¥
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14. Die Taste BESTATIGEN @ anfippen, um
die eingegebenen Einstellungen zu
bestatigen.

/ Zeitwerte von weniger als 15 Minuten
= | kannen nicht eingegeben werden.

Abkiihlungsphase

15.Die START-Taste
Funktion zu starten.

berihren, um die

Diese Phase wird durch die progressive
Erhéhung der Abkihlungsphase angezeigt.

4

Die STOP-Taste @ berthren, um die
m

Funktion in jede
unterbrechen.

oment zu

Ende der Funktion

Am Ende des Funkfion erscheint im Display die
Anzeige ,Funktion beendet und es wird ein
kurzes akustisches Signal ausgeldst, das durch
Berthrung einer beliebigen Stelle des Displays
oder durch Offnen der Tur deaktiviert werden
kann.

¢ Die Taste HOME. berihren, um die

Funktion zu verlassen.

Getranke-Typologien
ROTWEINE

* Junge Rotweine
E ¢ Reife Roséweine
' o Reife WeiBweine, auf Barrique

ST||.|.ER WEISSWEIN

x Junge WeiBweine

Strukturierte und reife WeiBweine
Weife Passito-Weine

Weife Likdrweine

Junge Roséweine

Junge Grappa

SEKT
| e Champagner

‘M ¢ Schaumweine
¢ Perlweine
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BIER

Porter

Blanche, Witbier

APA (American Pale Ale)
Pilsner

Strong Belgian Ale
Trappista

IPA (Indian Pale Ale)
Weiss

Bock

Stout

LIKORe (SPIRITUOSEN)
* Grappa
Branntweine
Gin

Cognac
Tequila
Wodka
Whisky

Rum

LIKORE (LlKORWElNE)
e Porto

¢ Marsala

* Madera

* Sherry (Xeres)

GETRANKE
2 ¢ Kohlensgurehaltige Getréinke
ﬂg * Fruchtsdfte
S e Zentrifugen und Saftextrakte

WASSER

a0 1 Mineralwasser

\3 ¢ Kohlensgurehaltig
e Aromatisiert

e Eiskaffee

* Tees, Kréutertees und kalte Aufgisse
LAGERUNG

KA Diese Funktion halt die Lebensmittel auf
+ gewinschten Temperatur.
1. Dricken Sie auf dem Display, im Bildschirm
der Kihlfunktion die Taste LAGERUNG

B
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2. Wéhlen Sie die Art der zu lagernden
—
Lebensmittel (z. B. EIS @ ).
<4

3. Die Werte durchlaufen, um das Gewicht der
lagernden Lebensmittel einzustellen.
4. Zur Bestatigung des ausgewdhlten Werts

die Taste BESTATIGEN anfippen.

Anderung der Lagertemperatur

5. Die Taste ZIELTEMPERATUR NNl oder den

entsprechenden Wert berihren.
6. Die Werte durchlaufen, bis die gewiinschte
Gartemperatur ausgewdhlt wird.

7. Die Taste BESTATIGEN

die ausgewdhlte Gartemperatur zu
bestdtigen.

berihren, um

Lagerungsphase

8. Die Tur sffnen.

9. Das zu lagernde Gericht in den Hohlraum
stellen

10. Die Tur schlieBen.

11.Die START-Taste

Funktion zu starten.

berthren, um die

Ende der Lagerung
Um die Funktion Lagerung zu beenden.

12.Die STOP-Taste @ berthren, um die

Funktion in jedem
unterbrechen.

13.Die Taste HOME berthren, um die

Funktion zu verlassen.

omento zu
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Warme Programme

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

7]

Bei jedem Offnen der Tur wird die

laufende Funktion unterbrochen und

nimmt ihren Betrieb nach Schliefen
der Tur automatisch wieder auf.

e Es wird empfohlen, die Lebensmittel
nicht zu Gberlappen oder mehrere
Schichten zu bilden.

* Fihren Sie vorzugsweise eine

Vorheizphase durch.

1. Im ,Hauptmeni” die Taste WARME

PROGRAMME

9) berihren.

WICHTIGE INFORMATIONEN

VORHEIZEN
Einigen Warmfunktionen (GAREN BEI

SN
NIEDRIGER TEMPERATUR und e

/|

(im Hauptbereich

YOGHURT % ] ) geht eine Vorheizphase

/

m voraus, die es dem Gerdt erméglicht,
ie Gartemperatur schneller zu erreichen.
Dariber hinaus wird diese Phase bei
bestimmten Funktionen auf 65 °C eingestellt, um
eine wirksame Desinfektion des Geréteraums zu
fordern.

Diese Phase wird durch die progressive
Erhshung der Autheizphasen-Anzeige
angezeigt.

/ Sofern im Rezept nicht anders

£ | angegeben, sollten wahrend der
— Autheizphase keine Speisen in den
Backraum eingefihrt werden.

/ Sie kénnen die Vorwarmphase
£ | tberspringen, indem Sie auf die

entsprechende Schalffldche
tippen.
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Am Ende der VORHEIZEN wird ein akusfisches
Signal ausgelést und eine Meldung im Display
angezeigt, die darauf hinweist, dass die zu
garende Speise in den Backraum eingefihrt
werden kann.

Geben Sie die Speise

hinein und bestatigen Sie

>

3. Wahlen Sie die Art der schnellzukithlenden

Lebensmittel (z. B. LACHS ¥

4. Die Taste SONDE im unteren Bereich

berihren 9

5. Die Werte der Zieltemperatur durchlaufen,
bis die gewinschte Temperatur ausgewdhlt
wird.

Start der Funktion

Nach der Vorheizstufe:

1. Die Tor offnen.

2. Das Gerichtin den Hohlraum stellen

3. Die Tur schliefen.

4. Die Taste BESTATIGEN berihren, um
die Funktion zu beginnen.

Diese Phase wird durch die progressive

Erhohung des waagrechten Barren angezeigt.

/ Die STOP-Taste @ berihren, um die
m

=— | Funkfion in jedem Momento zu
unterbrechen.
NIEDERTEMPERATURGAREN (mit
Temperatursonde)

SN Niedertemperatur-Zubereitungen sind
" — % lange Garvorgdnge, bei denen die

% ¥ Lebensmittel ihren Saft behalten, so
dass sie nicht austrocknen oder hart
werden.

/ Um ein optimales Ergebnis zu erzielen,
£ | empfehlen wir, die Speisen vor oder
—— nach dem Garen bei niedriger
Temperatur (je nach Rezept] einige
Minuten in einer Pfanne oder auf einem
Ofengrill anzubraten.

1. Die Taste NIEDERTEMPERATURGAREN

al

W\ 1
4 berihren.
2. Wahlen Sie die Art der zu garenden

Lebensmittel (z. B. FISCH L ).
T
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6. Die Taste BESTATIGEN

die ausgewdhlte Temperatur der Sonde zu
bestatigen.

Q berthren, um

/ Das Symbol @ zeigt an, dass die
m

— | Sonde nicht mit dem Gerét verbunden
ist.

7. Berihren Sie die START-Taste ?], um die

Vorheizphase und die anschliebende
Funktion Niedertemperaturgaren zu starfen
(siehe Kapitel WICHTIGE
INFORMATIONEN).

Ende des Niedertemperaturgarens

Die Funktion endet, wenn die momentane

Temperatur die Solltemperatur erreicht.

1. Die Tur &ffnen.

2. Entfernen Sie die Sonde aus dem
Lebensmittel.

3. Schrauben Sie die Ringmutter ab und ziehen
Sie den Stecker des Temperaturfohlers aus
der Buchse im Inneren des Gerdits.

4. Entfernen Sie das Lebensmittel aus dem
Hohlraum.

5. Die Tir schlieBen.
AUFTAUEN NACH GEWICHT

) B Automatische Auftaufunktion Wéhlen
Sie die Speise, das Gerdt bestimmt
M sclbststandig die fur ein korrekfes

Auftauen nstige Zeit.
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/ Liegt die Innentemperatur hsher als die

vorgesehene, wird die Funkfion

unverziglich in den Stillstand versetzt
und im Display erscheint die Anzeige
,Temperatur im Garraum zu hoch:
Abkihlen lassen”. Vor Aktivierung der
Funktion das Gerét abkihlen lassen.

IN

Bei der Funktion Auftauen nach
Gewicht ist die Standard-Temperatur

nicht abanderbar.

. Die Tur offnen.

Nach dem Wiegen, die Speise in den
Hohlraim geben.
Die Tur schlieBen.

al
AUFTAUEN NACH GEWICHT 3*:

auswdéhlen.

Die Art der aufzutauenden Speise unter
folgenden Kategorien auswiihlen FLEISCH -
FISCH - BROT - GEBACK - OBST.

Die Werte durchlaufen, um das Gewicht der
aufzutauenden Speise einzustellen.

Die Taste BESTATIGEN @ antippen, um

die eingegebenen Einstellungen zu
bestdtigen.

. Die Taste Sforfg] anfippen, um das
Auftauen nach Gewicht zu beginnen.

Am Ende wird ein kurzes akustisches Signal
ausgeldst, das durch Antippen einer beliebigen
Stelle des Displays oder durch Offnen der Tir
deaktiviert werden kann.
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Voreingestellte Parameter:

Tyoologi Gewicht 7ei

ypologie eit
(kg)

FLEISCH 0,5 2h 40m

é FISCH 0,4 1h 40m

h 0,1 Th 10m

0,1 2h 10m

L FRUCHTE 0,1 1h 10m

/ Die Auftauzeiten kénnen je nach Form
£ | und GréBe der aufzutauenden Speise
variieren.

Beim Auftauen von schweren und/oder
unregelméBig geformten Lebensmitteln
(z.B. Hahnchen, Fisch, etc.) ist es
ratsam, diese innerhalb des Garraums
mindestens einmal um 180° zu drehen.

Liegt die Innentemperatur hsher als die
vorgesehene, wird die Funktion
unverziglich in den Stillstand versefzt
und im Display erscheint die Anzeige
,Temperatur im Garraum zu hoch:
Abkihlen lassen”. Vor Aktivierung der
Funktion das Geréit abkihlen lassen.

) Diese Funkfion eignet sich besonders fir
| dos Aufgehen von Teig.

Zur Gewdhrleistung des guten
Aufgehens empfiehlt es sich, einen
Behdlter mit Wasser auf den Boden des
Backraums zu stellen.

IN

1. Die Tur &ffnen.

Den aufzugehenden Teig auf die zweite
Schiene positionieren.

3. Die Tur schlieBen.

4. HEFESTUFE E wahlen.
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5.

Die Hefestufe wahlen (6 oder 24 H).

IN

HEFESTUFE 6H: ideal fur Teige mit

einem hohen Hefeanteil, die eine relativ

kurze Ruhezeit bendtigen.

IN

HEFESTUFE 24H: ideal fir Teige mit
geringem Hefeanteil, die eine relativ

lange Ruhezeit benstigen.

IN

Hinweis: Zeit und Temperatur kénnen
mit dieser Funktion nicht geéindert

werden. Um die Werte nach lhren
Woinschen einzustellen, wahlen Sie im
Ment MANUELLE FUNKTIONEN die
Option HEFESTUFE .

o}

7.

Die Taste BESTATIGEN p antippen, um

die eingegebenen Einstellungen zu
bestdtigen.

Die START-Taste
Hefestufe zu beginnen.

berhren, um die

Am Ende wird ein kurzes akusfisches Signal
ausgeldst, das durch Antippen einer beliebigen
Stelle des Displays oder durch Offnen der Tur
deakfiviert werden kann.

Tipps fir eine optimale Hefestufe

Behdalter aus Metall, Keramik oder Material,
das fur Temperaturen bis zu 80 °C geeignet
ist, verwenden.

Bei Mehl mit einem hohem W-Index muss
eine geringere Menge an Hefe verwendet
und eine léngere Dauer der Hefestufe
eingestellt werden.

Eine geringe Menge an Hefe verwenden,
zum Beispiel 4 g pro 1 Kg Teig, und diesen
lange aufgehen lassen, um einen duftenden
und leicht verdaulichen Teig zu erhalten.
Den Teig mit Frischhaltefolie abdecken.
ltalienische Mutterhefe verwenden, um
einen lockereren, leichteren und leicht
verdaulichen Teig zu erhalten.

Fur ein besseres Aufgehen der
Teigmischungen sollte die Hefemenge
verringert werden und der Teig bei einer
konstanten Temperatur aufgehen.

Wenn eine schnelle Hefestufe (zwischen 60
und 120 Minuten) erwinscht ist, empfehlen
wir, die Funktion MANUELLE HEFESTUFE zu
verwenden und eine Temperatur von 35°C
einzustellen.
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YOGURT
Diese Funktion mit langer Daver (14
% Stunden) ist fur die Jogurtherstellung

bestimmt.

Zubereitung der Mischung

1.

GieBen Sie einen Liter Milch in einen Topf
und erhitzen Sie sie bei niedriger Hitze auf
eine Temperatur von etwa 38-45 °C.

In der Zwischenzeit 125 g Jogurt {oder ein
Packchen mit handelsiblichen
gefriergetrockneten Milchenzymen) in einen
Behdlter geben.

. Wenn die Milch die Temperatur erreicht hat,

vom Herd nehmen und nach und nach in
den Behdlter mit dem Jogurt (oder den
Kulturen) gieBen, dabei mit einem
Schneebesen umrihren.

AnschliePend die Mischung auf 5-6 Glaser
verteilen und diese luftdicht verschlieBen
oder mit Frischhaltefolie abdecken.

Verwendung der Jogurifunktion

5.
o.
/.
8.

9.

Die Tur offnen.
Stellen Sie die Glaser in den Hohlraum.
Die Tur schlieBen.

Die Funktion YOGURT auswdhlen .

Berihren Sie die START-Taste @,

Vorheizphase und die anschliebende
Jogurtfunktion zu starten (siehe Kapitel

WICHTIGE INFORMATIONEN).

um die

Am Ende wird ein kurzes akustisches Signal
ausgeldst, das durch Antippen einer beliebigen
Stelle des Displays oder durch Offnen der Tir
deakfiviert werden kann.

Tlpps for die Zubereitung von Joghurt

Verwenden Sie pasteurisierte UHT-Vollmilch
und einen Becher mit weiem Joghurt.

Fur einen fettarmen Joghurt verwenden Sie
entrahmte oder teilentrahmte H-Milch und
einen Becher mit fettarmem Joghurt.

Fur die Herstellung eines Fruchtjoghurts
werden vorzugsweise feste, saisonale
Frichte verwendet.

Wir empfehlen, die Frichte zu schélen, in
kleine Wirfel zu schneiden und in einem
Topf etwa 15 Minuten lang zu kochen,
wobei Sie haufig umrihren mussen. Fir
einen stPeren Geschmack kann wahrend
des Kochens brauner Zucker oder nach
dem Kochen Agavendicksaft hinzugefugt
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werden.

* Um eine cremigere Masse zu erhalten,
kénnen Sie die zuvor gekochten Frichte
purieren.

* Llassen Sie die entstandene Fruchtmischung
abkihlen, bevor Sie sie zum Joghurt geben.

* Figen Sie die (abgekuhlte) Fruchtmischung
dem Joghurt hinzu, bevor Sie ihn das Geréit
geben.

* Alternativ kénnen Sie den Joghurt auch mit
einigen Tropfen Aroma (Zitrone, Orange,
Mandarine usw.) aromatisieren, die Sie der
Milch kurz vor dem Abfullen in das Glas
hinzufugen. Die empfohlene Dosis betragt 2
Esslsffel Aromen pro Liter Milch.

Manuelle Funktionen

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

/ Bei jedem Offnen der Tir wird die

& | laufende Funktion unterbrochen und
—— nimmt ihren Betrieb nach SchlieBen der
Tor automatisch wieder auf.

Die meisten der bereifs untersuchten Kalt- und
Warmhaltefunktionen sind in diesem Meni
zusammengefasst, jedoch mit der Maglichkeit,
bestimmte Einstellungen wie die Temperatur und
die Daver der Nutzung der Funkfion frei zu
wahlen.

1. Im ,Hauptmeni"” die Taste MANUELLE

FUNKTIONEN

Q) berihren.

Verwendung einer manuellen Funktion

2. Blattern Sie im Meni der manuellen
Funktionen nach rechts oder links und
wahlen Sie die gewinschte Funkfion aus.

/ Fur die Funktion SCHNELLKUHLUNG

— gibt es zwei Untermen(s.

3. Je nach gewdhlter Funkfion kénnen die
folgenden Parameter eingestellt werden:

» Taste ZEITZAHLER
den zeitlichen Ablaut einer Funktion an.

e Taste Daver : zum Einstellen einer
Daver fur die Funktion.
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Z (deaktiviert): zeigt

e Taste ENDE DER FUNKTION : Zum

Einstellen der Endzeit der Funktion.

/ Es ist nicht moglich, eine Zeit fir das
= | ENDE DER FUNKTION

einzustellen, wenn keine DAUER

eingestellt wurde.

e Taste AKTUELLE TEMPERATUR

(deaktiviert): zeigt die Temperatur im Inneren
des Hohlraums in Echizeit an.

e Taste HOHIRAUMTEMPERATUR ; 2ur

Einstellung der Temperatur, die im Hohlraum
erreicht werden soll.

* Taste AKTUELLE TEMPERATUR DER
SONDE

Temperatur des Gerichts in Echizeit an.

* Toste TEMPERATURSONDE
einige Funktionen): zur Einstellung der

Zie\temperofur, die im Gericht erreicht

werden soll.

(deaktiviert): zeigt die

(nur for

/ Die grau hinterlegten Tasfen sind
=~ | deakfiviert.

4. Zur Bestatigung des ausgewdhlten Werts

die Taste BESTATIGEN [[o/Y antippen.
5. Die START-Taste

Funkfion zu beginnen.

WICHTIGE INFORMATIONEN
VORKUHLEN oder VORWARMEN

Einigen Funkfionen geht eine Vorkihlphase

oder Vorwé&rmphase m voraus (je
nach gewdhlter Funktion), die es dem Gerat

erméglicht, die eingestellte Temperatur schneller
zu erreichen.

Diese Phase wird durch die progressive
Erhéhung der Autheizphasen-Anzeige
angezeigt.

berthren, um die
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oder Zeitgesteuerte Funktion

/ Die zeitgesteuerte Funktion erméglicht
N | | £ cine Funkion, die nach einer vom

— Benutzer eingestellten Zeit beendet

/ Es wird empfohlen, wéhrend der wird.
£ | Vorkihlphase keine Lebensmittel in den
— Hohlraum des Gerdts zu geben. / Bei einigen Funkfionen ist es nicht
= | maglich, ihre Dauer einzustellen.
/ Sie kénnen die Vorkihlphase E
£ | tberspringen, indem Sie auf die 1. Nachdem eine Funktion angewdhlt wurde,
entsprechende Schalifléche . oder die Taste DAUER oder den
- entsprechenden Wert berihren.
= i 2. Die Werte durchlaufen, bis die gewiinschte

Garzeit ausgewdhlt wird.

Am Ende der Vorkihlung wird ein akusfisches
Signal ausgeldst und eine Meldung im Display

angezeigt, die darauf hinweist, dass die Speise /\ f P4 oY A N

in den Hohlraum eingefihrt werden kann.

Geben Sie die Speise

v ‘n’l ﬂ'l‘ Vv

hinein und bestatigen Sie

>

3. Die Taste BESTATIGEN berihren, um

die ausgewdhlte Dauver zu bestétigen.

Start der Funktion

Am Ende des Vorkihlens oder Vorwéarmens: / Die Stunden- und Minutenwerte sind
1. Die Tur &ffnen. = | separat auswahlbar.

g' Biﬂ?ifﬁg%:ﬁn Hohlraum steflen Unter der Anzeige der Dauer erscheint die fur
4.

das Ende der Funktion vorgesehene Uhrzeit.

Die Taste BESTATIGEN Q berthren, um 4. Die Taste START@ berthren, um die

die Funktion zu beginnen. zeitgesteverte Funkfion zu beginnen.

Diese Phase wird durch die progressive . )
Erhshung des waagrechten Barren angezeigt. Programmierte Funktion

/ Die programmierte Funktion erméglicht

_ £ | einen zeitgesteuerten Vorgang um eine

—— besfimmte vom Benutzer vorher
eingestellien Uhrzeit erlaubt es
Ausschaltung des Geréts nach Ablauf

der Zeit.

oder

_/ Die STOP-Taste @ Seiie, ui die / Aus Sicherheitsgrinden ist es nicht
— m —

méglich, nur die Uhrzeit fir das
Funktionsende ohne die Gardauer
einzustellen.

Funktion in jedem Moment zu

unterbrechen.

1. Nach Einstellung eines zeitgesteuerten
Garvorgangs die Taste FUNKTIONSENDE

oder den entsprechenden Wert
@)

erthren.
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2. Die Werte durchlaufen, bis gewiinschte die
Uhrzeit fur das Funktionsende ausgewdhlt
wird.

4:1' N\
€=12 : 3097

Vv "”If) ‘.)’I‘L vV

/\fll

/ Die Stunden- und Minutenwerte sind
— | separat auswahlbar.

3. Die Taste BESTATIGEN

die ausgewdhlte Uhrzeit tir das
Funkfionsende zu bestétfigen.

berthren, um

Liste der manuellen Funktionen

STANDARD-SCHNELLKUHLUNG
Diese Funktion erméglicht die
?%3 Schnellkihlung bei +3 °C von rohen

oder kurz zuvor gegarten Lebensmitteln.

Lebensmittel, die einer Schnellkihlung
unferzogen wurden, kénnen im

Kihlschrank (+4 °C) aufbewahrt
werden.

SOFT-SCHNELLKUHLUNG
MG Dicse Funkfion ermoglicht die
3*5 Schnellkihlung bei -5 °C von rohen

N oder kurz zuvor gegarten Lebensmitteln.

Lebensmittel, die einer Schnellkihlung
unferzogen wurden, kénnen im
Gefrierabteil aufbewahrt werden.

/ Die Schnellkihlung erméglicht es, die
£ | bakterielle Vermehrung zu blockieren
— und die Qualitst der Lebensmittel
aufrechtzuerhalten.

/ Zu den Schnellkihlungsfunktionen
£ | gehért auch der Einsatz der
Temperatursonde.

TIEFKUHLUNG
S it dieser Funkfion kann die Temperatur
8 % q . .
PRl der Lebensmittel schnell auf eine
Temperatur von -28 °C gesenkt
werden.
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GETRANKEKUHLUNG

SR Dicse Funktion erméglicht es,
verschiedene Getréinke bei der

. ¥ gewinschten Temperatur zwischen -

10°C und +20°C zu kihlen.

LAGERUNG

) f Diese Funkiion ermoglicht es,
verschiedene Gelrdnke bei der
gewinschten Temperatur zwischen -
18°C und +20°C zu lagern.

VORKUHLUNG

;*:/ Diese Funktion kihlt den Hohlraum des
Gerdts auf die gewiinschte Temperatur
- (zwischen -28°C und +5°C) ab, um

eine nachfolgende Kihlfunktion
vorzubereiten.

NIEDRIGTEMPERATURGAREN

RO Diese lang dauernde Funkfion ist
nutzlich fur die Zubereitung von

. Lebensmitteln, die ihren Saft im Inneren

behalten, so dass sie nicht austrocknen
oder hart werden.

/ Bei Niedertemperaturgaren wird der
=2 | Temperaturfuhler verwendet.

AUFWARMEN
X Diese Funktion erméglicht es, die
IR gegorten und im Kohlschrank
N qufbewahrten Speisen aufzuwdrmen.
Der Hohlraum des Geréits kann auf eine
Temperatur von 65°C bis 80°C
eingestellt werden.

HEFESTUFE

@ Diese Funkfion eignef sich besonders fir
- das Aufgehen von Teig.

Der Hohlraum des Gerdts kann auf eine
Temperatur von 4°C bis 40°C
eingestellt werden.

AUFTAUEN NACH ZEIT
'] Manuelle Auftaufunktion. Geben Sie
die Zeit fur das Auftauen der Speise ein,
Z8E3BN nach Ablauf der eingestellten Zeit wird
die Funkfion unterbrochen.
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/ Liegt die Innentemperatur hsher als die 2 Die Taste PAPIERKORB berthren, um
£ | vorgesehene, wird die Funktion

unverziglich in den Stillstand versetzt
und im Display erscheint die Anzeige
,Temperatur im Garraum zu hoch:
Abkihlen lassen”. Vor Aktivierung der
Funkfion das Gerét abkihlen lassen.

den Verlauf zu l6schen.

Mdochten Sie den Verlauf l6schen?

/ Die Dauer der Funktion Auftauen nach ) o
£ | Zeit liegt zwischen einem Minimum von
— | Minute und einem Maximum von 12
Stunden 59 Minuten. 3. Die Taste BESTATIGEN E berthren, um
/ Bei der Funktion Auftauen nach Zeit ist die Loschung des Verlauts zu bestatigen
£ | die Standard-Temperatur (30 °C) nicht (oder die Taste LOSCHEN , um den
abdanderbar.

Vorgang zu l&schen).

READY TO EAT Multistep-Funktionen

Diese Funkfion erméglicht es, die bereits Unter Multisten-Funkfi oht
egarten Lebensmittel zu einer nter IVivtistep-runifionen verstent man
99 —/ die Méglichkeit, zwei verschiedene,

voreingestellten Zeit auf eine fur den — . :
Verzehr ideale Temperatur [zwischen vom Benutzer eingestellte Funkfionen

40°C und 70°C]) zu bringen. ablaufen zu lassen.
Evale e e R rIe ahaiben 1. Im ,Hauptmeny" die Taste MULTISTEP

geschnittene oder portionierte Speisen . .
mit einem Hochstgewicht von 1 kg zu [unten ||nks)9 anfippen.
erwdrmen. 2. Die Taste STEP HINZUFUGEN antippen

Verlauf 4

Dieses Mend ist ausgesprochen nitzlich, umdie 3 \weshlen Sie die gewdnschte Funktion fir
letzten Funkfionen anzuzeigen oder erneut zu den ersten Schritt (Warm- oder Kaltfunktion).
verwenden. 4 Wieind Kaoitel
. Wie in den vorangegangenen Kapiteln
1. Im ,Hauptmeni" die Taste VERLAUF beschrieben, {und zwar je nach
(unten link e} erdh ausgewdhlter Funktion) die Tasten fur
unten links erhren. ry
2. Die Funktion auswdéhlen, die TEMPERATUR / DAUER anfippen
wiederverwendet werden soll, und wie in
den vorherigen Kapiteln beschrieben mit der
Akfivierung fortfahren.

IN

um die Parameter auszuwdhlen, die man
verdndemn méchte.
5. Die Werte durchlaufen, um die
gewinschten Einstellungen auszuwdhlen.
. Zur Bestatigung der ausgewdhlten Werte
die Taste BESTATIGEN antippen.

I 'mHHOUPTme“U"dieTgsTeVERLAUF 7. Emeut die Taste STEP HINZUFUGEN

berthren.
antippen .

8. Die gewinschte Funktion fur den zweiten
Step wahlen (Warm- oder Kaltfunkfion).

Den Verlauf [8schen 6
Wenn der Verlauf geléscht werden soll:
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Q. Die gewinschten Parameter fir die zweite
Back-/Garfunktion einstellen.

/ Es ist nicht méglich, einen nachsten Step

£ | hinzuzufigen, wenn fur den
Temperaturfihler keine Dauer oder
Zieltemperatur eingestellt wurde (falls
fur die gewdahlte Funktion verfigbar).

Es ist nicht méglich, einen ndchsten
Schritt hinzuzufigen, wenn fir den
Temperaturfihler keine Dauer oder
Zieltemperatur eingestellt wurde (falls
fur die gewdahlte Funktion verfigbar).

IN

Es ist nicht moglich, eine Gesamtgarzeit
von mehr als 13 Stunden einzustellen.

Es ist nicht méglich, die Funktion
SCHNELLABKUHLEN als zweiten Step
zu wahlen.

IN| 1IN

10. Zur Bestétigung der ausgewdhlten Werte

die Taste BESTATIGEN /Y antippen.

11.Die START-Taste
Multistep-Funktion zu beginnen.

berthren, um die

Rezepte

Um die fir die verschiedenen
Lebensmittelkategorien entwickelten Rezepte zu
konsultieren und weitere Informationen zu den
Vorschlégen fur das Schnellkihlen, das
Tieffrieren und das Garen zu erhalten,
empfehlen wir den Besuch der entsprechenden
Seite auf der Website www.smeg.com, die tber
den QR-Code auf dem Beipackzettel des
Produkis aufgerufen werden kann.

Im Falle eines Stromausfalls

Nach einem Stromausfall wéhrend einer
Funktion nimmt das Gerdt automatisch die
Funktion wieder auf, die er zuvor ausgefuhrt hat,
wobei alle vorherigen Einstellungen beibehalten
werden und die bereits verstrichene Zeit nur
dann abgezogen wird, wenn die Daver des
Stromaustalls kleiner als oder gleich 60
Sekunden ist.

Tritt die Unterbrechung unter anderen
Bedingungen auf, wartet das Geréit eine
gewisse Zeit lang auf die manuelle Zustimmung
des Benutzers zur Fortsetzung oder
Nichtfortsetzung der Funktion.

Wird die Funktion wieder akfiviert, bleiben die
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Einstellungen so, wie sie vor der Unterbrechung
waren, wobei die bereits verstrichene Zeit
bericksichtigt wird.

Wenn der Benutzer nicht eingreift, bricht das
Gerdat die Funktion ab und das Display zeigt
wieder die akiuelle Uhrzeit an.

/ (nur bei SmegConnect-Modellen)

£ | Auberdem erscheint eine
Benachrichtigung in der App, wenn die
Verbindung wieder hergestellt wird.

Stromausfall wéhrend einer programmierten

Funktion

Wenn der Stromausfall auftritt, wahrend ein

programmierter Garvorgang eingestellt isf:

*  Wenn der Stromausfall innerhalb der
eingestellten Abfahrtszeit wiederhergestellt
wird, bleibt das Gerét im Standby-Modus
und akfualisiert die Zeit bis zur Abfahrt.

*  Wenn der Stromausfall nach der
eingestellien Startzeit wieder einsefzt, wartet
das Gerat auf den Start der Funktion, und
wenn nach einer bestimmten Zeit kein
Eingreifen des Benutzers erfolgt, bricht das
Gerdt die Funktion ab und das Display zeigt
wieder die akiuelle Uhrzeit an.

Einstellungen

/ Bei Stromausfall bleiben alle

=~ | personlichen Einstellungen akfiv.

Uber dieses Meni kann die Konfiguration des
Produktes eingestellt werden.
* Im ,Haupimeni” die Taste

EINSTELLUNGEN @ (unten rechts 9)

berihren.

AUSSTELLUNG

/ Spezielles Mend fur Aussteller.

* Im ,Meni der Einstellungen @ die Taste

AUSSTELLUNG berihren
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Show Room (nur fiir Aussteller)

Digitaluhr

4

Ermaglicht, alle Heizelemente des
Backofens zu deaktivieren, wahrend
die Bedienblende aktiv bleibt.

4

Ermoglicht die Anzeige der aktuellen
Uhrzeit im digitalen Format.

7

Waehrend des normalen Betriebs wird
dieser Modus durch das Aufleuchten

der Kontrolllampe im Info-Bereich
o angezeigt.

7

Bei kurzfristigem Stromausfall bleibt die
digitale Version akiiv.

IN

Um das Gerdt fur den normalen Betrieb
zu verwenden, muss dieser Modus auf
Off gestellt werden.

1.

Digitaluhr auswahlen.

2. On auswdhlen.

Die Taste BESTATIGEN Y berihren, um
den Modus Digitaluhr zu akfivieren.

1. Show Room auswdhlen.

2. On auswdhlen.

3. Die Taste BESTATIGEN

berthren,

um den Show-Room-Modus zu
aktivieren.

Demo Modus (nur fir Aussteller)

4

Dem Modus Show Room sehr ghnlich:
Durch Akfivierung dieses Modus
erscheint nach einer bestimmten Zeit der
Nichinutzung eine Vorfihrung der
verschiedenen Bildschirmseiten im
Display, die die unterschiedlichen
Maéglichkeiten des Gerétes darstellen.

Uhrzeit in Stand by

Aktiviert/Deakfiviert die Anzeige der
Uhrzeit bei ausgeschaltetem Gerdt.

Die Funkfion Uhrzeitin Stand by ist
werkseitig auf Off eingestellt.

Um das Gerdt fur den normalen Betrieb
zu verwenden, muss dieser Modus auf
Deakiiviert gestellt werden.

EEMQ Demo Modus auswdhlen.

2. On auswdghlen.

3. Die Taste BESTATIGEN [/ berihren, um

den Demo-Modus zu aktivieren.

UHR

7

Meni, in dem die Uhrzeit und die Art

der Anzeige eingestellt werden kénnen.

¢ Berihren Sie im ,Meni Einstellungen @

die Taste UHR EINSTELLEN .

91477A521/8B

IN| NN

Wenn die Funktion Uhrzeit in Stand by
auf On gestellt ist, zeigt das Gerét im
Standby-Modus die akiuelle Uhrzeit mit
geringer Hintergrundbeleuchtung im
Display an.

IN

Wenn die Funktion Uhrzeit in Stand by
auf On gestellt ist, hat dies einen
héheren Stromverbrauch im Standby-
Modus zur Folge.

IN

Nur bei SmegConnect Modellen:
Wenn die Funktion Uhrzeit in Stand by
auf Off gestellt ist, schaltet sich die
Vernetzung bei Versetzen der Uhr in
den Standby-Modus automatisch aus.

1. Anzeige der Uhrzeit auswahlen.

2. On auswdhlen.

3. Die Taste BESTATIGEN

Q berthren, um

die Anzeige der Uhrzeit zu akfivieren.
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Format Uhrzeit

/ Aktiviert/Deakfiviert die Anzeige der
£ | Uhrzeitim 12- oder 24-Stunden-

— Format.

/ Die Funktion Format Uhrzeit ist
= | werkseitig auf 24h eingestellt.

: Format Uhrzeit auswdhlen.
12h oder 24h auswdhlen.

3. Die Taste BESTATIGEN puberuhren, um

das gewinschte Format der Uhrzeit zu
akfivieren.

DISPLAY

N —

3. Die Taste BESTATIGEN [#Y berihren, um

den Modus Bedienelemente gesperrt zu
akfivieren.

/ Wéhrend des normalen Betriebs wird
£ dieser Modus durch das Aufleuchten

der Kontrolllampe im Info-Bereich
o angezeigt.

Um die Sperre wéhrend eines Garvorgangs
kurzfristig auszusetzen:

4. Einen der abzuandernden Werte berihren.
Auf dem Display erscheint eine Meldung, die
anzeigt, wie der Modus Bedienelemente
gesperrt kurzfristig deaktiviert wird.

/ Menu, in dem Sie die Sprache und die
£ | Anzeigeeinstellungen fir bestimmte
Parameter ¢éndern kénnen.

* Im ,Men{ Einstellungen , die Taste

DISPLAY EINSTELLUNGEN

berihren.

Sprache

/ Erméglicht es, die Sprache des Displays

£~ | auszuwdhlen.

1. [H Sprache auswdhlen.

2. Die verfugbaren Sprachen durchlaufen, bis
die gewinschte Sprache ausgewdhlt wird.

3. Die Taste BESTATIGEN

um die ausgewdhlte Sprache zu
bestdtigen.

berihren,

Bedienelemente gesperrt

/ Wenn der Benutzer nach der

£ | Akiivierung dieses Modus eine Minute
lang nicht auf den Betrieb einwirkt,
blockieren sich die Bedienelemente
aufomatisch.

Zum Deaktivieren der Bediensperre 3 Sekunden
lang das Symbol driicken

®
5. 3 Sekunden lang das Symbol
berihren.
Bedienténe

/ Bei jedem Druck der Symbole 16st das

£ | Gerdt einen Ton aus. Mithilfe dieser

— Einstellung kann er ausgeschaltet
werden.

1. Bedientdne auswdhlen.
2. Off auswdahlen.

3. Die Taste BESTATIGEN

den Bedienton zu deakfivieren, der der
Berihrung der Symbole auf dem Display
zugeordnet ist.

Q berihren, um

Format Temperatur

1. Bedienelem. gesperrt auswdhlen.

2. Ja auswdahlen.
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/ Ermaglicht das Einstellen der
£ Temperaturskala in Grad Celsius (°C)
oder in Grad Fahrenheit (°F).

/ Die Funktion Format Temperatur ist
= | werkseitig auf °C eingestellt.

A Format Temperatur auswdéhlen.

N —

°C oder °F auswdhlen.

3. Die Taste BESTATIGEN gberuhren, om

das gewinschte Format der Temperatur zu
akfivieren.
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Display-Helligkeit

/ Ermaglicht die Auswahl der Helligkeit
= | des Displays.

/ Die Funkiion Display-Helligkeit ist
=2 | werkseitig auf Hoch eingestellt.

rechts e) berihren.

Wiederherstellung der Einstellungen

/ Dieser Vorgang versetzt alle
& | Einstellungen auf die urspringlichen
werkseitigen Bedingungen zuriick.

1. m Display-Helligkeit auswahlen.

N

. Zwischen den Menipunkten Hoch -
Medium - Niedrig auswéhlen.

3. Die Taste BESTATIGEN
die Auswahl zu bestatigen.

berthren, um

Gewichtseinheit

/ Erméglicht die Einstellung der

£ | MaBeinheit, um den Gewichtswert in
Kilogramm (kg) oder in Unzen (oz)

anzuzeigen.

/ Die Funkfion Gewichtseinheit ist

werkseitig auf kg eingestellr.

1. Gewichtseinheit "9/OZ wdhlen.

2. kg oder oz auswdhlen.

3. Mit der Taste BESTAHGENde'e
gewinschte MaBeinheit fir das Gewicht
aktivieren.

System-Informationen

/ In diesem Ment werden die
£ Informationen tber die Seriennummer
und die Softwareversion angezeigt.

* Im ,Men der Einstellungen ” die Taste
SYSTEM-INFORMATIONEN |JElf (unten

/ Der Vorgang 18scht auch persénliche
— | Rezepte.

* Im ,Meni der Einstellungen ﬁ" die Taste
FACTORY RESETm (unfen in der Mitte

) berthren.
1. Die Taste Ja berthren, wenn man das Gerét
auf die Werkseinstellung zuriicksetzen will.
oder

2. Die Taste Nein berihren, um den Vorgang
zu annullieren.

ANSCHLUSSVERBINDUNG (nur
SmegConnect-Modelle)

/ Meni, in dem die Anschlussparameter
= | angezeigt werden.

* Im ,Meni Einstellungen @" die Taste

ANSCHLUSSVERBINDUNG

berihren.

/ Fur die Einstellungen der
£ | ANSCHLUSSVERBINDUNGEN

7~
el die Anleitung , Vernetzung

Einbau-Schockfroster” beachten.

REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigung des Gerétes

& Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

Reinigung der Oberfléchen

Um die Oberflachen in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie, nach Auskihlung, nach
iedem Gebrauch regelméaBig gereinigt werden.

Q1477A521/8B

Tagliche Reinigung

Immer nur spezifische und nicht scheuernde
Produkte verwenden, die keine surehaltigen
Substanzen auf Chlorbasis enthalten.

Das Produkt auf einen feuchten Lappen geben
und auf die Flgchen auftragen. Sorgféltig
abspilen und mit einem weichen Lappen oder
einem Mikrofasertuch abtrocknen.

Flecken oder Speiseriickstinde
Auf keinen Fall Putzschwdmme aus Metall oder
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scharfe Schaber verwenden, da sie die
Oberflachen beschadigen ksnnen.

Normale und nicht scheuernde
Reinigungsprodukte und gegebenenfalls
Materialien aus Holz oder Kunststoff
verwenden. Sorgféltig abspilen und mit einem
weichen Lappen oder einem Mikrofasertuch
abtrocknen.

Keine Speisereste auf Zuckerbasis im Ofen
trocknen lassen (z. B. Marmelade), da sie die
emaillierte Beschichtung im Inneren des Gerétes
beschadigen kénnen.

Reinigung des Hohlraums

Der Hohlraum wird optimal erhalten, wenn er
regelmaBig nach jedem Einsatz gereinigt wird.
Vermeiden, dass Speisereste im Inneren
antrocknen, da diese die Oberfléchen
beschadigen kénnen.

Alle abnehmbaren Teile vor der Reinigung
herausnehmen.

Entfernen Sie immer feste Rucksténde

/ Es empfiehlt sich, das Geréit bei der

£ | Verwendung von Spezialprodukien
ungefahr 15 bis 20 Minuten bei
Héchsttemperatur in Betrieb zu lassen,
um eventuelle Ricksténde zu
beseitigen.

Am Ende jeder Benutzung werden zwei
automatische Reinigungszyklen
empfohlen, um eine optimale
Desinfektion des Hohlraums zu
gewdhrleisten.

7

Trocknung

Beim Garen und Schnell-Tiefkihlen von

Lebensmitteln entsteht Feuchtigkeit im Inneren

des Hohlraums. Dabei handelt es sich um eine

vollkommen normale Erscheinung, die den

korrekten Betrieb des Gerdtes nicht

beeintrédchtigt.

Am Ende eines jeden Gebrauchs:

1. Das Gerat auskihlen lassen;

2. Schmutz aus dem Hohlraum entfernen;

3. Den Hohlraum mit einem weichen Tuch
trocknen;

4. Die Tir so lange offen lassen, bis der
Hohlraum vollkommen trocken ist.

Ausbau der Halterahmen fiir Roste/
Backbleche

Das Entfernen der Halterahmen fir Roste /
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Backbleche erleichtert die Reinigung der

Seitenflachen noch mehr.

Fur den Ausbau der Halterahmen fir Roste /

Backbleche:

* Schrauben Sie mit einem mittelgrofen
Schlitzschraubendreher die Stifte heraus, mit
denen der Rahmen an der Seitenwand des
Hohlraums befestigt ist.

| I — — |
O—__ )

/ Halten Sie den Rahmen mit einer Hand
& | fest, damit er nicht herunterfallt und die
Oberflachen des Gerdts beschadigt.

Fur den Einbau der Halterahmen fir Roste /

Backbleche:

* Positionieren Sie den Rahmen an der
Seitenwand des Hohlraums und schrauben
Sie die Befestigungsstifte fest.

[
s

Spezielle Reinigungsfunktionen

e Den Funktionsknebel aus der Position O um
eine Position nach links drehen. Die Taste

blinkt

Automatische Reinigung

BB Die automatische Reinigungsfunktion
£l hot die Aufgabe, den Hohlraum von
! unangenehmen Gerichen, die

wdhrend des Betriebs entstehen, zu
befreien.

1. Im ,Hauptmeni” die Taste to (im unteren

Bereich ) anfippen.
2. Die Tur sffnen.
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3. Die START-Taste

automatische Reinigung zu beginnen.

driicken, um die

/ Die automatische Reinigung wird nicht
= | gestartet, wenn die Tir geschlossen ist.

Wird die Tir wahrend der Funktion
versehentlich geschlossen, unterbricht
das Gerdat die Funktion und wartet, bis
sich die Tur wieder 6ffnet.

7

INSTALLATION

4. Nach Ablauf der automatischen Reinigung
den Innenraum des Gerdtes sorgféliig
abtrocknen.

5. Die Tur schlieBen.
Auf3ergewshnliche Wartung

Ratschlége zur Wartung der Dichtung
Die Dichtung muss weich und elastisch sein.

* Zur Reinigung der Dichtung nicht
scheuernde Schwamme und lauwarmes
Wasser benutzen.

Elektrischer Anschluss

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

Allgemeine Informationen

Sicherstellen, dass die Eigenschaften des
Stromnetzes fir die Daten auf dem Typenschild
geeignet sind.

Das Typenschild mit den technischen Daten, der
Seriennummer und dem Prifzeichen befindet
sich gut sichtbar am Gerdt.

Das Typenschild auf keinen Fall entfernen.

Fir den Erdungsanschluss ein Kabel benutzen,
das mindestens 20 mm léinger als die anderen
Kabel ist.

Das Gerdt kann in den folgenden Betriebsarten
funktionieren:

e 220-240V~
1 2 220-240V~
= 20 mm

Ll (e

— ~ ~~ ~ ~ ~ ~

Dreipoliges Kabel 3 x 1,5 mm2.

/ Die angefihrten Werte beziehen sich

£ | auf den Querschnitt des Innenleiters.

Die Speisekabel weisen Ausmessungen
unter Beachtung des
Gleichzeitigkeitsfaktors auf (in
Ubereinstimmung mit der Norm DIN
EN 60335-2-6).

7

Fixer Anschluss
An der Versorgungsleitung einen allpoligen
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Trennschalter gemaB der Installationsrichtlinien
mit einem ausreichendem Abstand zwischen
den Kontakten vorsehen, damit im Falle einer
Situation gemah Uberspannungskategorie Il
die Vorrichtung eine vollstéindige Trennung
ermaglicht.

Fir den australischen/neuseeléndischen

Markt:
Der in den Festanschluss eingebaute
Trennschalter muss der Norm AS/NZS 3000

entsprechen.

Anschluss Gber Stecker und Steckdose
Beim Anschluss sicherstellen, dass der Stecker
und die Steckdose der gleichen Ausfihrung
sind.

Keine Reduzierstecker, Adapter oder Shunts
verwenden, da diese Erhitzungen oder
Verbrennungen erzeugen kénnen.

Positionierung

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

Anordnung des Versorgungskabels

"f{ép[ i T ]
L/ ) I )

( ] ( )(
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Befestigungsbuchsen

@ = i

A
4-»i-< 423—>1-301«
1. Die Stépsel der Buchsen an der Vorderseite 24 423 130 ﬁ?,

des Gerdgtes entfernen.

N

Das Gerdgt einbauen.

3. Das Gerdt mit den Schrauben am
Maébelstick befestigen.

4. Die Buchsen mit den vorher ausgebauten

Stépseln abdecken. 45°

Abmessungen des Gerdtes (mm)

350>
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Einbau in einen Hochschrank (mm)

f min. 200 cm’

445447

min. 200 cm’

/ * Prifen, ob die Ober-/Rickseite des
= | Mabels eine Offnung mit einer Tiefe von

60 mm aufweist.

Q1477A521/B INSTALLATION - 149



