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BEMARKNINGER

Generelle
sikkerhedsanvisninger

Skader pé& personer

* ADVARSEL: Dette apparat og
dets tilgaengelige dele bliver
meget varme under brugen.
Sma barn skal holdes pé& sikker
afstand.

» ADVARSEL: Dette apparat og
dets tilgaengelige dele bliver
meget varme under brugen.
Lad veere med at rgre ved
varmelegemerne under brug.

* Ror ikke apparatets
indervaegge, nar du bruger de
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varme funkfioner.

* Beskyt haenderne ved at beaere
grillhandsker under handtering
af fedevarer inde i apparatet.

* Brug beskyttelseshandsker for
at undgad forbraendinger nér du
seetter varme bradepander
eller fade ind.

* Ror ikke apparatet med fugtige
eller vade haender eller fedder.

* Forseg aldrig at slukke
flammer/ild med vand: Sluk
apparatet og daek flammen
med et lag eller et
brandhaemmende teeppe.
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Brugen af dette apparat er
filladt for barn fra 8 &r og for
personer med nedsat fysisk,
sensorisk eller mental kapacitet
eller med manglende ertaring
eller kendskab, s& leenge de
overvéges eller instrueres af
voksne personer, som er
ansvarlige for deres sikkerhed.
Barn m& ikke lege med
apparatet.

Hold bern p& under 8 ar p&
afstand, hvis de ikke er konstant
overvagede.

Lad ikke bern naerme sig
apparatet mens det er i
funktion.

Rengering og vedligeholdelse
ma ikke udfares af barn uden
overvdgning.
Tilberedningsprocessen skal
altid overvages. En
filberedningsproces med kort
varighed skal overvéges
konstant.

Efterlad ikke apparatet uden
opsyn under tilberedninger som
kan frigive fedt og olie, der kan
antaende, hvis det
overophedes. Veer yderst
forsigtig.

Placér ikke beholdere eller
bradepander i bunden af
apparatet.

Serg for at beholderne er
egnede il brug ved lave
femperaturer.

Undlad at bruge
plastikbeholdere. Det
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anbefales at brugere
silikonebeholdere.

Placér fadevarerne korrekt inde
i apparatet, s& luften kan
cirkulere.

Leeg ikke fadevarerne oven pd
hinanden.

Veer forsigtig ved brug af ferske
fadevarer, isaer i filfaelde af frisk
fisk og blaeksprutter, da der er
risici for, at de er forurenet med
Anisakis, en parasit der er
sundhedsskadelig for
mennesker. Disse risici kan
elimineres ved tilberedning ved
mindst 65 °C eller ved frysning
ved -18 °C og efterfalgende
opbevaring ved -18 °Cii
mindst 96 timer.

For at bibeholde varme
fedevarers egenskaber
uaendrede skal du undgd af
opbevare dem ved
stuetemperatur, fer de
blaesekales/fryses.

Ror ikke (isser ikke med v&de
haender) og kom ikke frosne
fedevarer direkte i munden.
Hold lagen lukket under
operationer udfert med
apparatet.

Indsaet ikke spidse
metalgenstande (bestik eller
veerkigj) i dbningerne.

Sluk apparatet efter brugen.

BRUG ELLER OPBEVAR IKKE
BRANDBARE MATERIALER |
NARHEDEN AF APPARATET.
BRUG IKKE AEROSOLER |
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NARHEDEN AF APPARATET,
MENS DET ER | FUNKTION.
DER MA IKKE FORETAGES
ANDRINGER PA APPARATET.
Forseg aldrig af reparere
apparatet selv eller uden
indgreb fra en kvalificeret
tekniker.

Treek aldrig i kablet for at hive
stikket ud.

Skader pa apparatet

Kelervaeskekredslabet ma ikke
beskadiges.

Anvend ikke mekaniske
anordninger eller andre midler
som afviger fra de, som
anbefales af producenten fil at
fremskynde
afrimningsprocessen.

Anvend ikke elekiriske
apparater inden i dette
apparat

For at undgé farer som falge of
apparatets ustabilitet, skal det
fastgeres i henhold il
anvisningerne.

laeg ikke spidse
metalgenstande som knive,
gafler, skeer eller lag p&
apparatet, mens det er i brug.
Brug ikke aggressive eller
setsende rengaringsmidler
(f.eks. pulverprodukter,
pleffiernere og metalsvampe),
ru materialer eller skarpe
metalskrabere p& glasdele, da
de kan ridse overfladen og fé&
glasset til at g& i stykker.
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Anvend eventuelt
kakkenredskaber i trae eller
plastik.

Saet dig ikke p& apparatet.
Brug ikke rengaringsmidler, der
indeholder klor, ammoniak eller
blegemiddel pa stal eller
overfladebehandlede dele
med metfalliske overflader
(f.eks. anodisering, fornikling,
forkromning].

Anvend ikke materialer, som er
ru eller slibende, eller skarpe
metalskrabere.

Brug ikke spidse
metalgenstande fil af fierne
overskydende is fra fryseren.
Brug ikke stikadaptere.
ADVARSEL: Brug ikke
dobbeltkontakter eller baerbare
stramforsyningsenheder pd
bagsiden av
husholdningsapparatet.

laeg ikke tunge genstande
oven pd apparatet.

Fiern ikke is eller rim med
skarpe genstande, for at undgé
skader p& apparatets vaegge.
Riste og bradepander skal
indsaettes i sideskinnerne, indtil
de standser helt. De mekaniske
sikkerhedslase, som forhindrer
en ufilsigtet udiraekning af disse,
skal vende nedad og mod
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ovnrummets bageste del.

Brug ikke dampstraler fil
rengering af apparatet.
Spray ikke med sprayprodukter
i naerheden af apparatet.
Bloker ikke abningerne,
ventilations- og
udluftningsspalterne.
Brandfare: Efterlad ikke
genstande inde i ovnrummet.
Apparatet er i stand il at
garantere optimale
praestationer, hvis den
omgivende temperatur ikke
overstiger 32 °C.

BRUG UNDER INGEN
OMSTANDIGHEDER
APPARATET TIL
OPVARMNING ELLER
AFKGLING AF
OMGIVELSERNE.

Anvend ikke kakkengrej eller
beholdere i plastik il
filberedning of maden.

Saet ikke daser eller lukkede
beholdere ind i apparatet.
Fiern ikke teetningslisten pa
apparatets front.

Fiern alle riste og bradepander,
som ikke skal anvendes under
funkfionen.

Brug ikke den &bne lage fil
understettelse af gryder eller
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plader direkte p& den
indvendige rude.

* Brug ikke den ébne der som
handtag til ot placere
apparatet i skabet.

o Pres ikke for hardt p& den dbne
lage.

* Brug ikke h&ndtaget il at lofte
eller flytte defte apparat.

o Sluk alfid for strammen fil
apparatet i ilfselde af fejl, ved
vedligeholdelse, udskiftning of
paeren, eller under rengaring.

Installation og vedligeholdelse

« DETTE APPARAT MA IKKE
INSTALLERES PA BADE ELLER
| CAMPINGVOGNE.

* Apparatet md ikke installeres
pd en sokkel.

* Placér apparatet |
kekkenelementet med hjzelp fra
en anden person.

* For at undgd evt.
overophedning mé& apparatet
ikke installeres bag en
dekorativ laége eller et panel.

* Installation og serviceindgreb
skal udfares af kvalificeret
personale under overholdelse
af de geeldende standarder.

* Den elekiriske tilsluning skal
udferes af en kvalificeret
tekniker.

e Deteretkrav, at der er
jordtilslutning i henhold il
sikkerhedsstandarderne for det
elekiriske anleeg.

e Anvend kun kabler, der er
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varmeresistente op til mindst
Q0 °C.

* Spaendingsmomentet p&
skruerne pd forsyningskablerne
pd klemkassen skal vaere lig
med 1,5-2Nm.

* For at undgd enhver form for
fare skal man, safremt det
elekiriske forsyningskabel er
beskadiget, gjeblikkeligt
kontakte det tekniske
servicecenter, som vil sarge for
udskiftning.

o ADVARSEL: Nér du placerer
husholdningsapparatet, skal du
sikre, at stramkablet ikke er
klemt eller skadet.

* Far ethvert indgreb p&
apparatet (installation,
vedligeholdelse, placering eller
flytning), skal man altid baere
personligt sikkerhedsudstyr.

* For ethvert indgreb pé
apparatet skal man deakfivere
den elekiriske hovedforsyning.

* Apparatet skal kunne frakobles
efter installationen, med
tilgaengeligt stik eller afbryder i
filfeelde af fast tilkobling.

* Udstyr forsyningslinjen med en
flerpolet afbryder, med en
kontaktafstand, der helt
afbryder strammen under
overspaendingskategori |l
betfingelser i overensstemmelse
med reglerne for installation.

* Dette apparat kan anvendes
op til en maksimal hgjde pd
2000 meter over havets
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overflade.

For dette apparat
e ADVARSEL: Fare for brand /

brandbare materialer.

* Undlad atf beskadige

kelekredslabet, (hvis den er
tilgeengelig).

Overhold geeldende
lovgivning vedrarende
indtagelse af r& fadevarer.
Ved ré& fisk anbefales det at
fryse den ved en temperatur
pd -18 °C og opbevare den
ved -18 °C i mindst 96 timer.
Renger grundigt de dele af
apparatet, der kommer i
direkte og indirekte kontakt
med fedevarerne, for at
undgé& enhver form for
kontaminering.

Brug vaskemidler beregnet il
fedevarer.

Brug ikke brandfarlige
produkter eller skadelige
stoffer.

Brug udelukkende den
temperatursonde, der sidder i
apparatet.

* Hold lagen lukket under alle

operationer med apparatet.
Anbring ikke fedevarerne
oven pd hinanden, men
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placér dem saledes at man
sikrer en korrekt luftcirkulation
inde i apparatet.

* Anvend beholdere i aluminium
eller rustfrit stal.

* Dzek ikke fade med lag eller
isolerende film.

* Laen eller seet dig ikke p& den
&bne lage.

» Kontrollér, at der ikke sidder
fastklemte genstande i
l&gerne.

* Apparatet md ikke installeres/
anvendes i det fri.

* Brug kun den medfelgende
temperatursonde eller den
anbefalet af fabrikanten.

* Hvis apparatet ikke skal
anvendes i leengere tid, tages
stikket ud af stikkontakten og
apparatet renggres indvendigt
og udvendigt.

* Elledningen og stikkontakten
skal veere let tilgeengelige, nar
apparatet er installeret.

Temperatursonde (hvis til stede)

* Handter temperatursonden
forsigtigt, da den er meget
spids.

* Ror ikke ved stangen eller
spidsen af temperatursonden,
nd&r du har anvendt den.

* Beskyt haenderne med
grillhandsker nar du bruger
temperatursonden.

* Brug udelukkende den

temperatursonde, der sidder i
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apparatet.

* Undgd at ridse eller beskadige
de emaljerede eller
forkromede overflader med
spidsen eller stikket til
temperatursonden.

* Indsaet ikke temperatursonden i
apparatets abninger og
spalter.

o Traek ikke i kablet for af fierne
temperatursonden fra stikket
eller fadevaren.

* Serg for af temperatursonden
eller dens kabel ikke haenger
fast i lagen.

* Serg for af temperatursonden
eller dens kabel ikke kommer i
kontakt med varmeelementerne
inde i ovnrummet.

* Ingen af temperatursondens
dele m& komme i kontakt med
ovnrummets vaegge, med
varmeelementerne, ristene eller
bradepanderne, nér de stadig
er varme.

* Temperatursonden md ikke
opbevares inde i apparatet.

Apparatets formal

Apparatet er beregnet fil

bleestkaling, dybfrysning,

opbevaring, haevning af
fedevarer og nedkeling af
drikkevarer i private hjem. Det
kan bruges il hurtigt at seenke
temperaturen aftilberedte eller
ferske fadevarer for at bibeholde
deres ernaeringsmaessige
egenskaber. Det giver dig ogsa
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mulighed for at tilberede

fedevarer ved lav temperatur for

at fremhaeve kvalitet, duft og

smag og for at give maden den

ideelle spisetemperatur igen.

Enhver anden anvendelse er

ukorrekt.

Apparatet kan desuden bruges:

* i medarbejderkakkenet i
butikker, p& kontorer og i andre
arbejdsmiljzer,

* p& garde/
bondegérdsferiesteder;

* af gaester pd hoteller, moteller
og indkvarteringsomrader;

* pd& bed and breakfasts.
Apparatet er ikke udviklet il
funkfion med eksterne timere eller
med fiernbetjeningssystemer.

Denne brugermanual

¢ Denne brugermanual udger en integreret
del af apparatet og skal opbevares i hel
stand pé et lettilgaengeligt sted for brugeren
under hele apparatets levetid.

* lees denne manual grundigt, inden du
bruger apparatet.

¢ Forklaringeme i denne manual omfatter
billeder, der beskriver det, der normalt vises
p& displayet. Vi minder dog om, af
apparatet kan vaere udstyret med en
opdateret version af systemet, hvilket
betyder at det, som vises pa displayet, kan
afvige fra det, som angives i manualen.

PrOdUCGntenS ansvar
Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for

skader pé& personer eller ejendom, som skyldes:

* enanden anvendelse af apparatet end den
foreskrevne;

¢ manglende overholdelse af forskrifterne i
brugermanualen;

* manipulering, ogsa af en enkelt del of
apparatet;

¢ anvendelse aof uoriginale reservedele.
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Typeskilt

P& typeskiltet findes de tekniske data,
serienummeret og maerkningen. Typeskiltet mé&
aldrig fiemes.

/ Apparatet er ikke underlagt
£ | energimaerkning i henhold fil punkt E art.
1 i forordning nr. 643 ,/2009.

Bortskaffelse

E Dette apparat, som er i
overensstemmelse med det europaeiske

=) WEEE-direktiv (2012/19/EU), skal
bortskaffes separat fra andet affald i slutningen
af dets livscyklus.

Dette apparat indeholder ikke stoffer i en sadan
maengde, at de befragtes som sundheds- og
miligskadelige ifelge gaeldende europaeiske
direkfiver.

Elekirisk spaending
Fare for dedeligt elektrisk stad

¢ Deaktiver hovedstremforsyningen.

* Fjern forsyningskablet fra det elektriske
anlaeg.

For bortskaffelse of apparatet:

* Tag det elekiriske stramforsyningskabel ud,
og fiern det.

* Bring efter endt brug apparatet fil en
genbrugsplads, som er specialiseret i
sortering af elekirisk og elekironisk affald,
eller tilbagelever det til forhandleren, hvor
det er kabt, ved keb af ef nyt tilsvarende
apparat.

Det preeciseres, at der til apparatets emballage

anvendes materialer, som ikke forurener, og

som kan genanvendes.

* Bring emballagematerialerne fil en
genbrugsplads.

Plastikemballage
Fare for kvaelning
o Efterlad ikke emballagen eller dele af den
uden opsyn.

¢ lad ikke bam bruge emballagens
plastikposer fil leg.

For energibesparelse

* Udfer en forudgéende atkalingscyklus i
mindst 15 minutter med fomt apparat inden
du saetter varme fadevarer i il bleestkaling.
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* Udfer en forudgsende afkalingscyklus for at
reducere tids- og energiforbrug.

*  Daek ikke bradepander og beholdere med
l&g eller isolerende film.

* Serg for at beholderne er egnede til brug
ved lave temperaturer.

* Anbring fade og beholdere rigtigt inde i
apparatet, uden at de overlapper hinanden
eller stables, for at luften kan cirkulere.

* Undgé af opbevare varm mad ved
stuetemperatur, for den bleestkales eller
dybfryses for at bibeholde fadevarens
egenskaber vaendrede.

*  Abn ovnlagen sa lidt som muligt, s& du
undgédr af varmen slipper ud.

* Hold altid apparatet rent.

Lyskilder

* Defte apparat indeholder ikke lyskilder, der
kan udskiftes of brugeren. Udskiftningen m&
kun udferes af kundeservice.

s
N - s ~ -
- ~ e - ~
P .

¢ Dette apparat indeholder lyskilder i
effektivitetsklasse "G".

Informationer om energiforbrug i
slukket/ standby tilstand

De tekniske data i forbindelse med forbrug i en
filstand, hvor apparatet er slukket/i standby, kan
indhentes p& webstedet www.smeg.com pd
siden, som er dedikeret fil det pagaeldende

produkt.

Sadan laeser du brugermanualen
Denne brugermanual anvender de felgende
lzesekonventioner:

A Advarsel /Forsigtig

/ Information /forslag
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BESKRIVELSE

Generel beskrivelse
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Betjeningspanel

1 Knappen ON/OFF (kun pé nogle
modeller)

ON/OFF-knappen ger def muligt at teende
eller slukke apparatet.

2 Display

Ved hjzelp of displayet med touch screen er det
muligt at interagere med apparatet. Berer
ikonerne for at f& adgang il de forskellige
tilgaengelige funktioner. Displayet viser alle
relevante parametre til funktionen.

3 Kontrollampe til fiernstyring (kun pa visse
modeller)

Nér den er teendt, indikerer def, af apparatet
kan fiernbetienes via smartphone eller tablef (se
brugervejledningen "Konnektivitet blaestkaler").

SmegConnect (kun pa nogle modeller)

Apparatet er udstyret med teknologien
SmegConnect, der ger det muligt for brugeren
at styre apparatets funktion via en app pé& hans
eller hendes smartphone eller tablet.

Lees den medfglgende folder eller g& ind p&
hjemmesiden for at f& yderligere oplysninger:

www.smeg.com
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Andre dele

Positionsriller

Apparatet er forsynet med riller til placering of
bradepander og riste i forskellig hejde.
Indszetningshejderne skal leeses nedefra og
opefter.

Afkglingsventilator

Ventilatoren fordeler luften ensartet inden i
apparatet og ger det muligt at n& den
indstillede temperatur hurtigere.

Cellens belysning

Apparatets indvendige belysning taender, nér
deren &bnes.

/ Nér lagen er aben er det ikke
£ | muligt at slukke muligt at slukke den
indvendige belysning.

Tilbeher
¢ P& enkelte modeller fglger ikke alt tilbehar
med.

¢ Tilbeharet som kan komme i kontakt med
fodevarer er lavet of materialer, der
overholder bestemmelserne i den
gaeldende lovgivning.

* Det medfelgende tilbeher eller ekstraudstyr
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kan bestilles hos de autoriserede Dyb bradepande
servicecentre. Anvend kun originalt tilbehar
fra fabrikanten.

Multifunktionsrist

Anvendes til opsamling af fedt fra madvarer pé
risten ovenover, og ved tilberedning aof teerter,
pizzaer og ovnbagte kager, smékager...

Anvendes til stette af beholdere eller, hvis Rist til bradepande
roteret, flaskeholder.

Temperatursonde

Placeres p& bradepanden, prakiisk fil
Med temperatursonden er det muligt at udfere tilberedning af retter, som kan dryppe.

bleestkalinger og tilberedninger p& baggrund aof
temperaturen, som denne mdler i midten af Blaestkalerens fordele

fedevaren. é e Veerforsigtig ved brug of ferske

Ekstra tilbehar (kebes for sig selv) e o o

Rist at de er forurenet med Anisakis, en
parasit der er sundhedsskadelig for

mennesker. Disse risici kan <Q(

elimineres ved filberedning ved

mindst 65 °C eller ved frysning ved

-18 °C og efterfelgende
opbevaring ved -18 °C i mindst 96

timer.
Anvendes til statte af beholdere med mad under * For at bibeholde varme fedevarers
filberedning. egenskaber vaendrede skal du

undgé at opbevare dem ved
stuetemperatur, for de blaesekales/
fryses.

Bradepande

Bleestkaleren giver dig mulighed for hurtigt at
nedkele og fryse fadevarer for at sikre

holdbarhed og friskhed.

Bleestkeling og hurtig dybfrysning fremmer
konservering af fedevarermes smags- og
Anvendes fil bagning af kager, pizzaer og naeringsmaessige egenskaber og holder
desserter filberedt i ovn og smakager. smagsstoffer, aromaer og farver intakte.
Blaestkeling til +3 °C i de filberedte fedevarers
kerne minimerer bakterievasksten, som er hgjest i
temperaturomrédet mellem 65 °C og 8 °C.
Hurtig dybfrysning ved -18 °C ger det muligt at
forlaenge opbevaringstiden af fedevarer med
flere m&neder. Desuden undgds dannelse af
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store iskrystaller, der beskadiger fedevarernes
cellevaegge ved at bryde dem. Nar
fadevarerne farst er opteet, mister de ikke
vaeske og bibeholder konsistens og smag.

Uden blaestkaler:

bakteriel risiko:

fordampning og dehydrering;
tab of fedevarens vaegt;

tab af smag, aromaer, farver;
hurtig forringelse;

dannelse of store iskrystaller, som

ANVENDELSE

beskadiger madens fibre.
Med blastkaler:

fodevaresikkerhed;

bevarelse af den oprindelige konsistens;
intet tab of fadevarens vaegt;

bevarelse af smagsmaessige egenskaber;
leengere opbevaringstid;

dannelse of sma iskrystaller, der ikke
beskadiger maden, men bevarer kvalitet og
konsistens.

Indledende indgreb

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

e Fjern eventuel beskyttelsesfilm ud- eller
indvendigt fra apparatet og filbeharet.

* Fiem eventuelle maerkater {undtagen skiltet
med tekniske data) fra tilbeher og fra
apparatets kglerum.

¢ Tag al tilbeher ud af ovnen, og vask det (se
kapitel "RENGZRING OG
VEDLIGEHOLDELSE").

* For atfierne eventuelle produktionsrester
skal du foretage en grundig rengering inde i
apparatet med en blad klud og et neutralt
rengeringsmiddel uden slibemidler.

Anvendelse aof tilbehgret

Riste og bradepander

Riste og bradepander skal indsazettes i

sideskinnerne indtil stoppunktet.

¢ De mekaniske sikkerhedslase, som
forhindrer en utilsigtet udtraekning af risten,
skal vende nedad, og mod ovnrummets

/ Vask bradepandermne, inden du bruger
£ | dem ferste gang, for at fierne eventuelle
rester fra fabrikafionen.

Multifunktionsrist

Afhaengigt of starrelserne kan multifunktionsristen
anvendes i forskellige konfigurationer il
opbevaring af flaskerne. Nedenfor angives
nogle eksempler:

bageste del.

——

/ Indszet ristene og bradepanderne
=2 | forsigtigt i ovnrummet, indtil de standser.
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/ For en praecis m&ling i midten of reften,
£ | ma spidsen af sonden ikke komme i
— kontakt med ben eller dele med fedt.

3. Abnlagen.

4. Seetretten, der skal blaestkales eller
filberedes ind i apparatet.

5. Saet temperatursondens stik i udtaget p&
apparatets indvendige facade.

/ Hvis den er vendt om, kan den bruges
£ som en normal rist il at understette

beholdere.

)

Anvendelse af temperatursonden

1. Anbring fedevaren pa en bradepande.

2. Indseet temperatursondens spids i
fedevaren, der skal blaestkales eller
tilberedes uden for apparatet.

/\ / 6. Stram ringen for at fastgere stikket korrekt fil
é?g @ udtaget.
—i
Z

)X %

295

i

7. Luklagen.

/ For optimale resultater skal man sikre / Hvis temperatursonden ikke sluttes fil
& | sig, at temperatursonden er indsat i den &7 | apparatet, nér der anmodes herom,
— tykkeste del of fadevaren, pé& tvaers og i fortsaetter apparatet med en tidsindstillet

mindst 3/4 of sin lsengde, men at den funkfion.

ikke bergrer bradepanden nedenunder,
og at den ikke falder ud af selve
fedevaren.

Display

@ 12:30
(%)

Giety

SMART COOKING  TILBEREDNING ANDRE FUNK.

Displayet viser de relevante parametre og

blot trykke p& de "virtuelle" knapper for at bruge
vaerdier for den akiuelt valgte funktion. Man skal

det, og rulle gennem de viste vaerdier (p&
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billedet vises hovedmenuens skaermbillede).

? Informationsomrade

| dette omréde angives de relevante
informationer om menuerme og undermenuerne
for de aktuelle funktioner i hovedomradet.

| dette omréde er der ogsa:

* knappen HOME @: Tryk p& knappen for

at vende tilbage fil hovedmenuen;

e knappen INFORMATION : Tryk pé

knappen for at vise falgende skaermbillede:

D

Info:
Hold et vilkarligt symbol nedtrykket i 3 sek.
for at fa oplysn. om dets funktion

P Knappen INFORMATION

erstattes af symbolet for at advare

om en &ben lége.

* visning af det akfuelle klokkeslaet.

? Hovedomrade
| dette omrade kan man indstille apparatets

forskellige funkfioner. Tryk p& knapperne for af
indsfille den gnskede funkfion.

Derudover kan der, afhaengigt aof skaermbilledet,
vises nogle kugler i den nederste del of dette
omréade, som angivet af der findes andre
funktionssiden der kan n&s ved at rulle vandret
p& skeermbilledet.

[Im forste side,
[Im anden side,

? Nederste omréde

| dette omréde er der nogle direkte
funktionstaster, der varierer afhaengigt af de
indstillede funkfioner i hovedomrédet:

MULTISTEP

KRONOLOG!
g MENU TIMER

RENG@RING
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INDSTILLINGER

Desuden findes der ogsé andre knapper,
afheaengigt af den viste side beregnet il den
funktion, man bruger.

/ Hold HOME-knappen @ nede i

— | nogle sekunder for gjeblikkeligt at
afbryde funktionen til enhver tid og
vende filbage til hovedmenuen.

Sa&dan &bnes hovedmenuen.
» Pg displayet skal du trykke p& det viste
klokkeslaet.

Konnektivitet (kun p& nogle modeller)

Konnekfivitetskrav:

* Mobilenhed smartphone eller tablet PC
med iOS-operativsystem eller Android.
De understettede operativsystemers
minimumsversioner er tilgaengelige pé
nedenstéende link:

www.smeg.com/smegconnect/

o Wi-Fi-netvaerk (2,4 GHz-bénd, WPA2-
sikkerhedsindstilling] er aktivt og
filgaengeligt p& det sted, hvor apparatet
er installeret.

* Infernetforbindelse.

* Navn og adgangskode fil Wi-Fi-
hjemmenetvaerket eller tilgaengelig WPS
(Wi-Fi Protected Setup).

For yderligere oplysninger henvises fil

betieningsvejledningen "Konnektivitet for

indbygget ovn".

Farste anvendelse

/ Felgende vejledning gaelder ogsd i
= | filfeelde of langvarig stremafbrydelse.

For at teende apparatet:
1. Tilslut apparatet til det elekiriske net.
Producentens logo vises i displayet i nogle f&
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sekunder.

/ Efter teending skal man vente et par
£ | sekunder, for man kan interagere med
apparatet.

Herefter viser displayet skaermbilledet fil

indstilling af det akiuelle klokkeslaet.

For at kunne bruge ovnen, er def nedvendigt af

indstille det aktuelle klokkeslaet.

2. Rullodret gennem time- og minutvaerdierne
for at indstille det aktuelle klokkeslast.

N AZD DIJa N
300 - ool

ﬂ’l‘L Vv

Vv l'f\‘1

3. Tryk p& knappen BEKRAFT [placeret i

det nederste omrade
indstille det aktuelle klokkeslaet.

il hajre) for at

Tryk pa uret der vises p& displayet

(placeret i informationsomré&det il

haire) for af sendre det akiuelle
klokkeslzet (for eksempel grundet
sommertid).

Neér det aktuelle klokkesleet vises, gér
displayet over fil visning med deempet
lys efter 2 minutter fra brugerens sidste
indgreb.

IN

Ved farste brug er apparatet muligvis indstillet
p& et andet sprog, end det | taler. Det anbefales
at indstille det @nskede sprog i denne fase.

4. Tryk pa knappen INDSTILUNGER @
(placeret i det nederste omréde 9 fil
haijre).

5. Tryk p& knappen DISPLAY 4
6. Udfor punkfet[@ Sprog (il venstre) skal

du rulle gennem de tilgaengelige sprog il
haire), indtil det gnskede sprog er valgt.

7. Tryk p& knappen BEKRAFT 4

91477A521/C

Genaktivering af displayet

/ Nar indstillingen "@ Visning af

— | klokkeslzet" er indstillet til Off, slukker
displayet 2 minutter uden noget indgreb
fra brugerens side, hvis skaermbilledet
for uret vises.

For at aktivere displayet, nér det er slukket:

*  Abn lagen.

Apparatet afgiver en raekke lyde, og displayet
teender efter nogle f& sekunder. Nér der feendes
igen, viser displayet hovedmenuen.

Deaktivering af displayet (kun modeller med
ON-OFF-knappen)

Sadan deakfiveres displayet manuelt:

* Hold ON-OFF-knappen @ nede i
nogle sekunder, indtil du herer en lyd.
Genaktivering af displayet (kun modeller

med ON-OFF-knappen)

Naér indstillingen "@ Visning af
— | klokkeslzet" er indstillet til Off, slukker
displayet 2 minutter uden noget indgreb
fra brugerens side, hvis skaermbilledet
for uret vises.

For at akfivere displayet, nar det er slukket:

* Hold ON—OFF—knoppend@ nede i
nogle f& sekunder, indtil du herer en
lydsekvens.

Displayet taender efter nogle f& sekunder. Né&r
der teendes igen, viser displayet hovedmenuen.

| nogle situationer deaktiverer ON/

4

OFF-knappen ikke displayet. For

eksempel nér:

* en proces fil blaestkaling,
dybfrysning eller filberedning er i
gang (knappen afbryder
funktionen);

¢ |agen er dben;
* entfimer er aktiv;

¢ filstandene Show Room og/

eller M3l Demo er aktive.

mode
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Minuttzeller

/ Denne funktion afbryder ikke den
& | igangvaerende funktion, men aktiverer
kun alarmen.

pd& 1 minut til et maksimum pé& 12 timer
og 59 minutter.

/ Timerens varighed gér fra ef minimum

1. Tryk p& knappen TIMER g (placeret i det
nederste omrade 9) for at &bne Timer-

menuen.
Man kan indstille op fil 2 timere:

2. Tryk pé& knappen TIMER - , som

man gnsker af bruge.
3. Rul gennem veerdieme, og veelg den
@nskede varighed.

A g4 dJp N

®=00:0

¥ v

Vv ‘f\’l

4. Tryk p& knappen BEKRAFT for at
bekraefte den valgte varighed.

/ | nederste omrade 6 vises knappen

— PAPIRKURV som kan bruges fil

eventuelt af sleffe den valgte timer.

5. Gentag proceduren for de andre timere,
som man ensker at bruge.

6. Tryk derefter igen p& knappen BEKRAFT

for at bekraefte de valgte timere.

For at annullere operationen skal man

trykke p& knappen RETUR .

IN

For at fieme timeme skal man bringe
nedtzellingen fil nul.

Nar en timer er aktiv, er def ikke muligt

at slukke displayet med ON /OFF-

IN| [N

knappen |
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P& naeste skaermbillede er knappen TIMER g

teendt, hvilket angiver at en eller flere timer er

blevet aktiveret.

7. Vent p& at lydsignalet adviserer brugeren
om at fiden er gdet.

Kolde programmer

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

7]

Ved hver &bning of l&gen standser
den igangvaerende tilberedning for
derefter af starte automatisk igen,
nar lagen lukkes.

* Fedevarens indledende temperatur
(iszer hvis tilberedt) kan variere
tidsrummene, som naevnes i
programmerne.

* Fedevarer med samme vaegt men
forskellig tykkelse kan kraeve andre
fidsrum end dem, som angives i
programmerne.

* Vifrarader at stable fedevarerne
eller lave flere lag.

* Vianbefaler at udfere en
forudgéende afkalingsfase.

* Undlad af dybfryse eller blaestkale
fadevarer i beholdere med l&g.

* Brug en beholder, som er lidt sterre
end fedevaren pd risten for af sikre
et optimal luft-flow i apparatet.

* Beholderen mé& ikke fyldes fil kanten

for at sikre en bedre lukning efter

proceduren.

1. Tryk p& knappen KOLDE PROGRAMMER
(placeret i hovedomradet g) i

"hovedmenuen".

NARMERE OPLYSNINGER
FORUDGAENDE AFK@LING

Visse kolde funktioner (BLASTKGLING

og DYBFRYSNING ) falger en

, som ger det

forudgdende afkalingsfase

/ N
muligt for apparatet at né den indsfillede
temperatur hurtigere.

91477A521/C



Denne fase angives ved en progressiv foragelse
af niveauet for opn&et temperatur.

/ Vi frar&der at saette reften ind i
£ | apparatet under den forudgdende
afkelingsfase.

Ved afslutningen af den forudg@ende afkeling
lyder et lydsignal og der ses en advarsel pé&
displayet, som indikerer, af retten, kan saettes ind
i apparatet.

Seet retten ind og bekraeft

>

2. Veelg den type fadevare, der skal
blaestkales (for eksempel GRGNTSAGER

OG TILBEH@R

3. Veelg sterrelsen pée fadevare, der skal
bleestkales (for eksempel HELE

GRONTSAGER

s ¢l

LY
4. Veelg tilstanden af den fedevare, der skal

blaestkales ([UKOGT RET eller
v

TILBEREDT RET f? )

kd

Funktionens start

Efter den forudgdende afkeling:

1. Abn lagen.

2. Seefreften ind i apparatet.

3. Luk lagen.

4. Tryk pa knappen BEKRRFTfor af starte
funktionen.

Denne fase angives ved en progressiv foragelse

af den vandrette linje.

—/ e UKOGT RET : det vil sige en

ret med omgivelsestemperatur eller
kold fra keleskabet eller som under
alle omsteendigheder skal tilberedes
og/eller opvarmes.

e TILBEREDT RET : det vil sige

en ret, som lige er blevet tilberedt og
stadig varm.

5. Rul gennem veerdierne for at indstille vaegten
for den fadevare, der skal blaestkales.

=— | afbryde funkfionen pé& et hvilket som
helst tidspunk.

/ Tryk p& knappen STOP ﬂfor at

BLASTKALING
) Denne funkfion ger det muligt hurtigt ot
afkele r& og netop tilberedte fadevarer
4 il +3 °C.
Fedevarer, der blaestkales, kan
opbevares i keleskabet (+4 °C).

/ Bleestkeling ger det muligt at blokere
£ | bakierievaeksten og bibeholde
fedevarernes kvalitet.

1. Tryk p& knappen BLASTKSLING .

91477A521/C

6. Tryk p& knappen BEKRA-_FT (placeret i

det nederste omrade il hajre) for at

bekraefte den valgte vaerdi.

7. Tryk p& knappen START m for af starte

forvarmningsfasen og s&
blaestkalingsfunktionen (se kapitel

NARMERE OPLYSNINGER).

Funktionens afslutning
Efter funktionen gér apparatet automatisk over i

tilstanden OPBEVARING [MESM og forbliver i
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denne tilstand, indfil man trykker p& knappen

STOP E

Opbevaringstilstanden bevarer

—/ fedevarerne ved den korrekte /

5. Tryk p& knappen BEKRRFT for at

bekraefte den valgte vaerdi.

Symbo|efﬂ indikerer, af sonden ikke
e

temperatur afhaengigt af den anvendte — ersluttet il apparatet.
funktion.
6. Tryk p& knappen SONDE. laceret i
Gode réad til blestkeling of fadevarer 7P PP /1 P
* Fer man indsaetter de varme fedevarer, der nederste omrade .
skal blaestkales, anbefaler vi altid at udfere 7. Rul gennem veerdieme for méltemperatur og

en forudgdende afkelingscyklus (tom) for at
reducere fids- og energiforbrug.

Daek ikke bradepander og beholdere med
l&g eller isolerende film under
blaestkalingen.

Serg for at beholderne er egnede til brug
ved lave tfemperaturer.

Anbring fade og beholdere rigfigt inde i
apparatet, uden at de overlapper hinanden
eller stables, for at luften kan cirkulere.
Undgé& at opbevare varm mad ved

vaelg den enskede temperatur.

stuetemperatur, fer den blaestkeles for at 8. Tryk p& knappen BEKRAFT Q for at
bibeholde fadevarens egenskaber bekraefte den valgte sondetemperatur.
vaendrede.

* Den blaestkelede fadevare skal opbevaresi 9.

kgleskabet ved en konstant temperatur p& +
4°C.

De blaestkelede fodevarer mé& ikke
opbevares inde i apparatet.

BLASTKGLING (med temperatursonde)

Tryk p& knappen START [a for at starte

den forudgdende afkelingstase.

10. Efter den forudg&ende afkeling indsaettes

temperatursondens spids i fedevaren, og
stikket saeftes i udtaget placeret p&
apparatets indvendige facade (som
beskrevet ovenfor).

/ Visse fadevarer kan blaestkales ved

= | hjeelp af temperatursonden.

1. Efter valg af funktionen BLASTK@LING

veelges den type fedevare, der skal

bleestkales (for eksempel KD

11.Tryk p& knappen BEKR/&_FT.for at starte

funktionen.

Blaestkelingsfase
Denne fase angives ved en progressiv foragelse
af bleestkglingsniveauet.

_/ Tryk p& knappen STOP @kfor af
— | afbryde funkfionen pé et hvilket som

helst tidspunkt.

2. Veelg sterrelse aof den fedevare, der skal
bleestkales ved hjzelp af temperatursonden

(for eksempel HELT STYKKE K@D

3. Veelg tilstanden af den fedevare, der skal
ke Bleestkalingen med temperatursonde afsluttes
blaestkales ([UKOGT RET N eller

Funktionen afsluttes, néar den ejeblikkelige
temperatur nér méltemperaturen.

TILBEREDT RET . 1. Luk deren op.
k4

2. Fjern sonden fra fedevaren.
4. Rul gennem veerdierne for at indstille vaegten
for den fadevare, der skal blaestkales.
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3. Skru ringen of og friger temperatursondens
stik ud af udtaget p& apparatets indvendige
facade.

4. Tag fedevaren ud af ovnrummet.

5. Luk lagen.

DYBFRYSNING
d Funkiionen ger det muligt af seenke
f@devoremes temperatur hurtigt ned il -

18 °C.

Daek ikke bradepander og beholdere
med |&g eller isolerende film under
dybfrysningen.

Vi anbefaler at smere bradepanden
eller beholderen, for fadevaren
dybfryses.

RNREN .

. Tryk pa knappen DYBFRYSNING .

2. Veelg den type fadevare, der skal ]
blaestkales (for eksempel DESSERTER

3. Vaelg den specifikke fedevare, der skal
dybfryses (for eksempel BLODE KAGER

4. Ru|gnnemvaerdiemeforoTindsti”evaegten
for den fedevare, der skal dybfryses.

5. Tryk pa knappen BEKRAFT [/) . for at

bekraefte den valgte vaerdi.

6. Tryk p& knappen START EJ for af starte

den forudg@ende afkelingstase og sé&
dybfrysningsfunktionen (se kapitel
NARMERE OPLYSNINGER).

Funktionens afslutning
Efter funktionen gér apparatet automatisk over i

filstanden OPBEVARING ﬁ og forbliver i
denne tilstand, indtil man trykker p& knappen

STOP E

/ Opbevaringstilstanden bevarer

& | fedevarerne ved den korrekte
temperatur afhaengigt af den anvendte
funkfion.

Opbevaringsrad til frosne fadevarer

* De frosne fadevarer mé ikke opbevares
inde i apparatet.

* Afdaek og beskyt fadevareme med film fil
fedevarer, Iuftteette lag eller vakuum i
keleskabet eller fryseren.

o Seet efiket p& de frosne fadevarer, der skal
opbevares i fryseren i ©-12 méneder, der
angiver indholdet, forberedelsesdatoen og
udlgbsdatoen.

* Den frosne fadevare skal opbevares i
fryseren ved en konstant temperatur p& -18

°C.

Tabel over opbevaringstider for frosne
fedevarer

Fedevarer Tid

Frug, oksekad maks. 10-12 mane-

der
Grentsager, kalvekad, fierkrae maks. 8-10 maneder
Vildt maks. 6-8 maneder
Svin maks. 4-6 maneder
Hakket kad maks. 4 m&neder
Bred, koge?eléofif fedevarer, maks. 3 maneder
Indvolde maks. 2 mé&neder

Palser, mager fisk maks. 1 méned

AFKJL DRIKKEVARER
S [unkiionen giver mulighed for at afkele
' diverse typer drikkevarer fil den ideelle

N drikketemperatur.

1. Abn lagen.
2. Indsaet multifunktionsristen omvendt i cellen.

/ De kurvede steenger skal vende op ad,
£ mens de mekaniske sikkerhedslase skal
vende mod den nederste del i
apparatets rum.

3. Placer de flasker, der skal afkeles p&
multifunktionsristen.

91477A521/C

/ Vi anbefaler at indsaette flaskerne fra

= | midten og ud.
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4. Luk lagen.
5. Tryk p& knappen KOLDE DRIKKEVARER pé&

skaermbilledet til kolde funktioner pa

displayet.
6. Tryk p& den @nskede drikkevares navn (for

eksempel RODVIN

7. Veelg antallet of flasker, der skal afkeles ved
at rulle ned i vaerdiemne mellem 1 og 10.

8. Tryk pa knappen BEKRAFT for at

bekraefte den valgte vaerdi.
Andring of temperaturen og afkelingstiden
. A ®
9. Tryk pa knappen MALTEMPERATUR

eller den relevante vaerdi.
10.Rul gennem vaerdieme og veelg den
onskede tilberedningstemperatur.

11.Tryk pé knappen BEKRAFT for at

bekraefte den valgte
filberedningstemperatur.

12.Tryk p& knappen VARIGHED eller den

relevante vaerdi.
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13.Rul gennem vaerdierne, og vaelg den
gnskede varighed.

N AU/ 144 A~
@00:15@7

16:‘\/

v ¥

14.Tryk p& knappen BEKRAFT
bekraefte de indferte indstillinger.

Q for at

/ Man kan ikke indtaste tidsvaerdier

=7 | under 15 minutter.

Afkglingsfase
15.Tryk p& knappen START mfor at starte

funktionen.
Denne fase angives ved en progressiv foragelse
af afkelingsniveauet.

/ Tryk p& knappen STOP @kfor at
=— | afbryde funktionen pé& ef hvilkef som

helst tidspunkt.

Funktionens afslutning

Na&r funkfionen er afsluttet, viser displayet
meddelelsen funkfion afsluttet, og et kort
lydsignal, som kan afbrydes ved at rare et
hvilket som helst punkt pa displayet, eller ved at
&bne l&gen, bliver udsendt.

*  Tryk p& knappen HOME for at afslutte

funktionen.

Drikkevaretype
RGDVIN

* Unge redvine
b »  Lagrede redvine
“ o lagrede hvidvine, fra vintende
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IKKE MOUSSERENDE HVIDVIN VAND

Unge hvidvine *  Mineralvand
Hvidvine med strukiur og krop “é * Danskvand
' » Hvidvine af terrede druer ' » Med smag
* Hvide likervine * Kold kaffe
¢ Unge rosévine * Te, urtete og kolde udtraek
* Ung grappa
9 9RE OPBEVARING
BOBLER \ § Funktionen holder fedevarere pa den

| ¢ Champagne
\ UM - \Mousserende vine
¢ Perlevine

onskede temperatur.

al skaermbilledet fil kolde funktioner
’ e Porter displayet. }
e Blanche, Witbier 2. Veelg den type fedevare, der skal
* APA (American Pale Ale) -~ o
* Pilsner opbevares (for eksempel IS G ).
: S‘rrong Belgian Ale 3. Rulgennem vaerdierne for atindstille vaegten
Trappista for den fedevare, der skal opbevares.
¢ |PA (Indian Pale Ale) .
o Weiss 4. Tryk p& knappen BEKRAFT for at
e Bock bekraefte den valgte vaerdi.
s Stout Andring af opbevaringstemperaturen
o R &
SPIRITUS (DESTILLERET) 5. Tryk p& knappen MALTEMPERATUR
N ¢ Crappa eller den relevante vaerdi.
s e Akvavit 6. Rul gennem veerdierne og veelg den
i« Cin onskede filberedningstemperatur.
* Cognac
¢ Tequila
¢ Vodka
* Whisky
* Rom

SPIRITUS (HEDVINE)
e Portvin
¢ Marsala

Madeira .

Sherry [Xeres) 7. Tryk p& knappen BEKRAFT for at
bekraefte den valgte
filberedningstemperatur.

LA_SKEDRIKKE Opbevaringstabel
a2 Leeskedrikke med brus 8.pLuk d@re?w op.
d"; * Frugtsaft Q. Saet retten, der skal opbevares ind i
S e Centrifugeret og saftudirask apparatet.

10.Luk lagen.
11.Tryk p& knappen START m for af starte

funktionen.
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Endt opbevaringstid
Sa&dan afsluttes opbevaringsfunktionen.

12.Tryk p& knappen STOP QFor at afbryde
funktionen pé& et hvilket som helst tidspunkt.

13.Tryk p& knappen HOME for at afslutte

funktionen.

Varme programmer

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

/ e Ved hver &bning af ldgen standser
L den igangvaerende tilberedning for
derefter af starte automatisk igen,

ndr l&gen lukkes.

e Vifrar&der at stable fadevarerne
eller lave flere lag.

¢ Vianbefaler at udfare en
forvarmningsfase.

1. Tryk p& knappen VARME PROGRAMMER

! (placeret i hovedomr&det 9) i
ovedmenuen'".

NA.RMERE OPLYSNINGER

FORVARMNING
Visse varme funktioner (TILBEREDNING VED

NN
LAV TEMPERATUR og YOGHURT

"
q) felger en forvarmningsfase , som

ger det muligt for apparatet at n&
filberedningstemperaturen hurtigere.

Denne fase indstilles desuden til 65 °C i visse
funktioner for at fremme en effektiv desinfektion
aof apparatet.

Denne fase angives ved en progressiv foragelse
af niveauet for opnéet temperatur.

/ Det er muligt af springe
£ | forvarmningsfasen over ved at trykke p&

den relevante knap .

Ved afslutningen af forvarmningen lyder et
lydsignal og der ses en advarsel p& displayet,
som indikerer, af reften, der skal tilberedes, kan
seeftes ind i ovnrummet.

Seet retten ind og bekraeft

>

Funktionens start

Efter forvarmningen:

1. Abn lagen.

2. Seetreften ind i apparatet.
3. Luk lagen.
4

. Tryk p& knappen BEKRRFT.for at starte
funktionen.
Denne fase angives ved en progressiv foragelse
af den vandrette linje.

_/ Tryk p& knappen STOP @kfor at

=— | afbryde funkfionen pé& et hvilket som
helst tidspunkt.

TILBEREDNING VED LAY TEMPERATUR

(med temperatursonde)

S0\ Tilberedningerne med lav tfemperatur er

tilberedninger med laengere varighed,
N hvor fadevarerne bevarer safterne

indvendigt med det resultat, at de ikke
bliver tarre og ikke bliver harde.

/ Medmindre andet er angivet i
& | opskriften tilrades det ikke at saette
— reffen ind i ovnen, mens apparatet
venter p& den rette femperatur.
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/ For optimale resultater anbefaler vi at
£ | brune reften i nogle f& minutter i gryden

eller anvende ovnens grill fer eller efter
filberedningen ved lav temperatur
(afhaengigt af opskriften).

1. Klik p& knappen TILBEREDNING VED LAV

NN
TEMPERATUR A
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2. Veelg den type fedevare, der skal filberedes

(for eksempel FISK @]

3. Veelg sterrelsen pd den fadevare, der skal

4. Tryk p& knappen SONDE placeret i

nederste omrade .

bleestkales (for eksempel LAKS

5. Rulgennem vaerdierne for méltemperatur og
vaelg den gnskede temperatur.

/ Hvis den indvendige temperatur

overstiger den foreskrevne, standses

cyklussen gieblikkeligt, og displayet
viser meddelelsen "Indvendig
temperatur for hej, afvent afkeling". Lad
apparatet afkgle, inden du aktiverer
funktionen.

/ Under funktionen optening pr. vaegt er

det ikke muligt at sendre

standardtemperaturen.

6. Tryk p& knappen BEKRAFT .for at

bekraefte den valgte sondetemperatur.

/ SymboleTE indikerer, at sonden ikke

er sluttet til apparatet.

7. Tryk p& knappen START g for at starte

forvarmningsfasen og s& funktionen
filberedning ved lav temperatur (se kapitel

NARMERE OPLYSNINGER).

Afslutning af tilberedning ved lav temperatur
Funktionen afsluttes, nér den gjeblikkelige
temperatur n&r méltemperaturen.

1. Abn lagen.

2. Fjern sonden fra fedevaren.

3. Skru ringen of og friger temperatursondens
stik ud af udtaget p& apparatets indvendige
facade.

4. Tag fedevaren ud af ovnrummet.

5. Luklagen.
OPT@NING PR. VAGT

& Automatisk opteningsfunktion. Vaelg ref.
3%- Apparatet definerer selv den tid, en

BB | orrekt optening tager.
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<
Bagefter udsendes et kort lydsignal, derkan [
deakfiveres ved af berare ef hvilket som helst
punkf p& displayet.

. Abn lagen.
. Indsaet reften i apparatet efter at have vejet

den.

. Luklagen.

. a
. Veelg OPTONING PR. VAGT ?%% .

5. Veelg den type madvare, der skal opies,

mellem kategorierne K@D - FISK - BRED -
DESSERTER - FRUGT.

. Rulgennem vaerdierne for at indstille vaegten

for den fedevare, der skal optes.

. Tryk p& knappen BEKRAFT Q for at

bekraefte de indfarte indstillinger.

. Tryk p& knappen STARTm for af starte

optening pr. vaegt.

Forindstillede parametre:

f 2

Vaegt
Typer Tid
(kg)
K@D 0,5 2140 m

§ FISK 04 1140 m

0,1 1t10m
—
3 DESSERTER 0,1 2t10m
0,1 T+10m
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Opteningstiderne kan variere
afhaengigt af formen og dimensionerne
p& den madvare, der skal optes.

IN

/ Under optening af tunge retter og/eller
& | refter med uregelmaessig form (f.eks. en
— kylling, fisk...) anbefaler vi at vende dem
mindst én gang med 180° inden i
ovnrummet.

HAVNING

Denne funkfion er iszer velegnet fil
haevning af de;.

/ Hvis den indvendige temperatur

| overstiger den foreskrevne, standses
— cyklussen gjeblikkeligt, og displayet
viser meddelelsen "Indvendi
temperatur for hej, afvent afkeling". Lad
apparatet afkele, inden du aktiverer
funktionen.

/ For en god haevning skal man placere
£ | enbeholder med vand i bunden af

ovnrummet.
1. Abn lagen.
2. Placér dejen, der skal haeve, p& anden rille.
3. Luk deren.

4. Veelg HAVNING
5. Veelg haevmngstypn (é eller 24H).

HAVNING 6H: ideel til dej, som
indeholder meget gaer, og som har
behov for en relativ kort hvileperiode.

IN

HAVNING 24H: ideel il dej, som ikke
indeholder meget geer, og som har

IN

behov for en temmelig lang hvileproces.

Bemaerk: i denne funktion kan man ikke
sendre tid og temperatur. Vaelg
HAVNING fra menuen MANUELLE
FUNKTIONER for at kunne indstille
veerdierne efter eget behov.

IN

6. Tryk pé knappen BEKRAFT
bekraefte de indferte indstillinger.

7. Tryk p& knappen STARTE] for af starte
haevning.

Bagefter udsendes ef kort lydsignal, der kan

Q for at
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deaktiveres ved at berare et hvilket som helst
punkt p& displayet.

Gode rad til optimal haevning

* Brug beholdere i metal, keramik eller ef
materiale, der er egnet til temperaturer op til
80 °C.

* Brug mindre geer og indstil en laengere
haevningstid ved mel med et hgjt W-tal
(bagestyrke).

* Brug begraensede maengder gzer, for
eksempel 4 gram til 1 kg dej og lad den
haeve i lang tid for at gere den mere
velduftende og letfordgijelig.

* Daek dejen til med gennemsigtig film.

* Brug grundsurdej fil at opné& en bladere,
lettere og mere letfordeielig dej.

* Reducer maengden af gaer og lad dejen
haeve ved konstant temperatur for at opné
en bedre haevning af dej.

* Hvis man vil anvende en hurtig hsevning
(mellem 60 og 120 minutter), anbefaler vi at
bruge funktionen MANUEL HAVNING og
atindstille en temperatur p& 35 °C.

YOGHURT

d Denne funkiion med lang varighed ({14
timer) er dedikeret fil fremstilling of
2 yoghurt.

Forberedelse af blanding

1. Heeld en liter maelk i en gryde og varm den
pa lavt blus il en temperatur pé& cirka 38-45
°C.

2. Heeld i mellemtiden 125 gram yoghurt (eller
en pose med fryseterrede
maelkegaeringsstoffer, som f&s i butikkerne) i
en beholder.

3. Naér maelken har ndet temperaturen, fiemes
den fra blusset og haeldes i beholderen med
yoghurten (eller maelkegaeringsstofferne) lidt
ad gangen ved af blande med et piskeris.

4. Herefter fordeles blanding i 5-6 glas, som
lukkes hermetisk eller daekkes med
gennemsigtig film.

Brug af funktionen il yoghurt

5. Abn lagen.

6. Placer glassene inde i apparatet.
7. Luklagen.

8. Veelg funktionen YOGURT .
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9. Tryk p& knoppen START g for af starte

forvarmningsfasen og s& funkfionen yoghurt

(se kapitel NARMERE OPLYSNINGER).
Bagefter udsendes et kort lydsignal, der kan
deaktiveres ved at berare et hvilket som helst
punkt pd& displayet.

Gode réad til tilberedning af yoghurt

¢ Brug langtidsholdbar pasteuriseret sedmaelk
i ef glas med hvid yoghurt.

¢ Brug langfidsholdbar pasteuriseret
skummetmaelk eller letmaelk i et glas med
hvid yoghurt for en mere mager yoghurt.

 For en yoghurt med frugt skal man fortrinsvis
bruge hard og kompakt frugt fra den
pagaeldende é&rsfid.

¢ Vianbefaler at skreelle og skaere fugten i
smd terninger og koge denien grydei 15
minutter, og serge for at rere den ofte. For
en mere sed smag kan man filfzje rersukker
under filberedningen eller agavesirup efter
filberedningen.

¢ For at mere cremet blanding kan man
blende den kogte frugt.

¢ Lad frugtblandingen afkele, fer den blandes
med yoghurten.

¢ Rear frugtblandingen (afkelet) i yoghurten, fer
den stilles ind i apparatet.

¢ Som alternativ kan yoghurten krydres med et
par dréber aroma (citron, appelsin,
mandarin osv.), fajet il maelken lige inden,
den heeldes i beholderen. Den anbefalede
maengde er 2 spiseskeer aroma pr. liter
maelk.

Manvelle funktioner

1.

Tryk p& knappen MANUELLE
FUNKTIONER [l

[placeret i

hovedomradet g) i "hovedmenuen".

Brug af en manuel funktion

2.

Rul mod heire eller vensire, og veelg den
gnskede funkfion fra menuen med de

manuelle funktioner.

/ Der findes to undermenu til funktionen i

tilfselde af funktionen BLASTKGLING

7

%

Afhzengigt af den valgte funktion kan man
indstille de falgende parametre:

knappen TIDSTALLLER

signalerer en funkfions fidsmaessige
fremskridt.

knappen VARIGHED : fil at indsille

funktionens varighed.
knappen FUNKTIONENS AFSLUTNING

: fil at indstille tidspunktet for funktionens

afslutning.

Z (deaktiveret):

/ Man kan ikke indstille et klokkeslaet fil

<
FUNKTIONENS VARIGHED f@Y hvis

der ikke er indstillet en VARIGHED .

& Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

J Ved hver &bning af l&gen standser den
& | igangvaerende tilberedning for derefter
at starte automatisk igen, ndr légen

lukkes.

| denne menu grupperes de fleste of de kolde
og varme funkfioner, som vi allerede har omtalt,
men med muligheden for frit at vaelge visse
indstillinger s&som funktionens temperatur og
anvendelsesvarighed.
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knappen AKTUEL TEMPERATUR

(deakfiveret): indikerer rummets indvendige
temperatur i realtid.

knappen RUMMETS TEMPERATUR © o

at indstille den temperatur, der skal opnés
inde i apparatet.

knappen SONDENS AKTUELLE
TEMPERATURﬂ (deaktiveret): indikerer

rettens indvendige temperatur i realtid.

knappen TEMPERATURSONIDE F (kun
en

p& visse funkfioner): fil at indstille

obijekfive temperatur , der skal opnés

inde i retten.

/ De gré& knapper er deaktiverede.
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4. Tryk p& knappen BEKRAFT
bekraefte den valgte vaerdi.

5. Tryk p& knappen START [a for at starte

funktionen.

NA.RMERE OPLYSNINGER

FORUDGAENDE AFKDLING eller
FORVARMNING

Visse funkfioner felger efter en forudgaende

afkelingsfase eller forvarmningsfase

m (afhaengigt af den valgte funktion), som
ger det muligt for apparatet at n& den

indsfillede temperatur hurtigere.

Q for at

Denne fase angives ved en progressiv foragelse
af niveauet for opn&et temperatur.

eller

2. Seetfreften ind i apparatet.

3. Luk légen.

4. Tryk p& knappen BEKRAFT Q for at starte
funktionen.

Denne fase angives ved en progressiv foragelse
af den vandrette linje.

eller

Tryk p& knappen STOP @kfor at
afbryde funktionen pd et hvilket som

helst tidspunkt.

Tidsindstillet funktion

/ Med tidsindstillet funktion menes den
& | funktion, som afslutter efter et bestemt
tidsrum, som brugeren har indstillet.

Vi frar&der af szefte reften ind i
apparatet under den forudgéende
atkelingsfase.

IN

Det er muligt at springe den
forudgsende afkalingsfase over ved at

frykke p& den relevante knap . eller

IN

Ved afslutningen af den forudgéende afkeling
eller forvarmning lyder et lydsignal og der ses
en advarsel pd displayet, som indikerer, at
retten, kan szeftes ind i apparatet.

Seet retten ind og bekraeft

>

Funktionens start

Ved afslutningen af den forudgéende afkeling
eller forvarmning:

1. Abn lagen.
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/ For visse funktioner er det ikke muligt at
— | indstille deres varighed.

1. Tryk p& knappen VARIGHED eller den

relevante vaerdi efter valg af en Tunkfion.
2. Rul gennem veerdieme, og veelg den
gnskede varighed.

A g4 dJp N

®=00:0

¥ v

Vv ‘ﬂ’l

3. Tryk p& knappen BEKRRFT for at
bekraefte den valgte varighed.

/ Time- og minutveerdierne kan vaelges
— | separat.

Under varigheden vises det ansl&ede fidspunkt
for funktionens afslutning.

4. Tryk p& knappen START
den tidsindstillede funktion.

for at starte
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Programmeret funktion

/ Med programmeret funktion menes den
& | funktion, som ger det muligt at afslutte
en tidsindstillet funktion p& et bestemt
tidspunkt fastsat af brugeren, hvorefter
apparatet automatisk slukker.

IN

Blzestkaling ger det muligt at blokere
bakterievaeksten og bibeholde
fedevarernes kvalitet.

7

Bleestkalingsfunktionerne omfatter ogsé
brug af temperatursonden.

Af sikkerhedsarsager er det ikke muligt
kun at indsfille tidspunktet for afslutning
af funkfionen, uden ogsd at indstille
dens varighed.

7

1. Tryk p& knappen FUNKTIONENS

AFSLUTNING , eller den relevante
vaerdi, effer at have indstillet en tidsindstillet
funktion.

2. Rul gennem veerdierne og vaelg det
gnskede tidspunkt for funktionens afslutning.

N "‘I I zﬁfﬂ‘r N

€=12 : 307

Vv "IQ Q’I‘ \%

Time- og minutvaerdierne kan veelges
— | separat.

3. Tryk p& knappen BEKRAFT Efor at
f

bekraefte det valgte tidspunkt for funktionens
afsluming.

Liste over de manuelle funktioner

STANDARD BLASTKGLING
§ Denne funktion ger det muligt hurtigt at
afkele r& og netop tilberedte fedevarer
’ fil +3 °C.
Fedevarer, der blaestkales, kan

opbevares i keleskabet (+4 °C).

SOFT BLASTKDLING
S Decnne funkfion ger def muligt hurtigt at
3%: afkele r& og netop tilberedte fadevarer
41l -5 °C.

Fedevarer, der bleestkeles med
funktionen soft, kan opbevares i fryser.
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DYBFRYSNING

B

Ty Funktionen ger det muligt af saenke
N fodevaremes temperatur hurtigt ned il -

A 128 °C.

¥

AFKOL DRIKKEVARER

N

Funktionen ger det muligt at afkale
forskellige typer drikkevarer med den

¥ anskede temperatur mellem -10 °C og

+20 °C.

OPBEVARING

FORU

Funkfionen ger det muligt ot opbevare
fadevareme pda den gnskede
temperatur mellem -18 °C og +20 °C.

DGAENDE AFK@LING

Funktionen ger det muligt at afkele

apparatet fil den gnskede temperatur
2N (mellem -28 °C og +5 °C) athaengigt

af den naeste kolde funktion.

<
TILBEREDNING VED LAV TEMPERATUR
SO Denne funktion med laengere varighed

8 anvendes il tilberedning of fadevarer,

som bevarer safterne indvendigt med
det resultat, at de ikke bliver torre og

ikke bliver harde.

4

Temperatursonden anvendes i
forbindelse med tilberedning ved lav
temperatur.

OPVARMNING MED
) Funktionen giver mulighed for at
IBIER opvarme allerede filberedte retter, der

Y har veeret i keleskabet.
Apparatet kan indsfilles fil en
temperatur, der spaender fra 65 °C il
80 °C.
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HAVNING

Funktionen er iseer velegnet til hasvning
af dej.
Apparatet kan indsfilles fil en

temperatur, der spaender fra 4 °C il 40
°C.

OPT@NING PA TID

N \Manuel optaningsfunktion. Indtast

reftens opteningstid. N&r den indstillede
BN 1id er g&et, afbrydes funktionen.

2. Tryk p& knappen PAPIRKURV for at

slette kronologien.

/ Hvis den indvendige temperatur

& | overstiger den foreskrevne, standses
cyklussen gieblikkeligt, og displayet

viser meddelelsen "Indvendig

temperatur for hgj, afvent afkeling". Lad

apparatet afkele, inden du aktiverer

funktionen.

Varigheden for Optaning pé tid gér fra
ef minimum p& 1 minut fil et maksimum
pd& 12 timer og 59 minutter.

IN

Under funktionen Optaning pd tid er det
ikke muligt at aendre
standardtemperaturen (30 °C].

7

READY TO EAT

P Funkiionen giver mulighed for at give
allerede tilberedte fadevarer den
ideelle temperatur [mellem 40 °C og
70 °C] til et forindstillet tidspunkt.

Det anbefales kun at opvarme
skiveskaret mad eller
portionsanretninger med en
maksimalvaegt pa 1 kg.

Kronologi

Denne menu er isaer nyttig fil af vise og
genbruge de senest anvendte funkfioner.

1. Tryk pd knappen KRONOLOGI i

"hovedmenuen”, (placeret nederst fil

venstre).

2. Veelg den funktion, du ensker af bruge, og
g4 videre med deres akfivering, som
beskrevet i de forrige kapitler.

Slet kronologien

Safremt man ensker at slefte kronologien:

1. Tryk p& knappen KRONOLOG ! [(@)

"hovedmenuen”.
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Vil du slette kronologien?

9 ©

. Tryk p& knappen BEKRAFT

Q for at
bekreefte sletning af kronologien (eller
knappen ANNULLER for at annullere

operationen.

Multistep-funktioner

Med Multistep-funktioner menes

—/ muligheden for af to p& hinanden

falgende forskellige funktioner, som
indstilles af brugeren.

. Tryk p& knappen MULTISTEP [placeret

nedersfe til venstre) i "hovedmenuen".

Tryk p& knappen TILF&@) STEP 4

Vaelg den enskede funkfion til det farste frin
(varm eller kold funkfion).
Som beskrevet i de forrige kapitler, skal man

frykke p& knapperme fil TEMPERATUR ,

VARIGHED @Y (afhaengigt of den valgte
g9 9

funktion) for af vaelge de parametre, som
man vil sendre.

Rul gennem veerdierne, og veelg de
gnskede indsfillinger.

Tryk p& knappen BEKRAFT
bekraefte de valgte vaerdier.

Tryk igen p& knappen TILFE) TRIN A

Q for at

8. Vaelg den @nskede funktion til det andet trin

(varm eller kold funkfion).
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9. Indstil de enskede parametre med hensyn til
den anden funkfion.

filbage fil visning of det aktuelle klokkeslzet.

/ Man kan ikke tilfaie et efterfelgende

& | trin, hvis der ikke er indstillet en varighed
eller en maltemperatur for
temperatursonden (hvis disponibel for
den valgte funkfion).

/ {kun modellerne SmegConnect) Ogsa

£ | p& appen vises en meddelelse om

Man kan ikke starte en tilberedning,

& | hvis der ikke er indstillet en varighed
eller en temperatur eller en
maltemperatur for temperatursonden
(hvis disponibel for den valgte funkfion)
for alle trinnene.

Man kan ikke indstille en samlet
varighed p& over 13 timer.

IN

/ Man kan ikke vaelge funktionen
= | BLASTKGLING som andet frin.

10.Tryk pé knoppen BEKRAFT . for af

bekraefte de valgte vaerdier.

11.Tryk p& knappen START m for at starte

Multistep-funktionen.
Kig pé& opskrifterne
Vi anbefaler, at man gér ind p& den relevante
side p& webstedet www.smeg.com, som kan
n&s gennem QR-koden p& produktets
medfelgende brochure for at se opskrifterne fil
de forskellige fedevarekategorier, og indhente
yderligere oplysninger vedrarende blaestkaling,
dybfrysning, tilberedning osv.

| tilfelde af stremafbrydelser

Efter en stramafbrydelse i lebet af en funktion,
genopretter apparatet kun automatisk den
pagaeldende funkfion, bevarer alle de forrige
indstillinger og traekker funktionens allerede
forlabne tid fra, hvis stremafbrydelsens varighed
er under eller lig med 60 sekunder.

Hvis afbrydelsen forekommer i en anden
situation, afventer apparatet i en forudbestemt
tid, brugerens manuelle tilladelse il at fortsaette
eller ikke fortszette funktionens forlab.

Nar funkfionen genaktiveres, forbliver
indsfillingerne de samme, som fer
stremafbrydelsen, og tager hensyn fil den tid,
som allerede er forlgbet.

Hvis brugeren ikke griber ind, annullerer
apparatet funktionen, og displayet vender
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— gentfilslutningen.

Stremafbrydelse under en programmeret
funktion

Hvis stremafbrydelsen forekommer, mens en

programmeret tilberedning er indstillet:

* Hovis stremafbrydelsen genoprettes indenfor
den indsfillede starttidspunkt, venter
apparatet stadig p& funkfionens start, og
opdaterer den resterende tid fil starfen.

* Hovis stremafbrydelsen genoprettes efter det
indstillede starttidspunkt, venter apparatet
stadig pé& funktionens start og, hvis brugeren
ikke griber ind efter et vist tidsrum, annullerer
apparatet funktionen, og displayet vender
filbage fil visning of det aktuelle klokkeslzet.

Indstillinger

/ | tilfeelde af en midlertidig

& | stremafbrydelse forbliver alle

— personlige indstillinger akfive.

Gennem denne menu er det muligt at indsfille
produktets konfiguration.

e Tiyk p& knappen INDSTILUNGER @i
"hovedmenuen" (placeret nederst 9 fil

haire).

UDSTILLING

/ Menu dedikeret til udstillinger.

* | "menuen indsfillinger " trykker man p&

knappen UDSTILLNG .
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Showroom-tilstand (kun ved udstilling)

Digitalt ur

4

Dette ger det muligt for apparatet at
deaktivere alle varmeelementer, mens
befieningspanelet forbliver akfivt.

/ Ger det muligt at vise det aktuelle
= | klokkesleet i digitalt format.

7

Den normale funkfion vises ved taending

af kontrollampen
informationsomradet o

IN

For at anvende apparatet normalt, skal
denne tilstand indstilles p& Off.

1. Veelg Show Room.
2. Veelg On.
3. Tryk p& knappen BEKRAFT for at

aktivere tilstanden Show Room.

Demotilstand (kun ved udstilling)

4

Ligner meget Show room. Med
akfivering af denne filstand vises efter en
vis fids inakfivitet en demonstration af de
forskellige skaermbilleder, som viser
apparatets potentiale.

7

For at anvende apparatet normalt, skal
denne tilstand indstilles fil Inakfiv.

. Veelg &I Demotilstand.

mode

2. Veelg On.
3. Tryk p& knappen BEKRAFT Q for at

aktivere Demotilstand.

UR

7

Menu hvor man kan indstille klokkeslaet
og visningstypen.

* ["menuen indstillinger " trykker man pa

knappen INDSTILLINGER UR A

402
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/ | filfselde af en midlertidig
£ | stremafbrydelse forbliver den digitale
— version akfiv.

1. Veelg m Digitalt ur.
2. Veelg On.

Tryk p& knappen BEKRAFT for at

akfivere filstanden Digitalt ur.

Ur i standby

Aktiverer/deaktiverer visning af uret,
ndér apparatet er slukket.

Funkfionen Ur i standby er
fabriksindstillet til Off.

Huvis funktionen Ur i standby er indstillef
p& On, vil displayet p& apparatet |i
standby) vise det aktuelle klokkeslaet
ved lav belysning.

IN| NN

Funkfionen Ur i standby indsfillet fil On
medferer et starre energiforbrug pé
apparatet i standby.

IN

Kun p& modeller med SmegConnect:
Hvis funktionen Ur i standby er indstillet
fil Off slukkes forbindelsen automatisk,
ndr uref gér i standby.

. Veelg \/Ismng af klokkeslaet.
Veelg On.

3. Tryk p& knappen BEKRAFT Q for at
aktivere visning af klokkeslaet.

IN

!\_)_.
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Tidsformat filberedning:

/ Akfiver/dedkiiver visning of uret 1 12- 4. Rer en aof de vaerdier, du ensker at sendre.
=2 | eller 24-timers formatet.

P& displayet vises en meddelelse, som angiver,
hvordan man midlertidigt deaktiverer tilstanden
L&sning af betjeningsknapper.

/ Funktionen Tidsformat er fabriksindstillet
£ til 24h.

Tryk pa ikonet i 3 sekunder
for at deaktivere lasning af betjeningspanel

. Veelg Tidsformof.
. Veelg 12h eller 24h.
3. Tryk pa knappen BEKRRFT{W o 5. Tryk p& ikoneti 3 sekunder.

aktivere det nskede tidsformat.
Lyde

DISPLAY
/ Ved hvert fryk p& symbolerne pd

/ Menu hvor man kan skiffe sproget og £ | displayet udsender apparatet en lyd.
& | zendre indstillingerne til visning af visse — Ved hizelp of denne indsilling er det
parametre. muligt at deaktivere den.

* | 'menuen indsﬂ”inger@” trykker man pa 1. Veelg Lyde.

knappen INDSTILUNGER DISPLAY . 2. Veelg Ot
3. Tryk pé knappen BEKRAFT Q for af

®

N

Sprog deaktivere lyden i forbindelse med bergring
/ Giver mulighed for at vaelge sproget, af symbolerne pa displayet.
= | der anvendes pa displayet. Temperaturformat

Geor det muligt at indstille
1. Veelg [H Sprog. ! temperaturskalaen i grader Celsius
2. Rul gennem sprogene, og vaelg det (°C) eller i grader Fahrenheit (°F).
gnskede sprog.

. Funktionen Temperaturformat er
3. Tryk p& knappen BEKRAFT Q for at z fobrikemdarlon ﬁﬁ) oC

bekrasfte detf valgte sprog.

Lasning af betjeningsknapper . Veelg Temperaturformat.

. Veelg °C eller °F.

N

/ Ger det muligt for apparatet automatisk
£ | atlase betieningsknapperne efter ét

=1 . . 3. Tryk pé knappen BEKRAFT for at
minuts normal funkfion uden noget _
indgreb fra brugerens side. aktivere def enskede temperaturformat.
Displayets lysstyrke
1. Veelg L&sning af betieningsknapper. : :
/ Ger det muligt at veelge displayets
2. Veelg Ja. =2 | lysstyrke.

3. Tryk p& knappen BEKRA:FTEfor at

aktivere filstanden Lasning a
betieningsknapper.

/ Funkiionen Displayets lysstyrke er
= | fabriksindstillet il Hej.

/ Den normale funkfion vises ved taending

= | af kontrollampen

mformohonsomrodefo 3. Tryk p& knappen BEKRA—.FT .for at

bekraefte valget.

. Veelg m lysstyrke til displayet.

N

. Veelg mellem punkterne Hgj - Medium - Lav.

For at deaktivere l&sningen midlertidigt under en

91477A521/C ANVENDELSE - 403



Type vaegt

Gendan indstillingerne

/ Giver mulighed for at indsfille
£ | maleenheden for at vise vaegtens vaerdi
i kilogram (kg) eller once (oz).

/ Denne operation genopretter alle de
= | oprindelige fabriksindstillinger.

Funktionen Type vaegt er fabriksindstillet
fil kg.

7

. Veelg Type veegt.
2. Veelg kg eller oz.

3. Tryk pa knappen BEKRAFT ;\a for at

aktivere den valgte vaegts méleenhed.

Info system

/ Menu hvor informationer vedrarende
serienummer og softwareversionerne
vises.

* ["menuen indstillinger ” frykker man pa
knappen INFO SYSTEM {Jllf (placeret i
nederste omréde 9 til hajre).

Proceduren annullerer ogsé de
personlige opskrifter.

7

* | "menuen indstillinger " trykker man p&

knappen FACTORY RESET m (placeret |

det nederste omrade i midten).
1. Tryk p& knappen Ja, hvis du vil genoprette
de originale fabriksindstillinger.
eller
2. Tryk pa knappen Nej for at annullere
proceduren.

TILSLUTNING (kun modellerne

SmegConnect)

/ Menu hvor tilslutningens parametre
= | vises.

* | "menuen indstillinger @” frykker man pé

knappen TILSLUTNING 4

/ Se brugermanualen "Konnektivitet for
£ | indbygget bleestkaler" for indstillinger

vedrerende TILSLUTNINGEN .

RENGYRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Rengering af apparatet

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Renggring of overfladerne

For at vedligeholde overflademe skal de
rengeres regelmaessigt, hver gang de har vaeret
brugt, men farst efter de er afkalet.

Almindelig daglig rengering

Anvend alfid specifikke produkter uden
slibeeffekt og klorholdige syrer.

Haeld produktet p& en fugtig klud og ter

overflademe df, skyl omhyggeligt, og ter efter
med en blgd klud eller med en mikrofiberklud.

404 - RENGDRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Pletter fra mad eller rester

Det er vigfigt af undgé at bruge skuresvampe i
stal eller skrabere, der ridser, for ikke at
beskadige overflademe.

Brug almindelige produkter, som ikke ridser,
eventuelt med hjeelp fra redskaber i trae eller
plastic. Skyl grundigt, og ter efter med en bled
klud eller med en mikrofiberklud.

Undgé at lade sukkerholdige madvarer (f. eks.
marmelade) terre inde i ovnen, da de kan
edelzegge emalien indvendigt i apparatet.

Rengering af ovnrummet

For at vedligeholde ovnrummet skal det
rengares jsevnligt efter hver brug.

Undgé at lade madrester terre indvendigt, da
det kan edelaegge overfladerne.

91477A521/C



Tag alle udtagelige dele ud fer hver rengering.

Rester i fast form skal altid fiernes.

/ | tilfselde af brug aof szerlige

£ | rengeringsprodukter anbefales det af
seette apparatet i funkfion ved maksimal

temperatur i ca. 15/20 minutter for at

fierne evt. rester.

Efter hver brug anbefaler vi at udfere to
automatiske rengeringscyklusser for at
sikre optimal desinfekfion af ovnrummet.

7

Terring

Tilberedningen og bleestkaling/dybfrysning af

retter danner fugf inden i ovnrummet. Dette er ef

helt normal faenomen, som ikke forringer

apparatets korrekte funktion.

Efter hver brug:

1. lad apparatet afkale;

2. fiern snavset fra ovnrummet;

3. ter ovnrummet med en bled klud;

4. lad ovnlagen st& aben, indtil ovnrummet er
helf tert.

Afmontering af stetterammerne til riste/

bradepander

Afmonteringen af stetterammeme fil riste /

bradepander ger det endnu lettere at rengere

sideveeggene.

For at afmontere statterammerne:

e Brug en mellemsfor keervskruetraekker il af
fierne stifrerne, som fastger rammen fil
rummets sidevaeg.

skru fastgaringsstifterne i deres leje.

-

9

Specielle rengaringsfunktioner

* Fra position O skal du dreje
funktionsknappen en position il venstre.

Tosfen . blinker.

Automatisk rengering

BB Formalet med den automatiske
rengeringsfunktion er at desinficere
¥ ovnrummet fra ubehagelige lugte, der
genereres under funktionernes udfarsel.

1. Tryk p& knoppen i "hovedmenuen"

(placeret i det nedersfe omréde 9]
. Luk deren op.

3. Tryk pé knappen START m for af starte <
den automatiske rengering. [a)

/ Den automatiske rengering starter ikke,
= | hvis lagen er lukket.

N

/ Hold fast i rammen med en hand, s&
£ | den ikke falder og muligvis edelsegger
apparatets overflader.

For at genmontere stetterammerne:
¢ Placer rammen pé rummets sidevaeg, og

91477A521/C

Hvis légen lukkes ved et uheld under
funktionen, afbryder apparatet funktion,
indtil l&gen &bnes igen.

7

4. Ter apparatets rum grundigt af, nér
automatisk rengering er afsluttet.

5. Luklagen.
Sarlig vedligeholdelse

Gode réd til vedligeholdelse of teetningen
Teetningen skal veere blad og elastisk.
* For at holde teetningslisten ren bruges en

svamp, som ikke ridser, og der vaskes med
lunkent vand.
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INSTALLATION

Elektrisk tilslutning

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Generelle informationer

Kontrollér, at egenskaberne pa det elekiriske
net passer fil de data, der er angivet pé& skiltet.
|dentifikationsskiltet med tekniske data,
serienummeret og meerkningen er synligt
placeret p& apparatet.

Skiltet m& aldrig fiernes.

Udfer jordforbindelsen med et kabel, som er
mindst 20 mm leengere end de andre.
Apparatet kan fungere pé felgende mader:

* 220-240V~

220-240V~

anniigs—ELE

N~~~ ~ o

Et frepolet kabel p& 3 x 1,5 mm2.

/ De angivne veerdier refererer fil
= | tveersnittet p& den indvendige ledning.

/ Stremforsyningskablemne er

£ | dimensioneret, s& de tager hejde for
— samfidighedsfaktoren {i
overensstemmelse med EN 60335-2-6

standarden).

Fast tilslutning

Udstyr forsyningslinjen med en flerpolet
afbryder, som sikrer frakobling fra nettet med en
kontaki&bning, som muligger en komplet
frakobling under befingelserne iht.
overspaendingskategori lll og i
overensstemmelse med installationsreglerne.

For markedet i Australien/New Zealand:

Den indbyggede afbrydelse i den faste
forbindelse skal opfylde kravene i standarden

AS/NZS 3000.

Tilslutning med stik og stikkontakt

Kontrollér, af stikket og stikkontakten er af
samme type.

Undgé brug af stikomformere, adaptere eller
stikdaser, da disse kan forérsage
overophedning, og anordningerne kan smelte.

406 - INSTALLATION

Placering

& Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Placering af forsyningskablet

( ‘ [ ( ) [ ] { ]

(o]
U
]

i e—

Sl

Lasebasninger

’\m d’ ."

®) ®)

1. Fjern besningspropperne, som er indsat p&
apparatets facade.

2. Placér apparatet i indbygningen.

3. Fastger apparatet fil kekkenelementet med
skrueme.

4. Daek basningerne med propperne, som
blev taget af fer.

N

)

Apparatets pladsbehov (mm)

| @

457—|
]

——453—|

——598—|
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Indbygning i sgjle (mm)

——A49]—> ,
[E— — — —) 1 min. 200 cm
[E— — ——| o

[E— — —— oN

[ E— — — —| z

Ll |

»

«——550—

—553—

le—395

—445-447—

24-»He 4—23—»—1—30<3§

min. 200 cm’

*Sgrg for, at kekkenelementet har en
&bning pd ca. 60 mm dybde pd den
overste/bageste del.

IN
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