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A Varoitukset

1 Varoitukset

1.1 Turvallisuuteen liittyvét yleiset
varoitukset

Henkilsvahingot

Laite ja siihen kuuluvat osat
tulevat erittéin kuumiksi kéytén
aikana. Pidé lapset poissa
laitteen léheisyydestd.

Suojaa kasid vunikintaillo
ruokien liikuttamisen aikana
vunitilan sisalla.

Ala koskaan yritd sammuttaa
liekkici /tulipaloa vedelld:
sammuta laite ja peitd liekki
kannella tai sammutuspeitteells.

Taman laitteen kaytts on sallittu yli
8-vuotiaille lapsille ja henkilsille,
joiden fyysinen tai henkinen
kapasiteetti tai aistit ovat
alentuneet tai joilta puuttuu
tarvittava kokemus tai taidot,
ainoastaan, jos heité valvotaan tai
opastetaan laitteen
oikeaoppiseen kayttosn ja

kerrotaan siihen liittyvistd vaaroista.

* lapset eivét saa leikkig
laitteella.

* Pidd alle 8-vuotiaat lapset
loitolla, ellei heita valvota
jatkuvasti.

o Alg paasta alle 8-vuotiaita
lapsia laitteen IGheisyyteen sen
foiminnan aikana.
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* Lapset eivdt saa suorittaa

puhdistus- ja huoltotoimenpiteitd
ilman valvontaa.

Varmista, eftd liekin jako-osat ja
vastaavat kannet on asefettu
oikein paikoilleen.

Toimi Garimmdisen varovaisesti,
silla keittoalueet kuumenevat
nopeasti. Valt& kattiloiden
tyhiana kuumentamista.
Ylikuumenemisen vaara.

Kypsennystd on aina valvottava.
Lyhytaikaista paistoa on
valvottava jatkuvasti.

Rasvat ja éljyt voivat syttya
palamaan jos ne ylikuumenevat.
Ala poistu paikalta kun valmistat
sliyé tai rasvaa siséltavic ruokia.
Jos &liyt tai rasvat syttyvét
palamaan, &la koskaan
sammuta kdyttden vettd. Laita
kansi kattilan padlle ja sammuta
asianmukainen keittoalue.

Alg aseta metalliesineitd, kuten
astioita tai ruokailuvdlineitd,
keittotason pinnalle, sillé ne
voivat ylikuumentua.

Ala tyonna terévia
metalliesineits (keittiovalineits tai
tyekaluja) laitteessa oleviin
aukkoihin.

Ala kaada vettd suoraan
erittéin kuumille pelleille.



Varoitukset

Paiston aikana uvunin luukun on

oltava kiinni.

Jos ruoka-aineita késitellaén
paiston aikana tai paiston
lopussa, avaa luukkua

5 senttimetrid muutaman
sekunnin ajaksi padstadksesi
héyryn pois ja avaa luukku
vasta sitten kokonaan.

Alg avaa sailytystilaa (jos
sellainen on), kun uuni on
padlla tai vield kuuma.

Sailytystilan siséllé olevat
esineet voivat olla erittdin
kuumia my®&s vunin kdytén
iclkeen.

Sammuta laite kaytén jalkeen.

Ala koskaan irrota pistoketta
johdosta vetamalla.

ALA KAYTA TAI SAILYTA
TULENARKOJA
MATERIAALEJA
SAILYTYSTILASSA (JOS
SELLAINEN ON)) TAI
LAITTEEN LAHEISYYDESSA.

ALA KAYTA SPRAY-SUIHKEITA

TAMAN LAITTEEN

LAHEISYYDESSA KUN SE ON

TOIMINNASSA.

ALA TEE MUUTOKSIA
LAITTEESEEN.

laitetta koskevien toimenpiteiden
suorittamista (asennus, huolto,
asemointi tai siirto).

Ennen laitteelle suoritettavia

huoltotoimenpiteitd, kytke yleinen

virransysttd pois padltd.

Anna asennus- ja
huoltotoimenpiteet
ammattitaitoisen henkilékunnan
suoritetfavaksi voimassa olevien
sadddsten mukaisesti.

Ala koskaan yrita korjata laitetta
yksin tai ilman pétevan teknikon
apua.

Vaaratilanteiden vélttémiseksi, jos
virtajohto on vahingoittunut, ota
valittemést yhteyttd tekniseen
huoltoon, joka vaihtaa sen uuteen.

Laitteelle aiheutuvat vahingot

Ala puhdista uunin lasiluukkua
voimakkailla ja hankaavilla
puhdistusaineilla tai tergvillg
metallilastoilla, sillé ne voivat
naarmuttaa sen pintaa ja
aiheuttaa sen pirstoutumisen.

Kayta mahdollisesti puisia tai
muovisia keittidvalineitd.

Ala kayta hoyrysuihkuja laitteen

puhdistamiseksi.

Al tuki laitteen aukkoja tai
tuuletusaukkoja.
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A

Al istu laitteen padlle.

Rifiléit ja vunipellit tulee asettaa
sivutasotukien pé&dlle niiden
pysahtymiskohtaan asti.
Mekaanisten turvalukitusten,
jotka estavét niiden tahattoman
ulosvedon, tulee olla
alasuuntaan ja uunin takaosaan
pain.

Ala jata laitetta valvomatta
sellaisten kypsennysten aikana,
joissa uuni voi ylikuumentua tai
rasvat ja dliyt voivat syttyd
palamaan. Toimi d&rimmdéisen
varovaisesti

Tulipalovaara: Ala aseta esineitd
keittotasojen padille.

Al suihkuta suihkeita uunin
|Gheisyydessd.

ALA MISSAAN TAPAUKSESSA
KAYTA LAITETTA HUONEEN
LAMMITTAMISEEN.

Ala kayta muovisia
keitfidvélineitd tai astioita
ruokien kypsennyksessé.

Alg laita vunitilaan
sailykepurkkeija tai suljettuja
astioita.
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Varoitukset

Ota kaikki vunipellit ja ritilét,
joita ei kaytetd paiston aikana,
pois uunitilasta.

Ala peita vunitilan pohjaa
alumiinipaperilla tai
tinapaperilla.

Als aseta katfiloita tai peltejd
suoraan uunitilan pohjalle.

Jos leivinpaperia halutaan
kayttad, aseta paperi niin, ettei
se vaikuta vunin sisdlla
kiertavaén kuumaan ilmaan.

Ala kayta avattua luukkua
aseftaaksesi kattiloita tai peltejd
suoraan sisdlasin padlle.

Astiat tai pannut on asetettava
keittotason alueen siscéipuolelle.

Kaikkien keittoastioiden pohjan
tulee olla tasainen ja
séanndllinen.

Jos neste kiehuu tai valuu yli,
puhdista valunut neste pois
keittotasolta.

Als kaada tasolle happamia
aineita, kuten sitruunamehua tai
efikkaa.

Ala kayta hoyrysuihkuja laitteen
puhdistamiseksi.

Al laita tyhjia kattiloita tai
pannuja p&dallé olevien
keittoalueiden pdadlle.

Alg kayta karkeita ja hankaavia



Varoitukset A

materiaaleja tai terdvig,
metallisia lastoja.

o Ala kayta terasosien fai
metallipinnoituksilla ké&siteltyjen
osien (kuten esimerkiksi
anodisoidut, nikkeldidyt,
kromatut osat) puhdistuksessa
klooria, ammoniakkia tai
valkaisuainetta siséltévid
puhdistusaineita.

o Ald pese tasoon kuuluvia
irotettavia ritilsitd, liekin jako-
osia ja kansia
astianpesukoneessa.

o Alg kayta luukkua vipuna kun
uunia asennetaan
kalusteeseen.

o Alg kohdista avattuun luukkuun
liiallista voimaa.

o Al kayta kahvaa taman
laitteen nostamiseksi tai
siirtamiseksi.

Asennus

o TATA LAITETTA El SAA
ASENTAA VENEISIIN TAI
ASUNTOVAUNUIHIN.

* 1Gtd laitetta ei saa asentaa
jalustan padlle.

e Asenna laite kalusteeseen
toisen henkil®n avustamana.

* Laitteen mahdollisen
ylikuumenemisen estémiseksi

sitd ei saa asentaa koristeoven
tai paneelin taakse.

Ennen asennusta on
tarkistettava, ettd paikalliset
jakeluolosuhteet (kaasutyyppi
ja sen paine| ja laitteen saadot
ovat yhteensopivia.

Tatd laitetta ei ole liitetty
palamistuotteiden
poistojariestelmadn. Se on
asennettava ja liteftéva
voimassa olevien
asennusmadrdysten mukaisesti.
Kiinnita erityistd huomiota
tuuletusvaatimuksiin.

Tatd laitetta koskevat saadat
on annettu kaasua koskevassa
sadtotarrassa.

Anna kaasuliitannat valtuutetun
asentajan tehtévaksi.

Kayttéonotto letkua kayttamalla
tulee tehdd siten, ettd letkun
pituus ei ylitd 2 metrid jos
kyseessd ovat terésletkutja 1,5
metri& jos kyseessd ovat
kumiletkut.

Letkut eivét saa joutua
kosketuksiin likkuvien osien
kanssa eivétkd ne saa litistyd.

Kayta vaadittaessa
mé&drayksen mukaista
paineensdddintd.

Jokaisen toimenpiteen jdlkeen
tarkista, eftd kaasulitantéjen
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kiristysmomentti on 10 Nm ja
15 Nm valills.

e Kun asennus on suoritetty,
tarkasta mahdolliset vuodot
saippuanesteelld. Alg koskaan
kayta liekkid,

* Anna séhkskytkennét
valtuutetun asentajan
tehtavaksi.

o Sahkojariestelman
turvallisuusmadrayksien
mukainen maadoitus on
pakollinen.

* Kéayta vahintaan Q0 °Cin
lampotilaa kestavia johtoja.

* Virtajohtojen ruuvien
kiristysmomentti litinrimassa
tulee olla vélilla 1,5-2 Nm.

Laitteeseen liittyen

* Ennen lampun vaihtoa varmista,
eftd laite on sammutettu.

e Ala nojaa alaka istu avoimen
luukun péadlle.

* Tarkista, eftei luukkujen vélin
|&4 esineitd.

1.2 Valmistajan vastuu

Valmistaja ei ota vastuuta henkil®-

tai omaisuusvahingoista, jotka

aiheutuvat:

o kayttotarkoitukseen nghden
poikkeavasta kaytdstd
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* kayttéoppaassa olevien
madrdysten noudattamatta
|Gttamisestd

* jonkin laitteen osan
muuttamisesta

* muiden kuin laitteen
alkuperdisten varaosien
kéytosta.

1.3 Laitteen kéayttdtarkoitus

* Laite on tarkoitettu ruokien
paistoon kotitalouskéytdssa.
Kaikenlainen muu kaytts on
sopimatonta.

* Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisten
ajastimien tai kauko-ohjainten
kanssa.

1.4 Tyyppikilpi

Laitteen tyyppikilpi siséltad tekniset
tiedot, sarjanumeron ja merkinnén.
Tyyppikilped ei saa koskaan irroftaa.

1.5 Tama kayttéohije

Tama kéyttsohje on kiinted osa
laitetta, ja siksi sitd tulee sailyttéad
kokonaisuudessaan helposti
saatavilla laitteen koko kayttéian
ajan.

Ennen laitteen kayttod lue tamé
kayttoohje huolellisesti 1api.



1.6 Havittdminen

E Tamé laite on neuvoston
séhks- jo
elekironiikkalaiteromuja
(2012/19/EU) koskevan direkfiivin
mukainen, jonka vuoksi se tulee
havittas kayttsian padityessé
erillaan kotitalousjatteestd. Tama
laite ei sisalld siing maarin
terveydelle ja ympéristélle haitallisia
aineita, ettd sitd voitaisiin pitad
vaarallisena voimassa olevien
Furoopan neuvoston direkfiivien
mukaisesti.

Laitteen havittamiseksi:

* Katkaise virtajohto ja irrota johto
yhdessd pistokkeen kanssa.

* Toimita laite kaytsicn loputtua
sahko- ja elekironisten laitteiden
erilliskerdykseen tai anna se
iélleenmyyijdlle toisen vastaavan
laitteen hankinnan yhteydessd.

Laitteen pakkausmateriaalit ovat

ymparistoystavallisia ja kierratettavid.

* Toimita pakkausmateriaalit
tarkoituksenmukaiseen
erilliskeraykseen.
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1.7 Miten kayttdohjetta luetaan
Tassa kayttoohjeessa kaytetdan seuraavia
kuvamerkkeja:
Varoitukset
Yleistietoja liittyen téhén
kayttsohjeeseen, turvallisuuteen ja
havittamiseen.

Kuvaus
Laitteen ja lisGvarusteiden kuvaus.

Kaytté

Laitteeseen ja lisévarusteisiin
e liittyvéia tietoa.

J I

Puhdistus ja hoito

Laitteen oikeaan puhdistamiseen ja
huoltoon liittyvéd tietoa.
Asennus

asennus, kayttésnotto ja s&ato.

Turvallisuuteen liittyvat varoitukset

Tietoa

N =] > B4 B

Neuvo

1. Kayttoohjeiden jérjestys.
* Yksittginen kayttsohie.

Patevdlle teknikolle kuuluvaa tietoa:

1

Varoitukset

.8 Energian saé&stamiseksi

Esilammité loite vain, jos ohjeessa
sité vaaditaan.

Ellei pakkauksessa ohjeisteta
foisin, sulata pakasteet ennen
niiden asettamista vunitilaan.

Jos suoritetaan useita paistoja,
paista ruoat perékkdin kayttaen
hyvéksi jo kuumennettua uunitilaa.

Kayta mieluummin tummia
metallisia vuokia, silla ne
absorboivat [6mpd& paremmin.
Ota kaikki vunipellit ja ritilét, joita
ei kaytetd paiston aikana, pois
uunitilasta.

Pysayta paisto muutama minuutti
ennen normaalisti kéytettyd aikaa.
Paisto jatkuu jélielle jadvien
minuuttien ajan vunin sisalle
kertyneelld lammalla.

Véhennd luukun avaamista
minimiin, jofta [amma&n héviamisté
voitaisiin estaad.

Pid& vunitila aina puhtaana.



Varoitukset A

1.9 Ohjeet eurooppalaisille
tarkastuslaitoksille

Fan forced mode

ECO-toiminto, jota kdytetédn madrittdmadn
energiatehokkuusluokka eurooppalaisen
standardin EN 60350-1 erittelyjen

mukaisesti.

Energiatehokkuuden tekniset tiedot

Energiamerkintad ja ekosuunnittelua
koskevien eurooppalaisten asetusten
mukaiset tiedot annetaan erillisessa
asiakirjassa, jotka toimitetaan tuotteen
ohjeiden mukana. Néma tiedot léytyvat
kohdasta "Tuotetietokortti”, joka voidaan
ladata verkkosivustolta kyseisté tuotetta
kasittelevalta sivulta.

Valonldhteet

o Tamd laite sisaliad kayttajen
vaihdettavissa olevia valonlahteita.

AN ! 4 @ !
Cra2ley
* Tuotteen sisdltémat valonlghteet on
ilmoitettu sopiviksi toimimaan
ympadristénlampstiloissa 2300 °C ja ne
on farkoitettu kéytettaveksi korkeita

lampétiloja sisaltcvisse kayttskohteissa
kuten uunit.

* Tamé laite siséltad valonlghteitd, joiden
tehokkuusluokka on "G”".



2 Kuvaus

2.1 Yleinen kuvaus

Kuvaus
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1 Keittotaso

2 Ohjauspaneeli
3 Tiivisteet

4 Paguunin luukku

5 Lisguunin luukku

6 Tuuletin
7 Lamput
8 Sailytystila

[BED» Ritlsiden/peltien kannattimien

taso



Kuvaus

2.2 Keittotaso

UR2 AUX AUX
AUX = Lisgpoltin R = Nopea poltin
SR = Puolinopea poltin UR2 = Erittgin nopea polfin
FB = Kalakattilan poltin BBQ = Barbeque-levy
2.3 Ohjauspaneeli
5 6

| : |

I 1 |

4 A 4 l: A @ A

1 Ohjelmointilaitieen kello

Hyadyllinen oikean kellonajan nayttésn,
ohjelmoitujen paistoaikojen asetukseen ja
ajastimen ohjelmointiin.

2 P&&uunin lampétilakytkin

Taman kytkimen avulla on mahdollista valita
paistolampatila. Kaanng kytkinté
my8tapdivadn halutun arvon kohdalle,
minimi- ja maksimiarvojen valilla.

3 P&a&uunin merkkivalo

Merkkivalo syttyy osoittamaan, effd uuni on
kuumennusvaiheessa. Se sammuu kun
lémpotila on saavutettu. Kun merkkivalo

syftyy ja sammuu sédnnéllisesti se osoittaa,
ettd uunin sisélle asetettu lampatila sailyy
vakaana.

4 P&&uunin toimintojen kytkin

Uunin eri foiminnot soveltuvat erilaisille
paistotavoille. Kun haluttu foiminto on valitty,
aseta paistolémpétila lampstilakytkimen
kautta.

5 Keittotason polttimien kytkimet

Keittotason polttimien sytytys ja sactd. Paina
ja kadnna kytkimet vastapdivadn arvon A

kohdalle sytyttacksesi vastaavat polttimet
Liekkia saadetaan kiertamalla kytkimic
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moksimi—A ja minimialueen | A valissa
olevalla alueella. Sammuta polttimet

asettamalla kytkimet takaisin asentoon (@).

6 barbeque-kytkin

Taman kytkimen avulla on mahdollista
sadtas barbequen vastusta keittotasolla.
Aseta kytkin mihin tahansa asentoon vélillg
1 ja 9 lammityselementin kytkemiseksi
padlle.

8 Varauunin sa&dettavan grillin kytkin

Kaanng saadettavan grillin kytkinte
mydtapdivaan halutun asennon kohdalle.

9 Varauunin sa&adettéavan grillin kytkin
Merkkivalo syttyy kun grilli on paadlla.

10 Varauunin termostaattikytkin

Paistolampétilan valinta suoritetaan
kaantamalla kytkintg mydtapdivéan halutun
arvon kohdalle, vélilla 50° - 220 °C.

Uuni kaynnistetéan kaantamalla kytkinta
mydtapdivaan minkd tahansa toiminnon

kohdalle:

11 Varauunin merkkivalo

Merkkivalon syttyminen osoittaa, efté
varauuni on kuumennusvaiheessa. Téma
merkkivalo sammuu silloin, kun uuni
saavuttaa asetetun lampatilan. Merkkivalo
syttyy ja sammuu saénnéllisesti, kun vunin
asetuslémpatilaa sailytetéan.

2.4 Muut osat

Uunin tasot

Laitteessa on eri korkeustasoja uunipeltien
ja ritildiden asemointia varten.
Asetuskorkeudet lasketaan alhaalta
ylospdin (ks. 2.1 Yleinen kuvaus).
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Jaahdytystuuletin

Tuuleftimen tehtévéné on j@shdyttad vuni.
Se kytkeytyy padille paiston aikana.
Tuuletin muodostaa normaalin
ilmavirtauksen, joka tulee ulos laitteen
takapuolelta. lImavirtaus voi jatkua lyhyen
aikaa my&s vunin sammutuksen jélkeen.

I\

= 1

OGO

Sisavalaistus

Laitteen sisdvalaistus kytkeytyy:
* kun luukku avataan

¢ kun valitaan mik& tahansa toiminto.
Saatavilla olevat lisdvarusteet

Wokkipannuille tarkoitettu pienentévé
ritilé

Hyadyllinen wokkipannuja kéytettéessa.

Kohottava ritila

Keittotason vahingoittumisen
ennaltaehkaisemiseksi liesi on varustettu



Kuvaus

kohottavalla ritilélld, joka on asemoitava
kattiloiden alle joiden Iépimitta ylittad
kappaleen "3.3 Keittotason kayts”
taulukossa “Keittoastioiden lgpimitta”
annetut arvot.

o

O

| :

/ \
Pienent&v rifilé on asemoitava keittotason
ritilan padlle, kuten on néytetty edellé
annetussa kuvassa. Joka tapauksessa
l&pimitaltaan yli 26 cm:n kattiloita tulee
kayttad yksinomaan pikapoltimen péadlla

(UR2). Ritila& voidaan kéyttéd myss
"wokkipannuille” (kiinalainen pannu).

/

Uunipelti

Hyadyllinen rasvojen kerdamiseen, jotka
voivat valua ylapuolella olevalle ritilalle
asetetuista ruoka-aineksista.

Uunipellin ritila

Tarkoitettu asetettavaksi vunipellin padlle
silloin, kun ruoka-ainekset voivat valua sen

y|i.
Ritila

Hyadyllinen keittoastioiden tukemista
varten.
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3 Kayttd

3.1 Varoitukset
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3.3 Liséivarusteiden kayttd

Uunipellin ritilé

Uunipellille tarkoitettu ritila tulee asettaa
pellin sisdlle. Talla tavoin voit kerétd rasvan
erillaén paistettavasta ruoasta.

Ritilét ja vunipellit

Rifileit ja vunipellit tulee asettaa sivukiskoille

niiden pysahtymiskohtaan asti.

* Mekaanisten turvalukitusten, jotka
estavat ritilén tahatonta ulosvetoa, tulee
olla alasuuntaan ja vunin takaosaan
pain.

3.2 Ensimmadinen kayttdkerta

1. Irrota mahdolliset laitteen ulko- tai
sisdpuolella ja lisdvarusteissa olevat
suojamuovit.

2. Poista mahdolliset tarrat (teknisié tietoja
siséiltavad tarraa lukuun ottamattal)
lisdvarusteista ja uunitiloista.

3. Irrota ja pese kaikki laitteeseen kuuluvat
lissvarusteet (ks.4 Puhdistus ja huolto).
Kuumenna vunit tyhjang maksimaaliseen
lampatilaan poistaaksesi mahdolliset
valmistukseen liittyvat jdamat.




Pienentavat ritilat

Pienentavat rifilét asetetaan keittotason
ritiloiden padlle. Varmista, eftd ne on
asetettu oikein paikoilleen.

3.4 Keittotason kayitd

Kaikki laitteen kytkimet ja ohjaimet
sijaitsevat samassa etupaneelissa.
Jokaiselle kytkimelle on osoitettu vastaava
poltin. Keitin on varustettu elekironisella
sytytyslaitteella. Sytyttamista varten riittéd,
eftd painat ja kadnnat kytkinta
vastapdivaan suurimman liekin kohdalle,
kunnes poltin syttyy. Mikali poltin ei syty

15 sekunnin kuluessa, kaanna kytkin

. Odota 60 sekuntia ennen kuin
yritat sytyttad uudelleen. Kun polttimet on
sylytetty, pidé nuppia painettuna muutaman
sekunnin ajan niin, ett& termoelementti
lampenee. Poltin voi sammua kytkimen
hellittamishetkelld: se tarkoittaa, ettd
termoelementti ei ole lGmmennyt tarpeeksi.

kohtaan
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Odota hetki ja toista toimenpide. Pidé
kytkinté alhaalla pidempaaén.

Liekkien jako-osien ja kansien oikea
asento

Ennen keittotason polttimien sytyttémisté
varmista, eftd liekin jako-osat ja
poltinkannet on asefettu paikoilleen.
Huomioi, ettd liekin jako-osien aukot
vastaavat sytytystulppia ja lémpdpareja

(A

Keittotason kéyttdén liittyvié
kaytannéllisia neuvoja

Politimien ihanteellinen tehokkuus ja kaasun
kulutus voidaan optimoida kéyttamdille
polttimien kokoon sopivia kannellisia
keittoastioita, talloin liekki ei yll
keittoastioiden sivuille. Kiehumispisteen
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saavutuksen jélkeen liekkia tulee pienentaé 2. Nosta vastus A ja kiinnité se
niin, ettei neste kiehu keittoastiasta yli. kiinnikkeeseen B.

Barbeque -levy

3. Vastuksen alle asetettuun altaaseen
voidaan laittaa:

* veltd kypsennyksestd tulevan rasvan ja
sliyn kera&mista varten

* loavakivesd, joka sailyttad lammasn
pidemp&dn ja parantaa ndin ollen
kypsennysaikoja ja -laatua.

Voit kéyttad sita grillaamista, gratinointia fai
barbeque-kypsennystd varten.

1. Poista barbeque-levy ennen
kypsennyksen aloittamista.
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4. Poista vastuksen kiinnike B ja laske se 3.5 Uunien kaytté

alas, jotta neljé viitekohtaa tulevat altaan L
P&&uunin kéynnistys

reunalle.

Uunin kaynnistémiseksi:

1. Valitse paistotoiminto toimintokytkimelld.

2. Valitse lampatila lampstilakytkimella.

Paduunin toiminnot

Staattinen
Samanaikaisesti ylhaaltd ja alhaalta

tuleva lampé tekee téste
i@riestelmaste sopivan erityisten
ruokien paistoon. Perinteinen paisto,
jofa kutsutaan my®s staaftiseksi,
soveltuu yhden ruokalajin paistoon
kerrallaan. Ihanteellinen kaiken

5. Aseta levy takaisin keittotasolle.

6. Kaannd vastuksen kytkin asentoon vailillé tyyppisten paistien, leivan,
1 ja 9. Merkkivalo syttyy osoittamaan, taytettyjen piirakoiden ja joka
eft& vastus on toiminnassa. tapauksessa rasvaisten lihojen kuten

hanhen tai ankan paistoon.
Staattinen kiertoilma
Tuulettimen toiminta perinteiseen

paistoon yhdistettyn takaa tasaisen
paistotuloksen myds monimutkaisten
reseptien valmistuksessa.
lhanteellinen piparkakkujen ja
kakkujen paistoon my&s
samanaikaisesti eri tasoilla. (Eri
tasoilla suoritettavia paistoja varten
suositellaan 2. ja 4. tason kéayttéd)
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www Grilli
Grillivastuksesta sateilevan lgmmaén
avulla saavutetaan ihanteellisia
grillaustuloksia paksuudeltaan
pienissd/keskikokoisissa lihoissa.
Se saa aikaan, yhdessa
paistinvartaan kanssa (jos kuuluu
varustuksiin), yhdenmukaisen
ruskistuksen. lhanteellinen
makkaroiden, porsaankyliyksen ja
pekonin paistoon. Kyseisen
toiminnon avulla voidaan grillata
yhdenmukaisella tavalla suuria
ruokaméadrid, erityisesti lihaa.

www Kiertoilmagrilli

Tuulettimen aikaansaama
ilmavirtaus vahentad grillin
lémpsaaltoa. Témd saa aikaan
ihanteellisen grillauksen my&s
paksuille ruoille. Ihanteellinen
suurikokoisille lihapaloille (esim.
porsaan potkal.

Kiertoilma alalémpd

4>
L A 4

Tuulettimen ja alalémmén
yhdistelmén ansiosta paisto
voidaan suorittaa nopeammin. Tétd
érjestelmaa suositellaan sterilointiin
fai pinnalta hyvin paistuneiden mutta
sisélta raakojen ruokien paistoon,
jotka vaativan néin ollen
keskimaaraisen ylalamman.
lhanteellinen kaikille ruoille.

®

ECO

3

Turbo

Kiertoilman ja perinteisen paiston
yhdistelmén ansiosta voidaan
paistaa ddrimmdisen nopeasti ja
tehokkaasti eri tasoilla, ilman
hajujen ja makujen syntymistd.
Ihanteellinen suurikokoisten ruokien
paistoon, jotka vaativat tehokasta sl
paistoa.

Pydred vastus ja kiertoilma

Tuulettimen ja pydredn vastuksen
yhdistelmén avulla (joka on
asennetfu uunin takaosaan) ruokia
voidaan paistaa eri fasoilla. Riittad,
eftd niiden paistolampétila ja -
tyyppi ovat samat. Kuuman ilman
kierto takaa vélitéman ja
yhdenmukaisen lammon
jakautumisen. Né&in ollen on
esimerkiksi mahdollista paistaa
samanaikaisesti (eri tasoilla) kalaa,
vihanneksia ja pipareita, hajuja jo
makuja sekoitfamatta.

Eco

Témé toiminto soveltuu erinomaisesti
yhdellg tasolla suoriteftavaan
paistoon alhaisella
energiankulutuksella.

Hyadyllinen lihan, kalan ja
vihannesten paistoon. Sité ei
suositella ruokien paistoon, jotka
vaativat kohotusta.

Maksimaalisen energiansédstén
saamiseksi ja paistoaikojen
lyhentémiseksi, aseta elintarvikkeet
vuniin aléké esilammita vunitilaa.
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ECO-toiminnolla paistoaijat (ja
mahdollinen esilémmitys) ovat
pidempid.

[ ]
/ Valta vuninluukun avaamista

paiston aikana ECO-toiminnolla.

Varauunin toiminnot

== Staattinen

Samanaikaisesti ylhadltd ja alhaalta
tuleva laémpé tekee tésté
icérjestelméste sopivan erityisten
ruokien paistoon. Perinteinen paisto,
jofa kutsutaan my&s staattiseksi,
soveltuu yhden ruokalajin paistoon
kerrallaan. Ihanteellinen kaiken
tyyppisten paistien, leivan,
taytettyjen piirakoiden ja joka
tapauksessa rasvaisten lihojen kuten
hanhen tai ankan paistoon.

Alalémpé

Alhaalta saapuva lémpé sallii
korkeampaa peruslampstilaa
vaativien ruokien paiston
vaikuttamatta kuitenkaan niiden
ruskistumiseen. lhanteellinen
makeille tai suolaisille kakuille,
piirakoille ja pizzalle.

www Pieni grilli
Téman toiminnon avulla on
mahdollista grillata pienid annoksia
lihaa ja kalaa keskelld olevan
elementin aikaansaaman l6mmaon
ansiosta vartaiden, paahtoleipien ja
kaikkien grillattavien
vihannesruokien valmistamiseksi.

=— | eved grilli

vow
Grillivastuksesta sateilevan lémmon
avulla saavutetaan ihanteellisia
grillaustuloksia paksuudeltaan
pienissa,/ keskikokoisissa lihoissa.
Se saa aikaan, yhdessa
paistinvartaan kanssa (jos kuuluu
varustuksiin), yhdenmukaisen
ruskistuksen. Ihanteellinen
makkaroiden, kyljysten ja pekonin
paistoon. Kyseisen toiminnon avulla
voidaan grillata yhdenmukaisella
tavalla suuria ruokamaadrid,
erityisesti lihaa.

3.6 Sailytystilan kaytts

Lieden alaosassa, uunien alla sijaitsee
sailytystila, johon p&dstaan vetémélla
kahvaa itsedsi kohti. Sité voidaan kéytad
kattiloiden ja laitteen kayttésn tarvittavien
metalliesineiden sailyttémiseen.

3.7 Neuvoja paistamiseen
Yleisia ohjeita
* Kéytd kierfoilmatoimintoa saadaksesi

fasaisen paistotuloksen kaikilla tasoilla.

* Paistoaikaa ei ole mahdollista lyhent&a
lissamalla lampétilaa (ruoka voi olla
paistunut ulkoapdin mutta raakaa
siséilté).

* Useampien uunien samanaikainen
k&yttd voi vaikuttaa paistotulokseen.

Neuvoja lihan paistamiseen

* Paistoajat vaihtelevat ruokien paksuuden
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ia laadun seké kayttajen makujen
mukaan.

Ké&ytd paistien paistoajan mittaamisessa
lihamittaria tai paina yksinkertaisesti lihan
pintaan lusikalla. Jos se on kiinted, se on
kypsdd, muussa tapauksessa paistoa
joudutaan jotkamaan vield muutaman
minuutin ajan.

Neuvoja grillaukseen ja
kiertoilmagrillaukseen

Lihojen grillaaminen voidaan suorittaa
sekd kylméissa ettd esilammitetyssa
uunissa. Esilammitystd suositellaan, jos
paistovaikutusta halutaan muuttaa.

Kiertoilmagrillauksessa on suositeltavaa
esilammittéd vuni ennen grillausta.
Aseta ruoka ritilan keskelle.
Grillitoiminnossa on suositeltava k&antéd
lampatilakytkin korkeimman arvon
kohdalle, joka vastaa symbolia ™
paiston optimoimiseksi.

Ruoka on maustettava ennen paiston
aloittamista. My&s &ljy tai sulatettu voi

tulee levittéid ruoan pinnalle ennen sen
paistoa.

Kayta vunipeltia matalimmalla tasolla
grillauksesta syntyvien nesteiden
kergcmiseen.

Girillaus ei saa ylittaé 60 minuuttia.

Neuvoja leivonnaisten ja piparien
paistamiseen

Kayta mieluummin tummia metallisia
vuokia, silla ne absorboivat lampsa
paremmin.

Lampétila ja paistoaika riippuvat taikinan
laadusta ja fiiviydesta.

Tarkista, etté leivonnainen on sisélté
kypsdd: tyénnd paistoajan pddtyttyd
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hammastikku leivonnaisen korkeimpaan
kohtaan. Jos leivonnainen ei |34 kiinni
hammastikkuun, se on kypsa.

Jos leivonnainen menee kasaan kun se
poistetaan uunista, seuraavan paiston
yhteydessa vahennd asetettua
lampstilaa noin 10°C ja valitse
mahdollisesti pidempi paistoaika.

Leivonnaisten tai vihannesten paiston
aikana liiallista kondenssivettd voi
muodostua lasin pintaan. Véltaaksesi
t&man ilmion muodostumista, avaa
luukku muutaman kerran paiston aikana
foimimalla varovaisesti.

Neuvoja sulatukseen ja kohotukseen

Aseta sulatettavat ruoat ilman pakkausta
kannettomaan asfiaan ja uunin
ensimmdiselle tasolle.

Vélta ruokien asettamista padllekkdin.

Lihan sulattamiseksi kayté toiselle tasolle
asetettavaa ritiléd ja ensimmdiselle
tasolle asetettavaa vuninpeltia. Téllg
tavoin ruoka ei j&a kosketuksiin
sulatuksessa syntyvén nesteen kanssa.

Herkimmét osat voidaan peittéa
alumiinifoliolla.

Hyvad kohotusta varten aseta uunin
pohjalle vettd sisaltavé astia.

Energian s&dstamiseksi

Pysaytd paisto muutama minuutti ennen
normaalisti kéytettyd aikaa. Paisto jatkuu
iclielle j@avien minuuttien ajan vunin
siséille kertyneelld lammalla.

Véhennd luukun avaamista minimiin, jofta
energian havicéimistd voitaisiin estéd.

Pid¢ laitteen siséiosa aina puhtaana.




3.8 Ohjelmointilaitteen kello
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= Vahennysndppdin

Kellonajan saaténdppdin
Arvon lisciysnéippdin

1

Varmista, eftd kellossa nékyy

paistoajan kuvake [} Jos

kuvaketta ei néy, vunia ei voi
laittaa padille.

Paina n&ppdintd

ohjelmointilaitteen kellon
nollaamiseksi.

Kaytto

Kellonajan asetus

e | Jos kellonaikaa ei ole asetetty,
1 vunia ei ole mahdollista laittaa

padlle.

Ensimmdisen k&yton yhteydessd tai jos virta
katkeaa, laitteen nayttesn iimestyvét

vilkkuvat numerot § r,’ ”-,’

1.

Paina kellonajan s&éténappainta

kahden sekunnin ajan. Tuntien ja
minuuttien vélillg oleva piste vilkkuu.

. Arvon liséiys- te

vahennysndppdimen = kautta on
mahdollista s&atas kellonaikaa. Pida
ndppdintd painettua siirtydksesi nopeast
eteenpdin.

. Odota 7 sekuntia. Tunfien ja minuuttien

valilla oleva piste lakkaa vilkkumasta.

- Naytolla oleva symboli osoiftag,

ettd laite on valmis paiston alkamiseen.

/ Kellonajan muuttamiseksi, pidé
£ samanaikaisesti painettuna arvon

lisciys- ja vahennysnéppdinté

kahden sekunnin ajan ja
s&dda sitten kellonaika.
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Ajastettu paisto

o | Ajostetulla paistamisella

1 tarkoitetaan sit& toimintoa, jonka
avulla paisto voidaan aloittaa ja
lopettaa ké&yttgjen asettaman ajan
kuluttua.

1. Pid& painettuna kellonajan néppdéinté

, kunnes esiin tulee symboli m

2. Paina kellonajan néppainta

uudelleen. Naytslle ilmestyvat symbolit

m ja kirjoitus vuorotelleen
oo/

senhetkisen kellonajan kanssa.

3. Kéyta arvon lisays- ja

vahennysnéppdintd = haluttujen
paistfominuuttien asetfamiseksi.

4. Vdlitse paistotoiminto ja -ldmpétila.
5. Odota noin 5 minuuttia painamatta
mitG&n ndppdintd toiminnon

akfivoimiseksi. Naytslle ilmestyy
senhetkinen kellonaika yhdesséd

symbolien ia m kanssa.

Paiston p&dtyttyd kuumentavat osat

kytkeytyvat pois padlta. Naytslla oleva

symboli sammuu, symboli vilkkuu

ja aanimerkki kytkeytyy.

6. Aanimerkin sammuttamiseksi riittéd, ettd
painetaan mitd fahansa
ohjelmointilaitteen kellon nappainta.

7. Paina kellonajan néppdinté

ohjelmointilaitteen kellon nollaamiseksi.

Yli 10 tuntia kestévad paistoaikaa
ei ole mahdollista ohjelmoida.

nollaamiseksi pida samanaikaisesti

alaspainettuna arvon lisdys- ja

vahennysndppdimid = ja siirry
uunin manuaaliseen
sammutukseen.

[ J
/ Asetetun ohjelmoinnin

Ohjelmoitu paisto

e | Ohjelmoidulla paistolla

1 tarkoitetaan sité toimintoa, jonka
avulla paisto voidaan aloittaa
madrdttyyn aikaan ja lopettaa
kéyttaian asettaman ajan kuluttua.

1. Aseta paistoaika edellisessa
kappaleessa “Ajastettu paisto” kuvattuun
tapaan.

2. Paina menu né&ppdinté kahden

sekunnin ajan.

3. Paina menu n&ppdintd vudelleen.

Naytolle ilmestyvat vuorotellen numerot

R o irioitus FRi TRl <un faos
symboli m vilkkuu. (esimerkiksi

senhetkinen kellonaika on 17,30)
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4.

Kaytd nappdinta = fai haluttujen

minuuttien aseftamiseksi. (esimerkiksi
1 tunti)

. Paina nappaintd menu . Naytolle

iimestyy kirjoitus | RIS Il vuorotelleen

senhetkisen kellonajan kanssa laskettuna
yhteen edellé asefetun paistoajan
kanssa. (esimerkiksi néytetty paiston
paattymisaika on klo 18.30).

- Kaytd nappdimici [Q toi IR paiston

paattymisen kellonajan asettamiseksi.

(esimerkiksi klo 19.30).

. Odota noin 7 minuuttia painamatta
mitGdn ndppdintd toiminnon
akfivoimiseksi. Naytelle ilmestyy

senhetkinen kellonaika ja symbolit a

m syttyvat.

8. Valitse paistotoiminto ja -ldmpdtila.
9.

Paiston paatyttyd kuumentavat osat
kytkeytyvét pois pédlta. Naytslla oleva

symboli sammuu, symboli

vilkkuu ja &d@nimerkki soi.
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11. Agnimerkin sammuttamiseksi riittad, etté
painetaan mitd tahansa
ohjelmointilaitteen kellon néppdaintd.

10. Ka&nng paistotoiminto- ja
lampotilakytkin kohtaan 0.

12. Paina samanaikaisesti néppdimic =

ja asetetun ohjelmoinnin

nollaamiseksi.
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Ajastin Asetuksien muokkaus

o | Ajastin ei keskeytd paistoa, mutta 1. Paina kellonajan néppaéintd -
1 ilmoittaa kayttgjalle kun asetetut D Kevid s _
minuutit ovat kuluneet umpeen. - Kayta arvon lisdys- 19

vahennysndppdinté = haluttujen

minuuttien asettamiseksi.

Ajastin voidaan kéynnistéd milloin tahansa.
1. Pid& painettuna kellonajan

s&aténappdintd muutaman sekunnin -~ Asetuksien peruutus

ajan. Néytélle ilmestyvt vilkkuvat 1. Paina kellonajon nappdintd .
numerot KRN io s mbo|im
LisLILI Rl 2. Pid& samanaikaisesti paineftuna arvon

funtien ja minuuttien véliin.

lisays- ja véhennysndppdintd =
2. Ké&yta arvon lisdys- ia
3. Siirry sitten uunin manuaaliseen
vahennysndppdinté = haluttujen sammuttamiseen jos paisto on

minuuttien asettamiseksi. meneillgan.

3. Odota noin 5 minuuttia painamatta
mita&n néppdintd ajastimen s&adsn
paatiamiseksi. Naytolle ilmestyy

senhetkinen kellonaika ja symbolit f[lilf] ja

Aanimerkki kytkeytyy asetetun ajan
pdadattyessd.

4. Paina arvon véhennysnéppdintd =

aanimerkin sammuttamiseksi.

e | Voit asettaa ajastimen 1 minuutista
1 korkeintaan 23 tuntiin ja 59

minuuttiin.
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Merkki&&nen valinta 3. Paina arvon véhennysnéppdinta =

Merkkiacéntd voidaan sadtad 3 eri erilaisen merkkiaanen valitsemiseksi.
savellaijissa.

1. Pid& samanaikaisesti painettuna arvon

lisays- ja v&hennysnappdintd =
2. Paina kellonajan néppdainté .

Suuntaa-antava paistotaulukko (varauuni)

Broileri vartaassa 1,2 Girilli 220-250 70-80
Painosyltty vartaassa | 2,5 Grill 200 200 - 220
Kanipaisfi 1 Staattinen 2 190 - 200 85-90
Kanapaisti 1 Staattinen 2 190 - 200 80-85
Rl Puiz

Porsaan kyljet 0,8 Grill 4 250 13 5
Jauhelihapihvit 06 Grill 4 250 7 3
Sianlihamakkarat 0,6 Girilli 4 250 15 -
Siankyljet 07 Grill 4 250 30-35 -
Pekoni 0,6 Grilli 4 250 10 3

Taulukossa osoitettuihin aikoihin ei kuulu esilémmitysaikoja ja niité on pidettévé viitteellising.
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Suuntaa-antava paistotaulukko (p&&uuni)

Lasagne 3-4 Staattinen 1 220-230 45 -50
Uunipasta 3-4 Staattinen 1 220-230 45-50
Naudanpaisti 2 Pyéred vasius ja kiertoilma 2 180- 190 Q0 - 100
Porsaan ulkofilee 2 Pyéred vasius ja kiertoilma 2 180- 190 70-80
Makkarat 1,5 Kiertoilmagrilli 3 250 15
Paahtopaisfi 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 200 40-45
Kanipaisti 1,5 [Pydred vastus ja kiertoilma 2 180- 190 70-80
Kalkkunapaisti 3 Pysred vastus ja kiertoilma 2 180- 190 110-120
Painosylitye uunissa 2 -3 Pydred vastus ja kierfoilma 2 180- 190 170-180
Kanapaisti 1,2 |Pyéred vastus ja kiertoilma 2 180 - 190 65-70
Puoli 1 Pucli2
Porsaankyliykset 1,5 Kiertoilmagrilli 3 250 15 5
Kyliykset 1,5 Kiertoilmagrilli 3 250 10 10
Pekoni 0,7 Grill 4 250 7 8
Sianliha filee 1,5 Kiertoilmagrilli 3 250 10 5
Harénliha filee 1 Grill 4 250 10 7
Kirjolohi 1,2 Pyéred vastus ja kiertoilma 2 150 - 160 35-40
Merikrotti 1,5 |Pysred vastus ja kieroilma 2 160 60-65
Piikkikampela 1,5 |Pyéred vastus ja kiertoilma 2 160 45-50
Pizza 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 250 8-9
Leipé& 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 190 - 200 25-30
Focaccia-leips 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 180 - 190 20-25
Rinkilanmuotoinen kakku 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 55-60
Murotaikinapiiras 1 |Pydred vastus ja kiertoilma 2 160 35-40
Ricottakakku 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160-170 55-60
Taytetyt nyytit 1 Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 20-25
Kermakakku 1,2 Pyéred vastus ja kierfoilma 2 160 55-60
Tuulihatut 1,2 Pydred vastus ja kiertoilma 2 180 80-90
Sokerikakku 1 |Pydred vastus ja kiertoilma 2 150 - 160 55-60
Riisikakku 1 |Pysred vastus ja kiertoilma 2 160 55-60
Briossit 0,6  |Pydred vastus ja kiertoilma 2 160 30-35

Taulukossa osoitettuihin aikoihin ei kuulu esilammitysaikoja ja niité on pidettévé viitteellising.
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4 Puhdistus ja huolto

4.1 Varoitukset

4.2 Laitteen puhdistus

Pintojen hyvan kunnon sailyttémiseksi ne
tulee puhdistaa sacnnsllisesti jokaisen
kayttokerran jélkeen. Pintojen tulee antaa
jGcihtyd ennen niiden puhdistamista.

Paivittainen puhdistus

Kaytd aina ja ainoastaan hankaamattomia
erityispuhdistusaineita, jotka eivét sisdlld
klooripohjaista happoa. Kaada tuotetta
kosteaan pyyhkeeseen ja pyyhi pinnat
pyyhkeells, huuhtele huolellisesti ja kuivaa
pehmedlle kankaalla tai mikrokuituliinalla.

Ruokajaamat
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Metallisia sienid tai leikkaavia kaapimia ei
saa kayttad missédn tapauksessa, silld ne
vahingoittavat pintoja. K&ytd normaaleja
hankaamattomia tuotteita. K&yt
mahdollisesti puisia tai muovisia
materiaaleja. Huuhtele huolellisesti ja
kuivaa pehmedlla pyyhkeelld tai
mikrokuituliinalla. Ala anna sokeripohjaisten
tuotteiden kuivua laitteen siséipuolelle (esim.
hillo), koska ne voivat vaurioittaa laitteen
siséiosan emalipintaa.

Keittotason ritilat

Irrota ritilét ja puhdista ne haalealla vedellé
ia hankaamattomalla pesuaineella. Poista
huolella kaikki ruokajéigmat. Kuivaa
huolellisesti ja asefa ne keittotasolle.

Barbeque -levy

Téissa levyssa on tarttumista estéva pinnoitus
(Teflon). Téma kalvo on erittéin herkka ja se
voi vahingoittua metallisten keittisvalineiden
kéyton vuoksi. Kéytd vain puisia tai muovisia
keittiovalineitd, jotka kestavat korkeita
lampatiloja.

Liekin jako-osat ja kannet

Kannet ja liekin joko-osat voidaan irrottaa
niiden puhdistuksen helpottamiseksi. Pese
ne lémpiméssa vedessd hankaamattomalla
pesuaineella. Poista niistd kaikki koveftumat
huolellisesti ja odota, efté ne ovat kuivuneet
kokonaan. Aseta liekin jako-osat ja
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varmista, eft& ne ja vastaavat kannet ovat 2. Tartu kiinni luukun molemmista reunoista

asetettu paikoilleen. kaksin késin. Nosta sité ylasuuntaan

muodostamalla noin 30 asteen kulman

Sytytystulpat ja termoelementit
yySUPat ja vedd se irfi.

Sytytystulppien ja termoelementtien hyvé
toiminta edellyttad, eftd ne ovat aina hyvin
puhtaat. Tarkista sédnnsllisesti osien
puhtaus ja puhdista ne tarvittaessa kostealla
pyyhkeelld. Mahdolliset kuivat jaamét
voidaan poistaa puutikulla tai neulalla.

=

3. Asettaaksesi luukun takaisin paikoilleen,
aseta saranat tarkoituksenmukaisiin
uunissa oleviin aukkoihin ja varmista, efté
A-urat asettuvat kunnolla aukkoihin.
Laske luukku alasuuntaan ja kun se on
asetettu paikoilleen, irrota tapit
saranoiden aukoista.

4.3 Luukkujen irrottaminen

Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi on
suositeltavaa irrottaa luukku ja asettaa se
astiopyyhkeen pédlle.

Irrota luukku toimimalla seuraavasti:

1. Avaa luukku kokonaan ja aseta kaksi
tappia kuvassa osoitettujen saranoiden
aukkoihin.

4.4 Luukun lasien puhdistus

Pyri pitémé&an luukun lasit aina puhtaina.
Kayte kotitalouspaperia. Jos lika on jaényt
kiinni, pese lasi kostealla sienelld ja yleisell&
pesuaineella.

/ Kéyté vain valmistajan myymia
— | puhdistusaineita.




4.5 Uunien puhdistaminen sisalté Ritildiden/ peltien kannattimien irrotus
Uuni tulee puhdistaa saannsllisesti ja Ohjauskiskot irrottamalla sivuseinét voidaan
kylmiltaan. puhdistaa helpommin.

* Poista kaikki irrotettavat osat. Kannattimien irrottamiseksi: Vedé kannatinta

uunin sisdpuolta kohti irottaaksesi sen
kiinnikkeestd A ja vedd se sitten irfi takana
olevista kiinnityskohdista B.

Kun edellé kuvatut puhdistustoimenpiteet on
suoritettu, aseta ohjauskiskot takaisin
paikoilleen.

* Puhdista uunin ritilat lampimalla vedella
ia hankaamattomilla puhdistusaineilla,
huuhtele jo kuivaa kosteat osat.

A
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4.6 Erikoishuolto Tiivisteen irrotus ja asennus

Tiivisteen irrotus:

Varauunin huolellista puhdistamista varten,

luukun tiiviste voidaan irrottaa. Jokaiseen 4

kulmaan ja keskelle on asetettu koukut,

jotka kiinnittévat sen reunaan.

* Vedad fiivistettd ulospdin saadaksesi
koukut irti.

ﬁ
%Q/l\@

= \
1. Poista suojus (A) ruuvaamalla sita \fé’)

vastapdivadn.

Sisévalon lampun vaihto

. : . Pitaaksesi luukun tiivistettd puhtaana, kayta
2. Vaihda lamppu toiseen samanlaiseen e
hankaamatonta pesusientd ja haaleaa

(B]. vettd. Tivisteiden tulee olla pehmedt ja
3. Asenna suojus fakaisin paikoilleen. joustavat.

Tiivisteen asennus:
* Kiinnitd tiivisteen neljgén kulmaan ja
keskelle asetetut koukut.

Toimi samalla tavoin varauvunin lampun
vaihtamiseksi.
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5 Asennus Liitanta kumiletkulla

Tarkista, eftd seuraavia olosuhteita
noudatefaan:

5.1 Kaasuliiténta

* letkun on oltava kiinnitettyné
litoskappaleeseen turvamuhveilla.

¢ |etku ei saa mistadan kohdasta koskettaa
kuumia seinia (maks. 50 °C)

* letkuun ei saa kohdistua vetoa tai
iéinnitystd eika se saa olla jyrkallé
mutkalla tai kiertynyt

¢ |etku ei saa olla kosketuksissa tercvien
esineiden tai kulmien kanssa.

* jos letku ei ole té&ysin fiivis, ja se vuotaa
kaasua &g yrite korjata sité: vaihda letku
uuteen.

o Tarkista, ettd letkun viimeistd
kayttopdivémadrad, joka on painettu
sen pintaan, ei ole ohitettu.

v

Suorita liiténtd kaasuverkkoon kayttamall
Yleisia tietoja kumiletkua, joka téyttad voimassa olevassa
médrdyksessd annetut ominaisuudet
[varmista, ettd kyseisen madrayksen
lyhenne on merkitty letkuun).

Liitainté kaasuverkkoon voidaan suorittaa
saumattomalla terasletkulla voimassa
olevan standardin asettamien madrdysten
mukaisesti.

Muita kaasutyyppeijé kayteftdesss katso
luku 5.2 Mukautus eri kaasutyyppeihin.
Kaasun siséantulo on 1/2" putki jossa on
kierteitetty liitin ulkoiselle kaasulle

(IS0 228-1).

128



Ruuvaa letkuliitos 3 huolella laitteen Nestekaasun liiténté
kaasulitokseen 1 (kierre 12" ISO 228-1)
asettamalla véliin fiiviste2. Kaytetyn
kaasuletkun lapimitan mukaan on
mahdollista ruuvata myés letkuliitos 4
letkuliitokseen 3. Kun letkuliitos tai
letkuliitokset on kiristetty, aseta kaasuletkué
letkuliitokseen ja kiinnita se kiinnikkeelld 5
voimassa olevan mé&dréyksen mukaisesti.

Kaytd paineen saadintd ja suorita liitos
kaasupulloon voimassa olevan lain
madraamalls tavalla.

Varmista, eftd sydttépaineessa noudatetaan
taulukossa “Kaasutyypit ja maat” osoitettuja
arvoja.

Liitanta terdasletkulla

Suorita liiténtd kaasuverkkoon kayttamaills
tercisletkua, voimassa olevan standardin
osoittamien ominaisuuksien mukaisesti.

Ruuvaa liitos 3 kiinni laitteen kaasuliitokseen
1 asettamalla véliin aina varusteisiin kuuluva
fiiviste 2.




Liitanta terasletkulla ja bajonettiliittimella

Suorita liitdntd kaasuverkkoon kéyttamalle
tergsletkua, voimassa olevan standardin
BS 669. Aseta eristévad materiaalia
kaasuletkun 4 kierfeeseen ja ruuvaa siihen
sovitin 3. Ruuvaa kokonaisuus laitteen
likkuvaan liitokseen 1 asettamalla valiin
aina varusteisiin kuuluva tiiviste 2.

Liitanta terasletkuun kartiomaisella
liittimella

Suorita liitantd kaasuverkkoon kéyttamalle
terasletkua, voimassa olevan standardin
osoittamien ominaisuuksien mukaisesti.

Asennus

Ruuvaa liitos 3 huolella laitteen
kaasuliitokseen 1 (kierre 12" ISO 228-1)
asettamalla valiin aina varustuksiin kuuluva
fiiviste 2. Kiinnit& eristévéd materiaalia
liittimen kierteeseen 3, jonka jélkeen ruuvaa
kiinni terésletku 4 liittimeen 3.

Tuuletus tiloissa

Laite tulee asentaa vain pysyvdsti
tuuletettuihin tiloihin, voimassa olevien lakien
mukaisesti. Paikassa, johon laite on
asennettu tulee virrata niin paljon ilmaa kuin
sité vaaditaan sadnnéllista kaasun
palamista ja tilan ilmanvaihtoa varten.
Ritilailla suojattujen iimanottoaukkojen tulee
olla sopivan kokoisia voimassa olevien
lakien mukaisesti ja sijoitettu siten, etteivét ne
pddse tukkeutumaan edes osittain.

Tilaa tulee pitad riittévasti tuuletettuna, jotta
paiston aikana syntyva [émpé ja kosteus
saadaan poistettua: erityisesti pitkén
k&yttdajan jalkeen on suositelfavaa avata
ikkuna tai liséta mahdollisten tuulettimien
nopeutta.



Asennus

Palamistuotteiden poistaminen

/ Tate kodinkonetta ei ole liitetty

£ | palamistuotteiden poistolaitieeseen.
—! Se fytyy asentaa ja liittdd voimassa
olevien asennusmédrdysten
mukaisesti. On huomioitava erityisesfi
ilmankiertoa koskevat vaatimukset.

Palamistuotteiden poisto voidaan taata
luonnollisella iimankierrolla toimivan
savuhormiin kiinnitetyn liesituulettimen kautta
tai pakotetun imun avulla. Tehokas
imujdriestelma vaatii huolellista suunnittelua
pdtevan ammattilaisen toimesta ja sen
asentamista noudattamalla saéntsjen
m&araamia asentoja ja etdisyyksia.
Toimenpiteen pddttyessd asentajan on
annettava yhdenmukaisuusvakuutus.

*

<

1 Poisto liesituulettimen kautta
2 Poisto jos liesituulefinta ei ole asennettu

A Poisto yksittdiselld hormilla luonnollisella
ilmankierrolla

B Poisto yksittcisella hormilla
sahkatuulettimella

C Poisto suoraan ulkoilmaan seindssé tai
ikkunassa olevan sahkatuulettimen kanssa

D Poisto suoraan ulkoilmaan seinéén
tehdyn aukon kautta

Q:] llma

« Palamistuotteet
% Sahkastuuletin

5.2 Mukautus eri kaasutyyppeihin
Jos kaytdssa on muita kaasutyyppeid,

vaihda polttimien suuttimet ja sa&dé
kaasuhanoihin pienin mahdollinen liekki.

Suvuttimien vaihto

1. Irrota ritilét, ota kaikki kannet ja liekin
jako-osat pois padstaksesi polttimien
kuppeihin.

2. Vaihda suuttimet avaimella 7 kéytettévean
kaasutyypin mukaan (ks. Polttimien ja
suuttimien ominaisuuksien taulukko).

3. Aseta polttimet takaisin paikoilleen
oikealla tavalla.
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Metaani- tai kaupunkikaasun
minimiarvon saatoé

Sytyté poltin ja sa&dd se minimiarvoon.
Poista kaasuhanan nuppi ja séadé hana
fikun vieressa (mallista riippuen) olevaa
sadtéruuvia kayttaen, kunnes saavutat
saénnallisen ja mahdollisimman pienen
liekin.

Asenna nuppi paikoilleen ja tarkista
polttimen liekin vakaus. K&ann& nuppia
nopeasti maksimiasennosta
minimiasentoon: liekki ei saa sammua.
Toista toimenpide kaikkien kaasuhanojen

kohdalla.
%)
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Nestekaasun minimiarvon saatd

Ruuvaa hanan tikun vieressd olevat ruuvit
tAysin myotapdivadn.

Kaasuhanojen voitelu

Kaasuhanat voivat ajan mystd kadntyd
huonosti ja lukittua. Puhdista niiden siséosat
ja vaihda niiden voiteluaine.




Kaasutyypit ja maat

G20

20 mbar

G20/25 20/25 mbar

G25

G25.1

G25
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25 mbar
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30/37 mbar . .
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37 mbar
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Polttimien ja suuttimien ominaisuuksien taulukko

Nimellinen lémpéteho (kW) 1.0 1.8 1.9 3.0 42
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 72 o7 Q4 115 155
Esikammio (merkitty suuttimeen) (X) (Z) (X) (Y) (H3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400
Zugalaen @0y AW 8L B B U2
Nimellinen lémpéteho (kW) 1.1 1.8 1.9 3.0 4.2
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 72 o4 Q4 110 145
Esikammio (merkitty suuttimeen) (X) (2) (v) (H8) (H3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400

Nimellinen l&émpéteho (kW)

Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 72 121 148
Esikammio (merkitty suuttimeen) (F1) Y) (Y) (F2) (F3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400

Nimellinen l&émpéteho (kW)

Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 77 134 152
Esikammio (merkitty suuttimeen) (F1) (Y) (v) (F3) (F3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400

Nimellinen lémpéteho (kW) 1.0 18 19 3.0 4.0
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 77 100 105 134 165
Esikammio (merkitty suuttimeen) (F1) Y) (K) (F3) (H3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400

Nimellinen lémpé&teho (kW) 1.0 1.8 1.9 3.0 4.0
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) o4 120 125 165 190
Esikammio (merkitty suuttimeen) \4 Y) 1Y) (F3) (F3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400
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Nimellinen lémpéteho (kW) 10 1.8 19 3.0 4.0
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 50 65 68 85 100
Esikammio (merkitty suuttimeen) - B B B B
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1400
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 73 131 138 218 291
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 71 129 136 214 286

Nimellinen l&émpéteho (kW) 1.10 1.9 2.0 3.0 4.2
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 50 65 68 81 Q5
Esikammio (merkitty suuttimeen) - - - - -
Alhainen teho (W) 450 550 Q00 Q00 1400
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 80 138 145 218 305
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 79 136 143 214 300

Nimellinen lémpéteho (kW)

58

80

Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 43 74

Esikammio (merkitty suuttimeen) (H2) (M) (Z) (Z) (F4)

Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1500
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 73 131 138 218 208

Nimellinen virtaus G31 (g/h) 71 129 136 214 203

Nimellinen lémpéteho (kW) 1.0 1.8 1.9 29 3.6
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 145 185 190 260 340
Esikammio (merkitty suuttimeen) /8 /2 /2 /3 -
Alhainen teho (W) 400 500 800 800 1200

Varustuksiin kuuluvat suuttimet ovat saatavilla valtuutetuista huoltokeskuksista.
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5.3 Sijoittaminen Tysdtason pédlle asetettujen hyllyjen valilla
tulee olla véhintaén 750 mm efdisyys.

min 1000m

Jos keitfotason yldpuolelle asennetaan
liesituulefin, katso oikea etdisyys
liesituulettimen ohjeista.

Ulkomitat

Kaasu- ja sahkaliiténtdjen sijainti (mitat mm).

< 12900 »
l 290 Tnim |l
- A
Yleisié tietoja 3
Tamd laite voidaan asentaa seindn viereen, I iy
joista yksi ylittaa tystason korkeuden, pry
korkeintaan 150 mm p&chan laitteen
sivusta, kuvissa A ja C osoiteftuun fapaan, b
asennusluokista riippuen. L D
- A
A 81 mm
B 725 mm
C 154 mm
D 71 mm
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Asennus

Téma laite, asennustyypistd riippuen, kuuluu
luokkaan:

A

s C 3
A 3. 5
2 N
‘min. 150 mm d g
S 3

3 3

3 y

v OO0 OO0 OO0

Q0 OO0 OO0
C - Luokka 2 alaluokka 1
A - Luokka 1

(Kalusteasennettu laite)
(Vapaasti seisova laite)

/ Laitteen saa asentaa patevd
£ | teknikko voimassa olevia
madréyksid noudattamalla.

A
B 3
5 Seindkiinnitys (mallista riippuen)
in. 150 mm |\
- P Painava laite
3 Laitteeseen syntyvien vahinkojen
3 vaara
A 4
00 0000 * Ruuvaa pergkkdin ensin edessd olevat
jalat ja sitten takana olevat jalat.
Laitteen vakauden takaamiseksi on tarpeen
asentaa varustuksiin kuuluva
kiinnitysjariestelmé. Tama jdrjestelman on
oikein asennettua hyédyllinen
B - Luokka 2 alaluokka 1 ennaltaehkaisemadn laitteen kaatumista.

(Kalusteasennettu laite)
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1. Vaaita laite séadettévien jalkojen avulla, 5. Kiinnita sulkurengas lopuksi laitteen
kunnes se on vaakasuorassa ja vakaa. taakse asetettuun aukkoon.

R —

2. Kiinnit& seinddén tulppa koukulla (ei kuulu
varustuksiin) 800 mm korkeudelle (H)
lattiasta.

Laitteen asemointi ja vaaitus

Kun sahks-/kaasuliiténté on suoritettu
vakauden lisacmiseksi on ehdottoman
tarkedd, ettd laite vaaitetaan oikein latftialle.
Ruuvaa jalka kiinni tai auki aloosassa,
kunnes laite saadaan vaaitettua ja
vakaaksi.

3. Kiinnit& sulkurengas kefjuun \%

Korokkeen asennus

4. Kiinnita ketjun pad tulppaan edelld
seinddn kiinnitetyllé koukulla.

Koroke tulee aina asemoida ja kiinnittéd
oikein laitteeseen.
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1. Aseta koroke tasolle ja kohdista aukot A
aukkojen B kanssa.

2. Kiinnitd koroke tasoon ruuvaamalla ruuvit

C kiinni.
5.4 Sahksliitanta

Yleisié tietoja

Tarkista, eftd séhkéverkon ominaisuudet
vastaavat tyyppikilven fiefoja. Tekniset
fiedot, sarjanumeron ja merkinnén siséltave
tyyppikilpi sijaitsee nékyvalla paikalla
laitteessa. Tyyppikilped ei saa koskaan
irrottaa. Suorita maadoitus kayttamdlla
vahintaan 20 mm pidempdd johtoa muihin
johtoihin n&hden.

Laite voi toimia seuraavilla tavoilla:

e 220-240V 1N~
1 2 3 4 5 @

Kolminqpcinen johto 3 x 6 mm2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 @
?

[9loroloTe

L1 L2N

| =

Nelinapainen johto 4 x 2,5 mm?2.

* 380-415V 3N~
1.2 3 45

120 l9lot0]

Li2is N

< |®

P

Viisinapainen johto 5 x 1,5
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Paasy liitinrimaan 3. Asenna virtajohto.

Virtajohdon kytkemiseksi, mene takana
olevan suojuksen padllg olevalle
liitinrimalle:

1. Irrota ruuvit, jotka kiinnittévét luukun
takana olevaan suojukseen.

4. Kun toimenpide on suoritettu, aseta

2. Kaanné luukkua kevyesti ja irrota se luukku takaisin takana olevan suojuksen
paikoiltaan. padlle ja kiinnite se edelld irrotettuja

ruuveja kayttamalla.

\J
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Asennus

Pysyva kytkenta

Sijoita systtélinjoan laite, joka takaa
kytkennén irti moninapaisesta verkosta.
Kontaktien avausvdlin on oltava sellainen,
eftd virran kytketd kokonaan pois paalié
voidaan taata jos Ill-luokan ylij@nnite
syntyy, asennusta koskevien maaréysten
mukaisesti. Katkaisin on sijoitettava
helppopédsyiseen paikkaan laitteen
lahelle.

Kytkentd pistokkeella ja pistorasialla

Tarkista, ett& pistoke ja pistorasia ovat
samantyyppisié. Vélta sovittimien ja
jakorasioiden kaytted, silla ne voivat
aiheuttaa kuumentumisia tai palojalkia.

Testaus

Asennuksen jalkeen suorita pikainen testaus.

Ellei laite toimi vaikka ohjeita on noudatettu
oikein, kytke se irti séhksverkosta ja ofa
yhteytt& [ahimpadn tekniseen
huoltopalveluun.

5.5 Ohijeet asentajalle

Pistokkeen tulee olla helposti
saavutettavassa paikassa laitteen
asennuksen jalkeen. Ald taita alaka jata
jumiin séhkéverkkoon liittévéd johtoa.

Laite tulee asentaa asennuskaavioiden
mukaan.

Al yrita ruuvata auki tai pakottaa
liitimen kierteitettyd kulmaa. Vaarana on
laitteen kyseisen osan vahingoittuminen
ja valmistajan antaman takuun
mitGtdityminen.

Kayta vettd ja saippuaa kaasuvuotojen
tarkastamiseksi kaikissa litoksissa. ALA
kéytd avotulta mahdollisten vuotojen
paikantamiseksi.

Sytyta kaikki polttimet yksitt@in ja
samanaikaisesti kaasuventiilin, polttimen
ja sytytyksen oikean toiminnan
tarkastamiseksi.

Kaanna polttimien kytkimet minimiliekin
kohdalle ja tarkkaile jokaisen polttimen
liekkia yksittain ja yhdessd.

Jos laite ei toimi oikein, kun kaikki
tarkastukset on suoritettu, k&dnny
alueellasi toimivan valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen.

Kun laite on asennettu oikein, anna
kaytiajclle ohjeet sen asianmukaiseen
ké&yttoon.






