

















Utilisation

Cuisson différée

1. Tournez la manette de commande &
droife ou & gauche pour sélectionner
une recette personnelle préalablement
mémorisée du menu « receftes perso »
(dans I'exemple la recette essai a été
mémorisée).

recettes perso

ajouter

essai

2. Appuyez sur la manetfte de commande
pour confirmer.

3. Tournez la manette de commandes &
droife ou & gauche pour sélectionner
'option cuisson différée.

12:30
essai

démarrer

modifier
annuler

cuisson différée

4. Appuyez sur la manette de commande
pour confirmer.

3

5. Tournez la manette de commande &
droite ou & gauche pour sélectionner

'heure de fin de cuisson. Le symbole g

clignote.

12:30
essai

< 00h35m

A& 19:30

() kg 0.7

sélection heure fin fonction

6. Appuyez sur la manette de commande
pour confirmer.

12:40
essai

< 00h35m
A 19:30

démar. fonction dans
06 h15m

ﬁ kg 0.7

Apres quelques secondes le symbole

cesse de clignoter. L'appareil reste en
aftente de 'horaire de départ différé.
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e Utilisation

2!
3.10 Réglages Langue
Il permet de sélectionner la langue
s | Ce menu permet de configurer le souhaitée parmi celles disponibles.
1 produit 1. Tournez la manette de commande ¢
droite ou & gauche pour sélectionner
1. Dans la page-écran de I'horloge langue du menu « réglages ».
appuyez sur la manette de commande
pour entrer dans le menu principal. réglages
2. Tournez la manefte de commande vers
la droite ou vers la gauche pour horloge
sélectionner réglages du menu verrouil. commandes
principal. mode show-room

3. Appuyez sur la manette de commande puissance eco

pour confirmer.

2. Appuyez sur la manette de commande
pour confirmer.

fonctions cuisson
fonctions spéciales

3. Tournez la manette de commande &
droite ou & gauche pour sélectionner la

programmes =
langue souhaitée.

recettes perso

English
italiano

espanol
Deutsch

4. Appuyez sur la manette de commande
pour confirmer la langue sélectionnée.
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Utilisation

Horloge

Ce menu permet de modifier I'heure
affichée.

réglages

verrouil. commandes
mode show-room
puissance éco

1. Tournez la manette de commande &
droite ou & gauche pour régler I'heure.

2. Appuyez sur la manette de commande
pour passer & la modification des
minutes.

3. Tournez la manette de commande &
droite ou & gauche pour régler les
minutes.

12:30

appuyer sur la manette gauche pour sauvegarder

4. Appuyez sur la manette de retour pour
confirmer.

3

Verrouillage des commandes

Il permet & 'appareil de bloquer
automatiquement les commandes apres
une minute de fonctionnement normal sans
aucune intervention de la part de

" utilisateur.

réglages

langue

horloge

mode show-room
puissance éco

* Pour confirmer |'activation du
verrouilloge des commandes
sélectionnez OUI.

verrouil. commandes : désactive
les commandes principales
au bout d'1 minute

activer le verrouil. des commandes ?

oui non

Dans le fonctionnement normal il est signalé

par 'allumage du voyomﬂ.

* Pour désactiver temporairement le
verrouilloge au cours d'une cuisson,
maintenez la manette de refour
enfoncée pendant 3 secondes. Une
minute aprés la dernigre sélection, le
verrouillage redevient actif.

/ Siles positions de la manette de
& | commande ou de retour sont
touchées ou modifiées, I'afficheur
montrera un averfissement pendant
deux secondes.
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e Utilisation

Mode show-room (uniquement pour les
exposants)

En activant ce mode, I'appareil désactive
tous les éléments chauffants tout en
maintenant le panneau de commandes
actif.

réglages

langue
horloge
verrouil. commandes

mode show-room

puissance éco

o Pour confirmer |'activation du mode
show-room sélectionnez QUI.

mode show-room : permet d'utiliser
I'afficheur sans activer
les éléments chauffants

activer mode show-room ?

oui non

Sile mode est actif | afficheur
montrera le message « mode
show-room ».

Pour utiliser normalement 'appareil
réglez ce mode sur OFF.

I [P
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Puissance éco (sur certains modéles
uniquement)

Lorsqu’on active ce mode de
fonctionnement, I'appareil limite la
puissance utilisée. Il est indiqué pour utiliser
simultanément plusieurs appareils
électroménagers.

Si ceffe option est activée, |'afficheur

présente le symbole .

réglages

langue

horloge

verrouil. commandes
mode show-room

puissance éco

* Pour confirmer |'activation du mode
puissance éco sélectionnez OUI.

puissance éco : permet de réduire
la puissance absorbée
par le four

activer puissance éco ?

/ Quand le mode puissance éco est
&7 | actif, les temps de préchauffage et
de cuisson peuvent étre plus longs.




Utilisation

Son

A chaque pression sur les manettes
I"appareil émet un son. Ce réglage permet
de le désactiver.

réglages

horloge

verrouil. commandes
mode show-room
puissance éco

son

¢ Pour désactiver le son associé & la
pression des manettes sélectionnez

NON.

son : permet d'activer
le son associé a la pression
des manettes

activer le son ?

non

3

Maintien au chaud

Ce mode permet & 'appareil, au terme
d'une cuisson dont on a programmé la
durée (si celle-ci n’est pas inferrompue
manuellement), de maintenir au chaud (&
de basses températures) |'aliment qu'on
vient de cuire et d'en préserver les
caractéristiques organoleptiques et
olfactives obtenues durant la cuisson.

réglages

verrouil. commandes
mode show-room
puissance éco

son

maintien au

o Pour confirmer |'activation du maintien
au chaud sélectionnez OUI.

maintien au chaud :
permet de garder le plat au chaud
apres une cuisson temporisée

activer le maintien au chaud ?

oui non
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e Utilisation

Eclairage éco

Pour économiser davantage I'énergie, la
lampe s'éteint automatiquement une minute
apres le début de la cuisson.

réglages

mode show-room
puissance éco

son

maintien au chaud

éclairage éco

* Pour confirmer |'activation du mode
Eclairage Eco sélectionnez OUI.

éclairage éco : permet d'éteindre
les lampes internes
aprés 1 minute

activer 'éclairage éco ?

* Pour empécher 'appareil d'éteindre la
lampe automatiquement au bout d'une
minute, réglez ce mode sur OFF.
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Sila fonction Eclairage Eco est
réglée sur OFF, I'appareil en
stand-by affiche I'heure dans la
modalité faible luminosité.

La fonction Eclairage Eco réglée
sur OFF comporte une
consommation d'énergie plus
important de I'appareil en stand-

by.

Le contréle manuel d'allumage/
exfinction esf toujours disponible
en fournant la manette de retour &
droite pour les deux réglages.

Le mode Eclairage Eco active
également |’ extinction de
I'afficheur au bout de deux
minutes d’inutilisation.



Utilisation

Horloge numérique Quand aucune fonction de I'appareil n"est
Cette fonction permet d'afficher |'heure en active, |'afficheur montre I'heure en format
format numérique. numérique.

réglages
puissance éco

son
maintien au chaud

éclairage éco

horloge numérique

* Pour confirmer I'activation de I'horloge
numérique sélectionnez OUI.

horloge numérique : permet de voir
I'horloge en format numérique
dans l'état d'arrét

activer horloge numérique ?

oui non
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4 Nettoyage et entretien

4.1 Avertissements

4.2 Nettoyage de la plaque en
vitrocéramique

Pour une bonne conservation des surfaces,
neftoyez-les régulierement aprés chaque
utilisation, aprés les avoir laissées refroidir.
Les éventuelles traces claires dues &
I'utilisation de casseroles & fond en
aluminium peuvent éfre éliminées avec un
chiffon humide imprégné de vinaigre.

Si, aprés la cuisson, il devait rester des
résidus brolés, enlevez-les, rincez & I'eau et
essuyez bien avec un chiffon propre.

Les grains de sable fombés sur la plaque
de cuisson durant le neffoyage de la salade
ou des pommes de terre, risquent de rayer
la surface lorsque vous déplacez les
casseroles.

Eliminez immédiatement les éventuels grains
de sable de la surface de cuisson.

Les changements de couleur n'influencent
ni le fonctionnement ni la stabilité du verre.
En effet, il ne s'agit pas de modifications du
matériau de la plaque de cuisson, mais de
simples résidus qui n’ont pas été éliminés et
qui ont carbonisé.

Des zones brillantes peuvent se former
suite au frottement du fond des casseroles,
surtout si celles-ci sont en aluminium, et &
I'utilisation de détergents non appropriés. |l
est difficile de les éliminer avec des produits
de neftoyage courants. Il peut étre
nécessaire de répéter plusieurs fois les
opérations de nettoyage. L'utilisation de
détergents agressifs ou le frottement opéré
par le fond des casseroles risque d'effacer
avec le temps les décorations de la ploque
de cuisson et de confribuer & la formation
de taches.



Nettoyage et entretien

Nettoyage ordinaire quotidien

N'utilisez que des produifs spécifiques ne
contenant pas de substances abrasives ni
acides & base de chlore.

Versez le produit sur un chiffon humide et
passez-le sur la surface, rincez
soigneusement et essuyez avec un chiffon
doux ou en microfibre.

Nettoyage hebdomadaire

Nettoyez et fraitez la plaque de cuisson
une fois par semaine avec un produit
courant pour le neftoyage de la
vitrocéramique. Respectez toujours les
insfructions du producteur. Le silicone
présent dans ces produits génére une
pellicule de protection hydrofuge et anti-
saleté. Toutes les taches restent sur la
pellicule et peuvent étre facilement
éliminées. Ensuite, séchez la surface avec
un chiffon propre. Veillez & ne pas laisser
de restes de détergent sur la surface de
cuisson pour éviter toute réaction agressive
au réchauffement entrainant une
modification de la structure.

Evitez absolument d'utiliser des éponges en
acier et des racloirs franchants susceptibles
d'endommager les surfaces.

Taches d’aliments ou résidus

Utilisez les produits normalement
préconisés, non abrasifs, en vous servant
éventuellement d'ustensiles en bois ou en
plastique. Rincez soigneusement et essuyez
avec un chiffon doux ou en microfibre.
Fvitez de laisser sécher a I'intérieur de
I'appareil des résidus d'aliments & base de
sucre (tels que la confiture) car ils peuvent
abimer I'émail & 'intérieur de 'appareil.

4.3 Nettoyage de la cavité de cuisson

Pour une bonne conservation de la cavité

de cuisson, il faut la nettoyer régulierement

aprés |'avoir laissée refroidir.

Evitez de laisser sécher des résidus

d'aliments & l'intérieur de la cavité de

cuisson pour ne pas endommager |'émail.

Sortez toutes les parties amovibles, avant

tout nettoyage.

Pour faciliter les opérations de nettoyage,

on conseille de démonter :

* laporte ;

* les structures de support pour grilles /
lechefrites ;

* les éventuelles glissieres amovibles.

/ Sil'on utilise des produits de

& | nettoyage spécifiques, on
conseille de faire fonctionner
I'appareil & la température
maximale pendant environ 15,20
minutes, afin d'éliminer les
éventuels résidus.
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Désactivation manuelle du levier du
verrouillage de la porte

Le levier du verrouillage de la porte se
frouve dans la premiére rainure & gauche
en dessous du panneau de commande,
dans la partie supérieure de la facade du

four.

—
’%

RN

Au cours des opérations normales de
nettoyage, il peut arriver que I'on active le

levier du verrouillage de la porte par erreur.

levier du verrouillage de la porte activé

(vue du haut)

234

1. Déplacez le levier du verrouillage de la
porfe vers la droite jusqu’a son arrét.

| »

(vue du haut)

2. Relachez délicatement le levier du
verrouillage de la porte.

Le ressort du mécanisme rameéne le levier
du verrouillage de la porte en position
désactivée.

Pour éviter d'endommager le mécanisme,
n'essayez jamais de désactiver le levier du
verrouillage de la porte en le poussant
avec force vers la gauche.

<=

(vue du haut)



Démontage des glissiéres de support
pour grilles et léchefrites

Le démontage des glissieres de support
pour grilles et l&chefrites facilite
ultérieurement le nettoyage des parties
latérales.

Pour démonter les cadres de support pour
grilles ef lechefrites :

* Tirez la structure vers l'intérieur de la
cavité de cuisson pour la dégager de
I'encastrement A, puis extrayez-la des
logements situés & I'arriére B.

* Auterme du neffoyage, répétez les
opérations qu’on vient de décrire pour
repositionner les glissieres de support
pour grilles et lechefrites.

4.4 Pyrolyse

Opérations préliminaires

Avant de démarrer la pyrolyse :

* Nettoyez la vitre interne en suivant les
indications usuelles de neffoyage.

* En cas d'incrustations obstinées
vaporisez sur la vitre un produit pour le
neffoyage des fours (lisez les
avertissements figurant sur le produit) ;
laissez agir 60 minutes puis rincez ef
séchez la vitre avec du papier de
cuisine ou un chiffon en microfibre.
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ﬂ Nettoyage et entretien

* Enlevez fous les accessoires présents & 2. Tournez la manette de commande pour
I'intérieur de la cavité de cuisson. programmer la durée du cyc|e de

* Enlevez les glissieres de support pour nettoyage d'un minimum de 2 heures &
grilles et lechefrites. un maximum de 3 heures (& I'exception

* Enlevez la protection supérieure (si elle de la fonction dont la durée est fixe

est présente]. sur la valeur de 2 heures).

* Fermez la porte.
12:30
Réglage de la pyrolyse pyrolyse éco

1. Tournez la manette de commande &
droite ou & gauche pour sélectionner
3 7 1430
pyrolyse éco ou pyrolyse dans le menu @ e
« fonctions spéciales ». Ensuite appuyez
sur la manette de commande pour
confirmer.

{3 02h00m

sélection heure fin fonction

fonctions spéciales 12:30
pyrolyse

23 03h00m

pyrolyse éco 2% 15:30

sélection heure fin fonction

fonctions spéciales

pyrolyse
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Nettoyage et entretien ﬂ

3. Appuyez sur la manette de commande.
Le symbole cesse de clignoter.

L afficheur présente un avis qui invite &
enlever les accessoires & l'intérieur de la
cavité de cuisson.

12:30
pyrolyse éco

{3 02h00m

P

enlever les accessoires de la cavité de cuisson
appuyer sur la manette dr pour activer la fonction

12:30
pyrolyse

23 03h00m

enlever les accessoires de la cavité de cuisson
appuyer sur la manette dr pour activer la fonction

4. Appuyez sur la manette de commande
pour démarrer la pyrolyse.

/ Durée conseillée de la pyrolyse :
= |* Peusale: 2 heures.

* Moyennement sale : 2 heures et
demie

e Trés sale : 3 heures.

Pyrolyse

1. Uafficheur indique le message « Pyrolyse

en cours » ef le temps resfant pour
signaler que I'appareil est en frain
d'effectuer le cycle de neffoyage
automatique. 2 minutes apres le début
de la pyrolyse, la porte est bloquée par
un dispositif qui empéche toute fentative

d'ouverture (affichage du symbole )

12:45
pyrolyse éco

£ 01h45m
pyrolyse en cours

12:45
pyrolyse

3 02h45m

pyrolyse en cours

o | Il estimpossible de sélectionner
1 une fonction lorsque le

verrouillage de la porte est activé.

237




ﬂ Nettoyage et entretien

2. Alafin de la pyrolyse, la porte reste 4. Attendre que |'appareil aif refroidi ef
verrouillée tant que la température & ramassez les résidus & l'intérieur du four
I'intérieur de la cavité de cuisson ne avec un chiffon humide en microfibre.

revient pas & des niveaux de sécurité.

e | Durant la premiére pyrolyse des
1430 1 odeurs désagréables peuvent se
e e dégager : elles sont dues &
I'évaporation normale des
substances huileuses de
fabrication. Ce phénoméne est
parfaitement normal et il disparait

fin de la pyrolyse apres la premiére pyrolyse.
refroidissement

£3 00h00m

e | Durant la pyrolyse les turbines
15:30 1 produisent un bruit plus intense do
pyrolyse a I'augmentation de la vitesse de
rotation. Ce fonctionnement,
concu pour favoriser la dissipation
de la chaleur, est tout & fait normal.
Alafin de la pyrolyse la ventilation
fin de la pyrolyse continuera automatiquement
refroidissement & :
pendant une période suffisante
pour éviter des surchauffes des
parois des meubles ef de la
facade de la cavité de cuisson.

23 00h00m

3. L'afficheur présente un avis indiquant
que la procédure de refroidissement de
la cavité de cuisson est en cours.

Sile résultat de la pyrolyse n'est
pas satisfaisant & la durée
minimale, il est recommandé de
sélectionner un temps supérieur
pour les cycles de nettoyage
successifs.

IN
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Nettoyage et entretien ﬂ

Réglage de la pyrolyse programmée
L'heure de début de la pyrolyse peut étre
programmee.

1. Aprés avoir choisi la durée de la

pyrolyse, appuyez sur la manette de
commande. L'afficheur montrera I'heure

et le symbole % s'allumera.

2. Tournez la manette de commande pour
sélectionner I'heure & laquelle on
souhaite terminer la pyrolyse.

3. Aprés quelques secondes, les

symboles et % restent fixes et

'appareil est en attente d’atteindre
I'heure de départ réglée pour démarrer
le cycle de neffoyage.

e | Il estimpossible de sélectionner
1 une fonction lorsque le
verrouillage de la porte est activé.
Il est toutefois possible de metire
I'appareil hors tension au moyen
des commandes spécifiques.

4.5 Nettoyage de la porte

Démontage de la porte

Pour faciliter le nettoyage, on conseille
d'enlever la porte et de la placer sur un

chiffon.

Pour enlever la porte, procédez comme suit :

1. Ouvrez complétement la porte et
infroduisez les deux crochets de
blocage dans les frous des chamieres
indiqués dans la figure.

2. Saisissez la porte des deux cotés avec
les deux mains, soulevez-la vers le haut
en formant un angle d'environ 30° et
exfrayez-la.
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3. Pour remonter la porte, infroduisez les
chamiéres dans les fentes prévues & cet
effet sur le four en vous assurant que les
rainures A sont complétement posées
contre les fentes. Abaissez la porte vers
le bas puis, aprés I'avoir positionnée,
extrayez les crochets de blocage des
trous des charniéres.

Nettoyage des vitres de la porte

On conseille de neftoyer constamment les
vitres de la porte. Utilisez du papier
absorbant de cuisine. En cas de saleté
résistante, lavez avec une éponge humide
et un détergent normal.
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Démontage des vitres internes

Pour faciliter le nettoyage, les vitres internes
qui composent la porte peuvent étre
démontées.

1. Ouvrez la porte.

2. Positionnez les crochets de blocage
dans les frous des chamieres pour
empécher la fermeture accidentelle de
la porte.

3. Tirez la vitre inferne délicatement par
I"arriere vers le haut, en suivant le
mouvement indiqué par les fleches (1).

4. Refirez la vifre interne du listel antérieur (2)
pour |'extraire de la porte.




5. Démontez les vitres intermédiaires en les 4.6 Entretien extraordinaire

soulevant vers le haut. , o
Remplacement de I'ampoule d’éclairage

interne

6. Nettoyez la vitre externe et les vitres
démontées précédemment. Utilisez du

papier absorbant de cuisine. En cas de 1. Enlevez tous les accessoires présents &
crasse persistante, lavez avec une intérieur de la cavité de cuisson.
éponge humide et du détergent neutre. 2. Enlevez les glissieres de support pour
grilles ef lechefrites.
3. Enlevez le couvercle de I'ampoule au

moyen d'un ustensile (par exemple un
tournevis).

7. Ala fin des opérations de nettoyage,
remettez la vifre intermédiaire dans son
logement dans la porte.

8. Pour repositionner la vitre interne,
infroduisez la partie supérieure dans son
listel dans la porte et encastrez les 2
pivots arriere dans leurs logements avec

égere pression.

une

A



4. Dévissez et enlevez I'ampoule.

/ Ne fouchez pas directement
& | I'ampoule halogene avec les
doigts, mettez un gant de
protfection.

5. Insérez une ampoule neuve.

6. Remontez le couvercle. Le faconnage
interne de la vitre (A) doit rester tourné
vers la porte.

[

7. Enfoncez le couvercle & fond de

maniére & ce qu'il adhére parfaitement

& la doville.
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Que faire si...

L'appareil ne fonctionne pas :

* Linferrupteur est défectueux : vérifiez
dans la boite & fusibles ef vérifiez que
I'interrupteur soit en bon état.

* Baisse de puissance : vérifiez que les
voyants de |'appareil fonctionnent.

Le brileur & gaz ne s'allume pas :
* Buaisse de puissance ou bougies

humides : allumez le broleur & gaz avec
un briquet ou une allumette.

Le four ne chauffe pas :

* Fusible défectueux : contrélez et, si
nécessaire, remplacez |'interrupteur.

* La manette des fonctions n'a pas été
réglée : réglez la manette des fonctions.

* Controlez sile mode « show-room » @
été sélectionné (pour de plus amples
détails, voir le paragraphe
« Programmes »).

Touts les aliments préparés dans le

compartiment du four brilent trés

rapidement :

* Thermostat défectueux : appelez le
Service aprés-vente auforisé.

La vitre de la porte se couvre de buée
lorsque le four est chaud :

* Phénomene tout & fait normal provoqué
par la différence de température : cela
n'a aucun effef sur les prestations du
four.



Nettoyage et entretien ﬂ

L afficheur est complétement éteint :

* Controlez |'alimentation électrique.

* Contrélez si un interrupteur omnipolaire
éventuel en amont de |'alimentation de
'appareil est sur « On ».

Les commandes ne répondent pas :

* Confrélez si le mode « verrouillage
commandes » a été sélectionné (pour de
plus amples détails, voir le paragraphe
« Programmes »).

Les temps de cuisson sont longs par
rapport aux valeurs indiquées dans le
tableau :

* Confrélez sile mode « Puissance éco » a
été sélectionné (pour de plus amples
détails, voir le paragrophe
« Programmes »).

L afficheur montre le message « ERR4 » :

* leverrouilloge de la porte n'est pas bien
accroché & la porte car on 'a ouverte
accidentellement durant son activation.
Fteignez et rallumez |'appareil en
aftendant quelques minutes avant de
sélectionner de nouveau un cycle de
nettoyage.

En ouvrant la porte durant une fonction

ventilée, la turbine s’ arréte.

* Il ne s'agit pas d'une panne, mais le
produit fonctionne normalement ; cela
est utile lorsquon agit sur des aliments
durant la cuisson pour éviter les pertes
excessives de chaleur. A la fermeture de
la porte, la turbine reprend son
fonctionnement normal.

Aprés le cycle de nettoyage automatique
(pyrolyse), il estimpossible de
sélectionner une fonction.

* Vérifiez si le verrouillage de la porte est
désactivé. Dans le cas contraire
I'appareil est équipé d'une protection
qui ne permet pas de sélectionner une
fonction quand le verrouilloge de la
porfe est actif. Parce que & l'intérieur de
la cavité de cuisson la température est
encore élevée ef ne permettrait aucun
type de cuisson.

/ Sile probléeme n'a pas été résolu

& | ou en présence d'autres types de
pannes, contactez le service
d'assistance le plus proche.

sont signalés :

/ Sid'autres messages d'erreur ERRx

prenez note du message d'erreur,
de la fonction et de la température
sélectionnées et contactez le
service d'assistance le plus
proche.
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5 Installation

5.1 Positionnement
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Dimensions d’encombrement

Lt

H 7y
A I C

v

A4
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Q00 mm

® >

600 mm

450 mm

o

Q00 mm

750 mm

— I O

450 mm

L2 Q00 mm

1 Distance minimale des murs latéraux ou
de tout matériel inflammable.

2 Largeur minimale de |'armoire (=A)).
Dimensions de |’appareil (mm)

Position des branchements du gaz et
électriques.
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5.2 Positionnement Informations générales

Cet appareil peut éfre accroché a des
parois dont une dépasse en hauteur le plan
de travail, & une distance minimale de X mm
du coété de |'appareil, comme illusiré dans
les figures A et C relatives aux classes
d'insfallation.

Les meubles suspendus au-dessus du plan  fra
de travail de I'appareil doivent étre & une
distance minimale de ce demier de Y mm.
Sil'oninstalle une hotte aspirante au-dessus
de la plaque de cuisson, consultez le
manuel d'instructions de cefte demiere pour
respecter la distance correcte.

X 150 mm
Y 750 mm

A
00 0000

A -Classe 1

(Appareil pour installation libre)
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A
B

3,
. =}
min. X mm _<
3
3

A

OO0 OO0 0O

B - Classe 2 sous-classe 1

(Appareil encastré)

»
»

ww A ‘ulw

A 4

00 0000

C - Classe 2 sous-classe 1

(Appareil encastré)

L'appareil doit éfre installé par un
technicien qualifi¢ et dans le
respect des normes en vigueur.

IN
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Positionnement et nivellement
Appareil lourd
Risque de dommages &
I’appareil

* Insérez d'abord les pieds avant puis les
pieds arriére.

Pour une bonne stabilitg, il estindispensable

que 'appareil soit correctement nivelé au
sol.

* Apres avoir effectué le branchement au
gaz et électrique, vissez ou dévissez le
pied jusqu’a ce que I'appareil soif bien
nivelé et stabilisé au sol.




Fixation murale 3. Assemblez la bride de fixation.

1. Vissez la plaquette de fixation au mur sur
le dos de I'appareil.

4. Alignez la base du crochet de la bride
de fixation sur la base de la coupe de la
plaquette de fixation au mur.

2. Réglez la hauteur des 4 pieds.
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5. Alignez la base de la bride de fixation 7. Déplacez la bride surle mur et marquez
jusqu’au sol ef serrez les vis pour fixer les la position des frous & réaliser dans le
dimensions. mur.

8. Apres avoir réalisé les tfrous dans le mur,
6. Considérez une distance de 50 mm du utilisez des chevilles avec des vis pour

coté de I'appareil aux frous de la bride. fixer la bride sur le mur.

Q. Poussez la cuisiniére vers le mur et
simultanément introduisez la bride dans
la plaquette fixée au dos de |'appareil.

¢ »50 mm

|
-
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Montage du dosseret 5.3 Branchement électrique

Le dosseret doit toujours étre positionné et
correctement fixé sur I'appareil.

1. Positionnez le dosseret sur la plaque.

2. Faites correspondre les rainures du
dosseret [A] avec les frous présents sur
le bord arriere de la plaque & cuisson (B).

Informations générales

Vérifiez que les caractéristiques du réseau

électrique sonf adéquates aux données

indiquées sur la plaque.

3. Avec un tournevis fixez le dosseret & la La plaque d'identification, avec les
plaque avec les vis (C) fournies. données techniques, le numéro de série et

le marquage, est placée dans une position

bien visible sur I'appareil.

N'enl jamais la pl
enlevez jamais la plaque.

Effectuez la mise & la terre avec un cable
plus long que les autres cables d'au moins

20 mm.

249



l'appareil peut fonctionner dans les
modalités suivantes :

e 220-240V 2~
123 4 5@
Letotolotele]
L1 L=

Cable tripolaire 3 x 10 mm?2.

e 220-240V 3~
123 459

[olotelotele]
1

L1 |L2 |L3T

Cable tétrapolaire 4 x 6 mm?2.

e 220-240V IN™
1 2 3 4 5 Q@

Lerore ool
X =

Cable tripolaire 3 x 10 mm2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 Q@

[olorolorelo]
L

L1 |L2 |N =

Cable tétrapolaire 4 x 6 mm?2.

e 380-415V 3N~
1 2 3 4 5 Q@

olololote(?]
T

L1 L2 I3 |N =

Cable pentapolaire 5 x 2,5 mm?2.
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Installation

Les valeurs indiquées se référent &
la section du conducteur inferne.

ol o

Les cables d'alimentation sont
dimensionnés en tenant compte du
facteur de simultanéité
(conformément & la norme EN

60335-2-6).

o

Cavalier de rechange
-

7
g

En cas de raccordement biphasé ou
friphasé, pour une fixation correcte du
cable, il faut remplacer le cavalier installé
par le cavalier fourni.

Branchement fixe

Prévoir un dispositif de coupure omnipolaire
sur la ligne d'alimentation électrique de
l'appareil, avec une distance entre les
contacts permeftant le débranchement
complet selon la catégorie de surtension |,
conformément aux réglementations pour
'installation.



X

Accés au bornier 3. Installez le cable d'alimentation.

Pour brancher le cable d’alimentation, il
faut accéder au bornier situé sur le carter
postérieur :

1. Enlevez les vis qui fixent la porte au
carter postérieur.

4. Au terme des opérations, replacez la
2. Faites légerement pivoter la porte et porte sur le carter postérieur ef fixez-la
extrayez-la de son logement. avec les vis enlevées précédemment.

\J
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5.4 Pour l'installateur

La fiche doit rester accessible apreés
I'installation. Ne pliez ou ne coincez
pas le cable de raccordement au
réseau électrique.

L'appareil doit étre installé selon les
schémas d'installation.

Sil'appareil ne fonctionne pas
correctement aprés avoir effectué foutes
les vérifications, appelez le service
aprés-vente autorisé le plus proche de
chez vous.

Lorsque I'appareil est correctement
installé, veuillez instruire | utilisateur sur la
méthode de fonctionnement correcte.
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