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VARNING

Allménna sékerhetsanvisningar

Skador pa person

e OBSERVERA: Apparaten och
dess atkomliga delar blir
mycket varma vid anvéndning.
Hall barn p& avstand frén
apparaten.

 Skydda handerna med
grillvantar nér du flyttar mat
inne i ugnen.

* Forsok aldrig slécka en laga/
brand med vatten utan stdng av
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apparaten och tack ldgan med
eft lock eller en brandfilt.

* Barn dver 8 &r och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental fsrmaéga eller med
bristféllig erfarenhet av
anvandning av elektriska
apparater f&r endast anvénda
denna apparat under
forutsdtining att de dvervakas
eller noga instruerats
angdende en sdker
anvandning av apparaten och
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frutsatt att de forstar eventuella
risker som &r férbundna med
anvandningen.

L&t inte barn leka med
apparaten.

Barn under 8 &r far vistas vid
apparaten endast under
férutsatining att de ér under
uppSyN.

L&t inte barn som &r yngre én 8
&r ndrma sig apparaten ndr
den &r i drift.

Rengérings- och
underhéllsarbete fér utféras av
barn endast under férutsatining
aft de &r under uppsyn.
Kontrollera att flamspridarna &r
korrekt placerade pa sina
platser fillsammans med
fillhérande brannarlock.

Var ytterst férsiktig eftersom
kokzonema varms mycket
snabbt. Undvik att vérma upp
tomma kastruller. Fara fér
dverhetting.
Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska
évervakas hela tiden.

Fetter och oljor kan fatta eld om
de dverhettas. Avlégsna dig
inte vid tillagning av mat som
innehaller oljor eller fetter.
Slack aldrig med vatten om
oljor eller fetter skulle fatta eld.
Satt pé locket p& grytan och
stéing av kokzonen.

Placera inga metallféremal,
som bestick eller husgerad, pé
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spishdllens yta nér den
anvands eftersom de kan
dverhettas.

VARNING: At fillaga feft eller
olja p& en spis utan
évervakning kan vara farligt
och leda till brand. Forsok
ALDRIG slacka en brand med
vatten. Istéllet ska apparaten
stéingas av och ladgan ska
tackas fill exempel med eft lock
eller en brandfilt.

Apparaten blir mycket varm vid
anvandning. Var férsiktig s& aft
du inte kommer &t
vérmeelementen inne i ugnen/
ugnarna.

For inte in spetsiga
metallforemadl (bestick eller
verkiyg) i apparatens springor. [
Hall inte vatten direkt pé& varma
plétar.

Under tillagningen ska
ugnsluckan vara sténgd.

Vid omréming i maten eller nar
fillagningen avslutats &ppna
forst luckan 5 centimeter. L&t
&ngan avdunsta, och 8ppna
sedan luckan helt.

Ytorna inuti férvaringsutrymmet
(i forekommande fall) kan bli
varma.

Oppna aldrig
forvaringsutrymmet i
forekommande fall) nér ugnen
&r pa eller fortfarande &r varm.
Foremalen inne i
forvaringsutrymmet i
fosrekommande fall) kan vara
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mycket varma efter att ugnen
anvants.

Man ska inte stédja sig mot
eller sitta p& apparatens lucka
ndar den &r dppen.

Stéing av apparaten efter
anvdnadning.

Dra aldrig i sladden f&r att dra
ut kontakten (i forekommande
fall).

ANVAND ELLER FORVARA
INTE BRANNBART MATERIAL
INNE |
FORVARINGSUTRYMMET (I
FOREKOMMANDE FALL)
ELLER I NARHETEN AV
APPARATEN.

ANVAND INTE
SPRAYFLASKOR I NARHETEN
AV DENNA APPARAT
MEDAN DEN AR IGANG.
UTFOR INGA ANDRINGAR
PA APPARATEN.

Innan ndgot arbete uiférs pé
apparaten (installation,
underhallsarbete, placering
eller forflytining) ska personlig
skyddsutrustning baras.
Rengdr inte apparaten nér den
fortfarande &r varm eller i
funktion.

Innan nagot arbete utférs pé
apparaten ska den elekiriska
stromférsoriningen brytas.
OBSERVERA: S¢kerstall fore
bytet av glédlamporna foér
invéindig belysning aft
apparaten &r avsténgd och
eltillférseln bortkopplad eller aft
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den elektriska
stromférsariningen ar bruten.
Gladlamporna som anvands i
denna apparat ér specifika
glédlampor for
hushallsapparater och ska inte
anvandas fér belysning i
bostaden.

Installation och servicearbete
ska utféras av behorig personal
i enlighet med gdllande
lagstiftning.

Forsok aldrig reparera
apparaten sjélv eller utan att
anlita en kvalificerad tekniker.
Om natkabeln skadas ska man
for att undvika fara omedelbart
kontakta den tekniska
supporten som sorier fér att
kabeln byts ut.

OBSERVERA: Anvéndning av
en gasdriven apparat leder till
forekomst av vérme, fukt och
forbrénningsprodukter i lokalen
dar den &r installerad.
Sakerstéll en god ventilation |
koket sérskilt nér apparaten
anvénds. Hall de naturliga
ventilationséppningarna éppna
eller installera en mekanisk
ventilationsanordning.

En intensiv eller langvarig
anvandning av apparaten kan
kréva ytterligare ventilation, till
exempel genom att éppna ett
fonster eller en mer effektiv
ventilation genom aft 6ka
effekten hos eventuell mekanisk
utsugningsanordning.
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Skador pé apparaten

* Anvand inte aggressiva
slipande rengéringsmedel eller
vassa metallskrapor fér aft
rengdra ugnsluckans glas
eftersom det kan repa ytan och
gora att glaset splittras.

 Anvénd eventuellt verktyg i tré
eller plast.

* Rengdr aldrig apparaten med
angstréle.

* Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

* Sittinte p& apparaten.

 Gallren och platarna ska féras
in s& langt det gér pé
sidoskenorna. De mekaniska
scikerhetsspdrrarna som hindrar
att de glider ut av misstag ska
vara vénda neddt och mot
ugnens bakre parti.

* VARNING: Ladmna inte
apparaten odvervakad i
samband med fillagning av feft
eller olja. Brandrisk. Var ytterst
forsikhig.

* Brandrisk: Placera inga féremall
p& spishdllen.

 Sprutainte med sprayprodukter
i nérheten av ugnen.

« ANVAND ALDRIG
APPARATEN FOR ATT VARMA
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UPP OMGIVNINGEN.
Anvénd inte karl eller behallare
av plast vid tillagning av mat.
Sattinte in sttingda burkar eller
behallare i ugnen.

Ta ut alla platar och galler ur
ugnen, om de inte anvénds vid
fillagningen.

Tack inte Gver ugnens botten
med aluminiumfolie eller
stanniolark.

Placera inte kastruller eller
platar direkt p& ugnens botten.
Vid behov kan platens fals (som
medfélier eller sdljs separat
beroende p& modell)
anvandas genom att placera
den pd botten som eft stéd for

matlagningen.
Om bakplatspapper eller
liknande anvénds ska det

placeras s& att det inte
blockerar varmluftscirkulationen
inne i ugnen.

Stallinte ifréin dig kastruller eller
platar p& den dppna luckans
inre glas.

Kokkarl eller grilloannor ska
placeras innanfér spishallens
kanter.

Anvand alltid kokkérl med jamn
och plan botten.

Om det kokar éver eller rinner
dver, torka bort vétskan frén
spishallen.

Var noga att inte halla ut sura
dmnen pd héllen, som t.ex.
citronsaft eller vinager.

Rengér aldrig apparaten med
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angstréle.
Stall inte tomma kastruller eller

stekpannor pd tanda kokzoner.

Anvand inte repande eller
strava material eller vassa
metallskrapor.

Anvénd infe rengéringsmedel
som innehaller klor, ammoniak
eller blekmedel p& delar i stal
eller delar som ytbehandlats
med metall (som till exempel &r
anodiserade, férnicklade eller
forkromade).

Diska inte |8sa tillbehsr som
hallens galler, flamspridare
eller kapor i diskmaskin.
Anvand inte luckan som hdvarm
vid placering av apparaten.
Utséitt inte luckan fér dverdrivet
fryck.

Se noga fill aft inga féremal
fastnar i ugnsluckan.

Anvand inte handtaget foér aft
lyfta eller flytta apparaten.
Spraya inte
rengoringsprodukter direkt p&
luckan, de kan fréngain i
utfrymmen som ar
svértillgangliga fér skalining
och som med tiden skulle kunna
reagera med lackerade
paneler och stal.

For attinte skada gallren ska du
infe dra i kastrullerna, utan lyfta
och flytta dem.

sticka eller spets nér den har
anvdnts.

Skydda handerna med
grillvantar nér du anvénder
temperatursonden.

Se noga till att
temperatursondens spets eller
kontakt inte repar eller skadar
de lackade eller krombelagda
ytorna.

F&r inte in temperatursonden i
apparatens éppningar eller
springor.

Né&r temperatursonden inte
anvands ska man se till att
skyddslocket av metall &r
stangft.

Temperatursonden fér inte
|dmnas odvervakad.

L&t inte barn leka med
temperatursonden.

Var forsiktig s& att du infe
skadar dig pa
tfemperatursondens vassa
delar.

Dra inte i sladden fér aft dra ut
temperatursonden ur uttaget
eller ur maten.

Se noga fill aff
temperatursonden eller dess
sladd inte fastnar i luckan.

Se noga fill aft
temperatursonden eller dess
sladd inte kommer i kontakt
med vérmeelementen inne i

Temperatursond (i féSrekommande ugnen.
fall) * Ingen av temperatursondens

delar f&r komma i kontakt med

o DA A
Rérinte vid temperatursondens ugnsviggama eller
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varmeelementen, och inte heller
med galler och pl&tar som
fortfarande &r varma.

* Temperatursonden f&r infe
férvaras inne i apparaten.

* Ta bort temperatursonden frén
ugnen fére pyrolysen (i
forekommande fall).

* Anvédnd inte temperatursonden
under pyrolysen (i
forekommande fall).

* Kontrollera att
temperatursondens kontakt
sitter korrekt i uttaget.

 Anvédnd inte temperatursonden
som eft redskap fér aff féra in
eller ta ut livsmedel ur ugnen.

e Anvand endast
temperatursonden som
medfélide apparaten.

Installation .

» DENNA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR
ELLER  HUSVAGNAR.

 Denna apparat fér inte
installeras p& en sockel.

* Anvénd inte handtaget fér att
lyfta eller flytta apparaten.

* Ta hjglp aven andra person vid
installation av apparaten.

e Foratt undvika dverhettning far
apparaten inte installeras
bakom dekorationsluckor eller
paneler.

* Konfrollera fére installationen
aft de lokala
distributionsférhallandena
(gastyp och gastryck) och
apparatens installining &r
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kompatibla.

Denna apparat &r inte ansluten
fill et system fér utsldpp av
forbréinningsprodukter. Den ska
installeras och anslutas |
enlighet med géllande
installationsféreskrifter.
Observera samtliga krav
gdllande ventilationen.
Installiningsvillkoren fér denna
hushéllsapparat finns angivna
p& efiketten for gasinstélining.
Gasanslutningen ska utféras av
beharig fackperson.

Vid anslutning med slangar ska
slangamas langd inte
dverskrida 2 meter i utstrackt
fillstand vad géller stalslangar

och 1,5 meter i utstréickt
fillstand vad géller
gummislangar.

Gasslangarna fér inte komma i
kontakt med
inbyggnadsmodulens rérliga
delar (till exempel en ldda) och
de ska inte dras s& atft de kan
komma i klam.

Vid behov anvénds en
tryckregulator som uppfyller
kraven i gdllande féreskrifter.
Efter varje ingripande
kontrolleras att
&tdragningsmomentet for
gaskopplingama ar mellan 10
Nm och 15 Nm.

Naér installationen &r avslutad
kontrollera att det inte
forekommer lackage. Anvénd
en tvélldsning - aldrig en
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dppen laga - fér denna
kontroll.

* Den elekiriska anslutningen ska
utféras av beharig fackperson.

* Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de
anvisningar som anges i
sakerhetsféreskrifterna fer
elsystemet.

* Anvénd varmetdliga kablar
som t&l minst Q0 °C.

* Atdragningsmomentet fér
skruvama pé& kopplingsplintens
ledningar ska motsvara
1,5-2 Nm.

* Matningslinjen ska férses med
en allpolig brytare som
sakerstéller frankoppling frén
ndtet, med ett kontaktmellanrum
som garanterar en fullsténdig
frankoppling i enlighet med
villkoren i
dverspanningskategori Ill, |
dverensstdmmelse med
installationsreglerna.

 Denna apparat fér anvéndas
pd en hojd pd upp till 2000
meter dver havet.

Apparatens syfte

Denna apparat dr avsedd aft

anvandas fér tillagning av

livsmedel inom hushall. All annan
anvandning &r olémplig. Vidare
fér apparaten inte anvéndas:

* i kak avsedda fér personal i
afférer, p& kontor och i andra
arbetsmiljser.

* pd& lantbruk/inom
landsbygdsturism.
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* av kunder p& hotell, motell eller
andra liknande boenden:
* pd& bed and breakfasts.

Denna bruksanvisning

* Denna bruksanvisning utgér en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet och
alltid finnas inom réickhall under hela
apparatens livstid.

* Innan apparaten anvénds ska denna
bruksanvisning l8sas noga.

* Férklaringarna i denna bruksanvisning
omfattar &ven bilder som beskriver def som
normalt visas pd displayen. Vi paminner
dock om att apparaten kan ha en
uppdaterad version av systemet, och déirfér
kan det som visas pé displayen skilja sig frén
det som visas i bruksanvisningen.

Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar fér skador pa

personer eller egendom som orsakats av:

* annan anvédndning av apparaten &n den
avsedda;

* ett nonchalerande av féreskrifterna i
bruksanvisningen;

* en felakiig anvandning av hela eller en del
av apparaten;

* anvandning av reservdelar som infe &r i
original.

Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns tekniska data,
serienummer och méarkning.
Identifikationsdekalen far aldrig avlagsnas.

Bortskaffning

E: Denna apparat, som &verensstdmmer
med kraven i det europeiska direkfivet
om elekiriskt och elektroniskt avfall VWEEE

(2012/19/EU), ska kasseras separat frén
annat avfall ndr den nétt slutet pd sin livstid.

Denna apparat innehdller inte &mnen i sédana
mangder aft de kan anses farliga for hélsa eller
mili, i dverenssttimmelse med géllande
europeiska freskrifter.

Elekirisk spénning
Fara for elektrisk stot

e Sténg av den allménna elekriska fillférseln.

¢ Koppla ut natsladden ur elsystemet.
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Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa den elektriska strémkabeln och
avlagsna den.

e En apparat som infe langre anvénds ska
lémnas in fill en lémplig atervinningsstation
for insamling av elektriskt och elektroniskt
avfall, alternativt &terlémnas fill
aterférsdliaren vid kép av en motsvarande
apparat.

Vid fillverkning av apparatens emballage

anvénds tervinningsbara och icke férorenande

material.

¢ Lamna in emballagen till lémpliga stationer
fér separat insamling.

Plastemballage
Fara fér kvévning
¢ lamna inte emballaget eller delar av det

utom synhaill.

¢ L&t inte barn leka med plastpdsarna som
ingér i emballaget.

Indikationer fér europeiska
kontrollorgan

Fan forced mode

ECO-funktionen som anvénds fér aft faststélla
energieffektivitetsklassen uppfyller
specifikationerna i den europeiska standarden
SS-EN 60350-1.

Tekniska uppgifter om
energieffektivitet

Informationen enligt de europeiska
bestdmmelserna om energimdrkning och
ekodesign finns i eff separat dokument som
medfslier produktinstruktionerna.

Dessa uppgifter finns i
"produkfinformationsbladet” som kan laddas
ner fran webbplatsen p& den aktuella

produktsidan.

Spara energi

* Varm upp apparaten i f6rvég endast om det
star s& i receptet.

¢ Tina djupfrysta livsmedel innan du sdtter in
dem i ugnen om ingef annat finns angivet p&
férpackningen.

¢ Vid flera fillagningar rekommenderar vi att
livsmedlen tillagas direkt efter varandra fér
aft utnytja den &nnu varma ugnen pé bésta
satt.

*  Anvénd helst bakformar av mefall som bétire
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absorberar vérmen.

* Ta ut alla plétar och galler ur ugnen, om de
inte anvénds vid fillagningen.

*  Avbryttillagningen eff par minuter innan den
tid som normalt kréivs. Tillagningen fortséiter
de resterande minuterna med hjélp av den
vérme som finns inne i ugnen.

e Oppna luckan s& sallan som majligt for att
undvika att véarmen slépps ut.

o Hall alltid ugnen ren.

Information om strémférbrukning i
avstangt lage/ standby-lage

De tekniska uppgifterna om apparatens
energiférbrukning i avstéingt lége /standby-lége
finns p& www.smeg.com under den sida som &r
avsedd f&r produkten i fréga.

Ljuskalla

* Denna apparat har ljuskéllor som kan bytas
ut av anvéndaren.

NN : vy
~ Ld ; ~ Ld
Ld ~ % Ld ~
it P\

* Lljuskdllorna i produkten ar lampliga fér drift
vid en omgivningstemperatur p& 2300 °C
och avsedda fér anvéndning i héga
temperaturer som f.ex. ugnar.

* Denna armatur innehdller ljuskéllor av
effektivitetsklass "G".

Hur man laser bruksanvisningen
Fsliande l&sanvisningar géller fér denna
bruksanvisning:

A Varning/férsiktighet

/ Information /férslag
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BESKRIVNING

Allmén beskrivning

1 2 8 3
= A [—
A\ /
6.6 6 0/mME 686
it |

1 List 6 Tamingslist
2 Spishall 7 Lucka
3 Kontrollpanel 8 Flaktar
4 Uttag fill temperatursond (endast p& vissa Q@ Férvaringsutrymme
modeller] EE» Stodramens nivé
5 Lampor
Spishall
AUX SR R

AUX = Reservbrénnare

SR = Halvsnabb brénnare

R = Snabb brénnare

UR2 = Extra snabb brannare
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Kontrollpanel

1 Vred till spishéllens brénnare

Anvands fér att starta och reglera héllens
brénnare. Tryck in och vrid vreden moturs till

vardet A for aft tanda motsvarande bréannare.

Vrid vreden fill ett Iéige mellan maximal A och
minimal A effekt for aft reglera lagan. Vrid

fillbaka vreden fill lage (@) for att siinga av
brénnarna.

2 Indikeringslampa

Lampan ténds fér atff visa att ugnen vérms upp.
Lampan slocknar vid den temperatur som har
stallts in. Lampan blinkar regelbundet nér
temperaturen inne i ugnen ligger konstant vid
det varde som stdllts in.

3 Temperaturvred

Med detta vred véljs tillagningstemperatur. Vrid
vredet medurs fill 8nskat véirde mellan det lagsta
och det hégsta.

4 Digital programmeringsenhet

Anvands for aft visa klockan och for att stélla in
programmerade fillagningar och fimerm.

5 Funktionsvred

Ugnens olika funkfioner anvénds fér olika
fillagningssétt. Vélj forst énskad funktion och stall
sedan in fillagningstemperaturen med hjdlp av
temperaturvredet.

Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har niv&er fér placering av plétar
och galler pa olika hajd. Isattningshsjderna
avses nerifrén och upp (se Allmén beskrivning).

Kylflakt

Flakten har som funktion att kyla ner ugnen och
aktiveras vid fillagning. Flaktens funktion leder fill
eft normalt lufifléde som kommer ut frén
apparatens baksida vilket kan fortsétta under en
kortare fid Gven efter aft apparaten har sténgfs
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/ Tack inte &ver dppningar,
£ | ventilationsspringor eller
vérmespridningsspringor.

Inre belysning

Apparatens inre belysning ténds:

* narluckan 8ppnas;

* ndr man vélier ndgon av ugnens funkfioner,
med undantag av funktionen Eco.

/ Man kan inte stéinga av den invéndiga
= | belysningen nar luckan &r dppen.

Tillbehsr

e Alla tillbehor finns inte till alla modeller.

¢ Tillbehsr som kan komma i kontakt med
livsmedel ér tillverkade av material som
uppfyller kraven i géllande féreskrifter.

* De originaltillbehér som medfslier eller som
finns som fillval kan bestdllas fran behsriga
serviceverkstader. Anvénd endast
filverkarens originalillbehér.

Stédgaller

Anvands for smé karl.

Stédgaller

Anvands fér wokpannor.
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Galler fér ugnsplat

Djup ugnsplat

Anvéinds som stéd for ugnsformar och dylikt.

Galler

Placeras ovanfér ugnspléten och anvénds vid
fillagning av mat som kan droppa.

Ugnsplat

Anvénds far att samla upp fett fran mat p&
gallret ovanfér och vid bakning av pajer, pizza,

bakverk och kakor.

ANVANDNING

Anvénds fér att samla upp fett fran mat p&
gallret ovanfér.

Temperatursond (endast pa vissa modeller)

Med hjélp av temperatursonden kan man
anpassa fillagningen efter den temperatur som
mdtts i mitten av livsmedlet.

Skyddslock (endast p& vissa modeller)

Anvands fér att stéinga och skydda
temperatursondens uttag nér sonden inte
anvands.

Forberedelser

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

e Avldgsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt frén
fillbehsren.

¢ Avlagsna eventuella etiketter (férutom
efiketten med tekniska specifikationer) fré&n
filbehsr och hyllplan.

* Ta ut och rengér alla apparatens tillbehsr
[se kapitel "RENGORING OCH
UNDERHALL").
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Forsta uppvérmning

1. Stallin en tillagning p& minst en imma (se
avsnitt “Anvéindning av ugnen”).

2. Varm upp den tomma ugnen till maximal
temperatur fér aft avlégsna eventuella
restprodukter frén tillverkningen.

Ventilera lokalen under uppvérmning

* avapparafen.

e Stdinte i ndrheten.

Anvéandning av tillbehsr

Galler och platar
Gallren och plétarna ska féras in s& langt det
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gér pd sidoskenorna.

¢ De mekaniska sdkerhetsspérrarna som
hindrar att gallret glider ut av misstag ska
vara vénda neddt och mot ugnens insida.

For forsiktigt in gallren och plétarnai
ugnen sa l&ngt det gér.

Rengér platarna innan du anvénder
dem for férsta gangen fér att avldgsna
eventuella restprodukter frén
fillverkningen.

Galler fér ugnsplét

Gallret ska sattas i platen. Darmed kan fettet
samlas upp separat fr&n den mat som tillagas.
Stddgaller

Stedgallren ska placeras pd héllens galler.
Konfrollera aft de &r korrekt placerade.

Q1477A411/8B

Anvéndning av héllen

Alla héllens kontrollknappar och vred &r
grupperade pé frontpanelen. Intill varje vred
visas motsvarande brdnnare. Apparaten &r
utrustad med en elekironisk tandningsanordning.
Tryck in vredet och vrid det moturs fill symbolen
for maximal l&ga tills brénnaren ténds. Vrid
viedet fill (@) om infe brénnaren téinds inom 15
sekunder. Vanta i 60 sekunder innan du férssker
tanda den igen Nar man tént ugnen ska man
halla vredet intryckt under ett par sekunder s& aft
varmeelementet hinner bli varmt. Def kan hénda
att brannaren slocknar nér du slapper vredet,
vilket innebdr aff termoelementet infe vérmts upp
fillrackligt.

Vénta en liten stund innan du férsoker igen. Hall
vredet infryckt l&éngre.

/ Om lagan slocknar av misstag finns det
& | en sakerhetsmekanism som sparrar
gastillfsrseln, Gven om kranen &r

dppen. Vrid vredet fill @ igen och
vainta 60 sekunder innan du férssker
tanda lagan igen.

Ré&tt placering av brénnarlock och
flamspridare

(%2]

Innan man ténder héllens bréinnare ska man
kontrollera att flamspridarna &r korrekt
placerade fillsammans med tilhérande
bréinnarlock. Se noga till att flamspridarnas hél
1 hamnar réit i férhallande fill teéindstifren 3 och
termoelementen 2.

Praktiska r&d vid anvéndning av spishéllen
For basta anvéndning av brénnarna och minsta
méjliga gasférbrukning samt undvika aft skada
spishéillen, bér man anvénda kérl med lock och
vars storlek passar brénnaren, fér att undvika att
l&gan slickar sidorna. Sank lagan nér vatskan
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ndr kokpunkfen s& aft det inte kokar &ver.

Brénnare Kokkérlens diameter
AUX 12-14cm
SR 16-24 cm
R 18-26cm
UR2 18-28cm

Anvéndning av férvaringsutrymmet (i
férekommande fall)

A Se Allménna sakerhefsanvisningar.

Forvaringsutrymmet finns léingst ned pé& spisen.
Dra det mot dig fér att komma &t def. Utrymmet
kan anvéndas fér férvaring av kastruller och
metallféremal som anvands fill apparaten.

Anvéndning av ugnen

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

Starta ugnen

For att starta ugnen:

1. Vélj typ av tillagning med hjélp av
funktionsvredet.

2. Vél temperatur med hjélp av
femperaturvredet.

Se till att den digitala
programmeringsenhetfen i samband

med fillagning visar symbolen [t} |
annat fall kan man infe starta ugnen.
Tryck p& knappen for aft nollstélla
programmeringsklockan.

Lista 8ver traditionella tillagningsfunktioner

/ Alla funktioner finns inte pd& alla
= | modeller.

OVER/UNDERV
7 Traditionell tillagning som passar fér att
tillaga en ratt & gé&ngen. Passar fér

~ tillagning av stekar, fet katt, brad, paijer.
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UNDERVARME MED VARMLUFT
= Germajlighet aft snabbt avsluta
Wy ftillagning av mat som redan fillagats pé&
ytan men inte inufi. Idealisk fér pajer,
passar fér alla typer av matrétter.

LITEN GRILL

¢ = & Denna funktion gér det majligt att med
higlp av den varme som frigérs fréin det
cenfrala vérmeelementet grilla smé bitar
katt eller fisk eller tillaga grillspett, toast
och olika grillade grénsaker.

GRILL

"~ Ger majlighet aft uppnd utmérkia
resultat vid grillning och gratinering. Om
den anvands i slutet av tillagningen

bryns matrétterna j&mnt.

GRILL+FLAKT

<2 Ger méjlighet att uppnd utmdarkta

wy  grillresultat aven for tiocka kottbitar.
|dealisk f&r stora kéttstycken.

MED FLAKT

= Intensiv och jamn fillagning. Idealisk f&r

&, kex, tartor och tillagning pa flera nivéer.

VARMLUFT
Vérmen férdelas snabbt och jamnt.
Passar alla matratter, idealisk for
fillagning pa flera nivder utan att lukfer
och smaker blandas.

UNDERVARME
¢ 6 Varmen kommer endast underifran.
o%s  Perfeki for tarior och pajer, bakelser
och pizzor.

SNABBUPPTINING
{k Akfiveringen av endast flakten medger
X¥  en snabbupptining av alla typer av
livsmedel tack vare den jamna
luftférdelningen vid rumstemperatur inne
i ugnen.
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ECO
Denna funktion lampar sig sarskilt bra
ECO fertillagning pé en fals, med lag
energiférbrukning.
Den rekommenderas fér alla typer av
livsmedel utom s&dana som kan
generera mycket fukt (exempelvis
grénsaker).
For att f& béasta méjliga
energibesparing och fér att minska
fillagningstiderna rekommenderar vi att
sGtta in maten utan atft varma upp ugnen
innan.

Nar ECO-funktionen anvéinds ska
luckan inte ppnas under fillagningen.

Med ECO-funktionen bli
fillagningstiderna (och eventuell
féruppvarmning) langre, och kan
variera i enlighet med méngden
livsmedel som saffs in i ugnen.

IN] [N

VAPOR CLEAN (endast pd vissa modeller)

%*  Denna funktion underlattar rengdring

~ tfack vare anga som genereras av en
¢ 6 liten mangd vatten som hélls i de

“‘ sarskilda spar som finns i ugnens botten.

Digital programmerare

=Knopp fér minskning

Knapp fér klocka
Knapp for skning

Instéllning av klockslag

/ Du méste ha stdllt in klockan for att
= | kunna starta ugnen.

Vid det fersta anvaindningstillféllet eller efter ett

stromavbrott blinkar siffrorna m pd
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apparatens display.

1. Tryck in klockknappen @ i tvé sekunder.
Pricken mellan timmar och minuter blinkar.

2. Stallin klockan via knappen fér skning
och knappen fér minskning = . Haill
knappen infryckt fér att ka snabbare.

3. Vanta i/ sekunder. Pricken mellan timmar
och minuter upphér aff blinka.

4. Symbolen pa displayen visar att
apparaten &r redo att starta en fillagning.

/ For aft andra klockan héller du samtidigt

=— | nere knappen fér 8kning och
knappen f6r minskning i tv&
sekunder. Darefter kan klockan stéllas
in.

Tidsinstalld tillagning

/ Med tidsinstdlld tillagning avses den

£ | funkfion som gér aff def gdr att starta en
fillagning och avsluta den efter en viss
fid som sfélls in av anvéndaren.

1. Hall klockknappen intryckt fills

symbolen m visas.
2. Tryck pé& klockknappen igen. Displayen

alternerar mellan att visa symbolen,

texten och klockan.
3. Anvand knapparna fér skning och

minskning for aft stélla in dnskat antal
minuter fér fillagning.

Valj funktion och temperatur for tillagning.
Vénta i cirka 5 sekunder utan aff trycka pé
n&gon av knapparna fér att akfivera
funkfionen. Displayen visar aktuellt klockslag

tillsammans med symbolerna och m

Nar tillagningen slutférts sténgs

(%2]

O A

vérmeelementen av. Symbolen [l férsvinner
frén displayen, symbolen m blinkar och en

liudsignal akfiveras.

6. Foraft stdnga av ljudsignalen réicker det aft
frycka p& nédgon av
programmeringsklockans knappar.
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7. Tryck p& klockknappen for att nollstalla

programmeringsklockan.

4

Det gér infe att stélla in fillagningstiden
fill mer &n 10 timmar.

7

For att nollstélla den installda
programmeringen frycker du samtidigt

in knappen fér kning B och knappen
for minskning = och stanger darefter
manuellt av ugnen.

Programmerad tillagning

9. Nar tillagningen slutférts stéings

varmeelementen av. Symbolen

férsvinner frén displayen, symbolen
blinkar och en ljudsignal aktiveras.

10.Vrid tillbaka funktions- och temperaturvredet

fill lage O.

11.Fsr att stéinga av ljudsignalen trycker man

pd négon av programmeringsklockans
knappar.

12.Tryck samtidigt in knapparna = och

for att nollstalla den installda
programmeringen.

4

Med programmerad ftillagning avses
den funktion som gor det majligt att

starta en fillagning vid eff bestémt
klockslag och avsluta den efter en viss
fid som stéllts in av anvéndaren.

Det gér infe att stélla in fillagningstiden
fill mer &n 10 timmar.

Det garinte att stélla in programmerade
fillagningar fill mer én 24 timmar.

. Stallin tillagningstiden enligt vad som anges

i foregdende stycke Tidsinstélld fillagning.
Tryck in klockknappen i cirka 2

sekunder.

. Tryck p& klockknappen igen. Displayen

alternerar mellan att visa siffrorna § “ “,'_,’

och fexten samfidigt som

blinkar. (Till exempel: Om

symbolen

aktuell tid ar 17:30).
Tryck p& knapparna = eller B f&5r aff
stéilla in &nskat antal minuter. (fill exempel 1

timme).
Tryck pé& |<|oc|<knoppen . Disp\oyen

alternerar mellan aft visa texten , Mo “'

och aktuell tid plus den fid for fillagning som
tidigare har stéllts in. {Den sluttid for
fillagning som visas blir 18:30).

or aft
stélla in sluttiden for

Anvénd knopporno eller ﬁ
agning. (il exempel
19:30)

7

Ténk pa att det fill fillagningstiden léggs
fill ett par minuter fér att ugnen ska hinna

bli varm.

Vénta i cirka 7 sekunder utan aff trycka pé
nagon av knapparna fér att aktivera
funktionen. Displayen visar aktuellt klockslag
och symbolerna och m tands.

Valj funktion och temperatur fér fillagning.
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Tryck in klockknappen q i 2 sekunder

fér aft visa kvarvarande fillagningstid

efter att installningen slutférts. Tryck pa
klockknappen igen. Displayen
alternerar mellan aff visa fexten
och den tillagningstid som &r
var.

Timer med minutrdknare

7

Minutréknaren avbryter inte fillagningen
men aviserar anvéndaren ndr installt

antal minuter har forflutit.

Timern med minutréknare kan aktfiveras nér som
helst.

1.

Hall klockknappen intryckt i négra

sekunder. Displayen visar siffrorna

och symbolen m blinkar mellan antalet
timmar och minuter.

Anvéind knapparna fér 8kning och

minskning = for aft stélla in énskat antal
minuter.

. Vanta i cirka 5 sekunder utan aft frycka pé

ndgon av knapparna ér att slutféra
instéillningen av minutréknaren. Displayen

visar aktuellt klockslag och symbolemna [Lif]

och

En ljudsignal aktiveras nér den instéllda tiden
har passerat.
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4. Tryck pa knappen fér minskning = f&r att
stéinga av ljudsignalen.

/ Du kan stélla in timern till minst 1 minut
£ | och maximalt 23 timmar och 59
minuter.

Andra instéllda vérden

1. Tryck pa klockknappen .

2. Anvand knapparna for skning och
minskning =fér att stélla in &nskat antal
minuter.

Radera instdllda varden

1. Tryck pé klockknappen .

2. Hall knapparna fér ékning . och
minskning = nediryckta samtidigt.

3. Stang sedan manuellt av ugnen om en
fillagning pagér.

Val av ljudsignal

Liudsignalen kan varieras mellan 3 tonlégen.

1. Hall knapparna fér ékning och
minskning = nedtryckta samfidigt.

2. Tryck p& klockknappen .
Tryck p& knoppen fér minskning = for att vélia

en annan ljudsignal.

Anvéandning av temperatursonden
(endast pé vissa modeller)

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

Med temperatursonden gér det att med
precision tillaga stekar, karré, kst av olika slag
och storlekar. Sonden garanterar en perfekt
fillagning av maten tack vare en regelbunden
kontroll av temperaturen i matréttens kama.
Temperaturen i matens kédrna méts av en sensor
som sitter inne i spetsen.

Korrekt anvéndning av temperatursonden

1. Placera maten p& en plat.

2. Sattitemperatursondens spets i maten innan
den sdtts in i ugnen.

3. Fér bésta resultat ska man se fill aff
temperatursonden férs in sidledes i
livsmedlets tiockaste del. Sakerstéll att minst
3/4 av temperatursondens langd férts in i
livsmedlef, men utan aft réra pléten som
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maten ligger pa. Konfrollera ocksa aft den
inte sticker ut ur livsmedlet.

T
X |

For en exakt temperaturméning mit i
livsmedlet se fill att sondens spets infe

kommer i kontakt med ben eller feta
delar.

IN

Lagsta rekommenderade
ugnstemperatur fér tillagning med

sonden ar 120°C, forutom i fall av
fillagning vid lag temperatur.

Instéllning av en tillagning med
temperatursond

Med féruppvérmning:
1.

Stall in en manuell tillagning (se
"Anvéindning av ugnen”).

(%2]

2. Efter féruppvérmningen ska man &ppna
luckan och satta in pléten med det livsmedel
som ska fillagas p& falsarna.

3. Sdfti temperatursondens kontakt i det fill
syftet avsedda uttaget p& sidan. Anvénd
siglva sonden fér aft 8ppna locket.

4. Stang luckan.

5. Tryck p& knappen for klocka under

nagra sekunder. Tryck pé& knappen
Displayen visar den standardinstéllda

mé&ltemperaturen A,':,’,’-,"?,'- medan

symbolen m blinkar.

igen.
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6. Anvénd knappama och for aft

stélla in maltemperaturen mellan et min- och
max-varde.

/ e Llagsta méltemperatur: motsvarar
= den momentana temperatur
temperatursonden uppmditt, plus
2°C.
¢ Hoégsta maltemperatur: 99°C

7. Vanta n&gra sekunder eller fryck pé
knappen fér att visa den momentana
femperatur som femperatursonden uppméitt.

Nu kommer fillagningen att fortskrida fills den

momentana femperatur som femperatursonden

uppmdtt motsvarar den méltemperatur som
anvéndaren stélltin.

Utan féruppvarmning:

1. Oppna luckan.

2. Sattin platen med den mat som ska tillagas
med temperatursonden inférd.

3. S&fti temperatursondens kontakt i det fill
syftet avsedda uttaget p& sidan. Anvéind
siéiva sonden for att 6ppna locket.

4. Stallin tillagning med temperatursonden
enligt vad som visas i steg nr. 5, 6 och 7 i
foregéende avsnitt.

5. Stéllin en manuell fillagning genom att vélia
temperatur och fillagningsfunktion (se
" Anvéindning av ugnen”).

Nar tillagning med temperatursond pagéar

/ Nér temperatursonden anvénds, gar
det infe stéilla in en programmerad
fillagning eller en tidsinstélld fillagning.

/ Medan en fillagning med

tfemperatursonden p&géar har

knapparna = och ingen effek.

1. Om knappen fér klocka frycks in en
l&ingre stund akfiveras timern med

igen for att visa
maltemperaturen, och anvénd knapparna
F och B {61 aft justera den medan
tillagningen pagér.

2. Tryck p& q igen eller véinta 5 sekunder fér

att &tergé il tillagningslaget.

minutréiknare. Tryck in

Efter tillagningen
Nér den instéllda maltemperaturen har néits
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kommer varmeelementen aff inaktiveras och

apparaten avger eft antal ljudsignaler.

1. Tryck p& en av programmeringsklockans
knappar fér aff stéinga av ljudet.

2. Oppna luckan.

Ta uf temperatursonden ur maten och ur

uttaget.

4. Ta ut maten ur ugnen.

5. Kontrollera aff skyddslocket har stéingts
ordentligt.

w

Réd vid tillagning

Allménna réd

* Anvand en funktion med flgkt fér en jamn
fillagning pa flera niv&er.

* Alf 8ka femperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (ratterna kan bli hért stekta
utanpd men f6rbli raa inuti).

Réd vid tillagning av kétt

* Tillagningstidema varierar beroende pd
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

* Vand pé& matbiten s& att den bryns p& bada
sidor.

* Anvénd en kattermometer vid fillagning av
stekar eller tryck p& steken med en sked.
Om steken kanns hérd ar den klar, annars
ska den stekas et par minuter fill.

Réd vid tillagning med Grill

* Infér grillning kan du satta in ksttet i kall ugn,
eller vérma upp ugnen i férvéig om du
énskar éndra effekten av tillagningen.

e Om du anvéander funktionen Grill med flakt (i
forekommande fall) ska du vérma upp
ugnen innan grillningen startas.

*  Maten ska placeras pa gallrets mitt.

* Vad géller funktionen grill bér man stélla in
temperaturen fill det hégsta vardet for att
optimera tillagningen.

Réd vid tillagning av bakverk och kakor

* Anvand helst bakformar av metall som bétire
absorberar vérmen.

* Temperaturen och tillagningstiden beror p&
degens kvalitet och konsistens.

* For att kontrollera om bakverket ér bakat
invandigt sticks en tandpetare in dér
bakverket &r som hégst. Om tandpetaren &r
forr n&r du tar ut den &r kakan klar.

*  Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut def
ur ugnen ska du nésta géng sénka
temperaturen med cirka 10°C och vélja en
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laingre fillagningstid.

Ré&d vid tillagning pé tva falser:

¢ Virekommenderar att anvéinda 2 galler (kan
bestdllas fran behsriga serviceverkstader).

e Placera bakformarna/grytorna pé gallrets
mitt f&r att underlatta luftfledet och
kontrollera att dess bredd /diameter inte
Sverstiger 30 cm.

* Placera gallren s& att det &r en tom niva
mellan.

* Beroende pd livsmedel och utrymmets
skade belastning kan tillagning pé tva falser
ta n&dgon minut langre é&n fillagning pé en
fals.

* Llampliga funktioner fér tillagning pé tva
falser ar VARMLUFT och UNDERVARME
MED VARMLUFT.

Réd vid upptining och jésning

* Placera den frysta maten, utan férpackning,
i en behdllare utan lock, vid ugnens férsta
nive.

e Undvik att placera matbitar ovanpé

Indikativ tabell fér tillagning

varandra.

»  Nar du finar kétt ska du placera ett galler
vid den andra nivén och en plat vid den
férsta nivan. P& detta scitt kommer maten inte
i kontakt med den vatska som frigérs vid
upptiningen.

* De smidligaste delarna kan téckas med
aluminiumfolie.

* Placera en l&ngpanna med vatten p&
ugnsbottnen fér en béttre jdsning.

Tillagning vid lag temperatur med sond

(endast pé vissa modeller)

* Denna typ av fillagning rekommenderas fér
mért och magert kétt som inte ska dverskrida
65°C i mitten. Stall in ugnstemperaturen fill
mellan 90° och 100°C. En s&dan
instélining férlanger fillagningstiden men
bevarar livsmedlets kvalitet och férhindrar att
det minskar fér mycket i volym.

* Fér basta resultat ska kottet brynas pa hég
varme under 1 eller 2 minuter per sida, fére
tillagning vid lag temperatur.

Vikt Temp. Tid
Matratter Funktion Nivé
(Kg) (°C) (minuter)
Lasagne 3-4 OVER/UNDERV 1 220-230 45 - 50
gmmgm” 3.4 GVER/UNDERV ] 220- 230 45 - 50
Kalvstek TURBO /VARMLUFT 2 180- 190 90- 100
Flaskkarré TURBO,/VARMLUFT 2 180 - 190 70 - 80
Korv 15 GRIL+FLAKT 4 260 15
Rosibiff ] TURBO /VARMLUFT 2 200 40 - 45
Eg”.ss‘e“ 1,5 VARMLUFT 2 180- 190 70-80
anin
Kalkonbrést 3 TURBO,/VARMLUFT 180- 190 110-120
Flaiskstek 2.3 TURBO /VARMLUFT 180 - 190 170-180
Egrﬁ?’e“ 1.2 TURBO,/VARMLUFT 2 180- 190 65-70
yckling
Sida 1 Sida 2
Flaskkofletter 1,5 GRILL+FLAKT 4 260 15 5
ﬁeVbenssp‘d 1.5 GRILL+FLAKT 4 260 10 10
Bacon 0,7 GRILL 5 260 7 8

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och &r endast ungeférliga.
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Vikt Temp. Tid
Matrétter Funktion Nivéa

(Kg) (°C) (minuter)
Flaskfile 1,5 GRILL+FLAKT 4 260 10 5
Oxdilé 1 GRILL 5 260 10 7
Laxdring 1,2 TURBO/VARMLUFT 150- 160 35-40
Marulk 1,5 TURBO/VARMLUFT 160 60-65
Piggvar 1,5 TURBO/VARMLUFT 160 45 - 50
Pizza 1 TURBO/VARMLUFT 260 8-9
Brod 1 VARMLUFT 190 - 200 25-30
Focaccia 1 TURBO/VARMLUFT 180 - 190 20-25
Bundt kaka 1 VARMLUFT 160 55-60
Bakelse 1 VARMLUFT 160 35-40
Ricottapa 1 VARMLUFT 160-170 55-60
Fyllda 1 TURBO,/VARMLUFT 2 160 20-25
tortellini
Paradistarta 1,2 VARMLUFT 160 55-60
Profiteroles 1,2 TURBO/VARMLUFT 180 80-90
Sockerkaka 1 VARMLUFT 150 - 160 55-60
Eﬁgymp“d 1 TURBO/VARMLUFT 2 160 55-60
Brioches 0,6 VARMLUFT 2 160 30-35

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungeférliga.

Indikativ tabell fér tillagning med temperatursond (endast pa vissa modeller)

Typ av kétt

Maéltemp. (°C)

Nétkstt

Rostbiff: blodig
Rostbiff: medium
Rostbiff: vélstekt
Entrecote: blodig*
Entrecote: medium™
Entrecote: vélstekt™
Flaskkatt

Flaskstek

Bog

Korv**

Kalv

50-53

55-58

65-70
50
58
70

80-85
80-85
75-80
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Typ av kéit

Maéltemp. (°C)

Kalvstek

Fagel

Hel kyckling

Hel kalkon

Kalkonstek (hel eller brost)
Lamm

Lammstek med ben (blodig)
Lammstek med ben (valstekt)
Tillagning vid lag temperatur
Notkstt/Rostbiff: blodig™ * *
Notkott/Rostbiff: medivm* * *

75-80

80-85
80-85
80-85

65
75-80

50-54
55-60

* De angivna temperaturerna kan variera i enlighet med filéns fiocklek.

** Fér sfoppade livsmedel som korv rekommenderas en funktion som ger en god grillning.

*** Vi rekommenderar att kattet bryns eft par minuter p& bada sidor innan det séits in i ugnen.

RENGORING OCH UNDERHALL

Rengéring av apparaten

& Se Allménna sakerhetsanvisningar

Rengéring av ytorna

For aft bevara ytorna i gott skick ska de
rengdras efter varje anvandningstillfélle, efter att
de svalnat.

Vanlig daglig rengéring

Anvéind alltid och uteslutande sérskilda
produkter som infe innehdller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka av
ytan. Skslj omsorgsfullt och torka dérefter med
en mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.

Matsténk eller rester

Undvik s& vitt majligt att anvanda stalull eller
vassa skrapor eftersom de skadar apparatens
ytor.

Anvand vanliga icke-repande produkter och vid
behov redskap av fré eller plast. Skalj
omsorgsfullt och eftertorka med en mjuk trasa
eller en mikrofibertrasa.

Undvik att l&ta sockerhaltig mat (fill exempel sylt)
torka fast inne i apparaten eftersom det medfér
en risk aff emaljbeléggningen p& apparatens
insida skadas.

Q1477A411/8B

Rengdring av spishéllen

Spishdllens galler

Ta av gallren och rengér dem i ljummet vatten
med eff rengéringsmedel utan slipmedel. Var
noga att avlagsna alla beléaggningar. Torka
dem noggrant och satt fillbaka dem p&
spishdllen.

/ Eftersom gallren stéindigt kommer i

£ | kontakt med l&gan kan det hénda att
de emaljerade ytorna som utscitts for
varme mattas med tiden. Detta &r helt
naturligt och &ventyrar infe p& négot
satt komponentens funkfion.

Flamspridare och brénnarlock

Bréinnarlocken och flamspridama kan tas av fér
att férenkla rengéringen. Rengér dem i varmt
vatten och med icke slipande rengdringsmedel.
Avlagsna varsamt alla beldggningar och l&t
delarna torka helt. Sét tillbaka flamspridarna
och se noga fill att de placeras korrekt
fillsammans med tillhérande brénnarlock.

Tandstift och termoelement

For en god funktion méste téndstiften och
termoelementen alltid vara rena. De ska
regelbundet kontrolleras och vid behov
rengdras med en fukfig frasa. Eventuella
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intorkade rester tas bort med en tandpetare i fré
eller en nal.

/ Vid rengéring av vreden ska man inte
£ | anvénda starka produkter som
innehdller alkohol, rengéringsmedel fér
stél eller glasputsmedel eftersom det
kan orsaka bestéende skador.

Vreden ska rengéras med en mjuk frasa som
fuktats med ljummet vatten; dérefter ska de noga
torkas. De kan tas bort genom att man drar loss
dem fr&n deras plafs.

Rengéring av luckan

Demontering av luckan

For aft underltta rengéringen bér man ta av

luckan och placera den pé en diskhandduk.

Foli nedanst@ende anvisningar fér att ta av

luckan:

1. Oppna luckan helt och fér in tvé stift i
géngidrens hal, enligt vad som visas p&

bilden.

2. Tatagiluckan p& bada sidor med bada
héndema och lyft den uppét fills en vinkel
pa cirka 30° bildas och dra sedan ut den.

[

3. F&r aff montera tillbaka luckan fér man in
gangijéirnen i de fill syftet avsedda
dppningarna p& ugnen och ser fill att spéren
A vilar helt i éppningarna.

|

4. Sank luckan och ta ut stifien ur géngjémens
hal nar luckan &r korrekt placerad.

Rengéring av luckans glas

Glasen bor alltid vara vél rengjorda. Anvénd
hush&llspapper. Vid envisa flackar kan man
rengdra med en fukiad svamp och vanligt
rengéringsmedel.

Demontering av de invéndiga glasen

For att underlétta rengéring kan man ta av de

invandiga glas som ufgér sjdlva luckan.

1. Oppna luckan.

2. Placera l&sstiften i gangjamens hal s& aft
luckan inte kan stéingas oavsikiligt (se avsnitt
"Nedmontering av luckan”).

3. Dra fersiktigt det invéindiga glasets bakre
del uppat i den rérelse som visas av pilama
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4. Dra ut detinvéndiga glaset frén de tvé 8. Foratt sitta tillbaka det invéindiga glaset ska

fréimre spérrama genom att flja rérelsen man féra in den &vre delen i de framre
som anges av pilara (2) fér att ta bort det spdrrarna pé& luckan och sétta de tvé bakre
fran luckan. stiffen pd& plats genom att trycka l&tt.

<¥

Rengéring av ugnen

For att behalla ugnen i gott skick ska man alltid
) rengdra den nér den svalnat.

uppat Undvika aft lata matrester torka fast inne i ugnen

f eftersom det kan skada beléggningen.

5. Avlagsna mellanglaset genom aff lyfta det

Ta ut alla 18sa delar innan du p&bériar
rengéringsarbetet.

For att underlatta rengéringsarbetet bér man ta
av:

e Lluckan;

e stodramar fill galler/plétar.

/ Om man anvénder specifikt avsedda P
£ | rengsringsmedel bér man starta »
/ Vissa modeller har tv& mellanliggande apparaten vid maximal temperatur och
= | dlos. l&ta den vara i drifti 15/20 minuter, i
syfte aft avldgsna eventuella rester.

6. Rengér det utvéindiga glaset samt de glas

som avlégsnats fidigare. Anvénd Torkning

hushdllspapper. Vid envisa flackar kan man Det genereras fukt inne i ugnen i samband med

tvatta glasen med en fuktad svamp och ett fillagning av mat. Detta &r eft helt normalt

neutralt rengéringsmedel. fenomen som inte dventyrar apparatens
funktion.

Efter varie avslutad fillagning:

1. L&t apparaten svalna.

2. Torka bort eventuell smuts fré&n ugnens
insida.

3. Torka av ugnens insida med en mjuk trasa.

4. Lamna luckan éppen fills ugnens insida &r
helt torr.

7. Efter rengéringsarbetef ska man séfta
fillbaka mellanglaset p& avsedd plafs i
luckan. Avlégsna stédramar f&r galler/ platar

Genom att fa bort stédramarna fér galler/

plétar kan man enklare rengéra sidodelama.

For aft aviéigsna stédramar for galler/platar:

e Foérramen in mot ugnen tills den lossnar frén
spdrren A, ta sedan ut den frén héllarna
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placerade léngst in i ugnen B.

A

o Nar man har slutfért rengéringen ska man
upprepa de moment som precis har
beskrivits for att placera fillbaka
stodramarna ill galler/plétar.

Vapor Clean (endast pé vissa
modeller)

A Se Allmanna sakerhefsanvisningar.

/ Funktionen Vapor Clean &r ett

£ | halvautomatiskt rengéringsprogram som
— gor det enkelt att avlégsna smutsen.
Tack vare denna procedur kan du
mycket enkelt rengéra ugnens insida.
Smutsen mjukas upp av vérmen och
vattendngan vilket gér det Iatt att torka
bort den.

Férberedelser

Innan du startar Vapor Clean:

* Ta ut alla tillbehér som sitter i ugnen.

* Avlagsna temperatursonden, om det finns
s&dan.

* De sjglvrengérande panelerna ska
avlagsnas, om det finns s&dana.

* Hadll ca 120 cc vatten pd ugnens botten. Se
noga till att det inte rinner ut fréin
fordjupningen.

* Anvand en sprayflaska och spraya ugnens
insida med en blandning av vatten och
diskmedel. Rikia strélen mot ugnens
sidovaiggar, tak, botten och skydd.

/ Rekommendationen &ér max 20
= | sprayningar.

/ Spraya inte p& skyddsplaten om den &r
= | belagd med sjclvrengérande material.

* Stéing luckan.

* Medan det halvautomatiska
rengdringsprogrammet kérs, rengér separat
de sjglvrengérande panelerna med ljummet
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vatten och lite diskmedel.

Instéllning av Vapor Clean

1. Vrid funktionsvredet till symbolen o eller

(;

}i?f (i forekommande fall).

. . .
2. Vrid temperaturvredet fill symbolen | g .

3. L&t rengéringen verka under 18 minuter.

Efter att Vapor Clean avslutats

1. Vrid funktionsvredet fill O fér att lamna
funktionen.

2. Oppna luckan och torka bort den smuts som
lossnat med hjélp av en mikrofibertrasa.

3. Anvand en icke slipande svamp med

massingstradar fér att avlidgsna mer envisa

beldggningar.

Om det finns rester av fett kan man anvénda

sarskilda ugnsrengdringsprodukter.

Torka upp resterna av vatten frén ugnens

insida.

Satt fillbaka de sjélvrengdrande panelerna

(i forekommande fall) och stdédramarna for

galler/plétar

Av hygieniska skél och fér att undvika aft maten

far en obehaglig luk

*  bdr man torka ugnen genom aff starta en
funktion med flakt, vid 160°C, och l&ta
denna p&gé i cirka 10 minuter.

* Vid farekomst av sjglvrengdrande paneler
bor ugnen torkas samtidigt som katalysen
genomférs.

M

on

o

/ Det rekommenderas att béra
£ | gummihandskar nér man utfér dessa
arbetsmoment.

/ For aft underlatta det manuella
— | rengdringsarbetef bér luckan fas av.

Sarskilt underhall

Réd for skotsel av tatningslisten

Témingen ska vara mjuk och elastisk.

* F&ratt hdlla témingslisten ren anvands en
icke-slipande svamp och ljummet vatten.

Byte av glédlampa fér invéndig belysning
Elekirisk spénning
Fara for elektrisk stot

e Sténg av apparatens eliillférsel.

¢ Anvand skyddshandskar.
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. Ta ut alla tillbehsr som sitter i ugnen. : Tha i drok mod
2. Avlagsna stédramarna fér galler/plétar. orinfe vid halogenlampan dirext me
9 galler/p —_/ fingrama. Anvénd eft isolerande skydd.

3. Avldgsna lampskyddet med hjslp av ett =
lGmpligt verklyg (tex. en sked). 5. Byt ut glodlampan mot en liknande (40W).

6. Montera skyddet igen. Se fill aft glasets inre
formade del (A) &r véind mot luckan.

/ Var noga aff infe repa lacken pé
= | ugnens sidor.

7. Forin skyddef s& langt def gér s& att det
4. Skruva loss och avldgsna lampan. fastnar helt i lamphéaillaren.

INSTALLATION

Anslutning med gummislang

/ Apparaten ska installeras av en behérig
=2 | tekniker och enligt géllande foreskrifter.

Gaskopplingar

A Se Allménna sakerhetsanvisningar. i

Anslutning fill gasnatet kan ske med en stélslang
utan fogar, i enlighet med foreskrifterna i
gdllande lagstiftning. Fér matning med annan
typ av gas se kapitel “Anpassning fill andra
typer av gas”. Apparatens gaskoppling har en
12" utvéindig génga (1SO 228-1).

Kontrollera att féljiande krav uppfylls:

* Slangen ska vara fastsatt i slanghéllaren
med hjélp av slangkldmmor;

¢ Inga delar av slangen far komma i kontakt
med varma vaggar (max. 50 °C);
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e Detfér inte finnas risk fér att slangen dras ut
eller spénns. Vidare f&r slangen inte vara
veckad eller hopklémd;

¢ Slangen far inte komma i kontakt med vassa
foremal eller kanter;

*  Om slangen inte d&r helt t&t och darigenom
férorsakar gasutslépp i omgivningen ska du
inte forséka reparera den; byt ut den mot en
ny slang.

¢ Kontrollera att slangens bést fére-datum,
som dr fryckt p& densamma, infe har
passerat.

/ Anslutning med gummislang i

£ | 6verensstdmmelse med gallande
bestammelser dr endast till&tet under

forutsattning aff slangen kan inspekteras

léings hela dess langd.

Anslutning med stalslang

Anslut till gasnétet med hiélp av en stélslang
utan fogar vars egenskaper uppfyller kraven i

gdllande foreskrifter.

/ Den inre diametern fér slangen ska vara
£ | 8 mm for flytande gas och 13 mm for
metangas och sfadsgas.

Vid anslutning fill gasnétet ska man anvénda en
gummislang vars egenskaper uppfyller kraven i
gallande fareskrifter (kontrollera att slangen &r
mérkt med beteckningen for géllande
standard).

.I_ 4 N
é -3

—4

(0 8
|
e
N

Skruva fast slanghéllaren 3 pé& apparatens
gaskoppling 1 (géngning 2" ISO 228-1) och
placera packningen 2 emellan. Beroende pd
diametern p& den gasslang som anvénds kan
man &ven skruva fast slangnippeln 4 pé&
slangnippeln 3.

Efter att man skruvat fast slanghallaren,/
slanghéllarna ska man tré& pé& gasslangen 6 pé
slanghdllaren och fésta den med slangklémman
5 som ska dverensstdmma med géllande
fereskrifter.
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Skruva fast kopplingen 3 pé& apparatens
gaskoppling 1 och placera den medfsliande
packningen 2 mellan dessa.

Anslutning med stélslang med
bajonettkoppling

Anslut till gasndtet med higlp av en stélslang
med bajonettkoppling vars egenskaper
dverensstdmmer med BS. 669.

1_
2__

3—@"
"

Applicera isolerande material p& gasslangens
gdnga 4 och skruva fast adaptern 3. Skruva fast
spdrren vid den rérliga kopplingen 1 pé
apparaten och placera den medfsliande
packningen 2 mellan dessa.

Anslutning med stalslang med konisk
koppling

Anslut fill gasnétet med hidlp av en stélslang
utan fogar vars egenskaper uppfyller kraven i
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Utslépp av férbranningsprodukter

Utsléppet av férbrénningsprodukterna ska ske
anfingen med higlp av spisk&por anslutna ill en

gallande fereskrifter.

vél fungerande skorsten med sjéilvdrag eller
med hiélp av en koksflakt. Fér att & etf val
fungerande ventilationssystem krévs det att man
anlitar en erfaren fackman som noga kan
planera och ufféra installationen i enlighet med
kraven i gallande foreskrifter betréffande
placering och avstand.

Nér installationen &r avslutad bér installatéren
utférda en férscikran om dverensstammelse.

Skruva noga fast kopplingen 3 vid apparatens
gaskoppling 1 (¥2" génga ISO 228-1) och
placera den medfsljande packningen 2 mellan
de tv& delama. Applicera isolerande material
pé kopplingens géinga 3 och skruva dérefter
fast stalslangen 4 vid kopplingen 3.

Anslutning till flytande gas

<

Anvand en fryckregulator och genomfér 1
anslumingen fill behallaren i enlighet med de

anvisningar som anges i gdllande féreskrifter. 2
Mainingstrycket ska éverensstémma med de A
varden som anges i “Tabeller ver egenskaper

fér bréinnare och munstycken”. B
Ventilation av lokaler

Apparaten féar endast installeras i lokaler med C

fast ventilation enligt gallande féreskrifter. Det
krévs en god cirkulation i lokalen dér apparaten
installeras fér aft uppnd en j@mn gasférbrukning
och en tilliéicklig ventilation av lokalen.
Storleken p& luftintagen, som skyddas av galler,
mdste &verensstamma med géllande féreskrifter.
Luftintagen ska placeras s& att de infe tépps fill,
vare sig helt eller delvis.

Lokalen ska alltid vara lampligen ventilerad sé&
aft den vérme och fukt som bildas vid
matlagning kan védras ut. | synnerhet ska man
vid en léngre stunds anvéindning &ppna ett
fonster eller ©ka hastigheten fér eventuella
flaktar.

&
&
20
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Utslépp med hjglp av spisképa
Utsléipp vid avsoknad av spisképa

Utvadring med higlp av enkel skorsten
med sjdlvdrag

Utvadring med higlp av enkel skorsten
med elflakt

Utvéidring direkt ut i fria luften med hjélp
av elflakt i vagg eller fonster

Utvédring direkt ut i fria luften via véigg
Luft

Forbranningsprodukter

Elflakt

Anpassning till olika typer av gas

Om apparaten ska fungera med en annan typ
av gas méste brénnarmunstyckena bytas ut och
minimildgan stéllas in via gaskranarna.
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Byte av munstycken

1. Avlagsna galler, bréinnarmunstycken och
flamspridare fér att komma &t bréinnarnas
ké&por.

2. Byt med higlp av en 7 millimeters nyckel ut
munstyckena mot sédana som &r lampliga
for den gas som ska anvandas (se "Tabeller
dver egenskaper fér brannare och
munstycken").

3. Sétttillbaka brannarna pé korrekt plats.

Instéllning av lagsta effekt fér metangas eller
stadsgas

)

Gastyper och ursprungsland

Typ av gas IT ?EB
1 Metangas G20

G20 20 mbar . .
G20/25 20/25 mbar

2 Metangas G20

G20 25 mbar

3 Metangas G25.1

G25.1 25 mbar

4 Metangas G2.350

G2.350 13 mbar
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Tand brannaren och vrid den fill minimilége. Ta
bort gaskranens vred och vrid justerskruven vid
sidan om kranens sténg (beroende p& modell)
fills korrekt minimilaga erhélls.

Montera tilloaka vredet och kontrollera att
brénnarens laga &r stabil. Vrid snabbt vredet
fran hogsta till lagsta effekten; lagan ska inte
slockna. Upprepa momentet pé& alla gaskranar.

Instéllning av lagsta effekt for flytande gas
Vrid skruven som sitter vid sidan om kranens
sténg medurs och dra &t den helt.

/ Efter anpassning till en annan gas &n
£ | den apparaten stdllfs in for i fabriken
ska man byta ut efiketten fér
gasanvéndning som sitter p& apparaten
mot en efikett som Gverensstémmer med
den nya gasen. Etikeften finns i pasen
fillsammans med munstyckena (i
forekommande fall).

Smérjning av gaskranar

Med tiden kan det hénda att gaskranama blir
svéra att vrida och fastnar. Rengér dem
invandigt och byt ut smérifettet.

/ Smérjningen av gaskranarna ska
=2 | ufféras av en specialiserad tekniker.

SE Fl
ES PT  RU DK NO PL  HU
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Typ av gas IT SR ES PT RU = Fl PL  HU

IE BE DK NO
5 Flytande gas G30/31
G30/31 28-30/37 mbar . . . . . o
G30/31 30/30 mbar . . o
6 Flytande gas G30/31
G30/31 37 mbar .
7 Stadsgas G110
G110 8 mbar . N

Beroende pa installationsland kan de typer av gaser som finns fillgéingliga variera. Se numret |
rubriken fér aft via "Tabeller &ver egenskaper fér brannare och munstycken” erhélla korrekta vérden.

Tabeller 8ver egenskaper fér bréinnare och munstycken

1 Metangas G20 - 20 mbar AUX SR R UR2
Nominell termisk effekt (kW) 1,0 1,8 3,0 4,2
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 72 Q7 120 145
Forkammare (tryckt p& munstycket) (X) (2) (H9) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1400

2 Metangas G20 - 25 mbar AUX SR R UR2
Nominell termisk effekt (kW) 1,1 1,8 3,0 4,2
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 72 Q4 110 145
Forkammare (tryckt p& munstycket) (X) (2) (H8) (H3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1900

3 Metangas G25.1 - 25 mbar AUX SR R UR2
Nominell termisk effekt (kW) 1,1 1,8 3,0 4,2
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 77 100 134 152
Férkammare (fryckt p& munstycket) (F1) v) (F3) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1400

4 Metangas G2.350 - 13 mbar AUX SR R UR2
Nominell termisk effekt (kW) 1,0 1,8 2,9 3,8
Munstyckets diameter (1,/100 mm) Q4 120 165 190
Forkammare (fryckt p& munstycket) (Y) v) (F3) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1400

5 Flytande gas G30/31 - 30/37 mbar AUX SR R UR2
Nominell termisk effekt (kW) 1,0 1,8 3,0 4,0
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 50 65 85 100
Forkammare (fryckt p& munstycket) - - - -
Reducerad effekt (W) 400 500 800 1400
Nominell effekt G30 (g/h) 73 131 218 291
Nominell effekt G31 (g/h) 71 129 214 286

6 Flytande gas G30/31 - 37 mbar AUX SR R UR2
Nominell termisk effekt (kW) 1,1 1,9 3,0 4,2
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 50 65 81 95
Forkammare (fryckt p& munstycket) - - - -
Reducerad effekt (W) 450 550 900 1500
Nominell effekt G30 (g/h) 80 138 218 305
Nominell effekt G31 (g/h) 79 136 214 300
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7 Stadsgas G110 - 8 mbar
Nominell termisk effekt (kW)
Munstyckets diameter (1,100 mm)

Forkammare (fryckt p& munstycket)

Reducerad effekt (W)

De munstycken som ej medfélier finns fillgangliga via behériga serviceverkstader.

Placering

A

Se Allménna sakerhefsanvisningar.

Denna

apparat fillhér, beroende p&

installationstyp, féljiande kategorier:

Kategori 1
Kategori 2 - underkate-

gori 1

Fristdende installation

Inbyggd

Apparaten kan placeras infill véiggar som
dverskrider arbetsskivans héjd, pd eft min.
avsténd p& X mm frén apparatens sida.
Avstandet mellan véggskép som placeras
ovanfér arbetsytan och sjéilva apparaten ska

vara minst Y mm.

AUX SR R UR2
1,0 1,8 29 3,4
145 185 260 340
/8 /2 /3 0190
400 500 800 1200

Apparatens totalmatt

J [
(0] O
ry
B Ho
< S A b Cl,
\ ‘ v v ’
—— ‘ | s—]
D
v
A Q00 mm
B 600 mm
c! min. 300 mm
D 879 -919 mm
H 750 mm
| 400 mm
12 900 mm

1 s [T 5 27
min. B min. B
X'mm _3< X'mm _3<
3 3
00 0000 00 0000
300 mm
Y 750 mm
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Om en koksflakt ska installeras ovanfér
apparaten ska man kontrollera flktens
bruksanvisning for att sakerstélla att
korrekta avsténd respekteras.
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" Minsta avstand frén sidovéiggar eller annat

brannbart material.

2 Minsta bredd for sk&pet (=A)
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Apparatens matt

Montering av list
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@ Placering av gasanslutning

@ Placering av elekirisk anslutning

Nivellering av apparaten

A Se Allménna sakerhefsanvisningar.

For att erhdlla ordentlig stabilitet méste
apparaten vara korrekt nivellerad i férhéllonde
fill golvet.

Efter att man utfért gas- och elanslutingama ska
man skruva fast de fyra stodfétter som medfslier
apparaten (1). Skruva fast eller lossa
stodfétterna vid den nedre delen fér att
stabilisera apparaten och se till att den ar
korrekt nivellerad i férhéllande fill golvet (2).
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Listen ska alltid placeras och fastas korrekt pa

apparaten.

1. Anvand en skruvmejsel och lossa de tv&
skruvamna (A] som sitter pa héllens baksida
(lossa endast de yitersta skruvarnal.

2. Placera listen pé hallen.

3. Setill att sk&rorna i listen (B)
dverensstammer med skruvarna (A).

/ Medfsliande list utgsr en del av
& | produkten och méste fastas vid
apparaten innan denna installeras.

Fixering vid véigg

Symbolerna ovan hanvisar ill faran vid
avsaknad av stabiliseringsanordningama och
vikten av deras korrekfa installation.

/ For aft undvika att apparaten tippar
& | 6ver méste stabiliseringsanordningama
installeras.

1. Skruva fast plattan for fixering vid véiggen
p& baksidan av apparaten.

1@l

2. Reglera hsjden for de fyra stodfstterna.
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3. Montera beslaget for férankring. 7. Flytta beslaget till véiggen och markera
positionen fér de hal som ska goras |
véggen.
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8. Efter aft halen borrats i vaggen anvénds
pluggarna med skruvar fér att fixera
beslaget vidvaggen.

9. Skjut spisen mot véiggen och fér samfidigt in
beslaget i plattan som har fixerats vid den
bakre delen av apparaten.

4. Rikta in beslaget i linje med den utskurna
delen av plattan fér fixering vid véiggen.

5. Rikia in beslaget i linje med golvet och dra
at skruvarna for att fixera matten.

Elektrisk anslutning

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

Allmén information

Kontrollera aft egenskaperna fér elnditet ar
lampliga i forhallande fill de véirden som anges
pd& dekalen.

|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och markning har placerats vél
synlig p& apparaten.

Dekalen fér aldrig avlggsnas.

Sari fér jordning med hjélp av en ledning som &r
minst 20 mm Iéingre ¢n de andra.

6. Beakia avsténdet pd 50 mm frén
apparatens sida fill beslagets hal.

Apparaten fé&r anvéndas i féljande lagen:

220-240V 1IN~ 1 2 @
3x1,5mm2

trepolig kabel LN =
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De vérden som anges géller tvérsnittet
for den invandiga ledningen.

Matningskablama &r dimensionerade
med hansyn fill sammanlagringsfaktorn
(i overensstammelse med standard SS-

EN 60335-2-6).
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Fast anslutning

Matningslinjen ska férses med en allpolig
brytare som sakerstéller fré&nkoppling frén nétet
och som har eft kontakimellanrum som
garanterar en fullstéindig frénkoppling i enlighet
med villkoren i &verspanningskategori Ill, i
dverensstammelse med installationsreglerna.

Fér den australiensiska och nyzeeléndska
marknaden:

Frankopplingen som ingér i den fasta
anslutningen ska uppfylla kraven i AS/NZS
3000.

Anslutning med kontakt och uttag
Konfrollera aft kontakten och uttaget &r av
samma typ.

Undvik aft anvénda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka dverhetting och
ferbranning.

For installatdren

* Vid anslutning med kontakt ska kontakten
alltid vara lattatkomlig efter installationen.

¢ Natkabeln fér inte vikas eller snurras.

¢ Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

e Man fér inte férsska aff lossa eller belasta
kopplingens géingade vinkeldel. Man
riskerar d& aff skada denna del av
apparaten vilket kan ogiltigférklara
fillverkarens garanti.

¢ Anvand vatten och tvél pé alla kopplingar
fér att kontrollera om det férekommer
gaslackor. Anvéind INTE 8ppen l&ga fér att
kontrollera om det férekommer léckage.

¢ Tand allo brénnare bade enskilt och alla
fillsammans fér att kontrollera att gasventil,
brénnare och tandning fungerar korrekt.

* Viid brénnamas vred fill min. l&gan och
kontrollera att flamman ér stabil. Gér detta
pé alla brannare, bade enskilt och alla
fillsammans.

*  Om apparaten inte fungerar korrekt efter aft
alla kontroller utférts kontaktas en lokal
aukforiserad serviceverkstad.
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Nér apparaten installerats korrekt ber vi aff
ni informerar anvéndaren om korrekt
anvandningsmetod.
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