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ORIGINALINSTRUKTIONER

Vi rekommenderar dig aft noga lésa denna bruksanvisning som innehaller all den
information som behévs fér att bevara ugnens utseende och funkfion.

For mer information om produkten: www.smeg.com
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1 Anvisningar

1.1 Allm&nna sdkerhetsféreskrifter

Skador pé& person

Apparaten och dess étkomliga
delar blir mycket varma vid
anvéndning. Hall bam pé
avstand frén apparaten.

Skydda hénderna med grillvantar
nér du flyttar mat inne i ugnen.

Forsok aldrig slécka en laga/
brand med vatten utan sféng av
apparaten och tack ldgan med
ett lock eller en brandfilt.

Barn &ver 8 &r och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
fermaga eller med brisiféllig
erfarenhet av anvéindning av
elekiriska apparater f&r endast
anvénda denna apparat under
forutsdtining att de dvervakas eller
noga insfruerats ang&ende en scker
anvéndning av apparaten och
férutsatt aft de férstér eventuella
risker som &r férbundna med
anvéndningen.

L&t inte barn leka med
apparaten.

Barmn under 8 &r fér vistas vid
apparaten endast under
forutscitining att de &r under
uppsyn.

L&tinte barn som éryngre én 8 ar
ndrma sig apparaten ndr den 4r i

drift.

Rengérings- och underhéllsarbete

Anvisningar

far uféras av barn endast under
férutsatining att de &r under
uppPSyN.

Kontrollera att flamspridama &r
korrekt placerade pd sina platser
fillsammans med tillhérande
brannarlock.

Var yiterst férsiklig effersom
kokzonerna vérms mycket snabbt.
Undvik att vérma upp tomma
kastruller. Fara fér verhetining.

Tillagningsprocessen ska dlltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska dvervakas
hela tiden.

Fefter och oljor kan fatta eld om
de dverhettas. Avlagsna dig inte
vid fillagning av mat som
innehdller oljor eller fefter. Sleick
aldrig med vatten om oljor eller
fetter skulle fatta eld. Satt pd
locket p& grytan och sténg av
kokzonen.

Placera inga metallféremal, som
bestick eller husgerad, pd
spishallens yta nér den anvénds
eftersom de kan dverhettas.

Fér inte in spetsiga metallféremal
(bestick eller verktyg) i apparatens
springor.

Hall inte vatten direkt p& varma
platar.



Anvisningar A

Under tillagningen ska
ugnsluckan vara sténgd.

Vid omrérning i maten eller nér
fillagningen avslutats 8ppna
forst luckan 5 centimeter. L&t
&ngan avdunsta, och éppna
sedan luckan helt.

Oppna aldrig
férvaringsutrymmet (i
forekommande fall) nér ugnen
ar pa eller fortfarande &r varm.

Foremalen inne i
férvaringsutrymmet kan vara
mycket varma efter aff ugnen
anvants.

Sténg av apparaten efter
anvandning.

Dra aldrig i sladden fér att dra
ut kontakten.

ANVAND ELLER FORVARA
INTE BRANNBART MATERIAL
INNE |
FORVARINGSUTRYMMET |l
FOREKOMMANDE FALL)
ELLER | NARHETEN AV
APPARATEN.

ANVAND INTE
SPRAYFLASKOR | NARHETEN
AV DENNA APPARAT
MEDAN DEN AR IGANG.

UTFOR INGA ANDRINGAR
PA APPARATEN.

* Innan ndgot arbete utférs pd
apparaten (installation,
underhallsarbete, placering
eller férflytining) ska personlig
skyddsutrustning béras.
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* Innan n&got arbete utférs pé
apparaten ska den elekiriska
stromférsériningen brytas.

Installation och servicearbete
ska utféras av behsrig personal
i enlighet med gallande
lagstiftning.

* Forsek aldrig reparera
apparaten sjalv eller utan aft
anlita en kvalificerad tekniker.

* Om natkabeln skadas ska man

for att undvika fara omedelbart

kontakta den tekniska supporten
som sorjer for aft kabeln byts ut.

Skador pé apparaten

* Anvénd infe aggressiva slipande
rengéringsmedel eller vassa
mefallskrapor fér att rengéra
ugnsluckans glas eftersom detkan
repa ytan och gora aft glaset
splittras.

* Anvénd eventuelltverktyg itra eller
plast.

* Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

* Tack inte Gver dppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.



A

Sitt inte p& apparaten.

Gallren och pléatarna ska féras
in s& langt det gér pd
sidoskenorna. De mekaniska
scikerhetssparrarna som hindrar
att de glider ut av misstag ska
vara vanda neddt och mot
ugnens bakre parti.

Ldmna inte apparaten
odvervakad i samband med
fillagning som kan leda fill
dverhettning och att fett och
olja tar eld. Var ytterst f6rsiktig
Brandrisk: Placera inga féremal
p& spishdllen.

Spruta inte med sprayprodukter
i nérheten av ugnen.

APPARATEN FAR ALDRIG
ANVANDAS FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.

Anvand inte karl eller behallare
av plast vid tillagning av mat.
Sattinte in stingda burkar eller
behallare i ugnen.

Ta ut alla plétar och galler ur
ugnen, om de inte anvénds vid
fillagningen.

Tack inte dver ugnens botten

Anvisningar

med aluminiumfolie eller
stanniolark.

Placera inte kastruller eller
platar direkt p& ugnens botten.

Om bakplatspapper eller
liknande anvéands ska det
placeras s& aft det inte
blockerar varmluftscirkulationen
inne i ugnen.

Stallinte ifran dig kastruller eller
platar p& den dppna luckans
inre glas.

Kokkarl eller grilloannor ska
placeras innanfér spishallens
kanter.

Anvand alltid kokkérl med jamn
och plan botten.

Om det kokar 6ver eller rinner
dver, torka bort vatskan frén
spishallen.

Var noga att inte hélla ut sura
amnen pd héllen, som tex.
citronsaft eller vinéger.

Rengdr aldrig apparaten med
angstréle.

Stall inte tomma kastruller eller
stekpannor pé ténda kokzoner.

Anvand inte repande eller
stréva material eller vassa
metallskrapor.

Anvand inte rengéringsmedel
som innehaller klor, ammoniak



Anvisningar A

eller blekmedel p& delar i stal
eller delar som ytbehandlats
med metall (som fill exempel &r
anodiserade, fornicklade eller
forkromade).

e Diska inte [6sa tillbehsr som
hallens galler, lamspridare
eller kapor i diskmaskin.

 Anvand inte luckan som hévarm
vid placering av apparaten.

o Utsatt inte luckan for dverdrivet
fryck.

* Anvand inte handtaget for aft
lyfta eller flytta apparaten.

e Spraya inte
rengoringsprodukter direkt p&
luckan, de kan trénga in i
utrymmen som ar
svartillgangliga fér skslining
och som med tiden skulle kunna
reagera med lackerade
paneler och stal.

Installation

e DENNA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR
ELLER I HUSVAGNAR.

 Denna apparat fér inte
installeras p& en sockel.

e Ta hjélp aven andra person vid
installation av apparaten.

e F&r att undvika dverhettning fér
apparaten inte installeras

bakom dekorationsluckor eller
paneler.

Kontrollera fére installationen
att de lokala
distributionsférhallandena
(gastyp och gastryck) och
apparatens instélining &r
kompatibla.

Denna apparat érinte ansluten
fill ett system fér utsldpp av
forbranningsprodukter. Den ska
installeras och anslutas i
enlighet med géllande
installationsféreskrifter.
Observera samtliga krav
gdllande ventilationen.
Instéliningsvillkoren fér denna
hushéllsopparat finns angivna
p& efiketten fér gasinstéllning.
Gasanslutningen ska utféras av
behsrig fackperson.

Vid anslutning med slangar ska
slangamas langd inte
Sverskrida 2 meter i utstréickt
fillstand vad géller stalslangar
och 1,5 meter i utstréickt
fillstand vad géller
gummislangar.

Slangarna fér inte komma i
kontakt med rérliga delar och
de fé&r infe bli klamda.

Vid behov anvénds en
tryckregulator som uppfyller
kraven i gdllande foreskrifter.




A

o Eftervarje ingripande kontrolleras
aft &tdragningsmomentet fér
gaskopplingama &r mellan

10 Nm och 15 Nm.

» Nér installationen ér avslutad
kontrollera att det inte
forekommer lackage. Anvand
en tvélldsning - aldrig en
dppen laga - for denna
kontroll.

* Den elekiriska anslutningen ska
utféras av behsrig fackperson.

* Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de
anvisningar som anges i
sakerhetsféreskrifterna for
elsystemet.

* Anvand vérmetdliga kablar
som t&l minst 90 °C.

i /&Tdrogningsmomentef for
skruvarna pé& kopplingsplintens
ledningar ska motsvara

1,5-2 Nm.

Fér denna apparat

* Innan glédlampa byts ut, se fill
aft apparaten dr avstangd.

* Man ska inte stédja sig mot
eller sitta p& apparatens lucka
ndr den &r dppen.

* Se noga fill aft inga féremal
fastnar i ugnsluckan.

Anvisningar

1.2 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsdger sig allt ansvar
for skador p& personer eller
egendom som orsakats av:

* annan anvéndning av
apparaten &n den avseddo;

* eft nonchalerande av
freskrifterna i bruksanvisningen;

* en felaklig anvéndning av hela
eller en del av apparaten;

* anvandning av reservdelar som
inte &r i original.

1.3 Apparatens syfte

* Denna apparat é@r avsedd aft
anvandas fér tillagning av
livsmedel inom hushall. Al
annan anvéndning &r olémplig.

* Apparaten har inte utformats fér
aft anvéndas med externa
timers eller system for
fiarrstyrning.

1.4 ldentifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns
tekniska data, serienummer och
markning. Identifikationsdekalen fér
aldrig avldgsnas.

1.5 Denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del
av apparaten och ska férvaras i sin
helhet och alltid finnas inom rackhall
under hela apparatens livstid.



Innan apparaten anvénds ska denna
bruksanvisning lésas noga.

1.6 Bortskaffning
E Denna apparat, som

dverensstémmer med kraven i
det europeiska direkfivet om
elekiriskt och elekironiskt avfall
WEEE (2012/19/EU), ska
kasseras separat frén annat avfall
ndar den néft slutet p& sin livstid.
Denna apparat innehdller inte
admnen i sédana mangder aft de kan
anses farliga fér halsa eller milio, i
dverensstammelse med géllande
europeiska féreskriffer.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa av nétsladden och
avlagsna den fillsammans med
kontakten.

* En apparat som inte langre
anvénds ska ldmnas in il en
lamplig &tervinningsstation fér
insamling av elektriskt och
elektroniskt avfall, alternativt
&terlamnas fill aterférsaliaren vid
kép av en motsvarande apparat.
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Vid tillverkning av apparatens

emballage anvénds

&tervinningsbara och icke

férorenande material.

* Lamna in emballagen fill lampliga
stationer fér separat insamling.

O
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1.7 Sa& hér laser du bruksanvisningen

Foliande lasanvisningar géller fér denna
bruksanvisning:

Anvisningar

Allman information om denna

P>

slutgiltig bortskaffning.

Beskrivning

Beskrivning av apparaten och dess
\E fillbehor.

Anvéndning

= Information om anvéndning av
e cpparaten och dess fillbehsr.

Rengéring och underhdll

Information om korrekt rengéring
och underhall av apparaten.
Installation

Information riktad fill kvalificerade

X tekniker gallande installation,

driftsatining och provkérning.

Sakerhetsanvisningar

Information

Rad

N =] = B B

1. Serie anvisningar.

* Enskild anvisning.

O

bruksanvisning, om sdkerhet och om

Anvisningar

1.8 Spara energi
* Varm upp apparaten i férvég

endast om det stér s& i receptet.
Tina djupfrysta livsmedel innan du
séifter in dem i ugnen om inget
annat finns angivet p&
férpackningen.

Vid flera fillagningar
rekommenderar vi att livsmedlen
fillagas direkt efter varandra fér aft
utnyttja den &nnu varma ugnen pé
basta satt.

Anvéand helst bakformar av metall
som bdattre absorberar vérmen.

Ta ut alla plétar och galler ur
ugnen, om de inte anvénds vid
fillagningen.

Avbryt tillagningen ett par minuter
innan den tid som normalt krévs.
Tillagningen fortsétter de
resterande minuterna med hialp av
den varme som finns inne i ugnen.
Oppna luckan sé sallan som
majligt fér att undvika att vérmen
slépps ut.

» Hall alltid ugnen ren.



Anvisningar

1.9 Indikationer fér europeiska
kontrollorgan

Fan forced mode

ECO-funkfionen som anvands fér att
faststalla energieffektivitetsklassen uppfyller
specifikationerna i den europeiska
standarden SS-EN 60350-1.

Tekniska uppgifter om energieffektivitet

Informationen enligt de europeiska
bestémmelserna om energimérkning och
ekodesign finns i eft separat dokument som
medfélier produktinstruktionerna. Dessa
uppgifter finns i " produktinformationsblodet”
som kan laddas ner fréin webbplatsen pé
den akiuella produkisidan.

Ljuskalla

* Denna apparat har ljuskéllor som kan
bytas ut av anvéndaren.

[T [T

* ljuskéllorna i produkten &r lampliga for
drift vid en omgivningstemperatur pé&
>300 °C och avsedda fér anvéndning i
héga temperaturer som t.ex. ugnar.

* Denna armatur innehéller ljuskallor av
effekfivitetsklass "G".




Beskrivning

2 Beskrivning
2.1 Allmén beskrivning

1 Uppkragning 6 Lucka

2 Spishall 7 Flakt

3 Konfrollpanel 8 Farvaringsutrymme

4 Ugnsbelysning Positioneringsfalsar med
5 Téning stodramar till galler/platar



Beskrivning
2.2 Spishall
Kokzon  Yhterdiameter (mm) Max. strémfé*rbruknlng Innerdiameter (mm] Max. sfr&’)mfé:bruknlng

(W) (W)

1 150 1200 -

2 210 2000 120 750

3 Oval platta 2200 170 1400

4 195 2000 -

* Effekinivaer ar ungeférliga och kan variera beroende pa vilken kastrull som anvéinds eller

de instéliningar som gjorts.

2.3 Kontrollpanel

‘!1 | ’ |
0 OO0

1 Programmeringsklocka

For aff visa den aktuella tiden och stélla in
matlagningsprogram och éggklockan.

2 Temperaturvred

Med detta vred valier man temperatur fér
fillagning. Vrid vredet medurs till &nskat

varde mellan det légsta och hégsta vérdet.



3 Indikeringslampa

Denna indikeringslampa ténds fér aft
signalera att ugnen vérms upp. Den
slocknar sé& fort ugnen &r vid den temperatur
som har stéllts in. Lampan blinkar
regelbundet fér atf signalera aft
tfemperaturen inne i ugnen ligger konsfant
vid det varde som har stallts in.

4 Funktionsvred

Ugnens olika funkfioner passar fill olika
fillagningssatt. Nér man har valt lamplig
funktion stéller man in
fillagningstemperaturen med hiélp av
femperaturvredet.

Fem vred f6r kokzonerna
Anvénds fér aft slé pd och justera héllens
kokzoner.

Tryck in och vrid vredet medurs fill dnskat
varde mellan det l&gsta och hégsta vérdet.

Beskrivning

2.4 Andra delar
Hyllor

Apparaten har hyllor fér placering av pl&tar
och galler p& olika hajd. Iséttningshéjdema
avses nerifrén och upp (se 2.1 Allmén
beskrivning].

Inre belysning

Apparatens inre belysning ténds:
* Nar luckan 6ppnas.

* Nar en funkfion véljs, férutom funkfionen

ECO.

Kylflakt

Flakten har som funktion aft kyla ner ugnen
och aktiveras vid fillagning.

Flaktens funktion leder ill ett normalt
lufiflode som kommer ut frén apparatens
baksida och som kan fortsatta under en
kortare fid &ven efter att apparaten har
stéingts av.

— ittt et

=
=

Téick inte &ver 8ppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.




2.5 Tillgangliga tillbehsr

Platgaller

Lamplig for aft hélla behdllare med mat
under fillagningen.

Placeras i ugnsplaten och anvénds fér mat
som kan droppa vid tillagning.

Plat

Anvénds fér aft samla upp fet frén mat som
placerats pa gallret.

Djup ugnsplét

Anvénds fér aft samla upp fet frén mat som
placerats pa gallret.

(@}



3 Anvéndning

Anvisningar




Férsta anvéndningstillfallet

1. Avlagsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens insida och utsida samt frén
fillbehsren.

2. Avldgsna alla efiketter (férutom dekalen
med tekniska data) fran tillbehdren och
apparaten.

3. Ta ut och rengér alla apparatens

fillbehsr (se 4 Rengdring och underhall).

Ugnshélan

4. Vérm upp den fomma ugnen fill maximal
temperatur fér att avléigsna eventuella
restprodukter frén tillverkningen.

3.1 Anvéndning av tillbehéren

Platgaller

Platgallret ska placeras i platen. Darmed
kan man samla upp fett som frigérs i
samband med tillagningen och separera
det fr&n maten som fillagas.

Galler och platar

Galler och platar ska féras in s& l&ngt det

=3

gér p& de spdr som finns i ugnens sidor. De

mekaniska spérrarna som hindrar gallren
frén att glida ut av misstag ska vara vénda
nedat och mot ugnens inre del.

7




-2 Anvéndning

-

3.2 Anvéndning av héllen
Restvérme
Felaktig anvéndning
Fara for brannskada
* Barn kan inte se indikeringen for
restvarme lika bra. Kokzonerna forblir
varma under en viss tid efter att de har

stéingts av. Se till att bam aldrig rér vid
héllen.

Signallamporna som befinner sig mellan
fillagningszonerna ténds nér temperaturen i
en eller flera av uppvérmningszonerna
sverstiger 60 °C. Lamporna slocknar nér
temperaturen sjunker fill cirka 60 °C.

Sla pa tillagningszonerna

Apparaten kdnnetecknas av
fillagningszoner med olika diametrar
och effekt. Deras positioner och
kanterna p& uppvarmd yta visas av
markeringar p& glaset.
Tillagningszonema &r av typen HIGH-
LIGHT, de slér p& efter nagra sekunder
och uppvarmningen &r justerbar med
hialp av reglagen p& kontrollpanelen,
fran lag till hog.

Sla av tillagningszonerna

For att sla av tillagningszonema vrider
man motsvarande vred fill 0.

Dubbla uppvérmningszoner

For att aktivera dubbel uppvérmning
vrider man vredet fill symbolerna (©)

. Nar reglaget slépps atergér
det automatiskt fill den hagsta effekten.

eller

For att justera effekten p& den dubblo
uppvarmningszonen vrider man vredet
fill snskat lage, fran lagt fill hagt.

For aft atergd fill tillagning med endast
den minsta mittenplattan ska man vrida
vredet fill 0 och sedan fill ett varde
mellan det légsta och hogsta.

Praktiska réd vid anvéndning av héllen

* Diametern fér matlagningskarlets botten
ska motsvara kokzonens diameter.

v XX
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* Nar du képer en kastrull ska du
kontrollera om diametern som anges
motsvarar behdllarens botten eller
overdel eftersom dverdelen ofta ér stérre
an botten.

* Kokkérlet méste vara tjockt och helt platt.
Det ska goras rent och torkas. Héllen ska
&ven vara ren och forr.

* Vid férberedelse av matrétter som kréver
l&énga tillagningstider, kan du spara tid
och energi genom aft anvénda en
fryckkockare som ocksé gér aft matens
vitaminer bevaras.

* Se fill att tryckkokaren innehaller
fillrackligh med vétska. Om det inte finns
fillréickligt och dverhettas kan det orsaka
en skada pd& b&de tryckkokaren och
fillagningsomradet



Anvéndning

* Téck om majligt kastrullerna med eft
lampligt lock.

* Valj ett matlagningskérl som ar lampligt
for den mangd mat som ska fillagas.
En stor, halvtom kastrull leder fill sléseri
av energi.

* Anvénd infe kokkarl i gjuticin eller
kokkarl med en grov underdel.

3.3 Anvéndning av
fsrvaringsutrymmet

Forvaringsutrymmet finns i spisens nederdel.
Dra handtaget mot dig fér aft éppna facket.

Man kan anvénda utrymmet fér férvaring
av kokkarl eller metalliilloehér fill ugnen.

3.4 Anvéndning av ugnen

Starta ugnen

For att starta ugnen:

1. Valj tillagningsfunktion med hjglp av
funktionsvredet.

2. Valj temperatur med hjélp av
femperaturvredet.

o | Se till att programmeringsklockan
1 visar symbolen fér fillagningstid

U] annars gér det inte aft sétta
pd ugnen.
Tryck p& knapparna & och X

samtidigt fér att aterstéilla
programmeringsklockan.

I-q
Lista 6ver funktioner

7~ Over-/undervarme

s\ Eftersom vérmen kommer ovanifrén
och underifrén p& samma géng &r
denna funktion sarskilt lamplig fér
fillagning av vissa livsmedel.
Traditionell tillagning, @ven kénd
som statisk, ar l&émplig for tillagning
av en matratt & géngen. Denna
funktion &r perfekt fér alla typer av
stekar, brod och bakverk och
sarskilt lamplig for fett kot som gds
och anka.

")

= Fl&kt + nedre element

s Kombinationen med flékten och
endast undervérme gor det majligt
att snabbare slutféra tillagningen.
Denna funkfion rekommenderas vid
sterilisering eller for aft snabbt laga
klart mat som &r vél tillagad pé& ytan
men inte inuti och som darfér
behsver lite extra véirme. Perfekt fér

all typ av mat.

Vad géller modeller med pyrolys
har den sarskilda upptinings- och
iéisfunkfionen samlats i samma
funktion.

o=« Liten grill
Denna funkfion gér det majligt aft
med hjélp av den vérme som frigérs
fran det centrala varmeelementet
grilla smé bitar katt eller fisk eller
fillaga grillspett, toast och olika
grillade grénsaker.
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Anvéndning

Grill

Vérmen frén grillelementet gor aft
man kan grilla framfér allt tunna och
mellantjocka kéttbitar med et
perfekt resultat. Om man
kombinerar med grillspettet i
forekommande fall) kan man Gven
se fill at ge maten en j&mn stekyta
vid slutet av fillagningen. Perfekt fér
korv, revbensspigll och bacon. Med
hialp av denna funktion kan man
grilla stora méngder mat, i synnerhet
kott, och f& eff jamnt resultat.

Grill med flakt

Den luft som genereras av flékten
mildrar den intensiva vérme som
bildas av grillen och gér det majligt
att grilla fiockare kétistycken och
fortfarande f& ett perfekt resultat.
Perfekt for sfora katistycken (f.ex.
flasklagg).

Statisk med flakt

Flektens funkfion i kombination med
den traditionella typen av fillagning
ger en jgmn tillagning &ven vid
komplexa recept. Perfekt for
smakakor och kakor, @ven vid
fillagning p& flera olika niv&er. Vid
fillagning p& flera nivéer
rekommenderar vi aff man anvénder
andra och figrde nivan.

ECO
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Flakt med cirkuléart

Kombinationen med flékien och det
cirkuléra vérmeelementet (sitter bak
p& ugnen) gér att du kan tillaga
olika matrétter pa flera nivaer s&
lange som de kréver samma
temperaturer och typ av tillagning.
Varmluftscirkulation kréver en
omedelbar och jémn férdelning av
varmen. Det gdr t.ex. aft fillaga fisk,
gronsaker och kakor samtidigt (pé&
olika niv&er) utan att lukter och
smaker blandas.

Eko

Denna funkfion &r speciellt lamplig
for tillagning pé eft galler/en plat
med &g energiférbrukning.

Det rekommenderas fér alla typer
av mat, férutom de som kan skapa
en hag fukthalt {[som grénsaker).
For att erhélla en maximal
energibesparing och minska
fillagningstiderna rekommenderas
det aft ligga maten i ugnen utan
féruppvérmning.

Undvik att éppna luckan under
tillagningen vid anvéndning av
EKO-funktionen.

Tillagningstider (och
féruppvarmningen) ér léngre med
EKO-funktionen.



Anvéndning -2

/ EKO-funktionen &r en delikat
& | tillagningsfunktion och

—! rekommenderas fér mat som
mofstdr temperaturer som &r légre
&n 210 °C. Vid tillagning i hégre
temperaturer ska en annan funkfion
vélias.

= Angrengéring

2 Denna funktion underldttar
rengéringen med hjélp av dnga
som skapas av en liten mangd
vatten som hdalls p& den avsedda
réannan pd botten.

3.5 Matlagningstips
Allménna tips

* Anvand en funktion med flékt fér aft
uppnd en jamn fillagning pé alla plan.

* | allmanhet kan man infe férkorta
fillagningstiderna genom att ka
temperaturen (r&tterna kan bli hért stekfa
utanpé och férbli réa inuti).

Tips for tillagning av kétt

* Tillagningstiderna varierar enligt kottets
fiocklek, kvalitet och ens personliga
smak.

* Anvénd en kattermometer vid tillagning
av stekar; eller fryck med en sked fér aft
kontrollera om steken é&r klar. Om den ér
hard &r den klar, annars maste den
stekas né&gra minuter fill.

Tips vid tillagning med grill och grill med
flakt

* Man kan sdtta in maten i kall ugn eller
varma upp ugnen i férvég infér grillning,
beroende p& vilken typ av resultat man
vill ha.

* Nér man anvénder funktionen grill med
flakt rekommenderar vi att man varmer
upp ugnen innan man bérjar grilla.

* Virekommenderar &ven aft man
placerar maten vid mitten av gallret.

* Nér man anvénder funktionen grill
rekommenderar vi att man vrider
temperaturvredet till det hégsta vardet,

vid symbolen ", for aft optimera
fillagningen.
* Krydda maten innan du fillagar den.

Maten bér penslas med olja eller smalt
smor fore fillagningen.

* Placera ugnsplaten pa den lagsta nivén
for aft samla upp vétskor som bildas i
samband med grillning.

Tips for tillagning av efterréatter/kakor

och bakverk

* Anvénd mérka metall formar: De hjglper
fill att absorbera varme btire.

* Temperaturen och graddningstiden
beror p& degens kvalitet och konsistens.

* Fér aft konfrollera om efterrétten &r
fillogad heltigenom. Stick in en
tandpetare dér bakverket ar som hogst
vid slutet av fillagningstiden. Om
tandpetaren &r forr nér man far ut den &r
bakverket klart.
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Om bakverket sjunker ihop nér man tar
ut def ur ugnen ska man nésta géng
sénka temperaturen med cirka 10 °C
och vid behov utska graddningstiden.

Nér man fillagar desserter eller
grénsaker kan det bildas mycket
kondens p& glaset. Fér att undvika detta
ska man mycket férsiktigt 6ppna luckan

ett par génger i samband med tillagning.

Tips fér upptining och j@sning
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Placera den frysta maten utan
forpackning i ett karl utan lock, vid
ugnens férsta fals.

Se fill att matbitarna inte técker varandra.

Né&r man finar kétt ska man placera
gallret vid den andra falsen pé& vilket
man légger maten och en pldt vid den
forsta falsen. P& detta sétt kommer maten
inte i kontakt med vatskan som bildas nér
maten finar.

De émtdligaste delarna kan téckas med
aluminiumfolie.

Placera ett karl med vatten p& ugnens
botten i samband med jésning.

3.6 Digitala program

Q Knapp fér dggklockan
& Knapp fér tillagningstid
X Knapp fér fillagningens slut
— Knapp fér sénkning

+ Knapp fér sénkning av vérdet

e | Se till att programmeringsklockan
1 visar symbolen fér fillagningstid

i}, annars gar det inte aft séitta
pd ugnen.
Tryck p& knappama & and X

samtidigt fér att aterstéilla
programmeringsklockan.
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Instéllning av tid

® | Omtiden inte &r instélld gér det
1 infe aft satta p& ugnen.

Vid det férsta anvandningstillféllet eller efter

ett strsmavbrott blinkar siffrorna § ,'_-,’ ”:,’

pd apparatens display.

1. Tryck samtidigt p& knappama & och
& . Pricken mellan timmar och minuter

blinkar.

2. Tiden kan stéllas in med knoppen ==

eller -I— Hall knappen infryckt for att

snabbt 6ka eller minska.

3. Tryck pé& knoppen & eller véinta i

5 sekunder. Pricken mellan timmar och
minuter slutar att blinka.

4. Symbolen pa displayen visar aft

apparaten &r klar att béria anvéndas.

Tidsinstalld tillagning

(%2]

e | Tidsinstalld tillagning &r en funkfion
1 som anvdnds for att starta och

avsluta tillagningen efter en
specifik tidsléingd som stélls in av
anvéndaren.

. Efter valet av tillagningsfunktionen och

temperaturen, fryck p& knappen &
Bildskarmen visar siffrorna § ,'J-’” -",I-,’

och symbolen fliif] visas mellan timmar
och minuter.

. Anvéind knappen == eller + for att

stalla in minuterna.

. Vénta i ungefar fem sekunder utan att

frycka p& négon knapp fér att aktivera
funktionen. Den aktuella tiden och

symbolerna och [illf] visas pa

bildskarmen.

. Vid slutet av tillagningen kommer

varmeelementen att stéingas av. P&

bildsk&rmen stlacks symbolen ,
symbolen m blinkar och summern

liuder.

. Tryck pa vilken knapp som helst p&

programmerarens klocka fér aft sténga
av summenn.
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6. Tryck pa knapparna . och . 3. Anvénd knappen . eller . for aft

samtidigt for att aterstéilla stéilla in minuterna.

programmeringsklockan. 4. Vanta i ungefar fem sekunder utan aft
trycka p& négon knapp fér att aktivera
funktionen. Den aktuella tiden och

symbolerna och [Uif] visas pa

bildsk&rmen.

5. Vid slutet av tillagningen kommer
vérmeelementen aft sténgas av. P&

bildskarmen sfléicks symbolen ,
symbolen blinkar och summemn

ljuder.

6. Tryck pd vilken knapp som helst pa
programmerarens klocka fér aff sténga
av summenn.

7. Tryck p& knapparna . och .

samtidigt fér att aterstéilla
programmeringsklockan.

Programmerad tillagning

1. Stallin tillagningstiden enligt
beskrivningen i den féregdende punkten
“Tidsinstalld fillagning”.

N

.. Summan avden  Annullera instéllda data

. och . samtidigt

for aft aterstélla instéllda program.

. Tryck p& knappen
aktuella tiden och den férinstéllda
tillagningstiden visas pd bildskérmen.

Tryck p& knapparmna

Sténg sedan av ugnen manuellt om
fillagningen pagér.
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Aggklocka

Aggklockan kan nar som helst aktiveras.
1. Tryck p& knappen . Bildskarmen visar
siffrorna |§ E,’:]_-,’,’_-[ och indikaforn E]

blinkar mellan timmar och minuter.

. Anvénd knappen . eller . for att

stéilla in minuterna.

N

w

. Vénta i ungefar fem sekunder utan att
frycka p& négon knapp fér att stélla in
aggklockan. Den aktuella tiden och

symbolerna och m visas pé

bildsk&rmen.

Justera summerns volym

Summerns volym kan stéllas in pa fre olika
nivéer. Nar summern fungerar, fryck p&

knappen . fér att andra instaliningen.
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Tabell med information om tillagning

Lasagne 3-4 Over-/undervéirme 1 220-230 45-50
Pasfagratéing 3-4 Over-/undervérme 1 220-230 45 -50
Stekt kalv 2 Turbo/statisk med flék 2 180- 190 Q0 - 100
Kotletirad 2 Turbo/statisk med flekt 2 180 - 190 70-80
Korv 1,5 Grill med flakt 4 MAX 15
Rostbiff 1 Turbo/statisk med flekt 2 200 40 - 45
Stekt kanin 1,5 Cirkular 2 180 - 190 70-80
Kalkonbrost 3 Turbo/statisk med flekt 2 180-190 110-120
Stekt grishals 2-3 Turbo/statisk med flakt 2 180- 190 170-180
Stekt kyckling 1,2 Turbo/statisk med flakt 2 180- 190 65-70
liasidon Ziasidan.
Kotletter 1,5 Grill med flakt 4 MAX 15 5
Revbensspjall 1,5 Grill med flakt 4 MAX 10 10
Bacon 0,7 Girill 5 MAX 7 8
Flaskfile 1.5 Grill med flakt 4 MAX 10 5
Noffilé 1 Grill 5 MAX 10 7
Laxdring 1,2 Turbo/statisk med flekt 2 150 - 160 35-40
Marulk 1,5 Turbo/statisk med flek 2 160 60 - 65
Piggvar 1,5 Turbo/statisk med flarkt 160 45-50
Pizza 1 Turbo/statisk med flekt 2 MAX 8-9
Brad 1 Cirkular 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo/statisk med flekt 2 180- 190 20-25
Bundt-kaka 1 Cirkular 2 160 55-60
Frukipaj 1 Cirkular 2 160 35-40
Ricottapaj 1 Cirkular 2 160-170 55-60
Syltkakor 1 Turbo/cirkular 2 160 20-25
Paradiskaka 1.2 Cirkular 2 160 55-60
Profiteroles 1,2 Turbo/cirkular 2 180 80-90
Sockerkaka 1 Cirkular 2 150- 160 55-60
Rispudding 1 Turbo/cirkular 2 160 55-60
Briocher 0,6 Cirkular 2 160 30-35

De tider som anges omfattar inte tider fér uppvérmning av ugnen och &r endast végledande.
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4 Rengéring och underhall Rengéring av ytorna S
For aft bevara ytorna i goft skick ska man g
rengdra dem efter varje

anvandningstillfélle, efter att de svalnat.

Anvisningar

Vanlig daglig rengéring

Anvand alltid och uteslutande séirskilda
produkter som inte innehéller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skslj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

Flackar eller matrester

Undvik s& l&ngt det gér att anvanda stélull
eller vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens ytor.

Anvénd vanliga produkter fér rengéring av
stél, utan slipmedel, och vid behov redskap
av trd eller plast. Skalj omsorgsfullt och
eftertorka med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

L&t inte rester av sockerhaltig mat (som t.ex.
sylt] torka fast inuti ugnen. Om de blir kvar
lénge kan det skada emaljen i ugnen.
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4.1 Rengéring av héllen

Rengéring av glaskeramikhallen

Ljusa fargade markeringar frén pannor med
aluminiumbaser kan l&tt tas bort med en
frasa och vingger.

Avlégsna eventuella fastbranda rester efter
fillagningen med medféliande skrapa. Skl
med vatten och torka torrt med en ren frasa.
En regelbunden anvéndning av skrapan
reducerar avsevért behovet av kemiska
rengéringsmedel vid den dagliga
rengéringen av héllen.

Sandkorn som kan ha fallit p& héllen i
samband med skslining av sallad eller
potatis kan skrapa hallens yta nér man
flyttar kastrullerna.

Man ska darfér alltid torka bort eventuell
smuts fran hallen omedelbart.

Férandringar i farg péverkar inte glasets
funktion eller stabilitet. Det handlar inte om
férandringar av sjdlva hallens material utan
om resfer som inte avléigsnats och som
sedan har férkolnat.

Blanka ytor ytor kan bildas. Dessa orsakas
av att matlagningskarl, i synnerhet i
aluminium, gnids mot ytan eller av att man
anvénder oladmpliga rengéringsmedel.
Sé&dana fléckar ér svéra att f& bort med
traditionella rengéringsmedel. Det kan vara
nédvandigt att upprepa
rengdringsproceduren flera génger.
Korrosiva rengéringsmedel eller
kokskérlens gnidning kan med tiden slita
bort dekorationen pé héllen och leda fill
flackar.
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Rengéring varje vecka

Rengér héllen med eft vanligt
rengéringsmedel fér glaskeramikhéllar en
géng i veckan. Falj alltid tillverkarens
anvisningar. Silikon i dessa
rengéringsprodukter skapar eff skyddande
och smuts- och vattenawisande skikt. Alla
fléickar hamnar pé detta skikt och kan dérmed
enkelt forkas av. Efter rengéring ska man torka
héllen med en ren trasa. Se fill att det inte finns
resfter av rengéringsmedlet pé kokzonerna
eftersom det kan reagera kraffigt vid
uppvarmning och éndra héllens struktur.

Vred

Anvénd infe aggressiva

& alkoholbaserade produkter eller
profukter fér rengéring av stél och
glas fér att géra rent vreden

eftersom dessa produkter kan leda
fill permanent skada.

Vreden ska rengéras med en mjuk trasa och
liummet vatten. Torka sedan noggrant av.
De kan tas bort genom att dra dem ut ur
deras sdfen.



Rengéring och underhall

4.2 Rengéring av luckan

Avlagsna luckan

For att underlétta rengdringen kan man
avlagsna luckan och placera den pé& en

duk.

Gor enligt faliande for att ta av luckan:

1. Oppna luckan helt och fér in tvé stift i
halen i gangjamen, enligt vad som visas

p& bilden.

2. Tatag i b&da sidorna av luckan (anvénd
b&da hénderna) och yft upp denien
vinkel p& cirka 30° fér att sedan kunna
avlagsna den.

3. Fér aft montera luckan igen placerar man
gangjamenitillhérande skaror pa ugnen
och se fill att de r&fflade partierna A vilar
helti skarorna. Sank ner luckan och ta ut
stiften ur halen i g&ngjdrnen nér luckan &r
pé plats.

Rengéring av luckans glas

Ugnsluckans glas ska alltid hallas helt rena.
Anvénd hushallspapper. Avlagsna envisa
flackar med hjélp av en fukiad svamp och
vanligt rengéringsmedel.
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Avlagsna de inre glasrutorna 5. Ta ut den mellanliggande glasrutan
genom aft lyfta upp den.

For en lattare rengéring kan de interna

glasrutorna pé luckan tas bort.

1. Oppna luckan.

2. Placering av fastklammor i hélen pa
gangjdrnen fér aft férhindra en
oavsikilig stéingning av luckan.

3. Dra den nedre delen p& den inferna
gasrutan férsiktigh uppat i pilarnas
rikining (1).

6. Rengdr den ytire glasrutan och de
glasrutor som tidigare tagits bort.
Anvand hushéllspapper. Avlagsna
envisa fléckar med hjalp av en fuktad
svamp och vanligt rengéringsmedel.

4. Dra ut den interna glasrutan frén den
framre listen (2) for att avliégsna den
fran luckan.

7. Nar rengéringen avslutats ska den
mellanliggande glasrutan séttas tillbaka
pa& sin plats i luckan.

8. Fér att satta tillbaka den interna
glasrutan, glid den &vre delen i listen
p& luckan och satt i de tvé bakre stiften i
deras uttag genom aftf trycka létt pé&
dem.
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Rengéring och underhall

4.3 Rengdring av ugnsdppningen
For att halla din ugn i bésta majliga fillsténd

ska den regelbundet rengéras efter att den
svalnat.

Undvik att lata matrester torka inne i

ugnsdppningen eftersom det kan skada
emaljen.

Avlagsna alla avtagbara delar innan
rengoring.

For en lattare rengéring rekommenderar vid
aft fsljande tas bort:

* Luckan

* Stédramar for galler/plétar

* Tatningen.

/ Om du anvénder specifika rengs-
&7 | ringsprodukter rekommenderar vi

aft ugnen &r pd i maximal tempera-
tur under 15-20 minuter fér aft
avlégsna rester.

Avlagsna stédramarna fér galler/plétar

Genom aft avldgsna stédramarna fér
galler/platar kan man enklare rengéra
ugnens sidor.

Fér aft avldgsna stédramarna fér galler/
platar:

* Forramen indt ugnen fér att haka loss
den fran skaran A och for sedan ut den
fran de bakre stoden B.

* Na&r man har slutfért rengéringsarbetet
ska man upprepa momenten ovan fér att
satta tillbaka stédramarna fér galler/
platar.
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4.4 Angrengﬁring * Hall ungefdr 40 cm® vatten i pléten. Se fil
att det infe rinner &ver i ugnséppningen.

* Spreja en blandning av vatten och

rengdringsmedel inne i ugnen med hjglp
Inledande moment av sprutmunstycket. Rikta strélen mot
sidovéggarna, uppdt, neddt och mot
deflektorn.

Innan &ngrengéringsfunktionen startas:

* Avlagsna alla fillbehér som sitter inne i
ugnen.
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* Sténg luckan.




Rengéring och underhall

Instéllning av édngrengéring
1. Viid funkfionsvredet fill symbolen :f% och
.

temperaturvredet fill symbolen :“‘ .

2. Stéll in tillagningstiden fill 18 minuter med
programmeringsklockan.

Angrengéringsoykem startar efter ndgra
sekunder efter det aft

programmeringsklockans knappar tryckis in.

3. Vid slutet av &ngrengsringscykeln
kommer timern att inakfivera ugnens
varmeelement, summer akfiveras och
numren p& programmerarklockans

knapp blinkar.

Slutet av éngrengdringscykeln

4. Oppna luckan och torka av mindre
envisa flackar med en mikrofibertrasa.

5. Anvénd en repfri svamp med
massingtradar pé& harda avlagringar.

6. Anvand specifika ugnsrengéringsmedel
for fettrester.

7. Avldgsna vatten som finns kvar i ugnen.

For en batre hygien och fér att undvika att
mat utsétts fér obehagliga lukter
rekommenderar vi att ugnen torkas med
higlp av en flgktassisterad funktion pa

160 °C i ungefar 10 minuter.

/ Vi rekommenderar att
& | gummihandskar anvénds fér dessa
arbeten.

bort fér en lattare manuell
rengdring av delar som &r svéra att
na.

/ Vi rekommenderar att luckan tas

4.5 Sarskilt underhall

Installera och ta bort tétningen

For att avldgsna téingen:

* lossa klédmmorna i de fyra hérmen och i
mitten och dra sedan ut fétningen.

=

)z

For att satta tillbaka témningen:

o Satt dit klammoma i de fyra hérnen och i
mitten och pé& tatningen.

Tips fér underhall av tétningen

Tatningen ska vara mjuka och elastiska.

* Anvénd en svamp utan slipande effekt
och ljummet vatten fér att rengéra
tatingen.
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Byte av glédlampan inne i ugnen 4. Avlagsna glédlompan.

1. Avlagsna alla tillbehsr som sitter inne i
ugnen.

2. Avls tod for galler/plat
iagsna stdromama for galler/plétar 5. Installera den nya glédlampan.

6. Satttillbaka locket. Se fill att den formade
delen av rutan (A) &r vénd mot luckan.

3. Avlagsna lampskyddet med hjélp av eft
verklyg (r.ex. eff skruvmeisel).

A

7. Tryck ner skyddet helt s& aft det fasts
korrekt vid armaturen.
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5 Installation

5.1 Placering

Denna apparat kan installeras intill véggar
daren végg ar hégre an arbetsytan, och eft
l&gsta avstand pa X mm mellan véggar och
apparatens sida ska da respekteras, enligt
vad som visas p& bild “A" och "C" gallande
installationskategorier.

Eventuella véiggskap som monteras ovanfor
apparatens spishdll méste placeras minst  Fe
Y mm fré&n den. Om man installerar en
spisképa ovanfér hallen ska man fslja
anvisningama i manualen till kapan fér att
se fill att man lémnar fillrackligt mycket frift
utrymme.

X 50 mm
Y 750 mm

Beroende pé typen av installation fillhér
denna apparat kategori:

min. X mm
<—

ww A ‘ulw

A
00 0000

A - Kategori 1

(Fristédende apparat)
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min. X mm
4—

ww A “uiw

A
00 0000

B - Kategori 2 underkategori 1
(Inbyggd apparat)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Kategori 2 underkategori 1

(Inbyggd apparat)

/ Apparaten ska installeras av en
&7 | behorig tekniker och i enlighet med
gdllande bestsmmelser.
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Apparatens totala dimensioner

L+ |
H %
Al . IIC,
‘{ & ‘;‘"}
= b =
v
A Q00 mm
B 600 mm
c! 150 mm
D Q00 - Q15 mm
H 750 mm
I 450 mm
12 900 mm

1 Minsta avstand fran sidovaggar eller
andra brénnbara material.

2 Minimum sképbredd (=A).



Installation

Apparatens dimensioner: placering av Positionering och reglering
elektrisk anslutning (mm)
Tung apparat
b L > Risk f&r skador pa apparaten
T | | Ij “
[ (L * Forin de framre stodfstterna forst och
‘ . sedan de bakre.

* Efter att man har gjort nédvandiga el-
H och/eller gasanslutningar ska man
skruva pé de fyra stodfétterna som
medfslier apparaten.

@

ﬁ

F L] “RA
k
A 124
B 38
F min. 105 - max. 160
H 776
L 898

E = Elektrisk anslutning
Den ska vara jamn mot golvet fér en korrekt
stabilitet.

* Skruva &t eller lossa den nedre delen av
stodfoten fills apparaten ér stabil och
plan i forhallande till golvet.

o
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B weleen

Montering pé végg 3. Montera ihop féstanordningen.

1. Skruva fast véiggplattan p& baksidan av
apparaten.

4. Rata upp nederkanten av
fastanordningens krok med nederkanten
av skaran pa vaggplattan.

2. Justera hsjden pd de fyra fétterna.
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5. Ré&ta upp nederkanten av 7. Flytta &ver fastanordningen fill véggen
fastanordningen med golvet och dra &t och markera dér hélen ska borras i >
skruvarna fér aft hélla den pé plats. vaggen.

6. Llamna eft avstand p& 50 mm mellan
sidan p& apparaten och
fastanordningens hal.

8. Efter aft halen har borrafs i véggen ska
man anvénda pluggar och skruvar fér aft
fasta anordningen i véggen.

9. Tryck spisen mot véiggen och fér
samtidigt in féstanordningen i plaftan
som sitter p& baksidan av apparaten.

50 mm

v
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Montering av uppkragningen

Uppkragningen méste alltid placeras och

fastas pd réift séitt p& apparaten.

1. Skruva loss de tvé& muttrarna B pé
baksidan av banken.

2. Placera uppkragningen ovanfér
spishdllen och var noga med att rikta in
stiften C korrekt i férhallande fill halen D.

3. Sékra uppkragningen pé& spishéllen
genom att dra &t skruvarna A.

40

5.2 Elektrisk anslutning

Allmén information

Kontrollera att egenskaperna fér elnétet &r
lampliga i forhallande till de data som
anges p& dekalen.

|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och markning &r synligt
placerad p& apparaten.

Dekalen f&r aldrig avlagsnas av ndgon
anledning.

Sérjférjordning med hjélp av en kabel som
ar minst 20 mm léngre &n de andra.



Installation

Apparaten kan anslutas pa féljande sdtf:

* 220-240V 2~
12 3 4 5 Q

[etoto ot o]
L =

|L2

3 x 6 mm? med tre ledningar.

e 220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q@

[elorolorelo]
L

L1 L2 3=

4 x 4 mm? med fyra ledningar.

e 220-240V 1IN~
1 2 3 4 5 Q
?

[proreloTe

U Nl

=
3 x 6 mm? med tre ledningar.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 Q
?

|9|0ﬁ>|04*|?|

v e W=

4 x 4mm? med fyra ledningar.

e 380-415V 3N~
1 2 3 4 5 @

[elelolorelo]

L2l N

"

5 x 2,5 mm2 med fem ledningar.

e | De vérden som anges ovan
1 hanvisar fill tvarsnittet p& den inre
ledningen.

e | De tidigare nédmnda kablamas
1 storlek har bestamts med hénsyn fill
sammanlagringsfakiomn (i enlighet

med standard SS-EN 60335-2-6).

(%2]

Fast anslutning

Installera en flerpolig brytare p&
matningslinjen, i enlighet med
installationsféreskrifterna.

Brytaren ska placeras i nérhefen av
apparaten och pd eft sédant sétt att man
latt kommer &t den.

Anslutning med kontakt och uttag

Kontrollera att kontakten och uttaget &ér av
samma typ.

Undvik att anvénda olika adaptrar eller
forlangningssladdar eftersom dessa kan
férorsaka éverhettning och risk fér brand.

5.3 Anvisningar till installatéren

* Kontakten méste vara atkomlig efter
installationen. Bgj eller klam inte
stromkabeln.

* Apparaten ska installeras enligt
installationsschemat.

* Om apparaten infe fungerar ordentligt
efter det att man har utfért alla kontroller
ska man kontakta det lokala
auktoriserade servicecentret.

* Nar apparaten har installerats ska man
forklara fér anvéindaren hur den ska
brukas pé ratt séif.






