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ALKUPERAISET OHJEET

Lue tamé kayttsopas huolellisesti. Ohjeita noudattamalla taataan laitteen oikeaoppinen
yllépito ja sen ominaisuuksien sdilyvyys.
Listitietoa téstd tuotteesta [6ydat osoitteesta www.smeg.com
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1 Ohjeet

1.1 Yleisia turvallisuusohjeita

Henkildvahingot
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Laite ja siihen kuuluvat osat
tulevat erittéin kuumiksi kayton
aikana. Pida lapset poissa
laitteen |&heisyydestd.

Suojaa késié vunikintailla
ruokien liikuttamisen aikana
vunitilan sisalla.

Ala koskaan yrita sammuttaa
liekkici /tulipaloa vedelld:
sammuta laite ja peitd liekki
kannella tai sammutuspeitteelld.

Taman laitteen kaytts on sallittu yli
8-vuotiaille lapsille ja henkilsille,
joiden fyysinen tai henkinen
kapasiteetti tai aistit ovat
alentuneet tai joilta puuttuu
tarvittava kokemus tai taidot,
ainoastaan, jos heitd valvotaan tai
opastetaan laitteen
oikeaoppiseen kéyttéon ja

kerrotaan siihen liittyvisté vaaroista.

Lapset eivat saa leikkia
laitteella.

Pida alle 8-vuotiaat lapset
loitolla, ellei heita valvota
jatkuvasti.

Ala paasta alle 8-vuotiaita
lapsia laitteen lGheisyyteen sen
foiminnan aikana.

Lapset eivét saa suorittaa

Ohjeet

puhdistus- ja huoltotoimenpiteitd
ilman valvontaa.

Varmista, ettd liekin joko-osat ja
vastaavat kannet on asetettu
oikein paikoilleen.

Toimi a&drimmaisen varovaisesti,
sills keittoalueet kuumenevat
nopeasti. Valt& kattiloiden
tyhjana kuumentamista.
Ylikuumenemisen vaara.

Kypsennystd on aina valvottava.
Lyhytaikaista paistoa on
valvottava jatkuvast,

Rasvat ja 8liyt voivat syttyd
palamaan jos ne ylikuumenevat.
Ala poistu paikalta kun valmistat
sliyé tai rasvaa sisaltévia ruokia.
Jos &liyt tai rasvat sythyvt
palamaan, &la koskaan
sammuta kayttden vettd. Laita
kansi kattilan pédlle ja sammuta
asianmukainen keittoalue.

Ala aseta metalliesineitd, kuten
astioita tai ruokailuvdlineitd,
keittotason pinnalle, silla ne
voivat ylikuumentua.

Alg tyénnd teravia
metalliesineits (keittidvalineits tai
tyekaluja) laitteessa oleviin

aukkoihin.

Alé kaada vettd suoraan
erittain kuumille pelleille.
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Paiston aikana uvunin luukun on

oltava kiinni.

Jos ruoka-aineita késitellaén
paiston aikana tai paiston
lopussa, avaa luukkua

5 senttimetrid muutaman
sekunnin ajaksi padstadksesi
héyryn pois ja avaa luukku
vasta sitten kokonaan.

Alg avaa sailytystilaa (jos
sellainen on), kun uuni on
padlla tai vield kuuma.

Sailytystilan siséllé olevat
esineet voivat olla erittdin
kuumia my®&s vunin kdytén
iclkeen.

Sammuta laite kaytén jalkeen.

Ala koskaan irrota pistoketta
johdosta vetamalla.

ALA KAYTA TAI SAILYTA
TULENARKOJA
MATERIAALEJA
SAILYTYSTILASSA (JOS
SELLAINEN ON)) TAI
LAITTEEN LAHEISYYDESSA.

ALA KAYTA SPRAY-SUIHKEITA

TAMAN LAITTEEN

LAHEISYYDESSA KUN SE ON

TOIMINNASSA.

ALA TEE MUUTOKSIA
LAITTEESEEN.

A

Pue aina henkilésuojaimet ennen

laitetta koskevien toimenpiteiden
suorittamista (asennus, huolto,
asemointi tai siirto).

Ennen laitteelle suoritettavia

huoltotoimenpiteitd, kytke yleinen

virransysttd pois padltd.

Anna asennus- ja
huoltotoimenpiteet
ammattitaitoisen henkilékunnan
suoritetfavaksi voimassa olevien
sadddsten mukaisesti.

Ala koskaan yrita korjata laitetta
yksin tai ilman pétevan teknikon
apua.

Vaaratilanteiden vélttémiseksi, jos
virtajohto on vahingoittunut, ota
valittemést yhteyttd tekniseen
huoltoon, joka vaihtaa sen uuteen.

Laitteelle aiheutuvat vahingot

Ala puhdista uunin lasiluukkua
voimakkailla ja hankaavilla
puhdistusaineilla tai tergvillg
metallilastoilla, sillé ne voivat
naarmuttaa sen pintaa ja
aiheuttaa sen pirstoutumisen.

Kayta mahdollisesti puisia tai
muovisia keittidvalineitd.

Ala kayta hoyrysuihkuja laitteen

puhdistamiseksi.

Al tuki laitteen aukkoja tai
tuuletusaukkoja.
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A Ohjeet

o Alg st laitteen padlle.

e Ritilét ja vunipellit tulee asettaa
sivutasotukien pé&dlle niiden
pysahtymiskohtaan asti.
Mekaanisten turvalukitusten,
jotka estavét niiden tahattoman
ulosvedon, tulee olla
alasuuntaan ja uunin takaosaan
pain.

o Alg jata laitetta valvomatta
sellaisten kypsennysten aikana,
joissa uuni voi ylikuumentua tai
rasvat ja dliyt voivat syttyd
palamaan. Toimi d&rimmdéisen
varovaisesti

e Tulipalovaara: Alg aseta esineitd
keittotasojen padille.

o Ala suihkuta suihkeita uunin
|Gheisyydessd.

o ALA MISSAAN TAPAUKSESSA
KAYTA LAITETTA HUONEEN
LAMMITTAMISEEN.

o Ala kayta muovisia
keitfidvélineitd tai astioita
ruokien kypsennyksessd.

o Ald laita uunitilaan
sGilykepurkkeja tai suljettuja
astioita.
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Ota kaikki vunipellit ja ritilét,
joita ei kaytetd paiston aikana,
pois uunitilasta.

Ala peita vunitilan pohjaa
alumiinipaperilla tai
tinapaperilla.

Als aseta katfiloita tai peltejd
suoraan uunitilan pohjalle.

Jos leivinpaperia halutaan
kayttad, aseta paperi niin, ettei
se vaikuta vunin sisdlla
kiertavaén kuumaan ilmaan.

Ala kayta avattua luukkua
aseftaaksesi kattiloita tai peltejd
suoraan sisdlasin padlle.

Astiat tai pannut on asetettava
keittotason alueen siscéipuolelle.

Kaikkien keittoastioiden pohjan
tulee olla tasainen ja
séanndllinen.

Jos neste kiehuu tai valuu yli,
puhdista valunut neste pois
keittotasolta.

Als kaada tasolle happamia
aineita, kuten sitruunamehua tai
efikkaa.

Ala kayta hoyrysuihkuja laitteen
puhdistamiseksi.

Al laita tyhjia kattiloita tai
pannuja p&dallé olevien
keittoalueiden pdadlle.

Alg kayta karkeita ja hankaavia
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materiaaleja tai terdvig,
metallisia lastoja.

Ala kayta terasosien fai
metallipinnoituksilla ké&siteltyjen
osien (kuten esimerkiksi
anodisoidut, nikkeldidyt,
kromatut osat) puhdistuksessa
klooria, ammoniakkia tai
valkaisuainetta siséltévid
puhdistusaineita.

Alg pese tasoon kuuluvia
irotettavia ritilsitd, liekin jako-
osia ja kansia
astianpesukoneessa.

Ala kayta luukkua vipuna kun
uunia asennetaan
kalusteeseen.

Ala kohdista avattuun luukkuun
liiallista voimaa.

Ala kayta kahvaa taman
laitteen nostamiseksi tai
siirtémiseksi.

Alg suihkuta puhdistusaineita
suoraan luukkuun, silla ne
voivatimeytyd rakoihin, joita on
vaikea huuhdellg, ja ajan
mittaan ne voivat reagoida
maalattujen paneelien tai
terdksen kanssa.

Asennus

 TATA LAITETTA El SAA
ASENTAA VENEISIIN TAI

ASUNTOVAUNUIHIN.

tata laitetta ei saa asentaa
jalustan padlle.

Asenna laite kalusteeseen
toisen henkilén avustamana.

Laitteen mahdollisen
ylikuumenemisen estémiseksi
sité ei saa asentaa koristeoven
tai paneelin taakse.

Ennen asennusta on
tarkistettava, eftd paikalliset
jakeluolosuhteet (kaasutyyppi
ja sen paine) ja laitteen saadot
ovat yhteensopivia.

Tata laitetta ei ole liitetty
palamistuotteiden
poistojdriestelmadn. Se on
asennettava ja litettéva
voimassa olevien
asennusmadrdysten mukaisesti.
Kiinnité erityistd huomiota
tuuletusvaatimuksiin.

Tata laitetta koskevat saadot
on annettu kaasua koskevassa
sadtotarrassa.

Anna kaasuliiténndt valtuutetun
asentajan tehtévaksi.

Kaytteonotto letkua kayttamalla
tulee tehdd siten, ettd letkun
pituus ei ylitd 2 metria jos
kyseessd ovat tergsletkut ja 1,5
metrid jos kyseessd ovat
kumiletkut.

Letkut eivét saa joutua
87
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kosketuksiin liikkuvien osien
kanssa eivatkd ne saa litistyd.

» Ké&ytd vaadittaessa
m&drayksen mukaista
paineensd&dintd.

* Jokaisen toimenpiteen jdlkeen
tarkista, eftd kaasulitantéjen
kiristysmomentti on 10 Nm ja

15 Nm valilla.

e Kun asennus on suoritettu,
tarkasta mahdolliset vuodot
saippuanesteella. Ala koskaan
kéyté liekkia.

* Anna sdhkékytkennat
valtuutetun asentajan
tehtaveksi.

 Sahkajariestelman
turvallisuusmadrayksien
mukainen maadoitus on
pakollinen.

* Kaytd vahintéan Q0 °Cin
lampétilaa kestavia johtoja.

* Virtajohtojen ruuvien
kiristysmomentti litinrimassa
tulee olla valilla 1,5-2 Nm.

Laitteeseen liittyen

* Ennenlampun vaihtoa varmista,
eftd laite on sammutettu.

o Ald nojaa alaka istu avoimen
luukun padille.

* Tarkista, ettei luukkujen valiin
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|GG esineitd.
1.2 Valmistajan vastuu
Valmistaja ei ofa vastuuta henkils-

tai omaisuusvahingoista, jotka

aiheutuvat:

 kayttotarkoitukseen néhden
poikkeavasta k&ytosté

* kayttéoppaassa olevien
madrdysten noudattamatta
|Gttamisestd

* jonkin laitteen osan
muuttamisesta

* muiden kuin laitteen
alkuperdisten varaosien
kéytosta.

1.3 Laitteen kéayttdtarkoitus

* Laite on tarkoitettu ruokien
paistoon kotitalouskéytdssa.
Kaikenlainen muu kaytts on
sopimatonta.

* Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisten
ajastimien tai kauko-ohjainten
kanssa.

1.4 Tyyppikilpi

Laitteen tyyppikilpi siséltad tekniset
tiedot, sarjanumeron ja merkinndn.
Tyyppikilped ei saa koskaan irroftaa.



1.5 Tama kayttéohije

Tama kéayttsohje on kiinted osa
laitetta, ja siksi sitd tulee sailyttad
kokonaisuudessaan helposti
saatavilla laitteen koko ké&yttsian
ajan.

Ennen laitteen kayttod lue tamé
kéyttsohje huolellisesti lapi.

1.6 Havittadminen

ﬁ: Téma laite on neuvoston
o | sahke- ja
elektroniikkalaiteromujo
(2012/19/EU) koskevan direkfiivin
mukainen, jonka vuoksi se tulee
havittad kayttsian padttyessd
erillaan kotitalousjatteestd. Tama
laite ei sisalla siing madrin
terveydelle ja ympéristélle haitallisia
aineita, ettd sitd voitaisiin pitad
vaarallisena voimassa olevien
Euroopan neuvoston direktiivien
mukaisesti.

Laitteen havittamiseksi:

* Katkaise virtajohto ja irrota johto
yhdessd pistokkeen kanssa.

* Toimita laite kaytsicn loputtua
sahko- ja elekironisten laitteiden
erilliskerciykseen tai anna se
iélleenmyyijdlle toisen vastaavan
laitteen hankinnan yhteydessd.

Laitteen pakkausmateriaalit ovat

ympdristoystavallisia ja kierratettavid.

* Toimita pakkausmateriaalit
tarkoituksenmukaiseen
erilliskeraykseen.
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1.7 Miten kayttdohjetta luetaan
Tassa kayttoohjeessa kaytetdan seuraavia
kuvamerkkeja:
Varoitukset
Yleistietoja liittyen téhén
kayttsohjeeseen, turvallisuuteen ja
havittamiseen.

Kuvaus
Laitteen ja lisGvarusteiden kuvaus.

Kaytté

Laitteeseen ja lisévarusteisiin
e liittyvéia tietoa.

J I

Puhdistus ja hoito

Laitteen oikeaan puhdistamiseen ja
huoltoon liittyvéd tietoa.
Asennus

asennus, kayttésnotto ja s&ato.

Turvallisuuteen liittyvat varoitukset

Tietoa

N =] > B4 B

Neuvo

1. Kayttoohjeiden jérjestys.
* Yksittginen kayttsohie.

Patevdlle teknikolle kuuluvaa tietoa:

1

Ohjeet

.8 Energian saé&stamiseksi

Esilammité loite vain, jos ohjeessa
sité vaaditaan.

Ellei pakkauksessa ohjeisteta
foisin, sulata pakasteet ennen
niiden asettamista vunitilaan.

Jos suoritetaan useita paistoja,
paista ruoat perékkdin kayttaen
hyvéksi jo kuumennettua uunitilaa.

Kayta mieluummin tummia
metallisia vuokia, silla ne
absorboivat [6mpd& paremmin.
Ota kaikki vunipellit ja ritilét, joita
ei kaytetd paiston aikana, pois
uunitilasta.

Pysayta paisto muutama minuutti
ennen normaalisti kéytettyd aikaa.
Paisto jatkuu jélielle jadvien
minuuttien ajan vunin sisalle
kertyneelld lammalla.

Véhennd luukun avaamista
minimiin, jofta [amma&n héviamisté
voitaisiin estaad.

Pid& vunitila aina puhtaana.
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1.9 Ohjeet eurooppalaisille
tarkastuslaitoksille

Fan forced mode

ECO-toiminto, jota kdytetédn madrittdmadn
energiatehokkuusluokka eurooppalaisen
standardin EN 60350-1 erittelyjen

mukaisesti.

Energiatehokkuuden tekniset tiedot

Energiamerkintad ja ekosuunnittelua
koskevien eurooppalaisten asetusten
mukaiset tiedot annetaan erillisessa
asiakirjassa, jotka toimitetaan tuotteen
ohjeiden mukana. Néma tiedot léytyvat
kohdasta "Tuotetietokortti”, joka voidaan
ladata verkkosivustolta kyseisté tuotetta
kasittelevalta sivulta.

Valonldhteet

o Tamd laite sisaliad kayttajen
vaihdettavissa olevia valonlahteita.

AN ! 4 @ !
Cra2ley
* Tuotteen sisdltémat valonlghteet on
ilmoitettu sopiviksi toimimaan
ympadristénlampstiloissa 2300 °C ja ne
on farkoitettu kéytettaveksi korkeita

lampétiloja sisaltcvisse kayttskohteissa
kuten uunit.

* Tamé laite siséltad valonlghteitd, joiden
tehokkuusluokka on "G".



Kuvaus

2 Kuvaus

2.1 Yleiskuvaus
1 2 7

ety

@ o
.
$8ei r._@ .
: 5%

6 Uunin luukku

1 Koroke

2 Keittotaso 7 Tuuletin

3 Ohjauspaneeli 8 Sdilytystila

4 Uunin lamppu m Ritilsiden,/peltien kannattimet

5 Tiiviste

Q2



2.2 Keittotaso

il Ulkohalkaisija (mm) (W)*
1 150 1200
2 210 2000
3 soikea levy 2200
4 195 2000

Maksimi tehonkulutus

Siscihalkaisija (mm)

(W)™
120 750
170 1400

* Tehot ovat likimadrdisia ja voivat vaihdella kaytetyn astian tai valittujen asetusten mukaan.

2.3 Ohjauspaneeli

Maksimi tehonkulutus

‘!1 | ’ |
0 OO0

1 Ohjelmointilaitieen kello

Néytossa nakyy nykyinen aika,
ohjelmoitujen paistotoimintojen asetus ja
minuuttiajastin.

2 Lampétilan asetusnuppi

Taman nupin avulla voit valita
kypsennyslampétilan.
Kaanndg kytkinte mystapdivaan halutun

arvon kohdalle, minimi- ja maksimiarvojen

valilla.

Q3




3 Merkkivalo

Merkkivalo syttyy osoittamaan, eftd uuni on
kuumenemassa. Se sammuu vélittemdasti kun
asetettu lémpdtila saavutetaan. Se vilkkuu
saannsllisesti osoittaen, ettd uunin sisdlle
asetettua lémpétilaa pidetécn vakaana.

4 Toiminnon asetusnuppi

Uunin eri foiminnot soveltuvat erilaisille
paistofavoille. Kun olet valinnut haluamasi
foiminnon, s&&dd vunin lémpdstila uunin
sGaténupista.

5 Keittotason kypsennysalueiden nupit
Hyadyllinen keittotason kypsennysalueiden
kytkemiseen ja sdatémiseen.

Paina jo ka&nnd nuppia mystapdivéan
séataaksesi jokaisen alueen tehon
alhaisimmasta korkeimpaan asetukseen.

Q4

Kuvaus

2.4 Muut osat

Kannattimet

Uunissa on eri korkeustasoja uvunipeltien ja
ritildiden asemointia varten.

Eri kannatinkorkeuksiin viitataan numeroin
alhaalta ylés (katso 2.1 Yleiskuvaus).

Sisdvalo

Laitteen sisévalo kytkeytyy:
* kun luukku avataan
¢ kun valitaan miké& tahansa toiminto,

lukuun oftamatta ECO toimintoa.

Jaahdytyspuhallin

Tuuleftimen tehtévénd on ja&hdyttad vuni jo
se kytkeytyy péadlle paiston aikana.
Puhallin saa aikaan tasaisen poistoilman
virtauksen laitteen takaa ja se saaftaa
jatkaa toimintaansa lyhyen aikaa vield sen
icilkeen, kun laitteesta on katkaistu virta.

— ittt et

=
=

Ala tuki ilmanvaihtoaukkoja tai
lémpsaukkoja.




2.5 Saatavana olevat lisdvarusteet Ritila

Ritila

Hyadyllinen keittoastioiden tukemista

T varten.
Asetetaan uunipellin pédlle silloin, kun

ruoka-ainekset voivat valua sen yli.

Uunipelti

Kaytetaan keraamadn paistoritilalia
olevasta ruoasta valuva rasva.

Syvé uvunipelti

Kaytetaan keraamadn paistoritilalla
olevasta ruoasta valuva rasva.







Ensimmdinen kéayttdkerta

1. Poista mahdolliset suojakalvot ja -muovit
laitteen ulko- ja sisapuolelta seka
liséivarusteista.

2. Poista mahdolliset tarrat (&lé irrota
tekniset tiedot sisgltavad arvokilped)
liséivarusteista ja uunista.

3. Irrota ja pese kaikki laitteen lisévarusteet
(katso 4 Puhdistus ja kunnossapito).

Uunitila

4. Kuumenna tyhja vuni
maksimilampétilaan, jofta
valmistusprosessista mahdollisesti
jGéneet j@amat palavat pois.

=3

3.1 Lisévarusteiden kayttd

Paistoritila

Uunipellille tarkoitettu ritila tulee asettaa
pellin sisalle. Siten kypsennettavésté
ruoasta valuva rasva kertyy irralliseen
astiaan eiké pé&dse valumaan uunin
pohijalle.

Ritilat ja vunipellit

Ritilat ja vunipellit tulee asettaa
sivukannattimien padalle niiden
pysdhtymiskohtaan asti.

Mekaanisten turvalukkojen, jotka estéveit
ritilén vetdmisen ulos vahingossa, tulee
osoittaa alaspdin ja vunin takaseinad kohti.




Puhdista uunipellit ennen kuin niité
kéytetdan ensimmdistd kertaa
poistaaksesi mahdolliset
valmistuksesta jaéneet jGamat.

7

3.2 Keittolevyn kaytté

Jalkilamps

Véarinkéayttd
Palovammojen vaara

* lapset eivat voi ndhdd helposti
ialkilsmman merkkivaloa. Keittoalueet
jacvat kuumiksi madratyksi ajaksi myds
sen jalkeen, kun ne on kytketty pois
padlta. Varmista etteivat lapset koske
koskaan keittolevya.

Keittoalueiden véliin asetetut merkkivalot
syttyvét palamaan, kun yhden tai
useamman hehkuvan alueen ldmpétila
ylittga 60 °C. Néméa merkkivalot
sammuvat, kun l[dmpétila laskee noin alle

60 °C.
Keittoalueiden aktivointi

Laitteessa on halkaisijaltaan ja teholtaan
erilaisia keittoalueita. Lampenevien

alueiden sijainnit ja reunat on merkitty lasiin.

Keittoalueet ovat tyyppid HIGH-LIGHT, ne
kytkeytyvat padille muutamassa sekunnissa ja
lampoa voidaan sadtad kaytiopaneelin
saatimillé suuremmalle ja pienemmdlle.

Keittoalueiden kytkeminen pois padélta

Kytke keittoalueet pois padlta kaantamalle
vastaavat nupit asentoon 0.

Q8

Kaytto

Kaksoiskeittoalueet

Voit kytked kaksoiskeittoalueet pédille
k&antamalla nupin maksimiarvoon ja sen
iclkeen symboliin @ tai CD Kun nuppi
vapavutetaan, se palautuu automaattisesti
suurimman tehon asentoon.

Voit séatad kaksoiskeittoalueen tehoa
kaantamélla nupin haluamaasi kohtaan
pienemmastd suurempaan.

Palauttaaksesi pelkastadn yhden keskilevyn
foiminnan, k&dnnd nuppi kohtaan 0 ja sitten
takaisin minimi- ja maksimiasennon véliin.

Kaytanndn vinkkeja keittotason kéyttédn

* Keittoastian pohjan lé&pimitan on
vastattava keittoalueen l&pimittaa.

v XX

essssel [[ssssee]] [[sssees]

* Keittoastiaa hankkiessasi tarkista
viittaako osoifettu &pimitta pohjaan vai
yléosaan, silla yléosa on melkein aina
suurempi pohijan lgpimittaan néhden.

* Keittoastian pohjan tulee olla paksu ja
taysin tasainen. Sen tulisi myds ollo
puhdas ja kuiva. My&s keittotason tulee
olla puhdas ja kuiva.

* Kun valmistat pitkéin kypsennysajan
vaativia ruokia, voit sédstdd aikaa ja
energiaa kayttamalla painekattilag,
jonka ansiosta my&s ruoka-aineksissa
olevat vitamiinit pysyvét tallella.

* Varmista, eftd painekattila sisaltad
riiftévan madrdn vettd, sills veden
puutteesta johtuva ylikuumeneminen voi
vahingoittaa kattilaa ja keittoaluetta.

* Aseta kaffilan p&dlle mahdollisuuksien
mukaan aina sopiva kansi.
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* Valitse sopiva keittoastia kypsennettévein
ruokamadrén mukaan. Leved puolityhjé
astia saa aikaan energiahukkaa.

o Ala kayta valurauta-astioita tai astioita,
joiden pohja on epétasainen.

3.3 Sailytystilan kayttd

Sailytystila on lieden alaosassa.
Sailytystilan luukku avataan vetamallé
kohvasta. Tilassa voidaan sailyttéd
keittoastioita tai metallisia keittiovalineitd,
joita farvitaan laitetta kayteftdessa.

3.4 Uunin kaytté

Uunin kéynnistys

Uunin kéynnistémiseksi:

1. Valitse paistotoiminto toiminnon
valintandppdimelld.

2. Valitse lampétila lampstilan
valinfandppdimelld.

e | Varmista, ettd ohjelmointilaitteen
1 kellossa néikyy kaytteajan symboli

, muutoin uunin kytkeminen
padlle ei ole mahdollista.

Paina samanaikaisesti néppdimic
& ia & ohjelmointilaitteen
kellon nollaamiseksi.

3

Toimintoluettelo

7\ Staattinen

s Samanaikaisesti ylhadltd jo alhaalta
tuleva lampé tekee tste
crjestelmdste sopivan madrattyjen
ruokien paistoon. Perinfeinen paisfo,
jofa kutsutaan my®s staaftiseksi,
soveltuu yhden ruokalajin paistoon
kerrallaan. lhanteellinen kaiken
tyyppisten paistien, leivén,
tGytettyjen piirakoiden ja joka
tapauksessa rasvaisten lihojen kuten
hanhen tai ankan paistoon.

")

= Puhallin + alalédmps

A

oss Puhaltimen ja alalammaen
yhdistelmén ansiosta kypsentyminen
tapahtuu nopeammin. Téta
iérjestelmaa suositellaan sterilointiin
tai pinnalta hyvin paistuneiden mutta
sisélta raakojen ruokien paistoon,
jotka vaativan néin ollen
keskimaaraisen ylalamman.
lhanteellinen kaikille ruoka-aineille.

Pyrolyyttimalleissa erityiset sulatus-
ja kohotustoiminnot on yhdistetty
tGhdn samaan toimintoon

# =« Pieni grilli
Téman toiminnon avulla on
mahdollista grillata pienid annoksia
lihaa ja kalaa keskelld olevan
elementin aikaansaaman l6mmaén
ansiosta vartaiden, paahtoleipien ja
kaikkien grillattavien
vihannesruokien valmistamiseksi.

Q9
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Grilli

Grillivastuksesta sateilevan lammén
avulla saavutetaan ihanteellisia
grillaustuloksia paksuudeltaan
pienissé/keskikokoisissa lihoissa.
Se saa aikaan, yhdessa
paistinvartaan kanssa (jos kuuluu
varustuksiin), yhdenmukaisen
ruskistuksen. Sopii erityisesfi
makkaroiden, grillikylien ja pekonin
paistamiseen. Tama toiminto
mahdollistaa suurten ruokamédrien,
erityisesti lihan, tasaisen
kypsennyksen grillaamalla.

Kiertoilmagrilli
Kiertoilmapuhaltimen kehittama
ilmavirta pehmentad grillielementin
sateileman [émman ja paksutkin
ruokapalat paistuvat taydellisesti.
Sopii erityisesti suurille lihanpaloille
(esim. sianpotkal.

Kiertoilma

Kiertoilman ja perinteisen paiston
yhdistelmén ansiosta voidaan
paistaa ddrimmdisen nopeasti ja
tehokkaasti eri tasoilla. lhanteellinen
piparkakkujen ja kakkujen paistoon
yhtaaikaa eri tasoilla. (Eri tasoilla
suoritettavia paistoja varten
suositellaan 2. ja 4. tason kayttsa).

ECO

Puhallin ja pyéred vastus

Puhaltimen ja py&reén vastuksen
yhdistelmén avulla (joka on
asennettu uunin takaosaan) ruokia
voidaan paistaa eri tasoilla. Riittda,
ett& niiden paistolédmpétila ja -
tyyppi ovat samat. Kuuman ilman
kierto takaa vélitémén ja
yhdenmukaisen lémmaon
jakautumisen. Nain ollen on
esimerkiksi mahdollista paistaa
samanaikaisesti (eri tasoilla) kalaa,
vihanneksia ja pipareita, hajuja ja
makuja sekoittamatta.

Eco

Tama toiminto sopii erityisesti
kypsentémiseen yhdella tasolla
alhaisella energian kulutuksella.

Sit& suositellaan kaikenlaisille
elintarvikkeille, lukuun ottamatta
sellaisia, jotka muodostavat paljon
kosteutta (kuten vihannekset).
Suurinta s&dstéd ja lyhyempid
kypsennysaikoja varten on
suositeltavaa laittaa ruoka uuniin
ilman esilammitysté.

ECO-toimintoa kayteftdessé on
véltettava luukun avaamista
kypsennyksen aikana.

Kypsennysaiat (ja esilémmitys)
ovat pidemmat ECO-toiminnolla.
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Neuvoja grillaukseen ja
kiertoilmagrillaukseen

/ ECO-toiminto on hellévarainen

kypsennystoiminto ja sité

suositellaan elintarvikkeille, jotka * lihojen grillaaminen voidaan suorittaa
kestavat lémpétiloja alle 210 °C. sekd kylméssd eftd esilammitetyssé

Jos kypsennet&dn korkeammassa uunissa. Esilammitysta suositellaan jos
lampétilassa, on valittava toinen paistovaikutusta halutaan muuttaa.
foiminto. * Kiertoilmagrillauksessa on suositeltavaa

esilammittad vuni ennen grillausta.

w7y Vapor Clean * Aseta ruoka keskelle ritilad.
v5s 1amd toiminto helpottaa e . e
0 o _ * Girillitoiminnossa on suositeltava kdantas
puhdistamista héyryn avulla, joka amostilakvikin korke:
Y ) " . & madrastd oohiall ampdtilakytkin korkeimman arvon
o S/nfyy pienesta madrdistd pohjalla ohdalle. ok i
8° o olevaan uraan kaadettua vettd. ondalle, joka vastaa sympolia
paiston optimoimiseksi.
3.5 Ruoanlaitto-ohjeita * Ruoat tulee maustaa ennen kypsennysta.

Ruoan pinnalle tulee my&s levitted sliyé

Yleisia ohijeita fai sulateftua voita ennen kypsennysta.

* Kaytd kiertoilmatoimintoa saadaksesi * Kayts vunipeltié matalimmalla tasolla
tasaisen poistotuloksen kaikilla tasoilla. grillauksesta syntyvien nesteiden
* Ruoan kypsymisté ei ole mahdollista kerGamiseen.

nopeuttaa lémpétilaa nostamalla (ruoka
palaa tai kuivuu silloin pinnalta ja jaé
raa'aksi siséltd).

Neuvoja leivonnaisten ja piparien
paistamiseen

o Ké&yta tummia metallivuokia: ne imevét

Lihan paisto-ohjeita lampoa paremmin.

* Vaadittavat kypsennysajat vaihtelevat * Vaadittu paistolampétila ja -aika
riippuen lihan paksuudesta ja laadusta riippuvat taikinan laadusta ja
seké& halutusta paistoasteesta. koostumuksesta.

* Kaytd lihaa paistaessasi * Tarkistq, etté leivonnainen on sisalte
paistolémpémittaria tai totea kypsyys kypséid: paistoajan paatyttyd tydnné
lusikalla painelemalla. Jos se on kiintes, hammastikku leivonnaisen korkeimpaan
se on kypsad, muussa tapauksessa kohtaan. Jos tikkuun ei tartu taikinaa,
paistoa joudutaan jatkamaan vield kakku on kypsa.

muutaman minuutin ajan.
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Jos kakku lassahtad vunista oteftaessa,
séada seuraavalla kerralla uunin

lampatila noin 10 °C alhaisemmaksi ja
pidennd paistoaikaa tarpeen mukaan.

Leivonnaisten tai vihannesten paiston
aikana liiallista kondenssivettd voi
muodostua lasin pintaan. Téman
valttamiseksi avaa luukku hyvin varovasti
muutaman kerran kypsennyksen aikana.

Sulatus- ja nostatusohjeita

Poista sulatettavat ruoat pakkauksesta ja
aseta ne uunin alimmalle tasolle
kannettomassa astiassa.

Vélta ruokien asettamista padllekkdin.

Lihan sulattamiseksi kéyté toiselle tasolle
asetettavaa ritiléd ja ensimmdiselle
tasolle asetettavaa vuninpeltia. N&in
sulavasta ruoasta poistuva neste valuu
pois ruoasta.

Herkimmat osat voi peittdd
alumiinifoliolla.

Jotta nostatus onnistuisi mahdollisimman
hyvin, aseta uunin pohjalle vesiastia.

3.6 Digitaalinen ohjelmointilaite

Q Ajastimen ndppdin
& Kayttsaikanéppdin
X Kayttoajan padttymisndppdin

— Vghennysnéppdin

+ Lisaysnappdin

e | Varmista, ettd ohjelmointilaitteen
1 kellossa nakyy kayttéajan symboli

, muutoin uunin kytkeminen
padlle ei ole mahdollista.

Paina samanaikaisesti nappdimic
& ja X ohjelmointilaitteen
kellon nollaamiseksi.
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Kellonajan asetus

® | Jos aikaa ei ole asefettu, uuni ei

1 kytkeydy padille.

Ensimmdisen kéytén yhteydessd fai jos virta
katkeaa, laitteen naytélle iimestyvét

vilkkuvat numerot g :'_7 ”:"

|

. Paina samanaikaisesti nappdimia & ja

x. Tuntien ja minuuttien vélilla oleva
piste vilkkuu.

. Néppgimen == tai + kautta on

mahdollista sédtas kellonaikaa. Pida
ndppdintd painettua siirtydksesi nopeasti
eteenpdin.

. Paina nappainta X tai odota

5 sekuntia. Tunfien ja minuuttien vélillg
oleva piste lakkaa vilkkumasta.

. Néytsllg oleva symboli osoittag,

ett& laite on valmis paiston alkamiseen.

3

Ajastettu paisto

o | Ajostetulla paistamisella
1 tarkoitetaan sité toimintoa, jonka

avulla paisto voidaan aloittaa ja
lopettaa kéyttgjcin asettaman ajan
kuluttua.

. Kun toiminto ja paistoaika on valitty,

paina nappdintd & Naytolle

ilmestyvat arvot § ’_-,’“ﬁ,’-,’ ja symboli

(Wi tuntien ja minuuttien valiin.

. Kayta nGppdintd e tai + haluttujen

minuuttien asettamiseksi.

. Odota noin 5 sekuntia painamatta

mit&&n ndppdintd toiminnon
akfivoimiseksi. Néaytslle ilmestyy
senhetkinen kellonaika yhdessd

symbolien m]o i kanssa.

. Paiston padtyttyd lammityselementit

kytkeytyvat pois padlta. Naytolla oleva

symboli sammuu, symboli m
vilkkuu ja kuuluu aanimerkki.

. Adnimerkin sammuttamiseksi riittéd, ettd

painetaan mitd tahansa
ohjelmointilaitteen kellon nappdainta.
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6. Paina samanaikaisesti nappdimid . ja
. ohjelmointilaitteen kellon

nollaamiseksi.

Ohjelmoitu paisto

1. Aseta paistoaika edellisess
kappaleessa “Ajastettu paisto” kuvattuun
tapaan.

2. Paina néppdinté . Naytolle iimestyy

senhetkinen kellonaika laskeftuna yhteen
edelld asetetun paistoajan kanssa.
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3. Kayta néppdainta . fai . haluttujen

minuuttien asettamiseksi.

4. Odota noin 5 sekuntia painamatta
mitddn ndppdintd toiminnon
akfivoimiseksi. Naytelle ilmestyy
senhetkinen kellonaika yhdessd

symbolien ja (U] kanssa.

5. Paiston padtyttyd [ammityselementit
kytkeytyvat pois paalta. Néytslle oleva
symboli sammuu, symboli
vilkkuu ja kuuluu aanimerkki.

6. Adnimerkin sammuttamiseksi riittad, eftd
painetaan mitd tahansa
ohjelmointilaitteen kellon néppdaintd.

7. Paina samanaikaisesti nappaimia . ja

. ohjelmointilaitteen kellon

nollaamiseksi.

Asetuksien peruutus

Paina samanaikaisesti nappdimic . a

. asetettujen ohjelmointien nollaamiseksi.

Siirry sitten uunin manuaaliseen
sammuttamiseen jos paisto on meneilladn.



Ajastin

Ajastin voidaan kéynnistéd milloin tahansa.

1. Paina néppaint ) - Naytslle
iimestyvat arvot SEEEEH o vilkkuva
merkkivalo m funtien ja minuuttien
valiin.

. Kéyté ndppaintd . fai . haluttujen

minuuttien asettfamiseksi.

N

w

. Odota noin 5 sekuntia painamatta
mit&dn ndppdintd ajastimen s&adsn
paatiamiseksi. Néaytélle iimestyy

senhetkinen kellonaika ja symbo|if a

Merkkidanen voimakkuuden saété

Merkkicdnen voimakkuutta voidaan séatad
3 eri tasolle. Kun merkkigani kuuluy, paina

ndppdintd . asetuksen muuttamiseksi.

=3
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Paistotaulukko

Lasagne 3-4 Staattinen 1 220-230 45-50
Makaronilaatikko 3-4 Staattinen 1 220-230 45-50
Vasikanpaisfi 2 Turbo/kiertoilma 2 180- 190 Q0 - 100
Porsaankylki 2 Turbo/kiertoilma 2 180- 190 70-80
Makkarat 1,5 Kiertoilmagrilli 4 MAX 15
Paahtopaisti 1 Turbo /kiertoilma 2 200 40-45
Kanipaisfi 1,5 Pyored vastus 2 180-190 70-80
Kalkkunanrinta 3 Turbo/kiertoilma 2 180- 190 110-120
Paahdettu 2-3 Turbo/kiertoilma 2 180 - 190 170-180
Paistettu broileri 1,2 Turbo/kiertoilma 2 180- 190 65-70
lpima 2.pinte
Porsaankyljykset 1,5 Kiertoilmagrill 4 MAX 15 5
Grillikylki 1,5 Kiertoilmagrilli 4 MAX 10 10
Pekoni 0/ Grill 5 MAX 7 8
Porsaan filee 1,5 Kiertoilmagrill 4 MAX 10 5
Naudan siséfilee ] Girilli 5 MAX 10
Lohi/taimen 1,2 Turbo/kiertoilma 2 150- 160 35-40
Merikrotti 1,5 Turbo/kiertoilma 2 160 60-065
Kampela 1,5 Turbo/kiertoilma 2 160 45 -50
Pizza 1 Turbo/kiertoilma 2 MAX 8-9
Leipa 1 Py&red vastus 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo /kiertoilma 2 180- 190 20-25
Kuivakakku 1 Pysred vastus 2 160 55-60
Hillopiirakka 1 Pyéred vastus 2 160 35-40
Ricotta-kakku 1 Pyéred vastus 2 160-170 55-60
Hillotortut 1 Turbo/pyéred vastus 2 160 20-25
Paratiisikakku 1,2 Pyéred vastus 2 160 55-60
Tuulihatut 1,2 Turbo/pyéred vastus 2 180 80 -90
Sokerikakkuy 1 Pyéred vastus 2 150-160 55-60
Riisipuuro 1 Turbo/pyéred vastus 2 160 55-60
Briossit 0,6 Pyéred vastus 2 160 30-35

Taulukossa osoitettuihin aikoihin ei kuulu esildmmitysaikoja ja niitd on pidettava viitteellising.
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4 Puhdistus ja kunnossapito

Ohijeet

Pintojen puhdistus

Jotta laitteen pinnat pysyisivat hyvassé
kunnossa, ne tulisi puhdistaa sacnnsllisesti
k&yton jdlkeen. Annalaitteen jGéhtyd ennen
puhdistusta.

Normaali péivittdinen puhdistus

Kaytd aina ainoastaan tuotteita, jotka eivét |
siséillé hankaavia aineita tai klooripohjaisia
happoja.

Kaada tuotetta kosteaan liinaan ja pyyhi
pinnat, huuhtele huolellisesti ja kuivaa
pehmedlla kankaalla tai mikrokuituliinalla.

Ruokatahrat ja -jaamét

Metallisia sienid tai leikkaavia kaapimia ei
saa kayttad missadn tapauksessa, silld ne
vahingoittavat pintoja.

Kayté normaaleja hankaamattomia
tuotteita. Kéyta mahdollisesti puisia tai
muovisia materiaaleja. Huuhtele huolellisesti
ja kuivaa mikrokuitu- tai muulla pehmedlla
linalla.

Ala anna runsaasti sokeria sisdltavien
ruokien (esim. hillot) kuivua uuniin. Uuniin
kuivuvat ruoat saattavat vahingoittaa uunin
emalipinnoitetta.



4.1 Keittotason puhdistaminen

Lasikeraamisen keittotason
puhdistaminen

Alumiinipohjaisten keittoastioiden j&ttamat
icliet voidaan helposti puhdistaa etikkaan
kostutetulla liinalla.

Jos kayten jglkeen keittotasoon jaé
palaneita j&8mid, poista ne pakkauksen
kaapimella, huuhtele vedelld ja kuivaa
hyvin puhtaalla liinalla. Kaapimen
sadnnéllinen kéyttd véhentad huomattavasti
kemiallisten pesuaineiden tarvetta
keittolevyn pdivittdisessd puhdistuksessa.

Salaatin tai perunoiden pesun aikana
keittotasolle pudonnut hiekka voi
naarmuttaa sitd kun kattiloita siiretaan.
Taman vuoksi poista lika keittopinnalta
valittomasti.

Vérin muutokset eivat vaikuta lasin
foimintaan ja vakauteen. Kyseessd eivét ole
materiaalissa syntyvét muutokset vaan
pelkdt jaamat, joita ei ole poistettu ja jotka
ovat palaneet kiinni.

Kiiltavié pintoja voi muodostua
paistinpannun pohjan ja erityisesti
alumiinipohjien vuoksi jotka hankaavat
pintaa tai vadrien pesuaineiden kdytén
vuoksi. Niitd on hankala poistaa perinteisic
puhdistusaineita kéyttamalla. Puhdistuksen
toistaminen voi olla tarpeen useaan
kertaan. Aggressiivisten pesuaineiden
ké&yttd tai kattilan pohjalla naarmuttaminen
voi himment&d keittotasossa olevia
koristuksia ja aiheuttaa laikkid.

Puhdistus ja kunnossapito

Viikoittainen puhdistus

Puhdista ja huolla keittolevyd kerran
viikossa kéayttamalls tavallista
lasikeramiikan puhdistusainetta. Noudata
aina valmistajan antamia ohjeita. Néissa
tuotteissa oleva silikoni saa aikaan vedelté
ja lialta suojaavan kalvon. Kaikki l&ikat
icéavat kalvoon ja ne voidaan néin ollen
poistaa helposti. Puhdistuksen jélkeen
kuivaa pinta puhtaalla linalla. Varmista eftei
pesuainetta ole jaényt keittolevyn pinnalle
silla siind voi syntyd aggressiivinen reaktio
kun sen kuumennetaan ja muuttoa
keittopinnan rakennetta.

Kytkimet

Kytkinten puhdistamiseksi &lé kéyté
A aggressiivisia fuotteita, jotka

siséltavét alkoholia tai tergksen ja

lasin puhdistukseen tarkoitettuja

tuotteita, sillé ne voivat aiheuttaa
korjaamattomia vikoja.

Kytkimet tulisi puhdistaa haaleaan veteen
kostutetulla pehmedlla linalla ja sitten
kuivata huolellisesti. Ne voidaan irrottaa
vetamalle ne irfi paikaltaan.
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4.2 Luukun puhdistaminen 3. Kiinnit& luukku takaisin paikoilleen
asettamalla saranat vunin koloihin.
Varmista, etté uurteet A ovat

JOHO vunin luukun puhdisfominen olisi kokonaisuudessaan koloissa. Laske

helpompaa, sen voi irrottaa ja asettaa luukku varovasti alas ja poista tapit
suojapeitteen pddlle.

Uunin luukun irrottaminen

saranoiden rei'istd, kun se on
Luukun irrottaminen: paikoillaan.

1. Avaa luukku kokonaan ja tyénna tapit
saranoissa oleviin reikiin kuvan
osoittamalla tavalla.

Uunin luukun lasin puhdistaminen

Luukun lasi tulisi pita& aina kauttaaltaan
puhtaana. Kéytd puhdistamiseen
talouspaperia. Voit poistaa hankalat tahrat
nihkedlld sienelld ja yleispuhdistusaineella.

2. Tartu luukkuun kaksin kasin molemmilta
puolilta, nosta se noin 30° kulmaan ja
vedd se irti.




Sisalasien irrottaminen 5. lrrota keskilasi nostamalla sité
ylésuuntaan.

Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi
luukun lisélasit voidaan irrottaa.

1. Avaa luukku.
2. Aseta kiinnittimet saranoiden aukkoihin,
jotta luukkua ei voi vahingossa sulkea.

3. Vedd sisélasin takaosaa varovasti
yléspdin, nuolten suuntaan (1).

6. Puhdista ulkoinen lasi ja edell irrotetut
lasit. Kéytd kotitalouspaperia. Voit
poistaa hankalat tahrat kostealla
sienelld ja neutraalilla
puhdistusaineella.

4. lrrofa sisélasi etuosasta (2), jofta se
irroaa luukusta.

7. Puhdistamisen jclkeen aseta keskilasi
paikalleen luukkuun.

8. Sijoita sisdlasi paikalleen tysntamalle
yléosa luukun reunaan ja aseta kaksi
tokatappia paikoilleen painamalla
kevyesti.
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4.3 Uunitilan puhdistaminen

Uunin pitémiseksi parhaassa mahdollisessa
kunnossa puhdista se sacnnsllisesti kun se
on jadhtynyt.

Al j6ta ruoanjadnteita kuivumaan
uunifilaan, se voi vahingoittaa emalipintaa.

Poista kaikki irrotettavat osat ennen
puhdistamista..

Puhdistamisen helpottamiseksi on
suositeltavaa poistaa:

* Luukku
* Ritilsiden/peltien kannattimet

e Tiiviste

/ Mikali kaytat erityisté

& | puhdistusainetta on suositeltavaa
antaa vunin toimia korkeimmassa
lampotilassa 15-20 minuuttia
kaikkien jaanteiden poistamiseksi.

Ritildiden/ peltien kannattimien
irrottaminen

Kun rifilsiden/peltien kannattimet
irrotetaan, sivuseinét voidaan puhdistaa
helpommin.

Ritiloiden/peltien kannattimien
irrottamiseksi:

* Vedd kannatinristikkoa vunin sisaén péin, [
jofta se irtoaa pidikkeestd A, tydnnd se
sitten irti takakiinnikkeisté B.

* Kun olet puhdistanut uunin, kiinnité
ritildiden /peltien kannattimet takaisin
paikoilleen samalla tavoin.



4.4 Vapor Clean * Kaada noin 40 cm® vettd pellille. Varo,
ettei veftd vuoda uunitilasta.

* Suihkuta veden ja astianpesuaineen
sekoitusta vunitilan sisélle suihkepullolla.
Ruiskuta sekoitusta sivuseinille
ylésuuntaan, alasuuntaan ja ohjauslevyn

Esitoimenpiteet suuntaan.

Ennen Vapor Clean-h&yrypuhdistuksen
k&ynnistamiste:

* Ota kaikki liséivarusteet pois uunitilasta.

.

A

* Sulie luukku.
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Vapor Clean -asetus
1. K&énna toimintokytkin symbolin :Q?% ja
lampétilakytkin symbolin :.: kohdalle.

2. Aseta 18 minuutin paistoaika
ohjelmointilaitteen avulla.

Vapor Clean -jakso kéynnistyy muutama

sekunti ohjelmointilaitteen ndppdimien

viimeisen painalluksen jélkeen.

3. Kun Vapor Clean -jakso pé&adttyy, ajasfin
kytkee pois p&dlta vunin
lammityselementit, merkki&ani kuuluu ja
ohjelmointilaitteen numerot vilkkuvat
naytolla.

Vapor Clean -hdyrypuhdistusjakson

pdaattyminen

4. Avaa luukku ja pyyhi véhemman pinttynyt
lika pois mikrokuituliinalla.

5. Kaytd pinttyneempien jGdmien
puhdistamiseen noarmuttamatonta
pesusientd.

6. Rasvajaamille voidaan kayttaa erityisic
uunin puhdistusaineita.

7. Pyyhi pois uunin sisdlle jaényt vesi.

Paremman hygieenisyyden vuoksi ja jotta

voidaan estdd pahojen hajujen farttumista

ruokiin on suositeltavaa kuivata vuni

kiertoilmatoimintoa kéyttamélle noin
10 minuutin ajan lampétilassa 160 °C.

/ Kumikasineiden kayttoa
£ | suositellaan ngiden toimenpiteiden
aikana.

/ Vaikeasti saavutettavissa olevien
& | osien manuaalisen puhdistamisen
— helpottamiseksi on suositeltavaa
poistaa luukku.

4.5 Erikoishuolto

Tiivisteen asentaminen ja irrottaminen

Tiivisteen irrottaminen:

* Irrofa kiinnikkeet 4 kulmasta ja keskelté
ja vedd sitten tiivistettd.

D

Tiivisteen asentaminen:

¢ Kiinnits tiivisteeseen kiinnikkeet
4 kulmassa ja keskelld.

Tiivisteen kunnossapito-ohjeita

Tiivisteen tulisi olla pehmed ja elastinen.
* Pitaaksesi fiivisteen puhtaana kéyté

hankaamatonta pesusientd ja haaleaa
vettd.



4.6 Erikoishuolto 4. Irrota lamppu.

Uunin lampun vaihtaminen

1. Ota kaikki lisavarusteet pois uunitilasta.

2. Irrofa ritildiden/peltien kannattimet. 5. Aseta vusi lamppu paikalleen.
3. Irrota lampun suojus esimerkiksi 6. Asenna lampun kupu takaisin. Aseta
ruuvimeisselin avulla. sisélasin ura (A) luukkuun péin.

7. Paina suojus pohjaan niin, effd se
napsahtaa paikoilleen lamppukoteloon.
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5 Asennus Kaikkien seingrakenteiden laitteen tyétason
ylépuolella téytyy olla véhintaén Y mm
5.1 Sijoittaminen efdisyydelld laitteesta. Jos lieden

ylépuolelle on asennettu liesikupu, tarkista
vaadittava etdisyys kuvun kayttdoppaasta.

X 50 mm
Y 750 mm

Asennustavasta riippuen témd laite kuuluu
seuraaviin luokkiin:

A
A
3,
min. X mm 2
= <
3
3
A
OO0 OO0 0O

A - Luokka 1

(Vapaasti seisova laite)

Témé laite voidaan asentaa seinien
viereen, jos vahintddn yksi seinisté on
korkeampi kuin tystaso. Véhimmaisetdisyys
laitteen sivuilla on X mm, kuten néytetadn
kuvissa "A”" ja "C" asennusluokasta
rippuen.



Asennus

A
B

3.
. =}
min. X mm _<
3
3

A

OO0 OO0 0O

B - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteisiin sijoitettava laite)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteisiin sijoitettava laite)

/ Laitteen saa asentaa ainoastaan
£ pdtevd asentaja ja asennus on
tehtéiva voimassa olevien
madrdysten mukaisesti.

Laitteen mitat

1 L+
o H (o] -

4 C, A se—Cl,
\ : A4 v — }
— ‘ —
= b =

A 4
A Q00 mm
B 600 mm
c! min. 150 mm
D Q00-915 mm
H 750 mm
| 450 mm
L2 900 mm

! Vahimmaisetdisyys sivuseinistd tai muista
syftyvisté materiaaleista.

2 Kaapin véhimmaisleveys (=A.




Laitteen mitat: séhksliitdnnén Sijoittaminen ja vaaitus

sijainti (mm)
- ™

* Ruuvaa laitteen mukana toimitetut neljé
jalkaa paikoilleen sen jalkeen, kun
kaasu- ja sahksliitanndt on suoritettu

— valmiiksi.

< L

v

[ % é
A 124 *
B 38
F min. 105 - maks. 160 ﬁ
H 776
L 898

E = sahkalitants

Laitteen on oltava lattialla vaakasuorassa
vakauden takaamiseksi.

* Kierrd tai loysad jalkojen alaosia, kunnes
laite seisoo lattialla tukevasti ja suorassa.

_—




B s

Seinadn kiinnittéminen 3. Kokoa kiinnityskannattimet.

4. Kohdista kiinnityskannattimen koukun
pohja seinékiinnityslevyn aukon pohjaan.

2. 566da 4 jalan korkeutta.
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5. Kohdista kiinnityskannattimen pohja 7. Siirrg kannatin sein&d vasten ja merkitse
lattiaan ja kirista ruuvit mittausten reikien paikat poraamista varten.

kiinnittamiseksi. .

8. Kun olet porannut reidt seincdn, kéyta
tulppia ja ruuveja kannattimen
kiinnittémiseksi seinaan.

9. Tydnnd laitetta kohti sein&d ja tydénné
samanaikaisesti kannake laitteen taakse
kiinnitettyyn levyyn.

le 50 mm <=

]

6. Laitteen sivusta kannattimen reikiin on
oltava 50 mm.

A4




X

Korokkeen asennus 5.2 Sahksliitanta

Koroke tulee aina asemoida ja kiinnittad
oikein laitteeseen.

1. Ruuvaa 2 mutteria B auki, jotka on
asetettu fason taakse.

2. Aseta koroke tason padlle asettamalla
tapit C aukkojen D kanssa kohdakkain.

3. Kiinnitd koroke tasoon ruuvaamalla ruuvit

A kiinni.

Yleista tietoa

Tarkista, eftd kéytettavissa olevan
séthkéverkon arvot vastaavat arvokilvessa
anneftuja arvoja.

Laitteen tekniset fiedot, sarjanumeron sekéd
merkin ja mallin sisaltévé arvokilpi on
sijoitettu nakyvadén paikkaan laitteeseen.

Ala irrota arvokilped mistadn syystd.

Kayta maadoitusliiténtadn johdinta, joka on
20 mm pidempi kuin muut johtimet.
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Laitteen kayttsjénnite ja -virta:

* 220-240V 2~
1 2 3 4 5 Q

[etoto ot o]
L =

|L2?

3 x 6 mm? kolmijohtiminen johto.

e 220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q@

[elorolorelo]
L

L1 L2 3=

4 x 4 mm? nelj&johtiminen johto.

* 220-240V IN™
1 2 3 45

[erore orelo]

lu N =

D
?

3 x 6 mm? kolmijohtiminen johto.

* 380-415V 2N~

4 x 4mm? neligjohfiminen johto.

* 380-415V 3N~
1 2 3 45

[eleloloTe]

izl N

© |®

"

5 x 2,5 mm? viisijohtiminen johto.

johtimen halkileikkaukseen.

Asennus

e | Ylla mainitussa virtajohtojen
mitoituksessa on huomioitu

tasoituskerroin (standardin

EN 60335-2-6 mukaisesti).

Kiinted liitanta

Liites liitantéjohtoon asennusmdadrdykset
taytéva kolminapainen
johdonsuojakatkaisija.

Suojakatkaisija tulee sijoittaa helposti
saavutettavaan paikkaan lghelle laitetta.

Pistorasialiitanta

Varmista, eftd pistoke ja pistorasia ovat
samaa tyyppid.

Vélta alentimien, sovittimien tai sivupiirien
kayttod, silld ne voivat aiheuttaa
kuumentumisia tai palaa.

5.3 Asennusohjeet

Yl olevat arvot viittaavat sisdisen

Pistokkeen on oltava kaytettévissa
asennuksen jdlkeen. Alg taivuttele
virtajohtoa.

Laite on asennettava asennuspiirustusten

mukaisesti.

Jos laite ei toimi oikein kaikkien
tarkastusten tekemisen jglkeen, ota
yhteys paikalliseen valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Selitg kayticidlle laitteen oikea kéytte
sen jglkeen, kun olef asentanut laitteen.







