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BEMARKNINGER

Generelle
sikkerhedsanvisninger

Skader p& personer

* ADVARSEL: Dette apparat og
dets filgaengelige dele bliver
meget varme under brugen.
Barn skal holdes pa sikker
afstand af apparatet.

* Beskyt haenderne med
termohandsker, n&r du skal se
fil eller vender maden i
ovnrummet.

* Forseg aldrig at slukke en
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flamme /ild med vand: Sluk
apparatet, og daek flammen
med et lag eller
brandhaemmende taeppe.

* Brugen af dette apparat er
filladt for barn fra 8 &r og for
personer med nedsat fysisk,
sensorisk eller mental kapacitet
eller med manglende erfaring
eller kendskab, hvis de
overvages eller instrueres |
sikker brug of apparatet og i de
eventuelle farer, der er
forbundet hermed.
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* Born ma ikke lege med
apparatet.

* Hold bern p& under 8 ar pd
afstand, hvis de ikke er konstant
overvagede.

* Lad ikke barmn under 8 ar
naerme sig apparatet, mens det
er i funktion.

 Rengering og vedligeholdelse
m& ikke udferes af bern uden
overvagning.

* Sorg for at breenderkronerne er
placeret korrekt i deres lejer
med de tilhgrende
braenderdaeksler.

* Vaeryderst opmaerksom pd den
hurtige opvarmning af
kogezonerme. Undgé at
opvarme gryder uden indhold.
Fare for overophedning.

* Tilberedningsprocessen skal
altid veere under kontrol. En
filberedningsproces med kort
varighed skal overvéges
konstant.

* Fedt og olie kan selvanteende
hvis det overophedes. Efterlad
ikke komfuret under
filberedning af madvarer som
indeholder olie eller fedt. Hvis
olier eller fedt selvantaendes,
m& ilden aldrig slukkes med
vand. leeg ladg p& gryden og
sluk for den berarte kogezone.

e Under tilberedningen m& man
ikke leegge metalgenstande,
sésom bestik eller kakkengrej
pd kogepladens overflade, da
de kan overophede.
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ADVARSEL: Madlavning uden
opsyn med fedt eller olie p& en
kogeplade kan veere farligt og
kan forarsage brand. Forsag
ALDRIG at slukke ild med vand,
men sluk for apparatet og daek
derefter lammen for eksempel
med et lag eller et teeppe.
Apparatet bliver meget varmt
under brug. Undgé af rere ved
varmeelementerne inde i
ovnen/ovnene.

Indsaet ikke spidse
metalgenstande (bestik eller
vaerkigj) i apparatets dbninger.
Haeld ikke vand direkte pa de
meget varme bradepander.
Ovnens lage skal veere lukket
under tilberedningen.

Ved indgreb p& madvarerne,
eller ved afslutning af
filberedningen, skal du &bne
ldgen 5 centimeter i nogle f&
sekunder, lade dampen slippe
ud, og derefter dbne lagen
helt.

Overfladerne inde i
opbevaringsrummet (hvor
monteret] kan blive varme.
Abn ikke opbevaringsrummet
(hvor monteret) n&r ovnen er
taendt, eller stadig varm.
Genstandene inde i
opbevaringsrummet (hvor
monteret) kan vaere meget
varme efter brug af ovnen.
Leen eller saet dig ikke p&
apparatets dbne lage.

Sluk apparatet efter brugen.
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* Treek aldrig i kablet for at hive
stikket ud (hvor monteret).

e ANVEND ELLER OPBEVAR
IKKE BRACNDBARE
MATERIALER |
OPBEVARINGSRUMMET
(HVIS TIL STEDE) ELLER |
NARHEDEN AF APPARATET.

e BRUG IKKE AEROSOLER |
NARHEDEN AF APPARATET,
MENS DET ER | FUNKTION.

e DER MA IKKE FORETAGES
ANDRINGER PA DETTE
APPARAT.

* For ethvert indgreb p&
apparatet (installation,
vedligeholdelse, placering eller
flytning), skal man altid baere
personligt sikkerhedsudstyr.

* Renger ikke apparatet, mens
det stadig er varmt eller |
funktion.

* Far ethvert indgreb pé
apparatet skal man deakfivere
den elektriske hovedforsyning.

o ADVARSEL: Inden man udskifter
det indvendige ovnlys, skal
man serge for, at apparatet er
slukket og frakoblet
stramforsyningen eller, at
hovedafbryderen er blevet
deakfiveret.

* Lampere anvendti apparatet
er specifikke lamper fil
husholdningsmaskiner, brug
dem ikke il belysning i
hjemmet.

* Installation og serviceindgreb
skal udferes af kvalificeret
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personale under overholdelse
af de gaeldende standarder.
Forseg aldrig at reparere
apparatet selv eller uden
indgreb fra en kvalificeret
tekniker.

Safremt det elekiriske
forsyningskabel er beskadiget,
skal man, for at undgd enhver
fare, ajeblikkeligt kontakte def
tekniske servicecenter, som vil
sarge for at udskifte det.
ADVARSEL: Brugen aof et
gaskomfur farer fil produktion af
varme, fugtighed og
forbraendingsprodukter i
rummet, hvor det er installeret.
Serg for god udluftning i
kokkenet, isser nér apparatet er
i brug: Hold de naturlige
udluftningsébninger abne eller
installer en mekanisk
udluftningsanordning.

Intensiv og langvarig brug af
apparatet kan kraeve
yderligere udluftning, for
eksempel at &bne et vindue
eller mere effektiv udlufining, for
eksempel ved at gge den
mekaniske udsugnings effekt.

Skader p& apparatet
* Brug ikke aggressivt

skurepulver eller skarpe
metalskrabere fil rengering af
ovnens glaslége, da disse kan
ridse overfladen eller knuse
glasset.

e Anvend eventuelt
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kokkenredskaber i trae eller
plastik.

* Brug ikke dampstraler il
rengering af apparatet.

* Bloker ikke abningeme,
ventilations- og
udluftningsspalterne.

 Seet dig ikke pd apparatet.

* Riste og bradepander skal
indsaettes i sideskinnerne, indfil
de standser helt. De mekaniske
sikkerhedslase, som forhindrer
en utilsigtet udiraekning af disse,
skal vende nedad og mod
ovnens bageste del.

%

o ADVARSEL: Efterlad ikke
apparatet uden opsyn under
filberedninger med fedt eller
olie. Brandfare. Veer yderst
forsigtig.

* Brandfare: Placér ikke
genstande pd kogepladen.

* Spray ikke med sprayprodukter
i nserheden af ovnen.

* BRUG UNDER INGEN
OMSTANDIGHEDER
APPARATET TIL
OPVARMNING AF
OMGIVELSERNE.

 Anvend ikke kakkengrej eller
beholdere i plastik fil
filberedningen.

» Seetikke daser eller lukkede
beholdere ind i ovnrummet.
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Fierne alle riste og
bradepander, som ikke skal
anvendes under tilberedningen,
fra ovnrummet.

Daek ikke ovnens bund med
aluminiumsfolie eller stanniol.
Saet ikke gryder eller
bradepander direkte pa
bunden i ovnrummet.

Om ngdvendigt kan man bruge
risten til bradepanden (felger
med eller szelges separat
afhaengigt af modellerne) ved
at placere den p& bunden som
hijzelp til tilberedningen.

Hvis man ensker at anvende
bagepapir, skal det placeres
pd en sddan made, at det ikke
hindrer cirkulationen af varm luft
inde i ovnen.

Brug ikke den &bne lage fil
understettelse af gryder eller
plader direkte p& den
indvendige rude.

Cryderne og pandeme eller
bestikket skal veere anbragt
inden for kogepladens
omkreds.

Alle gryder og pander skal
have en flad og regelmaessig
bund.

| filfeelde af spild hvis indholdet
er kogt over, skal den
overskydende vaeske fiemes fra
kogepladen.

Spild ikke syreholdige stoffer,
sé&som citronsaft eller eddike p&
pladen.

Brug ikke dampstraler fil

()
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rengering af apparatet.

* Anbring ikke tomme gryder og
pander p& de teendte
kogezoner.

e Anvend ikke materialer, som er
ru eller slibende, eller skarpe
metalskrabere.

* Brug ikke rengeringsmidler, der
indeholder klor, ammoniak eller
blegemiddel pa stal eller
overfladebehandlede dele
med metalliske overflader
(f.eks. anodisering, fornikling,
forkromning].

* Vask ikke aftagelige dele
sésom kogepladens riste,
braenderkronerne og
breenderdaekslerne i
opvaskemaskinen.

* Brug ikke den &bne dar som
handtag til at placere
apparatet i skabet.

* Pres ikke for hardt p& den ébne
lage.

o Kontrollér, at der ikke sidder
fastklemte genstande i lagerne.

* Brug ikke h&ndtaget fil at lofte
eller flytte defte apparat.

* Spraijt ikke rengaringsmidler
direkte p& lagen, de kan sive
ind i steder, der er svaere at
skylle, og med tiden kan de
fremkalde en reaktion pa
malede paneler eller stal.

Installation .

» DETTE APPARAT MA IKKE
INSTALLERES PA BADE ELLER
| CAMPINGVOGNE.

* Dette apparat mé ikke
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installeres p& en sokkel.

Brug ikke handtaget til at lafte
eller flytte detfte apparat.
Placér apparatet |
kakkenelementet med hjzelp fra
en anden person.

For at undgd evt.
overophedning m& apparatet
ikke installeres bag en
dekorativ l&ége eller et panel.
For installationen skal man
kontrollere, at de lokale
distributionsbetingelser
(gassens natur og tryk) og
apparatets indstilling er
kompatible.

Apparatet er ikke forbundet fil
et udledningssystem for
forbraendingsprodukterne. Det
skal installeres og filsluttes
ifelge gaeldende
installationsforskrifter. Vaer
seerligh opmaerksom pd
forskrifterne om ventilation.
Justeringsbetingelserne for
apparatet er angivet pd
gasindstillingsetiketten.
Garstilslutningen skal udferes af
en autoriseret tekniker.
Anvendelse med baieligt rar
skal udferes saledes, at
lzengden af raret ikke
overskrider 2 meters maksimal
forlaengelse for baielige stalrer
og 1,5 meter for gummislanger.
Gastilslutningsrerene ma aldrig
komme i kontakt med en
bevaegelig del of
indbygningsmodulet (for
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eksempel en skuffe) og mé&
aldrig passere, hvor de kan
blive trykket.

» Safremt det kraeves, skal man
anvende en frykregulator i
overensstemmelse med den
gaeldende standard.

e Efter hvert indgreb skal det
kontrolleres, at
filspaendingsmomentet for
gastilslutningeme er p& mellem
10 Nm og 15 Nm.

o Efter at have fuldfert
monteringen skal der
kontrolleres for eventuelle
leekager med en
saebeoplesning, og aldrig med
en flamme.

* Den elekiriske tilsluming skal
udfgres af autoriserede
teknikere.

e Deteretkrav, at derer
jordtilslutning i henhold fil
sikkerhedsstandarderme for det
elekiriske anlaeg.

e Anvend kabler, der er
varmeresistente op til mindst
Q0 C.

 Spaendingsmomentet pd
skruemne pé forsyningskablerne
pd klemkassen skal veere lig
med 1,5-2 Nm.

* Udstyr forsyningslinjen med en
flerpolet aforyder, med en
kontaktafstand, der helt
afbryder strammen under
overspaendingskategori |l
betfingelser i overensstemmelse
med reglerne for installation.
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* Dette apparat kan anvendes
op til en maksimal hgjde pd
2000 meter over havets
overflade.

For dette apparat

* Ladgeme med sidelaens dbning
&ser ikke i sidelaens retning
under &bning, og de vil muligvis
have tendens fil at lukke sig.
Veer yderst opmaerksom pé
ikke af rere ved den indvendige
rude under brugen for at undgéd
forbraendinger.

Apparatets formal

Dette apparat er beregnet fil

filberedning af fedevarer i

hijemmet. Enhver anden

anvendelse er ukorrekt. Desuden

m& det ikke anvendes:

* i medarbejderkakkenet i
butikker, p& kontorer og i andre
arbejdsmiljzer,

* p& garde/
bondegdrdsferiesteder;

* af gaester pd hoteller, moteller
og indkvarteringsomrader;

* pd bed and breakfasts.

Denne brugermanual

* Denne brugermanual udger en integreret
del af apparatet og skal opbevares i hel
stand p& et lettilgaengeligt sted for brugeren
under hele apparatets levetid.

* lees denne manual grundigt, inden du
bruger apparatet.

PrOducentenS ansvar

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for

skader p& personer eller ejendom, som skyldes:

* enanden anvendelse aof apparatet end den
foreskrevne;

* manglende overholdelse af forskrifterne i

BEMARKNINGER - 327



brugermanualen;

* manipulering, ogs& af en enkelt del of
apparatet;

* anvendelse af voriginale reservedele.

Identifikationsskilt

|dentifikationsskiltet indeholder de tekniske data
serienummeret og maerkningen.
Identifikationsskiltet ma aldrig fiemes.

’

Bortskaffelse

E: Dette apparat, som er i
overensstemmelse med det europaeiske

WEEE-direktiv (2012/19 /EU), skal
bortskaffes separat fra andet affald i slutningen
af dets livscyklus.

Dette apparat indeholder ikke stoffer i en sédan
maengde, at de befragtes som sundheds- og
milizskadelige ifelge gaeldende europaeiske
direkfiver.

Elektrisk spaending
Fare for dedeligt elektrisk stzd
¢ Deaktiver hovedstremforsyningen.

* Fjern forsyningskablet fra det elektriske
anleeg.

For bortskaffelse of apparatet:

* Tag det elekiriske stramforsyningskabel ud,
og fiern det.

* Bring efter endt brug apparatet til en
genbrugsplads, som er specialiseret i
sortering af elektrisk og elektronisk affald,
eller tilbagelever det til forhandleren, hvor
det er kabt, ved keb af ef nyt tilsvarende
apparat.

Det preeciseres, at der fil apparatets emballage

anvendes materialer, som ikke forurener, og

som kan genanvendes.

* Bring emballagematerialerne fil en
genbrugsplads.

Plastikemballage
Fare for kvaelning
o Efterlad ikke emballagen eller dele af den

uden opsyn.

¢ lad ikke bern bruge emballagens
plastikposer fil leg.
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Anvisninger til de europaiske
kontrolinstanser

Fan forced mode

ECO-funkfionen der bruges fil at definere
energieffektivitetsklassen stemmer overens med
de tekniske oplysninger i den europaeiske

standard DS/EN 60350-1.

Tekniske oplysninger vedrgrende
energieffektivitet

Oplysningerne med hensyn til de europaeiske
forordninger vedrarende energy labelling og
ecodesign findes i ef saerskilt dokument, som
falger med produktets betieningsvejledninger.
De p&gaeldende oplysninger findes i
"Produktdatabladet", som kan downloades fra
websiden i henhold til den dedikerede side fil

det relevante produkt.

For energibesparelse

* Forvarm kun apparatet, hvis def stér i
opskriften.

*  Medmindre andet er anfert p& emballagen,
skal frosne fedevarer optes inden de saettes
ind i ovnrummet.

* Ved flere filberedninger anbefales det at
filberede fedevarerne lige efter hinanden for
bedst muligt at udnytte det allerede varme
ovnrum.

* Det er bedst at bruge marke
metalbageforme, da disse opsuger varmen
bedre.

* Fiern dlle riste og bradepander, som ikke
skal anvendes under tilberedningen, fra
ovnrummet.

* Stands tilberedningen nogle minutter far den
normalt anvendte tid. Tilberedningen
fortsaetter i de resterende minutter med
varmen, som er akkumuleret indvendigt i
ovnen.

* Abn ovnlégen sé lidt som muligt, s& du
undgér at varmen slipper ud.

* Hold altid ovnrummet rent.

Informationer om energiforbrug i
slukket/ standby tilstand

De tekniske data i forbindelse med forbrug i en
filstand, hvor apparatet er slukket/i standby, kan
indhentes p& webstedet www.smeg.com pé
siden, som er dedikeret fil def p&gaeldende
produkt.
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Lyskilder haj temperatur, f.eks. i ovne.
. * Dette apparat indeholder lyskilder i

Dett tindeholder lyskilder, der k
C1e appaial INASROIAST TysKiider, aerkan effektivitetsklasse "G".

udskiftes af brugeren.
@ Sadan laeser du brugermanualen

Denne brugermanual anvender de felgende

VL ) !/ lzesekonventioner:
:Q: e :O: A Advarsel /Forsigtig
4 1 AY 4 1 \
¢ lyskilderne i produktet erklaeres egnede fil / '
drift ved en omgivende temperatur p& =300 & Information/forslag

°C og beregnet til brug i anvendelser med

BESKRIVELSE

Generel beskrivelse

N —

Kogeplade
Befieningspanel
Lampe
Teetningsliste
Lage

Ventilator

NO O NN —

Opbevaringsrum
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Kogeplade

SR—;

UR2 int—
R_

AUX = Hizelpeblus
SR = Halvhurtigt blus
R = Hurtigt blus

Betjeningspanel

UR2 int = Ultrahurtig intern brasnder
UR2 ext = Ultrahurtig ekstern braender

1 Funktionsknap

Ovnens funkfioner er tilpasset forskellige former
for tilberedning. Efter at have valgt den @nskede
funktion, indstilles tilberedningstemperaturen
med temperaturknappen.

2 Temperaturknap

Med denne knap er det muligt at veelge
temperatur for tilberedning og for Vapor Clean.
Drej knappen med uret til den gnskede vaerdi
mellem minimum og maksimum.

3 Kontrollampe

Teendes for af signalere, at ovnen er under
opvarmning. Slukkes nér den valgte temperatur
er opn&et. Né&r den blinker med jeevne
mellemrum betyder det at den indstillede
temperatur holdes konstant inde i ovnen.

4 Knapper til kogepladens blus

Anvendes il af feende og indstille kogepladens
blus. Tryk p& og drej knapperne mod urefs
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retning fil veerdien A for at taende de
filharende blus. Drej knappeme i omrédet
mellem maksimum A og minimum A for at
indstille lammen. Drej knoppen tilbage p&
positionen (@) for at slukke blussene.

5 Ur med programmeringsenhed

Nyttig til visning af klokkeslzet, indsfilling af
programmerede filberedninger og il timeren
med minutteeller.

Andre dele

Positionsriller

Apparatet er forsynet med riller til placering of
plader og riste i forskellig hejde.
Indszetningshejderne skal laeses nedefra og
opefter (se Generel beskrivelse).

Afkglingsventilator

Ventilatoren serger for at afkale ovnene, og gar
i funktion under tilberedningen. Ventilatoren
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skaber et normalt luft-flow, som ledes ud fra den
bageste del af apparatet, og som kan fortszette
sin funktion i en kort periode, ogsé efter at

apparatet er slukket.

/ Bloker ikke abningerne, ventilations- og
= | udlufiningsspalterne.

Indvendig belysning

Apparatets indvendige belysning teendes:

* narlagen abnes

e nér der vaelges en vilké&rlig funktion,
undfaget funkfionen Eco.

/ Nar l&gen er &ben er det ikke muligt at
= | slukke den indvendige belysning.

Tilbehar
* P& enkelte modeller felger ikke alt tilbehar
med.

¢ Tilbeharet som kan komme i kontakt med
fedevarer er lavet of materialer, der
overholder bestemmelserne i den
geeldende lovgivning.

* Def medfalgende filbeher eller ekstraudstyr
kan bestilles hos de autoriserede
servicecentre. Anvend kun originalt filbehar
fra fabrikanten.

Reduktionsrist

Anvendes né&r man bruger smé gryder.

Reduktionsrist

Anvendes né&r man bruger Wok-gryder.
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Dyb bradepande

Anvendes til opsamling af fedt fra madvarer p&
risten ovenover.

Bradepande

Anvendes fil opsamling af fedt fra madvarer pé
risten ovenover, og ved tilberedning of taerter,
pizzaer og ovnbagte kager, smékager...

Rist

Skal lsegges oven pé bradepanden og bruges
fil filberedning af fedevarer, som kan dryppe.

Rist til bradepande

Anvendes til stette af beholdere med mad under
tilberedning.
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Selvrensende paneler (kun pé& enkelte rester.
modeller)

Anvendes til opsugning af mindre fedtholdige

Indledende indgreb bageste del.

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

* Fiemn eveniuel beskyttelsesfilm ud- eller
indvendigt fra apparatet og tilbeharet.

¢ Fjern eventuelle efiketter (undfaget
identifikationsskiltet) fra tilbeharet og
hylderne.

¢ Tag al filbeher ud af ovnen, og vask det (se
kapitel "RENGZRING OG
VEDLIGEHOLDELSE").

Farste opvarmning

1. Indstil en tilberedning p& mindst en time (se
afsnit "Brug af ovnen").

2. Opvarm ovnrummet i tom filstand fil
maksimal temperatur for af fieme eventuelle
rester fra fabrikationen.

| lgbet af ovnens opvarmning

o udluft rummet;

*  blivikke stéende.

Indszet ristene og bradepanderne
forsigtigt i ovnrummet, indfil de standser.

/ Vask bradepanderne, inden du bruger

dem farste gang, for af fierne eventuelle

rester fra fabrikationen.

/ Udfer den ferste opvarmningscyklus for
= | hvert ovnrum i apparatet.

Anvendelse of tilbehgret

Riste og bradepander

Riste og bradepander skal indszettes i

sideskinnerne, indfil sfoppunktet.

o De mekaniske sikkerhedslase, som
forhindrer en ufilsigtet udiraekning af risten,
skal vende nedad, og mod ovnrummets
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Rist til bradepande

Risten til bradepanden indsaettes i
bradepanden. P& denne m&de er det muligt at
opsamle fedtet separat fra maden, som
filberedes.

Reduktionsriste

Reduktionsristene leegges oven p& kogepladens
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riste. Konfrollér, af de er placeret korrekt.

Brug af kogepladen

Alle befieningsknapper p& apparatet er samlef
pd frontpanelet. Ved hver knap er angivet det
filherende blus. Apparatet er udstyret med en
elekironisk taendingsmekanisme. Der skal blot
trykkes og drejes p& knoppen mod uret fil
symbolet for minimumsflamme, indtil taending.
Hvis blusset ikke taendes inden for de farste 15
sekunder, skal knappen drejes il (8) og man
skal vente med at teende igen i 60 sekunder.
Efter at flammen er taendt, skal knappen holdes
nede i nogle sekunder, indfil termoelementerne
opvarmes. Def kan ske, af blusset slukker, nér
knappen slippes: Dette betyder, af
termoelementet ikke er varmt nok.

Vent et gjeblik, og gentag handlingen. Hold
knappen inde i laengere fid.

/ Séafremt blusset slukker ved et uheld, slar
£ | sikkerhedsmekanismen fil og slukker for
gassen, ogsé selvom hanen er &ben.

Drej knappen il (8) og forsag ikke at
teende igen i 60 sekunder.
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Korrekt placering af breenderkronerne og
braenderdakslerne

For man teender kogepladens blus, skal man
sikre sig, at braenderkronerne er placeret i deres
lejer med de tilherende breenderdaeksler. Serg
for athulleme 1 p& braenderkronerne stér ud for
teendrgrene 3 og termoelementerne 2.

Praktiske rad til brug of kogepladen

For ot opné& en bedre ydelse fra blussene, et
mindre gasforbrug og undgé af beskadige
kogepladen, skal man anvende gryder og
pander med flad og regelmaessig bund,
udstyret med l&g og i den rigtige sterrelse i
forhold il blusset for at undga, at lammerne
slikker op ad sidere. Nér indholdet koger, skal

man skrue ned for flammen, s& vaesken ikke
koger over.

<
Blus Grydens eller pandens diameter

AUX 12-14cm
SR 16-24 cm
R 18-26cm
UR2 18-28cm

Brug af opbevaringsrummet (hvis til
stede)

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Nederst p& komfuret findes opbevaringsrummet.
Det &bnes ved af traekke det mod dig selv. Det
kan anvendes til opbevaring af gryder og
metalgenstande, som er nedvendige ved
brugen of apparatet.

Brug af ovnen

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.
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Teending af ovnen

For at teende ovnen:

1. Veelg tilberedningsfunktion ved hjselp af
funktionsknappen.

2. Veelg temperaturen ved hjzelp of
temperaturknappen.

/ Serg for, at uret med

£ | programmeringsenhed viser symbolet

, for tilberedningstid. Hvis ikke, kan
ovnen ikke taendes.

Tryk samfidigt p& knapperne W, og
& for at nulstille uret med

programmeringsenhed.

Liste over traditionelle
tilberedningsfunktioner

/ P& enkelte modeller findes ikke alle

=2 | funkfioner.

STATISK

“— Traditionel tilberedning egnet til
filberedning af en ret ad gangen. Ideel

~ il attilberede stege, fedt kad, brad,
teerter med fyld.

BUNDVARME VARMLUFT

= Gar det muligt hurtigt at afslutte
W tilberedningen of mad, som er stegt
udenpé, men ikke indeni. Ideel il

quiches, egnet fil alle andre typer refter.

LILLE GRILL

# = & Denne funktion ger det muligt, ved
hjzelp af varmen kun fra det midterste
varmelegeme, at grille smé& portioner
kad og fisk, og at filberede grillspyd,
toast og alle slags grillede grentsager.

GRILL

+"~s Giver mulighed for gode grill- og
gratineringsresultater. Bruges ved
afslutning af tilberedning til at give reften

en ensartet lysebrun farve.

VENTIL. GRILL

+°=>+ Giver gode grillresultater ogsé pé

Wy sterre stykker ked. Ideel til store
kedudskaeringer.
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VENTILERET
7= Intens og ensartet tilberedning. Ideel il
W smakager, feerter og tilberedning pa
flere niveauer.

VARMLUFT
Varmen fordeles hurtigt og ensartet.
Egnet fil alle retter, ideel il at filberede
pé& flere niveauer uden at blande lugt
og smag.

UNDERVARME
¢ 6 Varmen kommer kun fra ovnrummets
e*s  bund. Ideel til sade og salte teerter,
marmeladetaerter og pizzaer.

HURTIG OPT@NING
,_k‘ Aktivering af blaeseren alene muligger
XX hurtig optening af alle typer mad takket
vaere ensartet fordeling af luft ved
omgivelsestemperatur inde i ovnrummet.

ECO
Denne funktion er saerligt velegnet fil
ECO ilberedning pé en enkelt rille ved et lavt
energiforbrug.
Den anbefales fil alle fedevarer
undfaget de som kan generere meget
fugtighed (for eksempel grentsager).
For at opnd& den sterste
energibesparelse og for at reducere
filberedningstiderne, anbefales det af
indsaette fedevarerne uden at forvarme
ovnrummet.

| ECO-funktion skal man undgé at &bne
lagen under tilberedningen.

IN

/ | @KO-funktion er tilberedningstiderne
£ | (og en eventuel forvarmning) leengere
—— og kan afhaenge aof maengden of
fadevarer, der er indsat i ovnrummet.

VAPOR CLEAN (kun pé& enkelte modeller)

%*  Denne funkiion lefter rengaringen ved

o’e
~ virkningen fra damp som genereres af
@ en lille maengde vand, som haeldes p&

[
“‘ den filherende fordybning i bunden.
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Digital programmeringsenhed

Tidsindstillet tilberedning

X @

J

Q Knap fil imer med minutteeller
& Knap for tilberedningsvarighed
M Knap for afsluing af tilberedning
— Veerdireduceringsknap

—+ Veerdiforagelsesknap

/ Serg for, at uret med

& | programmeringsenhed viser symbolet
, for tilberedningstid. Hvis ikke, kan

ovnen ikke teendes.

Tryk samtidigt p& knapperne & og
& for at nulstille uret med

programmeringsenhed.

Indstilling of klokkeslzet

/ Hvis tiden ikke er indstillet, vil ovnen ikke

27| teende.

Farste gang apparatet tages i brug, eller efter
en stremafbrydelse, viser displayet cifrene

som blinker.
1. Tryk samtidigt p& knapperne & og &
Prikken mellem timer og minutter blinker.

2. Ved hjeelp of knapperne =— og = er det
muligt af indstille klokkeslaettet. Hold
knappen nede for at ga hurtigt frem.

3. Vent 5 sekunder. Prikken mellem timer og
minutter holder op med at blinke.

4. Symbolet lif] p& displayet angiver, at
apparatet er klar il at pabegynde en
filberedning.
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/ Med tidsindsfillet tilberedning menes
£ | den funktion, som ger det muligt at
starte og afslutte en filberedning efter et
bestemt tidsrum, som brugeren har
indsfillet.

1. Efter valg af en funkfion og en
tilberedningstemperatur, skal du trykke p&

knappen &

2. Drej p& knappeme — eller - for at
indstille varigheden.

3. Ventfca. 5 sekunder uden af trykke pé en
knap for af aktivere funktionen. P& displayet
vises det aktuelle klokkeslaet sammen med
symbolermne og m

4. Ved endt tilberedning deakfiveres
varmeelementerne. P& displayet vil symbolet

@ slukke, symbo|ef blinker, og der

akfiveres et lydsignal.

5. For at slukke lydsignalet skal man blof trykke
pa en vilkarlig knap pa uret med
programmeringsenhed.

6. Tryk samtidigt p& knapperne & og % for
at nulstille uret med programmeringsenhed.

Det er ikke muligt at indstille
filberedningsvarigheder p& over 10
timer.

IN

For at se den resterende tilberedningstid

IN

skal man trykke p& knappen &

For at nulstille den indstillede
programmering skal man trykke

IN

samtidigt p& knapperne & og %
Det vil efterfelgende vaere nadvendigt
at slukke ovnen manuel.

Programmeret tilberedning

/ Med programmeret filberedning menes

den funkfion, som ger det muligt af
afslutte en tidsindstillet tilberedning efter
ef bestemt fidsrum, som brugeren har
indsfillet.

1. Indstil en tilberedningsvarighed som
beskrevet i det foreg&ende afsnit
Tidsindstillet filberedning.

2. Tryk p& knappen 3§ . P& displayet vises
tidspunktet for endt tilberedning (det aktuelle
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klokkeslaet plus varigheden af
filberedningen).

3. Drejpd knapperne == eller == for af
indstille tidspunktet for endt tilberedning.

4. Ventca. 5 sekunder uden at trykke pé& en
knap for af aktivere funktionen. P& displayet
vises det aktuelle klokkeslaet sammen med
symbolet m

5. Ved endt tilberedning deaktiveres
varmeelementerne. Pa displayet vil symbolet

slukke, symbo|ef blinker, og der

aktiveres et lydsignal.

/ For at nulstille den indstillede

£ | programmering skal man trykke
samtidigt p& knapperne & og &
Det vil efterfelgende vaere nadvendigt
at slukke ovnen manuel.

For af se den resterende tilberedningstid

IN

skal man trykke p& knappen W.

For at vise tidspunktet for
filberedningens afslutning skal man

trykke p& knappen X

Minuttzeller

/ Minutteelleren afbryder ikke

£ | tilberedningen, men ger brugeren
opmaerksom p4, at de indsfillede
minutter er gdet.

Timeren med minutteeller kan aktiveres pd et
hvilket som helst tidspunkt.

1. Ved tryk pé& knappen Q viser displayet

m og kontrollampen m som
blinker.

2. Drejp& knappeme — eller - for at
indstille varigheden.

3. Ventf ca. 5 sekunder uden af trykke p& en
knap for at afslutte indsfillingen of
minuttaelleren. P& displayet vises det aktuelle

klokkesleet og symbolemne ftilf} og m

Der lyder et lydsignal ved afslutningen af den
indstillede tid.

4. Tryk p& knappen for reducering == for at
slukke lydsignalet.

/ Det er muligt at indstille en timer med
£ | minutteeller fra 1 minut til maksimalt 23
timer og 59 minutter.
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Tryk p& knoppen Qfor at se den
= | resterende fid.

Annullering af indstillede data

Tryk samfidigt p& knapperne & og & for at
nulstille de indstillede programmeringer.

Indstil volumen pé lydsignalet

Lydsignalet kan varieres med 3 toner.

Mens lydsignalet er i funktion skal man trykke p&
knappen == for at zendre indstilling.

Gode rad til tilberedningen

Generelle rad

* Brug en ventileret funktion for at opnd en
ensartet filberedning p& flere niveauer.

* Det er ikke muligt af reducere
filberedningstiden ved at hasve
temperaturen (maden kan vaere meget
bagt/stegt udenpé og for lidt indvendig).

Ré&d om tilberedning of ked

* Tilberedningstiden varierer afhaengigt af
tykkelsen, af madens kvalitet og af personlig
smag.

* Vend maden for at brune begge sider.

* Brug et stegetermometer ved tilberedning af
stege, eller fryk ganske let p& stegen med en
ske. Hvis den er hard, er den klar, ellers skal
den stege nogle minutter endnu.

Rad om tilberedning med grill

* Stegning af ked kan foretages sével ved
indsazettelse i kold ovn som ved forvarmet
ovn, hvis man ensker at eendre
filberedningens effek.

* Ved ventileret grillfunktion (hvis installeret),
anbefales det at forvarme ovnrummet inden
stegningen.

* Det anbefales at placere maden midt p&
risten.

* Ved grillfunktion anbefales det at indstille
temperaturen fil den hejeste vaerdi for at
optimere tilberedningen.

Ré&d om tilberedning af kager og smékager

* Det er bedst at bruge marke
metalbageforme, da disse opsuger varmen
bedre.

* Temperaturen og filberedningsvarigheden
atheenger af dejens kvalitet og konsistens.

* For at se om kagen er bagt indvendigt: Stik
en fandstik ned i kagens hejeste punkt ved
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endt tilberedning. Hvis der ikke sidder dej
pa tandstikkeren, er kagen bagt.

Hvis kagen falder sammen, nér den tages
ud af ovnen, skal temperaturen ved naeste
bagning seenkes med ca. 10 °C, og der

skal evt. vaelges en lzengere bagetid.

Rad om tilberedning pé to riller:

Vi anbefaler, at man anskaffer 2 riste (kan

bestilles hos de autoriserede servicecentre).

For at lette lufiflowet skal man anbringe
bageforme/kasseroller midt pé ristene og
sikre sig, at deres bredde/diameter ikke
overstiger 30 cm.

Placér ristene, s& der er et mellemrum
imellem dem.

Alt efter fedevaren og foragelsen of
belasmingen inden i ovnrummet kan
tilberedning pé to riller kraeve nogle flere
minutters filberedning i forhold til

Vejledende tilberedningstabel

filberedning p& en enkelt rille.

De egnede funkfioner fil tilberedning pé to
riller er VARMLUFT og BUNDVARME
VARMLUFT.

Ré&d om optaning og haevning

Placér de madvarer, som skal t@s op, uden
emballage i en beholder uden lag pé
ovnrummets ferste rille.

Undga at placere madvarerne oven p&
hinanden.

Ved optening af ked skal man bruge en rist
pd& anden rille, og en bradepande pd farste
rille. P& denne made kommer maden ikke i
kontakt med den opteede vaeske.

De mest falsomme dele kan daekkes of
selvpapir.

For en god haevning skal man placere en
beholder med vand i bunden af ovnrummet.

Vagt Temp. Tid
Retter Funktion Rille

(Kg) (°C) (minutter)
Lasagne 3-4 STATISK 1 220-230 45-50
Ovnbagt 3-4 STATISK | 220- 230 45-50
pasta
Kalvesteg TURBO/VARMLUFT 2 180- 190 Q0-100
Svinekad TURBO/VARMLUFT 2 180- 190 70-80
Palser 1,5 VENTIL. GRILL 4 260 15
Roastbeef 1 TURBO/VARMLUFT 2 200 40-45
Stegt kanin 1,5 VARMLUFT 2 180- 190 70-80
Kalkunfilet 3 TURBO/VARMLUFT 2 180- 190 110-120
Nakkesteg 2-3 TURBO/VARMLUFT 2 180-190 170-180
Stegt kylling 1,2 TURBO/VARMLUFT 2 180- 190 65-70

1. side 2.side

ivmekore‘e” 1,5 VENTIL GRILL 4 260 15 5
Spareribs 1,5 VENTIL GRILL 4 260 10 10
Bacon 0,7 GRILL 5 260 7 8
Svinefilet 1,5 VENTIL. GRILL 4 260 10 5
Oksefilet 1 GRILL 5 260 10 7
Laksearred 1,2 TURBO/VARMLUFT 2 150-160 35-40

Tiderne, som er angivet i tabellen, indeholder ikke forvarmningstid og er vejledende.
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Vagt Temp. Tid
Retter Funktion Rille

(Kg) (°C) (minutter)
Havtaske 1,5 TURBO/VARMLUFT 2 160 60-65
Pighvar 1,5 TURBO/VARMLUFT 2 160 45-50
Pizza 1 TURBO/VARMLUFT 260 8-9
Bred 1 VARMLUFT 190 - 200 25-30
Focaccia 1 TURBO/VARMLUFT 180- 190 20-25
Bundt kage 1 VARMLUFT 160 55-60
Teerte 1 VARMLUFT 160 35-40
Ricotta-taerte 1 VARMLUFT 160-170 55-60
Fyldie 1 TURBO/VARMLUFT 2 160 20-25
tortellini
Sandkage 1,2 VARMLUFT 160 55-60
Profiteroles 1,2 TURBO/VARMLUFT 180 80-90
éigkogeb“ 1 VARMLUFT 2 150 - 160 55-60
Riskage 1 TURBO/VARMLUFT 2 160 55-60
Briocher 0,6 VARMLUFT 2 160 30-35

Tiderne, som er angivet i tabellen, indeholder ikke forvarmningstid og er vejledende.

RENGYRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Rengering af apparatet

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Rengering of overfladerne

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengeres regelmaessigt, hver gang de har vaeret
brugt, men farst efter de er atkalet.

Almindelig daglig rengering

Anvend alfid specifikke produkter uden
slibeeffekt og klorholdige syrer.

Haeld produktet p& en fugtig klud og ter

overflademe df, skyl omhyggeligt, og ter efter
med en blad klud eller med en mikrofiberklud.

Pletter fra mad eller rester

Det er vigfigt at undgé& at bruge skuresvampe i
stdl eller skrabere, der ridser, for ikke at
beskadige overflademe.

Brug almindelige produkter, som ikke ridser,
eventuelt med hjeelp fra redskaber i trae eller
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plastic. Skyl grundigt, og ter efter med en bled
klud eller med en mikrofiberklud.

Undgé af lade sukkerholdige madvarer (f. eks.
marmelade) terre inde i ovnen, da de kan
odeleegge emalien indvendigt i apparatet.

Rengering af kogepladen

Kogepladens riste

Tag ristene af og renger dem med lunkent vand
og et slibefrit rengeringsmiddel. Fiern alle
skorper grundigt. Ter dem, og seet dem p&
plads igen p& kogepladen.

/ Ristenes konstante kontakt med

£ | flammerne kan med tiden aendre
emalien i naerheden af omré&derne, som

er udsat for varme. Det drejer sig om et

naturligt faenomen, som ikke har nogen

betydning for funktionen of denne del.

Braenderdaksler og matrikker
Braenderkronerne og braenderdaekslerne kan
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tages af for af lette rengeringen. Vask dem med
varmt vand og et slibefrit rengaringsmiddel. Tag
omhyggeligt alle fastbraendte rester af og vent
pd, at de er helt tarre. Saet braenderkroneme pd
igen, og serg for, at de er placeret korrekt i
deres lejer med de tilharende braenderdaeksler.

Teendrer og termoelementer

For at taendrerene og termoelementerne
fungerer korrekt, skal de altid vaere ordentligt
rengjorte. Kontrollér dem ofte, og renger dem
om nedvendigt med en fugtig klud. Eventuelle
indterrede rester skal fiernes med en tandstik i
frze eller en nal.

1. Abn lagen hell, og indszet to smé stiffer i
hullerne p& haengsleme, som er angivet p&
figuren.

2. Hold pa légen pa begge sider med begge
haender, laft den opad i en vinkel pé& ca.

30°, og traek den ud.

Knapper

/ Anvend ikke harde produkfer med
& | alkohol eller produkter til rengering af
stél og glas til rengering af knapperne,
da de kan for&rsage permanente

skader.

3. For genmontering af ldgen indsaettes
haengslerne i de filharende abninger pa
ovnen, mens man sikrer sig af lejerne A
filsluttes helt fil abningeme.

Knapperne vaskes med en blad klud, fugtet
med lunkent vand, og terres grundigt. De kan
tages af ved af man traekker dem ud af deres
leje.

Rengering aof lager

Renggering af ovnlégens ruder
Vi anbefaler, at ovnlégens ruder altid holdes

rene. Brug sugende kakkenrulle. Hvis snavset pé

rudeme sidder godt fast, skal disse renses med
en fugtig svamp og et almindeligt
rengeringsmiddel.

Afmontering af lége (kun hjzelpeovn)

For at lette rengeringen anbefales det at fieme
ovnlagen og placere den pd ef viskestykke.

For at tage ovnlagen af, skal du gare som
falger:
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4. l&gen saenkes nedad, og ndr den er p&
plads fiernes de smé stifter fra hullerne i
haengslerne.

Afmontering af de indvendige ruder

For at lette rengeringen kan man afmontere de

indvendige ruder, der udger lagen.

1. Abn lagen.

2. Placér lasekrogene i hullerne pé
haengslerne s& det hindres, af ldgen lukkes
utilsigtet (se afsnit "Afmontering af l&ge").
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3. Treek forsigtigt den indvendige rude opad
pa den bagerste del ved at falge
bevaegelsen, som er angivet med pilene (1).

4. Traek den indvendige l&ge of den forreste
liste (2) for at fierne den fra l&gen.

/ P& enkelte modeller findes der 2

=27 | mellemruder.

6. Renger den udvendige rude og de som blev
afmonteret far. Brug sugende kakkenrulle.
Hvis snavset pa ruderne sidder godt fast,
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skal disse renses med en fugtig svamp og et
neutralt rengeringsmiddel.

7. Efter endt rengering indsaeftes mellemruden i
det tilhgrende leje i lagen.

8. For at seette den indvendige rude pa plads,
skal man indsaette den everste del i listen pa
légen og pahaefte de 2 bagerste tapper |
deres lejer ved hjzelp af et let tryk.

Rengering af ovnrummet

For at vedligeholde ovnrummet ber det
rengeres jeevnligt, efter det er afkelet.

Undgé at lade madrester terre inde i
ovnrummet, da det kan edelaegge emaljen.
Tag alle udtagelige dele ud fer hver rengering.
For at lefte rengaeringen anbefales det at
afmontere:

e lagen;

¢ sigtterammerne fil riste /bradepander.

/ | filfeelde of brug af szerlige

£ | rengeringsprodukier anbefales det af
seefte apparatet i funktion ved maksimal
temperatur i ca. 15/20 minutter for at
fierne evt. rester.

Torring

Tilberedningen af refter danner fugt inden i

ovnrummet. Dette er et helt normal faenomen,

som ikke forringer apparatets korrekte funktion.

Ved afslutningen af hver filberedning:

1. lad apparatet atkele;

2. fiern snavset fra ovnrummet;

3. ter ovnrummet med en bled klud;

4. lad ovnlagen st& aben i den fid, der er
nedvendig for at ovnrummet tarrer
fuldstzendigt.

Regenerering of sidepaneler (kun péa enkelte
modeller)

Regenereringen af de selvrensende paneler
(katalysecyklus) er en rengaringsmetode ved
hjzelp af opvarmning, som er egnet il at fierne
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mindre fedrester, som ikke er sukkerholdige.

1. Rens farst bunden og den evre del of
ovnrummet med en mikrofiberklud fugtet
med vand og neutralt opvaskemiddel. Skyl
godt efter.

2. Indstil en regenereringscyklus ved at vaelge
en ventileret funktion ved maksimal
temperatur i en fime.

3. Hvis de selvrensende paneler er szerligt
snavsede skal man, efter
regenereringsprocessen, afmontere dem og
vaske dem med neutralt opvaskemiddel.
Skyl dem godt og ter dem.

Genmonter de selvrensende paneler og indstil

en ventileret funktion p& 180°C i en fime,

séledes at de tarres godt.

/ Det anbefales at udfare
& | regenereringsprocessen pa de
selvrensende paneler hver 15. dag.

Afmontering of de selvrensende paneler og
af stetterammerne til riste/bradepander (kun
pé enkelte modeller)
Afmonteringen af de selvrensende sidepaneler
og af stefterammerne fil riste /bradepander ger
det endnu lettere at rengere sidevaeggene.
Dette indgreb udfares hver gang man anvender
den automatiske rengeringscyklus eller
katalysecyklussen (kun p& enkelte modeller).
For at afmontere statterammerne:
¢ Traek rammen mod det indvendige of
ovnrummet s& den kobles fra feestingen A,
og treek den derefter ud af lejerne bag pé B.
Det selvrensende sidepanel er haegtet pd
stetterammen fil riste /bradepander.

Serg under afmonteringen for, at det
selvrensende panel ikke utilsigtet
haegtes af statterammen fil riste /
bradepander for at undgd eventuelle
skader pa overfladerne.

¢ Ved endt rengaring gentages de ovenfor
beskrevne indgreb for genmontering of de
selvrensende sidepaneler og

91477A390/D

stefterammerne fil riste /bradepander.

Vapor Clean (kun pé& enkelte
modeller)

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Funktionen Vapor Clean er en
hjzelpeforanstalining til rengering, som
letter afrensning af snavs. Takket vaere
denne metode er det szerlig nemt at
rense ovnen indvendigt. De snavsede
rester bladgeres af varmen og
vanddampen, hvilket lefter den
efterfelgende afrensning.

7

Indledende indgreb

For start af Vapor Clean:

* Fjern alt tilbehar inde i ovnrummet.

* Fjern femperatursonden, hvis monteret.

* Fjern de selvrensende paneler, hvis
monterede.

* Haeld ca. 120 cc vand pé ovnrummets

bund. Serg for, af det ikke lgber ud over

fordybningen.

Spray en oplasning af vand og

opvaskemiddel ind i ovnrummet med en

forstaver. Ret strélen mod sidevaeggene,

opad, nedad og mod afskaermningen.

Det anbefales at udfare maksimalt 20
= tryk.

Spray ikke p& afskaermningen, hvis den
er beklaedt med selvrensende
materiale.

7

Luk lagen.

Under den assisterede rengeringscyklus skal
man vaske de tidligere afmonterede,
selvrensende paneler (hvor monteret)
separat med lunkent vand og seebe.

Indstilling af Vapor Clean-renggringscyklus

1. Drej funktionsknappen fil symbolet {?} eller
gg (hvis til stede).

2. Drejtemperaturknappen til symbolet :.:

3. lad rengeringscyklussen virke i 18 minutter.

Afslutning af Vapor Clean
1. Drej funktionsknappen il position O for at
afslutte funktionen.
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2. Abn lagen, og after det mindre genstridige
snavs med en mikrofiberklud.

3. P& mere genstridige skorper skal du bruge
en slibefri svamp med messingfréde.

4. ltilfeelde of fedtrester er det muligt at
anvende saerlige produkter til rengering af
ovne.

5. Fjern def overskydende vand inde i
ovnrummet.

6. Afmontér de selvrensende paneler (hvor
monteret] og stetterammerne fil riste /plader.

For en starre hygiejne og for at undgd at

madvareme f&r en ubehagelig lugt:

* anbefales det at tarre ovnrummet med en
ventileret funktion ved 160 Cica. 10
minutter.

e Sé&fremt der findes selvrensende paneler,
anbefales det at udfere en terring aof
ovnrummet samfidig med en katalysecyklus.

/ Det anbefales at bruge gummihandsker
=2 | under disse indgreb.

7

For at lette den manuelle rengering aof
de dele, som er mest vanskelige af ng,
anbefales det at afmontere l&gen.

Sarlig vedligeholdelse

Gode réad til vedligeholdelse of teetningen

Taetningen skal vaere bled og elastisk.

¢ For at holde taetningslisten ren bruges en
svamp, som ikke ridser, og der vaskes med
lunkent vand.

Udskiftning of paeren til ovnlyset

Elekirisk spaending
Fare for dedeligt elektrisk stad

e Deaktivér apparatets stremforsyning.

¢ Brug beskyttelseshandsker.

. Fiern alt tilbeher inde i ovnrummet.
2. Fjern statterammeme fil riste /bradepander.
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3. Fjern daekslet over paeren ved hjzelp af et
kekkenredskab (for eksempel en ske).

/ Searg for ikke at ridse emalien pd

= | ovnrummets vaeg.

4. Traek paeren ud og fiern den.

/ Rer aldrig direkte ved halogenpaeren
£ | med fingrene, men anvend isolerende
beskyttelse.

5. Udskift paeren med en lignende paere
(40W).

6. Genmontér daekslet. Lad formpresningen
inde i ruden (A) vende ud mod lagen.

7. Tryk laget i bund, s& det slutter helf taet il
fatningen.
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INSTALLATION

/ Apparatet skal installeres af en
£ | kvalificeret tekniker og ifelge de
geeldende standarder.

/ Ved installation i UK henvises til det
£ | medfelgende ark ,Local installation
specification for UK gas appliances”.

* konfrollér, af slangens udlgbsdato, som er
praeget pd den, ikke er overskredet.

/ Tilslutning med gummislange i

& | overensstemmelse med gaeldende
standarder kan kun udfares, hvis
slangen kan inspiceres i hele dens
lzengde.

Gastilslutning

& Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Tilslutningen til gasnettet kan udferes ved hjselp
aof et ubrudt, fleksibelt stalrar under overholdelse
af forskrifterne, som er fastlagt af de geeldende
standarder. For forsyning med andre gastyper
henvises fil kapitel , Tilpasning fil forskellige
gastyper”. Apparatets samlestykke for gas er
med 2" gevind til udendersgas (ISO 228-1).

Tilslutning med gummislange

Kontrollér, at alle nedenstéende betingelser er

opfyldt:

* Atslangen er fastgjort fil slangeholderen
med sikkerhedsspaendband;

* atslangen pé& infef tidspunkt kommer i
kontakt med varme flader (maks. 50 °C);

* atslangen ikke traekkes eller klemmes
sammen og ikke er bajet for meget, eller har
indsnaevringer;

¢ atslangen ikke kommer i kontakt med
skarpe dele eller kanter;

e hvis slangen ikke er helf teet, og hvis der
slipper gas ud fra den, skal man ikke
forsege af reparere den, men udskifte den
med en ny;

91477A390/D

/ Slangens indvendige diameter skal
£ | vaere 8 mm ved flydende gas og 13
mm ved metangas og bygas.

Udfer tilslutningen til gasnettet ved hjzelp of en
gummislange, som er i overensstemmelse med
egenskaberne, som er angivet i de gaeldende
standarder, (kontrollér at koden for denne
standard er praeget p& slangen).
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Skru omhyggeligt slangeholderen 3 pd
apparatets gastilslutning 1 (12" ISO 228-1
gevind) med pakningen 2 imellem. Det er,
afhaengigt af diameteren p& det anvendte
gasrer, muligt ogsé at skrue slangeholderen 4
p& slangeholderen 3.

Efter af have strammet slangeholderen skal man
saette gasraret 6 pd slangeholderen og fastgere
det med spaendebandet 5 i overensstemmelse
med gaeldende standarder.

Tilslutning med fleksibelt stalrar

Udfer tilslutningen til gasnettet ved hjzelp af et
fleksibelt stalrar, som er i overensstemmelse med
egenskabermne, som er angivet i den gaeldende
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standard.

standard.

Skru omhyggeligt samlestykket 3 fast p&
apparatets gastilslutning 1 og altid med den
medfelgende pakning 2 imellem.

Tilslutning med bgijeligt stélrgr med
bajonetsamlestykke

Udfer tilslutningen til gasnettet ved hjeelp af et
baieligt stélrer med bajonetsamlestykke, som er
i overensstemmelse med B.S. 669.

1_
2__
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Viklisolerende materiale om gasrerets gevind 4
og skru adapteren 3 pé&. Skru blokken p&
apparatets mobile samlestykke 1 og szet den
medfelgende pakning 2 imellem.

Tilslutning med fleksibelt stalrer med konisk
samlestykke

Udfer tilslutningen til gasnettef ved hjselp af et
fleksibelt stalrar, som er i overensstemmelse med
egenskabermne, som er angivet i den gaeldende
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Skru omhyggeligt samlestykket 3 p&
gassamlestykkef 1 (12" 1SO 228-1 gevind) p&
apparatet med den medfelgende pakning 2
imellem. P&fer isolerende materiale om
samlestykkefs gevind 3, og skru derefter det
beielige stélrer 4 p& samlestykket 3.

Tilslutning til flydende gas

Anvend en frykregulator, og udfer filslumingen fil
gasflasken under overholdelse af forskrifterne,
som er fastsat of de gaeldende standarder.
Forsyningstrykket skal overholde vaerdierne, som
er angivet i "Tabeller over egenskaber for blus
og dyser".

Udluftning af lokaler

Apparatet mé kun installeres i lokaler med
permanent udlufining, som foreskrevet af de
gaeldende standarder. | lokalet hvor apparatet
er installeret, skal der kunne stramme s& meget
luft igennem, som er p&kraevet for en almindelig
gasforbraending og for den nadvendige
udlufining af samme lokale. Rillerne il luftindtag,
som er beskyttede af riste, skal vaere korrekt
dimensionerede ifalge de gaeldende
standarder, og anbragt, s& de ikke spaerres
heller ikke delvist.

Lokalet skal holdes tilstraekkeligt ventileret for at
fierne varmen og fugten, som produceres under
filberedning. Det anbefales szerligt efter
lzengere tids brug at abne et vindue eller at
haeve hastigheden pé eventuelle ventilatorer.
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Udledning of forbraendingsprodukter

Udledning af forbreendingsprodukter kan sikres
ved hjzelp of emhaetter, som er sluttet il en sikker
og effektiv skorsten med naturlig cirkulation, eller
ved hjselp af tvungen udsugning. Et effektivt
udsugningssystem kraever ngjagtig planlaegning
af en faglig kompetent specialist under
overholdelse af placeringer og afstande angivet
af de gaeldende standarder.

Efter endt indgreb skal installateren udstede en
konformitetserklaering.

* *
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1 Aftreek ved hjeelp af emhaette

Aftraek ved mangel p& emhaette

> N

Aftraek i enkelt skorsten med naturlig
cirkulafion

B Aftraek i enkelt skorsten med
elektroventilator

C  Aftreek direkte til udvendige omgivelser
med elekiroventilator p& vaeg eller rude

D  Aftreek direkte fil udvendige omgivelser pé&
vaeg

<:| Luft

« Forbraendingsprodukter

% Elektroventilator

Tilpasning til forskellige gastyper
Hvis der anvendes andre typer gas, skal man
udskifte blussenes dyser og indstille
minimumsflammen p& gashaneme.

91477A390/D

Udskiftning of dyser

A = Udvendig dyse, B = Indvendig dyse.

1. Fjern ristene, og fiern alle metrikkerne og
breenderdaeksleme for af f& adgang fil
bluskopperne.

2. Brug en skruenggle p& 7mm fil at udskifte
dyserne afhaengigt af den type gas, som
skal anvendes (se "Tabeller over
egenskaber for blus og dyser”).

3. Placér blussene korrekt i deres lejer.

Minimumsindstilling for metangas eller bygas

-D

Teend for blusset, og saet def p& minimum. Tag
knappen af gashanen, og skru
reguleringsskruen pd siden af hanens stang
(afhaengigt af modellen), indfil der opnds en
regelmaessig minimumsflamme.

Montér igen knappen, og konfrollér at blussefs

INSTALLATION - 345



flamme er stabil. Drej hurtigt knappen p& maks.
og derefter p& min.: Flammen md ikke gé& ud.
Gentag handlingen for alle gashanerne.
Minimumsindstilling for flydende gas

Stram skruen, som sidder ved siden af hanens
lille stang, helt fil i urets retning.

Smering af gashanerne

Med tiden kan gashaneme blive sveerere af
dreje og saette sig fast. Serg for af rengere dem
indvendigt og udskifte deres smarefedt.

/ Gashanerne skal smeres af en
= | specialiseret tekniker.

/ Efter filpasning fil en anden gastype end

£ | den fabriksindstillede skal
gasindstillingsefikeften p& apparatet
udskiftes med den, som svarer il den
nye gastype. Etiketten findes i
konvolutten med dyserne (hvor de
medfalger).

Gastyper og brugslande

Gastype IT CIBEB
1 Metangas G20
G20 20 mbar . .
G20/25 20/25 mbar
2 Metangas G20
G20 25 mbar
3 Metangas G25.1
G25.1 25 mbar
4 Metangas G2.350
G2.350 13 mbar
5 Flydende gas G30/31
G30/31 28-30/37 mbar . .
G30/31 30,/30 mbar
6 Flydende gas G30/31
G30/31 37 mbar
7 Bygas G110
G110 8 mbar .

FR SE Fl
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Det er muligt at identificere de tilgaengelige gastyper p& baggrund af installationslandet. Der
henvises til indeksnummeret for identifikation of de korrekte vaerdier i “Tabeller over egenskaber for

blus og dyser".

Tabeller over egenskaber for blus og dyser

1 Metangas G20 - 20 mbar
Nominel varmeeffekt (kW)
Dysens diameter (1,/100 mm)
Forkammer (praeget p& dysen)
Reduceret effekt (W)

2 Metangas G20 - 25 mbar
Nominel varmeeffekt (kW)
Dysens diameter (1,/100 mm)
Forkammer (praeget p& dysen)
Reduceret effekt (W)
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AUX SR R UR2int. UR2 ext.
1,0 1,8 2.9 0,9 4,1
72 o7 115 70 150
(X) (2) (Y] (HT) (H3)
400 500 800 400 1200
AUX SR R UR2int. UR2 ext.
1,1 1,8 2.9 0,9 4,1
72 94 110 65 145
(X) (2) (H8) (H1) (H3)
400 500 800 400 1200
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3 Metangas G25.1 - 25 mbar AUX SR R UR2 int. UR2 ext.

Nominel varmeeffekt (kW) 11 1,8 3,0 0,9 4,0
Dysens diameter (1,100 mm) 77 100 134 72 148
Forkammer (praeget p& dysen) (F1) v) (F3) (HT) (F3)
Reduceret effekt (W) 400 500 800 400 1200
4 Metangas G2.350 - 13 mbar AUX SR R UR2 int. UR2 ext.
Nominel varmeeffekt (kW) 1,0 1,75 2.9 0,9 3,2
Dysens diameter (1,/100 mm) Q4 120 165 91 180
Forkammer (praeget p& dysen) v) (Y) (F3) 1Y) (H4)
Reduceret effekt (W) 400 500 800 400 1200
5 Flydende gas G30/31 - 30/37 mbar AUX SR R UR2 int. UR2 ext.
Nominel varmeeffekt (kW) 1,0 1,8 3,0 0,9 3,8
Dysens diameter (1,/100 mm) 50 65 85 44 96
Forkammer (praeget p& dysen) - - - - -
Reduceret effekt (W) 400 500 800 400 1500
Nominel effekt G30 (g/h) 73 131 218 65 276
Nominel effekt G31 (g/h) 71 129 214 64 271
6 Flydende gas G30/31 - 37 mbar AUX SR R UR2 int. UR2 ext.
Nominel varmeeffekt (kW) 11 1,9 3,0 0,8 3,9
Dysens diameter (1,/100 mm) 50 65 81 42 93
Forkammer (praeget p& dysen) - - - - -
Reduceret effekt (W) 450 550 Q00 450 1500
Nominel effekt G30 (g/h) 80 138 218 58 284
Nominel effekt G31 (g/h) 79 136 214 57 279
7 Bygas G110 - 8 mbar AUX SR R UR2 int. UR2 ext.
Nominel varmeeffekt (kW) 1,0 1,75 2,8 1,0 3,2
Dysens diameter (1,100 mm) 145 185 260 145 300
Forkammer (praeget p& dysen) (/8) (/2) (/3) - -
Reduceret effekt (W) 400 500 800 400 1000
Dyser, som ikke medfalger, kan fé&s hos de autoriserede servicecentre.
Placering mm.
A Se Generelle sikkerhedsanvisninger. L 3
Xmn |5
Afhzengigt af installationstypen tilhgrer detfte 3
apparat klasseme: —
Klasse 1 Fri installation
Klasse 2 - underklasse 1 Indbygget

Apparatet kan anbringes op mod vaegge, der 150 mm
er hojere end kekkenbordet, med en afstand pa Y 750 mm
mindst X mm fra apparatets side. Udhaen

placeret over apparatets kakkenbord skal have
en minimumsafstand fra dette, som er lig med Y

Sé&fremt der installeres en emhaette over
apparatet, henvises il
instruktionsmanualen for emhaetten, for
overholdelse af den korrekte afstand.

IN
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Apparatets pladsbehov

@ Position for elekirisk filslutning

Nivellering af apparatet
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Q03 mm
600 mm

min. 150 mm

898 - 920 mm

750 mm
450 mm
Q03 mm

! Minimumsafstand fra sidevaeggene eller
andre braendbare materialer.

2 Minimumsbredde pa kabinet (=A)

Dimensioner pa apparatet
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For at opné sterre stabilitet er det aof sterste

vigtighed, af apparatet er korrekt nivelleret pé

gulvet:

¢ Stram eller lasn fodstetten for neden for at
nivellere og stabilisere apparatet pé& gulvet.

Montering af kantlisten

Kantlisten skal altid placeres og fastgares

korrekt p& apparatet.

1. Lasn de 6 skruer [A) p& bagsiden af
kogepladen og afdrej de to skruer (B)
nedenunder.

2. Placer kantlisten p& pladen. F& de 6
nederste huller p& kantlisten fil at flugte med
de 6 fidligere lesnede skruer bag pé
pladen.

3. Skru de 6 skruer p& bag pd pladen og de 2
skruer nedenunder.
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4. Tilpas bunden p& haengslet p&
fastgerelsesbeslaget med bunden af
udskaeringen p& fikseringspladen fil muren.

/ Den medfalgende kantliste er en
& | integreret del af produktet. Det er
nadvendigt at fastgere den til apparatet

inden det installeres.

Fastgerelse til muren

°| b

S?mbolerne ovenfor henviser il fare ved fravaer
af stabiliseringsanordninger og vigtigheden af
korrekt installation af dem.

5. Tilpas bunden af fastgerelsesbeslaget helt il

jorden, og stram skruerne for af fastgere
/ For at undgé af apparatet vaelter, skal méalene.

£ man installere
stabiliseringsanordningerne.

1. Skrufikseringspladen til vaeggen fast bag pé&
apparatet.

6. Tag hgjde for afstanden p& 50 mm fra siden
af apparatet fil hullerne i beslaget.

2. Justér hgiden p& de 4 fodstatter.
3. Montér fastgerelsesbeslaget.
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7. Skub beslaget p& vaeggen og indtegn
placeringen af hullerne, der skal udbores i
muren.

R

RS S

8. Efter udfersel af hullerne i vaeggen, skal man
bruge rawlplug med skruer for at fastgere
beslaget fil muren.

Q. Skub komfuret mod vaeggen, og indsaet
samtidigt beslaget i pladen, som er fastgjort
bag pd& apparatet.

Soklen skal altid placeres og fastgares korrekt
p& apparatet.
1. Abn skuffen
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2. Placér soklen nedenunder den forreste del
af apparatet.

3. Skru de fire skruer i siden i for at fastgere
soklen til apparatet.

4. Daek soklens huller med de medfelgende

propper.

/ Den medfelgende sokkel er en

£ | infegreret del af produket. Det er
nedvendigt at fastgere den til apparatet
inden det installeres.

Elektrisk tilslutning

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Generelle informationer

Kontrollér, at egenskaberne pé det elekiriske
net passer til de data, der er angivet p& skiltet.
Identifikationsskiltet med tekniske data,
serienummeret og maerkningen er synligt
placeret p& apparatet.

Skiltet m& aldrig fiernes.

Udfer jordforbindelsen med et kabel, som er
mindst 20 mm laengere end de andre.

Apparatet kan fungere pé felgende méader:

220-240V IN™ 129
3x1,5mm?2
trepolet kabel LI Nl =

/ De angivne vaerdier refererer il
— | tvaersnittet p& den indvendige ledning.

/ Stremforsyningskablerne er

£ | dimensioneret, s& de tager hejde for
—— samfidighedsfaktoren |i
overensstemmelse med EN 60335-2-6
standarden).

Fast tilslutning

Udstyr forsyningslinjen med en flerpolet
afbryder, som sikrer frakobling fra nettet med en
kontaki&bning, som muligger en komplet
frakobling under befingelserne iht.
overspaendingskategori Il og i
overensstemmelse med installationsregleme.

For markedet i Australien/New Zealand:

Den indbyggede afbrydelse i den faste
forbindelse skal opfylde kravene i standarden

AS,/NZS 3000.
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Tilslutning med stik og stikkontakt

Kontrollér, af stikket og stikkontakten er af
samme type.

Undgé brug af stikomformere, adaptere eller
stikdaser, da disse kan fordrsage
overophedning, og anordningerne kan smelte.

Til installateren

* Hvis apparatet filsluttes med stik, skal stikket
altid vaere tilgaengeligt efter installationen.

¢ Undgd at bukke eller indeklemme
filslutningskablet.

* Apparatet skal installeres ifelge
installationsskemaerne.

¢ Forseg ikke at afdreje eller forcere
samlestykkets gevindskame bejning. Man
risikerer at beskadige denne del of
apparatet, hvilket kan medfare et bortfald af
producentens garanti.

¢ Brug vand og saebe pé dlle forbindelser for
at kontrollere for udslip af gas. Brug IKKE
&ben ild fil af identificere eventuelle udslip.

e Teend dlle blussene enkelivis og samtidigt
for at sikre af gasventilen, braenderen og
taendingen fungerer korrekt.

* Drej blussenes knapper il positionen for
minimum flamme og observer flammens
stabilitet for hver braender, enkeltvist og alle
sammen pd en gang.

o Sé&fremt apparatet ikke fungerer korrekt efter
udfarsel of alle kontrollerne, skal du
henvende dig til dit lokale og autoriserede
servicecenter.

e Naér apparatet er installeret korrekt, beder vi
dig venligst instruere brugeren i den korrekte
anvendelsesmetode.

91477A390/D INSTALLATION - 351



