























jusqu'a sélectionner la fonction Shabat.

3. Appuyez sur la manette température pour
confirmer la fonction.

4. Toumez la manette température pour
sélectionner la température souhaitée (par
exemple « 90 °C »).

5. Appuyez sur la manette température pour
démarrer la fonction.
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6. Auterme, tournez la manette fonctions sur O
pour terminer la cuisson.

PIZZA

Fonction spécifique pour la cuisson des
pizzas. Idéal non seulement pour les
pizzas, mais aussi pour les biscuits et les

gateaux.

1. Aprés étre enfré dans le menu des fonctions
spéciales, fournez la manette température
jusqu'a sélectionner la fonction PIZZA.
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2. Appuyez sur la manefte température pour
confirmer la fonction.

3. Attendez 3 secondes pour démarrer cette
fonction ou appuyez sur la manette
tfempérature pour saisir d'éventuels réglages
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de la température, du temps de cuisson, de
I'heure de fin de cuisson, etc.
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La cuisson est précédée d'une phase de
préchauffage qui permet & I'apparell
d'afteindre plus rapidement la température de
cuisson.

Cette phase est signalée par le clignotement du
voyant g
Au terme du préchauffage, le voyant % reste

fixe et un signal sonore intervient pour indiquer
que les aliments peuvent étre infroduits dans la
cavité de cuisson.

/ Dans cette fonction, il n’est pas possible
=~ | de sauter la phase de préchauffage.

Au terme de la cuisson, |'afficheur indique le

message S,: c|ignotont et un signal

sonore infervient, qui cesse lorsque vous ouvrez
la porte ou en appuyant/tournant I'une des
deux manettes.
Pour effectuer la cuisson d'autres pizzas, aprés
avoir désactivé le signal sonore :
* appuyez de nouveau sur la manette de
fonctions pour démarrer la fonction
ou bien
* toumnez la manette de fonctions pour régler
un nouveau femps de cuisson et faire
redémarrer la fonction.
Tournez la manette fonctions sur la position
O pour quitter cette fonction.

Réglages

1. Toumez la manette des fonctions jusqu’a
I'affichage du message suivant & |'écran.

Appuyez sur la manette de température
pour accéder au menu des réglages.
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Heure courante

Apres étre eniré dans le menu des réglages,
fournez la manette température jusqu’a
sélectionner la fonction heure courante.

1. Appuyez sur la manette température pour
commencer le réglage de |'heure courante
(par exemple, « 12h30 »).

Lors de cette procédure, le voyom efles
symboles n clignotent.

5. Appuyez sur la manette de la température
pour terminer le réglage.

6. Tournez la manette température pour
sélectionner un nouveau réglage ou bien
attendre 10 secondes.

Verrovuillage des commandes (sécurité des
enfants)

/ En activant ce mode, les commandes se
& | bloquent automatiquement au bout

2. Tournez la manette température pour
sélectionner I'heure courante.

3. Appuyez sur la manette température pour
régler 'heure courante et passer a la
sélection des minutes.

4. Tournez la manette température pour

sélectionner les minutes de |'heure courante.
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d'une minute de fonctionnement sans
I'intervention de |'utilisateur.

1. Apres éfre entré dans le menu des réglages,
fournez la manette température jusqu’d
sélectionner la fonction verrouillage des
commandes.

2. Appuyez sur la manette température pour
confirmer.

Le voyontﬂ clignote.

3. Dans un délai de 10 secondes, tournez la
manette fempérature pour activer la fonction
de verrouillage des commandes.
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4. Appuyez sur la manette température pour
confirmer.

5. Tournez la manette température pour
sélectionner un nouveau réglage.

Le verrouillage des commandes est

= | indiqué par le voyomﬂ
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/ Sil'on touche ou si l'on modifie les
£ | positions des manettes, |'afficheur

indique le message @!E
pendant deux secondes.

/ Pour utiliser |'appareil normalement,
=2 | réglez cette fonction sur OFF.

Maintien au chaud

/ Pour désactiver temporairement le

£ | verrouillage durant une cuisson,

—— maintenez la manette de la température
enfoncée pendant 5 secondes. Une
minute apres la derniére sélection, le
verrouillage redevient actif.

Show room (seulement pour les exposants)

/ En acfivant ce mode, |'appareil

& | désactive tous les éléments chauffants
fout en maintenant le panneau de
commandes actif.

1. Apres éfre entré dans le menu des réglages,
fournez la manette température jusqu’a
sélectionner la fonction show room.

2. Appuyez sur la manette fempérature pour
confirmer.

3. Toumez la manette température pour activer
la fonction de show room.

/ Ce mode permet & |'appareil,

£ | auterme d'une cuisson dont on a

— programmé la durée (si celle-ci n’est
pas inferrompue manuellement), de
garder au chaud (& basse température)
I'aliment que |'on vient de cuire ef de
maintenir ses caractéristiques
organoleptiques inaltérées lors de la
cuisson.

1. Apres éfre entré dans le menu des réglages,
fournez la manette température jusqu’a
sélectionner la fonction maintien au chaud.

2. Appuyez sur la manette fempérature pour
confirmer.

3. Tournez la manette température pour activer
la fonction de maintien au chaud.
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4. Appuyez sur la manette température pour
confirmer.

4. Appuyez sur la manette température pour
confirmer ou aftendez 10 secondes.

/ La show room activée est signalée par

= le voycmT allumé sur 'afficheur.

/ Pour utiliser |'appareil normalement,
=~ | réglez cette fonction sur OFF.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyage de |’appareil

Voir les avertissements généraux de
sécurité.

Q0 - NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyage des surfaces

Pour une bonne conservation des surfaces,
neffoyez-les régulierement aprés chaque
utilisation, apres les avoir laissées refroidir.
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Nettoyage ordinaire quotidien

N'utilisez que des produits spécifiques ne
contenant pas de substances abrasives ni
acides & base de chlore.

Versez le produit sur un chiffon humide ef
passez-le sur la surface, rincez soigneusement
et essuyez avec un chiffon doux ou en
microfibre.

Taches d'aliments ou résidus

Fvitez absolument d'utiliser des éponges en
acier et des racloirs franchants susceptibles
d'endommager les surfaces.

Utilisez les produits normalement préconisés,
non abrasifs, en vous servant éventuellement
d'ustensiles en bois ou en plastique. Rincez
soigneusement et essuyez avec un chiffon doux
ou en microfibre.

Evitez de laisser sécher a I'intérieur de
I"appareil des résidus d'aliments & base de
sucre [tels que la confiture) car ils peuvent
abimer I'émail & |'intérieur de |'appareil.

Nettoyage de la porte

Démontage de la porte

Pour faciliter le neftoyage, il est conseillé

d'enlever la porte et de la placer sur un chiffon.

Pour enlever la porte, procédez comme suit :

1. Ouvrez completement la porte ef
infroduisez les deux pivots dans les frous des
charniéres indiqués dans la figure.

2. Saisissez la porte des deux cotés avec les
deux mains, soulevez-la vers le haut en
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formant un angle d'environ 30° et extrayez-
la.

3. Pour remonter la porte, infroduisez les
charnieres dans les fentes prévues a cet effet
sur le four en vous assurant que les rainures
A sont completement posées contre les
fentes.

|

4. Abaissez la porte puis, apres |'avoir
positionnée, sorfez les pivots des frous des
charnigres.

Nettoyage des vitres de la porte

Il est conseillé de nettoyer constamment les
vitres de la porte. Utilisez du papier absorbant
de cuisine. En cas de saleté résistante, lavez
avec une éponge humide ef un détergent
normal.

Démontage des vitres internes

Pour faciliter le neffoyage, les vitres internes qui

composent la porfe peuvent étre démontées.

1. Bloguez la porte avec les taquets
appropriés.

2. Décrochez les taquets arriere de la vitre
interne en la tirant délicatement par I'arriére
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vers le haut, en suivant le mouvement
indiqué par les fleches (1).

en caoutchouc doivent étre orientés vers la
vitre extérieure.

3. Décrochez les taquets avant en suivant le
mouvement indiqué par les fleches (2).

4. Retirez ensuite la vitre interne du profilé
avant.

7. Nettoyez la vilre externe ef les vitres

démontées précédemment.

5. Faites dlisser la vitre intermédiaire vers le
bas de la porte, puis soulevez-la vers le
haut.

8. Utilisez du papier absorbant de cuisine. En

cas de crasse persistante, lavez avec une
éponge humide et du détergent neutre.

Q. Réinsérez le groupe verre intermédiaire et

repositionnez e verre inferne.

Note : sur certains modeles, la vitre
intermédiaire se compose de deux vitres.

/ La vitre intermédiaire doit éfre
£ | repositionnée sur la porte ouverte de

Pendant cefte phase, il peut arriver que les

embouts en caoutchouc supérieurs sortent de

leur logement.

6. Insérez les embouts en caoutchouc avant
dans leur logement. Les pieds des embouts

@2 - NETTOYAGE ET ENTRETIEN

maniére & ce que la sérigraphie dans
I'angle puisse étre lue de gauche &
droite (la partie rugueuse de la
sérigraphie doit éfre orientée vers la
vitre extérieure de la porte).
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10. Assurez-vous de bien encastrer les 4 taquets
du verre interne dans leur logement sur la
porte.

Nettoyage de la cavité de cuisson

Pour une bonne conservation de la cavité de
cuisson, il faut la nettoyer régulierement apres
I"avoir laissée refroidir.

Evitez de laisser sécher des résidus d'aliments &
I'intérieur de la cavité de cuisson pour ne pas
endommager I'émail.

Sortez toutes les parties amovibles, avant fout
nettoyage.

Pour faciliter les opérations de nettoyage, il est
conseillé de démonter :

e laporte ;
* les glissieres de support pour grilles ef
lechefrites.

/ En cas d'utilisation de produits de

£ | neftoyage spécifiques, il est conseillé
de faire fonctionner |'appareil & la

température maximale pendant environ

15/20 minutes, afin d'éliminer les

éventuels résidus.

Séchage

La cuisson des aliments génere de |'humidité &

I'intérieur de la cavité de cuisson. Il s'agit d'un

phénomene normal qui ne compromet pas le

fonctionnement correct de I'appareil.

Ala fin de chaque cuisson :

1. laissez refroidir I'appareil ;

2. ¢éliminezla saleté & I'intérieur de la cavité de
cuisson ;

3. séchez la cavité de cuisson avec un chiffon
doux ;

4. laissez la porte ouverte le temps nécessaire
pour le séchage complet de la cavité de
cuisson.

Démontage des glissiéres de support pour
grilles et lechefrites

Le démontage des dlissieres de support pour
grilles et lechefrites facilite ultérieurement le
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neffoyage des parties latérales.
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A = encastrement avant
B = goupille arriere

/ Sur certains modeles, la goupille
& | arriere B peut étre retirée et @ B
remontée de la méme maniére
que |'encastrement avant A.

Pour démonter les glissiéres de support pour

grilles et lechefrites :

1. Dévissez la goupille de fixation avant située
sur la paroi latérale, pres de I'ouverture de
la cavité de cuisson (aidez-vous d'un outil,
par exemple une pigce de monnaie).

2. Tirez avec attention la glissiere de support
vers le centre de la cavité de cuisson de
maniére & la décrocher de I'encastrement
avant A.
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3. Détachez la glissiere de support de la

goupille arriere B située au fond de la paroi

latérale.

3. Vissez la goupille de fixafion avant (aidez-
vous d'un oufil, par exemple une piéce de
monnaie).

4. Répétez 'opération pour la glissiére de
support placée sur |'autre paroi latérale.

Pour remonter les glissigres de support pour

grilles et lechefrites :

1. Enfilez la partie arriere de la dlissiere de
support dans I"encastrement sous la goupille
B située au fond de la paroi latérale.

=i

2. Replacez la partie avant de la glissiére de
support dans |'encastrement A sur la paroi
latérale, prés de I'ouverture de la cavité de
cuisson.
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4. Répétez 'opération pour la glissiere de
support placée sur |'autre paroi latérale.
Fonctions de nettoyage spéciales

1. Toumez la manette des fonctions jusqu’a
'affichage du message suivant & |'écran.
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2. Appuyez sur la manette de température
pour accéder au menu des fonctions
spéciales.

Vapor Clean (sur certains modéles
uniquement)

Voir Avertissements généraux de
sécurité.

7

La fonction Vapor Clean est un
processus de nettoyage assisté qui
facilite I'élimination de la salefé. Ce
procédé permet de nettoyer |'intérieur
du four avec une facilité extréme. Les
résidus de crasse sont ramollis par la
chaleur et par la vapeur d'eau, ce qui
facilite leur élimination.

Opérations préliminaires

Avant de démarrer le Vapor Clean :

* Enlevez tous les accessoires présents &
I'intérieur de la cavité de cuisson.

* Siprésente, enlevez la sonde de
température.

» S'ils sont présents, démontez les panneaux
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autonettoyants.

¢ Versez environ 120 cc d’eau sur la sole de
la cavité de cuisson. Veillez & ne pas sortir
de la cavité.

¢ Avec un pulvérisateur, vaporisez une
solution d'eau et de détergent pour vaisselle
a l'intérieur de la cavité de cuisson. Dirigez
le jet vers les parois latérales, vers le haut, le
bas ef le déflecteur.

/ On conseille d'effectuer un maximum
=2 | de 20 nébulisations.

Ne vaporisez pas sur le déflecteur s'il
est revétu d'un matériau autonettoyant.

7

* Fermezla porte.

* Durant le cycle de neffoyage assisté, lavez
séparément les panneaux autonettoyants (si
présent] démontés précédemment avec de
I'equ tiede et un peu de défergent.

Réglage du cycle de nettoyage Vapor Clean

/ Sila température interne est plus élevée
= que préwvu, la fonction est
immédiatement arrétée et sur | afficheur
apparait I'indication suivante :

Laissez refroidir I'appareil avant
d'activer la fonction.

3. Aprés étre entré dans le menu des fonctions
spéciales, tournez la manette de
température pour sélectionner la fonction
Vapor Clean.
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4. Appuyez sur la manette de température
pour confirmer la fonction.
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/ L' utilisateur ne peut pas modifier les
= | parametres de durée et de température.

5. Attendez 3 secondes avant de démarrer la

fonction.
o) )
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6. Auterme de la fonction Vapor Clean,

I"afficheur indique I'indication 5,— =
clignotant et un signal sonore se déclenche ;
on peut le désactiver en ouvrant la porte ou
en enfoncant/tournant une des deux
manettes.

7. Tournez la manette des fonctions sur O pour
quitter la fonction.

Fonction Vapor Clean programmée

L'heure de début de la fonction Vapor Clean

peut élre programmée comme les autres

fonctions de cuisson.

1. Aprés avoir sélectionné la fonction Vapor
Clean, tournez la manette de température

(le voyant B28 s'allume) pour sélectionner
I'heure & laquelle on souhaite terminer la
fonction Vapor Clean.
2. Attendez 3 secondes avant de confirmer les
données introduites.
L'appareil attend I'heure de démarrage
sélectionné pour démarrer la fonction Vapor
Clean.
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Fin de la fonction Vapor Clean

1. Tournez la manette des fonctions sur O pour
quitter la fonction.

2. Ouvrez la porte ef agissez sur la saleté
légeére avec un chiffon en microfibre.

3. Eliminez les incrustations les plus résistantes
avec une éponge anti-rayures & filaments en
laiton.

4. En cas de résidus de graisse on peut ufiliser
des produits pour le nettoyage des fours.

5. Eliminez I'eau résiduelle présente &
I'intérieur de la cavité de cuisson.

6. Repositionnez les panneaux autonetftoyants
(si présents) ef les glissieres de support pour
grilles et lechefrites.

Pour plus d’hygiene et pour éviter que les

aliments ne prennent des odeurs désagréables :

*  On conseille de sécher la cavité de cuisson
; ; R °
au moyen d'une fonction ventilée & 160°C
pendant environ 10 minutes.
* En présence de panneaux autonettoyants,
on conseille de sécher la cavité de cuisson
avec un cycle simultané de catalyse.

/ On conseille d'utiliser des gants en
& | caoutchouc pour effectuer ces
opérations.

I'intérieur de la cavité de cuisson.

* En cas d'incrustations obstinées vaporisez
sur la vitre un produit pour le neffoyage des
fours (lisez les avertissements figurant sur le
produif] ; laissez agir 60 minutes puis rincez
ef séchez la vitre avec du papier de cuisine
ou un chiffon en microfibre.

* Sielle est présente, refirez la sonde de
température.

* Enlevez les dlissieres de support pour grilles
et lechefrites.

* Fermez la porte.

Sélection de la Pyrolyse

1. Aprés étre entré dans le menu des fonctfions
spéciales, fournez la manette température
jusqu'a sélectionner la fonction pyrolyse.

2. Appuyez sur la manette température pour
confirmer la fonction.

L'afficheur indique la durée de la Pyrolyse

(configurée en usine sur 2 heures).

/ On conseille d'enlever la porte pour
£ | faciliter le nettoyage manuel des parties
difficiles & atteindre.

Pyrolyse (sur certains modéles
uniquement)

Voir les avertissements généraux de
sécurité.

/ La Pyrolyse est un procédé de

£ | nettoyage automatique & haute

—— température qui dissout la saleté. Ce
procédé permet de nettoyer |'intérieur
de la cavité de cuisson avec une facilité
extréme.

Opérations préliminaires

Avant de démarrer la pyrolyse

* Nelftoyez la vifre inferne en suivant les
indications usuelles de nettoyage.

s Eliminez de l'intérieur de la cavité de
cuisson les résidus consistants d'aliments ou
les débordements datant des cuissons
précédentes.

* Enlevez tous les accessoires présents &

Q6 - NETTOYAGE ET ENTRETIEN

3. Tournez la manette température pour
configurer la durée de la pyrolyse d'un
minimum de 2 heures & un maximum de
3 heures.

/ Durée conseillée de la pyrolyse :
= | ® Peusale:lO1-2:00
*  Moyennement sale : L02 - 2:30
* Tréssale: LO3 - 3:00

4. Appuyez sur la manette température pour
confirmer les données entrées.
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Attendez 3 secondes pour démarrer la fonction.
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/ Sile résultat de la Pyrolyse n'est pas
£ satisfaisant & la durée minimale, il est

5. Environ deux minutes aprés le début de la

Pyrolyse, le voyom. s'allume pour
indiquer que la porte est bloquée par un
dispositif qui empéche foute tentative
d'ouverture.

/ Il est impossible de sélectionner une
£ | fonction lorsque le verrouillage de la
porte est activé.

Au terme de la pyrolyse, |'afficheur indique le

message 5’: DP clignotant et un signal

sonore infervient, qui cesse lorsque vous ouvrez
la porte ou en appuyant/fournant I'une des
deux manettes.

recommandé de sélectionner un temps
supérieur pour les cycles de nettoyage
successifs.

Réglage de la Pyrolyse programmée

L'heure de début de la Pyrolyse peut éfre

programmée, comme les autres fonctions de

cuisson.

1. Aprés avoir sélectionné la fonction Pyrolyse,
tournez la manette fempérature (le voyant

s/o\lume) pour régler |'heure ot vous
souhaitez faire ferminer la fonction Pyrolyse.
2. Attendez 3 secondes pour confirmer les
données insérées.
L'appareil reste en attente d'arriver & I'heure de
départ fixée pour démarrer la fonction Pyrolyse.

/ Il est impossible de sélectionner une
& | fonction lorsque le verrouillage de la

S5EUP |

PYro

/ La porte reste bloquée jusqu’a ce que
& | la température a l'intérieur de la cavité
de cuisson revienne au niveau de
sécurité.

porte est activé. Pour éfeindre
I'appareil, tournez la manette des
fonctions sur O.

Fin de la pyrolyse

1. Toumez la manette fonctions sur la position
O pour quitter cette fonction.

2. Ouvrez la porte et et récupérez les résidus &
I'intérieur de la cavité de cuisson avec un
chiffon humide en microfibre.

/ On conseille d'utiliser des gants en
£ | caoutchouc pour effectuer ces

opérations.

/ Durant la Pyrolyse les turbines

£ | produisent un bruit plus intense do &
— |'augmentation de la vitesse de rotation.
Ce fonctionnement, concu pour
favoriser la d\SSIpOTIOﬂ de la chaleur, est
tout & fait normal. A la fin de la Pyrolyse
la ventilation confinue automatiquement
pendant un temps suffisant pour éviter la
surchauffe des parois des meubles et
de I'avant du four.

/ On conseille d'enlever la porte pour
£ | faciliter le nettoyage manuel des parties

/ Au cours de la premigre Pyrolyse des
£ | odeurs désagréables peuvent se

—— dégager : elles sonf dues &
I'évaporation normale des substances
huileuses de fabrication. Ce
phénomene est parfaitement normal et il
disparait apres la premiére Pyrolyse.
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difficiles & atteindre.

Entretien extraordinaire

Conseils pour I’ entretien du joint

Le joint doit éfre souple et élastique.

*  Pour maintenir le joint en parfaif état de
propreté, utilisez une éponge non abrasive
etlavez-le & I'eau tiede.
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Remplacement de I'ampoule d’éclairage
interne

Tension électrique
Danger d’électrocution
*  Mettez I'appareil hors tension.

» Utilisez des gants de profection.

1. Enlevez tous les accessoires présents &
I'intérieur de la cavité de cuisson.

2. Enlevez les glissieres de support pour grilles
et lechefrites.

3. Enlevez le couvercle de I'ampoule au
moyen d'un ustensile (par exemple une
cuillere).

/ Veillez & ne pas rayer |'émail de la
= | paroi de la cavité de cuisson.

INSTALLATION

4. Dévissez et enlevez |'ampoule.

J Ne touchez pas directement |'ampoule
£ | halogeéne avec les doigts, mettez un
gant de profection.

5. Remplacez I'ampoule par une ampoule
identique (40W).

6. Remontez le couvercle. Le faconnage
interne de la vitre (A) doit rester tourné vers
la porte.

7. Enfoncez le couvercle & fond de maniere &
ce qu'il adhére parfaitement & la douille.

Branchement électrique

& Avertissements généraux de sécurifé.

Informations générales

Assurez-vous que les caractéristiques du réseau
électrique sont appropriées aux données
indiquées sur la ploque.

La plaque d'identification, avec les données
techniques, le numéro de série et le marquage
est placée dans une position bien visible sur
I"appareil.

N'enlevez jamais la plague.

Effectuez la mise & la terre avec un céble plus
long que les autres cables d'au moins 20 mm.

@8 - INSTALLATION

L'appareil peut fonctionner dans les modalités
suivantes :

e 220-240V~
10 2 220-240V~
- 20 mm
I- = N N~~~ ~ =3

Cable tripolaire 3 x 1,5 mm2.

/ Les valeurs indiquées se référent & la
= | secfion du conducteur interne.
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/ Les cables d'alimentation sont
£ | dimensionnés en tenant compte du

— facteur de simultanéité (conformément &
la norme EN 60335-2-6).

Branchement fixe

Sur la ligne d'alimentation, prévoyez un
dispositit qui assure la déconnexion du réseau
omnipolaire, avec une distance d'ouverture des
contacts permettant une déconnexion complete
dans les conditions de la catégorie de
surtension |ll, conformément aux normes
d'installation.

Pour le marché australien/néo-zélandais :
La déconnexion incorporée & la connexion fixe

doit &tre conforme & la norme AS/NZS 3000.

Branchement au moyen d’une prise et d’une
fiche

Vérifiez que la fiche ef la prise sont du méme
type.

Evitez d'utiliser des réducteurs, des adaptateurs
ou des shunfs car ils pourraient provoquer des
surchauffes et des brolures.

Remplacement du céble

Tension électrique
Danger d’électrocution

* Coupez |'alimentation électrique générale.

1. Pour accéder au bornier, enlevez le carter
arriere de |'appareil en dévissant les vis.

D

2. Remplacez le cable.

3. Assurez-vous que les cables (four ou plaque
de cuisson éventuelle) suivent le parcours
optimal de maniére & éviter fout contact
avec |'appareil.
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Positionnement

Voir les avertissements généraux de
sécurité.

Position du cable d’alimentation

Joint du panneau

Collez le joint fourni sur la partie arriere du
panneau pour éviter des infilirations éventuelles
d'eau ou d'autres liquides.

Douvilles de fixation

IW J(\ .
°

1. Enlevez les bouchons des douilles introduits
a I'avant de I'appareil.

2. Positionnez I'appareil dans |'emplacement.

Fixez |'appareil au meuble en utilisant les vis.

4. Couvrez les dovilles avec les bouchons
démontés précédemment.

w
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Dimensions hors tout de I'appareil (mm)
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Encastrement en colonne (mm)
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Assurez-vous que la partie
supérieure/arriere du meuble d

ispose

d'une ouverture d'environ 35-40 mm

de profondeur.
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Encastrement sous les plans de travail (mm)

490-500

/ En cas d'installation de |'appareil sous
£ un plan de fravail, il conviendra

7

min. 603 mm
560 - 568 mm
583 - 585 mm
@-11 mm

min. 5 mm
121-1105 mm
min. 560 mm
min. 594 mm

T @ m m 9 O m >

Découpe pour le cable d'alimentation (min.

© 6em?)

ib Boitier des branchements électriques

d'installer une barre en bois pour
garantir |'utilisation du joint adhésif collé
sur la partie arrigre du panneau frontal
pour éviter d'éventuelles infiltrations
d’eau ou d'autres liquides.
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* .
/ Assurez-vous que la partie

= | inférieure/arriere du meuble dispose

d'une ouverture d'environ 60 mm de
profondeur.
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A A min. 603 mm
B 560-568 mm
D ~wb C 583-585mm
b/ C H D 9-11mm
I D E min.5mm
< B >\
b Fo121-1105 mm
I G min. 560 mm
co
/ H min. 594 mm
v \ 4
s F Découpe pour le cable d'alimentation (min.
Cco O 2
cm?)
ib  Boitier des branchements électriques
¢ G ’ | wb Barre en bois (recommandée)
M X
Di \ Encastrement sous les plans de cuisson (mm)
:‘% wb O (uniquement sur les modéles & pyrolyse)
En cas d'installation d'une plague de cuisson
au-dessus du four, il faudra installer une paroi
de séparation en bois & une distance minimale
de 20 mm du coté supérieur du four pour éviter
les surchauffes durant le fonctionnement
co simultané des deux appareils. On ne doit
pouvoir enlever la paroi de séparation qu'avec
n [ des outils spécifiques.
X 1
—CO
G
wb
/
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/ Avec la paroi de séparation en bois, il
£ conviendra d'installer une barre en bois

en dessous du plan de travail pour
garantir |'utilisation du joint adhésif collé
dans la partie arriere du panneau
frontal pour éviter d'éventuelles
infilirations d'eau ou d'autres liquides.
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