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Vi anbefaler, at du neje lzeser denne vejledning, som angiver alle anvisninger il aft holde det kabte

apparat i perfekt funktionsmaessig og aestetisk stand. For yderligere informationer om produktet:

www.smeg.com

Disse instruktioner er udelukkende gyldige for de destinationslande, som er angivet p& dataskiltet,

som er pdsat apparatet.

Dette er en indbygningskogeplade i klasse 3.

BEMARKNINGER

Generelle
sikkerhedsanvisninger

Skader pa personer

* Dette apparat og dets
tilgeengelige dele bliver meget
varme under brugen. Barn skal
holdes p& sikker afstand af
apparatet.

* Beskyt haenderne med
grillhandsker under brugen.

* Forseg aldrig at slukke en

flamme /ild med vand: Sluk
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apparatet, og daek flammen
med et lag eller
brandhaemmende taeppe.

* Brugen af dette apparat er
filladt for barn fra 8 &r og for
personer med nedsat fysisk,
sensorisk eller mental kapacitet
eller med manglende erfaring
eller kendskab, hvis de
overvages eller instrueres |
sikker brug of apparatet og i de
eventuelle farer, der er
forbundet hermed.
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Barn ma ikke lege med
apparatet.

Hold barn p& under 8 é&r pa
afstand, hvis de ikke er konstant
overvagede.

Lad ikke bern under 8 ar
naerme sig apparatet, mens det
er i funktion.

Rengering og vedligeholdelse
m& ikke udferes af bern uden
overvagning.

Serg for at braenderkronerne er
placeret korrekt i deres lejer
med de tilherende
braenderdaeksler.

Veer yderst opmaerksom p& den
hurtige opvarmning af
kogezonerme. Undgé at
opvarme gryder uden indhold.
Fare for overophedning.
Aktiver l&sning af
betfieningsknapperne, hvis der
er barn eller husdyr i hjemmet,
der er si stand til at nd
kogepladen.

Undgd at berare eller rengare
kogepladens overflade under
drift eller n&r kontrollomperne
for restvarme er taendte.

Sluk for pladerne efter brugen.
Man ber aldrig kun henholde
sig til sensoren for identifikation
af gryder.

Veer yderst opmaerksom pd
bern, da de har svaert ved af se
indikationen af restvarme. Efter
brugen forbliver kogezonerne
meget varme i et vist stykke tid,
ogsd selvom de er slukkede.
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Undgd af barn kommer i
kontakt med dem.
Tilberedningsprocessen skal
altid veere under kontrol. En
filberedningsproces med kort
varighed skal overvéges
konstant.

ADVARSEL: En
filberedningsproces med fedt-
og/eller olieholdige fadevarer
uden opsyn kan vaere farligt og
kan medfere brand.

Fedt og olie kan selvanteende
hvis det overophedes. Efterlad
ikke komfuret under
filberedning af madvarer som
indeholder olie eller fedt. Hvis
olier eller fedt selvantaendes,
m& ilden aldrig slukkes med
vand. leeg lag pd& gryden og
sluk for den berarte kogezone.
Brandfare: Brug ikke Booster
og/eller Double Booster-
funktionerne (hvis il stede) il at
opvarme fedt- eller olieholdige
fedevarer.

Under tilberedningen mé& man
ikke laegge metalgenstande,
s&som bestik eller kekkengre;
pd kogepladens overflade, da
de kan overophede.
ADVARSEL: Madlavning uden
opsyn med fedt eller olie p& en
kogeplade kan veere farligt og
kan forarsage brand. Forsag
ALDRIG at slukke ild med vand,
men sluk for apparatet og daek
derefter lammen for eksempel
med et lag eller et taeppe.
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Brug ikke daser, lukkede
beholdere eller
plastikbeholdere fil
filberedningen.

Brug ikke magnetiske déser.
Brug ikke bordskanere eller
andet materiale mellem bunden
af beholderen og den
glaskeramiske overflade, fare
for forbraendinger.

Indsaet ikke spidse
metalgenstande (bestik eller
veerkigj) i apparatets dbninger.
Undgé at anvende eller
opbevare brandfarligt
materiale i naerheden af
apparatet eller lige under
kogepladen.

Sluk apparatet efter brugen.
Traek aldrig i kablet for at hive
stikket ud (hvis monteret).
BRUG IKKE AEROSOLER |
NARHEDEN AF APPARATET,
MENS DET ER | FUNKTION.
DER MA IKKE FORETAGES
ANDRINGER PA DETTE
APPARAT.

For ethvert indgreb pé
apparatet (installation,
vedligeholdelse, placering eller
flytning), skal man altid baere
personligt sikkerhedsudstyr.
Renger ikke apparatet, mens
det stadig er varmt eller |
funkfion.

Efter brugen forbliver
kogezoneme meget varme i et

vist stykke tid, ogsé& selvom de
er slukkede. Rar ikke
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kogepladens overflade.

For ethvert indgreb pa
apparatet skal man deaktivere
den elektriske hovedforsyning.
Forseg aldrig at reparere
apparatet selv eller uden
indgreb fra en kvalificeret
tekniker.

Safremt det elekiriske
forsyningskabel er beskadiget,
skal man, for at undgd enhver
fare, ajeblikkeligt kontakte det
tekniske servicecenter, som vil
sarge for at udskifte det.

| tilfeelde af revner eller
spraekker, eller hvis den
glaskeramiske overflade géri
stykker, skal apparatet
omgé&ende slukkes. Afbryd
stramforsyningen, og kontakt
det tekniske servicecenter.
Baerere af pacemakere eller
andre lignende anordninger
skal sikre sig at funktionaliteten i
dette udstyr ikke skades af
indukfionsfeltet, hvis
gammafrekvens ligger mellem
20 og 50 kHz.

Den elekiromagnetiske
induktionskogeplade tilharer
Gruppe 2 og Klasse B (EN
55011) i overensstemmelse
med bestemmelsermne
vedrerende elekiromagnetisk
kompatibilitet.

ADVARSEL: Brugen aof et
gaskomfur farer il produktion af
varme, fugtighed og
forbraendingsprodukter i
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rummet, hvor det er installeret.
Serg for god udluftning, isser
n&r apparatet er i brug: Hold
de naturlige
udluftningsébninger adbne eller
installer en mekanisk
udluftningsanordning.

Intensiv og langvarig brug af
apparatet kan kraeve
yderligere udluftning, for
eksempel af &bne et vindue
eller mere effektiv udluftning, for
eksempel ved at gge den
mekaniske udsugnings effek.

Skader pé apparatet

P& dele i glas m& ikke
anvendes skurepulver eller
sefsende rengeringsmidler (f.
eks. pulverprodukter,
pletfiemere eller stélsvampe).
Anvend eventuelt
kokkenredskaber i frae eller
plastik.

Seet dig ikke p& apparatet.
Den glaskeramiske overflade

m& ikke bruges som stefteflade.

Anvend ikke apparatet som
stetteflade.

Bloker ikke &bningerme,
ventilations- og
udluftningsspalterne.
Anvend ikke kogepladen, hvis
en eventuel ovn installeret
under denne er i gang med
pyrolyseprocessen.

Brug ikke dampstraler il
rengering af apparatet.
Efterlad ikke apparatet uden
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opsyn under tilberedninger som
kan frigive fedt og olie, der kan
antaende, hvis det
overophedes. Veer yderst
forsigtig.

Brandfare: Opbevar ikke
genstande pd& kogepladen.
BRUG UNDER INGEN
OMSTANDIGHEDER
APPARATET TIL
OPVARMNING AF
OMGIVELSERNE.

Cryderne og pandeme eller
bestikket skal veere anbragt
inden for kogepladens
omkreds.

Alle gryder og pander skal
have en flad og regelmaessig
bund.

| tilfeelde af spild hvis indholdet
er kogt over, skal den
overskydende vaeske fiemes fra
kogepladen.

Spild ikke syreholdige stoffer,
s&som citronsaft eller eddike p&
kogepladen.

Undgér at spilde sukker eller
sade blandinger pd
kogepladen under
filberedningen.

laeg ikke materialer eller
substanser, der kan smelte eller
anfeende (papir, plastik eller
salvpapir) pé& kogepladen
under tilberedningen.

Seet gryderne direkte p& den
glaskeramiske kogeplade og
pd blussene.

Anbring ikke tomme gryder og
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pander p& de teendte
kogezoner eller blus.

* Anvend ikke materialer, som er
ru eller slibende, eller skarpe
metalskrabere.

* Den glaskeramiske kogeplade
er meget modstandsdygtig.
Man bar dog undgd at harde,
solide genstande falder ned p&
overfladen, da de kan
odelaegge den.

e P& stdldele eller dele, som er
overfladebehandlet med
metalfinish (f. eks.
anodiseringer, forniklinger, og
forkromninger), mé& ikke
anvendes produkter fil
rengeringen, som indeholder
klor, ammonicak eller
blegemiddel.

o Vask ikke affagelige dele
sésom kogepladens riste,
braenderkronerne og
breenderdaekslerne i
opvaskemaskinen.

* Dette apparat er ikke udviklet fil
funktion med eksterne timere
eller med
fiernbetieningssystemer.

Installation .

» DETTE APPARAT MA IKKE
INSTALLERES PA BADE ELLER
| CAMPINGVOGNE.

* Dette apparat mé ikke
installeres over en
opvaskemaskine.

o Placér apparatet i
kekkenelementet med hjzelp fra
en anden person.
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For installationen skal man
kontrollere, at de lokale
distributionsbetingelser
(gassens natur og fryk] og
apparatets indstilling er
kompatible.

Apparatet er ikke forbundet fil
et udledningssystem for
forbraendingsprodukterne. Det
skal installeres og filsluttes
ifelge geeldende
installationsforskrifter. Vaer
seerligt opmaerksom pd
forskrifterne om ventilation.
Justeringsbetingelserne for
apparatet er angivet pd
gasindstillingsetiketten.
Garstilslutningen skal udferes af
en autoriseret tekniker.

Den elektriske tilslutning skal
udferes af en kvalificeret
tekniker.

Anvendelse med bgijeligt rer
skal udferes saledes, at
lzengden af raret ikke
overskrider 2 meters maksimal
forlengelse for baielige stélrar
og 1,5 meter for gummislanger.
Gastilslutningsrerene mé aldrig
komme i kontakt med en
bevaegelig del of
indbygningsmodulet (for
eksempel en skuffe) og m&
aldrig passere, hvor de kan
blive trykket.

Sé&fremt det kraeves, skal man
anvende en frykregulator i
overensstemmelse med den
geeldende standard.
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Ffter hvert indgreb skal det
kontrolleres, at
tilspaendingsmomentet for
gastilslutningeme er p& mellem
10 Nm og 15 Nm.

Ffter at have fuldfert
monteringen skal der
kontrolleres for eventuelle
leekager med en
saebeoplasning, og aldrig med
en flamme.

Kontrollér, at kakkenelementet
réder over de pakreevede
&bninger.

Kontrollér, at kekkenelementets
materiale er varmeresistent.
Installation og serviceindgreb
skal udferes af kvalificeret
personale under overholdelse
af de gaeldende standarder.
Det er et krav, at der er
jordtilslutning i henhold fil
sikkerhedsstandardeme for det
elektriske anleeg.

Anvend kabler, der er
varmeresistente op til mindst
Q0 C.

Lad forsyningskablet passere
bag pd kekkenelementet. Sarg
for at det ikke berarer den
nederste del of kogepladen
eller en eventuelt indbygget
ovn under denne.

Veer opmaerksom ved tilslutning
af andre elekiriske apparater.
Stremforsyningsledningerne mé
ikke komme i kontakt med de
varme kogezoner.
Spaendingsmomentet pé&
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skruerne pd forsyningskableme
p& klemkassen skal vaere lig
med 1,5-2 Nm.

Installation og eventuel
udskifining af det elektriske
filslutningskabel ma
udelukkende udferes af teknisk
kvalificeret personale.

Safremt det elekiriske
forsyningskabel er beskadiget,
skal man, for at undgd enhver
fare, ajeblikkeligt kontakte det
tekniske servicecenter, som vil
sarge for at udskifte det.

Far ethvert indgreb pa
apparatet (installation,
vedligeholdelse, placering eller
flytning), skal man altid baere
personligt sikkerhedsudstyr.

For ethvert indgreb pé
apparatet skal man deakfivere
den elekiriske hovedforsyning.
Apparatet skal kunne frakobles
efter installationen, med
filgaengeligt stik eller afbryder i
filfaelde af fast tilkobling.

Udstyr forsyningslinjen med en
flerpolet afbryder, med en
kontaktafstand, der helt
afbryder strammen under
overspaendingskategori |l
betingelser i overensstemmelse
med reglerne for installation.
Vurderingen af apparatefs
korrekte funktion (knapper kan
drejes, placering af riste osv.)
skal foretages, nér apparatet er
installeret og fastgjort til meblet.
Dette apparat kan anvendes
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op til en maksimal hajde pa
2000 meter over havets
overflade.

For dette apparat

* Induktionskogezoneme er
uafhaengige af gasblussene.
Det er muligt at anvende
gasblussene, mens
induktionszonerne er slukkede
og omvendt.

Apparatets formal

Dette apparat er beregnet fil

filberedning af fedevarer i

hiemmet. Enhver anden

anvendelse er ukorrekt. Desuden

m& det ikke anvendes:

* i medarbejderkakkenet i
butikker, p& kontorer og i andre
arbejdsmiljzer,

* p& garde/
bondegdrdsferiesteder;

e af gaester pd hoteller, moteller
og indkvarteringsomrader;

* pd bed and breakfasts.

Denne brugermanual

* Denne brugermanual udger en integreret
del af apparatet og skal opbevares i hel
stand p& et lettilgaengeligt sted for brugeren
under hele apparatets levetid.

* lees denne manual grundigt, inden du
bruger apparatet.

* Forklaringerne i denne manual omfatter
billeder, der beskriver det, der normalt vises
pa displayet. Vi minder dog om, af
apparatet kan vaere udstyret med en
opdateret version af systemet, hvilket
betyder at det, som vises p& displayet, kan
afvige fra det, som angives i manualen.

Producentens ansvar
Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for

skader pa personer eller ejendom, som skyldes:

* enanden anvendelse aof apparatet end den
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foreskrevne;

* manglende overholdelse af forskrifterne i
brugermanualen;

* manipulering, ogsé af en enkelt del of
apparatet,

* anvendelse af uoriginale reservedele.

Identifikationsskilt

Identifikationsskiltet indeholder de tekniske data,
serienummeret og maerkningen.
Identifikationsskiltet m& aldrig fiernes.

Bortskaffelse

E: Dette apparat, som er i
overensstemmelse med det europaeiske
WEEE-direktiv (2012/19/EU), skal

bortskaffes separat fra andet affald i slutingen
af defs livscyklus.

Dette apparat indeholder ikke stoffer i en sadan
maengde, at de befragtes som sundheds- og
milizskadelige ifelge gaeldende europaeiske
direktiver.

Elekirisk spaending
Fare for dedeligt elekirisk stad

e Deaktiver hovedstremforsyningen.

* Fjern forsyningskablet fra det elekiriske
anlaeg.

For bortskaffelse of apparatet:

* Tag det elekiriske stramforsyningskabel ud,
og fiern det.

* Bring efter endt brug apparatet til en
genbrugsplads, som er specialiseret i
sortering af elekirisk og elekironisk affald,
eller tilbagelever det il forhandleren, hvor
det er kabt, ved keb of ef nyt filsvarende
apparat.

Det preeciseres, at der fil apparatets emballage

anvendes materialer, som ikke forurener, og

som kan genanvendes.

* Bring emballagematerialerne fil en
genbrugsplads.

Plastikemballage
Fare for kveelning
e Efterlad ikke emballagen eller dele of den
uden opsyn.

¢ lad ikke bem bruge emballagens
plastikposer il leg.
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Tekniske data for energieffektivitet

Oplysningerne i henhold til den europaeiske
gkodesignforordning kan ses i et separat
dokument, der ledsager produkivejledningen.
Disse data findes i "Produktinformationsbladet",
som kan downloades fra hiemmesiden p&
siden, der er dedikeret fil det pageeldende
produk.

For energibesparelse

¢ Diameteren p& grydens bund mé ikke rage
ud over de praegede linjer p& den
glaskeramiske overflade.

¢ Gryderne ma ikke placeres uden for
kogepladens ramme og hen over displayet.

e Naér man keber en gryde, skal man vaere
opmaerksom pd, om den anviste diameter
henviser fil bunden eller til grydens diameter
foroven, da sidstnaevnte naesten altid er
storre end bunden.

* Ved tilberedning af retter med lang
filberedningstid kan man spare tid og energi
ved at anvende en trykkoger, der desuden
ger det muligt af bevare vitamineme i
fadevareme.

¢ Man skal sikre sig, af der er tilstraekkelig
vaeske i frykkogeren, da overophedning
grundet for lidt vaeske kan beskadige bade
frykkogeren og kogezonen.

e Om muligt, leegges et lag, der passer i
sterrelsen, p& gryden.

e Veelg den gryde, der passer til den
maengde mad, der skal filberedes. En stor,
men halviom gryde har ef stort energitab.

Hvis kogepladen og en evt. ovn
anvendes samfidigt, kan den maksimale
greense for anvendelig effekt under

seerlige forhold vaere overskredet af
selve def elekiriske anleeg.

Sédan laeser du brugermanualen

Denne brugermanual anvender de falgende
lsesekonventioner:

& Advarsel/Forsigtig

/ Information /forslag
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BESKRIVELSE

Generel beskrivelse

T, 2: Induktionskogezoner e UR: Ekstra hurtigt blus

* 3: Befjeningspanel * A Modeller 65 cm.
* AUX: Hjeelpeblus * B:Modeller 75 cm.
* R: Hurtigblus * C: Modeller 90 cm.
* UR-3c: Ekstra hurtigt blus med tredobbelt
braenderkrone
Dimensioner H x L Maks. anvendt effekt Anvendt effekt i boo- GO
Zone (mm) (W)* ster-funktion (W)* double booster-
funktion (W)*
1-2
182x218 2100 2500 3000
Enkeltzoner
1+2
365x218 3000 3700

Brofunktion

* Effekterne er vejledende og kan variere athaengigt af det anvendte kakkengrej eller de indstillede
vaerdier.
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Betjeningspanel

Kogezoneomréde

o-:-n

4_----.lll
<

Liste over knapper

Skydebjeelke: Dger eller mindsker
effekiniveauet for en kogezone.

Warming-funktionsknap: akfiverer holde

Liste over ikoner

varm-funktionen.

Crafisk bjzelke og kogezonedisplay: Angiver
effekiniveauet, som er valgt for en kogezone.

lkonet Warming-funktion: Angiver, at holde
varm-funkfionen er akfiv.

Nagleikon: Angiver, af knapperne er |@st.
F Urikon: Angiver timerindstillingen for en
©g

ezone.

, m lkoner for Bridge-funktionen: Angiver,
t

at multizone-funktionen er aktiv.
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Omradet med de primeere
betjeningselementer

p] Knappen On/Off: Taender eller slukker
ogepladen.

% Auto-Vent 2.0 funktionsknap: aktiverer
ommunikationen mellem kogepladen og
emhaetten (kun p& nogle modeller).

Grillfunktionsknap: akfiverer grillfunktionen.
, Knap, som eger eller mindsker en
vaerai.

Minutteellerikon: Angiver akfivering af den
selvstaendige minutteeller.

%Timerdisploy.

/ Hvis symbolet % ikke vises, betyder

=— | det, at apparatet ikke er klargjort fil
tradles kommunikation med emhaetten.

Kogezoner til gas

Knap til blus
Anvendes il af faende og indstille kogepladens
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blus. Tryk p& og drej knapperne mod urefs
retning til vaerdien for at teende de
filharende blus. Drej knappeme i omrédet
mellem maksimum og minimum “ for at
indsfille lammen. Drej knappen tilbage p&
positionen E for at slukke blussene.

Fordele ved tilberedning med induktion

/ Apparatet er udstyret med en
£ | induktionsgenerator for hver kogezone.
Hver generafor under den
glaskeramiske kogeplade danner et
elekiromagnetisk felt, som inducerer en
varmestrem p& grydens bund. Varmen
udsendes ikke lzengere pé&
induktionskogezonen, men dannes
direkte inde i gryden eller panden aof
indukfionsstremmene.

* Energibesparelse takket vaere den direkte
overfarsel af energi fil gryden (det er
nadvendigt at anvende magnefiserende
kekkengrej), i forhold il traditionel elektrisk
tilberedning.

* Haijere sikkerhed takket vaere overfarslen aof
energi, som kun sker fil gryden som er
placeret p& kogepladen.

*  Jget ydelse ved energioverfersel fra
induktionskogezonen til grydens bund.

* Hurtig opvarmning.

* Reduceret forbraendingsfare, da overfladen
kun opvarmes ved grydens bund; spildte
madvarer szetter sig ikke fast.

Effektstyring

Kogepladen er forsynet med et styringsmodul,

ANVENDELSE

som opfimerer/begraenser energiforbruget.
Hvis de samlede indstillede effekiniveauer
overstiger den maksimalt tilladte graense, serger
den elekironiske styreenhed for at styre den
forsynede effekt p& pladerne. Modulet forsager
at opretholde de maksimale effekiveauer, der
kan forsynes. P& displayet vises de indstillede
niveauer fra det automatiske styringsmodul.

Heajeste priorifef gives fil den senest
indstillede zone.

ij Effektstyringsmodulet indvirker ikke p&

apparatets samlede elektriske forbrug.

Tilbeher
* P& enkelte modeller falger ikke alt tilbehar
med.

e Tilbeharet som kan komme i kontakt med
fodevarer er lavet of materialer, der
overholder bestemmelserne i den
gaeldende lovgivning.

* Def medfelgende filbeher eller ekstraudstyr
kan bestilles hos de autoriserede
servicecentre. Anvend kun originalt filbehar
fra fabrikanten.

Reduktionsrist

Anvendes né&r man bruger Wok-gryder.

Forholdsregler

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Et gasudslip kan forarsage en eksplosion.

| ilfeelde af gaslugt eller skader pa

gasanlaegget:

* Luk gjeblikkeligt for gasforsyningen eller luk
ventilen p& gasflasken.

*  Sluk gjeblikkeligt alle &bne flammer og
cigaretter.

* Undgé of teende stramafbrydere eller
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apparater, og fraek ikke stremstik ud. Brug
ikke telefoner eller mobiltelefoner inde i
bygningen.

*  Abn vinduermne og udluft rummet.

o Tilkald serviceafdelingen eller
gasforsyningsselskabet.

Unormal funktion

Enhver of de felgende forhold skal ses som en
unormal funktion og kraever en anmodning om
eftersyn:

* Ukorrekt taending of blussene.

* Blussene har vanskeligt ved at forblive
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taendte.
¢ Slukning af blussene under funktion.
e Gashanen er sveer at dreje.

Indledende indgreb

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

*  Fjern eventuel beskyttelsesfilm ud- eller
indvendigt fra apparatet og tilbeharet (hvis
til stede).

* Fjern eventuelle maerkater (undtaget skiltet
med tekniske datal.

Anvendelse af tilbehgret

Reduktionsrist

Redukfionsristene laegges oven p& kogepladens
riste. Konfrollér, af de er placeret korrekt.
Redukfionsristen skal kun bruges pé det ekstra
hurtige blus.

Gryder som kan anvendes til tilberedning pa
induktionskogepladen

Gryder som anvendes fil tilberedning med
induktion skal vaere aof metal, have de rette
magnetiske egenskaber, og en bund af
filstraekkelige dimensioner.

Egnede gryder og pander:
Gryder og pander i emaljeret stél med tyk
bund.

e Gryder og pander i stebejern med emaljeret
bund.

¢ Gryder og pander i flerlaget rustfrit stél,
rustfrit st&l med jemlegering, og aluminium
med szerlig bund.

Uegnede gryder og pander:

¢ Gryder og pander i kobber, rustfrit stél,
aluminium, ildfast glas, trae, keramik og
terrakotta.

Diametre af beholdere
For af sikre sig, af apparatet registrerer gryderne
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korrekt og for de bedste tilberedningsresultater,
skal grydeme vaere i de mal, der vises i den
efterfelgende tabel.

Minimumsdia- Anbefalet dia-
Kogezoner
meter (mm) meter (mm)
1 -2 (Enkelte) 90-110 170-190
1 -2 (Bridge) 190 -230 240

Tag felgende i betragtning:

*  Grydeme ma ikke overskride linjerne p&
apparatets overflade.

* lad ikke gryderne st¢ ved kanteme af den
glaskeramiske overflade eller
befieningspanelet.

* Eneventuel grillpande m& maks. méle og
36 x 20 cm for zone 1 - 2.

Praktiske rad til brug of kogepladen

For ot opné& en bedre ydelse fra blussene, et
mindre gasforbrug og undgé af beskadige
kogepladen, skal man anvende gryder og
pander med flad og regelmaessig bund,
udstyret med lag og i den rigtige sterrelse i
forhold il blusset for at undga, at flammerne
slikker op ad siderne. Nér indholdet koger, skal
man skrue ned for flammen, s& vaesken ikke

koger over.

Blus Grydens eller pandens diameter
AUX 8-18cm
R 20-26cm
UR 20-30cm
UR-3c 20-30cm
Basisfunktioner

Farste tilslutning til stremforsyningen

Ved farste tilslutning fil stramforsyningen, eller
efter en stramafbrydelse og genopretning af
denne, udfares en automatisk kontrol, som
tzender kontrollamper og display i nogle
sekunder. Derefter kan man igen anvende
apparatet normal.

Teending og slukning

For at teende apparatet skal du frykke pé
knappen @ og holde den nede i mindst et
sekund. For at slukke for apparatet skal man
frykke pd tasten @ indtil lydsignalet lyder. Efter

teending slukker apparatet automatisk effer ca.
10 sekunder uden akiivitet.
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Brug aof kogepladen

Alle befieningsknapper p& apparatet er samlet
pa frontpanelet. Ved hver knap er angivet det
filharende blus. Apparatet er udstyret med en
elekironisk tzendingsmekanisme. Der skal blot
frykkes og drejes pa knappen mod uret il
symbolet for minimumsflamme, indtil taending.
Huvis blusset ikke teendes inden for de farste 15
sekunder, skal knappen drejes il og man
skal vente med at taende igen i 60 sekunder.
Efter at flammen er taendt, skal knappen holdes
nede i nogle sekunder, indfil termoelementerne
opvarmes. Det kan ske, af blusset slukker, n&r
knappen slippes: Dette betyder, af
termoelementet ikke er varmt nok.

Vent et gjeblik, og gentag handlingen. Hold
knappen inde i lsengere tid.

/ Sé&fremt blusset slukker ved et uheld, slar
& | sikkerhedsmekanismen til og slukker for
gassen, ogsé selvom hanen er &ben.

Drej knappen fil og forsag ikke at
teende igen i 60 sekunder.

Korrekt placering af breenderkronerne og
breenderdakslerne

For man teender kogepladens blus, skal man
sikre sig, at brasnderkronerne er placeret i deres
lejer med de tilharende brasnderdaeksler. Serg
for athulleme 1 p& braenderkronerne stér ud for
teendrgrene 3 og termoelementerne 2.
Konfroller desuden, af tappeme p&
braenderdaekslerne indsaettes korrekt i blussefs
huller.

Korrekt placering aof ristene

Under ristene er der p&sat konkave
silikonestykker, som skal placeres p& den
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filharende faestningstap pé kogepladen.

Konfrollér, af ristene nemt centreres p& de
tilharende blus, uden at tvinge sidstnaevnte il at
vaere loftede eller saenkede. | dette filfeelde skal
placeringen gentages.

Safremt man noterer sig, at en gryde stér
ustabilt, skal man kontrollere, at man ikke har
placeret ristene forkert.

Teending af kogezonerne

/ Apparatet er udstyret med et automatisk
=2 | system fil genkendelse af gryder.

Efter taending af apparatet:

1. Placer en gryde (egnet fil filberedning med
induktionsvarme og ikke tom) p&
kogezonen, som du ansker at bruge.

2. Displayet for kogezonen, hvor gryden er

placeret, tender automatisk og viser HiH.

Regulering af kogezonen

Kontrollér, at kogezonen aktiveres, nar du stiller

en gryde pé& den:

1. Placer en finger til venstre for skydebijaelken
for den kogezone, som skal anvendes.

Nu er effekivaerdien angivet som svarende fil

2. Farfingeren imod hajre eller venstre for at
vaelge en effekt fra 1 1il 9 eller akfiver
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funktionerne Booster eller Double Booster
(se de pageeldende kapitler).

e —]
- =

Displayet for zonen, som anvendes, angiver
den indstillede effektvaerdi.

/ Det er ogsd muligt at vaelge

£ | effekiiveauet med direkte tryk pd
skydebizelken mod det punkt, der svarer
fil det gnskede effekmiveau.

Slukning af kogezonerne

1. Far fingeren il venstre til enden aof
skydebiaelken for kogezonen, som skal
slukkes.

Booster-funktion

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Booster-funktionen ger def muligt at opvarme en
beholder til maksimal temperatur i en begraenset
periode. Nyttig fil af bringe store maengder
vand i kog péa kort fid.

Nér pladen er teendt og en kogezone er valgt:

1. Farfingeren fra venstre il hajre ende pd
skydebjzelken.

/ Booster-funktionen kan ogsd aktiveres
£ | medetenkelttryk p& yderste hajre ende
af skydebjzelken.

2. Booster-funktionen aktiveres og displayet for

kogezonen viser symbolet [

1. Displayet for den valgte zone viser vaerdien

/ For at slukke mere end en kogezone
£ | samtidig skal man blot slukke apparatet

pa knappen @

Oversigtstabel over effektniveauer

Effekten kan indstilles p& forskellige niveauer. |
tabellen nedenfor findes anvisningerne for de
forskellige filberedningstyper.

/ Booster-funktionen forbliver aktiv i
£ | maksimalt 5 minutter, hvorefter
effekiniveauet p& zonen vender filbage

fil 9.

For at deakfivere Booster-funkfionen skal man
blot reducere effekiiveauet pd kogezonen eller
slukke apparatet.

Double Booster-funktion

/|\ Se Generelle sikkerhedsanvisninger.
]

Effektniveau Egnet til:
0 OFF position
fra 142 Tilberedning af smé meengder mad
(minimum effekt)
fra 3 til 4 Tilberedning
fa 51 6 Ti\beéedning of sterre meengder
mad, og stege i starre stykker
fa 71l 8 Stegning, friturest'egmng med pane-
ring
Q Stegning

Bring store maengder vand i kog
(maksimal effekt, se "Booster-funk-
fion")
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Double Booster-funktionen giver mulighed for
sterre effekt end Booster-funktionen.

Nar Booster-funktionen er aktiveret for en
kogezone, skal man igen trykke yderst fil hajre

p& skydebjzelken; symbolerne !, m?og ﬁ

vises i raekkefolge for at angive, at Double
Booster-funktionen er aktiv.

Veelg et andet effekiniveau eller sluk for
apparatet for at deakfivere funktionen.

Bridge-funktionen (kun pé& nogle modeller)

/ Denne funktion styrer automatisk en
& | ensartet fordeling af effekten p& begge
de involverede zoner.

Ved hizelp af denne funktion er def muligt af
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styre to kogezoner samtidig (forreste og
bageste] til brug af gryder s@som fiskegryder
eller beholdere med aflang form.

Efter taending af kogepladen:

1. Placer to smé& beholdere eller en med

aflang form pé& lodret forbundne kogezoner.

2. De tilhgrende display fil kogezonerne viser
symbolet

3. Ved siden of displayet blinker symbolerne

og . Disse symboler angiver, at

Bridge-funktionen kan akfiveres.

/ Efter placering af beholderne (nér
£ | kogezonen teendes eller hvis den
— allerede er teendt) skal man, hvis man
@nsker at benytte de to kogezoner
separat, vente 5 sekunder indfil

symbolermne og forsvinder.

Aktivering af Bridge-funktionen:
1. Tryk samtidig p& skydebijaelkerne for

forbundne omrader: symboleme og

. lyser igen fast.

2. Nar funktionen er aktiv, er kun displayet for
venstre zone akfivt,

3. Brug skydebijeelken for venstre zone til at
indstille det anskede effekiniveau for begge
kogezoner.

/ Na&r Bridge-funktionen er aktiv, er det
£ | ikke muligt at aktivere Double Booster-
funktionen p& de pageeldende zoner.

Hvis man bruger en stor, oval eller aflang gryde,
skal man serge for at anbringe den p& midten af
kogezonen.
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Korrekt placering af gryden

Eksempel pé& placering af grillpande
Yderligere funktioner

Selvsteendig timer med minuttzller

/ Def er muligt af indsfille op fil maksimalt
— | 1 time og 59 minutter.

Med denne funkiion er det muligt at
programmere en fimer, som udsender ef
lydsignal, nér den indsillede tid er g&et. Den
slukker ikke for kogezoneme, men ger blot
brugeren opmaerksom pé, at det indstillede
anfal minutter er gdet.

Nar kogepladen er teendt, uden at en
kogezone er akfiveret:

1. Tryk samtidig p& knappeme = og ;
blandt disse vises ikonet 4

2. Timerdisp\oyefviserm.
3. Tryk p& knapperne Ekog for at veelge

den gnskede tid. Hold knapperne nede for
at g& hurtigt frem.
4. Efter kort fid starter timeren en nedteelling og
punktet imellem farste og andet tal blinker.
5. Naér tiden er g&et, udsender kogepladen

nogle lydsignaler. Tryk p& knappen =
eller for at slukke for lydsignaleme.

A ndring og deaktivering af minuttzlleren
Sadan aendres eller deakfiveres minuttzelleren
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under nedteelling:

1. Tryk p& knappen for af taende

kogepladen (hvis den er slukket eller i
standby.

2. Tryk samtidig p& knapperne = og .

3. Tryk p& knapperne : og [a m for at sendre

nedtzellingen eller nulstille timeren.
Nulstilling af timeren ger, af den
deaktiveres.

Skema for egning eller mindskning of
minuttelleren (tryk for tryk)

- +

fra O til 5 minutter 10 sek. 1 minut
fra 5 il 9 minutter 30 sek. 1 minut
fra @ minutter og 1 minut 1 minut

fremad

Skema for ggning eller mindskning af
minutteelleren (hurtigt frem)

- +
fra O il 10 minut- ) .
1 minut 1 minut
ter
fra ]OAmm' fil 5 minutter 5 minutter
time
fra 1 time til 1
time og 59 minut- 5 minutter 5 minutter
ter

Med et fidsrum p& 10 minutter eller

= | mere vises ikonet [gaits under timerens
display.

Tidsindstillet tilberedning

/ Det er muligt at indstille op fil maksimalt
= | 1 time og 59 minutter.

Med denne funkfion kan man programmere

automatisk slukning af hver enkelt kogezone

efter et fidsrum, indsfillet af brugeren.

1. Stil en gryde pé en kogezone og veelg ef
effektniveau.

2. Tryk samtidig p& knapperne = og ; ud
for displayet p& kogezonen vises ikonet
3. Tryk p& knappeme og for at veelge

den @nskede tid og hold dem nede for at g&
hurtigt frem.
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4. Den tidsindstillede tilberedning starter et par
sekunder efter sidste valg.
5. Nér tiden er g&et, udsender kogepladen

nogle lydsignaler. Tryk p& knappen =
eller for at slukke for lydsignaleme.

/ ¢ Det er muligt at aktivere funktionen
£ pa flere kogezoner samfidigt.

e Naér timeren aktiveres for en anden
kogezone, deempes lysniveauet lidt
pé ikonet B8l for den allerede
indstillede zone.

Andring eller deaktivering af den
tidsindstillede tilberedning

En tidsindstillet filberedning aendres eller
nulstilles ved at felge instruktionerne for aendring
eller nulstilling af minuttzelleren. Med flere
fidsindstillede tilberedninger, skal man trykke

samtidig p& knapperne = og for at

navigere imellem timerne Tor hver kogezone og
aendre deres indstilling separat.

Hver valgt timer vises med ikonet |88l med fuld
lysstyrke, mens de andre ikoner vises med
deempet lysstyrke.

/ Under en eller flere tidsindstillede
£ | tilberedninger er det muligt at indstille
en selvstaendig minuttaeller.

Hurtig opvarmning

/ Denne funktion er ikke tilgaengelig for
& | funktionerne Warming, Booster og
Double Booster.

Denne funktion opvarmer en kogezone il maks.,

s& den hurtigere nér den varme, der svarer fil

det valgte effekiniveau.

Efter valg af en kogezone:

1. Hold skydebjeelken nede p& det anskede
effekiniveau (fra 1 1il 9) i mindst 3 sekunder.

2. Displayet for kogezonen viser skiftevis

symbolet og det valgte effekmiveau.

3. Naér opvarmningsfiden er g&et, vender
kogezonen tilbage fil det fidligere valgte
effektniveau.

Denne funktion kan deaktiveres ved at vaelge et
andet effekiniveau eller slukke for apparatet.
Pause-funktion (kun p& enkelte modeller)

Denne funktion ger det muligt af stille alle
kogezonernes funktion i bero.

ANVENDELSE - 319




For at akfivere Pause-funktionen:
1. Med mindst en kogezone aktiveret, skal

man trykke p& knapperne JE] . og .

2. Symbolet il vises pa displayet for alle

kogezoner.

/ Pause-funktionen kan maksimalt vaere
& | aktivereti 10 minutter, hvorefter
apparatet slukker.

For at deakfivere Pause-funktionen:

1. Tryk samtidig p& knapperne og .
Der vises en animation i den grafiske bjaelke
i bagerste hajre zone.

2. Flyt skydebjeelken fra venstre mod hejre ved
at trykke med fingeren.

3. Nu er pausefunktionen deaktiveret, og de
fidligere indsfillede funktioner gendannes.

/ Nér funktionen Pause er aktiv, forbliver

£ | begreensning df tilberedningsfiden,
indikaforer for restvarme og funktionen
l&sning af betieningsknapper aktive.

Recall-funktion (kun pé& enkelte modeller)

Serlige funktioner

Warming-funktion

/ Med denne funkfion er det muligt at
£ | holde de netop tilberedte refter varme,
eller holde vandet i kog.

For at akfivere Warming-funktionen, efter

teending af kogepladen:

1. Plocer en gryde p& en kogezone.

2. Tryk p& knappen for at aktivere
funktionen; displayet for den valgte

kogezone viser symbolet @ og ikonef
vises ved siden af den grafiske bjaelke.

Funkfionen Warming deakfiveres ved igen af

frykke pé& knappen . ud for den p&gaeldende

zone.
Grillfunktion

/ Denne funkfion ger def muligt, Bridge-

£ | funkfionen kun akfiveres automatisk for
de hgjre zoner; bruges fil at grille med
en grillpande eller tilberede maden p&
aflange gryder og pander.

/ Denne funktion kan kun anvendes, hvis
& | der er mindst en akfiv kogezone ved
utilsigtet slukning.

Funktionen giver mulighed for af gendanne
nogle startede funkfioner efter en utilsigtet
slukning.

| sédanne tilfeelde skal felgende geres inden for

6 sekunder:
1. Teend enheden.

* Lysdiodeme over knapperne jZ] . og .
begynder at blinke.

2. Tryk samtidig p& knapperne IE] . og . for

at genoprette de fidligere akfiverede
funktioner.

Funkfionen Recall bruges il at gendanne
falgende funktioner:

1 Aktivitet og effekiniveauer for kogezonerne.
Tidsindstillede filberedninger.
Bridge-funktion.

Hurtig opvarmning.

Booster og Double Booster-funktioner.

o N

L&sning af betjening.

/ Alle andre funktioner, som ikke er

= | neevnt, kan ikke genoprettes.
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For at akfivere grillfunktionen:
1. Saeten grillpande eller en aflang gryde eller
pande pd hajre kogezone.

2. Tryk pa knappen fIE] . Dioden over
knappen blinker.
Displayet for forreste zone viser symbolet

§], mens displayet for bagerste zone viser

symbolef . Elekironikken indstiller automatisk

effektniveauet il 9 (opvarmningsfase).

Efter 3 minutters funkfion saenkes effekfen fil
niveau 7 og lysdioden over knappen fil
grillfunktion lyser fast.

Du kan nér som helst bruge skydebjzelken til af
sendre effekmiveauet.

Grill-funkfionen slukkes ved at trykke pé&

knappen .

Q1477A185/E



Funktionen Auto-Vent 2.0 (kun pé& nogle
modeller)

/ ¢ Denne funktion giver mulighed for at
L7 styre en emhaettes sugehastighed
gennem en fr&dles forbindelse.
* Emhaetften skal vaere designet fil
Auto-Vent 2.0 funkfionen.

* Forbindelsen er hele tiden envejs:
fra kogeplade til emhaette. Det er
ikke muligt at styre kogepladen
igennem emhaeften.

Auto-Vent 2.0 funkfionen er som standard

deakfiveret, men kan oktiveres gennem

brugermenuen.

Funkfionen har en automatisk og en manue

filstand:

¢ Den automatiske tilstand regulerer
emhaettens sugehastighed efter apparatets
samlede effekt (se ,Brugermenu” - indstilling
u2).

*  Den manuelle tilstand giver mulighed for ot
regulere sugehastigheden ved at frykke pa

knappen .
Sé&dan aktiveres manuel filstand efter tzending af
kogepladen:
1. Tryk p& knappen 4
2. Hvert enkelt efterfalgende tryk eger
emhaettens sugehastighed baseret p& en
cyklisk sekvens med 5 reguleringsniveauer,
fra O (slukket) il 4 (maksimal hastighed).
For at vende tilbage fil automatisk filstand skal
man slukke og taende for apparatet igen.

/ Se altid emhaettens vejledning for mere
= | preecise indikationer.

Brugermenu

Brugermenuen ger det muligt at sendre nogle af
apparatets funkfionsspecifikationer. Der er 4
indstillinger, og hver indsfilling vises p&
timerdisplayet med bogstavet ,U" sammen med
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ef progressivt fal.

Indstilling Beskrivelse

Effektbegraensning (kW) - Andring
forbeholdt installateren

Akfivering og deaktivering af funkfi-
onen Auto-Vent 2.0 (kun p& nogle
modeller)

Konfiguration af Auto-Vent 2.0 i
automatisk funkfion (kun p& nogle
modeller)

Forbeholdt indstilling

Abning af brugermenuen

1. Teend kogepladen p& knappen @ nar
pladen er slukket.

2. Trykinden for 3 sekunder igen p& for af
slukke den; ikonet begynder at blinke.

3. Tryk samtidig pé& knapperne = og ,
indtil de grafiske bjeelker over
skydebjzelkerne i hgjre side vises.

4. Tryk samfidig p& midten aof begge
skydebjaelker for at fuldfere &bningen.

Brugerindstillinger

Na&r ébningen er fuldfert, er den farst foreslaede
indstilling den for effektbegraensning (indstilling
UO), som kun kan aendres af installateren (se
,Procedure for effektbegraensning”).

Tryk p& knapperne = og for at gennemse

indstillingerne.

For at vaelge en vaerdi for hver indstilling skal
man trykke pd vensire midte pé skydebjzelken
for at gé filbage og pé hajre midte for at g&
frem.

Indstilling U1 [kun p& nogle modeller) giver
mulighed for at akfivere eller deaktivere Auto-
Vent 2.0-funktionen:

*  Vaerdi O: funktion deaktiveret.
e Vaerdi 1: funktion akfiveret.
Indstilling U2 [kun p& nogle modeller) giver
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mulighed for at konfigurere Auto-Vent 2.0-
funktionen i automatisk tilstand. Man kan veelge
imellem 8 niveauer. Tabellen nedenfor viser en

oversigh over mulige indsfillinger:

Emhaettens ventilatorhastighed

Veerdi Emhzettenslys  Tilberedninger ved Tilberedninger ved Tilberedninger ved
svag varme medium varme kraftig varme
0 Off Off
1 On Off
2-4-6 On hastighed 1 hasfighed 2
3-5-7 On hastighed 1 Hastighed 2 Hasfighed 3

Se tabellen nedenfor for at vaelge den bedst
egnede vaerdi baseret p& apparatefs
effekibegraensning:

Verdi Effektbegraensning
2-3 op fil 4 kW
4-5 fra 4 il 5 kW
6-7 fra 5 kW og op

effekiniveau end det angivne i tabellen,
er det muligvis ikke muligt at vaelge
nogle af hastighederne il emhaetten.

/ Hvis apparatet er indstillet til et lavere

/ P& nogle modeller, som ikke har tradlas
& | forbindelse, vil indstillingerne U1 og U2
— i brugermenuen vaere synlige men ikke
filgeengelige.

Forlad brugermenuen

Man kan forlade brugermenuen pé to méder:

1 Tryk samtidig p& knopperned= og i
mindst to sekunder. Alle sendringer gemmes

og kogepladen slukkes. Den skal derfor
taendes igen.

Eller

2 Tiyk p& knappen @I mindst to sekunder.

Alle aendringer kasseres og kogepladen
genstarter, men teender ikke endnu.

Sikkerhedsfunktion

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Begraensning af tilberedningstiden

Apparatet er udstyret med en automatisk
mekanisme, der begraenser driftstiden.
Hvis man ikke aendrer
filberedningsindstillingerne for beholderen,
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athaenger den maksimale driftstid af def valgte
effekiniveau.

Opvarmning af beholderen deaktiveres, nér
man akfiverer anordningen il begraensning af

driftstiden.

Effektniveau

Maksimal tilberedningstid i timer

Warming 2
1 Q
5 7
3 5%
4 4%
5 3%
6 3
7 2
8 2
0 1%

BOO$1e;érDBOO’ 10 minutter

Indikatorer for restvarme

Hvis kogezonen stadig er varm efter den er
slukket, viser hvert display et specifikt symbol og
den vejledende temperatur:

Symbol

! >60°C
E >80 °C
E >100 °C

Temperatur

Beskyttelse mod overophedning

Ved brug af kogepladen pé& fuld effekt i en
lzengere periode kan der opstd problemer med
afkeling af elekironikken, safremt den
omgivende temperatur er forhgjet.
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Ved opnéelse af fastsatte sikkerhedstaerskler
deaktiveres en eller flere kogezoner. Ved
graensen, og hvis den indvendige temperatur er
meget forhajet, slukkes apparatet automatisk.

Lasning of betjening (kun pa nogle modeller)

/ Denne funktion er beregnet til at l&se
£ | dlle kogepladens knapper under

funktion undtagen knappen @

Funktionen er nytig under rengering og til at
forhindre utilsigtet aktivering.

For at aktivere |&sning af betiening med mindst
en kogezone aktiveret:

e Tryk samtidig p& knappeme og i

mindst et sekund.
L&sning af befiening er akfiveret og for hver
kogezone vises symbolet .
For at sl& 1&sning af betiening fra skal man trykke

samtidig p& knopperg:: og i mindst et

sekund. Symbolerne [l forsvinder.

Barnesikring

/ Denne funktion hindrer utilsigtet
= | akfivering af apparatet, fx af et barn.

For at kunne aktivere barnesikringen, skal
apparatet vaere teendt, kogezoneme inakfive

og der mé& ikke vaere akfiveret nogen timer:

*  Tryk samtidig p& knapperne = og i
mindst 3 sekunder.

Symbolet E vises p& displayet for alle

kogezoner og displayet for timeren.

For at sl& bernesikringen fra skal man trykke

samtidig p& knapperne = og i mindst 3

sekunder.

Fejlmeddelelser

| ilfselde af funktionsfejl eller anormal adfeerd,
viser displayet en meddelelse med den
filharende fejlkode.

Fejlkoderne starter altid med bogstaverne "E"
eller "Er" efterfulgt af en raekke tal (for eksempel

"Er47-30").

Fejlkoder som:

° HEOQH
° HE2H
.« E21

Indikerer overophedning af apparatet eller en
del af det, hvorfor det er nadvendigt straks at
slukke for apparatet, fierne alle gryder og
pander og lade det kale af.

Hvis disse fejl vedvarer, eller der vises
forskellige fejl, bar man skrive koden ned og
kontakte teknisk servicecenter.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Rengering af kogepladen

Kogepladens riste

Tag ristene af og renger dem med lunkent vand
og et slibefrit rengeringsmiddel. Fiern alle
skorper grundigt. Ter dem, og seet dem p&
plads igen p& kogepladen.

/ Ristenes konstante kontakt med

£ | flammerne kan med tiden sendre
emaljen i nserheden af omréderne, som

er udsat for varme. Det drejer sig om et

naturligt feenomen, som ikke har nogen

betydning for funktionen af denne del.

Breenderd=ksler og matrikker
Braenderkronere og braenderdaekslerne kan
tages af for at lette rengeringen. Vask dem med
varmt vand og et slibefrit rengaringsmiddel. Tag
omhyggeligt alle fastbraendte rester af og vent
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pd, at de er helt terre. Saet braenderkronerne pé&
igen, og serg for, at de er placeret korrekt i
deres lejer med de filharende braenderdaeksler.

Teendrer og termoelementer

For at taendrarene og termoelementerne
fungerer korrekt, skal de altid vaere ordentligt
rengjorte. Kontrollér dem ofte, og renger dem
om nadvendigt med en fugtig klud. Eventuelle
indterrede rester skal fiemes med en tandstik i
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tree eller en nal.

Rengering af den glaskeramiske
kogeplade

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Renggring af overfladerne

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengeres regelmaessigt, hver gang de har vaeret
brugt, men forst efter de er afkalet.

Almindelig daglig rengering

Anvend altid specifikke produkter uden
slibeeffekt og klorholdige syrer. Haeld produktet
pé en fugtig klud og ter overfladere af, skyl
omhyggeligt, og ter efter med en blad klud eller
med en mikrofiberklud.

/ | ilfelde af genstridigt snavs skal man

£ | foretage kold rengering med en
opvaskesvamp fugtet med vand og
neutralt vaskemiddel; ter derefter med

en mikrofiberklud.

Ugentlig rengaring

Renger og plej kogepladen en gang om ugen
med et almindeligt produkt fil rengering af
glaskeramik. Overhold alfid producentens
anvisninger. Silikonen i disse produkter skaber
en beskyttende film, der er vand- og
smudsafvisende. Alle maerker forbliver pd filmen
og kan derfor nemt fiernes. Ter herefter
overfladen med en ren klud. Serg for, at der ikke
findes rester fra rengeringsmiddel pa
kogepladens overflader, da de kan reagere
kraftigt, nér de opvarmes, og sendre strukturen.

Pletter fra mad eller rester

Eventuelle maerker efterladt of gryder med
aluminiumsbund kan fiernes med en fugtig klud
med eddike. S&fremt der efter tilberedningen er
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fastbraendte rester, skal de fiernes, der skylles
effer med vand og terres grundigt med en ren
klud. Sandkornene, der kan vaere faldet ned p&
kogepladen under rengering, fra f.eks. salat
eller kartofler, risikerer at ridse den, nar
grydeme flyttes. Fiern derfor omgé&ende al sand
og jord fra kogepladens overflade. Kromatiske
sendringer har ingen indflydelse p& glassets
funktion og holdbarhed. Det drejer sig faktisk
ikke om aendringer af kogepladens materiale,
men blot om rester, der ikke er fiernet, og som
derfor er forkullede. Der kan opst& blanke
overflader som skyldes, at grydernes bund er
trukket hen over kogepladen, iszer hvis de er af
aluminium, samt brug aof vegnede
rengeringsmidler. Det er vanskeligt at fierne
disse ved hjzelp aof almindelige
rengeringsmidler. Def kan vaere nedvendigt af
gentage rengeringen flere gange. Brug of
aggressive rengeringsmidler, eller grydemes
glidning hen over overfladen, kan med tiden
slibe dekorationerne af kogepladen, og kan
medfere, at der dannes meerker.

/ Det anbefales at anvende
£ | rengeringsmidler, som er distribueret of
fabrikanten.

Efter rengeringen skal man omhyggeligt
tarre apparatet af for at undgé at dryp
af vand og saebe, der kan forhindre en
korrekt funktion og @delsegge
apparatets udseende.

7

Hvad bgr man gare hvis...

Kogepladen ikke fungerer:

* Konfroller at kogepladen er tilsluttet og at

hovedafbryderen er filkoblet.

Kontroller at der ikke er stramafbrydelser.

» Konfroller af sikringen ikke er sprunget. | s&
fald skal sikringen skiftes.

* Kontroller at hiemmets HFl-relee ikke er slget
fra. I s& fald skal afbryderen genaktiveres.

Tilberedningsresultaterne er ikke filfredsstillende:

* Konfroller af tilberedningstemperaturen ikke
er for hgij eller for lav.

* Serg for, at kogepladen er korrekt ventfileret,
og at luftindtagene er helt frie.

* Brug cerfificerede og testede gryder fil
induktionskogeplader.

Kogepladen ryger:

* lad den afkele og renger kogepladen efter

endf brug.
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¢ Kontroller at maden ikke er kogt over, og
brug eventuelt en starre gryde eller pande.

Sikringerne springer hele tiden, eller husets HFI-

relee slér fra konstant:

* Kontakt def tekniske servicecenter eller en

INSTALLATION

elekiriker.

Kogepladen er i stykker eller har revner:

*  Sluk gjeblikkeligt for apparatet, frakobl
stramforsyningen og kontakt det tekniske
servicecenter.

/ Apparatet skal installeres af en
& | kvdlificeret tekniker og ifelge de
geeldende standarder.

i overensstemmelse med B.S. 669.

Gastilslutning

& Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Tilslutningen til gasnettet kan udferes ved hjzelp
af et ubrudt, fleksibelt stalrar under overholdelse
af forskrifterne, som er fastlagt af de gaeldende
standarder. For forsyning med andre gastyper
henvises til kapitel , Tilpasning il forskellige
gastyper”. Apparatets samlestykke for gas er
med 12" gevind til udendersgas (ISO 228-1).

Tilslutning med fleksibelt stalrar

Udfer tilslutningen til gasnettet ved hjselp af et
fleksibelt stalrar, som er i overensstemmelse med
egenskabeme, som er angivet i den gaeldende
standard.

1_
2__

3—@"
3

Skru omhyggeligt samlestykket 3 fast p&
apparatets gasfilsluing 1 og altid med den
medfelgende pakning 2 imellem.

Tilslutning med bgijeligt stalrer med
bajonetsamlestykke

Udfer tilslutningen til gasnettet ved hjselp af et
baieligt stélrer med bajonetsamlestykke, som er
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Viklisolerende materiale om gasrarets gevind 4
og skru adapteren 3 pd&. Skru blokken p&
apparatets mobile samlestykke 1 og saet den
medfelgende pakning 2 imellem.

Tilslutning med fleksibelt stalrar med konisk
samlestykke

Udfer tilslutningen til gasnettet ved hjselp af et
fleksibelt stalrar, som er i overensstemmelse med
egenskaberne, som er angivet i den gaeldende
standard.

i

Skru omhyggeligt samlestykket 3 pé&
gassamlestykket 1 (12" 1SO 228-1 gevind) pa
apparatet med den medfzlgende pakning 2
imellem. P&fer isolerende materiale om
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samlestykkets gevind 3, og skru derefter det
boielige stalrar 4 p& samlestykket 3.

Anvend en trykregulator, og udfer tilslumingen fil
gasflasken under overholdelse af forskrifterne,
som er fastsat af de gaeldende standarder.
Forsyningstrykket skal overholde vaerdiermne, som
er angivet i "Tabeller over egenskaber for blus
og dyser".

Udluftning af lokaler

Apparatet m& kun installeres i lokaler med
permanent udlufining, som foreskrevet af de
geeldende standarder. | lokalet hvor apparatet
er installeret, skal der kunne stremme s& meget
luft igennem, som er p&kraevet for en almindelig
gasforbraending og for den nadvendige
udluftning af samme lokale. Rillerne fil luftindtag,
som er beskyttede af riste, skal vaere korrekt
dimensionerede ifalge de gaeldende
standarder, og anbragt, s& de ikke spaerres
heller ikke delvist.

Lokalet skal holdes tilstraekkeligt ventileret for at
fierne varmen og fugten, som produceres under
filberedning. Det anbefales szerligt efter
lzengere fids brug af &bne et vindue eller at
hasve hastigheden p& eventuelle ventilatorer.

Udledning of forbraendingsprodukter

Udledning af forbraendingsprodukter kan sikres
ved hjzelp af emhaetter, som er sluttet fil en sikker
og effekiiv skorsten med naturlig cirkulation, eller
ved hjzelp af tvungen udsugning. Et effektivt
udsugningssystem kraever nejagtig planlaegning
af en faglig kompetent specialist under
overholdelse af placeringer og afstande angivet
af de gaeldende standarder.

Efter endt indgreb skal installateren udstede en
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konformitefserklaering.

1 Affraek ved hjeelp af emhaette

Aftraek ved mangel p& emhaette

> N

Aftraek i enkelt skorsten med naturlig
cirkulation

B Aftreek i enkelt skorsten med
elektroventilator

C  Afireek direkte fil udvendige omgivelser
med elekiroventilator p& vaeg eller rude

D Aftreek direkte fil udvendige omgivelser pa
=g

v
<:| Luft

« Forbraendingsprodukter

69 Elektiroventilator

Tilpasning til forskellige gastyper

Ved funktion med andre gastyper skal dyseme
udskiftes og primaerluften reguleres. For
udskifining af dyserne og indstilling of blussene
skal man afmontere pladen.

/ For at kunne udskifte dyserne, skal man
£ | fierne apparatet fra
indbygningselementet.

Afmontering of pladen

1. Treek knappeme og rosefterne p&
knapperne opad for at afmontere dem (hvis
monteret). Vaer opmaerksom pé fiederen
mellem knappen og rosetten.

2. Afmontér ristene fra pladen.
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3. Fjern breenderdaskslerne og de tilhgrende D, som er angivet i den tilherende tabel (se

matrikker. "Gastyper og brugslande" eller "Tabeller
4. Afmonter fastgaringsskruerne pé& pladen og over egenskaber for blus og dyser").
de tilhgrende plader, som sidder ud for hvert 4. Efter regulering af hvert blus genmonteres
blus. apparatet korrekt.
5. Afmonter feiningerne Ud_ for teendrarene og Minimumsindstilling for metangas eller bygas
termoelementerne, der sidder under de .
c ¥ 1. Teend for blusset, og szet det p& minimum.
tidligere fiernede plader.
2. Tag knappen af gashanen, og skru
/ Hvis det ekstra hurtige blus er monteret, reguleringsskruen pé& siden af hanens stang
£ | skal man afdreje matrikken som fastger (afhaengigt af modellen), indtil der opnés en
termoelementet fil pladen (CH8). regelmaessig minimumsflamme.

6. Skru skruerne som fastger pladen fil
blussenes skaerm af (pé& figuren vises
modellen p& 90 cm som eksempel).

7. Fiern pladen.
Udskiftning of dyser

3. Montérigen knappen, og kontrollér at
blussets flamme er stabil. <

4. Drej hurtigt knappen p& maks. og derefter )
pd& min.: Flammen mé& ikke gé& ud.

5. Gentag indgrebet pé alle gashanerne.

Minimumsindstilling for flydende gas
Stram skruen, som sidder ved siden aof hanens
lille stang, helt fil i urets retning.

/ Efter filpasning fil en anden gastype end
£ | den fabriksindstillede skal
gasindstillingsefikeften p& apparatef
udskiftes med den, som svarer il den

1. Lasn skruen A, og tryk lufiregulatoren B i nye gastype. Efiketten findes i
bund. konvolutten med dyserne (hvor de
2. Med en skruenagle fiemes dyseme C, og medfalger).
man monterer dyser, som er filpasset den
nye gastype, ifelge indikationeme, som er Smaring of gashanerne
angivet i de tilhgrende Tal:ﬁe\ler (fe Med tiden kan gashanerne blive svaerere at
Gastyper og brugslande" eller T(‘ﬂbeller dreje og saette sig fast. Serg for at rengere dem
over egenskaber for blus og dyser'). indvendigt og udskifte deres smarefedt.
/ Dysens‘spaendingsmomem mé ikke / Gashaneme skal smares af en
= | overskride 3 Nm. = | specialiseret tekniker.

3. Juster Iufttilfarslen ved at skubbe
luftregulatoren B, indtil du opnér afstanden
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Gastyper og brugslande

Gastype
1 Metangas G20
G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar
2 Metangas G20
G20 25 mbar
3 Metangas G25.1
G25.1 25 mbar
4 Metangas G2.350
G2.350 13 mbar

5 Flydende gas G30/31
G30/31
G30/31 30,/30 mbar
6 Flydende gas G30/31

G30/31 37 mbar
7 Bygas G110
G110 8 mbar

28-30/37 mbar

GB
IE

FR
BE

SE Fl
DK NO PL  HU

Det er muligt at identificere de tilgaengelige gastyper p& baggrund af installationslandet. Der
henvises til indeksnummeret for identifikation of de korrekte vaerdier i “Tabeller over egenskaber for

blus og dyser".

Tabeller over egenskaber for blus og dyser

1 Metangas G20 - 20 mbar
Nominel varmeeffekt (kW)
Dysediameter (1,100 mm)
Reduceret effekt (W)
Primaerluft (mm)

2 Metangas G20 - 25 mbar
Nominel varmeeffekt (kW)
Dysediameter {1,/100 mm)
Reduceret effekt (W)
Primaerluft (mm)

3 Metangas G25.1 - 25 mbar

Nominel varmeeffekt (kW)
Dysediameter {1,/100 mm)
Reduceret effekt (W)
Primaerluft (mm)

4 Metangas G2.350 - 13 mbar

Nominel varmeeffekt (kW)
Dysediameter {1,/100 mm)
Reduceret effekt (W)
Primaerluft (mm)
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AUX
1,10
76
400

AUX
1,10
73
400

AUX
1,10
76
400

AUX
1,10
100
400

UR-3c
3,30
130
1600
0,5
UR-3c
3,30
123
1600

UR-3c
3,30
140
1600

UR-3c
3,30
180
1600

UR
6,0
175
1800
UR
6,0
165
1800
0,5
UR
6,0
190
1800
0,5
UR
6,0
280
1800
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5 Flydende gas G30/31 - 30/37 mbar
Nominel varmeeffekt (kW)
Dysediameter (1,/100 mm)
Reduceret effekt (W)

Primaerluft (mm)
Nominel effekt G30 (g/h)
Nominel effekt G31 (g/h)

6 Flydende gas G30/31 - 37 mbar
Nominel varmeeffekt (kW)
Dysediameter (1,/100 mm)
Reduceret effekt (W)

Primaerluft (mm)
Nominel effekt G30 (g/h)
Nominel effekt G31 (g/h)

7 Bygas G110 - 8 mbar
Nominel varmeeffekt (kW)
Dysediameter (1,/100 mm)
Reduceret effekt (W)

Primaerluft (mm)

AUX R UR-3¢ UR
1,10 3,10 3,30 6,0
48 85 87 115
400 1100 1800 1800
1,5 8 1,5 12
80 225 240 436
70 221 236 429
AUX R UR-3¢ UR
1,10 3,10 3,30 6,0
48 80 82 110
450 1100 2000 1800
1,5 10 2 12
80 225 240 436
79 221 236 429
AUX R UR-3¢ UR
1,10 3,10 3,10 3,80
132 250 250 310
400 900 1400 1400
1 1 1,5 1,5

Dyser, som ikke medfglger, kan fas hos de autoriserede servicecentre.

Elektrisk tilslutning

Modeller p& 90 cm (C)

& Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Generelle informationer

Kontrollér, at egenskaberne p& det elekiriske
net passer fil de data, der er angivet p& skiltet.
|dentifikationsskiltet med tekniske data,
serienummeret og maerkningen er synligt
placeret p& apparatet.

Skiltet m& aldrig fiernes.

Udfer jordforbindelsen med et kabel, som er
mindst 20 mm leengere end de andre.

Apparatet kan fungere pé felgende méder:

Modeller p& 65 cm (A) og modeller pa 75

220-240V/ 380-415 1
V2N~

2 3 4 5 @

6 1.5mm? Lolelolololg]
sekskantet ledning L2 NN =
220-240V 1 2 3 4 5 @
trepolet kabel |Ll N2| JT_
220-240V 3~ 1 2 3 4’_5‘ fas)
fxomn? [eTeToTo R T0]
firepolet kabel |L1 |L2 |L3JT_

/ De angivne vaerdier refererer fil
= | tveersnittet p& den indvendige ledning.

/ Stremforsyningskableme er
£ | dimensioneret, s& de tager hejde for

220-240V 1IN~ 1T 2 3 4’_5‘ S
31,5 mm ? [eTeToT%[8Ts]
trepolet kabel |Ll N1| JT_
cm (B)
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samtidighedsfaktoren (i
overensstemmelse med EN 60335-2-6
standarden).

Anvend def medfelgende

IN

koblingskabel il alle filsluninger, hvis

det forefindes

Fast tilslutning

Udstyr forsyningslinjen med en flerpolet
afbryder, som sikrer frakobling fra nettet med en
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kontaki&bning, som muligger en komplet
frakobling under betingelserne iht.
overspaendingskategori lll og i
overensstemmelse med installationsreglerne.

For markedet i Australien/New Zealand:

Den indbyggede afbrydelse i den faste
forbindelse skal opfylde kravene i standarden

AS/NZS 3000.
Procedure for effektbegraensning

/ ¢ Denne procedure er forbeholdt
£ installateren.

e Apparatet fabriksindstilles til den
maksimale effek.

For at sendre ved apparatefs maksimalt
absorberede stram er det nedvendigt at dbne
brugermenuen (se ,Brugermenu,). Funktionen fil

effektbegraensning er maerket med koden m
og den farste, der bliver foresl&et.

De tilherende display fil forreste og bageste
zone i hajre side viser fallene for den

fabriksindstillede effekt (vaerdi udtrykt i kW):
p (7,4 kW). Brug rullebjeelken helt fil
@

ire for at zendre effekten: tryk p& den venstre
side for at mindske den og den hgjre side for at
@ge den.
Takket vaere funkfionen Eco-logic Advance
@ges og mindskes effektvaerdien i trin p& O, 1
kW for hvert fryk.
For at lukke brugermenuen, se kapitlet
,Brugermenu,,.

Udskaering i kekkenbordet

Sikkerhedsforskrifter til positionering og
installation

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

¢ Installationen kan udferes pa forskellige
materialer, herunder murvaerk, metal, massivt
free og free bekleedt med plastiklaminat,
safremt det er varmeresistent (> 90 °C).

¢ Finér, pélimede paneler eller beklaedninger
i plastik p& tilstedende elementer skal vaere
varmeresistente (> 90 °C), da de ellers kan
deformeres med fiden.

¢ Hvis mablet ikke har den nadvendige
&bning fil indbygning, er det nedvendigt at
lave det, et indgreb, der kraever murer- og/
eller temrerarbejde, og derfor skal udfares

330 - INSTALLATION

af en faguddannet handvaerker.

¢ Minimumsafstanden, der skal overholdes
mellem emhaetter og kogepladen skal svare
fil den minimumsafstand, der er angivet i
monteringsvejledningen for emhaetten.

*  Ogsa minimumsafstandene il bagvaeggen
for udskaeringerne til kogepladen, som er
angivet i monteringsvejledningen, skal
overholdes.

e Huvis kogepladen installeres over en ovn,
skal denne vaere udstyret med en
afkelingsventilator.

Apparatets pladsbehov (mm)

L

L
Modeller A 35 cm 350
Modeller B 65 cm 650
Modeller C p& 90 cm Q00

Indbygningsmgblets starrelse (mm)

/

A min. 200
B min. 460
C min. 750
D  40+60
E min. 50

min. 650 - modeller A 65 cm
L min. 750 - modeller B 75 cm
min. 900 - modeller C 90 cm

Kogepladens taetningsliste

For at undgd indfraengning af vaeske mellem
kogepladens ramme og kekkenbordet, skal
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man fer monteringen p&saette den medfelgende
klsebende taetningsliste langs hele kogepladens

kant.

nedenunder.

Fastger ikke kogepladen med silikone.
Man ville ikke kunne afmontere
kogepladen uden at beskadige den.

Indbygning i halvt plan (mm)

e 1

+— N

|

H F

K G

1

Med &bning i bunden

2 Med &bning i bunden og p& bagsiden

Pé& en neutral abning

Hvis der findes andre mabler under
kogepladen, skal der monteres en dobbelt
fraebund mindst 20 mm under kogepladens
underside, for at undgd utilsigtet kontakt. Den
dobbelte bund skal kun kunne afmonteres med
passende vaerkig).

X Y F G H K
Mod. . .
555+ 482 +
A 65 560 486 69 85 35 Q3
cm
Mod. . .
719+ 482 +
B7/5 704 486 69 53 35 66
cm
Mod. . .
844 + 482 +
Cczo 848 486 70 112 35 75

1 Gasfilslutning
2 Elekfrisk filslutning

Indbygget

Pé& kekkenelement med indbygget ovn

Afstanden mellem kogepladen og

kgkkenelementerne eller de indbyggede

apparater skal vaere saledes, at den sikrer en
filstraekkelig ventilation og luftudskiftning. Hvis

kogepladen er installeret over en ovn, skal man
efterlade et frirum mellem kogepladens bund og

den del af produktet, som er monteret
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Med &bning i bunden
Med &bning p& bagsiden
min. 20 mm - max. 50 mm
max. 50 mm

max. 50 mm

Sé&fremt dobbeltbunden i trae ikke
monteres, udsaettes brugeren for mulig
utilsigtet kontakt med skarpe eller varme

dele.

Fastgerelse til indbygningsmgblet

For at sikre fastgeringen, og for at centrere
kogetoppen perfekt, skal man montere de
medfelgende fastgaringsfiedre:
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. Seet fiedrene fast ved af indsaefte dem

vandret i det tilherende hul med et let tryk.
Drej dem opad for at gere dem endeligt
fast.
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installatgren

Hvis apparatet filsluttes med stik, skal stikket
altid veere tilgaengeligt efter installationen.
Undgé at bukke eller indeklemme
filslutningskablet.

Apparatet skal installeres ifalge
installationsskemaerne.

Forsag ikke at afdreje eller forcere
samlestykkets gevindskame bejning. Man
risikerer at beskadige denne del af
apparatet, hvilket kan medfere et borifald of
producentens garanti.

Brug vand og saebe pé alle forbindelser for
at kontrollere for udslip af gas. Brug IKKE
&ben ild fil at identificere eventuelle udslip.
Teend alle blussene enkelivis og samtidigt
for at sikre at gasventilen, braenderen og
taendingen fungerer korrekt.

Drej blussenes knapper fil positionen for
minimum flamme og observer flammens
stabilitet for hver braender, enkeltvist og alle
sammen pd& en gang.

Safremt apparatet ikke fungerer korrekt effer
udfarsel of alle kontrollerne, skal du
henvende dig il dit lokale og autoriserede
servicecenter.

Nér apparatet er installeret korrekt, beder vi
dig venligst instruere brugeren i den korrekte
anvendelsesmetode.
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