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For installatéren

Vi rekommenderar att noga ldsa denna bruksanvisning som innehéller all den information som

behdvs fér aft bevara apparatens utseende och funktion. Fér mer information om produkten:

www.smeg.com

VARNING

Allménna sékerhetsanvisningar
Skador pa person

» Apparaten och dess atkomliga
delar blir mycket varma vid
anvandning. Hall barn pa
avstand frén apparaten.

* Apparaten blir mycket varm vid
anvandning. Var férsiktig s& att
du inte kommer &t
vdrmeelementen inne i ugnen.

 Skydda héndema med

grilvantar nar du flyttar mat

91477A152/C

inne i ugnen.

 Forsek aldrig slécka en ladga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och tack ldgan med
eff lock eller en brandfilt.

* Barn &ver 8 a&r och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaéga eller med
bristféllig erfarenhet av
anvandning av elekiriska
apparater f&r endast anvénda
denna apparat under
forutsdtining aft de dvervakas
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eller noga instruerats
angdende en scker
anvéndning av apparaten och
forutsatt att de férstar eventuella
risker som &r férbundna med
anvandningen.

* L&tinte bamn leka med
apparaten.

 Barn under 8 &r fé&r vistas vid
apparaten endast under
forutsatining att de &r under
uppSyN.

* L&tinte barn som &ryngre én 8
&r nérma sig apparaten ndr
den &ri drift.

* Rengdrings- och
underhallsarbete far utféras av
barn endast under férutsatining
att de &r under uppsyn.

* Var ytterst f6rsiktig eftersom
kokzonermna vérms mycket
snabbt. Undvik att varma upp
tomma kastruller. Fara fér
Sverhettning.

* Effer anvéindningen ska man
sténga av kokzonerna. Dessa
forblir mycket varma under en
viss fid effer avsténgningen. Ror
inte vid spishdllens ytor.

e Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska
dvervakas hela tiden.

o OBSERVERA: Atttillaga mat
som innehdller fett och/eller
olja utan évervakning kan vara
farligt och leda fill brand.
Forssk ALDRIG slécka en
brand med vatten. Istéllet ska
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apparaten sténgas av och
lagan ska téckas till exempel
med eff lock eller en brandfilt.
Anvénd inte funkfionerna
Booster och /eller Double
Booster (i férekommande fall)
for att varma fet eller oliig mat
eftersom det féreligger risk fér
brand.

Placera inga metallféremdl,
som bestick eller husgerad, pé
spishéllens yta nér den
anvands eftersom de kan
dverhettas.

Anvand inte burkar, férslutna
behdllare, redskap eller karl av
plast vid tillagning.

For inte in spetsiga
metallforemal (bestick eller
verklyg) i apparatens springor.
Se fill att inte anvénda eller
férvara brannbart material i
ndrheten av apparaten.

Hall inte vatten direkt p& varma
plétar.

Under tillagningen ska
ugnsluckan vara stangd.

Vid omréring i maten eller nar
fillagningen avslutats &ppna
forst luckan 5 centimeter. L&t
&ngan avdunsta, och éppna
sedan luckan helt.

Oppna aldrig
forvaringsutrymmet (i
forekommande fall) nar ugnen
ar pd eller fortfarande &r varm.
Foremalen inne i
forvaringsutrymmet (i
fosrekommande fall) kan vara
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mycket varma efter att ugnen
anvants.

Stéing av apparaten efter
anvandning.

Dra aldrig i sladden fér att dra
ut kontakten (i forekommande
fall).

ANVAND ELLER FORVARA
INTE BRANNBART MATERIAL
INNE |
FORVARINGSUTRYMMET |l
FOREKOMMANDE FALL)
ELLER  NARHETEN AV
APPARATEN.

ANVAND INTE
SPRAYFLASKOR I NARHETEN
AV DENNA APPARAT
MEDAN DEN AR IGANG,
UTFOR INGA ANDRINGAR
PA APPARATEN.

Innan n&got arbete utférs pé
apparaten (installation,
underhéllsarbete, placering
eller forflytining) ska personlig
skyddsutrustning baras.
Rengdr inte apparaten ndr den
fortfarande &r varm eller i
funktion.

Innan n&got arbete utférs pé
apparaten ska den elekiriska
stromfdrsériningen brytas.
OBSERVERA: Sékerstall fore
bytet av glédlamporna fér
invéindig belysning att
apparaten &r avstdngd och
eltillférseln bortkopplad eller aft
den elektriska
stromfdrsariningen ar bruten.
Gloédlamporna som anvands i

91477A152/C

denna apparat ér specifika
glédlampor fér
hushdllsapparater och ska inte
anvéndas f6r belysning i
bostaden.

Forsok aldrig reparera
apparaten sjélv eller utan att
anlita en kvalificerad tekniker.
Om natkabeln skadas ska man
for att undvika fara omedelbart
kontakta den tekniska
supporten som sérjer fér aft
kabeln byts ut.

Vid repor eller sprickor, eller
om glaskeramikhéllens yta
skulle g& sénder, ska
apparaten omedelbart sténgas
av. Koppla bort elfillférseln och
kontakta teknisk service.

Man ska infe vidrora eller
rengdra spishdllen ndr den ar i
drift eller n&ir
indikeringslamporna fér
restvérme &r ténda.

Aktivera funktionsspdrren om
det finns bamn eller husdjur i
narheten som kan né
spishallen.

Stang av plattorna efter
anvandning. Lita aldrig enbart
p& detektorn fér ndrvaro av
kokkérl.

Var sarskilt uppmarksam dé
barn befinner sig i nérheten
eftersom de inte kan se
varningslamporna som
indikerar restvarme. Effer
anvandningen forblir
kokzonerna mycket varma
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under en viss tid dven om de 4r
avstangda. Undvik att barn
sétter handerna pd hallen.
Barare av pacemaker eller
andra liknande anordningar
maste scikerstélla att funkfionen
av deras apparater inte
dventyras av det induktiva
faltet, vars frekvensomréde ar
mellan 20 och 50 kHz.

| enlighet med bestémmelser
angédende elekiromagnetisk
kompatibilitet illhér spishallen

med elekiromagnetisk induktion
grupp 2 och klass B (SS-EN
55011).

Skador pa apparaten

Anvénd inte aggressiva
slipande rengéringsmedel eller
vassa mefallskrapor fér aff
rengdra ugnsluckans glas
eftersom det kan repa ytan och
géra att glaset splittras.
Anvénd eventuellt verktyg i tré
eller plast.

Rengdr aldrig apparaten med
angstrale.

Anvénd inte apparaten som
avlastningsyta.

Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

Sitt inte p& apparaten.

Man ska inte stédja sig mot
eller sitta p& apparatens lucka
ndr den &r dppen.

Gallren och pléatarna ska féras
in s& langt det gér pd
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sidoskenorna. De mekaniska
scikerhetssparrarna som hindrar
att de glider ut av misstag ska
vara vanda neddt och mot
ugnens bakre parti.

Lémna inte apparaten
odvervakad i samband med
fillagning som kan leda till
dverhetftning och att fett och
olja tar eld. Var ytterst férsiktig
Brandrisk: Placera inga féremal
p& spishdllen.

Spruta inte med sprayprodukter
i narheten av ugnen.

ANVAND ALDRIG
APPARATEN FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.
Anvand inte karl eller behallare
av plast vid tillagning av mat.
Sattinte in stéingda burkar eller
behallare i ugnen.

Ta ut alla platar och galler ur
ugnen, om de inte anvénds vid
fillagningen.

Tack inte Gver ugnens botten
med aluminiumfolie eller
stanniolark.

Placera inte kastruller eller
platar direkt p& ugnens botten.
Vid behov kan platens fals (som
medfélier eller saljs separat
beroende p& modell)
anvéndas genom att placera
den pd botten som eft stéd fér

91477A152/C



matlagningen.

e Om bakplatspapper eller
liknande anvénds ska det
placeras s& att det inte
blockerar varmluftscirkulationen
inne i ugnen.

o Stallinte ifrain dig kastruller eller
platar p& den éppna luckans
inre glas.

 Kokkarl eller grillpannor ska
placeras innanfér spishéllens
kanter.

* Anvénd alltid kokkarl med jamn
och plan botten.

* Om det kokar &ver eller rinner
dver, torka bort vatskan frén
spishallen.

* Var noga aft inte hélla ut sura
dmnen pd héllen, som t.ex.
citronsaft eller vinager.

e Hdllinte socker eller sdta
blandningar p& spishdallen vid
fillagning.

* Placera inte material eller
dmnen som kan smdlta eller
fatta eld (papper, plast eller
aluminiumfolie) pd& spishdllen
vid tillagning.

* Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

e Placera karlen direkt pa
glaskeramikhallen.

o Stéll inte tomma kastruller eller

stekpannor pd tanda kokzoner.

* Anvand inte repande eller
stréva material eller vassa
metallskrapor.

* Anvénd inte rengdringsmedel
som innehdller klor, ammoniak
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eller blekmedel pa& delar i stal
eller delar som ytbehandlats
med metall (som fill exempel &r
anodiserade, fornicklade eller
forkromade).

Anvand inte rengéringsmedel
som innehdller slipmedel eller
frétande amnen (som fill
exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) pé
delamna i glos.

Ytan i glaskeramik &r mycket
stéttalig, men undvik dock aft
fasta och harda féremal faller
ner pd den eftersom den kan
g& sénder.

Anvand inte luckan som hdvarm
vid placering av apparaten.

Utsatt inte luckan for 6verdrivet .

SV

fryck.

Se noga fill aft inga féremal
fastnar i ugnsluckan.

Anvand inte handtaget foér aft
lyfta eller flytta apparaten.
Apparaten har infe utformats fér
aft anvandas med externa
timers eller system for
fiarrstyrning.

Spraya inte
rengdringsprodukter direkt p&
luckan, de kan frénga in i
utrymmen som ar
svértillgangliga fér skslining
och som med tiden skulle kunna
reagera med lackerade
paneler och stal.

F&r att undvika repor pé
glasytan, dra inte kastrullerna
p& hallen utan lyft upp och stall
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dem dar du vill.

Installation

DENNA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR
ELLER I HUSVAGNAR.

Denna apparat fér inte
installeras p& en sockel.

Innan ndgot arbete utférs pé
apparaten (installation,
underhallsarbete, placering
eller forflytining) ska man alltid
forse sig med personlig
skyddsutrustning.

Ta hjélp av en andra person vid
installation av apparaten.
Kontrollera att det finns korrekta
dppningar i mabeln.
Kontrollera att mébelns
material &r varmebesténdigt.
For aft undvika dverhettning fér
apparaten inte installeras
bakom dekorationsluckor eller
paneler.

Installation och servicearbete
ska utféras av behérig personal
i enlighet med gdllande
lagstiftning.

Den elektriska anslutningen ska
utféras av behérig fackperson.
Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de
anvisningar som anges i
sakerhetsféreskrifterna fér
elsystemet.

Anvénd varmetdliga kablar
som t&l minst Q0 °C.
Atdragningsmomentet fér
skruvarna pd kopplingsplintens
ledningar ska motsvara 1,5-2
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Nm.

Var uppmérksam om du
ansluter ytterligare elekiriska
apparater! Anslutningskablarna
far inte komma i kontakt med
varma kokzoner.

Installation och eventuellt byte
av den elektriska stromkabeln
méste utféras av behdrig
teknisk personal.

Om natkabeln skadas ska man
for att undvika fara omedelbart
kontakta den tekniska
supporten som sorjer for aft
kabeln byts ut.

Se fill att apparaten kan
frankopplas efter installationen
via en lattillganglig kontakt eller
en brytare i hdndelse av fast
installation.

Matningslinjen ska férses med
en allpolig brytare som
sakerstdller frankoppling fran
ndtet, med ett kontaktmellanrum
som garanterar en fullsténdig
frankoppling i enlighet med
villkoren i
dverspanningskategori lll, i
dverensstémmelse med
installationsreglerna.

Denna apparat fér anvéndas
pd en héjd p& upp fill 2000

meter 6ver havet.

Fér denna apparat

* De sidohéngda luckorna

spdrras inte nér de dppnas och
de kan ha en tendens att
stéinga sig. Vid anvandning ska
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man vara mycket f&rsiktig aft

inte komma i kontakt med det
inre glaset for aft undvika aft

branna sig.

Apparatens syfte

Denna apparat ér avsedd att

anvandas fér tillagning av

livsmedel inom hushall. All annan
anvandning &r olémplig. Vidare
far apparaten inte anvandas:

* i kak avsedda fér personal i
afférer, p& kontor och i andra
arbetsmiliser.

* pd& lantbruk/inom
landsbygdsturism.

* av kunder p& hotell, motell eller
andra liknande boenden;

* pd& bed and breakfasts.

Denna bruksanvisning

¢ Denna bruksanvisning utgér en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet och
alltid finnas inom réckhall under hela
apparatens livstid.

* Innan apparaten anvénds ska denna
bruksanvisning lésas noga.

Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar fér skador pd

personer eller egendom som orsakats av:

* annan anvdndning av apparaten dn den
avsedda;

¢ ettnonchalerande av féreskrifterna i
bruksanvisningen;

e en felaklig anvéndning av hela eller en del
av apparaten;

* anvandning av reservdelar som infe &r i
original.

Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns tekniska data,
serienummer och mérkning.
Identifikationsdekalen f&r aldrig aviagsnas.

Bortskaffning

E Denna apparat, som dverensstdmmer
med kraven i det europeiska direktivet
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om elekiriskt och elektroniskt aviall WEEE
(2012/19/EU), ska kasseras separat frén
annat avfall nér den nétt slutet pa sin livstid.
Denna apparat innehaller inte dmnen i sédana
mangder aft de kan anses farliga fér hélsa eller
milj, i dverensstammelse med gallande
europeiska foreskrifter.

Elekirisk spénning
Fara for elektrisk stot

e Stang av den allménna elektriska tillforseln.

¢ Koppla ut natsladden ur elsystemet.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa den elekiriska stromkabeln och
avlagsna den.

* En apparat som inte ldngre anvénds ska
l&mnas in fill en lémplig atervinningsstation
for insamling av elekiriskt och elekironiskt
avfall, alternativt aterlamnas fill
aterforsaljaren vid kép av en motsvarande
apparat.

Vid tillverkning av apparatens emballage

anvénds dtervinningsbara och icke férorenande

material.

* L&mna in emballagen fill lsmpliga stationer
for separat insamling.

Plastemballage
Fara fér kvévning

e L&mna infe emballaget eller delar av det
utom synhall.

e L&t inte barn leka med plastpédsama som
ingdr i emballaget.

Indikationer fér europeiska
kontrollorgan

Fan forced mode
ECO-funktionen som anvands for att faststalla
energieffekiivitetsklassen uppfyller

specifikationerna i den europeiska standarden
SS-EN 60350-1.

Tekniska uppgifter om
energieffektivitet

Informationen enligt de europeiska
bestdmmelserna om energimdrkning och
ekodesign finns i ett separat dokument som
medfslier produktinstruktionerna.

Dessa uppgifter finns i
"produktinformationsbladet” som kan laddas
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ner fré&n webbplatsen p& den aktuella bruksanvisning:

produktsidan.

Spara energi A Varning/forsiktighet
* Varm upp apparaten i férvéig endast om det

stér s& i receptet. ' )
* Tina djupfrysta livsmedel innan du stter in z Information/férslag

dem i ugnen om inget annat finns angivet pd
forpackningen.

* Vid flera tillagningar rekommenderar vi aft
livsmedlen tillagas direkt efter varandra fér
att utnyttja den &nnu varma ugnen pé basta
saft.

* Anvand helst bakformar av metall som béttre
absorberar varmen.

* Ta utalla pléatar och galler ur ugnen, om de
inte anvéinds vid fillagningen.

* Avbryttillagningen eft par minuter innan den
fid som normalt krévs. Tillagningen fortséitter
de resterande minuterna med hiélp av den
varme som finns inne i ugnen.

»  Oppna luckan sa sallan som majligt for aft
undvika att varmen slépps ut.

» Hall alltid ugnen ren.

Information om strémférbrukning i
avsténgt lage/ standby-lage

De tekniska uppgifterna om apparatens
energiférbrukning i avstéingt Iédge/standby-lage
finns p& www.smeg.com under den sida som &r
avsedd f&r produkten i fréga.

Ljuskalla

* Denna apparat har ljuskéllor som kan bytas
ut av anvdndaren.

* Ljuskallorna i produkten &r lémpliga for drift
vid en omgivningstemperatur p& 2300 °C
och avsedda fér anvéndning i héga
temperaturer som f.ex. ugnar.

* Denna armatur innehaller ljuskéllor av
effekfivitetsklass "G".

Hur man laser bruksanvisningen
Foliande lasanvisningar géller fér denna
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BESKRIVNING

Allmén beskrivning

Spishdll
Kontrollpanel

Extraugnens lampa
Extraugnens tatning
Extraugnens lucka

Lampa f&ér multifunktionsugn
Lucka p& multifunkfionsugn
Tatning fér multifunktionsugn
Flakt

10 Tatning fér vertikal ugn

O O NO 0 NN —

11 Lucka pa vertikal ugn
12 Lampa fér vertikal ugn
13 Téning for vertikal ugn

EE» Stodramens niva
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Spishall

(mm) (mm) (mim) (W)* (W)*
1 210 120 210 2300 3000
2 180 110 180 1300 1400
3 270 145 270 2300 3000
4 180 110 180 1300 1400
5 210 120 210 2300 3000

* dessa effekivarden &r ungefarliga och kan variera beroende pé& vilket karl man anvénder samt pé

de insféliningar man valt.

Férdelar med tillagning p& induktionshall

/ Apparaten é&r férsedd med en

£ | induktionsgenerator fér varje kokzon.
Varie generator under kokytan i
glaskeramik bildar eft elekiromagnetiskt
falt som inducerar strém i kastrullens
botten och darmed skapar vérme.
Induktionshéillar sverfér inte varme utan
genererar den direkt inne i kokkérlen,
tack vare de induktiva strtsmmama.

*  Minskad energiférbrukning i forhallande fill
traditionell elekirisk tillagning, tack vare den
direkta sverféringen av energi fill kastrullen
(det krévs sarskilda husgerad i
magnetiserande material).

o Okad sakerhet tack vare aft energi endast
sverférs ill karlet som placerats pé
spishdllen.

* Hog energidverfsring frén kokzonen med
indukfion fill kastrullens botten.

*  Snabb uppvérmningshastighet.

*  Minskad risk for brénnskador eftersom
plattan varms upp endast vid kastrullens
botten; mat som kokt dver fastnar inte.
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Effektstyrning

Spishéllen &r utrustad med en modul fér
effekistyming som optimerar/begransar
forbrukningen. Om de effekinivéer som stéllts in
fillsammans &verskrider den maximalt fill&tna
grénsen anpassar krefskortet automatiskt
plattornas effekt. Systemet strévar efter aft
bibehdlla maximala effekinivaer. P& displayen
visas de nivéer som sféllts in av den automatiska
kontrollfunktionen.

/ Den kokzon som forst stalldes in i
= | kronologisk ordning har féretréde.

/ Systemet for effektkontroll p&verkar inte
=~ | apparatens totala elférbrukning.
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Kontrollpanel

1 Vred till spishéllens kokzoner

Anvands fér att reglera induktionshéallens
kokzoner. Tryck in och vrid vreden medurs fér att
reglera plattans effekt som kan stéllas in frén
min. 1 fill max. 9. Drifteffekten anges p& den
display som finns pé& spishdllen.

2 Programmeringsklocka

Anvéinds for att visa klockan och fér aff stélla in
programmerade fillagningar och timern.

/ Programmeringsklockan fungerar
£ | endast p& den nedre
multifunktionsugnen.

3 Vred reglerbar grill extraugn

Lampan inne i ugnen ténds och grillelementet
aktiveras vid en temperatur som kan stéllas in fill
mellan ett minimum p& 50°C och ett maximum
o 245°C,

4 Indikeringslampa reglerbar grill extraugn
Lampan ténds 61 att visa att extraugnen haller
pd aft véirmas upp. Lampan slocknar vid den
temperatur som har stéllts in. Lampan blinkar
regelbundet nér temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det vérde som sféllts in.

5 Temperaturvred vénster multifunktionsugn
Med hjglp av detta vred kan man vélja
temperatur fér tillagning och fér Vapor Clean.
Vrid vredet medurs till dnskat vérde mellan det
légsta och det hégsta.

6 Indikeringslampa vénster multifunktionsugn
Lampan ténds fér att visa att ugnen vérms upp.
Lampan slocknar vid den temperatur som har
stéllts in. Lampan blinkar regelbundet néir
temperaturen inne i ugnen ligger konstant vid
det varde som stallts in.

7 Funktionsvred vénster multifunktionsugn

Ugnens olika funktioner anvéinds fér olika
fillagningsstt. Val; férst snskad funkfion och stéll
sedan in tillagningstemperaturen med hjélp av
temperaturvredet.
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8 Indikeringslampa f&r vertikal ugn

Lampan ténds fér aff visa att ugnen vérms upp.
Lampan slocknar vid den temperatur som har
stéllts in. Lampan blinkar regelbundet nér
femperaturen inne i ugnen ligger konstant vid
det vérde som stéllts in.

9 Vred f&r funktion/temperatur péa vertikal
ugn

Lampan inne i ugnen ténds och
varmluftselementen akfiveras vid en temperatur
som kan stéllas in fill eft véirde p& mellan minst

50 °C och max 245 °C.
Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har niv&er fér placering av plétar
och galler pa olika hajd. Iséttningshsjderna
avses nerifrén och upp (se Allmén beskrivning).

Kylflakt

Flakten har som funktion att kyla ner ugnen och
aktiveras vid fillagning. Flaktens funkfion leder fill
eft normalt lufifléde som kommer ut fréin
apparatens baksida vilket kan fortséita under en
kortare tid Gven efter att apparaten har sténgts
av.

/ Téick infe Gver dppningar,
£ | ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

Inre belysning

Apparatens inre belysning tands:

*  Muliifunktionsugn: nér man vélier négon av
ugnens funktioner, med undantag av

funktionen Eco.
* Extraugn: nar man vrider vredet fér reglerbar

grill fill symbolen :Q eller ill

fillagningstemperaturen.
o Vertikal ugn: nér man vrider vredet fér

funktion/temperatur fill symbolen :Q: eller
fill fillagningstemperaturen.
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Tillbehsr

e Alla tillbehar finns inte fill alla modeller.

¢ Tillbehsr som kan komma i kontakt med
livsmedel ér tillverkade av material som
uppfyller kraven i gallande féreskrifter.

¢ De originaliillbehér som medfslier eller som
finns som fillval kan bestéllas frén behsriga
serviceverkstéder. Anvand endast
filverkarens originaltillbehér.

Djup ugnsplat

Anvénds fér att samla upp fett fran mat p&
gallret ovanfér och vid bakning av pajer, pizza,

bakverk och kakor.
Galler fér ugnsplét

Placeras ovanfér ugnspléten och anvéands vid
fillagning av mat som kan droppa.

ANVANDNING

Galler

Anvands som stéd fér ugnsformar och dylikt.

Galler for vertikal ugn

Anvénds som stad for ugnsformar och dylikt.

Tallriksgaller

Lamplig vid uppvérmning av tallrikar och fat.

Forberedelser

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

e Avldgsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt frén
tillbehsren.

¢ Avlagsna eventuella etiketter (férutom
efiketten med tekniska specifikationer) frén
filbehsr och hyllplan.

* Taut och rengér alla apparatens tillbehsr
[se kapitel "RENGORING OCH
UNDERHALL").
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Forsta uppvérmning

1. Stallin en tillagning p& minst en imma (se
avsnift “Anvéindning av ugnen”).

2. Varm upp den tomma ugnen till maximal
temperatur fér aft avlégsna eventuella
restprodukter frén tillverkningen.

Ventilera lokalen under uppvérmning

* avapparaten.

e Stdinte i ndrheten.

/ Utfér den férsta uppvarmningscykeln fér
= | var och en av ugnama i apparaten.
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Anvandning av tillbehsr 4. Narugnen &r varm ska man dra uf stédet en
X liten bit genom att l&ta det glida langs
Galler och platar skenoma.

Gallren och plétarna ska féras in s& langt det 5. Se ill aft stodet ar stabilt och val balanserat

gar pa swdoskgnorno. och ta av tallrikama.
* De mekaniska sakerhefsspérrarna som

hindrar att gallret glider ut av misstag ska / Anvénd sérskilda grillvantar nér du
vara vanda neddt och mot ugnens insida. = | fiyttar porslinet.

Anvéndning av héllen

Alla héllens kontrollknappar och vred &r
grupperade pé frontpanelen. Fér varje vred
anges tillhérande kokzon. Det récker aff vrida
vredet medurs fill vardet fér den effekt som
dnskas.

e il £ . _ Vid den férsta anslutningen fill elndtet
For forsiktigt in gallren och plétarnai _/ ?enomgér hallen autor afiskt en

ugnen 56 langt def gar. — funkfionskontroll och alla

: indikeringslampor ténds i nagra
Rengér plétarna innan du anvénder sk

dem for férsta g&ngen fér att avldgsna
eventuella restprodukter frén
fillverkningen.

IN]|IN

Efter anvandning ska man sténga av de
plattor som anvéints genom att stélla
filhérande vred i lage O. Lita aldrig

IN

Galler f&r ugnsplat enbart p& detektorn fér nérvaro av
Gallret ska sattas i platen. Man kan dérmed kokkarl.

samla upp fettet som frigbrs fran den mat som

fillagas. Kérl som kan anvéndas vid tillagning med

induktion

De kérl som anvands vid tillagning med
induktion mé&ste vara av metall, ha magnetiska
egenskaper och en fillréckligt stor botten.
Lampliga kérl:

e Karli emaljerat stél med tjock botten.

e Gjutiarnskarl med emalierad botten.

Tallriksgaller e Karlirosffritt stal i flera lager, ferritiskt rostfritt
stél och aluminium med sérskild botten.

1. Fé&rin gallret utan tallrikar placerade pé det i

sidougnen, vid den férsta falsen. Ej lampliga karl:
2. Placera tallikarmna som pd bilden. *  Karl av stal, rosffrtt stal, aluminium,
varmeresistent glas, trd, keramik och
terracotta.

For att kontrollera om kérlet ar lampligt récker
det att féra en magnet intill karlets botten: om
magneten dras till karlet ar det lampligt for
induktionshéllen. Om du inte har ndgon magnet
kan du hélla i en liten méngd vatten i kokkérlet,
placera det p& kokzonen och slé pé plattan.

Om symbolen E visas p& displayen betyder

3. Varm upp ugnen fill en temperatur p& max
50°C under max 15 minuter.
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det aft karlet infe &r lampligt.

/ Anvand endast kéirl vars botten ér helt
£ | plan och som &r sarskilt avsedda fér
induktionshallar. Om kokkéirl med
oregelbunden botten anvénds, kan det
Gventyra systemets
uppvarmningsfunktion och hindra
avkdnningen av kokkarlet pa plattan.

Igenké&nning kastrull

Om def pé& en kokzon inte finns nagon kastrull,
eller om kastrullen &r for liten, dverférs ingen

energi och symbolen E visas p& displayen.
Om det p& kokzonen finns en lamplig kastrull
kéinner igenkénningssystemet av den och satter
igéng héllen vid den effekt som stéllts in via
vredet. Energiéverféringen avbryts dven nér
man flyttar kastrullen frén kokzonen [symbolen

Evisos pé& displayen). Om man akfiverar
u

nktionen fér avkénning av karl éverférs endast
den energi som behdvs, &ven om storleken pa
kérlen eller stekpannorna som placeras pé
hallen &r mindre &n sjélva kokzonen.

Begransningar vid igenkénning av kastrull
Minsta diameter fér kastrullbotten &r markerad
med den korsformade grafiken p& kokzonen.
Mindre kokkérlsdiametrar riskerar aff inte
kénnas av och saledes aktiveras infte indukforn.
Begrénsning av tillagningens léngd
Spishallen har en automatisk anordning som
begransar funkfionstiden. Sévida inte
instaliningarna fér kokzonen éndras, beror den
maximala funktionstiden fér varje enskild kokzon
pa den effekiiva som valts. Nér anordningen
for begransning av drifttid akfiveras, stéings
kokzonen av. En kort signal ljuder och symbolen
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m visas p& displayen om kokzonen &r varm.

Installd effekini- Maximal tid fér tillagningen i tim-

va mar
1 8
2
3-4 5
5
6-7-8-9 1,5

Overhettningsskydd

Onm spishéllen anvands pd full effekt under en
l&ingre tid kan elekironiken uppvisa svarighet att
kylas av om rumstemperaturen &r hég. Fér att
undvika att det i elekironiken skapas alltfér hoga
temperaturer sanks effekten fér kokzonen
automatiskt.

Restvarme

Nér kokzonen sféingts av, visas symbolen g
pd displayen s& lange kokzonen fortfarande &r
varm. N&r temperaturen sjunker under 60°C
upphér symbolen att visas.

Turbofunktion

/ Alla kokzoner ér utrustade med

& | turbofunktion som gér det majligt att
anvanda maxeffekt under en tid som
stér i proportion till den valda effekten.

Med hiélp av denna funkfion kan man uppné

vald effekt s& snabbt som majlig.

1. Vrid vredet moturs ill ldge A och slapp upp
det. Displayen visar symbolen =)

2. Véljinom 3 sekunder énskad
uppvérmningseffekt (1..8). Vald effekt och
symbolen m blinkar alternerande pé
displayen.

Du kan né&r som helst hoja effekinivén. Perioden

for "maximal effekt” andras automatiskt. Nar

accelerationsfasen har avslutats forblir

effekinivén vid den niv& som tidigare har valts.

J Om effekten reduceras genom aft

& | vredet vrids moturs kommer
turbofunktionen automatiskt att
inakfiveras.

Booster-funktion

Booster-funktionen gér det majligt att aktivera
kokzonen p& maxeffekt under maximalt 5
minuter. Kan anvéndas fér att snabbt koka upp
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stora mangder vatten eller steka kétt pé& hog

varme.

¢ For att aktivera Booster-funktionen, vrid
vredet medurs ill lage P och hall det kvar

dar till symbolen ﬂ sul visas p&

motsvarande display. Slépp sedan vredet.
e Efter 5 minuter av kontinuerlig funkfion
inaktiveras Booster-funktionen automatiskt
och tillagningen fortsatter p& effekiniva 9.
¢ F&r att inakfivera Booster-funktionen réicker
det med att vélja en annan effekinivé.
Endast pd vissa kokzoner: Booster-funktionen
ferblir akfiv och maste inakfiveras manuellt med
hjglp av motsvarande vred.

/ Booster-funktionen har prioritet &ver
=2 | turbofunktionen.

Vérmhéllning

/ Med denna funkfion kan man halla

= | redan tillagad mat varm.

For att aktivera funktionen Varmhéllning, vrid
temperaturvredet f&r den &nskade kokzonen fill
ett lage mellan O (avsténgd) och effekinivé 1,

fills symbolen u visas p& motsvarande display.

Spishdllens effektbegrénsning
Induktionshéllen &r instélld att fungera vid en
effekt p& 7,4 kW, men det &r majligt att
begrénsa funkfionen till 4,8 kW eller 3,7 kW.

1. Koppla bort apparaten frén elngtet och
vanta 10 sekunder innan du aterstéller

eltillforseln.

/ Man maste stélla in héllens
& | begrénsning inom 2 minuter efter
ansluting fill elndtet.

2. Vrid vredet fér den vanstra fréimre zonen
och den hégra framre zonen moturs
samtidigt (fill laget "A") och hall kvar
positionen i 3 sekunder.

P& displayen fér den vénstra bakre zonen och

den hogra bakre zonen visas texten “7." och

“4" (effekt vid 7,4 kW).

3. Slépp upp vreden.

4. Upprepa stegen 2 och 3 fér aft éndra
effektbegransningen tills fljande text visas
p& motsvarande display: “4."och "8" (effekt
vid 4,8 kW), eller "3." och “7" (effekt vid
3.7 kW),

Nér du har slappt vredet p& énskad
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effekivéirde, vanta fills displayerna slocknat fér
att spara instéliningarna.

/ Nér def passerat 4 minuter frén det aff
£ | displayerna slocknade kan effekten
justeras igen utan att behéva koppla
bort apparaten frén elndtet.

/ Den senaste installda effekten forblir
= | giltig aven efter strémavbrott.

Funktionsspérr

Funkfionsspérren &r en anordning med hjélp av
vilken def gér aft skydda apparaten frén
olamplig anvéndning samt se fill att den inte
startas av misstag.

1. Med alla kokzoner avsténgda vrider man
samtidigt de tv& vreden som motsvarar
vanster frémre kokzon och vénster bakre
kokzon ill lage "A".

2. Hall dem vridna tills displayen visar

symbolerna u

3. Slapp upp vreden.

For att avliéigsna funktionsspdrren upprepas
momenten som beskrevs tidigare.

>
/ Efter ett langre stromavbrott kommer
& | funkfionsspérren att inaktiveras. | s&dant

fall ska den aktiveras enligt den tidigare
beskrivningen.

Felkoder
Symbolen m anger aft ett eller flera vred har

varit vridna fill lage eller "A” léngre én 30
sekunder. | sddant fall ska du sléppa vredena
for att felmeddelandet ska férsvinna. Om

H--3

Anvéandning av férvaringsutrymmet i
fdrekommande fall)

A Se Allménna sakerhefsanvisningar.

Forvaringsutrymmet finns léingst ned pé& spisen.
Dra det mot dig 6r att komma &t det. Utrymmet
kan anvéndas for férvaring av kastruller och
metallféremal som anvands fill apparaten.

displayen visar felkoderna
kontakia teknisk support.
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Anvéndning av ugnen

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

Oppna och stinga luckan il
multifunktionsugn

Multifunktionsugnarna ér férsedda med
sidohéngda luckor. F&r aft 8ppna dem drar man
luckans handtag mot sig. Fér att stéinga dem
igen frycker man in dem fills man hér eff
mekaniskt klickljud.

Starta ugnen

For att starta ugnen:

1. Vélityp av tillagning med hijélp av
funktionsvredet.

2. Vélj temperatur med hjdlp av
femperaturvredet.

/ Se till att programmeringsklockan i
£ | samband med fillagning visar symbolen

. | annat fall kan ugnen inte starta.

Tryck samtidigt in knapparna & och

for att nollstélla
programmeringsklockan.

Lista &ver traditionella tillagningsfunktioner

/ Alla funktioner finns inte pd alla

=7 | modeller.

OVER/UNDERY
7 Traditionell tillagning som passar fér att
fillaga en ratt &t gangen. Passar for

~ tillagning av stekar, fett kott, brod, paijer.
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UNDERVARME MED VARMLUFT
= Ger mojlighet att snabbt avsluta
¥ tillagning av mat som redan fillagats pa
s6 6 yian men infe inuti. Idealisk fér paijer,
passar fér alla typer av matrétter.

GRILL

7~ Ger majlighet aft uppnd umérkia
resultat vid grillning och gratinering. Om
den anvands i slutet av tillagningen
bryns matrétterna j&mnt.

SNABBUPPTINING
,_k Aktiveringen av endast flékten medger
X¥*  en snabbupptining av alla typer av
livsmedel tack vare den jgmna
lufiférdelningen vid rumstemperatur inne
i ugnen.

MED FLAKT

= Intensiv och jamn fillagning. Idealisk f&r

¥, kex, tartor och tillagning pa flera nivéer.

VARMLUFT
Vérmen férdelas snabbt och jamnt.
Passar alla matrétter, idealisk for
tillagning pa flera nivder utan att lukter
och smaker blandas.

ECO
Denna funktion l&émpar sig séirskilt bra
ECO fertillagning pé en fals, med lag
energiférbrukning.
Den rekommenderas fér alla typer av
livsmedel utom s&dana som kan
generera mycket fukt (exempelvis
grénsaker).
For aft f& basta maéjliga
energibesparing och fér aft minska
tillagningstiderna rekommenderar vi aft
sGtta in maten utan att vérma upp ugnen
innan.

Nar ECO-funktionen anvénds ska
luckan inte ppnas under fillagningen.

Med ECO-funktionen bli
fillagningstiderna (och eventuell
féruppvarmning) langre, och kan
variera i enlighet med méngden
livsmedel som satts in i ugnen.

IN| 1IN
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VAPOR CLEAN (endast pd vissa modeller)

w7 Denna funktion underlattar rengéring
ese fackvare dnga som genereras av en
o liten m&ngd vatten som hélls i de

¢  sdarskilda spar som finns i ugnens botten.

Digital programmeringsenhet

XXX X)
am -+

Q Knapp fér minutréknare

& Knapp fér tillagningstid

X Knapp for sluttid tillagning

— Knapp fér minskning av vérde

—+ Knapp fér skning av véirde

/ Se till aft programmeringsklockan i
£ | samband med tillagning visar symbolen

. | annat fall kan ugnen inte starta.
Tryck samfidigt in knoppama & och

for att nollstalla
programmeringsklockan.

Instéllning av klockslag

/ Du méste ha stdllt in klockan for att
= | kunna starta ugnen.

Vid det fersta anvandningstillféllet eller efter ett

stromavbrott blinkar siffrorna EEEEIEHH po

apparatens display.

1. Tryck samtidigt p& knapparna & och M
Pricken mellan timmar och minuter blinkar.

2. Stallin tiden med higlp av knapparng =—
och 4. Hall knappen infryckt fr att ska
snabbare.

3. Vantai 5 sekunder. Pricken mellan timmar
och minuter slutar blinka.
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4. Symbolen pa displayen visar aff
apparaten &r redo att starta en fillagning.

Tidsinstalld tillagning

/ Med tidsinstélld tillagning avses den

£ | funkfion som gér aft def gdr att starta en
fillagning och avsluta den efter en viss
fid som sfélls in av anvéndaren.

1. Né&rman har valt funkfion och temperatur fér
fillagning trycker man p& knappen &

2. Tryck pa knappama = eller 4 for att
stéilla in varakfigheten.

3. Véntaicirka 5 sekunder utan aff trycka pé
nagon av knapparna fér att aktivera
funktionen. Displayen visar aktuellt klockslag

fillsammans med symbolerna och .

4. N tillagningen slutférts stéings
virmeelementen av. Symbolen
férsvinner fran displayen, symbolen
blinkar och en ljudsignal aktiveras.

5. For aff stdnga av ljudsignalen récker det aft
frycka p& nédgon av
programmeringsklockans knappar.

6. Tryck samfidigt in knapparna & och X

for att nollstalla programmeringsklockan.

Det gér infe att stélla in fillagningstiden
fill mer &n 10 timmar.

For att visa den aterstéende

IN] N

fillagningstiden, tryck pa knappen &I

For aft nollstélla den installda
programmeringen, tryck samtidigt p&
knapparna & och M Dérefter méste
ugnen stéingas av manuellt.

IN

Programmerad tillagning

Med programmerad tillagning avses
den funkfion som gér att det gér aft
avsluta en tidsinstalld tillagning efter en
viss tid som anvéndaren faststéller.

4

1. Stallin tillagningstiden enligt vad som anges
i foreg&ende avsnitt Tidsinstalld tillagning.

2. Tryck p& knoppen X P& displayen visar
tiden for tillagningens sluttid (aktuell tid plus
fillagningens varaktighet).
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3. Tryck pé& knappama = eller 4 for att
stélla in tiden for tillagningens sluttid.

4. Vantaicirka 5 sekunder utan att frycka pd
nagon av knapparna fér att aktivera
funktionen. P& displayen visas den aktuella

fiden tillsammans med symbolen .
5. Nar tillagningen slutférts stéings
vérmeelementen av. Symbolen

férsvinner fran displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal akfiveras.

/ For att nollstélla den installda

£ | programmeringen, tryck samfidigt p&
knapparna ) och 3. Déirefter maste
ugnen stdngas av manuellt.

/ For aft visa den &terst&ende
= | fillagningstiden, tryck pa knappen &

Anvand knappen B for at visa

sluttiden for tillagning.

Timer med minutréknare

/ Minutraknaren avbryter inte tillagningen
& | men aviserar anvéndaren ndr installt
antal minuter har forflutit.

Timern med minutréknare kan aktiveras nér som
helst.

1. Tryck pé& knappen D displayen visar

m och den blinkande E]
kontrollampan.

2. Tryck pé knappama =— eller 4 for att
stéilla in varakligheten.

3. Vanfa i cirka 5 sekunder utan aff trycka pé
négon av knapparna fér aff slutféra
instéillningen av minutréknaren. Displayen

visar aktuellt klockslag och symbolerna
och

En ljudsignal aktiveras nér den instéllda tiden
har passerat.

4. Tryck pa knappen fér vardeminskning ==
for aff stanga av ljudssignalen.

/ Du kan stélla in timern till minst 1 minut
£ | och maximalt 23 timmar och 59
minuter.
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For att visa den dterstédende tiden
= | trycker du p& knappen Q

Radera installda véarden

Tryck samtidigt p& knappama & och & for
att nollstéilla aktuella programinstaliningar.

Stéll in ljudsignalens volym

Liudsignalen kan varieras mellan 3 tonlégen.
Medan ljudsignalen &r i funktion trycker du pa
knappen == for att dndra instéliningen.

Réd vid tillagning

Allménna réd

* Anvénd en funkiion med flékt fér en j@mn
fillagning pa flera nivaer.

* Ait 8ka temperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (rétterna kan bli hért stekia
utanpé men férbli rda inuti).

Rad vid tillagning av kétt

* Tillagningstidemna varierar beroende pa
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

* Vand pé matbiten s& att den bryns p& béda
sidor.

* Anvand en kattermometer vid fillagning av
stekar eller tryck pd steken med en sked.
Onm steken kanns hérd ar den klar, annars
ska den stekas eft par minuter till.

Rad vid tillagning med Grill
Infér grillning kan du sdtta in kattet i kall ugn,
eller vérma upp ugnen i férvég om du
snskar andra effekten av tillagningen.
e Om du anvénder funktionen Grill med flakt (i
forekommande fall) ska du véirma upp
ugnen innan grillningen startas.
Maten ska placeras pé& gallrets mitt.
Vad géller funktionen grill bér man stélla in
temperaturen till det hégsta vardet fér att
optimera fillagningen.

Réd vid tillagning av bakverk och kakor

* Anvand helst bakformar av metall som béittre
absorberar varmen.

* Temperaturen och fillagningstiden beror p&
degens kvalitet och konsistens.

* Fér aft kontrollera om bakverket ér bakat
invandigt sficks en tandpetare in dér
bakverket ér som hagst. Om tandpetaren &r
forr nér du far ut den &r kakan klar.

*  Om bakverket sjunker ihop nér du far ut det
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ur ugnen ska du nésta géng sénka
temperaturen med cirka 10°C och vélja en
l&ingre fillagningstid.

Réd vid tillagning pé tva falser:

Virekommenderar att anvanda 2 galler (kan
bestallas fran behsriga serviceverkstader).
Placera bakformama/grytoma pé& gallrets
mitt f6r aft underlétta luftflodet och
kontrollera att dess bredd /diameter inte
dverstiger 30 cm.

Placera gallren s& aft det &r en tom nivé
mellan.

Beroende pa livsmedel och utrymmets
skade belastning kan tillagning pa tva falser
ta nédgon minut léingre dn fillagning pa en
fals.

Lampliga funktioner fér tillagning pd tvé&

falser ar VARMLUFT och UNDERVARME
MED VARMLUFT.

Réd vid upptining och jé@sning

Placera den frysta maten, utan férpackning,
i en behéllare utan lock, vid ugnens férsta
nivé.

Undvik aft placera matbitar ovanpd
varandra.

Nér du tinar kst ska du placera ett galler
vid den andra nivén och en pléf vid den
férsta nivan. P& detta séitt kommer maten inte
i kontakt med den vétska som frigérs vid
upptiningen.

De émtéligaste delarna kan téckas med
aluminiumfolie.

Placera en l&ngpanna med vatten pé
ugnsbottnen fér en béttre jdsning.

Tabell med ungeférliga varden fér tillagning (multifunktionsugn)

Vikt Temp. Tid
Matrétter Funktion Niva

(Kg) (°C) (minuter)
Lasagne 3-4 OVER/UNDERV ] 220-230 45 -50
Pastagratéing 3-4 OVER/UNDERV 1 220-230 45-50
Kalvstek VARMLUFT 2 180 - 190 Q0 - 100
Flaskkarré VARMLUFT 2 180 - 190 70 -80
Korv 1,5 GRILL+FLAKT 3 260 15
Rostbiff 1 VARMLUFT 2 200 40-45
Ugnsstekt kanin 1,5 VARMLUFT 2 180 - 190 70 -80
Kalkonbrost 3 VARMLUFT 2 180 - 190 110-120
Flaskstek 2-3 VARMLUFT 2 180 - 190 170-180
Ey%”kﬂsn‘;“ 1,2 VARMLUFT 2 180-190 65-70

Sida 1 Sida 2

Flaskkotletter 1,5 GRILL+FLAKT 3 260 15 5
Revbensspjall 1,5 GRILL+FLAKT 3 260 10 10
Bacon 0,7 GRILL 4 260 7 8
Flaskfilé 1,5 GRILL+FLAKT 3 260 10 5
Oxfilé 1 GRILL 4 260 10 7
Laxéring 1,2 VARMLUFT 2 160-170 35-40
Marulk 1,5 VARMLUFT 2 160-170 60 - 65
Piggvar 1,5 VARMLUFT 2 160-170 45 - 50

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och &r endast ungeférliga.
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Vikt Temp. Tid
Matrétter Funktion Nivéa
(Kg) (°C) (minuter)
Pizza 1 MED FLAKT 2 260 8-9
Brod 1 VARMLUFT 190 - 200 25-30
Focaccia 1 VARMLUFT 2 180- 190 20-25
Bundt kaka 1 VARMLUFT 2 160 55-60
Bakelse 1 OVER/UNDERY 2 170 30-40
Ricottapaj 1 VARMLUFT 2 160-170 55-60
Fyllda tortellini 1 VARMLUFT 2 160 20-25
Paradistarta 1,2 VARMLUFT 2 160 55-60
Profiteroles 1,2 VARMLUFT 2 180 80 -90
Sockerkaka ] VARMLUFT 2 150-160 55-60
S‘SQW”SPUddi” ] VARMLUFT 2 160 5560
Brioches 0,6 VARMLUFT 2 160 30-35
Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungefarliga.
Tabell med ungeférliga vérden for tillagning (extraugn)
Vikt Temp. Tid
Matratter Funktion Nivé
(Kg) (°C) (minuter)
Korv 1,5 GRILL 2 MAX 13-15
Sida 1 Sida 2
Flaskkotletter 1,5 GRILL 2 MAX 15 5
Revbensspjgll 1,5 GRILL 2 MAX 10 10
Bacon 0,7 GRILL 2 MAX 7 8
Flaskfile 1,5 GRILL 2 MAX 10 5
Oxfilé 1 GRILL 2 MAX 10 7
Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungefarliga.
Tabell med ungefarliga vérden fér tillagning (vertikal ugn)
Vikt Temp. Tid
Matrétter Funktion Nivé
(Kg) (°Q) (minuter)
Ugnsstekd 11 x4 VARMLUFT 2468 190 80
yckling
Djupfryst pizza 0,3 x4 VARMLUFT 2-4-6-8 230 10

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungeférliga.
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Vikt Temp. Tid
Matratter Funktion Nivé

(Kg) (°C) (minuter)
Focaccia 0,6x4 VARMLUFT 2-4-6-8 180-190 30-45
fﬂkgg’ avrosiat 99y 4 VARMLUFT 2-4-6-8 180 3-5
Brioches 0,4 x4 VARMLUFT 2-4-6-8 160 25
Kex 0,4 x4 VARMLUFT 2-4-6-8 160 23
Paradistdrta 1x4 VARMLUFT 2-4-6-8 160 60

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungeférliga.

RENGORING OCH UNDERHALL

Rengéring av apparaten

A Se Allmanna sakerhetsanvisningar

Rengéring av ytorna

For att bevara ytorna i gott skick ska de
rengdras effer varje anvandningstillfélle, efter att
de svalnat.

Vanlig daglig rengéring

Anvand alltid och uteslutande sdrskilda
produkter som inte innehéller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fukig trasa och torka av
ytan. Skslj omsorgsfullt och torka dérefter med
en mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.

Matsténk eller rester

Undvik sa vitt majligt att anvénda stalull eller
vassa skrapor eftersom de skadar apparatens
ytor.

Anvéind vanliga icke-repande produkter och vid
behov redskap av trg eller plast. Skéj
omsorgsfullt och eftertorka med en mjuk trasa
eller en mikrofibertrasa.

Undvik att l&ta sockerhaltig mat (fill exempel syl
torka fast inne i apparaten eftersom def medfér
en risk att emalibeléggningen p& apparatens
insida skadas.

Rengdring av glaskeramikhéllen

& Se Allménna sakerhefsanvisningar.

Rengér och behandla héllen med en vanlig
produkt fér rengsring av glaskeramik. F&lj alltid
anvisningarna frén tillverkaren. Det silikon som
finns i dessa produkter skapar en skyddsfilm som
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skyddar mot vatten och smuts. Alla fléickar
stannar pd skyddsfilmen och kan dérmed enkelt
tas bort. Torka ytan med en ren frasa. Se fill aft
inga rester frén rengéringsmedel blir kvar pa
plattan eftersom sddana dmnen reagerar
kraffigt nér spishéllen sedan vérms upp igen
vilket kan féréndra ytans struktur.

Matstank eller rester

Eventuella ljusa sp&r som orsakats av kokkeérl
med aluminiumbotten kan torkas bort med en
fuktad frasa doppad i vinager. Om det efter
fillagningen blir kvar brénda rester ska de
avlagsnas. Skélj med vatten och eftertorka med
en ren trasa. Sandkorn som kan ha fallit p&
spishéillen i samband med skélining av sallad
eller potatis kan skrapa spishallens yta nar man
flyttar kastrullerna. Torka darfér omedelbart bort
eventuella sandkorn fran spishdllens yta.
Kromféréndringar har ingen betydelse fér
glaskeramikens funkfion och stabilitet. Det
handlar i sjglva verket infe om féréndringar av
spishdllens material, utan om matrester som inte
tagits bort och som férkolnat. Det kan uppstad
glansiga ytor som orsakas av att kastrullernas
bottnar gnids mot héllen, sarskilt om de
forstnamnda ér av aluminium, eller av
anvéndning av olampliga rengéringsmedel.
Dessa &r svara att f& bort med hjélp av vanliga
rengdringsprodukter. Det kan visa sig
nédvéndigt att rengéra flera génger.
Anvéindning av starka rengéringsprodukter, eller
friktionen med kastrullernas bottnar, kan med
tiden repa spishéllens dekorationer och bidra fill

att fléickar uppstar.

(%2]

/ Det rekommenderas att anvénda de
£ | rengsringsprodukter som levereras av
tillverkaren.
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/ Efter rengéringen ska man noga torka
£ | apparaten eftersom kvarldmnade rester
av rengdringsmedel eller vatten kan
férséimra apparatens funktion och
utseende.

/ Vid rengéring av vreden ska man inte
£ | anvénda starka produkter som
innehdller alkohol, rengéringsmedel fér
stél eller glasputsmedel eftersom det
kan orsaka bestéende skador.

Vreden ska rengéras med en mjuk frasa som
fuktats med ljummet vatten; dérefter ska de noga
torkas. De kan tas bort genom att man drar loss
dem fr&n deras plafs.

Rengdring av luckorna

Rengdring av luckans glas

Glasen bér allid vara vél rengjorda. Anvéind
hushallspapper. Vid envisa fldckar kan man
rengdra med en fuktad svamp och vanligt
rengdringsmedel.

Demontering av lucka (endast extraugn)

F&r att underlatta rengéringen bér man ta av

luckan och placera den pé en diskhandduk.

Foli nedanst@ende anvisningar fér att ta av

luckan:

1. Oppna luckan helt och fér in tvé stift i
géngijdrens hal, enligt vad som visas p&

bilden.

2. Tatagiluckan pé bada sidor med bada
héndema och lyft den uppdt fills en vinkel
pa cirka 30° bildas och dra sedan ut den.

[

3. Fo&r aft montera tillbaka luckan fér man in
gangijéirnen i de till syftet avsedda
dppningarna p& ugnen och ser fill att spéren
A vilar helt i éppningarna.

|

4. Sank luckan och ta ut stifien ur géngjémens
hal nar luckan &r korrekt placerad.

Demontering av de invéndiga glasen
For att underlétta rengéring kan man ta av de
invandiga glas som utgér sjcilva luckan.

/ Anvénd hushéllspapper med god

£ | uppsugningsférmaga vid rengéring. Vid

envisa fléickar kan man tvétta glasen
med en fuktad svamp och ett neutralt
rengéringsmedel.
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Lucka pé multifunktionsugn
1. Avldgsna det invandiga glaset genom att
dra forsikfigt i dverdelen. Folj den rorelse
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som anges av pilamna s& att de 4 stiften
hakas av fran sina platser p& luckan.

platser p& dérren. Tag hidlp av listerna fill
hoger och vénster fér optimal inpassning.

2. Dra sen glaset uppat och var uppmérksam
p& hé&llarna i luckans bas.

=C

1

QL)L'J

1

3. Né&r man tagit bort det inre glaset kan man
komma &t listen som samlar upp droppar.

Extraugnens lucka

1. Avlagsna det invandiga glaset genom att
fersiktigt dra den bakre delen uppdt; f&l]
rérelsen som visas av pilama (1).

2. Dra darefter glasets framre del uppét (2).
Déarigenom frigors de 4 stift som &r fasta vid
glaset fran deras platser pa luckan.

3. Avlagsna mellanglaset genom aff lyfta det
uppdat.

4. Efter utford rengoring, satt fillbaka det
invandiga glaset i hallarna. Var noga med
aft centrera och passa in de 4 stiften pd sina
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4. Satttillbaka de mellanliggande glasen efter
rengdringen.

5. Nar man satter tillbaka det invéindiga glaset
ska man vara noga att centrera det och
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saitta de 4 stiffen p& deras platser genom att
trycka latt.

Rengéring av ugnen

For att behalla ugnen i gott skick ska man alltid
rengéra den nér den svalnat.

Undvika att l8ta matrester torka fast inne i ugnen
eftersom det kan skada beléggningen.

Ta ut alla 18sa delar innan du pabériar
rengdringsarbetet.

For att underlatta rengéringsarbetet bér man ta
av:

e Luckan;

o stodramar fill galler/plétar.

/ Om man anvénder specifikt avsedda

& | rengdringsmedel bér man starta
apparaten vid maximal temperatur och
l&ta den vara i drifti 15/20 minuter, i
syfte att avlagsna eventuella rester.

Torkning
Det genereras fukt inne i ugnen i samband med
fillagning av mat. Detta &r eff helt normalt
fenomen som infe Gventyrar apparatens
funktion.
Efter varje avslutad tillagning:
1. L&t apparaten svalna.
Torka bort eventuell smuts frén ugnens
insida.
3. Torka av ugnens insida med en mjuk trasa.
4. Lamna luckan sppen fills ugnens insida &r
helt torr.

Avléagsna stédramar f&r galler/ platar

Genom att ta bort stsdramarna fér galler/

pléatar kan man enklare rengéra sidodelarna.

For att avléigsna stédramar fér galler/plétar:

* Férramen in mot ugnen tills den lossnar fréin
spdrren A, ta sedan ut den fran héllarna
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placerade léngst in i ugnen B.
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»  Nar man har slutfért rengéringen ska man
upprepa de moment som precis har
beskrivits fér att placera fillbaka
stédramarna till galler/plétar.

Avléagsna stédramar f&r galler/pléatar fran

den vertikala ugnen

Genom att ta bort stsdramarna fér galler/

pléatar kan man enklare rengéra sidodelarna.

For att avléigsna stédramar fér galler/plétar:

* Dra ramen uppdt s& att den lossnar fran de
sidoplacerade fastena.

@@Q@@é“
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*  Nér man har slutfért rengéringen ska man
upprepa de moment som precis har
beskrivits fér att placera fillbaka
stodramarna fill galler/plétar.

Rengdring av utrymmets &vre del

(endast pa vissa modeller/utrymmen)

A Se Allménna sakerhefsanvisningar.

Felaktig anvéndning
Risk fér skador pé apparaten
e Bgjinte vérmeelementet dverdrivet mycket i
samband med rengéring.

Apparaten é&r férsedd med ett vippande
varmeelement vilket underléttar rengéringen av
ugnens dvre del.
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1. Lyft det dvre véirmeelementet latt och vrid
spérren i Q0° for att lossa véirmeelementet.

2. Sank fersikiigt vérmeelementet ills det
stannar.

3. Nér rengsringsarbetet avslutats ska man
s&fta véirmeelementet pa plats igen och
vrida spdrren fér aft haka fast det.

Vapor Clean (endast pa vissa
modeller)

A Se Allménna séikerhetsanvisningar.

/ Funkfionen Vapor Clean &r eff

£ | halvautomatiskt rengéringsprogram som
—— gor det enkelt att avléigsna smutsen.
Tack vare denna procedur kan du
mycket enkelt rengéra ugnens insida.
Smutsen mjukas upp av vérmen och
vattend&ngan vilket gér det léit att torka
bort den.

Férberedelser

Innan du startar Vapor Clean:

e Ta ut dlla tillbehsr som sitter i ugnen.

e Avlagsna temperatursonden, om det finns
s&dan.

¢ De sjélvrengdrande panelerna ska
avldgsnas, om det finns s&dana.

e Hall ca 120 cc vatten pd ugnens botten. Se
noga fill att det inte rinner ut fréin
fordjupningen.

¢ Anvénd en sprayflaska och spraya ugnens
insida med en blandning av vatten och
diskmedel. Rikta strélen mot ugnens
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sidovaiggar, tak, botten och skydd.

/ Rekommendationen &r max 20
= | sprayningar.

Spraya inte p& skyddsplaten om den &r
belagd med sjéilvrengdrande material.

7

Stang luckan.

Medan det halvautomatiska
rengdringsprogrammet kérs, rengér separat
de sjglvrengérande panelerna med ljummet
vatten och lite diskmedel.

Instéllning av Vapor Clean

1. Vrid funktionsvredet till symbolen | eller

gg (i forekommande fall).

. . 60
2. Vrid temperaturvredet fill symbolen | f& .

3. L&t rengéringen verka under 18 minuter.

Efter att Vapor Clean avslutats

1. Vrid funkfionsvredet fill O f&r att lamna
funktionen.

2. Oppna luckan och torka bort den smuts som
lossnat med hidlp av en mikrofibertrasa.

3. Anvénd en icke slipande svamp med
mdssingstr&dar fér att aviéigsna mer envisa

belaggningar.

4. Om det finns rester av fett kan man anvéinda
sarskilda ugnsrengdringsprodukter.

5. Torka upp resterna av vatten frén ugnens
insida.

6. Sdtttillbaka de sjélvrengérande panelema

(i forekommande fall) och stédramarna for
galler/plétar

Av hygieniska skél och fér att undvika att maten

far en obehaglig lukt

* bdr man torka ugnen genom aft starta en
funktion med flakt, vid 160°C, och l&ta
denna pagd i cirka 10 minuter.

* Vid ferekomst av sjgivrengdrande paneler
bor ugnen torkas samfidigt som katalysen
genomférs.

/ Det rekommenderas att bara
£ | gummihandskar nér man utfér dessa
arbetsmoment.

For att underlatta def manuella
rengdringsarbetet bor luckan tas av.

7
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Sarskilt underhall

Rad for skotsel av tatningslisten

Tatningen ska vara mjuk och elasfisk.

e Foratthélla tatningslisten ren anvénds en
icke-slipande svamp och ljummet vatten.

Byte av glédlampa fér invéindig belysning

Elekirisk spénning
Fara for elektrisk stot

e Stang av apparatens eltillférsel.

e Anvénd skyddshandskar.

Ta ut alla fillbehér som sitter i ugnen.
Avlagsna stédramarna fér galler/plétar.
Avlagsna lampskyddet med hjglp av eft
lampligt verktyg (t.ex. en sked).

LN~

/ Var noga aft inte repa lacken p&
= | ugnens sidor.

INSTALLATION

4. Skruva loss och avldgsna lampan.

/ Ré&r inte vid halogenlampan direkt med
= | fingrara. Anvand eff isolerande skydd.

5. Byt ut glédlampan mot en liknande (40W).
6. Montera skyddet igen. Se till aft glasets inre
formade del (A) &r vand mot luckan.

7. Forin skyddet s& langt det gér s& aft det
fasmar helt i lamphallaren.

/ Apparaten ska installeras av en behérig
=2 | tekniker och enligt géllande féreskrifter.

Placering

A Se Allmanna sakerhefsanvisningar.

Denna apparat illhér, beroende p&
installationstyp, féljiande kategorier:

Kategori 1 Frist&ende installation

Kategori 2 - underkate-

gori 1 Inbyggd

Apparaten kan placeras infill véiggar som
dverskrider arbetsskivans héjd, p& eft min.
avst&nd p& X mm fré&n apparatens sida.

Avst&ndet mellan véiggskép som placeras

304 - INSTALLATION

ovanfér arbetsytan och sjélva apparaten ska
vara minst Y mm.

|_.._min.
X'mm

o ww A ulw

00 000

X 150 mm
750 mm

Om en kaksflekt ska installeras ovanfér
apparaten ska man kontrollera fléktens
bruksanvisning for att sakerstélla att
korrekta avsténd respekteras.

IN
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Apparatens totalmatt Nivellering av apparaten

J L * |
o O
A
Ho
< C,) A b Cl,
L r vy
— A —
S S For att erhdlla ordentlig stabilitet m&ste
D apparaten vara korrekt nivellerad i férhéllande
_ _ fill golvet:
e Skruva fast eller lossa stodfétterna vid den
v nedre delen fér aff stabilisera apparaten
och se till att den d@r korrekt nivellerad i

A 903 mm forhallande till golvet.

B 600 mm Montering av list
cl min. 150 mm Listen ska alltid placeras och féstas korrekt pé

apparaten.
D 898 - 920 mm 1. Llossa de sex (6) skruvarna [A) som sitter p&
750 mm spishéillens baksida och dra ur de tva (2)

| 450 mm skruvarna (B) under.

K Q00 mm

! Minsta avsténd frén sidovaggar eller annat
brénnbart material.

2 Minsta bredd fer skapet (=A)

Apparatens matt

< 903 >
2. Placeralisten pa héllen. Se till aft de 6 nedre
- : : - halen i listen hamnar ratt i forhéllande till de
=== — L. 6 skruvarna pé héllens baksida och som
===== tidigare lossats.
3. Dra &t de sex skruvama pé héllens baksida
och de tv& under.
o
o~
o]
105
R
I
ﬂ o
_ (¥

@ Placering av elekirisk anslutning
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/ Medfsliande list utgér en del av
£ | produkten och méste fastas vid
apparaten innan denna installeras.

Montering av sockel

L
e

220-240V 2~ 2 4 5D
310 |?+°4*>|°ﬁ>|ﬁ>|
trepolig kabel

220-240V 3~ 12 4 5 D
|9|o+?|<»m?|
fyrpolig kabel b e et
380-415V 2N~ 1 4 5
4x 6 mm? |?|°+9|°+?|?|
fyrpolig kabel b o N =
380-415V 3N~ 1 2 3 4 5 Q@
5 x4 mm? [ololelotelo]
fempolig kabel RRIVINE! N _L_

/ De vérden som anges gdller tvéirsnittet
= | fér den invéindiga ledningen.

Sockeln ska placeras och fixeras korrekt p&

apparaten.

1. Placera sockeln vid apparatens nedre,
fréimre del.

2. Skruva fast de tva sidoplacerade skruvarna
for att fixera sockeln vid apparaten.

3. Tack &ver halen i sockeln med de pluggar
som medfélier.

/ Medfsliande sockel utgér en del av
& | produkten och man maste fasta den vid
apparaten innan denna installeras.

Elektrisk anslutning

A Se Allménna sékerhetsanvisningar

Allmén information

Kontrollera aft egenskaperna fér elnétet ar
lémpliga i ferhallande till de varden som anges
pd dekalen.

|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och méarkning har placerats vl
synlig p& apparaten.

Dekalen f&r aldrig avlégsnas.

Séri for jordning med hjalp av en ledning som &r
minst 20 mm léngre &n de andra.

Apparaten fér anvéndas i félionde légen:

220-240V 1IN~ 3 4 5 @

310 mm |T+0+0|°+?|?|

trepolig kabel
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/ Matningskablamna &r dimensionerade
£ | med hansyn till sammanlagringsfaktorn
(i overensstémmelse med standard SS-

EN 60335-2-6).

Extra u-formad hake

‘
<P%

Vid anslutning med en kabel med ett tvérsnitt p&
10 mm2 méste man, for aft kunna fasta kabeln
korrekt, byta ut den installerade u-formade
haken mot den u-formade hake som medfélier.

Fast anslutning

Matningslinjen ska férses med en allpolig
brytare som scikerstéller frénkoppling frén nétet
och som har ett kontakimellanrum som
garanterar en fullstandig frénkoppling i enlighet
med villkoren i &verspanningskategori lll, i
Sverensstdmmelse med installationsreglerna.

Fér den australiensiska och nyzeeléndska
marknaden:

Frankopplingen som ingér i den fasta
ansluingen ska uppfylla kraven i AS/NZS
3000.
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For installatéren

Vid anslutning med kontakt (i férekommande
fall) ska kontakten alltid vara lattatkomlig
efter installationen.

Natkabeln far inte vikas eller snurras.
Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

Om apparaten infe fungerar korrekt efter att
alla kontroller utforts kontaktas en lokal
auktoriserad serviceverkstad.

Né&r apparaten installerats korrekt ber vi aff
ni informerar anvéndaren om korrekt
anvandningsmetod.
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