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A Anvisningar

1 Anvisningar

1.1 Allménna sékerhetsanvisningar

Skador pa person

* VARNING: Apparaten och
dess &tkomliga delar blir mycket
varma vid anvéndning: smabarn
ska hallas p& avstand.

* VARNING: Apparaten och
dess atkomliga delar blir mycket
varma vid anvéndning: vidror
inte varmemotsténden under
anvandningen.

e Skydda handerna med
grillvantar nar du flyttar mat inne
ugnen.

o Forsok aldrig slacka en laga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och téck lagan med
eff lock eller en brandfilt.

* Barn &ver 8 ar och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental fsrmaga eller med
bristféllig erfarenhet av
anvandning av elekiriska
apparater f&r anvénda denna
apparat endast under
forutsdtining att de dvervakas
eller instrueras av vuxna som
ansvarar fér deras sdkerhet.

* [&tinte barn leka med
apparaten.

 Hall barn under 8 ar pé
avstand frén apparaten eller
hall dem under konstant uppsyn.

* L&t infe barn som &r yngre én 8
&r nérma sig apparaten ndr den
ar i drift.

* Rengérings- och
underhallsarbete far utféras av
barn endast under férutsatining
att de &r under uppsyn.

e Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska
dvervakas hela tiden.



Anvisningar

* Ladmna inte apparaten
odvervakad i samband med
fillagning som kan frigéra fetter
eller oljor vilka kan fatta eld om
de dverhettas. Var yiterst
forsiktig.

e Hall inte vatten direkt p& varma
platar,

 Hall ugnsluckan sténgd vid
fillagning.

* Vid omréming i maten eller nér
fillagningen avslutats ppna
forst luckan 5 centimeter. L&t
&ngan avdunsta, och éppna
sedan luckan helt.

* Forinte in spetsiga
metallféremal (bestick eller
verktyg) i apparatens springor.

* Stéing av apparaten efter
anvandning.

« ANVANDA INTE OCH
FORVARA INTE
BRANDFARLIGT MATERIAL |
NARHETEN AV APPARATEN.

o ANVAND INTE

SPRAYFLASKOR | NARHETEN
AV DENNA APPARAT MEDAN
DEN AR IGANG.

* GOR INTE NAGRA
ANDRINGAR PA APPARATEN.

* Installation och servicearbete
ska utféras av behérig personal
i enlighet med gdallande
lagstiftining.

* Forsok aldrig reparera
apparaten sjalv eller utan aft
anlita en kvalificerad tekniker.

* Dra aldrig i sladden f&r att dra
ut kontakten.

Skador pé& apparaten

* Anvénd infe aggressiva eller
fratande slipande
rengéringsmedel (f.ex.
pulverprodukter,
flackborttagare och
metallsvampar), grova material
eller vassa metallskrapor pé
glasdelar eftersom de kan repa
ytan och splitira glaset. Anvand
eventuellt verktyg i tré eller plast.



A

* Sitt inte p& apparaten.

* Anvand inte rengéringsmedel
som innehaller klor, ammoniak
eller blekmedel p& delar i stal
eller delar som ytbehandlats
med metall (som fill exempel &r
anodiserade, fornicklade eller
forkromade).

* Gallren och platarna ska féras
in s& langt det gér pd
sidoskenorna. De mekaniska
scikerhetssparrarna som hindrar
att de glider ut av misstag ska
vara vénda nedd&t och mot
ugnens insida.

* Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

* Spruta inte med sprayprodukter
i nérheten av apparaten.

Anvisningar

* Téck inte dver ppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

* Brandrisk: lémna inga féremal
inne i ugnen.

« ANVAND AIDRIG
APPARATEN FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.

e Anvand inte karl eller behallare
i plast vid tillagning av mat.

e Placera inga konserver eller
slutna behallare i ugnsutrymmet.

* Ta ut alla platar och galler ur
ugnen, om de inte anvénds vid
fillagningen.

* Téck inte &ver ugnens botten
med aluminiumfolie eller
stanniolark.

e Placera inte kastruller eller
platar direkt p& ugnens botten.



Anvisningar

* \id behov kan platens fals {som
medfélier eller séljs separat
beroende p& modell] anvéndas
genom aft placera den pd
botten som eft stod for
matlagningen.

* Om du vill anvénda bakpapper
ska det placeras s& att det inte
stér varmluftscirkulationen inne i
ugnsutrymmet.

o Stall inte ifrén dig kastruller eller
platar p& den dppna luckans
inre glas.

e Anvdnd inte luckan som hévarm
vid placering av apparaten.

e Utsatt inte luckan for dverdrivet
fryck.

* Anvénd inte handtaget fér att
lyfta eller flytta apparaten.

A

* Under pyrolysen kan ytorna bli
varmare dn vanligt. Hall barn
pd& avstand.

Fér pyrolytiska apparater

* Avlédgsna matrester och spill
fran tidigare tillagning fran
ugnens insida innan du startar
pyrolysen.

* Innan pyrolysen startas ska alla
fillbehor som sitter i ugnen tas
bort.

e Stéing av brénnare eller
elektriska plattorna pa hallen
ovanfér ugnen innan pyrolysen
startas.

Installation och underhall

« DENNA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR ELLER
| HUSVAGNAR.

* Apparaten fér inte installeras p&
en sockel.



Anvisningar

A

* Ta hjélp av en andra personvid ~ ® Om nétkabeln skadas kontakta

installation av apparaten.

For aft undvika dverhettning fér
apparaten inte installeras
bakom dekorationsluckor eller
luckor med panel.

Installation och servicearbete
ska utféras av behérig personal
i enlighet med gdallande
lagstiftning.

Den elektriska anslutningen ska
utféras av behérig fackperson.

Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de anvisningar
som anges i
sakerhetsforeskrifterna for
elsystemet.

* Anvénd varmetdliga kablar som
t&l minst Q0 °C.

* Atdragningsmomentet fér
skruvarna pa kopplingsplintens
ledningar ska motsvara

1,5-2 Nm.

omedelbart den tekniska
supporten som sérier for aft
kabeln byts ut.

* Innan nagot arbete utférs pd
apparaten (installation,
underhallsarbete, placering
eller férflytining) ska du alltid
férse dig med personlig
skyddsutrustning.

* Bryt den elekiriska
stromférsdriningen, innan ndgot
arbete utférs p& apparaten.

* VARNING: Se till att apparaten

ar slackt innan lampan byts fér
aft undvika elststar.

* Koppla ur apparaten efter
installation via en tillgénglig
kontakt eller en strombrytare vid
en fast anslutning.



Anvisningar

* Matingslinjen ska férses med
en allpolig brytare som
sakerstéller frankoppling frén
ndtet och som har ett
kontakimellanrum som
garanterar en fullsténdig
frankoppling i enlighet med
villkoren i
dverspanningskategori lll, i
dverensstdmmelse med
installationsreglerna.

* Denna apparat fér anvéndas
p& en hajd p& upp fill
2000 meter éver havet.

Vad géller denna apparat

* Innan man byter glédlampa ska man se
fill att apparaten &r avsténgd.

* Luta dig inte mot eller sitt p& dérren nér
den &r dppen.

* Se noga fill attinga féremal fastnar i
ugnsluckan.

* Installera eller anvénd inte apparaten
utomhus.

1.2 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avséger sig allt ansvar fér

skador p& personer eller egendom som

orsakats av:

* annan anvéndning av apparaten dn den
avsedda;

* eft nonchalerande av féreskrifterna i
bruksanvisningen;

A

* en felaktig anvéndning av hela eller en
del av apparaten;

* anvdndning av reservdelar som infe &r i
original.

1.3 Apparatens syfte

Denna apparat &r avsedd aft anvandas fér
fillagning av livsmedel inom hushall. Al
annan anvéndning &r olémplig. Vidare fér
apparaten inte anvéndas:

* i kék avsedda fér personal i offérer, pé&
kontor och i andra arbetsmiljer;

* p& lantbruk/inom bondgérdsturism;

* av kunder pé& hotell, motell eller andra
liknande boenden;

* pd& bed and breakfasts.
1.4 Bortskaffande

X

Denna apparat ska hanteras
separat frén annat avfall (direkfiv
2002/95/EG, 2002/96/EG
och 2003/108/EG). Denna apparat
innehéller inte amnen i sédana méngder aft
de kan anses farliga for hélsa eller milis, i
sverensstammelse med gdllande
europeiska direkfiv.

Vid bortskaffande av apparaten:

* Kapa av nétsladden och avléggsna den
fillsammans med kontakten.

Elektrisk spanning
Fara for elektrisk stot
* Sténg av den allménna elektriska

fillforseln.

* Koppla ur nétsladden ur elsystemet.




* En apparat som inte langre anvéinds ska 1.6 Denna bruksanvisning
lamnas in till en lamplig
&tervinningsstation fér insamling av
elektriskt och elektroniskt avfall,
alternativt aterlémnas till dterférséliaren

Denna bruksanvisning utgér en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet och
alltid finnas inom réckhall under hela

vid kép av en motsvarande apparat. apparatens livsfid.
Vid tillverkning av apparatens emballage Lés denna bruksanvisning lésas noga, innan
anvands &tervinningsbara och icke apparaten anvénds.
férorenande material. 1.7 Ljuskalla

* Lamna in emballagen fill [mpliga
stationer fér separat insamling.

* Denna apparat har ljuskéllor som kan
bytas ut av anvéndaren.

* ljuskalloma i produkten &r lampliga fér
drift vid en omgivningstemperatur p&
>300 °C och avsedda f6r anvandning i

1.5 Mﬁrkp|éi héga temperaturer som t.ex. ugnar.

* Denna armatur innehéller ljuskallor av
effekfivitetsklass "G".

P& markplaten finner man tekniska
specifikationer, serienummer och markning.
Mérkplaten fér aldrig avlégsnas.



Anvisningar

.8 Spara energi

Vérm upp apparaten i férvég endast om
det stér s& i receptet. Férvérmningsfasen
kan uteslutas i alla funkfioner (se kapitlet
"Farvarmningsfas") med undantag fér
PIZZA-funkfionen (férvérmning kan infe
uteslutas) och ECO-funktionen
(forvérmning férekommer inte).

Undvik att 8ppna luckan under
fillagningen (inklusive ECO-funktionen) i
alla funkfioner.

Tina djupfrysta livsmedel innan du sétter
in dem i ugnen om inget annat finns
angivet pé férpackningen.

Vid flera fillagningar rekommenderar vi
aft livsmedlen fillagas direkt efter
varandra fér aff utnyttia den &nnu varma
ugnen pd bésta sdft.

Anvénd helst bakformar av metall som
béttre absorberar vérmen.

Ta ut alla plétar och galler ur ugnen, om
de infe anvénds vid tillagningen.

Avbryt tillagningen eft par minuter innan
den fid som normalt kréivs. Tillagningen
fortséitter de resterande minuterna med
higlp av den varme som finns inne i
ugnen.

Oppna luckan s& séllan som majligt for
aff undvika aff véirmen slépps ut.

Hall alltid ugnen ren.

A

1.9 Las bruksanvisningen sé héar

Foliande lasanvisningar géller fér denna g
bruksanvisning:

Anvisningar

Allmén information om
bruksanvisningen, sakerhet och
slutlig bortskaffning.

Beskrivning

Beskrivning av apparaten och dess

fillbehér.
Anvéndning

Y nformation om anvandningen av
3 apparaten och dess fillbehor, réd

om tillagning.

Rengéring och underhdll

Information om korrekt rengéring

och underhall av apparaten.

Installation

Information riktad fill kvalificerade

X tekniker gallande installation,
idrifttagning och provkéming.

Sékerhetsanvisningar

Information

Rad

N =] = R B

1. Serie anvisningar
* Enskild anvisning



Beskrivning

2 Beskrivning

2.1 Allmén beskrivning

Pyrolytisk modell Pyrolytisk modell med pizzasten
1 Kontrollpanel 5 Flakt
2 lampa 6 Stédramar fér galler/plétar
3 T&tingslist 7 Pizzasten (endast fér vissa modeller)

4 lucka X Stodramens nive



Beskrivning
2.2 Kontrollpanel
1 2 3 4 5
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Pyrolytisk modell med pizzasten

1 Temperaturvred

Med detta vred valier man
fillagningstemperatur.

Vrid vredet medurs fill dnskat vérde mellan
det lagsta och det hagsta.

2 Indikeringslampa termostat

Lampan blinkar fér att signalera att ugnen
haller p& att véirmas upp till den temperatur
som stéllts in. Nar temperaturen &r vid den
temperatur som har stéllts in férblir lampan
tand fills man sténger av ugnen.

3 Klocka

Anvands for att visa klockan, stélla in
programmerade fillagningar och
programmera minutraknaren.

4 Indikeringslampa luckspérr

Téinds nér programmet startas fér
automatisk rengéring (pyrolys).

5 Funktionsvred

Ugnens olika funkfioner anvénds fér olika
fillagningssatt. Valj férst snskad funktion och
stéll sedan in tillagningstemperaturen med
hialp av temperaturvredet.




Beskrivning

2.3 Andra delar Positioneringsnivéer

Kylflakt Apparaten har nivéer fér placering av
pléatar och galler pé& olika hajd.
Isatiningshdjderna avses nerifrén och upp

@Q\\Q\Q (se 2.1 Allmé&n beskrivning).
%! 2.4 Tillgéngliga tillbehsr

® | Alla tillbehor finns inte till alla

1 modeller.

Galler
Flakten kyler ner apparaten och akfiveras
under fillagningen.
Flakten ger en normal lufstrom som kommer
ut &ver ugnsluckan. Det kan hénda att
denna luftstrom fortséitter en kort stund efter
det aft ugnen har sténgts av.

Inre belysning

Apparatens inre belysning ténds:
* nér luckan éppnas;

* né&r man startar ndgon av apparatens
funktioner, med undantag av funkfionen Galler fr ugnsplat

P

e | Man kan infe stéinga av den
1 invdndiga belysningen nar luckan
ar dppen.

Anvénds som stéd fér ugnsformar och dylikt.

Placeras ovanfér ugnsplaten och anvénds
vid fillagning av mat som kan droppa.



Djup ugnsplét

Anvénds fér aft samla upp fett frén mat pé
gallret ovanfér och vid bakning av paijer,
pizza och bakverk.

Lock till pizzasten (endast pé vissa
modeller)

Ska, nér pizzastenen inte anvénds,
placeras i det utrymme i ugnens botten som
annars &r avsett fér pizzastenen.

Pizzasten (endast fér vissa modeller)

Sérskilt utformad fér tillagning av pizza och
liknande rétter.

Pizzaspade (endast fér vissa modeller)

Anvands fér aft enkelt féra in pizzor pé&
pizzastenen.

(%2}
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3 Anvéndning

3.1 Anvisningar

3.2 Férsta anvandningstillfallet

1. Avlagsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt frén
fillbehsren.

2. Avlagsna eventuella efiketter (férutom
dekalen med tekniska data) fran
fillbehéren och ugnen.

3. Ta ut och rengér alla apparatens
fillbehor (se 4 Rengéring och underhall).

4. Vérm upp den tomma ugnen till maximal
temperatur fér att avléigsna eventuella
restprodukter fran fillverkningen.
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3.3 Anvandning av tillbehér Galler for ugnsplat
Galler och plétar Gallret ska sattas i platen. Man kan

darmed samla upp fetfet som frigérs fréin

Gallren och pléatama ska féras in s& langt den mat som fillagas.

det gar pa sidoskenorna.

* De mekaniska stkerhetsspérrarna som
hindrar atft gallret glider ut av misstag ska
vara véinda neddt och mot ugnens
insida.
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Lock och pizzasten (endast pa vissa
modeller)

Nar ugnen ér kall tar du bort locket frén
botfen av ugnen och fér in pizzastenen. Se
fill aft pizzastenen férs in korrekt p& den
plats som avses.

Vid bakning ska man anvénda den

sarskilda pizzafunkfionen .

Pizzaspade (endast fér vissa modeller)

Man ska alltid hélla pizzaspaden i
handtaget i fré nar man satter in och tar ut
mat ur ugnen. Man rekommenderas aft stré
ut lite mjel p& stélytan fér aft undvika aft
maten, som &r fuktig, fastiar pa stélet.

3.4 Anvéndning av ugnen

Starta ugnen

For atf starta ugnen:
1. Valj typ av tillagning med hjglp av
funktionsvredet.

2. Valj temperatur med hjglp av
temperaturvredet.




Anvéndning

Féruppvarmning

Tillagningsfunktionerna féregds alltid av en
uppvarmningsfas under vilken ugnen vérms
upp fill tillagningstemperaturen.

Indikeringslampan blinkar fér att signalera
att ugnen varms upp.

Nér ugnen nétt korrekt temperatur lyser
indikeringslampan med eff fast sken och en
liudsignal ljuder fér att signalera att maten
kan sattas in i ugnen.

Lista 6ver funktioner

ECO

Eco

Kombinationen mellan grillen och
undervdrmen rekommenderas
sarskilt vid fillagning pé en enda
niva med lag energiférbrukning.

Over-/undervdrme

Varmen, som kommer ovanifran och
underifr&n p& samma géng, gér
denna funktion lamplig fér fillagning
av vissa ratter. Denna traditionella
fillagningsfunktion &r lamplig nar
man fillagar en rétft & géngen.
Idealisk f&r stekar av alla typer och
for brad, pajer samt i synnerhet fér
fett kott som anka och gés.

haoaad

3

3=

3

Grill

Vérmen som kommer frén
grillelementet gér att utmarkta
grillresultat kan uppnds, sarskilt med
kattbitar som &r mellantjocka,/tunna
och gér, i kombination med den
roterande grillen (i férekommande
fall), att en jamn stekyta erhalls i
slutet av fillagningen. Idealisk fér
korvar, revbensspidll och bacon.
Denna funkfion gér att stora
ma&ngder mat kan grillas jémnt,
sarskilt kott,

Grill med flakt

Lufifledet som genereras av flékien
gér vérmen frén grillen mjukare
vilket ger en optimal grillning &ven
av tiocka bitar mat. Idealisk fér stora
kottbitar (t.ex. flaskstek).

Statisk med flakt

Flaktens funktion, i kombination med
den traditionella tillagningen,
garanterar en jamn stekyta &ven pd
komplicerade matratter. Idealisk for
kakor och tértor, &ven nér de
grdddas samfidigt pd flera nivaer.
(Vid tillagning p& flera nivéer
rekommenderas man att anvénda
2:a och 4:e nivan).
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Anvéndning

Undervérme (endast pd vissa
modeller)

Denna funkiion som endast ger
undervérme gér det majligh aff
fillaga mat som kréver en hagre
bastemperatur utan aff stekytan
paverkas negativt. Perfekt fér miuka
kakor, pajer och pizzor.

Pizza (endast péd vissa modeller)

Flektens funkfion i kombination med
grillen och undervérmeelementet
garanterar en jgmn tillagning dven
av komplicerade matratter. Idealisk
inte bara fér pizzor utan &ven fér
kakor och pajer.

Varmluft med flakt

Kombinationen av flékien och
varmlufiselementet (som &r inbyggt i
ugnens bakre del) gér att man kan
fillaga olika rétter pd flera niv&er,
forutsatt aft de kréver samma
temperaturer och samma
fillagningstid. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och jdmn
spridning av varmen. Det gér fill
exempel aff samtidigt fillaga fisk,
grénsaker och kakor (pé olika
nivéer) utan att lukterna och
smakerna blandas.

—  Turbo

P

Kombinationen av varmluft och den
traditionella funkfionen gér aft du
kan fillaga rétterna extremt snabbt
och effekfivt p& flera niv&er, utan att
blanda lukter eller smaker. Idealisk
for stora méngder mat som kréver
en infensiv fillagning.

Pyrolys

Na&r man anvénder denna funkfion
ndr ugnen femperaturer pé upp Hill
500°C vilket gér att all fet smuts
som bildas p& apparatens inre
vaggar bryts ned.

3.5 Réd vid tillagning

Allménna rad

* Anvénd en funktion med flakt fér en jamn

fillagning p& flera nivéer.

* Alt ka temperaturen ger inte en kortare

fillagningstid (rétterna kan bli hért stekia
utanpd men forbli réa inuti).

Rad vid tillagning av kétt

* Tillagningstiderna varierar beroende pé

matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

Anvand en kéttermometer vid tillagning
av stekar eller tryck pd steken med en
sked. Om steken kanns hard ar den klar,
annars ska den stekas eft par minuter till.



Anvéndning -2

Rad vid tillagning med Grill och Grill Rad vid upptining och jasning

med Hakt * Placera frysta livsmedel utan emballage 7

* Infor grillning kan man satta in kottet i kall och i en behallare utan lock vid ugnens
ugn, eller vérma upp ugnen i férvag om férsta niva.
man &nskar dndra effekten av e Undvik att placera matbitar ovanpé
fillagningen. varandra.

* Om man anvander funktionen Grill med ¢ Nar du finar kott ska du placera ett
fleskt ska man déremot véirma upp ugnen galler vid den andra nivan och en pl&t
innan man startar grillningen. vid den f&rsta nivan. P& detta st

* Maten ska placeras p& gallrets mitt. kommer maten inte i kontakt med den

* Vad gdller grillfunktionen bér man vrida vétska som frigérs vid upptiningen.
temperaturvredet till det hégsta vérdet, * De omtdligaste delarna kan téckas med

aluminiumfolie.

* Placera en ldngpanna med vatten pd
ugnsbottnen fér en bdtire j@sning.

Réd vid tillagning av bakverk och kakor 3.6 Klocka

som motsvarar symbolen =, for att
optimera tillagningen.

* Anvénd helst bakformar av metall som
béttre absorberar vérmen.

* Temperaturen och fillagningstiden beror
p& degens kvalitet och konsistens.

* Foratt kontrollera om bakverket ér bakat
invandigt sticker du in en tandpetare dér
bakverket r som hagst. Om tandpetaren
&r torr ndr du tar ut den &r kakan klar.

* Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut
det ur ugnen kan du nésta géng sénka
temperaturen med cirka 10 °C och vélja
en langre tillagningstid.

Indikeringslampa fér klocka
E Indikeringslampa fér timer

Indikeringslampa fér tidsinstélld
fillagning

Indikeringslampa for fordrsjd fillagning
A Reglervred
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Instélining av klockslag

Né&r man anvénder ugnen fér férsta
gaéngen, alternativt efter eft strémavbrott,

blinkar klockans indikeringslampa .

1. Vrid reglervredet medurs/moturs fér att
stélla in aktuell tid.

2. Efter cirka 5 sekunder slocknar

indikeringslampan @ och klockan

startar sin normala funktion.

| vissa fall m&ste man éndra klockan, t.ex.

vid 8vergang mellan vintertid och

sommartid.

3. Om man ska &ndra klockan ytterligare
ska man se till att ingen funktion &r
akfiverad (temperaturvredet och
funktionsvredet ska vara i lége 0).

4. Vrid reglervredet medurs/moturs.

Timer

1. Tryck pé reglervredet. Indikeringslampan
for timern D blinkar p& klockan.

2. Vrid inom 5 sekunder reglervredet
medurs/moturs for atf stélla in
fillagningsléingden (max 4 timmar). Alla
&kningar/minskningar visas genom att
minutvisaren hoppar fram eft steg.

Nér det géitt 5 sekunder sedan den senaste

instaliningen &tergdr visarna till att visa

aktuell tid, indikeringslampan fér fimern
lyser med eft fast sken och minufréiknaren
startar.

Man kan &ndra tiden medan timern &r

aktiverad.

3. Tryck pé& reglervredet. Indikeringslampan
for timern E blinkar pa klockan.

4. Inom 5 sekunder ska man vrida
reglervredet medurs/moturs fér aft stalla
in den nya fillagningstiden.

Neér def gatt 5 sekunder sedan den senaste
instéliningen &tergér visarna till att visa

aktuell tid, indikeringslampan fér timern E

lyser med eft fast sken och den nya

minutréknaren startar.
Nar minutréikningen avslutats kommer
indikeringslampan fér timern E aft borja

blinka och en ljudsignal hérs.

5. Tryck pé reglervredet for att inaktivera
liudsignalen.
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Férdrajd tillagning Man kan &ndra instélld data medan en
fillagning pagar.

7. Tryck pé reglervredet. Indikeringslampan
for tidsinstalld tillagning @ blinkar p&
klockan.

8. Vrid inom 5 sekunder reglervredet
medurs/moturs fér aft stélla in den nya
sluttiden fér fillagningen.

Efter aft man har stalltin en
fillagningsfunkfion:

Nar det gatt 5 sekunder sedan den senaste
instéliningen &tergdr visarna fill aft visa

1. Tryck pé reglervredet tva génger. aktuell tid.
Indikeringslampan fér fordraid tillagning
blinkar p& klockan. Efter fillagningens slut kommer
2. Vrid inom 5 sekunder reglervredet indikeringslampan fér tidsinstélld tillagning

medurs/moturs for aft stalla in den tid d& E att béria blinka och en ljudsignal hérs.
fillagningen ska starta (max 12 timmar).

9. Tryck p& reglervredet fér att inakfivera
liudsignalen.

w

. Tryck pa reglervredet. Indikeringslampan
for tidsinstalld tillagning E blinkar pa

klockan.

N

. Vrid inom 5 sekunder reglervredet
medurs/moturs for aft stélla in sluttiden
for tillagning.

Nér def gétt 5 sekunder sedan den senaste

instéliningen atergdr visarna fill att visa

aktuell fid.

5. Vrid temperaturvredet till &nskat vérde.

6. Tillagningen sfartar vid det férinstéillda
klockslaget och fortséiter fill det
ferinstallda klockslaget passerat.
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Tidsinstalld tillagning

Efter aft man har stalltin en
fillagningsfunkfion:

1. Tryck pé reglervredet tva ganger.
Indikeringslampan fér fordréid fillagning

blinkar pé klockan.

2. Tryck pé reglervredet. Indikeringslampan
for tidsinstalld tillagning E blinkar pa
klockan.

3. Vrid inom 5 sekunder reglervredet
medurs/moturs for att stélla in sluttiden
for tillagning.

Nér det gatt 5 sekunder sedan den senaste

instéliningen étergdr visarna till att visa

aktuell fid.

4. Vrid temperaturvredet fill &nskat vérde.

Tillagningen startar och fortsdtter il det

instéllda klockslaget.
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Man kan éndra instélld data medan en

fillagning pagar.

5. Tryck pa reglervredet. Indikeringslampan
for tidsinstdlld tillagning @ blinkar pé
klockan.

6. Virid inom 5 sekunder reglervredet
medurs/moturs fér att stélla in den nya
sluttiden f&r fillagningen.

Nar det gatt 5 sekunder sedan den senaste

instéliningen &tergér visarna fill att visa
aktuell id.

Efter illagningens slut kommer
indikeringslampan fér tidsinstélld tillagning

E aft bérja blinka och en ljudsignal hérs.

7. Tryck pé& reglervredet for att inakfivera
liudsignalen.




Indikativ tabell fér tillagning
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Lasagne Over-/undervéirme 1 220-230 45 -50
Pastagratéing - Over-/undervéirme 1 220-230 45 -50
Kalvstek 2 Turbo/ Statisk med flakt 2 180-190 Q0 - 100
Flaskkarré 2 Turbo/Statisk med flekt 2 180- 190 70-80
Korv 1,5 Grill med fleskt 4/3 280 15
Rostbiff 1 Turbo/Statisk med flakt 2 200 40 - 45
Ugnsstekt kanin 1,5 | Varmluft/Statisk med flakt 2 180- 190 70-80
Kalkonbrést 3 Turbo/Statisk med flakt 2 180 - 190 110-120
Fleskstek 2-3 Turbo/ Statisk med flakt 2 180 - 190 170-180
Ugnsstekt kyckling 1,2 Turbo/Statisk med flakt 2 180-190 65-70
Sidal Sida2
Flaskkotletter 1,5 Grill med flekt 4/3 280 15 5
Revbensspjall 1,5 Grill med flekt 4/3 280 10 10
Bacon 0,7 Girill 5/4 280 7 8
Flaskfile 1,5 Grill med flekt 4/3 280 10 5
Oxfilé 1 Grill 5/4 280 10 7
Laxoring 1,2 Turbo/ Statisk med flakt 2 150 - 160 35-40
Marulk 1,5 Turbo/Statisk med flakt 2 160 60 - 65
Piggvar 1.5 Turbo/Statisk med flakt 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo/Statisk med flekt 2 280 8-9
Brad 1 Varmluft/Statisk med flakt 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo/Statisk med flakt 2 180- 190 20-25
Bundt kaka ] Varmluft/ Statisk med flakt 2 160 55-60
Bakelse 1 Varmluft/Statisk med flarkt 2 160 35-40
Ricoftapaj 1 Varmluft/Statisk med flakt 2 160-170 55-60
Fyllda tortellini 1 Turbo/ Statisk med fleikt 2 160 20-25
Paradistérta 1,2 | Varmluft/Statisk med flakt 2 160 55-60
Petits choux 1,2 Turbo/Statisk med flakt 2 180 80-90
Sockerkaka ] Varmluft/Statisk med flakt 2 150- 160 55-60
Risgrynspudding 1 Turbo,/Statisk med flakt 2 160 55-60
Brioches 0,6 | Varmluft/Statisk med flakt 2 160 30-35

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och &r endast ungeférliga.




4 Rengdring och underhall Matsténk eller rester

Undvik s& vitt majligt att anvéinda stélull eller
vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens ytor.

Anvisningar

Anvénd vanliga icke-repande produkter
och vid behov redskap av tré eller plast.
Skalj omsorgsfullt och eftertorka med en
mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att lata sockerhaltig mat (fill exempel
sylt] torka fast inne i apparaten eftersom det
medfér en risk aft emalibeléggningen pa
apparatens insida skadas.

4.2 Rengéring av luckan

Demontering av luckan

For aft underlétta rengéringen bér man ta
av luckan och placera den pé en

diskhandduk.

Foli nedanst@ende anvisningar fér att ta av
luckan:

1. Oppna luckan helt och for in tva stiff i
gangjdrnens hal, enligt vad som visas pd

For aft bevara ytorna i goft skick ska de bilden.

rengdras efter varje anvéndningstillfélle,

effer aft de svalnat.

4.1 Rengéring av ytorna

Vanlig daglig rengéring

Anvénd alltid och uteslutande sarskilda
produkter som inte innehdller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skélj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

26



Rengéring och underhall ﬂ

. Tatag i luckan p& béda sidor med b&da
handerna och lyft den uppéttills en vinkel
pé& cirka 30° bildas och dra sedan ut
den.

30°

. F&r aft montera fillbaka luckan f6r man in
gangjaren i de fill syftet avsedda
dppningama pd ugnen och ser fill aft
sparen A vilar helti 8ppningama. Sank
luckan och ta ut sfiften ur g&ngijérnens hal
nar luckan &r korrekt placerad.

Rengéring av luckans glas

Glasen bér alltid vara val rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Rengér vid envisa
flackar med en fuktad svamp och vanligt
rengéringsmedel.

/ Det rekommenderas att anvénda
£ | de rengéringsprodukter som
levereras av tillverkaren.

Demontering av de invéndiga glasen

F&r att underlétta rengdring kan man ta av

de invéindiga glas som utgér sjdlva luckan.

1. Avlagsna det invandiga glasef genom aft
forsikfigt dra den bakre delen uppét; f&l;
rérelsen som visas av pilarna (1).

2. Dra darefter glasets frémre del uppét
(2). Darigenom frigérs de 4 sfift som ar
fasta vid glaset fran deras platser pé&

luckan.
|
P L
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3. P& vissa modeller finns eft mellanglas.
Avlagsna mellanglaset genom ait lyfta
def uppat.

4. Rengor det utvandiga glaset samt de
glas som avldgsnats tidigare. Anvénd
hushéllspapper. Vid envisa fléckar kan
man tvétta glasen med en fukiad svamp
och ett neutralt rengéringsmedel.

5. Satttillboka glasen i omvéind ordning i
forhallande fill demonteringen.
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6. Montera det invéindiga glaset igen. Var
noga med att centrera och genom att
frycka létt fésta de 4 stiften pa réift plafs
pé luckan.

4.3 Rengdring av ugnen
For aft behalla ugnen i gott skick ska den
alltid rengéras nér den svalnat.

L&t inte matrester forka fast inne i ugnen
eftersom det kan férstéra beldggningen.

Ta ut alla avtagbara delar fére rengéring.

Underlatta rengéringsarbetet genom att ta
av:

* luckan
* stodramar fill galler/plétar
* Ugnstatningen.




Rengéring och underhall

Torkning

Det genereras fukt inne i ugnen i samband

med fillagning av mat. Detta &r eff helt

normalt fenomen som inte Gventyrar

apparatens funkfion.

Efter varje avslutad tillagning:

1. L&t apparaten svalna.

2. Torka bort eventuell smuts frén ugnens
insida.

3. Torka av ugnens insida med en mjuk
frasa.

4. Llamna luckan 6ppen fills ugnens insida
ar helt torr.

Avlégsna stédramar fér galler/ pléatar

Genom aff ta bort stédramarna fér galler/
plétar kan man enklare rengéra
sidodelarna. Detta moment ska utféras varje
gé&ng man anvander funktionen fér
automatisk rengdring (endast p& vissa
modeller).

For aft avlagsna stédramar fér galler/

plétar:

1. For ramen in&t i ugnen s& att den lossnar
fran fastet A.

2. Dra sedan ut den frén féstena pé
baksidan B.

3. Nér man har slutfért rengéringen ska
man upprepa de moment som precis har
beskrivits fér aft placera tillbaka
stédramarna till galler/plétar.

{=H
1

Endast p& modeller med pizzafunktion:

Ta bort locket fill pizzastenen (1) och den %
bas (2) pa vilken det &r placerat. Lyft basen
uppét ett par millimeter och dra den sedan
utdt.

/({

Lyft kanten av undervérmeelementet (3)
uppat ett par centimeter och rengér ugnens
botten.

Satt tillbaka pizzastenens stéd genom att
skjuta in det s& l&ngt det g&r mot ugnens
baksida och sénka ner det s& att det

snapps fast med varmeelementets platta.
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4.4 Pyrolys: automatisk rengéring av
ugnen

Rengéring av pizzastenen

Pizzastenen ska diskas separat enligt

féliande anvisningar:

Stenen ska rengéras efter varje

anvéndning. Vérm inte upp den igen om det

finns beldggningar p& den. Vid rengéring
ska man halla ut 5 cl vingger pé stenen, l&ta
verka i 10 minuter och darefter stryka éver
stenen med stélull eller en svamp med
slipeffekt. Skolj med vatten och lat torka.

* Fére rengéringen ska man avlégsno de
fastbréinda resterna pé stenen med hjalp
av en metallspatel eﬁer en skrapa for
rengoring av glaskeramikhdllar.

* For basta rengéring ska pizzastenen
fortfarande vara ljummen. | annat fall ska
den diskas med varmt vatten.

* Anvand stélull eller scotch-brite indrénkt i
citron eller vindger.

* Anvand infe rengéringsmedel.

* Diska inte i diskmaskin.

* Pizzastenen f&r inte ldggas i blot.

* Anvand infe en fuktig pizzasten. L&t den
torka minst 8 timmar efter rengéringen.
Pizzastenens yta kan bli bucklig med tiden.
Detta &r helt normalt eftersom férgema som
tacker pizzatallrikens yta utvidgas nér de

utsatts fér héga temperaturer.
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Forberedelser

Innan du startar pyrolysen:

* Rengdr det inre glaset enligt
standardanvisningara fér rengéring.
Vid mer envisa beléiggningar ska man
spraya ett rengdringsmedel fér ugn pé
glaset (var noga med aft lésa de
anvisningar som anges p& produkfen);
lat verka i 60 minuter, skolj och torka
med hushdllspapper eller en
mikrofibertrasa.



* Ta ut alla tillbehsr som sitter i ugnen.

* Placera pizzastenens lock p& platsen pé
ugnens botten dér pizzastenen annars
sitter.

* Avlagsna stédramarna fér galler/plétar.

* Avlagsna det dvre skyddet |i
forekommande fall)

* Stang luckan.
Instéllning av pyrolys

1. Vrid funktionsvredet fill symbolen .

2. Tryck péa reglervredet fér att bekréfta.
Klockans visare stéller sig p& funktionens
sluttid.

3. Viid reglervredet &t héger eller vénster
for att stélla in tiden fér pyrolysen fill minst
2 minuter och max 3 timmar.

4. Tryck in reglervredet for att starta
pyrolysen.

Pyrolys

Nar man valt tid fér pyrolysen borjar
termostatens indikeringslampa att blinka
och ugnen bérjar vérmas upp.

Tv& minuter efter pyrolysens start spéirras
luckan (indikeringslampan fér luckspéirr
ténds) av en mekanism som gor att luckan
inte kan dppnas.

Man kan justera hur lénge pyrolysen ska
p&g& medan den kors.

5. Tryck pa reglervredet. Indikeringslampan
for tidsinstélld tillagning @ blinkar p&
klockan.

6. Vrid inom 5 sekunder reglervredet
medurs/moturs fér aff stélla in den nya
sluttiden fér tillagningen.

Nér pyrolysen har slutférts aktiveras en

liudsignal fér att signalera slutet p& det

automatiska rengdringsprogrammet.

7. Vrid tillbaka funktionsvredet ill lage 0.



Luckan ferblir spérrad tills temperaturen inne

i ugnen sjunker il en sgker niva.

8. Vénta tills ugnen svalnat innan du torkar
upp resterna med en fukfad
mikrofibertrasa.

w
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Pyrolys med férdrsjd start

Man kan programmera pyrolysen s aft
den startar vid en viss fid.

1. Vrid funktionsvredet fill symbolen .

2. Tryck pa reglervredet. Indikeringslampan
for fidsinstaild fillagning [G téinds och

lampan fér férdrajd fillagning
blinkar.

3. Vrid inom 5 sekunder reglervredet
medurs/moturs for att stélla in starttid fér
pyrolysen (max 12 timmar).

4. Tryck pé& reglervredet. Indikeringslampan

for fordrejd fillagning ténds och

lampan fér tidsinstalld fillagning @
blinkar.

5. Viid inom 5 sekunder reglervredet
medurs/moturs for aft stélla in tiden for
pyrolysen till minst 2 minuter och max 3
fimmar.

Nar det gatt 5 sekunder sedan den senaste

instéliningen &tergér visarna till att visa
aktuell fid.



Byte av glédlampa fér invéndig 4. Skruva loss och avlagsna lampan.
belysning

(%2}

- ’u
1. Ta ut alla tillbehsdr som sitter i ugnen. \\j
2. Avlagsna stédramarna fér galler/plétar.

3. Avlagsna lampskyddet med hjalp av eft
lampligt verktyg (t.ex. en sked).

5. Byt ut gladlampan mot en liknande
(40W).

6. Montera skyddet igen. Vénd glasets inre
formade del (A) mot luckan.

7. Férin skyddet s& langt det gar s aft det
fastnar helt i lamphéllaren.
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5 Installation

5.1 Elektrisk anslutning

Allman information

Kontrollera att egenskapema fér elndtet ér
lampliga i forhallande till de vérden som
anges p& dekalen.

|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mérkning har placerats
val synlig p& apparaten.

Dekalen f&r aldrig avlagsnas.

Apparaten drivs med 220-240 V™.
Anvénd en trepolig kabel (kabel p&a 3x 1,5

mm?, med hénvisning fill tvéirsnitiet p& den
inre ledningen).

Sérjfor jordning med hjglp av en kabel som
ar minst 20 mm léingre én de andra.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm
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Fast anslutning

Installera en flerpolig brytare p&
férsariningslinjen, i enlighet med
installationsféreskrifterna.

Brytaren ska placeras i nérheten av
apparaten och pé& ett s&dant satt att man
|&itt kommer &f den.

Anslutning med kontakt och uttag
Kontrollera att kontakten och uttaget ér av
samma typ.

Undvik aft anvanda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka éverhettning och
ferbranning.

5.2 Byta ut kabeln

1. Lossa skruvarna pd det bakre héljet och
avlagsna det for att f& atkomst fill
kopplingsplinten.

B——0)
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2. Byt ut kabeln.

3. Kontrollera att kablamna (fér ugn eller
eventuell spishdll) [6per optimalt och inte
kommer i kontakt med nagon del av
apparaten.




5.3 Placering Placering av férsérijningskabeln

- )

=(o
=IH

r__

(sett bakifrén)

Tatningslist till frontparti

Klistra fast medféliande témingslist p&
frontpartiet fér att undvika aff det trénger in
vatten eller andra vétskor.
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Installation

F6rankringséppningar Apparatens storlek (mm)

1. Avlagsna p|uggomo som sitter p& O ] O

apparatens frontparti.

I oXs)
7L

AEQQ.
JO0O

A

RO
J77
2. Placera apparaten i avsett utrymme fér
inbyggnad.
3. Fixera apparaten vid mébeln med hjglp 509
4-9-0. 1Q N
av skruvarna. 429 80

A-A

40
A-O.4L
470

RT7 A
J70

4. Tack sppningarmna med de pluggar som
tidigare avlagsnats.
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Installation under arbetsbdnk (mm)

45°

1=

©-

A

min 583 - max 585

A-QA.

OJ
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Installation i pelare (mm)

35-40 C T
560 =

GBS XoW - £8G UIW
|
]
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