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Wir empfehlen Ihnen, dieses Bedienungshandbuch sorgféltig durchzulesen. Hier finden Sie wichtige

Hinweise, um die Asthetik und Funktionalitat lhres Gerétes erhalten zu kénnen. Weitere
Informationen zu den Produkten finden Sie auf der Internetseite www.smeg.com

WARNHINWEISE

Allgemeine Sicherheitshinweise Personen mit eingeschrénkten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder Personen verwendet
werden, die keine Erfahrung im
Umgang mit Elekirogerdten
haben, sofern diese
beaufsichtigt und iber die
sichere Verwendung des
Gerdtes und die mit ihm

Personenschaden

e Das Gerdt und seine
zugdnglichen Teile erhitzen sich
stark wahrend des Gebrauches.
Kinder von dem Gerét
fernhalten.

* \Wahrend des Gebrauchs die
Héande mit Schutzhandschuhen

. chhUTzeln. 1 , verbundenen Gefahren
) iemals vsrsuc. en, |_D)emed | angewiesen sind.
amme oder einen brand mit e Kinder durfen nicht mit dem

Wasser zu |6schen. Das Gerat Geréit spislen
ausschalten und die Flamme mit o i Jor unter 8 Jahren durfen

einem DeCkel Oder einer SiCh ﬂiChT in der Nahe des

L('j.schdecke“obdecken. , Gerates aufhalten, wenn sie
e Dieses Gerdat darf von Kindern nicht beaufsichtigt werden.

ab 8 Jahren sowie von e Wahrend des Betriebs Kinder
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unter 8 Jahren nicht in der
Néhe des Gerates lassen.

Die Reinigung und Wartung
dirfen nicht durch
unbeaufsichtigte Kinder
erfolgen.

Denken Sie daran, dass die
Kochzonen sich sehr schnell
erwdrmen. Das Erwédrmen von
leeren Topfen vermeiden.
Uberhitzungsgefahr.

Bei Anwesenheit von Kindern
oder Haustieren, die das
Kochfeld erreichen kénnen, die
Bediensperre einschalten.

Die Oberflachen des
Kochfeldes wéhrend des
Betriebs oder solange die
Kontrolllampen der Restwarme
eingeschaltet sind, nicht
berthren oder reinigen.

Nach dem Gebrauch die
Platten ausschalten. Sich
niemals nur auf den
Topfdetekfor verlassen.

Kinder sind immer zu
beaufsichtigen, da sie die
Anzeige der Restwérme nur
schwer sehen kénnen. Nach
der Verwendung bleiben die
Kochzonen eine gewisse Zeit
lang sehr hei, auch, wenn sie
abgeschaltet sind. Verhindern,
dass Kinder mit dem Kochfeld
in Kontakt kommen.

Der Garvorgang muss immer
beobachtet werden. Ein kurzer
Garvorgang muss immer und
sténdig Uberwacht werden.
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* ACHTUNG: Unbeaufsichtigtes

Kochen von fett- und/oder
slhaltigen Speisen kann
gefahrlich sein und einen Brand
verursachen.

Fette und Ole kénnen Feuer
fangen, wenn sie Uberhitzt
werden. Sich wahrend der
Zubereitung von 3l- oder
fetthaltigen Speisen nicht
entfernen. Brennende Ole oder
Fette niemals mit Wasser
|8schen. Den Deckel auf den
Topf setzen und die
entsprechende Kochzone
ausschalten.

Die Funktionen Booster und/
oder Double Booster (wo
vorhanden) nicht zum
Aufwérmen von fettigen oder
sligen Speisen verwenden:
Brandgefahr.

Wéhrend des Betriebs keine
Gegenstande aus Metall wie
Besteck oder Geschirr auf das
Kochfeld legen, denn sie
kénnten sich Uberhitzen.
Keine geschlossenen Dosen,
Behalter oder Plastikbehdalter
fur das Garen von Speisen
verwenden.

Keine Magnetbehdlter
verwenden.

Keine Untersefzer oder
anderes Material zwischen
den Boden des Kochgefabes
und das Glaskeramikkochfeld
legen. Es besteht
Verbrennungsgefahr.
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Keine spitzen Gegensténde
aus Metall (Besteck oder
Kuchenhelfer) in die Offnungen
des Gerdgtes einfuhren.

Keine entflammbaren
Materialien in der N&he des
Gerdtes oder direkt unter dem
Kochfeld aufbewahren bzw.
benutzen.

Das Gerdat nach dem
Gebrauch ausschalten.

Den Stecker (wo vorhanden)
niemals durch Ziehen am Kabel
vom Stromnetz frennen.

KEINE SPRAYDOSEN IN DER
NAHE DIESES GERATES
VERWENDEN, WAHREND
DIESES IN BETRIEB IST.
KEINE VERANDERUNGEN
AN DIESEM GERAT
VORNEHMEN.

Vor jedem Eingriff auf das
Gerdt (Installation, Wartung,
Aufstellung oder Versetzung|
muss immer die persénliche
Schutzausristung getragen
werden.

Keine Reinigungsarbeiten
durchfihren, wéhrend das
Gerat noch warm oder in
Betrieb ist.

Nach dem Gebrauch die
Kochzonen ausschalten, die
eine gewisse Zeit lang sehr
heif bleiben, auch wenn sie
ausgeschaltet sind. Die
Oberflachen des Kochfeldes
nicht berhren.

Vor jedem Eingriff auf das

91477A053/D

Gerat den Hauptstromschalter
ausschalten.

Niemals versuchen, das Gerét
ohne den Eingriff eines
qualifizierten Technikers zu
reparieren.

Um jede Art von Gefahr zu
vermeiden, muss bei
beschadigtem Netzkabel
unverziglich der technische
Kundendienst kontakfiert
werden, der dasselbe
austauschen wird.

Bei Rissen, Springen oder
Brichen des
Glaskeramikkochfeldes, ist das
Gerat sofort auszuschalten.
Sofort die Stromzufuhr
unterbrechen und sich an den
technischen Kundendienst
wenden.

Personen mit
Herzschrittmachern oder
ghnlichen Geréaten sollten sich
vergewissern, dass die
Funktionsweise dieser Geréte
vom Induktionsfeld nicht
beeintrachtigt wird
(Frequenzbereich zwischen 20
und 50 kHz).

Gemaf den Richtlinien zur
elekiromagnetischen
Vertraglichkeit gehort das
Kochfeld mit
elekiromagnetischer Induktion
der Gruppe 2 und der Klasse B
an (DIN EN 55011).

WARNHINWEISE - 71



Schaden am Gerat

* Keine scheuernden oder
gtzenden Reinigungsmittel fur
die Reinigung der Teile aus
Glas verwenden (z. B.
Scheuverpulver,
Fleckenentferner oder
Metallschwémme).

e Eventuell Kochbesteck aus
Holz oder Kunststoff
verwenden.

* Esist verboten, sich auf das
Gerdt zu setzen.

* Das Kochfeld aus Glaskeramik
darf nicht als Abstellflache
benutzt werden.

 Das Gerdt nicht als Ablage
benutzen.

* Offnungen, Liftungsschlitze und
Warmeauslasse nicht
abdecken.

* Das Kochfeld nicht benutzen,
wenn ein eventuell darunter
installierter Backofen einen
Pyrolyse-Vorgang durchfihrt.

e Das Gerdt nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

* Das Gerdt wéhrend
Garvorgédngen, bei denen
Fette oder Ole freigegeben
werden kdnnen, nicht
unbeaufsichtigt lassen, da sich
diese durch Uberhitzung
entzinden kénnen. Besonders
vorsichtig vorgehen.

* Brandgefahr: keine
Gegensténde auf den
Kochflachen aufbewahren.

e DIESES GERAT DARF NICHT
72 - WARNHINWEISE

ALS RAUMHEIZER BENUTZT
WERDEN.

Die KochgeféBe oder
Grillpfannen mussen sich
innerhalb des Umrisses des
Kochfeldes befinden.

Alle Kochgefabe missen einen
flachen und ebenen Boden
aufweisen.

Bei Uberlaufen des Inhalts muss
die Flussigkeit unverziglich vom
Kochfeld entfernt werden.
Darauf achten, dass keine
séurehaltigen Substanzen wie
Zitronensaft oder Essig auf das
Kochfeld fallen.

Beim Kochen keinen Zucker
oder sife Mischungen auf das
Kochfeld schitten.

Keine Materialien oder
Substanzen, die schmelzen
kénnen (Papier, Kunststoff oder
Alufolie), wahrend des
Garvorgangs darauf ablegen.
Die KochgefdBe direkt auf die
Kochfléche aus Glaskeramik
stellen.

Keine leeren Toépfe oder
Pfannen auf die
eingeschalteten Kochzonen
stellen.

Keine rauen oder scheuernden
Materialien bzw.
scharfkantigen Metallschaber
verwenden.

Die Oberflache aus
Glaskeramik ist schlagfest.
Jedoch keine festen oder
harten Gegensténde auf die
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Kochflache fallen lassen, denn
dies kénnte zum Bruch der
Oberflache fohren.

Bei der Reinigung von
Stahlteilen oder Metallfléchen
(z. B. eloxierte, mit Nickel
behandelte oder verchromte
Flachen) keine chlor-,
ammoniak- oder
bleichmittelhaltigen Produkte
verwenden.

Das Gerdat ist nicht fir den
Betrieb mit externen
Zeitschaltuhren oder mit
Fernbedienungssystemen
vorgesehen.

Zur Vermeidung von Kratzem
auf der Glasoberfléche sollten
Topfe nie Uber die Oberflache
auf das Kochfeld gezogen,
sondern immer hochgehoben
und an der gewiinschten Stelle
abgestellt werden.

Installation

DIESES GERAT DARF NICHT
AUF BOOTEN ODER IN
WOHNWAGEN
INSTALLIERT WERDEN.

Das Gerat mithilfe einer
anderen Person in den Schrank
einschieben.

Sicherstellen, dass der Schrank
Uber die notwendigen
Offnungen verfugt.
Sicherstellen, dass das
Material des Schranks
hitzebestandig ist.

Die Installation und die
Wartungseingriffe missen von
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qualifiziertem Fachpersonal
und unter Bericksichtigung der
geltenden Normen
vorgenommen werden.

Der Stromanschluss darf nur
von zugelassenem technischem
Personal ausgefuhrt werden.
Der Erdungsanschluss ist
obligatorisch und ist unter
Einhaltung der
Sicherheitsnormen fur
elektrische Anlagen
vorzunehmen.

Nur Kabel verwenden, die
gegen eine Temperatur von
mindestens Q0 °C bestandig
sind.

Das Netzkabel an der
Rickseite des Mobels
entlangfuhren. Darauf achten,
dass es nicht mit der unteren
Schutzabdeckung des
Kochfeldes oder mit einem
moéglicherweise unter dem
Kochfeld eingebauten
Backofen in Berihrung kommt.
Beim Anschluss zusatzlicher
elektrischer Gerdate ist Vorsicht
geboten. Die Anschlusskabel
dirfen nicht mit den heiben
Kochzonen in Berihrung
kommen.

Das Anziehmoment der
Schrauben der Speiseleitungen
der Klemmleiste muss 1,5-2
Nm entsprechen.

Das Gerdt nicht zu fest am
Mabel befestigen, da wahrend
der Verwendung Sché&den
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auftreten oder sich die
Warmeauslassschlitze
verstopfen kénnten.

Die Installation und ein
eventueller Austausch des
Stromkabels darf ausschlieBlich
von autorisiertem technischem
Personal durchgefihrt werden.
Um jede Art von Gefahr zu
vermeiden, muss bei
beschadigtem Netzkabel
unverziglich der technische
Kundendienst kontakfiert
werden, der dasselbe
austauschen wird.

Vor jedem Eingriff auf das
Gerdt (Installation, Wartung,
Aufstellung oder Versetzung|
missen immer persénliche
Schutzausristungen griffbereit
sein.

Vor jedem Eingriff auf das
Gerdt den Hauptstromschalter
ausschalten.

Bitte dafir sorgen, dass das
Gerét nach der Installation
durch einen zugénglichen
Stecker oder, im Falle eines
Direktanschlusses, durch einen
Schalter abgeschaltet werden
kann.

An der Speiseleitung muss,
gemdh der
Installationsrichtlinien, eine
allpoligen
Netztrennvorrichtung installiert
werden, mit einem
Offnungsabstand zwischen
den Kontakten, der die
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vollstandige Trennung unter
Bedingungen der Kategorie
Uberspannung lll ermaglicht.
Dieses Gerat kann bis zu einer
maximalen Héhe von 2000
Metern Uber dem
Meeresspiegel verwendet
werden.

Zweck des Gerdates

Das Gerat ist zum Garen von
Speisen in Privathaushalten
bestimmt. Jeder andere
Gebrauch wird als zweckwidrig
angesehen. Zudem darf es nicht
verwendet werden:

im Kichenbereich fir
Angestellte in Geschaften, in
Biros und anderen
Arbeitsbereichen.

auf Bauernhofen;

von Gdasten in Hotels, Motels
und Wohnkomplexen;

in Bed and Breakfasts.

Dieses Bedienungshandbuch

Das vorliegende Bedienungshandbuch ist
ein fester Bestandteil des Gerétes und ist
deshalb fir die ganze Lebensdauer des
Gerdtes sorgfaltig und in Reichweite
aufzubewahren.

Dieses Bedienungshandbuch vor der
Benutzung des Gerdtes sorgfdltig
durchlesen.

Die Erklarungen dieses Handbuchs
umfassen Abbildungen, die das
beschreiben, was normalerweise im Display
erscheint. Es muss jedoch beriicksichtigt
werden, dass das Gerdt Uber eine
aktudlisierte Version des Systems verfigen
kénnte, weshalb das, was im Display
angezeigt wird, sich von dem, was im
Handbuch dargestellt ist, unterscheiden
kannte.
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Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fir Personen- und
Sachschéden, die auf die folgenden Ursachen
zurUckzufohren sind:

¢ die zweckwidrige Verwendung des

Gerdtes;

¢ die Nichtbeachtung der Vorschriften dieses
Bedienungshandbuches;

e unbefugte Anderungen auch nur einzelner
Geratekomponenten;

* die Verwendung von
Nichtoriginalersatzteilen.

Typenschild

Das Typenschild enthélt technische Daten sowie
die Seriennummer und das Prifzeichen. Das
Typenschild auf keinen Fall entfernen.

Entsorgung

E: Dieses Gerdt entspricht der
europdischen WEEE-Richtlinie (2012/
19/EU) und muss nach Ablauf seiner
Lebensdauer von anderen Abféllen gefrennt
entsorgt werden.

Dieses Gerdat enthdlt, gemah der giltigen
europdischen Richtlinien, keine nennenswerte
Menge an gesundheifs- und umweltschadlichen
Stoffen.

Elekirische Spannung
Stromschlaggefahr

¢ Die Hauptsiromversorgung unterbrechen.

* Das Netzkabel von der elekirischen Anlage
trennen.

Um das Geréit zu enfsorgen:

* Das Netzkabel abschneiden und entfernen.

¢ Das Gerdt bei geeigneten Sammelstellen fur
elekirische und elekironische Abfélle
abgeben, oder es beim Kauf eines
gleichwertigen Gerdtes im Verhdlinis eins zu
eins an den Handler zurickgeben.

Die Verpackung unserer Produkte ist aus

recyclingfahigem und umweltfreundlichem

Material gefertigt.

* Die Verpackungsmaterialien bei geeigneten
Sammelstellen abgeben.

Verpackungen aus Plastik
Erstickungsgefahr
* Die Verpackung oder Teile davon nicht
unbeaufsichtigt lassen.
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Verpackungen aus Plastik
Erstickungsgefahr
e Vermeiden, dass Kinder mit den
Plastikbeuteln der Verpackung spielen.

So kénnen Sie Energie sparen

* Der Durchmesser des Topfbodens darf nicht
uber die auf dem Glaskeramikkochfeld
aufgedruckten Linien hinausragen.

* Die Topfe durfen nicht auBerhalb des
Kochfeldrandes und auf dem Display
positioniert werden.

* Beim Kauf eines neuen Topfes kontrollieren,
ob sich der Durchmesser auf den Boden
oder den oberen Rand des KochgefaBes
bezieht, denn Letzterer ist fast immer gréfer
als der Bodendurchmesser.

*  Wenn Gerichte mit langen Garzeiten
zubereitet werden sollen, kann man durch
die Verwendung eines Dampfkochtopfes
Zeit und Energie sparen und gleichzeitig die
in den Lebensmitteln enthaltenen Vitamine
erhalten.

* Sicherstellen, dass ausreichend Flussigkeit
im Dampfkochtopf ist, denn ein Uberhitzen
aufgrund fehlender Flissigkeit kénnte
KochgeféB und Kochzone beschadigen.

* Die Topfe méglichst mit einem passenden
Deckel bedecken.

* Ein Kochgefah wéhlen, dessen Grofe der
Menge des Kochguts entspricht. Ein groBes,
aber halbleeres Kochgefaf bedeutet
Energieverschwendung.

Werden Kochfeld und ein eventuell
A vorhandener Backofen gleichzeitig

verwendet, kann unter bestimmten

Bedingungen die Leistungsobergrenze

der Stromversorgungsanlage
iberschritten werden.

Informationen zum Stromverbrauch

im Aus-Zustand/ Stand-by-Modus

Die technischen Daten zum Stromverbrauch des
Gerdéfs im Aus-Zustand / Stand-by-Modus
finden Sie unter www.smeg.com auf der dem
ieweiligen Produkt gewidmeten Seite.

Wie man dieses
Bedienungshandbuch lesen muss

In diesem Bedienungshandbuch werden die
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folgenden Konventionen verwendet: /

A Warnung,/Achtung —

BESCHREIBUNG

Allgemeine Beschreibung

Informationen,/Tipps

e 1,2,.., 6:Induktionskochzone e  C: Modelle ab 80 cm mit 4 Zonen.
e 7:Bedienblende e D: Modelle ab 80 cm mit 6 Zonen.
e A:Modelle ab 38 cm. e E: Modelle ab 90 cm.

e B: Modelle ab 60 cm.

Leistungsaufnahme Leistungsaufnahme
in Booster-Funktion in Double Booster-
(W)* Funktion (W)*

Zone Abmessungen H x B Maximale Leistungs-
(mm) aufnahme (W)*

1-2

Einzelne Kochzonen

182 x 240 2100 2500 3000

76 - BESCHREIBUNG 91477A053/D



i ist fnah
Abmessungen H x B Maximale Leistungs- !.elsfungsoufnclhme Leistungsaunahme

Zone +  in Booster-Funktion in Double Booster-
(mm) aufnahme (W) (W)* Funktion (W)*
1+2
365 x 240 3000 3700
Funktion Bridge
3-4
182 x 200 2100 2500 3000
Einzelne Kochzonen
3+4
) 365 x 200 3000 3700
Funktion Bridge
5 160 x 160 1400 2100
6 250 x 250 2300 3000

*Die Leistungen sind nur richtweise angegeben und kénnen je nach verwendetem Kochgefa oder
den eingestellten Werten variieren.

Bedienblende

Bereich der Kochzonen

o-:-n

Liste der Tasten Schlussel-Symbol: zeigt die Akfivierung der
e |
Uhr-Symbol: zeigt die Zeitsteuerung einer
Cleitleiste: Erhsht oder vermindert die Kochzone an.

Leistungssiufe einer Kochzone. , Symbole Bridge-Funkfion: zeigen die

gTosTe Warming-Funktion: Aktfiviert die fivierung der Bridge-Funkfion an.
u

nkfion Temperatur halten. Bereich der Haupt-Bedienelemente

Liste der Symbole

Crdfische Leiste und Display der Kochzone:

stellen die Leistungsstufe dar, die fir eine
Kochzone ausgewdhlt wurde.

g Symbol Warming-Funktion: zeigt die
fivierung der Funktion Temperatur halten an. @ Taste On-/Off: Schaltet das Kochfeld ein
ode

raus.
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Taste Auto-Vent 2.0-Funktion: Aktiviert die

Kommunikation zwischen dem Kochfeld und der

dariber liegenden Dunstabzugshaube (nur bei

einigen Modellen).

Toste Grill-Funktion: Aktiviert die Grill-
unkfion

=F, = Taste zur Wertverringerung und -

e

rhohung.

fll Minutenzahler-Symbol: zeigt an, dass der
unabhangige Minutenzahler akfiviert wurde.

m Display des Minutenzéhlers.

/ Das Fehlen des Symbols % zeigt an,

= | dass das Gerdit nicht fur die drahtlose
Kommunikation mit der Abzugshaube
eingerichtet ist.

Vorteile des Induktionskochens

/ Das Gerdt ist mit einem

£ | Induktionsgenerator fir jede Kochzone
ausgestattet. Jeder Generator unter der
Kochfléiche aus Glaskeramik erzeugt
ein elekiromagnetisches Wechselfeld,
das Hitze direkt im Boden des Topfes
erzeugt. In der Induktionskochzone wird
die Wérme nicht mehr ibertragen,
sondem direkt von den
Induktionsstrémen im Inneren des
KochgefaBes erzeugt.

* Energieeinsparung im Vergleich zum
traditionellen elekirischen Garvorgang dank
der direkten Energietbertragung auf den

GEBRAUCH

Topf (es ist besonderes Kochgeschirr aus
speziellem, magnetisierbarem Material
erforderlich).

* Mehr Sicherheit, da die Energie nur auf das
Kochgef&h tbertragen wird, das auf dem
Kochfeld steht.

¢ Hohe Energieausbeute bei der Ubertragung
von der Induktionskochzone auf den
Topfboden.

* Schnelle Erwarmung.

* Geringere Verbrennungsgefahr, da die
Kochfléche nur am Toptboden erwdrmt
wird; Ubergekochte Speisen brennen nicht
an.

Leistungssteuerung

Das Kochfeld verfugt iber ein spezielles Modul
zur Leistungssteuerung, das den Stromverbrauch
reduziert bzw. optimiert. Wenn die Summe der
eingestellten Leistungsstufen die zulgssige
Hachstleistung Uberschreitet, steuert die Platine
die Leistungsabgabe der Kochplatten
automatisch. Das Modul versucht, die
Hachstleistungen beizubehalten. Auf dem
Display werden die von der automatischen
Leistungssteuerung eingestellten
Warmeleistungen angezeigt.

Die Prioritét gilt der letzten eingestellten
Kochzone.

Das Modul zur Leistungssteuerung hat
keinen Einfluss auf den
Gesamtstromverbrauch des Gerdates.

Vorhergehende Eingriffe

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

* Eventuelle Schutzfolien auf den
AuBenfléchen oder im Inneren des Gerdtes
einschlieBlich des Zubehars (falls
vorhanden) entfernen.

* Eventuelle Etiketten entfernen (mit Ausnahme
des Kenndatenschildes).

Fir das Induktionskochen geeignete
Kochgefafle

Die KochgefaBe, die auf dem Induktionsfeld

/8 - GEBRAUCH

benutzt werden sollen, missen aus Metall und
magnefisch sein, der Boden muss einen
ausreichenden Durchmesser aufweisen.

Geeignete Kochgefafle:

» KochgefdBe aus emailliertem Stahl mit
dickem Boden.

* KochgefdBe aus Gusseisen mit emailliertem
Boden.

* KochgeféBe aus mehrschichtigem Edelstahl,
rostfreiem ferritischem Stahl und Aluminium
mit Spezialboden.

Ungeeignete Kochgeféfle:
* KochgefdBe aus Kupfer, Edelstahl,
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Aluminium, feuverfestem Glas, Holz, Keramik
und Ton.

Durchmesser der Kochgefafle

Um sicherzustellen, dass das Gerét das
Kochgeschirr richtig erkennt, und um optimale
Garergebnisse zu erzielen, muss die Grébe des
Kochgeschirrs den in der nachstehenden
Tabelle angegebenen Mafen entsprechen.

Gebrauch des Kochfeldes

Einschalten der Kochzonen

/ Das Kochfeld ist mit einem

£ | automatischen Erfassungssystem der

= KochgeféBe ausgestattet.

Mindesttopf- ~ Empfohlener
Kochzonen durchmesser  Durchmesser
(mm) (mm)
1 -2 (Einzeln) Q0-110 170-190
1 -2 (Bridge) 190 - 230 240
3-4(Einzel)  90-110 160 - 180
3 -4 (Bridge) 190 - 230 200
5 70-90 160
6 110-130 250

Folgendes muss bericksichtigt werden:

* Die KochgefaBe dirfen nicht die auf der
Oberfléiche des Gerdits aufgedruckten
Linien Uberschreiten.

* Das Geschirr darf nicht an den Rand der
Glaskeramikflache oder des Bedienfeldes
gebracht werden.

¢ Eine Grillpfanne darf eine Grébe von
maximal 36 x 24 cm fur die Zonen 1 - 2 und
36 x 20 cm fur die Zonen 3 - 4 haben.

¢ Grillpfannen dirfen nicht in den Zonen 5
und 6 verwendet werden.

Basis-Funktionen

Erster Anschluss an das Stromnetz

Beim ersten Anschluss an das Stromnetz oder
nach einem Stromausfall und der
nachfolgenden Wiederherstellung wird eine
automatische Kontrolle durchgefihrt, bei der die
Kontrolllampe und die Displays einige
Sekunden lang aufleuchten. Danach kann das
Gerat fur den normalen Betrieb verwendet
werden.

Einschalten und Ausschalten

Zum Einschalten des Gerdgtes die Taste @
mindestens 1 Sekunde lang driicken. Zum
Ausschalten des Gerdtes die Taste @ so lange
dricken, bis ein akustisches Signal ertént. Nach

dem Einschalten schaltet sich das Gerat nach
etwa 10 Sekunden Inaktivitét automatisch aus.
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Nach Einschalten des Gerdgtes:

1. Ein (fur das Induktionskochen geeignetes
und nicht leeres) Kochgefah auf die zu
verwendende Kochzone stellen.

2. Das Display, das der Kochzone mit dem
Topf entspricht, schaltet sich automatisch ein

und zeigtmon.

Einstellung der Kochzonen

Nach Positionierung eines Topfes und nachdem

sichergestellt wurde, dass die Kochzone

eingeschaltet ist:

1. Einen Finger links neben die Cleitleiste der
zu verwendenden Kochzone legen.

Nun ist der angezeigte Leistungswert gleich

2. Den Finger nach rechts oder links bewegen,
um eine Leistung von 1 bis @ auszuwdahlen
oder die Funktionen Booster oder Double
Booster zu aktivieren (siehe entsprechende

Kapitel).

e —]
- =

Das Display der verwendeten Kochzone zeigt
den Wert der eingestellten Leistung an.

/ Die Leistungssfufe kann auch durch

£ | direktes Driicken der Cleitleiste gewdhlt
werden, etwa an der Stelle, die der

gewinschten Leistungsstufe entspricht.
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Ausschalten der Kochzonen

1. Den Finger bis zum Ende der Cleitleiste der
auszuschaltenden Kochzone nach links
bewegen.

1. Den Finger vom linken Ende zum rechten
Ende der Bildlaufleiste gleiten lassen.

1. Das Display der ausgewdhlten Kochzone

zeigt den \/\/ertm an.

/ Die Booster-Funktion kann auch durch

£ | einmaliges Dricken auf das rechte

/ Um mehr als eine Kochzone
& | gleichzeitig auszuschalten, genigt es,

das Gerat mit der Taste @

auszuschalten.

Zusammenfassende Tabelle der
Leistungsstufen

Die Leistung kann auf verschiedene Stufen
eingestellt werden. In der untenstehenden
Tabelle finden Sie die Angaben fur die
unterschiedlichen Zubereitungsarten.

Ende der Gleitleiste aktiviert werden.

2. Die Booster-Funktion wird aktiviert und auf
dem Display der Kochzone erscheint das

Symbol ﬁ

/ Die Booster-Funktion bleibt héchstens 5
£ | Minuten lang aktiv, danach kehrt die
Leistungsstufe automatisch auf @ zuriick.

Zur Deaktivierung der Booster-Funktion ist es
ausreichend, die Leistungsstufe der Kochzone
zu verringern oder das Gerdt auszuschalten.

Double Booster-Funktion

Leistungsstufen Geeignet fir:

0 OFF - Stellung

Kochen kleiner Speisemengen

von 1 bis 2 (niedrigste Leistung)
von 3 bis 4 Garvorgang
) Kochen groBer Speisemengen,
von 5 bis 6 Braten groferer Sticke
von 7 bis 8 Braten, mit Mehl anbraten
9 Braten

Grofle Mengen Wasser zum
Kochen bringen (maximale Lei-
stung, siehe ,Booster-Funktion”)

Booster-Funktion

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

Die Booster-Funktion erméglicht das Erwéirmen
eines Kochgefabes nur fur eine begrenzte Zeit.
Dient dazu, grofde Wassermengen in kurzer Zeit
zum Kochen zu bringen.

Nach Einschalten des Kochfelds und Auswahl

einer Kochzone:
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A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

Die Double Booster-Funktion ermaglicht es,
hohere Leistungen als die Booster-Funktion zu
erhalten.

Nach der Aktivierung der Booster-Funktion fur
eine Kochzone emeut ganz rechts auf die

Gleitleiste driicken; die Symbole m m und

werden nacheinander angezeigt und

zeigen an, dass die Funktion Doppel-Booster
akfiv ist.

Um die Funktion zu deaktivieren, einfach eine
andere Leistungsstufe wéhlen oder das Geréit
ausschalten.

Bridge-Funktion (nur fir einige Felder)

/ Diese Funktion sorgt automatisch fiir
£ | eine gleichmaBige Verteilung der
Leistung auf beide beteiligten Zonen.

Mit dieser Funktion ist es méglich, zwei
Kochzonen {vorne und hinten) gleichzeitig zu
steuern, um GeféBe wie Fisch-Dinster oder
leingliche KochgefdBe zu verwenden.

Nach Einschalten des Kochfeldes:
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1. Zwei kleine Topfe oder einen lénglichen
Topf auf die senkrecht verbundenen
Kochzonen stellen.

2. Die Anzeigen fir die jeweiligen Kochzonen
zeigen das Symbol m

3. Neben dem Display erscheinen die
blinkenden Symbole m und H§R Diese
Symbolen zeigen an, dass die Bridge-
Funktion akfiviert werden kann.

Aktivierung der Booster-Funktion:

1. Die Cleitleisten der betroffenen Kochzonen
gleichzeitig berihren; die Symbole und
leuchten dauerhaft auf.

2. Nach Aktivierung der Funktion bleibt nur das
linke Display aktiv.

3. Auf die Gleitleiste der linken Kochzone
einwirken, um die gewinschte Leistungsstufe
fur beide Kochzonen einzustellen.

/ Wenn die Multizone-Funktion aktiv ist,
£ | ist es nicht maglich, die Double Booster-
Funktion fur die enfsprechenden
Kochzonen zu aktivieren.

Bei Verwendung eines grofen, ovalen oder
sehr langen Topfes muss sichergestellt werden,
dass er in der Mitte der Kochzone steht.

91477A053/D

Beispiel einer NICHT korrekten
Positionierung des Topfes

Beispiel der Positionierung der Grillpfanne
Zusatzfunktionen
Unabhéngiger Minutenzéhler

/ Es ist moglich, eine Einstellung bis zu
£ einem Maximum von 1 Stunde und 59
Minuten vorzunehmen.

Mit dieser Funkfion ist es moglich, einen
Minutenzahler zu programmieren, der nach
Ablauf der eingestellten Zeit ein akustisches
Signal abgibt. Der Minutenzahler unterbricht
den Betrieb der Kochzonen nicht, sondern
macht den Benutzer nur darauf aufmerksam,
dass die eingestellfen Minuten abgelaufen sind.
Nach dem Einschalten des Kochfeldes, ohne
eine Kochzone zu aktivieren:

1. Die Taste = und . & g Oleichzeitig dricken;
zwischen ihnen erscheint das Symbol .
2. Das Display des Minutenzahlers zeigt
an.

3. Die Tasten E und betdtigen, um die
gewinschte Garzeit auszuwdhlen; die
Tasten fur einen Schnellvorlauf gedrickt
halten.

4. Nach einigen Augenblicken beginnt der
Timer herunterzuzahlen und der Punkt
zwischen der ersten und zweiten Ziffer
blinkt.

5. Nach Ablauf der Zeit werden akustische
Signale ausgelsst, die durch Dricken der
Taste oder deaktiviert werden
kénnen.

Anderung und Deaktivierung des

Minutenzahlers

Zur Anderung oder Deaktivierung des
Minutenzahlers wahrend der
Rickwartszahlung:

GEBRAUCH - 81



1. Die Taste @dmcken, um das Kochfeld zu

aktivieren [sofern es ausgeschaltet ist oder

sich im Standby befindef).

2. Die Tasten = und gleichzeitig

driicken.

3. Die Tasten ﬁ und betdtigen, um die
Rickwartszahlung abzudndern oder den
Minutenzdahler auf Null zu stellen. Durch
Zuriicksetzen des Timers wird er deaktiviert.

Schema der Erhéhung und Verringerung des
Minutenzéhlers (Berihrung nach Berishrung)

- +
von O bis 5 Minu- 10's 1 Minute
ten
Von 5 bis @ )
Minuien 30s 1 Minute
ab @ Minuten 1 Minute 1 Minute

Schema der Erhdhung und Verringerung des
Minutenzéhlers (Schnellvorlauf)

- +

von O bis 10

Minuten 1 Minute

1 Minute

von 10 Minuten

bis 1 Stunde

von 1 Stunde bis
1 Stunde und 59

Minuten

5 Minuten. 5 Minuten.

5 Minuten. 5 Minuten.

/ Durch Auswahl einer Zeit von 10

£ Minuten oder mehr erscheint das

Symbol unterhalb des Displays des

Timers.

3. Die Tasten E und betatigen, um die
e

gewinschte Garzeit auszuwdéhlen; die
Tasten fir einen Schnellvorlauf gedrickt
halten.

4. Der zeitgesteverte Garvorgang startet
wenige Sekunden nach der lefzten
Auswahl.

5. Nach Ablauf der Zeit werden akustische
Signale ausgelsst, die durch Dricken der

Taste = oder deaktiviert werden

kénnen.

/ * Diese Funktion kann auf mehreren
L7 Kochzonen gleichzeitig akfiviert
werden.

* \Wenn der Timer auf einer anderen
Kochzone aktiviert wird, verdunkelt

sich das Symbol der zuvor
eingestellten Kochzone leicht.

Abé&nderung oder Deaktivierung des
zeitgesteuerten Garvorgangs

Zur Abanderung oder Nullsetzung eines
zeitgesteverten Garvorgangs brauchen nur die
angefthrten Anweisungen fir die Abénderung
oder Nullsetzung des Minutenzéhlers befolgt
werden. Falls mehrere Kochzeiten eingestellt

wurden, missen die Tasten = und

gleichzeitig gedrickt werden, um von einem
Timer auf den anderen springen zu kénnen und
diese einzeln abzuandern.

Jeder ausgewdhlte Minutenzahler wird durch
das voll aufleuchtende Symbol
gekennzeichnet, wahrend die anderen
Symbole leicht verdunkelt erscheinen.

Zeitgesteuerter Garvorgang

/ Es ist moglich, eine Einstellung bis zu
£ | einem Maximum von 1 Stunde und 59
Minuten vorzunehmen.

Mit dieser Funktion kann die Abschaltautomatik

fur jede einzelne Kochzone programmiert

werden, die nach der vom Benutzer

eingestellten Zeit ausgel®st wird.

1. Einen Topf auf eine Kochzone stellen und
die gewinschte Leistungsstufe auswahlen.

2. Die Tasten F und gleichzeitig
dricken; neben dem Display der Kochzone
erscheint das Symbol A
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/ Wahrend einem oder mehrerer
£ | zeitgesteverter Kochvorgdnge ist es
méglich, einen unabhéngigen

Minutenzdahler einzustellen.

Schnellerwérmung

/ Diese Funktion ist fur die Funkfionen
& | Aufwarmen, Booster und Double
Booster nicht verfigbar.

Diese Funktion heizt eine Kochzone maximal auf
und ermdglicht ein schnelleres Erreichen der der
gewdhlten Leistungsstufe enfsprechenden Hitze.

Nach Auswahl einer Kochzone:
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1. Die Bildlaufleiste auf der gewiinschten
Leistungsstufe (1 bis 9) mindestens 3
Sekunden lang gedrickt halten.

2. Das Display der Kochzone zeigt das

Symbol @ abwechselnd zur

ausgewdhlten Leistungsstufe an.

3. Nach Ablauf der Erwérmungszeit stellt sich

die Kochzone ereut auf die zuvor
ausgewdhlte Leistungsstufe ein.

Diese Funktion kann durch Auswahl einer

anderen Leistungsstufe oder durch Ausschalten

des Gerdtes deaktiviert werden.

Pause-Funktion (nur bei einigen Modellen)

Mit dieser Funktion kann der Betrieb aller
Kochzonen unterbrochen werden.

Zur Aktivierung der Pause-Funktion:

1. Bei mindestens einer aktiven Kochzone die

Tasfen E und g gleichzeitig dricken.
2. Im Display aller Kochzonen erscheint das

Symbol m

/ Die Pause-Funktion kann maximal 10
& | Minuten lang akfiv gehalten werden.
Nach Ablauf schaltet sich das Gerat

aus.

Zum Deaktivieren der Pause-Funktion:

1. Die Tasten und . gleichzeitig

driicken. Es erscheint eine Animation der
grafischen Leiste der Kochzone hinten
rechts.

2. Den Finger auf der Gleitleiste von links nach

rechts verschieben.

3. Die Pause-Funktion ist nun deaktiviert und
die zuvor eingestellte Funkfionalitt ist
wiederhergestellt.

/ Waehrend der Pause-Funktion bleiben
£ | die Begrenzung der Garzeit, die

Symbole der Restwérme und die
Bediensperre akfiv.

Recall-Funktion (nur bei einigen Modellen)

/ Diese Funktion kann nur genutzt

£ | werden, wenn mindestens eine
Kochzone zum Zeitpunkt der

ungewollten Abschaltung aktiv war.

Diese Funktion erméglicht es, einige laufende

Vorgénge nach einem ungewollten Ausschalten

wiederherzustellen.
In diesem Fall missen folgende Vorgange
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innerhalb von 6 Sekunden ausgefihrt werden:

1.

Das Gerét einschalten.

Die LED-Leuchten oberhalb der Tasten
und 5 blinken )
Die Tosten und & gleichzeitig

dricken, um die zuvor ok‘rlven Funktionen
wiederherzustellen.

Die Funkfion Recall ermaglicht es, nur die
folgenden Funktionen wiederherzustellen:

1

o N

Leistungsaktivitdt und -stufe der Kochzonen.
Zeitgesteuerte Garvorgdnge.
Bridge-Funkfion

Schnellerwérmung.

Funktionen Booster und Double Booster.

Bediensperre.

Alle anderen, nicht aufgelisteten

—/ Funktionen werden nicht

wiederhergestellt.

Sonderprogramme

Warming-Funktion

Mit dieser Funktion kénnen fertig

—/ zubereitete Speisen warm gehalten

oder der Siedepunkt von Wasser
beibehalten werden.

Zum Aktivieren der Warming-Funkfion nach
Einschalten des Kochfeldes:

1.
2.

Stellen Sie einen Topf auf eine Kochstelle.
Die Taste driicken, um die Funktion zu
aktivieren; Das Display der ausgewdhlten
Kochzone zeigt das Symbol @ an und
neben der Balkenanzeige erscheint das

Symbol A

Um die Warmhaltefunktion zu deaktivieren,
dricken Sie einfach erneut die entsprechende

Taste .

Grill-Funktion

Mit dieser Funktion wird die Bridge-

—/ Funktion automatisch nur fur die rechten

Zonen aktiviert: niitzlich beim Grillen mit
einer Grillpfanne oder beim Garen mit
lénglichen Kochgefafen.

Zur Akfivierung der Grill-Funktion:

1.

Eine Grillpfanne oder einen lénglichen Topf

auf die rechte Kochzone stellen.
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2. Die Taste f=j} dricken. Die obere LED-
Leuchte blinkt.
Im Display der vorderen Kochzone erscheint

das Symbol , in dem der hinteren

Kochzone hingegen das Symbol . Die

Elektronik stellt die Leistungsstufe automatisch
auf @ (Vorheizphase).

Nach 3 Minuten Betrieb wird die Leistung auf
Stufe 7 heruntergefahren und das LED tber der
Grill-Funktionstaste leuchtet.

Auf die Gleitleiste einwirken, um die
Leistungsstufe jederzeit abzusndem.

Um die Funktion Grill zu deaktivieren, die Taste

driscken.

Auto-Vent 2.0-Funktion (nur bei bestimmten
Modellen)

/ e Mit dieser Funkfion kann die
L Abzugsgeschwindigkeit einer
Abzugshaube tber eine

Funkverbindung geregelt werden.

¢ Die Abzugshaube muss fir die
Auto-Vent 2.0-Funktion
entsprechend vorgerustet sein.

¢ Die Verbindung ist immer
unidirektional, vom Kochfeld zur
Haube. Es ist nicht méglich, das
Kochfeld durch die

Dunstabzugshaube zu bedienen.

Die Auto-Vent 2.0-Funktion ist standardmaBig
deaktiviert, kann aber tber das Benutzermeni
aktiviert werden.

Diese Funktion hat einen automatischen und

einen manuellen Modus:

* Der automatische Modus passt die
Abzugsgeschwindigkeit der Haube an die
Gesamtleistung des Gerdts an (siehe
,Benutzermeni - Option U2").

* Der manuelle Modus erméglicht die
Einstellung der Abzugsgeschwindigkeit

durch Driscken der Taste .

Nach dem Einschalten der Kochzone, den
manuellen Modus wie folgt akfivieren:

1. Die Taste driicken.

2. Mit jedem weiteren Tastendruck erhoht sich
die Abzugsgeschwindigkeit der Haube in
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einer zyklischen Abfolge von 5 Stufen, von

O (aus) bis 4 [maximale Geschwindigkeit).
Um in den automatischen Modus
zurickzukehren, ist es notwendig, das Gerat
aus- und wieder einzuschalten.

/ Genavuere Angaben finden sich immer
= | in der Anleitung der Abzugshaube.

Benutzermeni

Das Benutzermeni erméglicht die Anderung
einiger Befriebseigenschaften des Gerdtes. Es
stehen 4 Optionen zur Verfigung, die auf dem
Display des Minutenzaghlers mit dem
Buchstaben ,U" und einer progressiven
Nummer gekennzeichnet sind.

Option Beschreibung

Leistungsbegrenzung (kW) - Diese
Anderung ist dem Installateur vor-
behalten

Akfivierung und Deaktivierung der
Auto-Vent 2.0-Funktion (nur bei
bestimmten Modellen)

Auto-Vent 2.0 Konfiguration im
automatischen Modus (nur bei eini-
gen Modellen)

Vorbehaltene Option

Zugriff auf das Meni Benutzer
1. Das ausgeschaltete Kochfeld mit der Taste
einschalten.

2. Innerhalb von 3 Sekunden ermeut
dricken, um es auszuschalten. Das Symbol

beginnt zu blinken.

3. Dricken Sie die Tasten Hund

gleichzeitig, bis die grafischen Leisten
oberhalb der Gleitleisten der rechten
Bereiche erscheinen.

4. Driicken Sie die Mitte der beiden
Cleitleisten gleichzeitig, um den Zugang
abzuschliefen.

Einstellungen Benutzer

Nach der Anmeldung wird als Erste die Option
,Leistungsbegrenzung” (Option UO)
vorgeschlagen, die nur vom Installateur
geandert werden kann (siehe ,Verfahren zur
Leistungsbegrenzung”).

Die TostenE und betdtigen, um von einer

Option auf die andere tbergehen zu kénnen.
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Um die einzelnen Optionen auszuwdahlen, die

linke Halfte der Bildlaufleiste dricken, um

rickwarts zu blattern, und die rechte Halfte, um

vorwdrts zu blattern.

Die Option U1 (nur bei einigen Modellen)

aktiviert bzw. deaktiviert die Auto-Vent 2.0-

Funktion:

Wert O: Funktion deaktiviert.
Wert 1: Funktion aktiviert.

Die Option U2 (nur bei bestimmten Modellen)
konfiguriert die Funktion Auto-Vent 2.0 im
automatischen Modus. Es kénnen 8 Stufen
gewdhlt werden. Die folgende Tabelle gibt
einen Uberblick tber die méglichen
Einstellungen:

Wert Beleuchtung der Ab- Geschwindigkeitsstufe des Abzugshaubengebléses

zugshaube Schonendes Kochen Mittleres Kochen  Intensives Kochen

0 Off Off

1 On Off
2. 4.6 On Off Gesci\mi{r;d]igkeits— Gesci\x}gdégkeits—
3.5.7 On Geschwindigkeits-  Geschwindigkeits-  Geschwindigkeits-

stufe 1 stufe 2 stufe 3
Oder

Anhand der nachstehenden Tabelle den fir die

Leistungsbegrenzung des Gerdfs am besten
geeigneten Wert auswéhlen:

2 Die Taste p] mindestens zwei Sekunden

Wert Leistungsbeschrénkung
2-3 bis 4 kW

4-5 von 4 bis 5 kW
6-7 ab 5 kW

lang dricken. Alle Anderungen werden
verworfen und das Kochfeld wird erneut
gestartet, ist aber immer noch eingeschaltet.

Sicherheitsfunktionen

7

das Abzugshaubengeblése nicht
gewdhlt werden kénnen.

Wenn das Gerét auf eine niedrigere

Leistungsstufe als in der obigen Tabelle
angegeben eingestellt ist, kann es sein,
dass einige der Geschwindigkeiten fur

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

Begrenzung der Gardaver

Das Gerdt verfigt Uber eine automatische
Vorrichtung zur Begrenzung der Betriebsdauer.

Wenn die Gareinstellungen des KochgeféBes
nicht abgedndert werden, ist die maximale

Bei Modellen, die nicht tber eine

7

WIAN-Verbindung verfigen, sind die
Optionen U1 und U2 im Benutzermeni
zwar sichtbar, aber nicht zugdnglich.

Befriebsdauer von der ausgewdhlten

Leistungsstufe abhéngig.

Das Benutzermeni verlassen
Das Benutzermeni kann auf zwei Arten

Bei Aktivierung der Vorrichtung zur Begrenzung
der Befriebsdauer wird die Erwérmung des

Kochgefahes deaktiviert.

Leistungsstufen

Maximale Daver des Garvor-
gangs in Stunden

verlassen werden:

1

mindestens zwei

Die Tasten = und

Sekunden lang gleichzeitig dricken. Alle
Anderungen werden gespeichert und das
Kochfeld wird ausgeschaltet. Das Gerat
muss dann wieder eingeschaltet werden.
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Warmhalten
] 9
2
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Maximale Dauver des Garvor-

Leistungsstufen gangs in Stunden

; 51

4 4

5 3

6 3

; 2

8 2

° 1
BoosTe;érDBOO' 10 Minuten.

Anzeigen der Restwérme

Nach dem Abschalten der Kochzone erscheint
auf jedem Display ein spezielles Symbol, das
anzeigt, ob die Zone noch heif ist bzw. die
ungefahre Temperatur:

Symbol Temperatur

! >60°C
! >80 °C
E >100 °C

Uberhitzungsschutz

Wird das Kochfeld iber Iéingere Zeit bei voller
Leistung benutzt, kann die Elekironik bei hoher
Raumtemperatur Schwierigkeiten beim
Abkihlen haben.

Nach Erreichen dieser Sicherheitsschwellen
werden eine oder mehrere Kochzonen
deaktiviert. Bei sehr hoher Innentemperatur wird
das Gerdt automatisch ausgeschaltet.

Bediensperre (nur bei einigen Modellen)

/ Diese Funktion dient dazu, alle Tasten
£ des Kochfelds wahrend des Betriebs zu

sperren, mit Ausnahme der Tasfe @

Diese Funktion ist niitzlich bei
Reinigungsarbeiten und um versehentliche
Aktivierungen zu verhindem.

Aktivierung der Bediensperre, wenn mindestens
eine Kochzone akfiv ist:

* Die Tasten und &Y mindestens eine
Sekunde lang gleichzeitig dricken.

Die Bediensperre ist akfiv und das Symbol
wird fir jede Kochzone angezeigt.
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Um die Bediensperre zu deakfivieren, dricken

Sie die Tasten und mindestens eine
Sekunde lang gleichzeitig; die Symbole

erldschen.

Bediensperre (Kindersicherung)

/ Diese Funktion soll eine versehentliche
£ | Aktivierung des Gerdts, z. B. durch
Kinder, verhindern.

Zur Akfivierung der Bediensperre
(Kindersicherung) muss das Geréit eingeschaltet
sind, die Kochzonen diirfen nicht aktiv sein und
es darf kein Minutenzahler aktiviert sein:

e Die Tasten und g mindestens 3
Sekunden lang gleichzeitig driicken.

Das Symbol E erscheint auf den Anzeigen
aller Kochzonen und auf der Timeranzeige.
Um die Bediensperre zu deakfivieren, dricken
Sie die Tasfen = und mindestens 3
Sekunden lang gleichzeitig.

Fehlermeldungen

Bei Befriebsstérungen oder anomalem
Verhalten zeigt das Display eine Meldung mit
dem entsprechenden Fehlercode an.

Die Fehlercodes beginnen immer mit den
Buchstaben ,E" oder ,Er", gefolgt von einer

Reihe von Ziffern (zum Beispiel ,Er47-30").
Die codierten Fehler wie:

» EO2"
-« E2°
o Er21"

Weisen auf eine Uberhitzung des Gerdtes oder
eines seiner Bauteile hin, daher ist es
erforderlich, das Gerét unverziglich
auszuschalten, alle Kochgefabe zu entfernen
und das Gerat abkihlen zu lassen.

Wenn die Fehler weiterhin bestehen oder
unterschiedliche Fehler eingeblendet werden,
muss der Code aufgezeichnet und der
technische Kundendienst kontaktiert werden.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigung des
Glaskeramikkochfeldes

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

Reinigung der Oberfléchen

Um die Oberflachen in bestem Zustand zu
erhalten, sollten sie, nach Auskihlung, nach
jedem Gebrauch regelméBig gereinigt werden.

Tagliche Reinigung

Immer nur spezifische und nicht scheuernde
Produkte verwenden, die keine séurehaltigen
Substanzen auf Chlorbasis enthalten. Das
Produkt auf einen feuchten Lappen geben und
auf die Fléchen auftragen. Sorgféltig abspilen
und mit einem weichen Lappen oder einem
Mikrofasertuch abtrocknen.

/ Fihren Sie bei hartnéickigen

£ | Verschmutzungen mit einem mit Wasser
und neutralem Reinigungsmittel

angefeuchteten Spilschwamm eine

Kaltreinigung durch; anschliefend

trocken Sie mit einem Mikrofasertuch.

kannten dieses zerkratzen, wenn die Tépfe
verschoben werden. Daher gegebenenfalls die
Ksrnchen sofort vom Kochfeld entfernen.
Farbliche Veranderungen haben keine
Auswirkungen auf die Funktionstichtigkeit und
Widerstandsfahigkeit des Glases. Dabei
handelt es sich nicht um Materialveréinderungen
des Kochfeldes, sondern lediglich um
Rucksténde, die nicht entfernt wurden und daher
verkohlt sind. Es kénnen sich auch glanzende
Stellen bilden, die auf die Reibung der
Topfbaden und die Verwendung nicht
geeigneter Reinigungsmittel zurickzufuhren
sind. Es ist schwierig, die Verunreinigungen mit
einem Ublichen Reinigungsmittel zu entfernen. Es
kann nétig sein, den Reinigungsvorgang
mehrmals zu wiederholen. Die Verwendung
aggressiver Reinigungsmittel oder die Reibung
der Topfbaden kénnen im Laufe der Zeit das
Dekor auf dem Kochfeld abreiben und zur

Fleckenbildung beitragen.

/ Fir die Reinigung werden die vom
£ | Hersteller vertriebenen Produkte
empfohlen.

Wéchentliche Reinigung

Das Kochfeld ein Mal pro Woche mit einem
handelsiblichen Reinigungsmittel fir
Claskeramik reinigen und pflegen. Dabei immer
die Herstellerhinweise beachten. Das in diesen
Produkten enthaltene Silikon bildet einen
flussigkeits- und schmutzabweisenden
Schutzfilm. Alle Flecken bleiben auf dem
Schutzfilm und k&nnen leicht entfernt werden.
Die Oberfléche anschlieBend mit einem
sauberen Tuch trocken wischen. Darauf achten,
dass keine Reinigungsmittelreste auf der
Kochflache zurickbleiben, denn sie kénnten bei
Erwdrmung aggressiv wirken und die
Oberfléiche angreifen.

Flecken oder Speiseriickstéinde

Eventuelle helle Spuren, die durch den
Gebrauch von Tépfen mit Aluminiumboden
verursacht werden, kénnen mithilfe eines mit
Essig angefeuchteten Lappens entfernt werden.
Etwaige Verkrustungen nach dem Garvorgang
entfernen, mit Wasser nachspilen und mit einem
sauberen Lappen trocknen. Sandkémchen, die
vielleicht beim S&ubern von Salat oder
Kartoffeln auf das Kochfeld gefallen sind,
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sorgféltig abtrocknen, damit die
korrekte Funktionstatigkeit gewdhrleistet
und ein unschénes Aussehen durch
Wasser- oder
Reinigungsmittelrickstéinde vermieden
wird.

/ Das Gerat nach der Reinigung

Was tun, wenn...

Das Kochfeld nicht funktioniert:

¢ Sicherstellen, dass das Kochfeld
angeschlossen und der Hauptschalter
eingeschaltet ist.

 Sicherstellen, dass sich keine Stromausfdlle
ereignen.

* Sicherstellen, dass die Sicherung nicht
durchgebrannt ist. Die durchgebrannte
Sicherung ggf. austauschen.

e Sicherstellen, dass der Schutzschalter der
Hausanlage nicht ausgel®st wurde. Den
Schalter ggf. emeut aktivieren.

Die Kochergebnisse nicht zufrieden stellend

sind:

* Sicherstellen, dass die Gartemperatur nicht
zu hoch oder zu niedrig ist.
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e Sicherstellen, dass das Kochfeld tber eine
korrekte Luftung verfugt und dass die
Luftschlitze véllig frei sind.

e Fir das Induktionskochen zertifizierte und
geprifte Topfe verwenden.

Das Kochfeld qualmt:

* Das Kochfeld abkihlen lassen und nach
erfolgter Garung reinigen.

* Sicherstellen, dass keine Speisen
ibergekocht sind und ggf. einen gréberen

INSTALLATION

Topf verwenden.

Die Sicherungen oder der Schutzschalter der

Hausanloge wiederholt auslésen:

* Sich an den Kundendienst oder einen
Elekiriker wenden.

Das Kochfeld Risse oder Springe aufweist:

* Das Gerat sofort auszuschalten, den
Stromstecker herausziehen und unverziglich
den Kundendienst kontaktieren.

Elektrischer Anschluss

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

Allgemeine Informationen

Sicherstellen, dass die Eigenschaften des
Stromnetzes fir die Daten auf dem Typenschild
geeignet sind.

Das Typenschild mit den technischen Daten, der
Seriennummer und dem Prifzeichen befindet
sich gut sichtbar am Gerdt.

Das Typenschild auf keinen Fall entfernen.

Fir den Erdungsanschluss ein Kabel benutzen,

das mindestens 20 mm léinger als die anderen
Kabel ist.

Das Gerdt kann in den folgenden Betriebsarten
funktionieren:

Modelle ab 38 cm (A)

Modelle mit 80 ¢cm mit 6 Kochzonen (D) und
Modelle ab 90 cm (E)

380-415V 3N~ 1235 4 58
5x1,5 m? [eToTe [0T6Te]
funfpoliges Kabel ||_1 ||_2 |L3 |N1 JT—
220-240V 37/380- 1 2 3 4 5@
415V 2N~

4 x 4 mm? ? J?_
vierpoliges Kabel |L2 |L3 N2| =
220-240V IN™ 1 2 3 4 5@
5x2,5mm? o Q
funfpoliges Kabel ||_1 |L2 N1| N2| JT—

/ Die angefihrten Werte beziehen sich

27 | auf den Querschnitt des Innenleiters.

/ Die Netzkabel weisen Abmessungen
£ | unter Beachtung des

220-240V IN~ 1234589
31,5 mm? [eTeToT8 6Te]
dreipoliges Kabel I il L

Modelle ab 60 cm (B) und Modell ab 80 cm
mit 4 Zonen (C)

Gleichzeitigkeitsfaktors auf (in
Ubereinstimmung mit der Norm DIN
EN 60335-2-6).

Fur jeden Anschluss, sofern vorhanden,
muss die im Lieferumfang enthaltene
Bricke verwendet werden

IN

220-240V /380-415 1 2 3 4 5 @
V2N~

: [elolol8[8Te]
6x1,5mm T
sechspoliges Kabel L2 NEN2L =
220-240V 1 2 3 45 @
3 x 6 mm?2 g Q o) ﬁ Q )
dreipoliges Kabel |LI N2| JT—
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Fixer Anschluss

An der Versorgungsleitung einen allpoligen
Trennschalter geméB der Installationsrichtlinien
mit einem ausreichendem Abstand zwischen
den Kontakten vorsehen, damit im Falle einer
Situation geméh Uberspannungskategorie |l
die Vorrichtung eine vollstandige Trennung
ermoglicht.
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Fir den australischen/neuseeléndischen
Markt:

Der in den Festanschluss eingebaute
Trennschalter muss der Norm AS/NZS 3000
entsprechen.

Verfahren zur Leistungsbegrenzung

/ ¢ Dieses Verfahren ist nur fir den
Z Installateur bestimmt.
¢ Je nach Modell ist das Gerat
standardméfig auf maximale
Leistung eingestellt.

Um die maximale Leistungsaufnahme des
Gerdts zu éndern, muss das Benutzermeni
aufgerufen werden (siehe ,Benutzermeni”). Die
Option der Leistungsbegrenzung ist mit dem

Code W gekennzeichnet und wird als erste

vorgeschlagen.
Auf den Displays der vorderen und hinteren
rechten Zone werden die Zahlen angezeigt,
die mit der werksseitig eingestellten Leistung

verbunden sind (Wert in kW - je nach Modell):

HEl E

Uber die rechte Bildlaufleiste kann die Leistung
veréndert werden: Durch Dricken auf die linke
Seite wird die Leistung verringert, durch Driicken
auf die rechte Seite wird sie erhoht.

Dank der Funktion Eco-Logic Advance verringert
sich der Leistungswert in Schritten von 0,1 kW
bei jeder Berthrung.

Um das Benutzermeni zu verlassen, siehe
Kapitel ,Benutzermeni”.

Tabelle der Leistungsaufnahmen

Modelle Minimale Lei- Maximale Lei-
stung (kW) stung (kW)

38 cm 14 74

60 cm 14 74

8OZcm mit 4 14 4
onen

8OZcm mit & 14 4
onen

Q0 cm 1.4 10

Aussparung auf der Arbeitsplatte

Sicherheitshinweise zur Aufstellung und
Installation

A Siehe Allgemeine Sicherheitshinweise.

* Die Installation kann in Konstruktionen aus
den verschiedensten Materialien wie
Mavuer, Metall, Massivholz, mit Kunststoff
beschichtetes Holz, vorgenommen werden,
vorausgesefzt, dass diese hitzebesténdig
sind (> Q0 °C).

¢ Fumierungen, Klebstoffe oder
Kunststoffverkleidungen der angrenzenden
Mébel missen hitzebesténdig sein (> Q0
°C), andernfalls kénnen sie sich im Laufe
der Zeit verformen.

¢ Wenn das Mébel nicht iber die geforderte
Einbausffnung verfugt, muss diese mit Holz
und/oder Mauerwerk von einem
Fachtechniker realisiert werden.

¢ Der Mindestabstand zwischen
Abzugshaube und Kochfléiche muss
mindestens dem in der Montageanleitung
der Abzugshaube angegebenen Abstand
entsprechen.

* Auch fur die Aussparungen des Kochfeldes
an der Rickseite ist wie in den
Montageabbildungen angegeben der
Mindestabstand einzuhalten.

¢ Falls das Gerat Uber einem Backofen
installiert wird, muss dieser mit einem
Kuhlgeblase ausgestattet sein.

Abmessungen des Gerdtes (mm)

L
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501"
L
Modelle A ab 38 cm 380
Modelle B ab 60 cm 600
g/\odelle Cund D ab 80 cm mit4 und 6 800
onen
Modelle E ab 90 cm Q00
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Abmessungen des Einbauschranks (mm) Kochfeldrandes entlang angebracht werden.

Das Kochfeld nicht mit Silikon
min. 50 befestigen. In diesem Fall wére es nicht
moglich, das Kochfeld ohne

\/

min. 460 Beschadigungen abzunehmen.
min. 750 - B -

Beim bundigen Einbau: Nach dem Auftragen
30+50 der selbstklebenden Dichtung (A] auf der
min. 50 Glasoberflache und dem Positionieren sowie

Befestigen des Kochfeldes, missen die Rander

min. 380 - Modelle A ab 38 cm mit Silikon (B) ausgefillt und bei einem

] min. 600 - Modelle B ab 60 cm Ubertreten gesdubert werden. Im Bedarfsfall
min. 800 - Modelle C und D ab 80 cm d_os Kochfeld entfemgn und das Silikon mit ‘
einem Messer schneiden, bevor versucht wird,
min. @00 - Modelle E ab 90 cm es zu entfernen (C).
Kochfelddichtung

Arbeitsplatte zu verhindern, muss die beigefigte

Um das Eindringen von Flussigkeiten zwischen B
dem Rahmen des Kochfeldes und der 5__E \
‘V % ] .‘V ]

Dichtung vor der Montage des gesamten \7/
A C
Halbbiindiger und biindiger Einbau (mm)*
& ! & !
F i 7'y y 1
F M ry
G G
> Q >-
P Q X Y F G
Mod. A ab 38 cm 384 506 310 490 139 65
Mod. B ab 60 cm 604 514 560 478 + 490 147 145
Mod. CabBOemmit4 g0y 514 730 480 145 330
onen
Mod.Dab BOcmmito g0y 514 750780 490 145 330
onen
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p Q X Y F G
Mod. E ab 90 cm Q04 514 880 490 144 181
1 Elektrischer Anschluss

* Das linke Bild zeigt die halbbindige Bearbeitung, wihrend das rechte Bild die bindige
Bearbeitung darstellt. Modelle mit Kupferprofilen kénnen nur halbbindig eingebaut werden.

Einbau

Auf eingebautem Backofen

Der Abstand zwischen dem Kochfeld und den
Kichenmoébeln oder Einbaugeréten muss eine
ausreichende Luftzirkulation gewdahrleisten. Bei
der Installation Gber einem Backofen einen
Abstand zwischen der Unterseite des
Kochfeldes und dem darunter installierten Gerat
lassen.

\= et ‘ T

1 Mit Offnung auf dem Boden

Mit Offnung auf dem Boden und auf der Rijck-
seite

Auf neutralem Hohlraum

Falls sich andere Mébelsticke unter dem
Kochfeld befinden, muss in einem
Mindestabstand von 20 mm von der Unterseite
des Kochfeldes ein doppelter Holzboden
installiert werden, um zuféllige Berthrungen zu
vermeiden. Der doppelte Boden darf nur mit
speziellem Werkzeug zu entfernen sein.
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Mit Offnung auf dem Boden
Mit Offnung auf der Rickseite
min. 20 mm - max. 50 mm

max. 50 mm

O @™ > NN —

max. 50 mm

Bei nicht eingebautem doppeltem
Holzboden besteht die Gefahr, dass
der Benutzer ungewollt mit den

scharfen oder heifen Teilen in
Berhrung kommt.

Befestigung am Einbauschrank

Fur eine optimale Befestigung und Zentrierung
missen die Fedem wie folgend beschrieben
angebracht werden:

1. Die Federn durch leichten Druck horizontal
in die dafir vorgesehene Aussparung
einsetzen.

2. Die Federn dann nach oben drehen, um sie
endgultig einrasten zu lassen.

X
ta

Fiir den Installateur

*  Beim Anschluss mit einem Stecker (wo
vorhanden) muss der Stecker nach der
Installation immer zugéinglich bleiben.

* Das Nefzkabel niemals biegen oder
einklemmen.

* Das Gerdt muss geméh den
Installationsplénen installiert werden.

* Beinicht korrekt funktionierendem Geréit und
nach Durchfthrung aller erforderlichen
Uberprifungen muss das fur |hr Gebiet
zustdndige Kundendienstzentrum kontakfiert
werden.

* Nach der sachgemaBen Installation des
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Gerdites sollte der Benutzer in den korrekten
Gebrauch eingewiesen werden.
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