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TRADUCAO DO MANUAL ORIGINAL

Aconselhamos a ler atentamente este manual, que descreve todas as indicacdes para
manter inalteradas as qualidades estéticas e as funcionalidades do aparelho adquirido.

Para mais informacdes sobre o produto: www.smegfoodservice.com
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A Instrucoes

1 Adverténcias * As criancas ndo devem brincar
com o aparelho.

1.1 Adverténcias gerais de * Mantenha fora do alcance das

seguranca

Danos as pessoas

. & ATENCAO: superficies
quentes.

ATENCAO: Este aparelho e as
suas partes acessiveis ficam muito
quentes durante a utilizacao: as
criancas devem ser mantidas
afastadas.

ATENCAQ: Este aparelho e as
suas partes acessiveis ficam muito
quentes durante a utilizacdo: ndo
foque nos elementos de

aquecimento durante a utilizacao.

Proteja as m@os com luvas
térmicas durante a movimentacéo
de alimentos no interior do
compartimento de cozedura.
Nunca tente apagar uma
chama,/incéndio com égua:
desligue o aparelho e cubra a
chama com uma tampa ou com
um cobertor & prova de fogo.

O uso deste aparelho ¢ permitido
s criancas a partir dos 8 anos de
idade e as pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta
de experiéncia e conhecimento,
supervisionadas ou instruidas por
pessoas adultas e responsdveis
pela sua seguranca.
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criancas menores de 8 anos,
Caso ndo estejam
permanentemente vigiadas.

Nd&o permita que criangcas menores
de 8 anos se aproximem do
aparelho durante o funcionamento.
As operacdes de limpeza e
manutencdo ndo devem ser
efetuadas por criancas sem
serem vigiadas.

Né&o coloque nas prateleiras
mais altas e n@o visiveis
recipientes que contém liquidos
ou alimentos que se derrefem
durante a cozedura.

O pavimento adjacente ao
aparelho pode estar muito
escorregadico. Preste a méxima
atencdo

O processo de cozedura deve
ser sempre vigiado. Um processo
de cozedura com duracéo breve
deve ser vigiado constantemente.
Nd&o deixe o aparelho
abandonado durante as cozeduras
que possam libertar gorduras e
6leos que sobreaquecendo
poderdo enfrar em ignicdo. Preste a
mdxima atencdo.

Nd&o deite dgua diretamente nos
tabuleiros muito quentes.
Mantenha a porta fechada
durante a cozedura.



InstrucGes A

ATENCAO: a abertura da porta
durante ou imediatamente apos
uma cozedura pode libertar
vapor quente.

Em caso de infervencdo sobre os
alimentos ou no final da
cozedura, abra a porta 5
centimetros durante alguns
segundos, faca com que o vapor
saia, e em seguida abra
completamente a porta.

Né&o introduza objetos metdlicos
afiados (talheres ou utensilios)
nas fendas.

Desligue o aparelho depois do
USo.

NAO UTILIZE OU CONSERVE
MATERIAIS INFLAMAVEIS EM
PROXIMIDADE DO APARELHO.
NAO UTILIZE VAPORIZADORES
SPRAY EM PROXIMIDADE
DESTE APARELHO ENQUANTO
ESTIVER EM
FUNCIONAMENTO.

NAO MODIFIQUE O
APARELHO.

Providencie para que a
instalacéo e as intervencdes de
assisténcia sejam realizadas por
pessoal qualificado de acordo
com as normas vigentes.

Nunca tente vocé mesmo reparar
o aparelho ou sem a infervencdo
de um técnico qualificado.
Nunca puxe pelo cabo para
extrair a ficha.

* Durante as operacdes de

limpeza e manutencdo, desative
a alimentacdo eléfrica.

Danos ao aparelho

* Nas partes de vidro, ndo utilize

detergentes abrasivos, agressivos
ou corrosivos [por exemplo,
produtos em po, removedores de
manchas e palhas de aco),
materiais grosseiros ou
raspadores de metal afiados,
uma vez que podem riscar a
superficie, fazendo com que o
vidro se quebre. Utilize
eventualmente utensilios de
madeira ou pldstico.

Ndo se sente sobre o aparelho.
Naos partes em aco ou tratadas
na superficie com acabamentos
metdlicos (por exemplo,
anodizacdes, niquelagens,
cromagens) n&o utilize produtos
para a limpeza que contenham
cloro, amoniaco ou lixivia.

As grelhas e os tabuleiros devem
ser inseridos nas guias laterais até
ao ponto de paragem. Os
blogueios mecanicos de
seguranca que impedem a
extracdo acidental da grelha
devem ser virados para baixo e
para a parte posterior do
aparelho.

Néo utilize jatos de vapor para
limpar o aparelho.
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* Nao vaporize produtos de spray
nas proximidmfes do aparelho.

* Ndo obstrua as aberturas e as
fendas de ventilacdo e de
eliminacdo do calor.

* Perigo de incéndio: ndo deixe
objetos dentro do compartimento
de cozedura.

* NAO UTILIZE, EM CASO
ALGUM, O APARELHO PARA
AQUECER O AMBIENTE.

* Néo use loicas ou recipientes de
plastico para a cozedura dos
alimentos.

* Nao infroduza no compartimento
de cozedura latas de conservas
ou recipientes fechados.

* Retire do compartimento da
cozedura todos os tabuleiros e as
grelhas néo utilizados durante a
cozedura.

* Remova do interior do
compartimento de cozedura
residuos consistentes de alimentos
ou derrames derivados de
cozeduras anteriores.

* Ndo cubra o fundo do
compartimento de cozedura com
folhas de papel de aluminio ou
de estanho.

* Nao cologue panelas ou
tabuleiros diretamente sobre o
fundo do compartimento de
cozedura. Se necessdrio, utilize a
grelha para tabuleiro.

* Se quiser utilizar papel para
forno, coloque-o numa posicéo
que ndo atrapalhe a circulacdo
do ar quente no interior do
compartimento de cozedura.
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* Nao utilize a porta aberta para
colocar panelas ou tabuleiros
diretamente sobre o vidro interior.

* Nao exerca pressdes excessivas
na porta aberta.

* Nao use o puxador para levantar
ou deslocar este aparelho.

Instalacdo

e ESTE APARELHO NAO DEVE
SER INSTALADO EM BARCOS
OU RULOTES.

* O aparelho néo deve ser
instalado sobre um pedestal.

* Coloque o aparelho no mével
com a ajuda de uma segunda
pessoaq.

* Para evitar um possivel
sobreaquecimento o aparelho
ndo deve ser instalado atrds de
uma porta decorativa ou de um
painel.

* Providencie para que o
instalacéo e as intervencdes de
assisténcia sejam realizadas por
pessoal qualificado de acordo
com as normas vigentes.

* Providencie para que a ligacdo
elétrica seja realizada por
pessoal técnico qualificado.

* £ obrigatéria aligacdo & terra de
acordo com as modalidades
previstas pelas normas de
seguranca da instalacdo eléfrica.

* Utilize cabos resistentes &
femperatura de, pelo menos, 20 °C

de tipo HO7RN-F,



InstrucGes

O bindrio de aperto dos
parafusos dos condutores de
alimentacdo da placa de bornes
deve serigual a 1,5 -2 Nm.
Para evitar qualquer perigo, se o
cabo da alimentacao elétrica
estiver danificado, contacte de
imediato o servico de assisténcia
técnica para que proceda d sua
substituicdo.

Antes de qualquer intervencao
sobre o aparelho (instalacdo,
manutencdo, posicionamento ou
deslocacdo, sirva-se sempre de
equipamentos de protecdo
individual.

Antes de qualquer intervencao
sobre o aparelho, desative o
alimentagdo elétrica geral.
ATENCAO: Certifique-se de que
o aparelho estd desligado antes
de substituir a lampada para
evitar a possibilidade de choque
elétrico.

Possibilite que o aparelho seja
desligado apds a instalacdo, por
meio de uma ficha acessivel ou
interruptor, no caso de uma
ligacdo fixa.

Providencie, na linha de
alimentacdo, um dispositivo que
assegure a desativacdo unipolar,
com uma distancia de abertura
dos contactos que permita o
desligamento completo nas
condicées da categoria de
sobretens@o lll, em conformidade
com as regras de instalacdo.

A

O terminal assinalado por este
simbolo gy liga entre si partes
que normalmente se enconfram
no potencial de ferra. Lligue
apropriadamente os aparelhos
através deste terminal para
assegurar a equipotencialidade
dos mesmos.

Para este aparelho

Estes aparelhos destinam-se a ser
utilizados para aplicacdes
comerciais - e ndo para a
producdo em massa e continua
de alimentos.

Né&o se apoie ou sente sobre a
porta aberta.

Verifique que ndo fiquem objetos
encaixados nas portas.

Controle periodicamente a
correta integridade das
componentes através do servico
de assisténcia técnica.

O nivel de pressdo sonora
ponderado A ¢ inferior a 70 dB (A).

1.2 Chapa de identificacdo

A chapa de identificacdo indica
os dados técnicos, o numero de
série e a marca. A chapa de
identificac@o nunca deverd ser
removida.
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1.3 Responsabilidade do
fabricante

O fabricante declina qualquer
responsabilidade por eventuais
ferimentos em pessoas ou danos em
objetos, provocados por:

* utilizacdo do aparelho diferente
da prevista;

* inobservancia das prescricdes do
manual de utilizacdo;

* modificacao de qualquer peca
do aparelho;

* ufilizacdo de pecas de reposicao
ndo originais.

1.4 Finalidade do aparelho

Este aparelho destina-se a
cozedura de alimentos em
ambiente profissional. Qualquer
outra utilizacdo é imprépria.

A utilizacdo deste aparelho néo é
permitida a pessoas (incluindo as
criancas) com capacidades fisicas
ou mentais reduzidas ou que ndo
possuam experiéncia na utilizacdo
de equipamentos eléfricos, a ndo ser
que sejam supervisionados ou
instruidos por pessoas adultas e
responsdveis pela seguranca.

Instrucoes

1.5 Eliminacdo

pi¢

Este aparelho, conforme a
direfiva europeia REEE (2012/
19/UE), deve ser eliminado
separadamente dos outros residuos no
final da sua vida util. Este aparelho néo
contém substé@ncias em quantidades tais
que possam ser consideradas
perigosas para a sadde e para o
ambiente, em conformidade com as
diretivas europeias em vigor.
Para eliminar o aparelho:
e Corte o cabo de alimentacao
elétrica e retire o cabo juntamente
com a ficha.

Tensdo elétrica
Perigo de eletrocussdo
* Desligue a alimentacdo e
geral.

e Retire o cabo de alimentacéo
elétrica da instalacao elétrica.

étrica

* Entregue o aparelho aos centros
adequados de recolha seletiva dos
residuos elétricos e eletrénicos, ou
volte a entregar o aparelho co
revendedor no momento da compra
de um aparelho equivalente, na
razdo de um para um.



Informe-se que para a embalagem do 1.7 Como ler o manual de utilizacdo
aparelho s@o ufilizados materiais ndo
poluentes e reciclaveis.

* Enfregue os materiais de
embalagem aos centros
apropriados de recolha seletiva. Informacdes gerais sobre este

manual de utilizacdo, de seguranca

e para a eliminacdo final.

Este manual de utilizacdo usa as seguintes
convencdes de leitura:

Adverténcias

Descricdo

E Descricao do aparelho e dos
acessorios.

Utilizacdo

Y nformagcdes sobre a utilizagdo do
3 aparelho e dos acessdrios,

conselhos de cozedura.

1.6 Este manual de utilizacdo
Este manual de utilizacdo é parte
integrante do aparelho e deve
conservé-lo fntegro e té-lo sempre ao

Limpeza e manutencdo

Informacées para a correfa
limpeza e manutencdo do

seu alcance durante todo o ciclo de oporelhcj_

vida do aparelho. Instalagéio

Antes de utilizar o aparelho leia Informacées para o técnico
atentamente este manual de utilizacao. qualificado: instalagdo, colocacdo

em funcionamento e teste.

1. Sequéncia de instrucées de utilizacéo.

¢ Instrucdo de utilizacdo individual.
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Descricdo

2 Descricdo

2.1 Descricdo geral

1 Painel de comandos 5 Ventoinha

2 Llampada 6 Armacdes de suporte dos tabuleiros

3 Vedante 7 Tubo de infroducao de dgua (apenas em
4 Porta alguns modelos)

m Prateleira da armacéo



Descricdo

2.2 Painel de comandos

Modelos sem humidificacdo manual

1 Botdo de funcdes

As diferentes funcdes do forno s@o
adequadas as varias modalidades de
cozedura. Apds selecionar a funcéo
desejada, defina a temperatura de
cozedura através do botdo de
temperatura.

2 Lampada indicadora do terméstato
(laranja)

Quando esfd fixa indica que o forno estd a
aquecer para atingir a temperatura
definida. Com a temperatura afingida, o
acendimento e o desligamento indicam a
manutencdo constante da temperatura.

3 Botdo de temperatura

Através deste botdo ¢ possivel selecionar a
temperatura de cozedura.

Rode o botdo em sentido hordrio para o
valor desejado compreendido entre o
minimo e o maximo.

4 Botdo de humidificacdo (apenas em
alguns modelos)

Distribui vapor para melhorar a cozedura
dos alimentos. Rode o botdo no senfido [
hordrio para a posicao 1. A distribuicéo do
vapor permanece ativa até libertar o
botdo.

5 Lampada indicadora do temporizador
(verde)

O desligamento indica o inicio da
cozedura temporizada. O acendimento
indica que a cozedura tfemporizada
terminou.
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6 Botdo do temporizador

Através deste botdo é possivel selecionar a
cozedura manual ou temporizada. Rode o

botdo para o simbolo . para a

cozedura manual, ou para os nimeros
para selecionar os minutos de cozedura.
Terminada a confagem o bot&o encontrar-
se-G automaticamente na posicao de “0”,
o forno desliga e enfra em funcionamento
um sinal actsfico a indicar o fim da
cozedura.

2.3 Outras partes

Prateleiras de colocacdo

O aparelho dispde de prateleiras para a

colocacdo dos tabuleiros e das grelhas a
alturas diferentes. As alturas de infroducéo
devem ser entendidas de baixo para cima
(veja 2.1 Descricao geral).

lluminac@o interna

A iluminacdo interna do forno entra em
funcionamento quando o aparelho estd a
funcionar ou quando a porta é aberta.
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2.4 Acessérios disponiveis

Tabuleiro

Util para a disposicdo dos alimentos em
cozedura.




3 Utilizacao

3.1 Adverténcias




= Utilizacdo

3.2 Primeira utilizacdo

e |°* Pesodo aparelho vazio: 35 Kg.

1 * O fomno pode acolher uma

carga méxima de 3,5 Kg.

.Remova as eventuais peliculas protetoras

no exterior ou no interior do aparelho e
dos acessérios.

. Remova as eventuais etiquetas (&

excecdo da chapa com os dados
técnicos) dos acessérios e do
comparfimento de cozedura.

. Retire e lave todos os acessorios (se

presentes) do aparelho (veja 4 Limpeza
e manutencéo).

. Aqueca o forno vazio & méxima

temperatura para remover eventuais
residuos de fabricacdo.

3.3 Utilizacdo do forno

Ligacdo do forno

Para ligar o forno:

1.

Selecione afuncéo de cozedura através
do botdo de funcées.

. Selecione a temperatura afravés do

botdo de temperatura.

. Selecione o tempo de cozedura (afé

60') ou programe uma cozedura
manual l@j através do botao do

tfemporizador.

Lista das funcdes

MAX Circular ventilada
A combinacéo enfre a ventoinha e
a resisténcia circular (incorporada

MIN® "o parte posterior do forno) permite
a cozedura de diversos alimentos

@ em mais planos, desde que
necessitem das mesmas
temperaturas e do mesmo tipo de
cozedura. A circulacdo de ar
guente assegura uma reparticéo
instanténea e uniforme do calor.
Serd possivel, por exemplo,
cozinhar ao mesmo fempo (em
varias prateleiras) peixe, verduras e
biscoitos sem qualquer mistura de
odores e sabores.

Estatica

O calor, proveniente
simultaneamente de baixo e de
cima, forna esfe sistema adaptado
para cozinhar fipos de alimentos
parficulares. A cozedura
tradicional, denominada também
estdtica, é adaptada para cozinhar
um Unico prafo de cada vez. Ideal
para assados de qualquer fipo,
pdo, tortas recheadas, ¢, de
qualquer modo, partficularmente
indicada para carnes gordas como
ganso ou pato.
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Grill Cozedura com humidificacéo
. O calor proveniente da resisténcia (apenas alguns modelos)

grill permite obter étimos resultados A humidificacao do forno ndo

de grelhados sobrefudo com came . ocorre com temperaturas inferiores

de média/pequena espessura e, a 150°C: temperaturas mais baixas

em combinacdo com o espeto provocam condensacdo e
rotativo (quando presente), permite gotejamento.

dar o final da cozedura um Em seguida, rode o botdo de
dourado uniforme. Ideal para femperatura para valores
salsichas, entrecosto de porco, superiores a 150°C e aguarde o
entremeada. Tal funcdo permite desligamento da lampada
grelhar de modo uniforme grandes indicadora do terméstato (cor de
quantidades de alimento, de modo laranja) antes de comecar a
particular a came. humidificacéo do forno.

Resisténcia inferior ventilada

A combinacdo entre o ventilador e
a Unica resisténcia inferior permite
concluir a cozedura mais
rapidamente. Este sistema &
aconselhado para esterilizar ou
ferminar a cozedura de alimentos 3.4 Conselhos para a cozedura
que |4 est@o bem cozidos na
superficie, mas ndo no inferior, e
requerem portanto um calor * Utilize uma funcdo ventilada para obter
superior moderado. Ideal para uma cozedura uniforme em vérios niveis.
qualquer tipo de alimento.

Conselhos gerais

* Aumenfar as femperaturas ndo abrevia
os tempos de cozedura (os alimentos
poderao ficar muito cozidos no exterior
e pouco cozidos no interior).
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= Utilizacdo

Conselhos para a cozedura de carne

Os tempos de cozedura variam em
funcdo da espessura, da qualidade do
alimento e do gosfo do consumidor.

Utilize um termémetro para carnes
durante os assados ou simplesmente
carregue com uma colher no assado.
Se este estiver firme estd pronto, caso
contrério, deve-se ainda deixar assar
durante alguns minutos.

Conselhos para as cozeduras com o Grill

A grelhagem de carnes pode ser
efetuada tanto com o forno frio, como
com o forno pré-aquecido se se
pretende mudar o efeito da cozedura.

Recomenda-se a disposicéo dos
alimentos no centro da grelha.
Na funcao Grill, aconselha-se a rodar o

botdo de temperatura para o valor mais
alto para ofimizar a cozedura.

Conselhos para a cozedura de bolos e
biscoitos

De preferéncia, utilize formas escuras de
mefal: ajudam a absorver melhor o calor.

A temperatura e a duragdo da
cozedura dependem da qualidade e
da consisténcia da massa.

Para verificar se o bolo estd cozido no
interior: no fim da cozedura, espete um
palifo no ponto mais alto do mesmo. Se
a massa ndo se agarrar ao palito, o
bolo est¢ cozido.

Se o bolo baixar quando for
desenfornado, na préxima cozedura
diminua a temperatura definida em
cerca de 10°C selecionando
eventualmente um tempo mais longo de
cozedura.
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Conselhos para a descongelacdo

Cologue os alimentos congelados sem
a embalagem num recipiente sem
fampa na primeira prateleira do forno.

Evite a sobreposicao dos alimentos.

Para descongelar a carne utilize uma
grelha colocada no segundo nivel e um
tabuleiro colocado no primeiro nivel.
Deste modo, os alimentos ndo ficam em
contacto com o liquido da
descongelacéo.

Para poupar energia

Pare a cozedura alguns minutos antes
do tempo normalmente necessario. A
cozedura prosseguird durante os
restantes minutos com o calor
acumulado no interior.

Reduza ao minimo as aberturas da
porta, de forma a evitar dispersdes de
calor,

Mantenha o interior do aparelho
permanentemente limpo.

Dicas de cozedura com funcdes
ventiladas

A ventoinha pode funcionar com duas
velocidades diferentes:

A velocidade maxima (MAX),
associada & poténcia maxima da
resisténcia circular, € adequada para
uma cozedura intensa e enérgica e
para alimentos de grandes dimensdes
(bolos, came, peixe, pratos de massa,
etc.).

A velocidade minima (MIN), associada
& poténcia miima da resisténcia
circular, é adequada para cozeduras
delicadas e alimentos de pequenas
dimensdes (bolinhos e legumes).



4 Limpeza e manutencdo 4.3 Limpeza diéria normal

Utilize sempre e apenas produtos
especificos que ndo contenham abrasivos
ou substancias dcidas & base de cloro.

4.1 Adverténcias

Verta o produto num pano humido e passe
sobre a superficie, enxague
cuidadosamente e seque com um pano
macio ou com um pano em microfibra.

4.4 Limpeza da chaminé

Para o funcionamento correto do aparelho
e para evitar riscos de danos, a drea de
evacuacdo dos fumos deve ser mantida
regularmente limpa e seca.

4.5 Manchas de alimentos ou
residuos

Evite absolutamente a utilizacdo de
esfregdes de aco e raspadores cortantes
para ndo danificar as superficies.

4.2 Limpeza das superficies

Para uma boa conservaggo das Utilize os produtos normais, ndo abrasivos,
superficies, é necessdrio limpd-las servindo-se eventualmente de utensilios de
regularmente no final de cada utilizacdo, madeira ou de plastico. Enxagte muito

apos as fer deixado arrefecer. bem e seque com um pano macio ou com

um pano em microfibra.

4.6 Limpeza dos vidros da porta

Aconselha-se manter os vidros da porta
sempre bem limpos. Utilize papel
absorvente de cozinha. Para a sujidade
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mais resistente, lave com uma esponja 4.7 Desmontagem da porta
homida e detergente comum.

Para facilitar as operacées de limpeza, é
aconselhavel retirar a porta e colocd-la
sobre um pano de prato.

Para refirar a porta, proceda da seguinte
forma:

1. Abra completamente a porta e insira
dois pernos nos orificios das dobradicas
indicados na imagem.

2. Segure a porta pelos dois lados com
ambas as méos, levante-a até formar um
angulo de cerca de 30° e extraia-a.
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3. Para voltar a montar a porta, introduza 2. Em seguida, puxe o vidro para cima na
as dobradicas nas respetivas fendas parte anterior (2). De tal forma,
situadas no forno assegurando-se de desprendem-se os 4 pemos fixados no
que os sulcos A fiquem totalmente vidro das suas cavidades na porta.

apoiados nas fendas. Baixe a porta e
em seguida remova os pernos dos
orificios das dobradicas.

m
E”

3. Retire o vidro infermédio puxando-o

para cima.

Desmontagem dos vidros interiores

Para facilitar as operacdes de limpeza, os
vidros inferiores que compdem a porta
podem ser desmontados.

1. Refire o vidro inferior puxando-o
delicadamente para cima na parte
posterior, seguindo o movimento
indicado pelas setas (1).
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4. limpe o vidro exterior e os anferiormente
refirados. Utilize papel absorvente de
cozinha. Em caso de sujidade
persistente, lave com uma esponja
humida e detergente neutro.

5. Reposicione o vidro intermédio para que
as indicagdes «Low-E» possam ser lidos
quando a porfa estd aberta, como
mostra a figura abaixo:
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6. Volte a colocar o vidro interior. Preste
atencdo para centrar e encaixar os 4
pernos nas suas cavidades na porta
com uma ligeira pressdo.

4.8 Limpeza do interior do forno

Para uma boa conservacdo do forno, é
necessdario limpd&-lo regularmente apds o
ter deixado arrefecer.




Limpeza e manutencdo

Remocdo das armacdes de suporte dos
tabuleiros

A remocdo das armacdes das guias
permite uma posterior facilidade de
limpeza das partes laterais. Para remover
as armagdes das guias:

1. Puxe a armacéo para o interior do forno
de forma a desprendé-la do encaixe

2. Extraia-a das cavidades situadas na
parfe de frds.

3. No fim da limpeza, repita as operacées
acabadas de descrever para colocar
novamente as armacdes das guias.

4.9 Manutencdo extraordinéria

Desmontar e montar os vedantes do
forno

Para desmontar o vedante do forno:

* Desprenda os ganchos colocados nos 4
cantos e puxe para o exterior o vedante
do forno.

7
4

Para montar o vedante do forno:

* Prenda os ganchos colocados nos 4
cantos do vedante do forno.

Conselhos para a manutencéo do
vedante do forno

O vedante do forno deve estar macio e
eldstico.

Para manter limpo o vedante do forno,
utilize uma esponja ndo abrasiva e lave
com dgua morna.




Substituicdo da lampada de iluminacdo 4. Desenrosque e refire a lampada.
interna

’\)EGQOO é
1. Retire todos os acessérios do interior do {\’/

compartimento de cozedura.

N

. Refire as armacées de suporte das
grelhas/dos tabuleiros.

w

. Retire a tampa da lémpada com a
utilizacéo de uma ferramenta (por

exemplo, uma chave de fendas). 5. Substitua a lémpada por uma

semelhante (40W).

6. Monte novamente a tampa. Deixe a
aresta interna do vidro (A) voltada para
a porta.

7. Pressione fotalmente a tampa de forma a
que encaixe perfeitamente no suporte
da léampada.
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4.10 Se o aparelho n&o funcionar

* O bot&o do temporizador esté colocado

em O.
* Aficha néo estd corretamente introduzida
na fomada.
O forno néo funciona * Presenca de uma avaria ou de um
problema de funcionamento no sistema
elétrico.

* H¢ fusiveis interrompidos ou interruptores
desligados.

O forno emprega demasiado tempo para (¢ A definicéo da temperatura ndo esté
cozinhar ou cozinha muito rapidamente correta.

* Os alimentos permanecem muito tempo
dentro do forno depois do final da
cozedura. Ngo deixe os alimentos durante
mais de 15-20 minutos no forno depois do
fim da cozedura.

Forma-se humidade dentro do forno e em
cima dos alimentos

Este produto estd em conformidade com as
normas de seguranca vigentes, relafivas
aos aparelhos elétricos. Os eventuais
controlos técnicos ou reparacdes devem
ser feitos por pessoal qualificado, para
evitar situacdes de perigo para o utilizador.
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5 Instalacdo

5.1 Ligacdo elétrica

Informacdes gerais

Verifique se as caraterfsticas da rede
elétrica estdo adaptadas aos dados
indicados na chapa. A chapa de
identificacdo, com os dados técnicos, o
numero de série e a marca estd colocada
de forma visivel no aparelho. A chapa
nunca deverd ser removida.

Providencie a ligacdo & terra com um cabo
mais comprido do que os outros, pelo
menos, em 20 mm.

O aparelho estd equipado com cabo
fripolar de tipo HOZRN-F (3 x 1,5 mm?, em
referéncia & seccé@o do condutor interno)
com ficha.

Modos de ligacdo

220-240V~

1.5 mm’

20 mm
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Ligac&o com ficha e tomada

Verifique se a ficha e a tomada sdo do
mesmo tipo e possuem capacidade
adequada & corrente maxima absorbida
pelo aparelho.

Evite a utilizacdo de reducédes,
adaptadores ou derivadores porque
poderiam provocar aquecimentos ou
queimaduras.

Substituicdo do cabo

1. Desaparafuse os parafusos da caixa da
parte de frds e refire a caixa para
aceder & placa de bornes.

2. Substitua o cabo.

3. Assegure-se de que os cabos sejam
encaminhados de forma ideal, de modo
a evitar qualquer confacto com o
aparelho.



!

5.2 Ligacdo hidraulica (apenas em ligue a entrada 1 a uma entrada de dgua
alguns modelos) com a boca roscada de ¥%4".

e

No painel fraseiro do aparelho encontra-
se a abertura para a ligacdo hidraulica e 5.3 Colocacdo
para a ligagdo elétrica.

@ . M

1 2

1 ligacao para humidificacdo interna
(openas em alguns modelos).
2 Terminal para a ligagdo elétrica.
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Nivelamento

Nivele o aparelho com o pavimento
através dos pés regulaveis. O percurso do
pé é de 10 mm aproximadamente.

Chaminé de descarga do vapor

Na parte de trés do aparelho estd situada
uma chaminé para a descarga do vapor
produzido na fase de cozedura.
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Instalacées multiplas

No caso de instalacdes multiplas, coloque
lado a lado dois ou mais aparelhos a uma
distancia de 50 mm entre eles e posicione-
os a uma distancia de, pelo menos, 50 mm
de uma eventual parede posterior e 30 mm
de uma eventual parede lateral.




cm

1-4A0D
1"Oov

dl
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