


























2. Rodar o botéo da temperatura para
selecionar o formato do hordrio a visualizar

[ i2h KlcHb §

Bloqueio dos comandos (seguranca das
criancas)

Quando se seleciona a versdo

_Z/ no ecrd aparecem as

indicacdes AM (antes do meio dia)

ou (depois do meio dia).

4

3. Pressionar o s'mboo@ para confirmar e
passar & regulacéo da hora.

4. Rodar o botdo da temperatura para regular
a hora atual.

5. Pressionar o botdo para definir a hora

atual e passar para a selecdo dos minutos.
6. Rodar o botdo da temperatura para regular
os minufos da hora atual.

7. Pressionar o botéo | &

para confirmar.

/ Para anular a operacao, rodar o botao
£ | das funcdes ou manter premido por

alguns segundos o bot&o

Definicdes
* No menu principal pressionar o botdo

Para sair do menu definicées, manter
premido por alguns segundos o botéo
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Este modo permite ao aparelho
bloquear automaticamente os
comandos apés 2 minutos de
funcionamento normal sem qualquer
intervencao por parte do utilizador.

1. Depois de ter entrado no menu das

definicaes, pressionar o botéo até
selecionar a funcéo de bloqueio dos

comandos.

2. Rodar o botéo da temperatura para afivar
a funcao de bloqueio dos comandos.

3. Pressionar o botéo

para passar para

a definicdo seguinte ou pressionar o botdo

« | para confirmar.

No normal funcionamento o blogueio
dos comandos ¢ indicado pelo
acendimento do indicador luminoso

IN

No caso de se focar nos botdes do
ecrd ou alterar as posicdes dos botdes,
no ecr& aparece, durante dois

segundos, a indicacdo .

Para desativar o bloqueio temporariamente:
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1. durante uma cozedura, rodar o botdo da
temperatura ou pressionar um bot&o do
ecra.

3. Pressionar o botdo para passar para

a definicéo seguinte ou pressionar o botéo

« | para confirmar.

/ A Show Room ativa é assinalada no

= | ecré pelo indicador luminoso

aceso.

/ Para utilizar normalmente o aparelho é
£ necessdrio definir para OFF esta

funcéo.

2. Quando o ecrd mostra a pagina “Loch
On", pressionar por alguns segundos o

botao | & |.

Dois minutos apés a Ultima definicdo o bloqueio
voltard a ficar ativo.

Show Room (apenas para expositores)

Manter quente

/ Este modo permite ao aparelho,

£ | ao concluir uma cozedura em que foi

/ Este modo permite ao aparelho

£ | desativar os elementos de
aquecimento, mas ao mesmo tempo
manter ativo o painel de comandos.

definida uma duracéo (se esta ndo for
interrompida manualmente), manter
quente (a baixas temperaturas) os
alimentos acabados de cozinhar e
manter inalteradas as caraterfsficas
organoléticas e de aroma durante a
cozedura.

1. Depois de fer entrado no menu das

definicaes, pressionar o botéo até

selecionar a funcdo show room.

1. Depois de ter entrado no menu das

definices, pressionar o botéo até

selecionar a funcdo manter quente.

2. Rodar o botdo da temperatura para ativar
a funcao show room.

2. Rodar o botdo da temperatura para ativar
a funcdo conservacao do calor.
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3. Pressionar o botdo para passar para

a definicdo seguinte ou pressionar o botdo

« | para confirmar.

/ Para utilizar normalmente o aparelho é
£ | necessario definir para OFF esta
funcéo.

Luminosidade do ecrd

/ Esta modalidade permite selecionar o
= | nivel de luminosidade do ecra.

1. Depois de ter entrado no menu das

definicaes, pressionar o botéo até
selecionar a funcéo de luminosidade do

ecra.

2. Rodar o botdo da temperatura para a
direita ou para a esquerda para selecionar
a luminosidade desejada, do valor 1 (baixa
luminosidade) até ao valor 5 (alta
luminosidade).

3. Pressionar o botao para passar para

a definicdo seguinte ou pressionar o botdo

« | para confirmar.

/ A funcéo de luminosidade do ecré estd
=2 | predefinida de fébrica para alta.

Tons

/ A cada pressdo dos simbolos no ecra
£ | o aparelho emite um som. Através
desta definicdo é possivel desativa-lo.

1. Depois de ter entrado no menu das

definicdes, pressionar o botéo até

selecionar a funcdo tons.

2. Rodar o botéo da temperatura para
desativar o som associado ao toque dos
simbolos no ecré.

3. Pressionar o botdo para passar para

a definicdo seguinte ou pressionar o botdo

« | para confirmar.

LIMPEZA E MANUTENCAO

Limpeza do aparelho

A Ver Adverténcias gerais de seguranca.

Limpeza das superficies
Para uma boa conservacéo das superficies, é
necessdrio limpd-las regularmente no final de

914779768/B

cada utilizacao, apds as ter deixado arrefecer.

Limpeza didria normal

Utilizar sempre e apenas produtos especificos
que ndo contenham abrasivos ou substéancias
dacidas & base de cloro.

Verter o produfo num pano himido e passar na
superficie, enxaguar cuidadosamente e secar
com um pano macio ou com um pano de
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microfibra.

Manchas de alimentos ou residuos

Evitar absolutomente a utilizacéo de esfregses
de aco e raspadores cortantes para ndo
danificar as superficies.

Utilizar produtos normais, ndo abrasivos,
servindo-se eventualmente de utensflios de
madeira ou de pldsfico. Enxaguar muito bem e
secar com um pano macio ou com um pano de
microfibra.

Evitar deixar secar no interior do aparelho
residuos de alimentos & base de sacarina (por
ex. compotal), pois podem danificar o esmalte
no interior do aparelho.

Limpeza do compartimento de cozedura

Para uma boa conservacdo do compartimento
de cozedura, é necessario limpa-lo
regularmente apos o ter deixado arrefecer.
Evitar deixar secar no interior do compartimento
de cozedura residuos de alimentos pois podem
danificar o esmalte.

Antes de cada limpeza exiraia todas as partes
removiveis.

Para facilitar as operacées de limpeza,
aconselha-se desmontar:

* aporta;
* asarmacdes de suporte das grelhas/dos
tabuleiros.

/ Em caso de utilizacdo de produtos de

£ | limpeza especificos, aconselha-se
fazer funcionar o aparelho &
temperatura maxima durante cerca de
15/20 minutos, a fim de eliminar
eventuais residuos.

Secagem

A cozedura de alimentos gera humidade

dentro do compartimento de cozedura. Este é

um fendmeno fotalmente normal que néo

compromete o bom funcionamento do

aparelho.

No final de cada cozedura:

1. deixar o aparelho arrefecer;

2. remover a sujidade do compartimento de
cozedura;

3. secar o compartimento de cozedura com
um Pano Macio;

4. deixar a porta aberta o fempo necessdrio
para que o compartimento de cozedura
seque complefamente.
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Remocdo das armacdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros

A remocdo das armacdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros permite que seja ainda
mais f&cil limpar as partes laterais.

A CSB

—

A = alojamento dianteiro
B = perno traseiro

/ Nalguns modelos, o perno

£ | traseiro B pode ser desmontado B
e remontado da mesma forma
que o alojamento dianteiro A.

Para remover a armagéo de suporte das

grelhas/dos tabuleiros:

1. Desapertar o perno de fixacao dianteiro
situado na parede lateral junto & abertura
do compartimento de cozedura (é possivel
ufilizar um utensilio, por exemplo, uma
moeda).

o

2. Puxar com cuidado a armacdo para o
centro do compartimento de cozedura de
forma a desprendé-la do alojamento
dianteiro A.

A

3. Refirar a armacao do pemo traseiro B
situado no fundo da parede lateral.

‘(OB

4. Repetir a operac@o para a armacdo
situada na outra parede lateral.

Para remontar as armacées de suporte das

grelhas/tabuleiros:
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1. Enfiar a parte fraseira da armacéo no N .
alojamento por baixo do pemo B situado (@) L
no fundo da parede lateral.

Vapor Clean (apenas em alguns

R modelos)

A Veja Adverténcias gerais de seguranca.

/ A funcao Vapor Clean é um

£ | procedimento de limpeza assistida que
— facilita a remocdo da sujidade. Gracas
B a este procedimento é possivel limpar o
interior do forno com extrema
facilidade. Os residuos de sujidade séo
amolecidos pelo calor e pelo vapor de
2. Reposicionar a parte dianteira da armacdo dgua facilitando a sua remogdo.

no alojamento A na parede lateral junto &
abertura do compartimento de cozedura.

Operacdes preliminares

Antes de acionar o Vapor Clean:

* Retire todos os acessérios do interior do
compartimento de cozedura.

* Se presente, remova a sonda de
temperatura.

* Se presentes, remova os painéis
autolimpantes.

* Verta cerca de 120 cc de dgua no fundo
do compartimento de cozedura. Preste
atencdo para que ndo saia da cavidade.

*  Com um nebulizador de borrifar, nebulize
uma soluc&o de dgua e detergente de loica
no compartimento de cozedura. Dirija o
borrifo para as paredes laterais, para cima,
para baixo e para o defletor.

3. Apertar o perno de fixacao dianteiro (&
possivel ajudar-se com um utensflio, por
exemplo uma moeda].

/ Aconselha-se efetuar no maximo 20
= | nebulizacses.

-
P

/ Nao pulverize sobre o deflefor se este
& | for revestido com material
autolimpante.

<A
- =
(\

&

Feche a porta.

Durante o ciclo de limpeza assistida, lave
separadamente os painéis com
autolimpeza (se presentes), anteriormente
removidos, com dgua morna e pouco
detergente.

4. Repetir a operacdo para a armacdo
situada na outra parede laferal.

Funcées especiais de limpeza

* Da posicao O, rodar o botéo de funcées
para a esquerda de uma posicdo. O botdo
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Definicdo da func@o Vapor Clean

/ Se a femperatura interna for superior &
£ prevista, a funcdo n&o é ativada e a

cada pressao do botdo || & | o

aparelho emite um aviso sonoro.
Deixar o aparelho arrefecer anfes de
ativar a funcéo.

1. Depois de ter enfrado no menu das funcées

especiais, pressionar o botdo & até

selecionar a funcéo .

para confirmar.

— e O

alll

500
START

© [

3. Pressionar o botdo para acionar a

Fun(;doA

cozedura.
1. Uma vez selecionada a funcao Vapor

Clean, pressionar o botdo .

No ecréd o Indicador luminoso pisca.

2. Pressionar o botdo de temperatura para
confirmar a hora de fim da funcéo.

3. Pressionar o botdo || & | para confirmar.

O aparelho fica & espera de atingir a hora de
inicio programada para acionar a funcdo
Vapor Clean.

Fim da func@o Vapor Clean

1. Rode o botdo de funcées até & posicdo O
para sair da fungéo.

2. Abra a porfa e remova a sujidade menos
persistente com um pano de microfibra.

3. Nas incrustacdes mais resistentes utilize
uma esponja antirrisco com filamento de
latgo.

4. Em caso de residuos de gordura, é possivel
utilizar produtos especificos para a limpeza
dos fornos.

5. Refire a ¢dgua residual do interior do
compartimento de cozedura.

6. Se presentes, remova os painéis com
autolimpeza e as armacdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros.

Para uma melhor higiene e para evitar que os
alimentos ganhem um cheiro desagradavel:

* aconselha-se efetuar uma secagem do
compartimento de cozedura com uma
funcéo ventilada a 160°C durante cerca
de 10 minutos.

Em caso de presenca dos painéis
autolimpantes, aconselha-se efetuar uma
secagem do compartimento de cozedura
simultaneamente ao ciclo de catdlise.

/ Os parémetros de duracdo e
femperatura ndo sdo modificéveis pelo
utilizador.

No final, no ecré é visualizada a indicacdo

lm intermitente acompanhada por um
sinal acustico.

4. Rodar o botéo de funcédes para a posicao
O para sair da funcdo.

Vapor Clean programada

A hora de inicio da funcdo Vapor Clean pode
ser programada como as outras funcées de
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/ Aconselha-se o uso de luvas de
=~ | borracha durante estas operacées.

/ Para facilitar a limpeza manual das
£ | partes mais dificeis de alcancar,
aconselha-se refirar a porta.

Manutencdo extraordindria

Conselhos para a manutencdo do vedante
O vedante deve ser macio e eléstico.

* Para manter limpo o vedante, ulilize uma
esponja ndo abrasiva e lave com dgua
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maornad.

INSTALACAO

Ligacdo elétrica

A Ver Adverténcias gerais de seguranca.

Informacdes gerais

Verificar se as carateristicas da rede elétrica
s@o adequadas aos dados indicados na
chapa.

A chapa de identificacdo, com os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo estd
colocada de forma visivel no aparelho.

A chapa nunca deve ser removida.

Efetuar a ligacdo & terra com um cabo mais
comprido do que os outros, pelo menos, de 20
mm.

O aparelho pode funcionar nos seguintes
modos:

e 220-240V~
1@ 2 220-240V~
- 20 mm
I- = N \\\\‘-

Cabo de 3 polos 3 x 1,5 mm2

/ Os valores indicados referem-se &
£~ | seccdo do condutor interno.

/ Os cabos de alimentacéo séo

£ | dimensionados tendo em conta o fator
—— de contemporaneidade (em
conformidade com a norma EN

60335-2-6).

Ligacdo fixa

Prever, na linha de alimentacdo, um dispositivo
que assegure a desativacdo da rede
omnipolar, com uma disténcia de abertura dos
contactos que permita a desligacdo completa
nas condicdes da categoria de sobretensao I,

em conformidade com as regras de instalacéo.

Para o mercado Australiano/Neozelandés:

A desconexdo incorporada na ligacdo fixa
deve estar conforme as normativas AS/NZS

3000.
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Ligacdo com ficha e tomada

Verificar que a ficha e a tomada sejom do
mesmo fipo.

Evitar a utilizacao de reducdes, adaptadores
ou derivadores porque poderiam provocar
aquecimentos ou queimaduras.

Substituicdo do cabo
Tensdo elétrica
Perigo de eletrocuss@o

¢ Desligar a alimentacdo elétrica geral.

1. Desapertar os parafusos da profecdo
fraseira e refirar o carter para aceder &
placa de bomes.

Sy &
Ly F

= %};\
o/ e/

2. Substituir o cabo.

3. Cerificar-se de que os cabos (forno ou
eventual placa de cozinha) sejam
encaminhados de forma correta, de modo
a evifar qualguer contato com o aparelho.

Posicionamento

A Ver Adverténcias gerais de seguranca.

Posicdo do cabo de alimentacdo

Guarnicdo do painel frontal
Colocar a guamicéo fornecida na parte
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posterior do painel frontal para evitar eventuais
infilracées de dgua ou outros liquidos.

Casquilhos de fixacdo

’W g\
e @ =

NG
N
I
®
Q

|OI\
O

—303—
62
4

1. Refire as tampas da virola infroduzidas na
parte frontal do aparelho.

2. Colocar o aparelho no encaixe.

3. Fixar o aparelho no mével com os
parafusos.

4. Cobrir os casquilhos com as tampas
anteriormente refiradas.

Dimensdes totais do aparelho (mm)

550

454

458
I

45°
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Encaixe em coluna (mm)

Ly XoW - Gyy ulw

* L

Certificar-se de que a parte
superior/posterior do mével tenha uma
abertura de cerca de 35-40 mm de
profundidade.

IN
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@

7

min. 603 mm

560 - 564 mm

445 - 447 mm

Q-11mm

min. 5 mm

259 - 1105 mm

min. 560 mm

min. 458 mm

Recorte para o cabo de alimentacéo (min. 6

co
cm?)

IO "~ m o0 w >

ib Caixa das conexdes elétricas
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Encaixe sob bancadas (mm)

8
A
[LL §.\
mlE
RN
|-
(I"' 'min]11
3 T max (13
Q :/
X
N
N 60, - S
- / Certificar-se de que a parte
- = | superior/posterior do mével tenha uma
abertura de cerca de 60 mm de
profundidade.
i A i
490-500 Y S

w

/ Se tencionar encaixar o aparelho por
£ baixo de uma bancada, deverd ser
instalada uma barra de madeira por
debaixo da bancada para garantir a
utilizacéo do vedante adesivo colado F
na parte traseira do painel frontal, a fim
de evitar eventuais infiliracdes de dgua
ou oufros liquidos.

-/G

L
£
3
|

co
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wb
/

7

Q-11 mm

min. 5 mm

IO mm o O w >

co
cm?)

min. 603 mm
560 - 564 mm
445 - 447 mm

259 -1105 mm
min. 560 mm
min. 458 mm

Recorte para o cabo de alimentacéo (min. 6

ib Caixa das conexdes elétricas

wb Barra de madeira (recomendadal)
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