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BEMARKNINGER

Generelle
sikkerhedsanvisninger

Skader p& personer

* ADVARSEL: Dette apparat og
dets tilgaengelige dele bliver
meget varme under brugen.
Sma barn skal holdes pé sikker
afstand.

* ADVARSEL: Dette apparat og
dets tilgaengelige dele bliver
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meget varme under brugen.
Lad vaere med at rgre ved
varmelegemerne under brug.

* Beskyt haenderne med
termohandsker, nér du skal se
fil eller vender maden i
ovnrummet.

* Forseg aldrig at slukke en
flamme /ild med vand: Sluk
apparatet, og daek flammen
med et lag eller
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brandhsemmende teeppe.
Brugen af dette apparat er
filladt for barn fra 8 &r og for
personer med nedsat fysisk,
sensorisk eller mental kapacitet
eller med manglende erfaring
eller kendskab, s& laenge de
overvages eller instrueres af
voksne personer, som er
ansvarlige for deres sikkerhed.
Barn mé ikke lege med
apparatet.

Hold barm pa& under 8 ar pé
afstand, hvis de ikke er konstant
overvagede.

Lad ikke barn under 8 ar
naerme sig apparatet, mens det
er i funktion.

Rengering og vedligeholdelse
md ikke udferes af barn uden
overvagning.
Tilberedningsprocessen skal
altid overvéges. En
filberedningsproces med kort
varighed skal overvages
konstant.

Ffterlad ikke apparatet uden
opsyn under tilberedninger som
kan frigive fedt og olie, der kan
anteende, hvis det
overophedes. Vaer yderst
forsigtig.

Haeld ikke vand direkte p& de
meget varme bradepander.
Hold lagen lukket under
filberedningen.

Ved indgreb p& madvarerne,
eller ved afslutning of
tilberedningen, skal du &bne
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l&gen 5 centimeter i nogle f&
sekunder, lade dampen slippe
ud, og derefter dbne lagen
helt.

* Indsaet ikke spidse
metalgenstande (bestik eller
veerkigj) i dbningerne.

e Sluk apparatet effer brugen.

e BRUG ELLER OPBEVAR IKKE
BRANDBARE MATERIALER |
NARHEDEN AF APPARATET.

e BRUG IKKE AEROSOLER |
NARHEDEN AF APPARATET,
MENS DET ER | FUNKTION.

e DER MA IKKE FORETAGES
ANDRINGER PA APPARATET.

* Installation og serviceindgreb
skal udferes af kvalificeret
personale under overholdelse
af de gaeldende standarder.

* Forseg aldrig af reparere
apparatet selv eller uden
indgreb fra en kvalificeret
tekniker.

* Traek aldrig i kablet for at hive
stikket ud.

Skader pa apparatet

* Brug ikke aggressive eller
setsende rengeringsmidler
(f.eks. pulverprodukter,
pleffiernere og metalsvampe),
ru materialer eller skarpe
metalskrabere pd& glasdele, da
de kan ridse overfladen og fé&
glasset fil at g& i stykker.
Anvend eventuelt
kakkenredskaber i trae eller
plastik.
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Seet dig ikke p& apparatet.
Brug ikke rengaringsmidler, der
indeholder klor, ammoniak eller
blegemiddel pa stal eller
overfladebehandlede dele
med metfalliske overflader
(f.eks. anodisering, fornikling,
forkromning].

Riste og bradepander skal
indsaettes i sideskinnerne, indfil
de standser helt. De mekaniske
sikkerhedslase, som forhindrer
en ufilsigtet udiraekning af disse,
skal vende nedad og mod
ovnrummets bageste del.

Brug ikke dampstraler fil
rengering af apparatet.
Spray ikke med sprayprodukter
i naerheden af apparatet.
Bloker ikke abningerne,
ventilations- og
udluftningsspalterne.
Brandfare: Efterlad ikke
genstande inde i ovnrummet.
BRUG UNDER INGEN
OMSTANDIGHEDER
APPARATET TIL
OPVARMNING AF
OMGIVELSERNE.

Anvend ikke kakkengrej eller
beholdere i plastik il

beholdere i ovnrummet.

Fierne alle riste og
bradepander, som ikke skal
anvendes under filberedningen,
fra ovnrummet.

Daek ikke ovnens bund med
aluminiumsfolie eller stanniol.
Saet ikke gryder eller
bradepander direkte pé
bunden i ovnrummet.

Om nadvendigt kan man bruge
risten til bradepanden (felger
med eller saelges separat
afhaengigt af modellerne) ved
at placere den p& bunden som
hijzelp il tilberedningen.

Hvis man ensker at anvende
bagepapir, skal det placeres
pd en sédan made, at det ikke
hindrer cirkulationen af varm luft
inde i ovnrummet.

Brug ikke den abne lage fil
understettelse af gryder eller
plader direkte p& den
indvendige rude.

Brug ikke den &bne der som
handtag til at placere
apparatet i skabet.

Pres ikke for hardt pa den &bne
lage.

Brug ikke h&ndtaget til at lzfte
eller flytte detfte apparat.

Installation og vedligeholdelse

« DETTE APPARAT MA IKKE

INSTALLERES PA BADE ELLER
| CAMPINGVOGNIE.

* Apparatet md ikke installeres

filberedning of maden.
pd en sokkel.

e |ndsaet ikke ddser eller lukkede
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Placér apparatet i
kokkenelementet med hjeelp fra
en anden person.

For at undgd evt.
overophedning m& apparatet
ikke installeres bag en
dekorativ lage eller et panel.
Installation og serviceindgreb
skal udferes af kvalificeret
personale under overholdelse
af de gaeldende standarder.
Den elekiriske tilslutning skal
udfgres af en kvalificeret
tekniker.

Det er et krav, at der er
jordtilslutning i henhold fil
sikkerhedsstandarderme for det
elektriske anlaeg.

Anvend kun kabler, der er
varmeresistente op til mindst
Q0 °C.

Spaendingsmomentet p&
skruermne pé forsyningskablerne
pd klemkassen skal vaere lig
med 1,5-2Nm.

For at undgé enhver form for
fare skal man, s&fremt det
elekiriske forsyningskabel er
beskadiget, ajeblikkeligt
kontakte det tekniske
servicecenter, som vil sgrge for
udskiftning.

ADVARSEL: Nér du placerer
husholdningsapparatet, skal du
sikre, at stremkablet ikke er
klemt eller skadet.

For ethvert indgreb pé
apparatet (installation,
vedligeholdelse, placering eller
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flytning), skal man altid baere
personligt sikkerhedsudstyr.
Far ethvert indgreb pa
apparatet skal man deaktivere
den elektriske hovedforsyning.
Apparatet skal kunne frakobles
efter installationen, med
tilgeengeligt stik eller afbryder i
filfaelde af fast tilkobling.
Udstyr forsyningslinjen med en
flerpolet afbryder, med en
kontaktafstand, der helt
afbryder strammen under
overspaendingskategori ||
betingelser i overensstemmelse
med regleme for installation.
ADVARSEL: Inden man udskifter
det indvendige ovnlys, skal
man serge for, at apparatet er
slukket og frakoblet
stramforsyningen eller, at
hovedafbryderen er blevet
deakfiveret.

Lamperne anvendt i apparatet
er specifikke lamper fil
husholdningsmaskiner, brug
dem ikke il belysning i
hjemmet.

Dette apparat kan anvendes
op til en maksimal hajde p&
4000 meter over havets
overflade.

For dette apparat
* leen eller szet dig ikke p& den

&bne lage.

» Kontrollér, at der ikke sidder

fastklemte genstande i
ldgerne.
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* Apparatet md ikke installeres/
anvendes i det fri.

* Brug kun den medfelgende
temperatursonde eller den
anbefalet af fabrikanten (kun
pd enkelte modeller).

Temperatursonde (hvis til stede)

* Ror ikke ved stangen eller
spidsen af temperatursonden,
nar du har anvendt den.

* Beskyt haenderne med
grillhandsker nér du bruger
temperatursonden.

e Undgd atridse eller beskadige
de emaljerede eller
forkromede overflader med
spidsen eller jackstikket fil
tfemperatursonden.

* Indsaet ikke temperatursonden i
apparatets dbninger og
spalter.

e Na&r man ikke anvender
temperatursonden, skal man
sikre sig, at den beskyttende
metalprop er lukket.

o Treek ikke i kablet for at fierne
tfemperatursonden fra stikket
eller fedevaren.

* Sorg for af temperatursonden
eller dens kabel ikke haenger
fast i lagen.

* Sorg for af temperatursonden
eller dens kabel ikke kommer i
kontakt med varmeelementerne
inde i ovnrummet.

* Ingen af temperatursondens
dele m& komme i kontakt med
ovnrummets vaegge, med
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varmeelementerne, ristene eller
bradepanderne, nér de stadig
er varme.
 Temperatursonden mé ikke
opbevares inde i apparatet.
* Brug ikke temperatursonden
under pyrolyse.
Apparatets formal
Dette apparat er beregnet il
filberedning af fedevarer i
hjemmet. Enhver anden
anvendelse er ukorrekt. Desuden
mé& det ikke anvendes:

* i medarbejderkakkenet i
butikker, p& kontorer og i andre
arbejdsmiliger;

* p& garde/
bondegdrdsferiesteder;

* af geester p& hoteller, moteller
og indkvarteringsomréder;

* pd& bed and breakfasts.

Denne brugermanual

* Denne brugermanual udger en integreret
del of apparatet og skal opbevares i hel
stand pé& et lettilgaengeligt sted for brugeren
under hele apparatets levetid.

* laes denne manual grundigt, inden du
bruger apparatet.

* Forklaringerne i denne manual omfatter
billeder, der beskriver det, der normalt vises
pa displayet. Vi minder dog om, at
apparatet kan veere udstyret med en
opdateret version af systemet, hvilket
betyder at det, som vises pa displayet, kan
afvige fra det, som angives i manualen.

Producentens ansvar

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for

skader p& personer eller ejendom, som skyldes:

* enanden anvendelse af apparatet end den
foreskrevne;

* manglende overholdelse af forskrifterne i
brugermanualen;

* manipulering, ogsé af en enkelt del of
apparatet,
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¢ anvendelse af uoriginale reservedele.

Identifikationsskilt

|dentifikationsskiltet indeholder de tekniske data,
serienummeret og maerkningen.
Identifikationsskiltet m& aldrig fiernes.

Bortskaffelse

E Dette apparat, som er i
overensstemmelse med det europaeiske

WEEE-direktiv (2012,/19 /EU), skal
bortskaffes separat fra andet affald i slutningen
af dets livscyklus.

Dette apparat indeholder ikke stoffer i en sédan
maengde, at de befragtes som sundheds- og
milizskadelige ifelge geeldende europaeiske
direktiver.

Elekirisk spaending
Fare for dedeligt elekirisk sted

* Deaktiver hovedstremforsyningen.

* Fjern forsyningskablet fra det elekiriske
anlaeg.

For bortskaffelse af apparatet:

e Tag det elekiriske stremforsyningskabel ud,
og fiem det.

* Bring efter endt brug apparatet til en
genbrugsplads, som er specialiseret i
sortering af elekirisk og elekironisk affald,
eller tilbagelever det til forhandleren, hvor
det er kabt, ved keb af ef nyt filsvarende
apparat.

Det preeciseres, at der til apparatets emballage

anvendes materialer, som ikke forurener, og

som kan genanvendes.

* Bring emballagematerialerne fil en
genbrugsplads.

Plastikemballage
Fare for kvalning
o Efterlad ikke emballagen eller dele af den

uden opsyn.

¢ lad ikke bern bruge emballagens
plastikposer il leg.

Anvisninger til de europzeiske
kontrolinstanser

Fan forced mode

ECO-funktionen der bruges til at definere
energieffeklivitetsklassen stemmer overens med
de tekniske oplysninger i den europaeiske
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standard DS/EN 60350-1.

Conventional heating mode

Man skal springe forvarmningsfasen over for at
udfere funktionen OVER /UNDERVARME (se
afsnittet "Forvarmningsfase" i kapitlet BRUG).

Tekniske oplysninger vedrgrende
energieffektivitet

Oplysningerne med hensyn fil de europaeiske
forordninger vedrarende energy labelling og
ecodesign findes i et saerskilt dokument, som
folger med produktets betjeningsvejledninger.
De p&gaeldende oplysninger findes i
"Produktdatabladet”, som kan downloades fra
websiden i henhold til den dedikerede side fil

det relevante produk.

For energibesparelse g
* Forvarm kun apparatet, hvis def stér i

opskriften. Forvarmningsfasen kan udelukkes
i alle funktioner (se kapitel
,Forvarmningsfase”) undtagen funktionerne
PIZZA (forvarmning kan ikke udelukkes) og
KO (forvarmning ikke monteret).

e | alle funktionerne (herunder @KO-
funktionen) skal man undgé at &bne lagen
under filberedningen.

*  Medmindre andet er anfart p& emballagen,

skal frosne fedevarer optes inden de seettes <(

ind i ovnrummet.

* Ved flere filberedninger anbefales det af
tilberede fedevarerne lige efter hinanden for
bedst muligt af udnytte det allerede varme
ovnrum.

* Det er bedst at bruge marke
metalbageforme, da disse opsuger varmen
bedre.

* Fiern dlle riste og bradepander, som ikke
skal anvendes under filberedningen, fra
ovnrummet.

* Stands tilberedningen nogle minutter fer den
normalt anvendte tid. Tilberedningen
fortszetter i de resterende minutter med
varmen, som er akkumuleret indvendigt i
ovnen.

* Abn ovnlégen sé lidt som muligt, s& du
undgér at varmen slipper ud.

* Hold altid ovnrummet rent.

Informationer om energiforbrug i
slukket/ standby tilstand

De tekniske data i forbindelse med forbrug i en
filstand, hvor apparatet er slukket/i standby, kan
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indhentes p& webstedet www.smeg.com pé
siden, som er dedikeret fil det pagaeldende

produkt.

Lyskilder

¢ Defte apparat indeholder lyskilder, der kan
udskiftes af brugeren.

vy @ !
* Lyskilderne i produktet erkleeres egnede fil
drift ved en omgivende temperatur p& =300

BESKRIVELSE

°C og beregnet fil brug i anvendelser med
hej temperatur, f.eks. i ovne.

* Dette apparat indeholder lyskilder i
effekfivitetsklasse "G".

Sadan laeser du brugermanualen

Denne brugermanual anvender de felgende
lzesekonventioner:

A Advarsel/Forsigtig

/ Information/forslag

Generel beskrivelse

1 Befjeningspanel
2 Teemingsliste

3 Udtag fil temperatursondens stik (kun p&
visse modeller)

4 Lampe

S5 lage

6 Ventilator

7 Oplyldningsskuffe

EE» Plade til ramme

588 - BESKRIVELSE
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Betjeningspanel

1

1 ON/OFF-knap

ON/OFF-knappen ger def muligt at teende
eller slukke apparatet.

2 Display

Ved hjzelp aof displayet med touch screen er det
muligt af inferagere med apparatet. Berer
ikonerne for at f& adgang til de forskellige
tilgaengelige funktioner. Displayet viser alle
relevante parametre fil funktionen.

3 Kontrollampe til fiernstyring (kun pa visse
modeller)

Neér den er teendt, indikerer det, af apparatet
kan fiernbetienes via smartphone eller tablef (se
brugervejledningen "Konnekfivitet
indbygningsovn').

SmegConnect (kun pa nogle modeller)

Apparatet er udstyret med teknologien
SmegConnect, der ger det muligt for brugeren
at styre apparatets funktion via en app pé hans
eller hendes smartphone eller tablet.

Lees den medfelgende folder eller g& ind p&
hjemmesiden for af f& yderligere oplysninger:

WWW.Smeg.COm
Andre dele

Positionsriller

Apparatet er forsynet med riller il placering af
bradepander og riste i forskellig hzjde.
Indszetningshajdeme skal leeses nedefra og
opefter.
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entilatoren serger for at afkele apparatet, og
gar i funkfion under tilberedningen.
Ventilatorfunktionen skaber et normalt luft-flow,
som ledes ud over l&gen, og som kan fortsaette
sin funktion i kort tid ogsé efter at apparatet er
slukket.

Belysning af ovnrummet

Apparatets indvendige belysning taendes:
* ndrlagen abnes;

¢ under en funkfion skal man bergre

lampesymbolet for at aktivere eller

deaktivere belysningen i ovnrummet

manuelt, undtaget funktionerne n -
(afhaengigt af modellerne) og
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Rist til bradepande

/ For af spare energi slukkes lampen efter

& | cirka et minut efter hver start af en
filberedning eller ved hver &bning af
l&gen (denne funktion kan deakfiveres
ved hjzelp af den sekundaere menu).

Tilbehor
¢ P& enkelte modeller falger ikke alt tilbehar
med.

¢ Tilbehgret som kan komme i kontakt med
fodevarer er lavet af materialer, der
overholder bestemmelserne i den
geeldende lovgivning.

¢ Det medfelgende filbeher eller ekstraudstyr
kan bestilles hos de autoriserede
servicecentre. Anvend kun originalt tilbehar
fra fabrikanten.

Tragt

Rist

)
———’——--
)
)

Anvendes til stette af beholdere med mad under
tilberedning.

Bradepande

Anvendes til bagning of kager, pizzaer og
desserter tilberedt i ovn og smé&kager.
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Placeres p& bradepanden, prakfisk fil
filberedning af refter, som kan dryppe.

Dyb bradepande

Anvendes til opsamling aof fedt fra madvarer p&
risten ovenover, og ved tilberedning af teerter,
pizzaer og ovnbagte kager, smakager...

Beskyttelsesdaeksel (kun pa nogle modeller)

Bruges il at lukke og beskytte stikket fil
temperatursonden, nér sidstnaevnte ikke
anvendes.

Temperatursonde (kun pé nogle modeller)

Med temperatursonden er det muligt at udfere
en tilberedning p& baggrund af temperaturen,
som denne méler i midten af fadevaren.
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Ekstra tilbeher (kebes for sig selv)
PPR2 eller STONE (lldfast sten)

Ideelt filbeher fil filberedning af bradprodukter
(pizza, bred, fladbred...), men man kan ogsé
bruger det fil mere delikate ting som smakager.

BBQ (Grillpande med teflon til grillmad)

Tilbeher til dobbelt brug: den riflede side
anbefales fil grilning af ked (beffer,
hamburger...], mens den glatte overflade kan
bruges fil tilberedning af grentsager, frugt, fisk...

AIRFRY (Rist til stegning uden olie)

Tilbeher, som anbefales fil luftstegning of
fadevarer, der allerede er panerede, tilberedt
pé forhand og/eller dybfrosne [pommes frites,
kartoffel- eller kadkroketter, smé
mozzarellabolde...).

Fordele ved tilberedning med damp
og fugtighed

Systemet il tilberedning med damp tilbereder
enhver type fedevarer meget blidere og
hurtigere, og er bedste egnet fil:

¢ Grydestegning og sm&kogning

Kogning af sovse

Gratinering

Stegning

Tilberedninger ved lav temperatur
Regenerering

Tilberedninger pé& flere mader

Variationer i temperatur og dampniveau ger det
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muligt at opné det enskede gastronomiske
resultat.

Tilfzielsen af damp ger det muligt at anvende
mindre damp for en mere sund og naturlig
madlavning. Desuden minimerer def tabet af
vaegt og volumen pd fadevarerne under
filberedningen.

Tilberedningen med damp er szerligt beregnet il
filberedning af ked: ud over af gere det ekstremt
mert, bibeholder def kedets glans og ger det
mere velsmagende.

Foresl&s ogsa il filberedning af haevet og bagt
dej. Fugtigheden fé&r fakfisk dejen il af vokse og
udvikle sig under tilberedningen fer den danner
den udvendige skorpe. Man fé&r en dej, som er
lettere og leffordaielig, hvilket kan genkendes
pa den sterre udhuling.

(kun relevant for tilberedninger med damp)
Det er desuden beregnet il hurtig optening, il
opvarmning af madvarer uden at haerde eller
udterre dem, og fil naturlig afsalining af saltede
madvarer.

Det anbefales ikke fil filberedning med kort
varighed eller til fedevarer, der i sig selv udvikler
meget fugt under tilberedningen.

Beholdere til tilberedning

¢ Du kan ogsé bruge fil eget kakkengrej il
filberedning i oven, blot def er
modstandsdygtigt over for haje
temperaturer.

* Vitilrader at bruge beholdere i metal fil
filberedning med damp. Metallet er bedre il
at lede og fordele varmen il madvarerne.

e Deter normalt, at beholdere i metal
deformeres under tilberedning ved hgj
tfemperatur, men de vender filbage fil deres
oprindelige form, nér de afkeles.

* Tykke porceleenstallerkner kan kraeve mere
varme end szedvanligt. Det kan ogsa vaere
nadvendigt med laengere filberedningstider.

D)
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ANVENDELSE

Indledende indgreb

bageste del.

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

*  Fiern eventuel beskyttelsesfilm ud- eller
indvendigt fra apparatet og tilbeharet.

* Fiern eventuelle efiketter {undtaget
identifikationsskiltet) fra tilbeharet og
hyldeme.

* Tag al tilbeher ud af ovnen, og vask det (se
kapitel "RENGEZRING OG
VEDLIGEHOLDELSE").

Farste opvarmning

1. Indstil en tilberedning p& mindst en time (se
afsnit "Brug af ovnen').

2. Opvarm ovnrummet i tom filstand fil
maksimal temperatur for at fieme eventuelle
rester fra fabrikationen.

| Iobet af ovnens opvarmning

e udluft rummet;

* blivikke st@ende.

Anvendelse of tilbehgret

Riste og bradepander

Riste og bradepander skal indsaettes i

sideskinnerne indfil stoppunktet.

¢ De mekaniske sikkerhedsl@se, som
forhindrer en ufilsigtet udiraekning af risten,
skal vende nedad, og mod ovnrummets

Display

Indszet ristene og bradepanderne
forsigtigt i ovnrummet, indtil de standser.

dem farste gang, for at fierne eventuelle
rester fra fabrikationen.

/ Vask bradepanderne, inden du bruger

Rist til bradepande

Risten til bradepanden indsaettes i
bradepanden. P& denne m&de er det muligt at
opsamle fedtet separat fra maden, som
filberedes.

SMART COOKING

TILBEREDNING

@ 12:30

&b

ANDRE FUNK.

Displayet viser de relevante parametre og
vaerdier for den aktuelt valgte funktion. Man skal
blot trykke p& de "virtuelle" knapper for at bruge
det, og rulle gennem de viste veerdier (p&
billedet vises hovedmenuens skaermbillede).
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? Informationsomréde

| dette omrade angives de relevante
informationer om menuerne og undermenuerne
for de aktuelle funktioner i hovedomradet.

| dette omrade er der ogsd:
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e knappen HOME @: Tryk p& knappen for
i

at vende tilbage til hovedmenuen;

¢ beholderens kontrollampe ;
e knappen INFORMATION : Tryk pé

knappen for at vise felgende skaermbillede:

D

Info:
Hold et vilkarligt symbol nedtrykket i 3 sek.
for at fa oplysn. om dets funktion

P Knappen INFORMATION

erstattes af symbolet for at advare
om en &ben lage.

* visning of det aktuelle klokkeslzet.

? Hovedomréde
| dette omréde kan man indstille apparatets

forskellige funktioner. Bergr tasterne for at
indstille den gnskede funkfion.

Derudover kan der, afhaengigt af skaermbilledet,
vises nogle kugler i den nederste del af dette
omr&de, som angivet af der findes andre
funktionssiden der kan nés ved af rulle vandret
pd skeermbilledet.

am forste side,
[Im anden side,

? Nederste omréde

| dette omrade er der nogle direkte
funktionstaster, der varierer afhaengigt aof de
indstillede funktioner i hovedomradet:

MULTISTEP

KRONOLOGI

MINE OPSKRIFTER
INDSTILLINGER

Desuden findes de felgende knapper,
afhaengigt af den viste side:
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HURTIG FOROPVARMNING

SONDE (kun pé visse modeller)

/ Hold knappen HOME eller ON/

OFF-knappen @ nede i nogle
sekunder for til enhver tid gjeblikkeligt at

afbryde tilberedningen og vende
filbage fil hovedmenuen.

Konnektivitet (kun pé& nogle modeller)

Konnektivitetskrav:

* Mobilenhed smartphone eller tablet PC
med iOS-operativsystem eller Android.
De understgitede operativsystemers
minimumsversioner er filgaengelige p&
nedenstaende link:

www.smeg.com/smegconnect/

e Wi-Fi-netvaerk (2,4 GHz-b&nd, WPA2-
sikkerhedsindstilling) er akfivt og
tilgaengeligt p& det sted, hvor apparatet
er insfalleret.

* Infernefforbindelse.

* Navn og adgangskode fil Wi-Fi-
hjemmenetvaerket eller tilgaengelig WPS
(Wi-Fi Protected Setup).

For yderligere oplysninger henvises fil

betieningsvejledningen "Konnektivitet for

indbygget ovn".

Farste anvendelse

/ Folgende vejledning gaelder ogsd i
£ | tilfeelde of langvarig stremafbrydelse.

For at teende apparatet:
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1. Tilslut apparatet fil det elekiriske net.
Producentens logo vises i displayet i nogle &
sekunder.

/ Efter teending skal man vente et par
£ | sekunder, fer man kan interagere med
apparatet.

Herefter viser displayet skaermbilledet il

indstilling af det aktuelle klokkeslaet.

For at kunne bruge ovnen, er def nedvendigt af

indsfille det aktuelle klokkeslzet.

2. Rul lodret gennem time- og minutvaerdierne
for at indstille det aktuelle klokkeslzet.

N AZLD DYp N
300 - ool
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3. Tryk p& knappen BEKRRFT (placeret i

det nederste omrade fil hajre) for at

indstille det aktuelle klokkeslaet.

/ Tryk pd uret der vises pd displayet

= | (placeret i informationsomrédet fil

heijre) for at sendre det akiuelle
klokkeslaet (for eksempel grundet
sommertid).

Nar det akiuelle klokkeslzet vises, gér
displayet over fil visning med dsempet
lys effer 2 minutter fra brugerens sidste

indgreb.

IN

Ved farste brug er apparatet muligvis indsillet
pd et andet sprog, end det | taler. Det anbefales
at indstille det @nskede sprog i denne fase.

4. Tryk p& knappen INDSTILLINGER

(placeret i det nederste omrade fil
haire).

5. Tryk p& knappen display .

6. Ud for punket [g Sprog (il venstre) skal

du rulle gennem de tilgaengelige sprog {til
heire), indfil det gnskede sprog er valgt.
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7. Trjk pés knappen BEKRAFT[)

Deaktivering af displayet

/ Nér indsfillingen ”@ Visning af

— | klokkeslaet" er indstillet til Off, slukker
displayet 2 minutter uden noget indgreb
fra brugerens side, hvis skaermbilledet
for uret vises.

Sadan deaktiveres displayet manuelt:

* Hold ON/OFF-knappen
nogle sekunder, indtil du harer en lyd.

nede i

Genaktivering af displayet
For at aktivere displayet, nér det er slukket:

nede i

* Hold ON/OFF-knappen
nogle sekunder, indtil du harer en
lydsekvens.

Displayet taender efter nogle & sekunder.

Nér der teendes igen, viser displayet

hovedmenuen.

/ I nogle situationer deaktiverer ON/

OFF-knappen ikke displayet. For

eksempel nér:

* en filberedningsfunkfion er i gang
(knappen afbryder funktionen;

* lagen er aben;
* enfimer er aktiv;

* filstandene Show Room og/

eller I Demo er akive.

mode

Brug af ovnen

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Traditionel tilberedning

/ Ved hver &bning af lagen standser den
& | igangvaerende tilberedning for derefter
at starte automatisk igen, nar lagen

lukkes.
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1. P& displayet skal du trykke pé& det viste
klokkeslaet.

12:%0

2. Tryk pé& knappen TILBEREDNING .

[placeret i hovedomré&det Q) i

"hovedmenuen".

3. Tryk p& knappen MENU TRADITIONELLE

TILBEREDNINGER .

4. Veelg en kombineret funkiion (for eksempel

VARMLUFT. g) for at dbne
skaermbilledet til den relevante tilberedning.

5. Tryk pé& knappen STARTE (placeret i det
nederste omréde 9 til hajre) for at starte

forvormmngsfosen.

Forvarmningsfase

Tilberedningen felger efter en forvarmningsfase,
som ger det muligt for apparatet af n&
filberedningstemperaturen hurtigere.

Denne fase angives ved en progressiv foragelse
af niveauet for opndet temperatur.

Medmindre andet er angivet i
opskriften filrddes det ikke at saette
retten ind i ovnen, mens apparatet
venter p& den refte temperatur.

7

Det er muligt af springe
forvarmningsfasen over ved at trykke p&

7

den relevante knap .

Ved afslutningen aof forvarmningen lyder et
lydsignal og der ses en advarsel pd displayet,
som indikerer, at retten, der skal tilberedes, kan
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saeftes ind i ovnrummet.

Seet retten i ovnen og bekraeft

o

Tilberedningsfase

1. Abn lagen.

2. Indseet reften som skal tilberedes i
ovnrummet.

3. Luk lagen.

4. Tryk paknappen BEKRRFT{or af starte
filberedningen.

Denne fase angives ved en progressiv foragelse
af tilberedningsniveauet.

Andring dof tilberedningstemperatur

/ A-ndring af temperaturen kan udferes il
= | enhver tid under filberedningen.

1. Tryk p& knappen TEMPERATUR Jll eller den
relevante vaerdi.

2. Rul gennem veerdierne og vaelg den
onskede tilberedningstemperatur.

3. Tryk p& knappen BEKRA-_FT (placeret i

nederste omréde fil hajre) for at

bekraefte den valgte
filberedningstemperatur.
Endt tilberedning

Sadan stoppes filberedningen pd ethvert
fidspunkt:

1. tryk p& knappen STOP E
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2. Tryk pé tasten BEKRAFT 4

Tidsindstillet tilberedning

/ Med tidsindsfillet filberedning menes

£ | den funktion, som ger det muligt at
starte og afslutte en tilberedning efter et
bestemt fidsrum, som brugeren har
indsfillet.

1. Tryk p& knappen
TILBEREDNINGS\/ARIGHED eller den
relevante vaerdi efter valg af en Tunkfion.

2. Rul gennem veerdierne, og vaelg den
gnskede varighed.

A flé oY N
®=00:0
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3. Tryk p& knappen BEKRAFT
bekraefte den valgte filberedningstid.

Q for at

lydsignal, som kan afbrydes ved at rere et
hvilket som helst punkt pa displayet, eller ved at
abne lagen, bliver udsendt.

*  Tryk p& knappen HOME for at afslutte

funktionen.

Programmeret tilberedning

/ Med programmeret filberedning menes
£ | den funkiion, som ger det muligt at
afslutte en tidsindstillet tilberedning pd et
bestemt tidspunkt fastsat af brugeren,
hvorefter apparatet automatisk slukker.

Af sikkerhedsarsager er det ikke muligt

kun at indstille tidspunktet for afslutning

af tilberedningen, uden ogsa at indstille
varigheden.

IN

1. Tryk p& knappen PROGRAMMERET
TILBEREDNING , eller den relevante

vaerdi, efter at have indstillet tidsindstillet
filberedning.

2. Rul gennem vaerdieme og veelg det
gnskede tidspunkt for endt tilberedning.

/ Time- og minutveerdierne kan veelges
= | separat.

Varigheden for tidsindstillet tilberedning
med damp gér fra et minimum pd& 1
minut fil et maksimum pd& 12 timer og 59
minutter.

7

Under varigheden vises det ansl@ede tidspunkt
for endt tilberedning.

/ | tidspunktet for endt filberedning er
£ | minutterne il forvarmning allerede
indregnet.

Timeren starter nedtzellingen, nar
forvarmningen er feerdig eller, hvis
forvarmning springes over (tryk p& den

IN

relevante knap )

4. Tryk p& knappen START
fidsindstillet tilberedning.

Endt tilberedning

Nér filberedningen er afsluttet, viser displayet
meddelelsen "Funktion afsluttet”, og et kort
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for at starte

/ Time- og minutveerdierne kan veelges
= | separat.

3. Tryk p& knappen BEKRA—.FTE/] for at

bekraefte det valgte tidspunkt for endt
filberedning.

Endt tilberedning

Nér tilberedningen er afsluttet, viser displayet
meddelelsen "Funktion afsluttet", og et kort
lydsignal, som kan afbrydes ved at rere et
hvilket som helst punkt pa displayet, eller ved at
abne lagen, bliver udsendt.
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e Tryk p& knappen HOME for at afslutte

funktionen.

Liste over traditionelle
tilberedningsfunktioner

/ P& enkelte modeller findes ikke alle

27| funktioner.

OVER/UNDERVARME

Traditionel tilberedning egnet il
filberedning af én ret ad gangen. Ideel
til tilberedning of stege, fedt ked, bred
og kager med fyld.

VARMLUFT

Kraftig og ensartet tilberedning. Ideel il
smakager, taerter og filberedning pé&
flere niveauer.

<

ENTILERET VARME

Varmen fordeles hurtigt og ensartet.
Egnet fil alle retter, ideel fil at filberede
pé flere niveauer uden at blande lugt
og smag.

—

URB

(@)

Tillader hurtig tilberedning pé flere
planer uden at blande aromaerne.
Ideel fil store maengder mad eller mad
som kraever en kraffig tilberedning.

@
=
=
=

Giver opfimale resultater nér du griller
og gratinerer. Brugt ved tilberedningens
afslutning giver den retten en ensartet
gylden farve.

\\\[/7/
/1T\\

<

ENTILERET GRILL

Giver gode gillresultater ogsa pa
starre stykker ked. Ideel il store
kedudskaeringer.

(=

NDERVARME

Varmen kommer kun fra ovnrummets
bund. Ideel fil sede og salte teerter,
marmeladeteerter og pizzaer.

BUNDVARME VARMLUFT

Ger det muligt hurtigt af afslutte
tilberedningen af mad, som er stegt
udenpd, men ikke indeni. Ideel il
quiches, egnet il alle andre typer retter.
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PIZZA
Specialfunktion til pizzabagning. Ideel
ikke bare til pizzaer, men ogsé fil
smakager og feerter.

KO
Denne funkfion er saerligt velegnet il
filberedning p& en enkelt rille ved ef lavt
M cnergiforbrug.
Den anbefales fil alle fadevarer
undtaget de som kan generere meget
fugtighed (for eksempel grentsager).
For at opné& den sterste
energibesparelse og for at reducere
tilberedningstidermne, anbefales det at
indszette fedevarerne uden af forvarme
ovnrummet.

| ECO-funktion skal man undgd at &bne
l&gen under filberedningen.

| funktionen ECO er
filberedningstemperaturerne (og en
eventuel forvarmning) leengere, og kan
afhaenge af den maengde madvarer,
som indfgres i ovnrummet.

IN] N

Funktionen ECO er en sk&nsom
tilberedningsfunktion, og den anbefales
fil filberedninger, som ikke kraever en
temperatur p& over 210 °C. Til
filberedninger ved hajere temperatur
anbefales det af vaelge en anden
funktion.

IN

Minuttaeller

/ Denne funktion afbryder ikke den
£ | igangvaerende funkfion, men akfiverer
kun alarmen.

/ Timerens varighed gér fra et minimum
£ | pa 1 minut til et maksimum p& 12 timer
og 59 minutter.

1. Tryk p& knappen TIMER g (placeret i det
nederste omrade 9] for at dbne Timer-

menuen.
Man kan indstille op fil 2 timere:

2. Tryk p& knappen TIMER - , som

man gnsker af bruge.
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3. Rul gennem veerdieme, og vaelg den
onskede varighed.

% g4 JJ4 N
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Madens kemetemperatur méles af en sserlig

sensor, som sidder inde i spidsen.

/ Man skal ikke montere de eventuelle

£ | teleskopskinner pé fierde rist, da de

forhindrer adgangen fil
temperatursondens greb i siden.

4. Tryk p& knappen BEKRAFT Q for af
bekraefte den valgte varighed.

/ | nederste omrade 9 vises knappen

— PAPIRKURV som kan bruges fi

eventuelt at slefte den valgte timer.

Korrekt anvendelse af sonden

1. Anbring fedevaren pé en bradepande.

2. Indsaet sondens spids ind i fedevaren uden
for ovnen.

3. For optimale resultater skal man sikre sig, af
temperatursonden er indsat i den tykkeste
del of fedevaren, p& tveers og i mindst 3/4
af sin lzengde, men at den ikke bergrer
bradepanden nedenunder, og at den ikke
falder ud af selve fedevaren.

5. Gentag proceduren for de andre timere,
som man ensker at bruge.
6. Tryk derefter igen p& knappen BEKRAFT

for at bekraefte de valgte timere.

For at annullere operationen skal man

trykke p& knappen RETUR ‘

IN

“?c%é@

29

For at fierne timeme skal man bringe
nedteaellingen fil nul.

4. De 3 hak patemperatursonden skal indferes

i fedevaren.

Nar en timer er akfiv, er def ikke muligt

at slukke displayet med ON/OFF-

IN] [N

knappen |

P& naeste skaermbillede er knappen TIMER .

taendt, hvilket angiver at en eller flere timer er

blevet akfiveret.

7. Vent p& at lydsignalet adviserer brugeren
om af tiden er g&et.

Brug af temperatursonden (kun pé
nogle modeller)

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Med temperatursonden er det muligt ngjagtigt
at filberede stege og ked af forskellig type og
starrelse. Sonden tillader fakfisk en perfekt
filberedning af maden takket vaere den
nejagtige kontrol af kermetemperaturen.
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/ For en preecis maling i midfen af retten,

£ | ma spidsen af sonden ikke komme i

kontakt med ben eller dele med fedt.
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Den erbelslee minimele Der vises en advarsel pé displayet for af
_/ ovntemperatur fil filberedning med indikere at sonden skal saettes i det tilherende

sonden er 120 °C, undtagen i filfselde hul eller i retten.
af tilberedning med lav temperatur.

temperatur korrekt, vises der 2 og indsaette den i retten
fejlmeddelelser p& displayet (skal
bekraeftes), hvorefter apparatet

/ Hvis sonden ikke aflzeser fedevarens Husk at tilslutte ovnsonden

automatisk fortsaetter med tidsindstillet o
filberedning.
Indstilling of tilberedningen med 8. Tryk pa knappen BEKRAFT '
temperatursonde Tilberedning At
1. Veelg en tilberedningsfunktion. T ;
/ Apparatet indstiller automatisk rummets
2. Tryk p& knappen TEMPERATUR I eller den £ | temperatur til en foruddefineret
relevante vaerdi. femperatur (koldetA | hojere end den
3. Rul gennem veerdierne og veelg den indre femperatur der aflzeses af sonden.
gnskede tilberedningstemperatur. Nér sonden registrerer en ekstra indre
. grad, eger apparatet automatisk ogsé
4. Tryk parknappen BEKRAFT ‘ dets interne temperatur med en grad.
5. Tryk p& knappen SONDE placeret i Apparatet giver mulighed for af veelge
mellem tre forskellige
nederste omréde . filberedningsfunktioner (langsom,

middel og hurtig) og for at indstille
enhver indre temperatur efter behov.
En fokuseret teknologi, som giver
mulighed for at opnd produkter der er
mere, saffige, sunde og af hgjeste
kvalitet.

6. Rul gennem vaerdierne for méltemperatur og
vaelg den gnskede temperatur.

Denne funktion indstiller automatisk
maltemperaturen i ovnrummet baseret p& den
filstraebte temperatur, som brugeren indsfiller.

1. Tryk p& knappen @ efter indstilling af

maéltemperaturen (placeret i det nederste

Det valgbare temperaturomréde omrade til hosire).
varierer fra et minimum p& 20°C fil ef
maksimum p& Q0°C.

Hvis ovntemperaturen er indstillet for
lavt, indstiller apparatet automatisk den l a n g S O

nadvendige minimumstemperatur for af .
nd den valgte maltemperatur. At h u rt I g @

IN

2. Veelg temperaturforskellens vaerdi.

IN

Det anbefales altid at indstille .
z fillberedningstemperaturen hgjere end N Drl I
maltemperaturen for af opnd en bedre
ydelse.
] At langsom
7. Tryk pd knappen BEKRAFT for at Indstil den mindste forskel mellem sondens
bekraefte den valgte sondetemperatur. temperatur og ovnrummets temperatur. Det
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medferer som falge en laengere tilberedning.

At middel

Indstil en middelstor forskel mellem sondens
temperatur og ovnrummets temperatur. Det

medferer som felge en middellang tilberedning.

At hurtig
Indstil den sterste forskel mellem sondens
temperatur og ovnrummets temperatur. Det

medferer som falge en kortere filberedning.

3. Tryk pé knappen BEKRAFT for af

bekraefte den valgte sondetemperatur.

/ Tryk p& knappen At for at eliminere

—! tilberedningen .

Med forvarmning:
1. Tryk p& knappen START@ for at starte

den forudgaende afkelingstase.

Ved afslutingen af forvarmningen lyder et
lydsignal og der ses en advarsel p& displayet,
som indikerer, at retten, der skal tilberedes, kan
seettes ind i ovnrummet.

Seet retten i ovnen og bekraeft

>

2. Indsaet temperatursondens spids i
fadevaren, der skal filberedes.

serge for at temperatursondens
metaldel saettes i pd tvaers og naesten
helt i retten, men at den ikke rerer
bradepanden nedenunder.

/ For at opné& det bedste resultat skal du

3. Abn apparatets lage.
4. Indseet bradepanden med den ref, der skal
filberedes, pa de filherende skinner.
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5. Indsaet jackstikket p& temperatursonden i def
filharende stik i siden, og brug selve sonden
fil at &bne beskyttelsesdaekslet.

.@ —_—

6. Luklagen.
7. Tryk p& tasten BEKRAFT . for at starte

filberedningen med temperatursonden.
Uden forvarmning:
1. Tryk p& tasten FORVARMNING

udelukke forvarmningsfasen.

2. Abn apparatets lage.

3. Indsaet bradepanden med den ret, der skal
tilberedes, pa de tilharende skinner.

4. Indseetjockstikket p& temperatursonden i det
tilherende stik i siden, og brug selve sonden
fil at &bne beskyttelsesdaekslet.

5. Luk deren.

6. Tryk pd tasten START
filberedningen med temperatursonden.

for at

for at starte

Tilberedningen med temperatursonde

afsluttes

Nér den akiuelle temperatur nér

mé&ltemperaturen, indstillet af brugeren, er

filberedningen feerdig.

Varmelementerne deakfiveres og apparatet

udsender en serie af lydsignaler.

1. Luk deren op.

2. Fjern sonden fra fedevaren og stikket.

3. Treek fedevaren ud af ovnen.

4. Serg for at beskyttelsesdaekslet er lukket
godtfil.

5. Luk daren.

Kombineret tilberedning med damp

1. Tryk p& knappen TILBEREDNING . [

"hovedmenuen".
2. Tryk pé knappen MENU

TILBEREDNINGER MED DAMP n
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3. Vaelg en kombineret funkfion (for eksempel

DAMP VARMLUFT. H) for at dbne
skaermbilledet til den relevante tilberedning.
4. Tryk p& knappen TEMPERATUR [ﬂ eller den

relevante vaerdi.

5. Rul gennem veerdierne og veelg den
gnskede filberedningstemperatur.

11.Rul gennem vaerdierme, og vaelg den
onskede varighed.

A gU> 294 N
€00 : 3
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Time- og minutvaerdierne kan vaelges
separat.

Varigheden for filberedning med damp
gar fra ef minimum p& 1 minut il ef
maksimum p& 12 timer og 59 minutter.

IN| N

6. Tryk pd knappen BEKRAFT (placeret i

nederste omréde il hajre) for at

bekraefte den valgte
filberedningstemperatur.

7. Rer knappen DAMPPROCENT ¥ cller
den relevante vaerdi.

8. Rul gennem veerdierne og veelg den
gnskede dompprocent.

Under varigheden vises det ansldede
fidspunkt for endt filberedning, hvor man
allerede har medtaget de nadvendige
minutter fil forvarmningen.

IN

12.Tryk pé& knappen BEKRA-_FTdE/] for at
bekraefte den valgte filberedningstid.

13.Tryk p& knappen START

(placeret i det

nederste omré&de il hajre) for at starte

pafyldningen af beholderen.

Opfyldning af beholderen

14. Abn deren, og tag opfyldningsskuffen ud of
holderen.

20 % - Kager og bred
30 % - And
40 % - Okse-, kalv- og lammekad

IN

for at

Q. Tryk pa knappen BEKRAFT

bekraefte den valgte dampprocent.
10.Tryk p& knappen

TILBEREDNINGSVARIGHED @Y eller den

relevante vaerdi.
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15.Indseet den medleverede fragt i
opfyldningsskuffen.

17.Tag derefter tragten ud og saet
opfyldningsskuffen filbage i sin holder.

o

16.Haeld vandet i [vha. en flaske eller en
malekande), indtil beholderens

kontrollampe (placeret i

informationsomradet fil hajre) viser

opnd&elsen af det maksimale niveau

(beholderen indeholder en vandmaengde
der svarer til cirka 800 ml).

/ Anvend frisk vand fra hanen uden alt for
£ | meget kalk, bladgjort vand eller
mineralvand uden kulsyre.

Anvend ikke destilleret vand, vand fra
hanen med et hgjt indhold af klorid (>
40 mg/|) eller andre vaesker.

IN
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Hvis der er for meget vand i beholderen,
stremmer def overskydende vand ind i
ovnrummet:

* hvis dette sker, skal du terre op med en klud
eller svamp, inden du fortszetter med en
tilberedning.

* Vianbefaler at temme beholderen p& 200
ml vha. beholderens temmefunktion.

18. Luk deren.

19.Tryk pé knappen START
péfyldningen af vand i apparatets beholder.

for at starte

/ Ved mangel p& vand standser
£ | apparatet automatisk den
igangvaerende tilberedning, der lyder et
akustisk signal, og pa displayet
anmodes om pafyldning af vand i
beholderen.

Sadan fortolkes symbolerne til beholderens
kontrollampe

beholderen er tom:;

beholderen indeholder en minimal
maengde vand eller rengeringsvaeske;

beholderen er fuld;
beholderen er lige blevet temt.

Forvarmningsfase

Tilberedningen felger efter en forvarmningsfase,
som ger det muligt for apparatet at nd
filberedningstemperaturen hurtigere.

Denne fase angives ved en progressiv foragelse
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af niveauet for opn&et temperatur.

Tom beholderen

/ Medmindre andet er angivet i
& | opskriften tilr&des det ikke at szette
— reften ind i ovnen, mens apparatet
venfer p& den rette femperatur.

/ Det er muligt at springe
£ | forvarmningsfasen over ved at frykke pé

den relevante knap .

/ Inden du temmer beholderen, skal du

£ | vente pd, at ovnen er kalet ned. Lad
deren st@ aben, s& gar det hurtigere.
For at vaere sikker pd, at vandet, der er
tilbage i beholderen, ikke er for varmt,
skal du vente mindst 40 minutter.

/ Det filrédes at affappe vandet ved

& | dfslutningen af hver tilberedning for at
—— undgd, at der forbliver en rest af ubrugt
vand i beholderen.

Ved afslutningen af forvarmningen lyder et
lydsignal og der ses en advarsel pd displayet,
som indikerer, at retten, der skal tilberedes, kan
seettes ind i ovnrummet.

Saet retten i ovnen og bekraeft

o

Tilberedningsfase

1. Abn lagen.

2. Indseet retten som skal tilberedes i
ovnrummet.

3. Lluklagen.

4. Tryk p&knappen BEKRRFT.for at starte

tilberedningen.

Denne fase angives ved en progressiv foregelse
af tilberedningsniveauet.

Endt tilberedning

Nar tilberedningen er afsluttet, viser displayet
meddelelsen "Funktion afsluttet”, og et kort
lydsignal, som kan afbrydes ved af rare ef
hvilket som helst punkt p& displayet, eller ved af
&bne lagen, bliver udsendt.

e Tryk p& knappen HOME for at afslutte

funktionen.
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/ Efter en lang periode, hvor apparatet
£ | ikke bruges, anbefaler vi ot udfere fylde
—— og lemme beholderen for at skylle
dampkredslabet.

Efter at have udfart tilberedningen:

1. Stil dig ved siden af apparatet og &bn l&gen
nogle centimeter i nogle f& sekunder for at
lede den overskydende damp ud.

1. Abn lagen helt og fraek retten meget
forsigtigt ud af ovnrummet.

2. Anbring en dyb bradepande over den
tredje rille nedefra. Skub den mod
bagvaeggen i ovnrummet.

3. Tryk pé knappen START
aftapningen af vandet.

Vandet begynder at stremme ned i den dybe

bradepande fra oflebsraret, der er placeret p&

heijre side af bagvaeggen i ovnrummet.

for at starte

4. Vent indtil alt vandet er lzbet ud.

Til slut angiver beholderens kontrollampe
(placeret | informot'onsomrc“:det? il hajre)
e

og displayet, nér aftapningen af det resterende
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vand er afsluttet.

Temning af beholder afsluttet

o
5. Tryk p& knappen BEKRAFT .

/ Det tilrédes at affappe vandet ved

£ | dfslutningen af hver tilberedning for at
undga, at der forbliver en rest af ubrugt
vand i beholderen.

Efter en lang periode, hvor apparatet
ikke bruges, anbefaler vi at udtere fylde
og temme beholderen for af skylle
dampkredslabet.

IN

6. Tem vandet i den dybe bradepande.

Advarsel: Vandet kan vaere meget
varmt.

/ Det aftappede vand mé& ikke bruges til
= | anden tilberedning.

7. Brug en svamp fil at fierne kondensen i
bunden af ovnrummet, p& vaeggene, pd
l&gens rude og p& drébesamleren ilagen
og apparatefs front.

Terring efter funktioner med damp
Tilberedningen af refter med damp danner
megef fugt inden i ovnrummet. Dette er ef helt
normal faenomen, som ikke forringer apparatets
korrekte funktion.

Ved afslutningen af hver tilberedning:

1. lad apparatet afkele;

2. ter ovnrummet og de tilbeher der bruges
omhyggeligt med en blad klud eller
kekkenrulle;

3. lad ovnlégen st& &ben, indtil ovnrummet er
helt tert.

Liste over kombinerede
tilberedningsfunktioner med damp
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DAMP VENTILERET
Kraftig og ensartet tilberedning. Ved at
M tilfajie damp er det muligt bedre af
== | bevare fedevarernes smags- og

duftegenskaber. Ideel til lammestege,
stegt and og til tilberedning af hele fisk.

DAMP VARMLUFT
Ved at tilfgje damp fil
varmluftstilberedning er det muligt bedre

af bevare fedevarernes smags- o
duftegenskaber. Ideel fil ilberedning af
stege, kylling og ovnprodukter som
haevede kager og bred.

DAMP TURBO
Kombinationen af ventileret og

g traditionel tilberedning og den
yderligere tilberedning med damp ger
det muligt saerlig hurtigt og effektivt at
filberede forskellig mad pé flere riller
uden sammenblanding af duft og smag.
|deel fil store meengder mad, som
kreever en kraftig tilberedning.
Indstil temperaturen p& maksimum for at
opnd en aegte grilleffekt. Né&r apparatet
ndr den maksimale temperatur skal det
bringes fil normal temperatur. Denne
procedure ger def muligt af forsegle
alle vaeskerne inde i kadet og reducerer
defs sammentraskning.

DAMP GRILL
Luften som ventilatoren producerer ger
M den kraftige varmebalge fra grillen
blidere, og ger det muligt at grille selv

tykke kadstykker, s&som beffer og
svinekoteletter, p& optimal vis.

Gode réd til damptilberedning

* Pasta og ris: N&r der er ndet en tfemperatur
p& 100 °C, er tilberedningstiden den
samme p& en kogeplade. Leeg pastaen eller
risen i en bradepande i metal og daek med
ca. en centimeter vand. Et szerligt resultat
med ris opnds ved at laegge et lag pé&
beholderen eller daekke med
aluminiumsfolie. Denne procedure giver
risen mulighed for at absorbere alt vandet,
og den kan serveres direkte fra ovnen.

* /A g: Man kan tilberede hardkogte zeg,
reraeg eller pocherede aeg med
dampfunktionen ved 100 °C. For at
tilberede perfekte hardkogte aeg skal de
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laegges i den hullede bradepande og koge
4-6 minutter hvis de anskes smilende, og 8-
10 minutter, hvis de anskes hardkogte. For
reraeg, skal man komme de piskede aeg i
bradepanden sammen med maelk, smer og
andre ingredienser. Daek det hele fil med
aluminiumsfolie. Cirka hvert andet minut
reres seggeblandingen med en gaffel. For
pocherede ag skal man heelde kogende
vand i mefalbradepanden sammen med en
drébe eddike og dampkoge i cirka 4-5
minutter.

¢ Grgntsager: Perfekt, nar de tilberedes med
dampkogning. De bevarer deres farve,
smag og naeringsindhold. Faste grentsager
som kartofler, beder og pastinak filberedes
ved 100 °C i samme tid bruges fil at koge
dem pa en almindelig kogeplade. Broccoli
og gulergdder koges i 6 minutter, hvis de
gnskes lidt kogt, og helt op til 10 minutter,
hvis de enskes helt gennemkogte.

e Fisk: Fordifisk er en delikat madvare, er fiske
fremragende, nér de tilberedes med damp.
Fed fisk som lask og erred skal koge ved
100 °Cicirka 5 minutter. Mager fisk som
torsk og kuller skal koge ved 80 °Ci cirka 5
minutter. Hvis der filberedes flere madvarer
samtidigt, skal fisken filberedes i den
perforerede bradepande p& den nederste
rille i ovnrummet for at undgé, at vaede fra
fisken drypper p& de andre madvarer.

* Ked: Kasseroller og karry er perfekte fil
filberedning med damp. Tilbered en
kasserolle som fil normal tilberedning i
ovnen. Leeg madvarerne i
metalbradepanden. Dask med lag eller
aluminiumsfolie og, afhaengigt af
kedstykkernes starrelse, kog i tidsrum fra 45
minutter og op til 3 timer.

¢ Grentsagssupper: Dampkogning giver en
kraftig smage og kraever et minimum af
kontrol, fordi vaeskes ikke laber over. En
grentsagssuppe med den rigtige konsistens
tilberedes ved farst at dampkoge
grentsagerne og derefter tilsaette bouillon
og dampkoge ved 100 °C. Dampfunktion
er ogsé ideel fil filberedning of sterre
portioner.

¢ Supper: Nemme og hurtige at filberede.
Kom suppen i en metalbeholder, deek med
l&g eller aluminiumsfolie, og dampkog ved
100 °C i samme tidsrum, som ved
tilberedning i mikrobalgeovn. En mere
cremet konsistens opnds ved af rere, ndr
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suppen er halwveis kogt.

* Opvarmede madvarer: Dampfunkfionen
udterrer ikke madvarerne og forbedrer
deres fugtindhold. En hjemmelavet ret, som
er tilberedt forinden, kraever cirka 10-12
minutters filberedningstid, tildaekket med
aluminiumsfolie. Faerdiglavede retter kraever
cirka den dobbelt tid af den, som er angivet
pd pakningen.

* Optening: Dampfunkfionen kan bruges fil at
opte madvarer. Optaningstiderne er
variable, men optaning med damp tager
cirka halvt s& lang tid, som det tager atf lade
madvareme t@ op i kekkenet.

* Fl&ede tomater og peberfrugter: Det er
nemt at fl& tomater og peberfrugter ved
hjzelp af dampfunkiionen. Med en kniy,
skaer et lille kryds i skindet p& tomaterne, og
dampkog dem i 1 minut. Peberfrugteme har
tykkere skind, og det er nadvendigt med op
til 4 minutters kogetid for at gere det bladt
nok fil at fl& dem.

* Chokolade: Kan smeltes med
dampfunktionen. Kom chokoladen i
metalskalen, daek med aluminiumsfolie, og
dampkog i 1 minut. Der er kun ringe fare for
at chokoladen braender pé.

* Varme handklaeder: Nyttige fil pleje of
ansigtet som f.eks. for barbering, eller efter <
et méltid. Nemme at forberede med a
dampfunktionen. Fugt et handklaede med
vand, rul det sammen, og opvarm med
damp i 1 minut.

Gode rad til tilberedningen

Generelle rad

¢ Brug en ventileret funkiion for at opnd& en
ensartet filberedning p& flere niveauer.

* Det er ikke muligt af reducere
filberedningstiden ved at haeve
temperaturen (maden kan vaere meget
bagt/stegt udenpéa og for lidt indvendigt).

Ré&d om tilberedning aof ked

¢ Tilberedningstiden varierer afhaengigt of
tykkelsen, af madens kvalitet og af personlig
smag.

¢ Brug et stegetermometer ved filberedning af
stege, eller fryk ganske let p& stegen med en
ske. Hvis den er h&rd er den klar, og ellers
skal den stege nogle minutter endnu.

Ré&d om tilberedning med grill og ventileret
grill
¢ Stegning af ked kan foretages séavel ved
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indsaettelse i kold ovn, som ved forvarmet
ovn, hvis man ensker at sendre
tilberedningens effek.

* Ved ventileret grillfunktion anbefales det at
forvarme ovnrummet inden stegningen.

* Det anbefales at placere maden midt pa
risten.

* Ved grillfunkfion anbefales det at indstille
temperaturen fil den hgjeste vaerdi for at
optimere filberedningen.

Ra&d om tilberedning of kager og smakager

* Det er bedst at bruge marke
metalbageforme, da disse opsuger varmen
bedre.

* Temperaturen og filberedningsvarigheden
afhaenger af dejens kvalitet og konsistens.

* For af se om kagen er bagt indvendigt: Stik
en tandstikker ned i kagens hgjeste punkt
ved endt filberedning. Hvis der ikke sidder
dej pa tandstikkeren, er kagen bagt.

* Hovis kagen falder sammen, nér den tages
ud af ovnen, skal temperaturen ved naeste
bagning seenkes med ca. 10 °C, og der
skal evt. vaelges en leengere bagetid.

Ra&d om optening og haevning

* Placér de madvarer, som skal tas op, uden
emballage i en beholder uden lag pé
ovnrummets farste rille.

* Undgé af placere madvarerne oven pé
hinanden.

* Ved optening af ked skal man bruge en rist
pd& anden rille, og en bradepande pd farste
rille. P& denne m&de kommer maden ikke i
kontakt med den optgede vaeske.

*  De mest falsomme dele kan daekkes af
selvpapir.

* Foren god haevning skal man placere en
beholder med vand i bunden af ovnrummet.

For energibesparelse

* Stands filberedningen nogle minutter fer den
normalt anvendte tid. Tilberedningen
fortszetter i de resterende minutter med
varmen, som er akkumuleret indvendigt i
ovnen.

*  Abn ovnlégen s& lidt som muligt, s& du
undgér at varmen slipper ud.

* Hold ovnen konstant ren indvendigt.
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Fugtige tilberedninger

Niveau 1
kan sammenlignes med en filberedning
med &g, og er velegnet il filberedning

af pizza, store palser, hel svinefilet,
kyllingebryst, fiskestykker, quicher,
stuvede grentsager, brad...

Niveau 2

tilrades til stegt kylling, kalkunbryst,
svinekam, mellemstore fisk, stegte
kartofler, tilberedning ved lav temperatur
af store, halvmagre stege,
pasteurisering, pasta med zeg...

Niveau 3

kan sammenlignes med en filberedning
med l&g og filsaeting af vin, og tilrédes
il gryderetter, stuvninger, stegt svi, store
fisk, sammenkogte refter, stuvede
kartofler, fisk og grentsager i sovs...

. Tryk pé knappen TILBEREDNING . [

"hovedmenuen".

. Tryk p& knappen MENU FUGTIGE

TILBEREDNINGER .

. Veelg en fugtig funktion (for eksempel

VARMLUFT. ﬁ] for at &bne
skaermbilledet til den relevante tilberedning.

. Tryk p& knappen TEMPERATUR Jlll eller den

relevante vaerdi.

. Rul gennem vaerdierne og veelg den

gnskede tilberedningstemperatur.

. Tryk p& knappen BEKRAFT Q (placeret i

nederste omréde til hajre) for at

bekraefte den valgte
filberedningstemperatur.
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7. Tryk pé knappen DAMPNIVEAU @ eler

den relevante veerdi.

8. Rul gennem veerdierne og vaelg det
gnskede dampniveau.

AN 2
L

<. 39

/ Det dampniveau, der kan sendres,
& | afhaenger af den indstillede
tilberedningsvarighed:

Niveau 1: Altid tilgeengeligt;

Niveau 2: Fra 30 minutter og fremad;
Niveau 3: Fra 45 minutter og fremad.

Med valget af det MANUELLE
dampniveau, er det muligt at udsende
dampspraeit efter behov vha. knappen

@ under tilberedningen.
sendelse af dampsprajtene er aktiv,
s& leenge kontrollampen @ blinker (i

cirka 8 minutter).

Varigheden for filberedning med damp
gér fra ef minimum p& 1 minut il ef
maksimum p& 12 timer og 59 minutter.

IN

Under varigheden vises det ansl&ede
tidspunkt for endt tilberedning, hvor man
allerede har medtaget de nedvendige
minutter fil forvarmningen.

12.Tryk pé& knappen BEKRRFTdE for af
bekraefte den valgte filberedningstid.

13.Tryk pa knappen START m (placeret i det

nederste omréde

7

fil hajre) for at starte
pafyldningen of beholderen.

14.G& videre med at fylde beholderen, som vist
ovenfor.

Forvarmningsfase

Tilberedningen falger efter en forvarmningsfase,
som ger det muligt for apparatet at nd
filberedningstemperaturen hurtigere.

Denne fase angives ved en progressiv foragelse
af niveauet for opn&et temperatur.

— |
7

Medmindre andet er angivet i
opskriften filrddes det ikke at saette

9. Tryk p& knappen BEKRAFT
bekraefte det valgte dampniveau.

10.Tryk p& knappen
TILBEREDNINGSVARIGHED eller den
relevante vaerdi.

11.Rul gennem vaerdierne, og vaelg den
gnskede varighed.

Q for at

A gU> 294 N

®=00:3

12‘1"' vV

v ¥91

/ Time- og minutvaerdierne kan vaelges
— | separat.
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retten ind i ovnen, mens apparatet
venter pd den refte temperatur.

Det er muligt atf springe
forvarmningsfasen over ved at trykke p&

4

den relevante knap .

Ved afslutningen af forvarmningen lyder et
lydsignal og der ses en advarsel p& displayet,
som indikerer, at retten, der skal tilberedes, kan
seeffes ind i ovnrummet.

Seet retten i ovnen og bekraeft

o

Tilberedningsfase
1. Abn lagen.
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2. Indsaet retten som skal tilberedes i
ovnrummet.

3. Luk lagen.
4. Tryk paknappen BEKRA-_FTFor af starfe

tilberedningen.

Denne fase angives ved en progressiv foragelse
af filberedningsniveauet.

Endt tilberedning

Nér filberedningen er afsluttet, viser displayet
meddelelsen "Funktion afsluttet", og et kort
lydsignal, som kan afbrydes ved af rere ef
hvilket som helst punkt pa displayet, eller ved at
&bne lagen, bliver udsendt.

* Tryk p& knappen HOME for at afslutte

funktionen.

5. Ga& videre med at tamme beholderen, som
vist ovenfor.

Liste over fugtige tilberedningsfunktioner

VARMLUFT
] Effekten af den intense varme forstaerkes
af damp, der udsendes i sted, og
filberedningen bliver hurtigere, uden at

retterne bliver tgrre. Ideel til smékager,
taerter og tilberedning pd flere niveauer.

VENTILERET VARME
Effekten af den intense varme forstaerkes
E af damp, der udsendes i sted, og
filberedningen bliver hurtigere, uden at

retterne bliver terre. Ideel il smékager,
teerter og tilberedning pa flere niveaver.

TURBO
Tillader hurtig tilberedning pa flere
E planer uden at blande aromaerne.
Ideel til store maengder mad eller mad
som kraever en kraftig filberedning.

Dampspreijtene ger tilberedningen
hurtigere, uden at refterne bliver tarre.
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VENTILERET GRILL
Den intense varme fra grillen fordeles of
E bleeseren og kombineres med
dampsprait. Dette ger grillstegningen

perfeki, ogsa fil tykkere kedstykker, og
forhindrer, at retterne bliver tarre.

BUNDVARME VARMLUFT
Effekten of den intense varme forstaerkes
E af damp, der udsendes i sted.
Tilberedningen bliver hurtigere, og

refterne holder sig blade og saffige.
Ideel il taerter med fyld.

Smart Cooking

| denne tilstand er def muligt af veelge et
forindstillet program for filberedning af retter. Ud
fra den valgte veegt beregner apparatet
automatisk de optimale tilberedningsparametre.
1. Tryk pa knappen SMART COOKING

! (placeret i hovedomréde e) [
ovedmenuen".

2. Veelg den anskede type ret fra menuen

SMART COOKING (for eksempel

"GRONTSAGER

3. Veelg undertypen for den ret, der skal
filberedes (for eksempel "GRILLET MIX AF
|

GRONTS. k

4. Rul gennem veerdierne for at indstille vaegten
for den fadevare, der skal tilberedes.

5. Tryk p& knappen BEKRAFT Q for at

bekraefte de indferte indstillinger.

/ Det er nu muligt at gemme de indstillede
£ | veerdier som personlig opskrift (se
kapitel "Mine opskrifter").
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6. Tryk p& knappen START @for at starte
tilberedningen SMART COOKING.

Tilberedningen starter med de foruddefinerede
indsfillinger i programmet.

/ Det er fil enhver fid muligt at sendre de
£ | foruddefinerede parametre for
temperatur og tilberedningens

varighed, ogsé efter startet filberedning.

. Rul gennem funktionerne for at vaelge

HURTIGE OPSKRIFTER &

. Veelg den anskede hurﬂe opskiift og felg

vejledningerne pé displayet.

Tilberedning Multistep

Sametime

/ Tilberedning Multistep vil sige, at man

har mulighed for at starte en

/ | defte afsnit finder man opskrifter, som

£ | er skabt af kokkene hos Smeg til
tilberedninger af typen Sametime.
Denne kategori giver mulighed for at
forberede alt p& samme tid. Efter valg
blandt de forskellige disponible
kombinationer og indstilling af
portionsantallet, vaelger apparatet den
mest hensigtsmaessige funktion, tidsrum
og temperatur. Anvisningerne pa
displayet angiver, hvordan man
filbereder refferne i ovnen og pd hvilken
rist.

filberedning med en fastsat funktion og
gé videre med tilberedningen og
afslutte den med andre funkfioner end
dem, der er indsfillet af brugeren.

1. Tryk p& knappen SMART COOKING

i "hovedmenuen".

2. Rul gennem funktioneme for at veelge

z e’§
SAMETIME ﬁi

3. Veelg den onskede Sametime-opskrift og
falg vejledningerne pa displayet.

Hurtige opskrifter

/ | dette afsnit finder man opskrifter, som

& | er skabt af kokkene hos Smeg fil
tilberedningen af hurtige opskrifter.
Denne kategori giver mulighed for at
filberede traditionelle opskrifter p&
kortere tid. Efter valg af reftens type og
vaegt vaelger apparatet den mest
hensigtsmaessige funktion, tidsrum og
temperatur. Anvisningerne pd& displayet
angiver, hvordan man tilbereder retten i
ovnen og pé& hvilken rist.

. Tryk p& knappen MULTISTEP (placeret

nederst e til venstre) i "hovedmenuen".

. Tryk p& knappen TILFQ) STEP .

. Vaelg den anskede funktion til det farste trin

(traditionel, mikrobelger, damp...).

. Som beskrevet i de forrige kapitler, skal man

frykke p& knappeme til TEMPERATUR ,
TILBEREDNINGSVARIGHED ,
DAMPPROCENT f¥ (afhaengigt af den

valgte funktion) for at vaelge de parametre, B4
som man vil sendre. (a)

. Rul gennem veerdierne, og veelg de

gnskede indsfillinger.

. Tryk p& knappen BEKRAFT Q (placeret i

det nederste omrade il hajre) for at

bekraefte de valgte vaerdier.

. Tryk igen pé knappen TILFG) STEP .
8. Veelg den gnskede funkiion fil det andet trin

(fraditionel, mikrobelger, damp...).

. Indstil de @nskede parametre med hensyn til

den anden funktion.

/ Man kan ikke filfeje et efterfelgende

trin, hvis der ikke er indstillet

1. Tryk p& knappen SMART COOKING

i "hovedmenuen".
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tilberedningsvarighed eller
sondetemperatur (hvis relevant).

/ Man kan ikke starte en tilberedning,

hvis der ikke er indstillet varighed eller

sondetemperatur (hvis relevant) for alle
frinnene.
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/ Man kan ikke indstille en samlet Slet kronologien

£ | varighed pa over 13 timer. Safremt man ensker at slefte kronologien:
1. Tryk p& knappen KRONOLOGI i
10.Tryk pé knappen BEKRAFT for af "hovedmenuen”.

bekraefte de valgte vaerdier.

2. Tryk pa knappen PAPIRKURY =l for at
11.Tryk p& knappen START m (placeret i def

slette kronologien.

nederste omré&de e il haire) for at starte
multistep-tilberedningen.

Kronologi Vil du slette kronologien?
Denne menu er iszer nyftig fil at vise og
genbruge de senest anvendte programmer eller ®© ©

personlige opskrifter.

1. Tryk p& knappen KRONOLOGI [

3. Tryk p& knappen BEKRAFT Q for at

hoved)menuen , [placeret nederst L bekraefte sletning af kronologien (eller
venstre). .
2. Vaelg den funktion, du @nsker at bruge, og knoppén ANNULLER for at annullere
pabegynd filberedningen, som beskrevet i operationen.
de forrige kapitler.
Miniguide for tilbehar

Vi anbefaler, at du bruger risten som statteflade fil bagning af forme /gryderetter.

S mangel pé en rist fil bradepande, kan risten bruges som bund fil grillede refter med den dybe
bradepande placeret p& en hylde nedenunder for at samle eventuel saft.

Brug bradepanden til forberedelse af bagvaerk, fil bageriprodukter med lav tykkelse og fil

@ tilberedninger uden filfgjelse af vaesker.

Bradepande Vi anbefaler af bruge funkfionen STATISK. p& den anskede rist.

Vi anbefaler, at du bruger risten som bund fil fadevarer, der skal grilles. Bradepanden
nedenunder opsamler safterne fra grillilberedningen.

Rist til
bradepande

Vi anbefaler, at du kun bruger den dybe bradepande fil madlavning pé et enkelt niveau.

Anbring den dybe bradepande i den midterste rille, nar du bruger varmluftfunktionerne. Nér

@ funktionen STATISK anvendes, . placeres bradepanden i den gnskede position.

Dyb

bradepande  Placer bradepanden i den nederste position med risten ovenover, for af tilberede med

funktionen GRILL .

Kig pé& opskrifterne o .
Vi anbefaler, at man gérind p& den relevante Indlkaohon.er il

side p& webstedet www.smeg.com, som kan overvagningsenhederne
n&s gennem QR-koden pd& produktets
medfelgende brochure for at se opskrifterne fil
de forskellige fedevarekategorier, og indhente
yderligere oplysninger vedrarende

filberedningsforslag.

Fan forced mode

den @KO-funktion, der er anvendt til at
specificere energieffektivitetsklassen er i
overensstemmelse med specifikationerne i den
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europaeiske standard EN 60350-1.

Se afsnit ,For energibesparelse @,,i kapitlet
ANVISNINGER.

Conventional heating mode

For at kunne teende for funktionen STATISK skal
man springe forvarmningsfasen over (se afsnit
,Forvarmningsfase” i kapitlet ANVENDELSE.
Se afsnit ,For energibesparelse @\ kapitlet
ANVISNINGER.

Mine opskrifter

Ved hjzelp af denne menu er det muligt at
indsaette ef personligt program med parametre
efter egen smag. Ved ferste anvendelse foreslés
kun at tilfaje en ny opskrift. Efter at man har gemt
egne opskrifter, vil de blive foresldet igen i den
tilherende menu.

1. Tryk p& knappen MINE OPSKRIFTER i
"hovedmenuen", (placeret nederst e fil

venstre).

7. Rul gennem veerdierne, og veelg den
onskede varighed.

A g4 oJp N

®=00:0
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/ Det er muligt af gemme et begraenset
= | antal personlige opskrifter.

Tilfzjelse af en opskrift

1. Tryk p& knappen NY OPSKRIFT .
2. Veelg den anskede funkiion.
3. Tryk p& knappen TEMPERATUR[ﬂeHerden

relevante vaerdi.
4. Rul gennem veerdierne og veelg den
gnskede filberedningstemperatur.

5. Tryk p& knappen BEKRAFT for at

bekraefte den valgte
tilberedningstemperatur.

6. Tryk p& knappen
TILBEREDNINGSVARIGHED C:j eller den

relevante vaerdi.
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8. Tryk pa knappen BEKRAFT
bekraefte den valgte filberedningstid.

Q for at

/ | tidspunktet for endt ilberedning er
£ | minutterne til forvarmning allerede
indregnet.

/ P& dette tidspunkt er det ogsa muligt at
= | tilfzje en programmeret tilberedning.

Gem en opskrift

Q. Tryk p& knappen GEM .

10.Rul gennem vaerdierne for at indstille RILLEN.
11.Rul gennem veerdierne for at indsille vaegten
for den fadevare, der skal tilberedes.

12.Tryk pé knappen BEKRAFT
bekraefte de indferte indstillinger.

o for at

Man skal nu indtaste ef navn p& opskriften.
13.Brug det alfanumeriske tastatur fil af indtaste
navnet p& opskriften, der skal gemmes.

_/ Brug knapperne ogti|

=— | af skiffe mellem det alfabetiske tasfatur
og det numeriske fasfatur og omvendt.

/ Navnet p& opskriften kan maksimalt
= | have 12 tegn, inklusiv mellemrum.
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For at kunne gemme opskriften er det
nadvendigt at navnet indeholder
mindsfe ét fegn.

IN

/ Tegnet sletter def foregdende
— | bogstav.

14.For at gemme programmet skal man trykke

b knappen BEKRAFT ‘

Program gemt

Start af en personlig opskrift
1. Tryk p& knappen MINE OPSKRIFTERi

"hovedmenuen".
2. Veelg en tidligere gemt opskrift.

3. Tryk pé knappen START m for at starte
filberedningen.

Slette en opskrift
A\
1. Tryk pé knappen MINE OPSKRIFTER [

"hovedmenuen".
2. Veelg en tidligere gemt opskift.

3. Tryk p& knappen PAPIRKURV for at
slette den valgte opskrift.

Vil du slette programmet?

9 ©

4. Tryk p& knappen BEKRAFT
bekraefte sleting af den valgte opskrift (eller

knappen ANNULLER for at annullere
operationen.

Q for at

Andre funktioner

| menuen for seerlige funktioner findes en raekke
funkfioner s&som optening, haevning eller
rengaring...
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o Tryk p& knappen ANDRE FUNKTIONER

i "hovedmenuen'".

/ P& enkelte modeller er visse funktioner
= | ikke tilgeengelige.

OPT@NING PR. VAGT
@ Automatisk optaningsfunktion. Vaelg ref.
?%é Apparatet definerer selv den fid, en

B |5 rrekt optening tager.

/ Hvis den indvendige temperatur

£ | overstiger den foreskrevne, standses
— cyklussen ajeblikkeligt, og displayet
viser meddelelsen "Indvendig
temperatur for hej, afvent afkeling". Lad
apparatet afkele, inden du akfiverer
funkfionen.

Under funkfionen optening pr. vaegt er
det ikke muligt at sendre
standardtemperaturen.

IN

1. Luk deren op.

2. Efter vejning indsaettes retten i ovnrummet.
3. Luk deren.

&
4. Vaolg OPTONING PR, V& GT Sl
5. Veelg den type madvare, der skal optes,

mellem kategorierne K@D - FISK - BRDD -
DESSERTER

6. Bladr gennem vaerdierne for at indstille
vaegten for den fadevare, der skal optes.

7. Tryk p& knappen BEKRAFT
bekraefte de indfarte indstillinger.

8. Tryk pa knappen STARTE] for at starte
optening pr. vaegt.
Bagefter udsendes et kort lydsignal, der kan

deaktiveres ved at berare et hvilket som helst
punkt pd displayet.

Q for at
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Forindstillede parametre:

Typer Vgt (kg) Tid
0,5 1t45m
0,4 0t40m
0,3 0t20m
Desserter 1,0 O0t45m

Opteningstideme kan variere
£ | afhaengigt af formen og dimensionerne
pd den madvare, der skal optes.

Under optening af tunge refter og/eller
retter med uregelmaessig form (f.eks. en
kylling, fisk...) anbefaler vi at vende dem
mindst én gang med 180° inden i
ovnrummet.

OPT@NING PA TID

[ Manuel opteningsfunktion. Indtast
3%: rettens optaningsfid. Né&r den indstillede
S fid er gé&ef, afbrydes funkfionen.

/ Hvis den indvendige temperatur

overstiger den foreskrevne, standses
cyklussen gieblikkeligt, og displayet
viser meddelelsen "Indvendi
temperatur for hej, afvent atkeling". Lad
apparatet afkele, inden du aktiverer
funktionen.

Varigheden for Optening pé tid gér fra
ef minimum p& 1 minut fil et maksimum
pd 12 timer og 59 minutter.

IN

5. Tryk p& knappen
TILBEREDNINGSVARIGHED C:j eller den
relevante vaerdi.

6. Rul gennem veerdierne, og veelg den
@nskede varighed.

A g4 oA N

®=00:0
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7. Tryk pé& knappen BEKRAFT
bekraefte de indfarte indstillinger.

8. Tryk p& knappen STARTE for af starte
optaning pé& tid.

Bagefter udsendes et kort lydsignal, der kan

deakfiveres ved af berare et hvilket som helst

punkf p& displayet.

9. Tryk p& knappen HOME for at afslutte

funktionen.

HAVNING

Denne funktion er iszer velegnet fil
haevning af dei.

Q for at

/ Hvis den indvendige temperatur

& | overstiger den foreskrevne, standses
— cyklussen gjeblikkeligt, og displayet
viser meddelelsen "Indvendig
temperatur for hej, afvent afkeling". Lad
apparatet afkele, inden du aktiverer
funkfionen.

For en god haevning skal man placere

IN

/ Under funktionen Optaning pd tid er det
£ | ikke muligt at aendre
standardtemperaturen (30 °C].

en beholder med vand i bunden af

. Luk deren op.
. Indsaet retten i ovnrummet.
. Luk daren.

. I
4. Veelg OPTONING PATID ?*% .

wW N
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ovnrummet.

Luk deren op
Placér dejen, der skal haeve, p& anden rille.

3. Luk deren.

4. Veelg HAVNING !

N =
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5. Tryk p& knappen
TILBEREDNINGSVARIGHED C:j eller den

relevante vaerdi.

/ Varigheden for haevning gér fra et
£ | minimum pd& 1 minut il et maksimum p&
12 timer og 59 minutter.

6. Rul gennem veerdierne, og veelg den
@nskede varighed.

A g4 dJp N

®=00:0

n1¥ v
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1. Placér pladen pé& ferste rille, og placér de
tallerkener der skal opvarmes p& midten of
den.

7. Tryk p& knappen TEMPERATUR [ﬂ eller den

relevante vaerdi.

8. Rul gennem vaerdierne, og vaelg den
@nskede tilberedningstemperatur (fra 25 °C
il 40 °C).

Q. Tryk p& knappen BEKRAFT
bekraefte de indfarte indstillinger.

10.Tryk p& knappen START m for af starte

haevning.

for at

Bagefter udsendes et kort lydsignal, der kan
deakfiveres ved af berare ef hvilket som helst
punkf p& displayet.

TALLERKENOPVARMNING
KR Funktion fil at opvarme eller holde
=—=& fallerkener varme. Saet pladen i

nederste rille, og stabl tallerknerme, som
skal opvarmes, p& pladen.
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Undga at lave store bunker af
£ | kekkengrej. Stabl maksimalt 5/6
stykker kakkengrej.

s
2. Veelg TALLERKENOPVARMNING =N

3. Tryk p& knappen START for at starte

funkfionen tallerkenopvarmning.

/ Hvis den ikke er indstillet p& anden
£ made, har funktionen
tallerkenopvarmning en maksimal
varighed af 12 timer 59 minutter.

Mens funktionen er i gang, er det muligt af
indsfille:

* temperaturen Jl (fra 40 °C il 80 °CJ;

* funkfionens varighed ;

* en programmeret filberedning @ (kun hvis
der er indstillet en anden varighed end
standardvarigheden).

Bagefter udsendes et kort lydsignal, der kan

deakiiveres ved at berare et hvilket som helst

punkf p& displayet.
OPVARMNING MED DAMP
Funktionen giver mulighed for at
BB opvarme allerede tilberedte refter, der
har vaeret i keleskabet med damp.

1. Placer retten som skal opvarmes i en
beholder.

2. Luk deren op.

3. Placer beholderen pé den indsatte rist pd&
anden rille nedefra.

4. Luk deren.

5. Vaelg DAMPOPVARMNING 4
P
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6. Tryk p& knappen
TILBEREDNINGSVARIGHED C:j eller den

relevante vaerdi.

7. Rul gennem veerdierne og veelg
filberedningens anskede varighed.

8. Tryk p& knappen START
opfyldningen af beholderen.

for at starte

/ Temperaturen p& opvarmning med
=2 | damp kan ikke sendres af brugeren.

9. G4 videre med at fylde beholderen, som vist
ovenfor.

10.Bergr knappen START
funktionen Opvarmning med damp.

for at starte

Efter opvarmningen med damp

Nar tilberedningen er afsluttet, viser displayet
meddelelsen "Funkfion afsluttet", og et kort
lydsignal, som kan afbrydes ved at rere ef
hvilket som helst punkt pa displayet, eller ved af
&bne lagen, bliver udsendt.

11.Tryk p& knappen HOME for at afslutte

funktionen.
12.Ga videre med at temme beholderen, som
vist ovenfor.

HOLDE VARM FUNKTION

] Funkfionen holder allerede filberedte
PRERN) (o devarer ved en bestemt temperatur.
1. Veelg HOLDE VARM .

2. Tryk p& knappen TEMPERATUR Il eller den
relevante vaerdi.

3. Rul gennem veerdierne, og veelg den
gnskede tilberedningstemperatur (fra 60 °C
fil 100 °C].

4. Tryk p& knappen START
holde varm-funktionen.

for at starte

Bagefter udsendes et kort lydsignal, der kan
deaktiveres ved at berare et hvilket som helst

punkf p& displayet.
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Nyttig til at tilberede maden pd sten.
Skal bruges med tilbeharet PPR2 eller
STONE, som szelges for sig selv.

STON

/ Henvis fil vejledningerne og fil

£ | brugsanvisningerne, som beskrives i
filbeharefs dokumenter.

. Luk deren op.

. Indszet tiloehar PPR2 eller STONE i
ovnrummet (se manualen fil det specifikke
tilbeher).

3. Luk deren.

N

e

Vaelg STONE !

5. Rul gennem veerdierne, og veelg den
onskede tilberedningstemperatur (fra 50 °C
fil 250 °C).

6. Tryk pé knoppen START m for af starte
STONE-funkfionen.

/ Som fil normale tilberedningsfunkfioner

£ | kan man springe forvarmningen over,
og indstille en fidsindstillet og
programmeret filberedning.

7. FEfter forvarmningen &bnes l&gen, og man
stiller den ret, der skal filberedes p&
tilbeharet.

8. Luk deren.

Bagefter udsendes et kort lydsignal, der kan

deaktiveres ved at berare et hvilket som helst

punkt pd& displayet.

BBQ (Grillmad)

Nyttig til grillretter. Skal bruges med
tilbeharet BBQ, som saelges for sig selv.

/ Henvis fil vejledningerne og fil
£ | brugsanvisningerne, som beskrives i
filbeharets dokumenter.

. Luk deren op.
Indsaet tilbeharet BBQ i ovnrummet.
Luk daren.

LN

Veelg BBQ -

AN

Rul gennem vaerdieme, og veelg den
@nskede tilberedningstemperatur (fra 50 °C
fil 250 °C).
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6. Tryk pé knoppen START m for af starte
BBQ-funktionen.

/ Som fil normale filberedningsfunkfioner

£ | kan man springe forvarmningen over,
og indstille en fidsindstillet og
programmeret filberedning.

7. FEfter forvarmningen &bnes l&gen, og man
stiller den ret, der skal tilberedes p&
tilbeharet.

8. Luk deren.

Bagefter udsendes et kort lydsignal, der kan

deaktiveres ved at berare et hvilket som helst

punkt pd& displayet.

AIRFRY

sig selv.

Henvis fil vejledningerne og fil
brugsanvisningerne, som beskrives i
filbeherets dokumenter.

Nyttig il af stege uden olie. Skal bruges
med tilbeharet AIRFRY, som saelges for

. Veelg AIRFRY

2. Drejtemperaturknappen for af vaelge den

onskede temperatur (fra 50°C til 250°C].

3. Tryk pé knappen START m for af starte
Airfry-funkfionen.

/ Som fil normale filberedningsfunkfioner

£ | kan man springe forvarmningen over,
og indstille en tidsindstillet og
programmeret filberedning.

4. Efter forvarmningen dbnes l&gen, og
tilbeharet AIRFRY indsaettes med det ret, som
skal tilberedes inden i ovnrummet.

5. Luk deren.

Bagefter udsendes et kort lydsignal, der kan

deaktiveres ved at berare et hvilket som helst

punkf p& displayet.

SABBATH
Denne funktion ger det muligt at

n filberede mad under overholdelse af
dispositionerne for hviledagen i den
hebraiske religion.

forotet vil ved denne funkfion falge en szerlig

* Tilberedningen kan fortszette i en uendelig
tid, og det er ikke muligt at indstille nogen
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filberedningsvarighed.

* Der udferes ingen form for forvarmning.

* Den valgbare filberedningstemperatur
varierer mellem 60 °C og 150 °C.

* Deakiiveret ovnlys, ethvert indgreb s@som
&bning af l&gen eller manuel aktivering
aktiverer ikke ovnlyset.

* Deakfiveret indvendig ventilator.

* Deakiiverede lydsignaler.

/ Efter aktivering af Sabbath-funktionen er

£ | det ikke muligt at sendre nogen
parametre. Alle handlinger pé
displayets knapper udlgser ikke nogen
effekt.

1. Abn daren.
2. Indseet retten i ovnrummet.

3. Luk daren.
4. Vaelg SABBATH

5. Tryk pé& knappen TEMPERATUR I eller den
relevante vaerdi.

6. Rul gennem veerdierne, og veelg
temperaturen (fra 60 C il 1 5O °C).

7. Tryk p& knappen BEKRRFT for at
bekraefte den valgte temperatur.

8. Tryk pa knappen START
Sabbath-funktionen.

Funktionen afbrydes séledes:

o Tryk p&d HOME-knappen ica. 3

sekunder.

for at starte
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Manuel temning af beholderen Q. Tem vandet i den dybe bradepande.

/‘ Funktion til at temme vandet (eller andre 10.Luk deren.
H vaesker) i beholderen. Se kapitlet RENGORING OG

EDLGEHOLDELSE f ingsfunki
1. Tiyk pé knappen ANDRE FUNKTIONER |+ -0HCEHCIDESE for rengeringsiunkiionere

Thovedmenuen’ PYROLYSE (kun pé visse modeller) og
hovedomradet g) VAPOR CLEAN m (kun pa visse modeller)

2. Tryk p& undermenuens knap @ [placereti  og undermenuens rengeringsfunktioner @

(placeret i

det nedersfe omrade 9)< | tilfeelde af stremafbrydelser
3. Tryk p& knappen AFTAPNING BEHOLDER Efter en stremafbrydelse i lgbet af en funktion,
‘ genopretter apparatet kun automatisk den
{ pagaeldende funktion, bevarer alle de forrige

indstillinger og traekker funktionens allerede

forlabne tid fra, hvis:

* strgmafbrydelsens varighed er under eller lig
med 60 sekunder;

o funktionen ikke omfatter brugen af

H
Luk deren op.
Anbring en dyb bradepande over den
tredie rille nedefra. Skub den mod
bagvaeggen i ovnrummet.

O~

6. Tryk p& knappen START m for af starte mikrobolger (afhaengigt of modeller);
aftapningen of vandet. * pyrolysefunktionen er igangvaerende

Vandet begynder at stremme ned i den dybe (afhaengigt of modeller];

bradepande fra aflgbsreret, der er placeret p& * Sabbath-funktionen er igangvaerende

heijre side of bagvaeggen i ovnrummet. (uafhaengigt of stremafbrydelsens varighed).

Hvis afbrydelsen forekommer i en anden

situation end den, der beskrives ovenfor,

afventer apparatet i en forudbestemt tid,
brugerens manuelle filladelse il at fortszette eller [a)
ikke fortsaette funkfionens forlab.

Na&r funkfionen genaktiveres, forbliver
tilberedningsindstillingerne de samme, som fer
stremafbrydelsen, og tager hensyn fil den tid,

som allerede er forlgbet.

Hvis brugeren ikke griber ind, annullerer
apparatet funktionen, og displayet vender

7. Ventindfil alt vandet er labet ud. tilbage fil visning of det aktuelle klokkeslzet.
Til slut angiver beholderens kontrollampe rB / (kun modellerne SmegConnect) Ogsé
(placeret i informationsomré&det il hojre) — | PAappen vises en meddelelse om
' . ' gentilslutningen.
og displayet, nér aftapningen af det resterende

Symbolef’!‘ angiver, at der har veeret

vand er afsluttet. /

stremafbrydelse, og det er ikke muligt at
genoprette den igangvaerende funktion

Temning af beholder afsluttet automatisk. Tryk p& symbolet for
yderligere oplysninger.

() Stremafbrydelse under en programmeret
funktion
Hvis stremafbrydelsen forekommer, mens en
8. Tryk pd knappen BEKRAFT < programmeret tilberedning er indsfillet:
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* Hvis stremafbrydelsen genoprettes indenfor
den indstillede starttidspunkt, venter
apparatet stadig pé funkfionens start, og
opdaterer den resterende tid fil starten.

* Hvis stremafbrydelsen genoprettes efter det
indstillede starttidspunkt, venter apparatet
stadig pd funktionens start og, hvis brugeren
ikke griber ind efter et vist tidsrum, annullerer
apparatet funktionen, og displayet vender
tilbage il visning af det aktuelle klokkeslzet.

Indstillinger

Digitalt ur

/ | ilfselde af en midlertidig
& | stremafbrydelse forbliver alle
personlige indstillinger akfive.

Gennem denne menu er det muligt at indstille
produktets konfiguration.

* Tryk pa knappen INDSTILINGER 83
"hovedmenuen" (placeret nederst e fl
haire).

Indstillinger tilslutning (kun modellerne
SmegConnect)

/ Menu hvor filslutningens parametre
= | vises.

* | "menuen indsfi|inger@frykker man pé
knappen INDSTILLIN ILSLUTNING

N
‘

/ Se brugermanualen "Konnekiivitet for
£ indbygget ovn" for indstillinger

N

vedrarende TILSLUTNINGEN |Merod|.

Indstillinger ur

/ Menu hvor man kan indstille klokkeslaet

— | og visningstypen.

* | "menuen inds‘riHinger@” frykker man pa

knappen INDSTILLINGER UR A
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/ Ger det muligt at vise det aktuelle
= | klokkesleet i digitalt format.

stremafbrydelse forbliver den digitale

/ | filfselde af en midlertidig

version akfiv.
1. Veelg Digitalt ur.
2. Veelg On.

Tryk p& knappen BEKRAFT for at

akfivere filstanden Digitalt ur.

Visning af klokkeslaet

Aktiver/deaktiver visning af uret, nér
ovnen er slukket.

Funktionen Visning af klokkeslzet er

fabriksindstillet fil Off.

Huvis funktionen Visning af klokkesleet er
indstillet p& On, vil displayet pa
apparatet i standby vise det akiuelle
klokkeslaet ved lav belysning.

IN| NN

Funktionen Visning af klokkeslzet
indstillef til On medferer et sterre
energiforbrug p& apparatet i standby.

IN

Kun for modellerne SmegConnect: Hvis
funktionen Visning af klokkeslaet er
indstillet il Off slukkes forbindelsen

automatisk, nér uret gar i standby.

. Veelg \/Ismng af klokkeslaet.

IN

2. Veelg On.
3. Tryk p& knappen BEKRAFT for at
akfivere visning af klokkeslaet.
914779727 /E



Tidsformat

Eco light

/ Aktiver/deaktiver visning of uret i 12-

= | eller 24-timers formatet.

/ Funktionen Tidsformat er fabriksindstillet
= til 24h.

: Vae|gTidsformoT.
. Veelg 12h eller 24h.

3. Tryk p& knappen BEKRAFT
aktivere det nskede tidsformat.

N

Q for at

Indstillinger ovn

/ Menu dedikeret til produktets ekstra

funktioner.

4

Af hensyn til energibesparelse slukker
lamperne inde i ovnrummet automatisk
ca. et minut efter start of tilberedningen
eller &bning af lagen.

IN

For at hindre af apparatet slukker
ovnlyset automatisk efter ca. et minut,
skal man indsfille denne tilstand il Off.

Den manuelle styring aof teending/
slukning er altid filgaengelig. Tryk p&
symbolet (hvis det er filgaengeligt)
for at teende ovnlyset manuelt eller p&

symbo|efm for at slukke det manuelt.

* | 'menuen indsﬂ”inger@” frykker man pa

knappen INDSTILLINGER OVN

Holde varm funktion

/ Denne tilstand ger def ved endt
& | tilberedning med indstillet varighed (hvis
denne ikke afbrydes manuelt) muligt for
apparatet af holde den nefop tilberedte
mad varm (ved lave temperaturer), og
at bibeholde smags- og
duftegenskabeme, der er opnéet under
filberedningen.

Holde varm-funktionen aktiveres 5
minutter efter endt tilberedning og
signaleres ved en serie aof lydsignaler
(se tilberedning eller funktion afsluttet).

7

/ Holde varm-funktionen er indstillet til en
=2 | fast temperatur p& 80 °C.

1. Veelg Holde varm funkfion.

2. Vaelg On.
3. Tryk p& knappen BEKRAFT Efor at
rm

aktivere tilstanden Holde varm funktion.

014779727 /E

Funktionen Eco light er fabriksindstillet fil

3. Tryk p& knappen BEKRAFT

Q for at

aktivere filstanden Eco light.

Vandets hardhed

Denne filstand ger det muligt at indstille
veerdien for vandets hardhed for ot
kunne optimere afkalkningsprocessen.

()

7

Apparatet leveres fra fabrikken
forindstillet til et middelindeks for
vandets hardhed (3).

N —

w

. Veelg Vandets hardhed.
. Rultil den gnskede vaerdi (fra 1 il 5).

. Tryk p& knappen BEKRAFT .for af

bekraefte.

IN

Hvis vandet fra nettet er alt for
kalkholdigt, anbefales det at anvende
bledgjort vand.

7

Bed om informationer i forhold til
vandets ha&rdhedsgrad fra vandvaerket.

Alt efter vaerdien of vandets indstillede
hardhedsgrad vil displayet vise anmodningen
om udferelse af afkalkning (se "Afkalkning"] efter
et fastsat antal timers drift med
dampfunktionerne.
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Anfallet er vejledende, afhaengigt of apparatets
anvendelsestype og vandets h&rdhed (°dH eller
°dF), og er som falger:

Veerdi °dH °dF Timer
1 0+11 0+20 50
2 1217 21 +30 45
3 18+24 3142 35
4 25+30 43+ 53 25
5 31+50 54 +90 10

Indstillinger display

/ Menu hvor man kan skifte sproget og
£ | sendre indsfillingerne fil visning af visse
parametre.

* | "menuen indsﬁHinger@” frykker man pé&

knappen INDSTILLINGER DISPLAY .

Sprog

/ Giver mulighed for at vaelge sproget,
= | der anvendes pd displayet.

1. Veelg [H Sprog.

2. Rul gennem sprogene, og veelg det
onskede sprog.

3. Tryk p& knappen BEKRAFT for at
bekraefte det valgte sprog.

Lasning af betjeningsknapper

/ Ger def muligt for apparatet automatisk

£ | atlase befieningsknappeme efter ét
minuts normal funkfion uden noget
indgreb fra brugerens side.

1. Veelg Lasning af betjeningsknapper.
2. VeelgJa.

3. Tryk p& knappen BEKRRFTEfor at

aktivere filstanden Lasning a
befieningsknapper.

4. Rer en af de vaerdier, du ensker at sendre.

P& displayet vises en meddelelse, som angiver,
hvordan man midlertidigt deaktiverer tilstanden
L&sning af betjeningsknapper.

Tryk pa ikonet i 3 sekunder
for at deaktivere lasning af betjeningspanel

©

5. Tryk p& ikonet i 3 sekunder,
Lyde

/ Ved hvert tryk p& symbolerne pa

& | displayet udsender apparatet en lyd.
Ved hjeelp af denne indsfilling er det
muligt ot deaktivere den.

1. Veelg Lyde.
2. Veelg Off.

3. Tryk p& knappen BEKRAFT

deakiivere lyden i forbindelse med beraring
af symboleme pé& displayet.

for at

Temperaturformat

/ Ger det muligt at indstille
£ | temperaturskalaen i grader Celsius
(°C) eller i grader Fahrenheit (°F).

/ Funktionen Temperaturformat er
=2 | fabriksindstillet til °C.

. Veelg Temperaturformat.
Veelg °C eller °F.

. Tryk p& knappen BEKRRFTEfor at

akfivere det @nskede temperafurformat.

SIS

Displayets lysstyrke

/ Ger det muligt at veelge displayets
= | lysstyrke.

/ Den normale funkfion vises ved taending

= | of kontrollampen i

informationsomradet o

For at deaktivere l&sningen midlertidigt under en
filberedning:

620 - ANVENDELSE

/ Funktionen Displayets lysstyrke er
= | fabriksindstillet fil Hai.

. Veelg m lysstyrke fil displayet.

N

. Veelg mellem punkterne Hgj - Medium - Lav.

. Tryk p& knappen BEKRA—.FT for at

bekraefte valget.

wW
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Type vaegt

Demotilstand (kun ved udstilling)

/ Giver mulighed for at indstille
& | méleenheden for at vise vaegtens vaerdi
i kilogram (kg) eller once (oz).

Funktionen Type vaegt er fabriksindstillet
fil kg.

7

1. Veelg Type vaegt.
2. Veelg kg eller oz.

3. Tryk p& knappen BEKRAFT E/]for at

aktivere den valgte vaegts méleenhed.

Info system

/ Menu hvor informationer vedrarende
£ serienummer og softwareversionerne
vises.

4

Ligner meget Show room. Med
aktivering af denne tilstand vises efter en
vis tids inakfivitet en demonstration of de
forskellige skaermbilleder, som viser
apparatets potentiale.

7

For ot anvende apparatet normalt, skal
denne filstand indsilles fil Inakfiv.

1. Veelg Y Demotilstand.

mode

2. Vaelg On.
3. Tryk pé knappen BEKRAFT .for af

aktivere Demotilstand.

Gendan indstillingerne

* | "menuen indsfillinger o’g frykker man pa

Udstillinger

V4

Denne operation genopretter alle de
oprindelige fabriksindstillinger.

7

/ Menu dedikeret til udstillinger.

* | "menuen indsfillinger " trykker man pa
knappen UDSTILLINGER (placeret i
det nederste omré&de e i midten).

Showroom-tilstand (kun ved udstilling)

/ Dette ger det muligt for apparatet at
& | deaktivere alle varmeelementer, mens
betieningspanelet forbliver akfivt.

Den normale funktion vises ved taending

af kontrollampen
mformahonsomrode'fo

7

For at anvende apparatet normalt, skal
denne tilstand indstilles p& Off.

IN

. Veelg Show Room.
2. Vaelg On.

3. Tryk pa knappen BEKRAFT [P] for af

aktivere filstanden Show Room.

014779727 /E

Proceduren annullerer ogsé de
personlige opskrifter.

* ["menuen indstillinger

" trykker man pa

knappen FACTORY RESET m (placeret i

det nederste omrade

1. Tryk p& knappen Ja, hvis du vil genoprette
de originale fabriksindstillinger.

i midten).

()

eller

2. Tryk pé& knappen Nej for at annullere
proceduren.
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RENGYRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Rengering af apparatet

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Rengering of overfladerne

For at vedligeholde overflademe skal de
rengeres regelmaessigt, hver gang de har vaeret
brugt, men forst efter de er afkalet.

Almindelig daglig rengering

Anvend alfid specifikke produkter uden
slibeeffekt og klorholdige syrer.

Haeld produktet p& en fugtig klud og ter

overflademe af, skyl omhyggeligt, og ter efter
med en blad klud eller med en mikrofiberklud.

Pletter fra mad eller rester

Det er vighigt af undgé at bruge skuresvampe i
stél eller skrabere, der ridser, for ikke at
beskadige overfladerne.

Brug almindelige produkter, som ikke ridser,
eventuelt med hjeelp fra redskaber i trae eller
plastic. Skyl grundigt, og ter efter med en blad
klud eller med en mikrofiberklud.

Undgé at lade sukkerholdige madvarer (f. eks.
marmelade) terre inde i ovnen, da de kan
adelzegge emalien indvendigt i apparatet.

Rengering af ovnlégen

Afmontering af ovnlégen

For at lette rengeringen anbefales det at fierne

ovnlégen og placere den pd et viskestykke.

For at tage ovnldgen af, skal du gere som

felger:

1. Abn lagen helt og indszet to smé sfifter i
hulleme p& haengsleme, som er angivet pé&
figuren.
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2. Hold p& légen p& begge sider med begge
haender, laft den opad i en vinkel pa ca.
30°, og traek den ud.

3. For genmontering af l&gen indsaettes
haengslerne i de filherende &bninger p&
ovnen, mens man sikrer sig af lejerne A
filsluttes helt fil abningeme.

4. lagen saenkes nedad, og nar den er pé
plads fiernes de smd stifter fra hullerne i
haengslerne.

Renggring af ovnlagens ruder

Vi anbefaler, at ovnlagens ruder altid holdes
rene. Brug sugende kakkenrulle. Hvis snavset p&
ruderne sidder godt fast, skal disse renses med
en fugtig svamp og et almindeligt
rengeringsmiddel.

Afmontering af de indvendige ruder

For at lefte rengeringen kan man afmontere de
indvendige ruder, der udger lagen.

1. Bloker dgren med de tilharende sfifter.

2. Classets bagerste stifter tages af ved, at der
traekkes forsigtigt opad p& den bagerste
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del, mens man felger bevaegelsen, som er 6. Indszet de forreste gummielementer i deres
angivet med pilene 1. lejer. Gummielementernes fadder skal
vende mod def udvendige glas

3. Classets forreste sfifter tages af ved at felge
bevaegelsen, som er angivet med pilene 2. /. Renger den udvendige rude og de som blev
4. Derefter traekkes det indvendige glas af den afmonteret for.
forreste ramme.

8. Brug sugende kakkenrulle. Hvis snavset pa
rudeme sidder godt fast, skal disse renses
med en fugtig svamp og et neutralt
rengeringsmiddel.

Q. Saet den mellemste glasenhed ind igen, og
seet det inderste glas pa plads.

BEMARK: | enkelte modeller bestér den
mellemste glasenhed af to stykker glas.

/ Det midterste glaspart skal igen
& | placeres p& den ébne lage, s&
serigrafien i hjgrnet kan leeses fra
venstre mod hgjre (den ru del of
serigrafien skal vende mod l&gens
udvendige glasparti).

Under denne fase kan de everste
gummielementer muligvis ryge ud af deres lejer.

10. Serg for, at fastgere glassets 4 stifter godt i
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deres lejer p& deren.

og freek den derefter ud of lejerne bag pé B.

=

Rengering af ovnrummet

For at vedligeholde ovnrummet ber det
rengares jzevnligt, efter det er afkalet.

Undgé at lade madrester terre inde i
ovnrummet, da det kan edelzegge emaljen.
Tag alle udtagelige dele ud fer hver rengering.
For at lefte rengaringen anbefales det at
afmontere:

* lagen;

* sigiterammerne fil riste/bradepander.

/ | ilfselde af brug aof szerlige

£ | rengeringsprodukter anbefales det af
seette apparatet i funktion ved maksimal
temperatur i ca. 15/20 minutter for at
fierne evt. rester.

Terring

Tilberedningen af refter danner fugt inden i

ovnrummet. Dette er et helt normal faenomen,

som ikke forringer apparatets korrekte funktion.

Ved afslutningen af hver tilberedning:

1. lad apparatet atkale;

2. fiern snavset fra ovnrummet;

3. ter ovnrummet med en blad klud;

4. lad ovnlagen st& aben i den tid, der er
nadvendig for at ovnrummet tarrer
fuldsteendigt.

Afmontering af stetterammerne til riste/

bradepander

Afmonteringen af statterammerne til riste /

bradepander gor det endnu lettere at rengere

sidevaeggene.

For at afmontere stetterammerne:

* Treek rammen mod det indvendige af
ovnrummet, s& den kobles fra faestingen A,
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[

A

gk

>

* Ved endt rengering gentages de ovenfor
beskrevne indgreb for genmontering of
stetterammenne til riste /bradepander.

Vapor Clean (kun pa enkelte
modeller)

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Funkfionen Vapor Clean er en

M hjzelpeforanstalining fil rengering, som
letter afrensning aof snavs. Takket veere
denne metode er det szerlig nemt at
rense ovnen indvendigt. De snavsede
rester bledgeres af varmen og
vanddampen, hvilket lefter den

efterfelgende afrensning.

Indledende indgreb

Fer start of Vapor Clean:

* Fiern alt tilbeher inde i ovnrummet.

* Afmontér temperatursonden hvis relevant.

* Hvis de er monteret, fieres de selvrensende
paneler (hvis monteret)

* Luk daren.

* Under den assisterede rengaringscyklus skal
man vaske de fidligere ofmonterede,
selvrensende paneler (hvor monteret)
separat med lunkent vand og saebe.

Indstilling af Vapor Clean

/ Hvis den indvendige temperatur er
& | hojere end forventet, aktiveres
funktionen ikke.
Lad apparatet kele af fer funkfionen
akfiveres.

Varigheden og temperaturen pd
funktionen Vapor Clean kan ikke
sendres af brugeren.

7
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1. Tryk p& knappen ANDRE FUNKTIONER i

"hovedmenuen" (placeret i

hovedomradet g)

2. Veelg VAPOR CLEAN m

3. Tryk p& knappen START

opfyldningen af beholderen.
4. Gé& videre med atfylde beholderen, som vist
ovenfor.

for at starte

Rengeringsfase Vapor Clean

5. Tryk pé& knoppen START
Vapor Clean-funktionen.

for at starte

Denne fase angives ved en progressiv foragelse
af filberedningsniveauet.

Afslutning af Vapor Clean

Nar Vapor Clean er afsluttet, viser displayet
meddelelsen "Funktion afsluttet”, og der lyder et
kort lydsignal, som kan afbrydes ved at berare
et hvilket som helst punkt p& displayet eller ved
at &bne lagen.

1. Tryk p& knappen HOME for at afslutte

funktionen.

2. Ga videre med at temme beholderen, som
vist ovenfor.

3. Abn lagen og dfter det mindre gensiridige
snavs med en mikrofiberklud.

4. P& mere genstridige skorper skal du bruge
en slibefri svamp med messingtréde.

5. ltilfzelde aof fedirester er det muligt at
anvende szerlige produkter til rengering af
ovne.

6. Fjern def overskydende inde i ovnrummet.

7. Afmontér de selvrensende paneler (hvor

monteret] og stetterammerne til riste /plader.

For en sterre hygiejne og for at undgd at

madvarerne fér en ubehagelig lugt:

* anbefales det atf terre ovnrummet med en
ventileret funktion ved 160 Cica. 10
minutter.

¢ Safremt der findes selvrensende paneler,
anbefales det af udfere en tarring of
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ovnrummet samfidig med en katalysecyklus.

/ Det anbefales at bruge gummihandsker
= | under disse indgreb.

For at lefte den manuelle rengering aof
de dele, som er mest vanskelige af ng,
anbefales det at afmontere l&gen.

7

Pyrolyse (kun pé& enkelte modeller)

Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Pyrolyse er en metode fil automatisk
rengering ved hej temperatur, som
fremmer oplasningen af snavs. Takket
vaere denne metode er det szerlig nemt
at rense ovnrummet indvendigt.

Iy =

Indledende indgreb

For start af pyrolysen:

* Renger den indvendige rude i henhold til de

normale rengeringsanvisninger.

Fiem madrester eller spildt mad fra tidligere

filberedninger fra ovnrummet.

* Fiemn dlt tilbeher inde i ovnrummet.

* Ved mere vanskeligt snavs sprayes med ef
produkt fil rengering af ovne pé ruden (vaer
opmaerksom pd& anvisningeme pé&
produktet); lad det virke i 60 minutter, skyl
herefter, og ter ruden med kakkenrulle eller
en mikrofiberklud.

*  Afmontér temperatursonden hvis relevant.

* Fiern stefferammerne fil riste/bradepander.

e Luk daren.

Indstilling af pyrolyse
1. Tryk p& knappen ANDRE FUNKTIONER i

"hovedmenuen" (placeret i

hovedomradet 6)

2. Veelg PYROLYSE .

Pyrolysens varighed vises pd displayet
(fabriksindstillet til 2:00 timer).
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3. Brug fingeren il at indstille
pyrolysevarigheden fra mindst 2:00 timer fil

maksimalt 3:00 timer.

4

Valg af varighed il pyrolysen:
Lidt snavset: 2:00

¢ Medium snavset: 2:30

* Meget snavset: 3:00

4. Tryk p& knappen BEKRAFT @for af

bekraefte den anskede varighed.
P& displayet vises advarslen om at fierne alt
tilbeher inde i ovnrummet, fer funktionen startes.

/ Hvis temperatursonden (hvis den findes)

= | ersatisin holder, blinker ikonet ,

og man kan ikke starte pyrolysen.

Til hajre for ikonet vises bade den valgte

varighed for pyrolysen (averst] og det ansl&ede
klokkeslaet for funktionens afslutning (nederst).

5. Tryk p& knappen START m for at starte

pyrolysen.
Efter ca. 1 minut fra starten af pyrolysen taendes
kontrollampen m (placeret i det nederste
omréde @) for at angive, at lagen l&ses of en
enhed, som hindrer ethvert forsag p& dbning.

/ Det er ikke muligt at vaelge nogen
£ | funktioner, nér lasning af lagen er
koblet fil.

Efter afsluttet funktion ofgiver apparatet nogle
lydsignaler, og displayef vender tilbage fil
hovedmenuen.

/ L&gen er blokeret, indtil den indvendige

=2 | temperatur er faldet til et sikkert niveau.

7

Under pyrolyse producerer
ventilatorerne en mere infens stgj som
skyldes en hgjere rofationshastighed.
Dette er en helt normal funktion som er
udviklet for af fremme varmefordelingen.
Ved afsluttet pyrolyse fortszetter
ventilationen automatisk s& leenge det
er nadvendigt for at undgé
overophedning af ovnens vaegge og
front.
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/ Under den farste pyrolyse kan der
£ | forekomme ubehagelige lugte som

skyldes en normal fordampning af
olierester fra fabrikationen. Det er et helt
normalt fsenomen, som forsvinder efter
den farste pyrolyse.

Hvis resultatet af pyrolysen ved
minimumsvarighed ikke er
tilfredsstillende, anbefales det at indstille
en lzengere tid for de naeste
pyrolysecyklusser.

IN

Programmeret pyrolyse

Tidspunktet for pyrolysens start kan

programmeres lige som de andre

tilberedningsfunkfioner.

1. Efter bekraeftelse af den gnskede varighed
for pyrolysen, klikker man ud for det
tilsvarende klokkeslzet for afslutning af
funktionen.

2. Brug fingeren til at vaelge et andet
klokkeslaet, hvorefter pyrolysen skal afsluttes.

3. Tryk p& knappen BEKRA-_FT for at
bekreefte.

Apparatet venter p& at n& det indstillede
tidspunkt for start af pyrolysefunktionen, og viser

den relative nedtaelling.

/ Det er ikke muligt af vaelge nogen

£ | funktioner, nér lasning aof lagen er
koblet til. Det er dog stadig muligt at

slukke apparatet ved at trykke pd tasfen

ON(}F[].

Afslutning af pyrolysen

N&r temperaturen inden i ovnrummet er faldet fil
ef sikkert niveau, og derlésen er blevet
deakfiveret, &bnes deren og resterne inde i
ovnrummet tarres op med en fugtig

mikrofiberklud.

/ Det anbefales at bruge gummihandsker
= | under disse indgreb.

7

For at lette den manuelle rengering af
de dele, som er mest vanskelige af ng,
anbefales det aft afmontere lagen.
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Afkalkning

Dannelsen af kalk grundet manglende
afkalkning kan i leengden forringe en

korrekt funkfion p& apparatet.

/ Afkalkningen er en laengere procedure
& | (over en time), som kraever, at brugeren
befinder sig foran apparatet.

P& displayet vises anmodningen om at udfere
proceduren til atkalkning of panden
regelmaessigt.

/ Det anbefales at udfere afkalkningen,
£ | hver gang den vises pé& displayet, for at

holde panden i en optimal
funktionstilstand.

/ Afhaengigt af forholdene angiver

£ | systemet, om apparatet kan fortsaette
—— med de normale funktioner, eller om det
er nadvendigt at udfere
afkalkningsprocessen og rengering aof
vandkredslabet.

Opfyldning af beholderen
1. Oples 100 g citronsyre i 650 ml vand.

/ Brug ikke maelkesyre eller andre

= | afkalkningsmidler.

2. Anbring en dyb bradepande over den
fredje rille nedefra. Skub den mod
bagvaeggen i ovnrummet.

3. Tryk pé knappen START

aftapningen af afkalkningsmidlet.

for at starte

Afkalkningsoplesningen begynder at stramme
ned i den dybe bradepande fra aflebsraret, der
er placeret pé hejre side af bagvaeggen i
ovnrummet.

4. Vent indtil alt vandet er lzbet ud.

Til slut angiver beholderens kontrollampe

(placeret i informationsomrédet fil hajre)
og displayet, nar aftapningen af
afkalkningsoplasningen er afsluttet.

it Advarsel: Afkalkningsoplasningen kan

stadig veere meget varmt.

5 Tem afkalkningsoplasningen i den dybe
bradepande.

Rengering aof beholderen og vandkredslabet

Efter aftapningen af afkalkningsmidlet,

begynder apparatet rengeringsproceduren af

beholderen og vandkredslgbet.

/ Anvend frisk vand fra hanen uden alt for
£ | meget kalk, bledgjort vand eller

2. Abn deren, og tag opfyldningsskuffen ud of
holderen.

3. Indszet den medleverede fragti
opfyldningsskuffen.

4. Hezeld aofkalkningsoplasningen i (vha. en
flaske eller en malekande), indtil

beholderens kontrollampe [placeret i

informationsomradet il hajre) viser

opné&elsen af det maksimale niveau .

5. Tag derefter tragten ud og saet
opfyldningsskuffen filbage i sin holder.

Funktion til afkalkning af pande
1. Luk deren.
2. Afkalkningen begynder.

Efter afslutning of afkalkningsprocessen pé&
displayet vises anmodningen om at aftappe
afkalkningsoplasningen.

Tem beholderen
1. Luk deren op.

014779727 /E

mineralvand uden kulsyre.

/ Anvend ikke destilleret vand, vand fra
£ | hanen med et haijt indhold of klorid (>
—— 40 mg/l) eller andre vaesker.

P& displayet anmodes om opfyldning af

beholderen med vand.

1. Abn deren, og tag opfyldningsskuffen ud of
holderen.

2. Anbring en dyb bradepande over den
fredje rille nedefra. Skub bakken mod
bagvaeggen i ovnrummet.

3. Tag opfyldningsskuffen ud af holderen.

4. Indsaet den medleverede tragt i
opfyldningsskuffen.

5. Heeld en liter vand i med en flaske eller en
malekande.

/ Overlgb af vand inde i ovnrummet er
£ | ikke en funktionsfejl, det er en del of
skylningsprocessen.
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6. Tryk p& knappen BEKRRFT@ for at g&

videre med funktionen efter vandet er blevet
fyldt i beholderen.

Apparatet starter funktionen med de indstillede

parametre.

7. Efter afslutning af rengeringsprocessen viser
displayet anmodningen om at aftappe
vandet.

8. Luk deren op

Q. Anbring en dyb bradepande over den
fredje rille nedefra. Skub den mod
bagvaeggen i ovnrummet.

10.Tryk p& knappen START
aftapningen af vandet.

11.Vent indtil alt vandet er lobet ud.

Vandet begynder atf siremme ned i den dybe

bradepande fra oflebsraret, der er placeret p&

heijre side af bagvaeggen i ovnrummet.

12.Tem vandet i den dybe bradepande.

P& displayet anmodes igen om opfyldning aof
beholderen med vand.

for at starte

13 Anbring en dyb bradepande over den
tredje rille nedefra. Skub den mod
bagvaeggen i ovnrummet.

14.Hzeld en liter vand i tragten p&
opfyldningsskuffen (ved hjselp af en flaske
eller en malekande), indtil der strammer
vand ud i bunden af ovnrummet.

15.Tryk p& knappen BEKRAFT q for at g&
videre med funktionen efter vandet er blevet
fyldt i beholderen.

Apparatet starter funktionen med de indstillede

parametre.

16. Efter afslutning af rengaringsprocessen viser
displayet anmodningen om at aftappe
vandet.

17.Gé videre med aftapningen af resten aof
vandet i den dybe bradepande placeret p&
den tredie rille nedefra.

18.Renger og ter det resterende vand inden i
ovnrummet.

Manvel afkalkning

I Funkiion, der ger det muligt at atkalke
kedlen.

Hvis man synes det er en god idé at udfere
afkalkningsprocessen pé forhand, er det muligt
at udfere funkfionen manuelt:
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1. Tryk p& knappen ANDRE FUNKTIONER i

"hovedmenuen"

hovedomr&det g)
2. Tryk p& undermenuens knap @ [placeret i
det nederste omrade 9)

+,
3. Tryk pé knappen AFKALKNING ED_} .

4. G& videre med afkalkningen, som vist i de
forudgdende afsnit.

Manuel renggring af beholderen og
vandkredslgbet

[l Denne funktion giver mulighed for at

I(OR® <ngore beholderen og apparatets

el
vandkredslab.

1. Tryk p& knappen ANDRE FUNKTIONER i

"hovedmenuen"

hovedomrédet g]
2. Tryk p& undermenuens knap @ (placeret i
det nederste omrade 6)
3. Tryk p& knappen RENG@RING
ey
BEHOLDER ‘.C_} .

Indledende indgreb

4. Abn daren, og tag opfyldningsskuffen ud af
holderen.

fig. 1
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5. Indszet den medleverede tragt i
opfyldningsskuffen.

7. Tag derefter fragten ud og saef
opfyldningsskuffen tilbage i sin holder.

o o

fig. 2
6. Haeld vandet i (vha. en flaske eller en
malekande), indtil beholderens

kontrollampe (placeret i

informationsomradet fil hajre) viser

opné&elsen af det maksimale niveau

(beholderen indeholder en vandmaengde
der svarer til cirka 800 ml).

fig. 3

/ Anvend frisk vand fra hanen uden alt for
£ | meget kalk, bladgjort vand eller
mineralvand uden kulsyre.

/ Anvend ikke destilleret vand, vand fra
£ | hanen med et hajt indhold aof klorid (>
—— 40 mg/|) eller andre vaesker.
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fig. 4
8. Luk daren.

Q. Tryk pd knappen BEKRAFT @for at

bekraefte at pafyldningen of beholderen er
afsluttet.
Apparatet starter funktionen med de indstillede
parametre.

Rengering af vandkredslzbet

* |lebetaf processen, er overlgb af vand inde
i ovnrummet ikke en funkfionsfejl, men en del
af skylningsprocessen.

Efter rengoring af vandkredslzbet

10. Efter afslutning af rengeringsprocessen viser
displayet anmodningen om at aftappe
vandet.

11.Renger og fer def resterende vand inden i
ovnrummet.

()

Tem beholderen

12. Anbring en dyb bradepande over den
tredje rille nedefra. Skub den mod
bagvaeggen i ovnrummet.

13.Tryk pé knappen START

aftapningen af vandet.

Vandet begynder at stremme ned i den dybe
bradepande fra aflgbsreret, der er placeref pa

for at starte
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hajre side af bagvaeggen i ovnrummet.

fig. 5
14.Vent indtil alt vandet er lebet ud.

Til slut angiver beholderens kontrollampe
(placeret i informationsomrédet ? il hajre)
fde

og displayet, nér aftapningen af def resterende
vand er afsluttet.

Scarico serbatoio terminato

o

Vi anbefaler at udfere rengering af
beholderen og vandkredslabet et par

gange.

IN

Man kan ogsé bruge et rensemiddel i
stedet for vandet. | dette filfselde
anbefales det at udfere mindst et par
skylningen med vand i traek ved at felge
vejledningerne i dette kapitel.

7

15.Tryk pa knappen BEKRAFT /]

16.Tem vandet i den dybe bradepande.

17.Brug en svamp fil at fierne kondensen i
bunden af ovnrummet, p& vaeggene, pd
l&gens rude og pé drébesamleren i légen
og apparatets front.

18. Luk deren.

Desinfektion

Desinfektion med damp fierner de sidste rester

af afkalkning fra det hydrauliske kredslab.

1. indstil en funktion med kombineret damp p&
40 % af varigheden p& mindst en halv time.

2. luk deren op

3. Tag opfyldningsskuffen ud af holderen.
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4. Indsaet den medleverede tragti
opfyldningsskuffen.

5. Haeld 500 mlvand i (med en flaske eller en
malekande).

6. Tag derefter fragten ud og saet
opfyldningsskuffen filbage i sin holder.

7. Luk deren.

8. Tryk p& knappen START

den valgte dampfunkiion.

Q. Vent pé&, at funktionen kerer, indfil den er
feerdig.

10. Efter funktionens afslutning gar man videre
med at temme beholderen, som beskrevet
ovenfor.

11.Vent indtil alt vandet er lzbet ud.

12.Tem vandet i den dybe bradepande.
if Advarsel: vent pd, at ovnrummet er kalet

for at starte

ned.

13.Ter alt resterende vand ovnen op med en
klud eller svamp.
14. Luk deren.

Sarlig vedligeholdelse

Gode rad til vedligeholdelse af taetningen

Teetningen skal veere bled og elastisk.

* For at holde teemingslisten ren bruges en
svamp, som ikke ridser, og der vaskes med
lunkent vand.

Udskiftning of paeren til ovnlyset

A

Deaktivér apparatets strgmforsyning.

Elekirisk spaending
Fare for dedeligt elekirisk stad

e Brug beskyttelseshandsker.

Fiem alt tiloeher inde i ovnrummet.

Fiern stetterammerne fil riste /bradepander.
. Fiern daekslet over paeren ved hjeelp of et
kekkenredskab (for eksempel en ske).

w
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/ Serg for ikke at ridse emaljen pa
— | ovnrummets veeg.

4. Traek paeren ud og fiern den.

5. Udskift paeren med en lignende paere

(40W).

6. Genmontér daekslet. Lad formpresningen

inde i ruden (A) vende ud mod lagen.

/ Rer aldrig direkte ved halogenpaeren
£ | med fingrene, men anvend isolerende
beskyttelse.

INSTALLATION

7. Tryklaget i bund, s& det slutter helf taet fil
fatningen.

Elektrisk tilslutning

A Se Generelle sikkerhedsanvisninger.

Generelle informationer
Kontrollér, at egenskaberne pd det elekiriske

net passer fil de data, der er angivet p& skiltet.

|dentifikationsskiltet med tekniske data,
serienummeret og meerkningen er synligt
placeret p& apparatet.

Skiltet mé& aldrig fiernes.

Udfer jordforbindelsen med et kabel, som er
mindst 20 mm leengere end de andre.
Apparatet kan fungere pé felgende méder:
e 220-240V~

220-240V~

S~~~ .~ 3

iy B

Et frepolet kabel p& 3 x 1,5 mm?2.

/ De angivne veerdier refererer fil

= | tveersnittet p& den indvendige ledning.
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/ Stremforsyningskablemne er

£ | dimensioneret, s& de tager hgjde for
samtidighedsfaktoren (i
overensstemmelse med EN 60335-2-6

standarden).

Fast tilslutning

Udstyr forsyningslinjen med en flerpolet
afbryder, som sikrer frakobling fra nettet med en
kontaki&bning, som muligger en komplet
frakobling under befingelserne iht.
overspaendingskategori Il og i
overensstemmelse med installationsregleme.

For markedet i Australien/New Zealand:

Den indbyggede afbrydelse i den faste
forbindelse skal opfylde kravene i standarden

AS/NZS 3000.

Tilslutning med stik og stikkontakt

Kontrollér, af stikket og stikkontakten er af
samme type.

Undgé brug aof stikomformere, adaptere eller
stikd&ser, da disse kan forarsage
overophedning, og anordningerne kan smelte.
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Udskiftning of kablet Lasebasninger

Elektrisk spaending
Fare for dedeligt elektrisk sted

¢ Deaktiver hovedstremforsyningen. o ’ -
pe
1. Afdrej skruerne p& bagskaermen, og d
afmontér skeermen for at f& adgang il

kemkoszr.], — > @ @ @

1. Fjern basningspropperne, som er indsat pé&
apparatets facade.
2. Placér apparatet i indbygningen.

&

=383 3. Fastger apparatet fil kekkenelementet med
N S 1] skrueme.
) C 4. Daek besningerne med propperne, som

blev taget af fer.

2. Udskift kablet.

3. Man skal sikre sig at kablerne (p& ovnen Apparatets pladsbehov (mm)

eller evt. kogepladen) felger en optimal — .
rute, s& man undgdr enhver kontakt med O ] O
apparatet.
Placering
oN [o o]
A Se Generelle sikkerhedsanvisninger. foN @
Yol 0
Placering af forsyningskablet
L —t
RO ~
L J77 !
£0O.
SVU7
A4-9.0. 190
SL7 |0V
a S
—— L — —%
Teetningsliste pa frontpanel -
Fastklaeb den medfelgende taemingsliste p& den
bagerste del af frontpanelet for at undgé evt. NS
indtraengen af vand eller andre vaesker. < o N
o v
? Y
23 548
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Indbygning i sgjle (mm)

45°

483

A
HH]
HHH]

\
1
[

[
w
l\' N
1

B
S
[

/ *Szrg for at kekkenelementet har en

= | &bning pa ca. 35-40 mm dybde p&

den averste/bageste del.
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[——G——>

®

A
3
>
v

7

min. 603 mm
560 - 568 mm.
583 - 585 mm.
Q-11mm.

min. 5 mm
121-1105 mm.
min. 560 mm
min. 594 mm

UPI-4O

A

w
h 4

I O mm o @ >

co  Indhak fil forsyningskabel (min. 6 cm?)

\-
ib ib  Elekirisk dé&se
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Indbygning under kakkenborde (mm)

490-500

/ Hvis man har fil hensigt af indfatte
apparatet under kgkkenbordet, skal der
— installeres en traebjzelke for at garantere
at man kan anvende den pélimede
teetningsliste p& bagsiden af
frontpanelet, for at undgd eventuel

indiraengen af vand eller andre vaesker.

e —
D wb
_ ID/ C H
|

L0

ib
co

/V A\ 4

F

——G——
N
:‘ wb (GED)

co

IBY; .

by A
G

wb
/

*Szrg for, at kekkenelementet har en
&bning pd ca. 60 mm dybde pa den
nederste/bageste del.

IN
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min. 603 mm
560 - 568 mm.
583 - 585 mm.
@-11 mm.

min. 5 mm
121-1105 mm.
min. 560 mm
min. 594 mm

I O ™m0 ® >

O
)

Indhak il forsyningskabel (min. 6 cm?)
ib  Elekirisk dé&se

wb Traebjeelke (anbefalet)

Indbygning under kogeplader (mm) (kun pé
pyrolytiske modeller)

Hvis der placeres en kogeplade over ovnen, vil
det vaere nadvendigt af installere en skillevaeg
af ree med en minimumsafstand p& 20 mm fra
ovnens overside for at undgd overophedning
under samtidig funktion of de to apparater.
Skillevaeggen skal kun kunne ofmonteres med
passende vaerkig.

/ Med skillevaeggen i frae skal der

£ | installeres en trasbjeelke under

kgkkenbordet for at garantere at man
kan anvende den pélimede
taetningsliste p& bagsiden af
frontpanelet, for at undgé eventuel
indtraengen af vand eller andre vaesker.
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