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VARNING

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR
LAS NOGA OCH SPARA FOR FRAMTIDA BRUK

Allmé&nna sékerhetsanvisningar

Skador pé person

e VARNING: Apparaten och
dess atkomliga delar blir
mycket varma vid anvéndning:

smdabarn ska hallas p& avstéand.

* VARNING: Apparaten och
dess atkomliga delar blir
mycket varma vid anvéndning:

914779675/F

vidrér inte varmemotsténden
under anvandningen.

* Skydda handermna med
grillvantar nér du flyttar mat
inne i ugnen.

o Forsek aldrig slécka en léga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och tack ldgan med
efft lock eller en brandfilt.

* Barn &ver 8 &r och personer
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med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental fésrmaéga eller med
bristféllig erfarenhet av
anvandning av elekiriska
apparater fér anvéinda denna
apparat endast under
forutsatining aft de dvervakas
eller instrueras av vuxna som
ansvarar fér deras sdkerhet.
L&t inte barn leka med
apparaten.

Hall barn under 8 ar pé
avstand frén apparaten eller
hall dem under konstant
UppSYyN.

L&t inte barn som &r yngre én 8
&r nérma sig apparaten ndr
den &ri drift.

Rengdrings- och
underhallsarbete far utféras av
barn endast under férutsatining
att de &r under uppsyn.
Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska
dvervakas hela tiden.

Ldmna inte apparaten
oévervakad i samband med
fillagning som kan frigéra fetter
eller oljor vilka kan fatta eld om
de dverhettas. Var ytterst
forsiktig.

Hall inte vatten direkt pé& varma
plétar.

Hall ugnsluckan sténgd vid
fillagning.

Vid omréming i maten eller nar
fillagningen avslutats &ppna
forst luckan 5 centimeter. Lat
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&ngan avdunsta, och éppna
sedan luckan helt.

* Forinte in spetsiga
metallféremal (bestick eller
verklyg) i apparatens springor.

e Stéing av apparaten efter
anvandning.

* ANVANDA INTE OCH
FORVARA INTE
BRANDFARLIGT MATERIAL |
NARHETEN AV APPARATEN.

« ANVAND INTE
SPRAYFLASKOR I NARHETEN
AV DENNA APPARAT
MEDAN DEN AR IGANG.

e GORINTE NAGRA
ANDRINGAR PA APPARATEN.

* Installation och servicearbete
ska utféras av behorig personal
i enlighet med gdllande
lagstiftning.

* Forsek aldrig reparera
apparaten sjélv eller utan att
anlita en kvalificerad tekniker.

* Dra aldrig i sladden for aft dra
ut kontakten.

Fér mikrovagsapparater

e VARNING: Anvéind inte
apparaten férrén den har
reparerats av behorig
personal, om luckan eller
luckans tating ar skadad

* VARNING: Detinnebdr en fara
fér alla, undantaget behérig
personal, aft utféra underhélls-
eller reparationsarbete som
innebdr aft avldgsna skydd mot
exponering fér
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mikrovagsenergi.

e VARNING: Vétskor och andra
livsmedel far inte véirmas i
forseglade behdllare p.g.a.
explosionsrisken.

* Vid anvdndning av en
kombinerad funkfion bér barn
endast anvénda apparaten
under fillsyn av en vuxen pé
grund av de hoga
temperaturerna som skapas.

* Ha alltid uppsikt dver
apparaten vid fillagning av
livsmedel i kérl av plast eller

papp.

Olémplig anvéndning
Fara fér explosion

A

w W

* Nar mikrovégor anvénds fér aft
varma vatska kan sjélva
kokningsprocessen komma att
fordréjas, och koktemperatur

kan uppnds utan att de typiska
bubblorna bildas.

* En férsenad kokningsprocess
kan skapa en explosion inne i
ugnen eller nér behéllaren tas
ut kan plétsliga lackor av
kokande vétska intréffa.

914779675/F
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Olamplig anvéndning

Fara fér explosion

F&r aft undvika denna risk ska
medfsljande koksticka (eller
sked i varmetdlig plast) alltid
placeras i karlet i samband
med uppvarmningen.

Anvand mikrovégor endast fér
fillagning av livsmedel som ska
konsumeras. Annan typ av
anvandning &r strikt forbjuden
(.ex. att anvanda mikrovagor
for att torka klader, vérma
tofflor, svampar, fukfiga trasor
eller liknande, eller for att torka
mat) och medfér en risk fér
skador eller brand.
Uppvarmning av drycker i
mikrovagsugn kan orsaka en
fordrsjd kokning, s& var mycket
forsiklig nér du hanterar
behallaren.

Rengdr apparaten kontinuerligt
och torka bort eventuella
matrester.

Om matlagningsutrymmet inte
rengérs kan ytan férsamras,
vilket kan ha en negativ
inverkan p& apparatens
livslangd och eventuellt leda till
en farlig situation.

Anvand inte mikrovéagor for aff
torka livsmedel.

Anvand inte mikrovagor for aft
varma oljor eller for fritering.
Anvand inte apparaten f6r aft
varma mat eller dryck som
innehaller alkohol.
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Vérm inte dgg med skal eller
hela kokta agg eftersom de
kan explodera dven effer
uppvarmningsproceduren.
Vérm inte upp livsmedel i dess
forpackning.

Anvand inte kombinerade
funktioner fér att véirma upp
eller koka upp vatska.

Mat till nyfédda fér inte véirmas
upp i férslutna kérl. Avlégsna
locket eller nappen (om det &r
en nappflaska). Nar
fillagningen avslutats ska
matens temperatur alltid
kontrolleras s& att den inte &r
for varm. Blanda eller skaka
maten fér att jdmna ut
temperaturen och undvika
bréinnskador.

Innan du tillagar livsmedel med
skal (som potatis, Gpplen o.s.v.)
maste du sticka hal i skalet.
Anvénd inte
mikrovagsfunkfioner nér ugnen
ar tom.

Anvand kérl och bestick som ar
lampliga fér mikrovagsugn.
Anvand inte aluminiumformar
vid tillagning av livsmedel.
Anvand inte metallbehallare for
fillagning av mat eller drycker.
Anvénd inte karl med
metalldekorationer (eller med
guld- och silverbelaggningar).
Anvénd inte ugnsplaten oc
eller den djupa ugnsplaten fér
matlagning med ENDAST

mikrovagsugnen.
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* Om rék skapas, stang av eller

dra ut kontakten fran eluttaget
och hall dérren stangd for aft
kvéva eventuella lagor.

Denna apparat
dverensstémmer med géllande
standarder och direktiv vad
galler sgkerhet och
elekiromagnetisk kompatibilitet.
Barare av pacemaker bér dock
se fill aft det finns minst 20-30
cm mellan en mikrovagsugn i
drift och pacemakem.
Radfraga tillverkaren av
pacemakern fér mer
information.

Apparaten anvénder ISM-
band 2,4 Ghz.

| enlighet med bestdmmelser fér
elekiromagnetisk kompatibilitet
fillhar apparaten grupp 2 och
klass I B (EN 55011).

Olamplig anvéndning
Risk fér skador pé apparaten

e Nér du anvander

mikrovégsugnen far inte
matrétten (eller dess behallare)
placeras pd& botten av ugnen.
Anvand de medfsliande
fillbehéren i falsarna som ér
lampliga for det recept som ska
fillagas.
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Olémplig anvéndning
& Risk for skador pé& apparaten
« PLACERAALDRIG
BEHALLARE /TILLBEHOR
(ugnsformar, glasformar, etc.)
DIREKT PA UGNENS
BOTTEN.

e Om apparaten &r installerad i
ett skap méste den anvandas
med skapsddrren dppen.

Skador pa apparaten

* Anvand inte aggressiva eller
fratande slipande
rengdringsmedel (f.ex.
pulverprodukter,
flackborttagare och
metallsvampar), grova material
eller vassa metallskrapor pa
glasdelar eftersom de kan repa
ytan och splitira glaset. Anvénd
eventuellt verktyg i tr& eller
plast.

* Sittinte p& apparaten.

* Anvand inte rengéringsmedel
som innehdller klor, ammoniak
eller blekmedel p& delar i stal
eller delar som ytbehandlats
med metall (som fill exempel &r
anodiserade, fornicklade eller
forkromade).

 Gallren och platarna ska féras
in s& langt det gér pd
sidoskenorna. De mekaniska
scikerhetsspdrrarna som hindrar
aft de glider ut av misstag ska
vara vanda neddt och mot
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ugnens insida.

Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

Spruta infe med sprayprodukter
i narheten av apparaten.

Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
vérmespridningsspringor.
Brandrisk: ldmna inga féremdl
inne i ugnen.

ANVAND ALDRIG
APPARATEN FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.
Anvénd inte kérl eller behallare
i plast vid tillagning av mat.
Placera inga konserver eller
slutna behallare i
ugnsutrymmet.

Ta ut alla plétar och galler ur
ugnen, om de inte anvénds vid
fillagningen.

Tack inte dver ugnens botten
med aluminiumfolie eller
stanniolark.

Placera inte kastruller eller
platar direkt p& ugnens botten.
Vid behov kan plétens fals (som
medfélier eller sdljs separat
beroende p& modell)
anvandas genom att placera
den pd botten som eft stod for
matlagningen.

Om du vill anvénda
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bakpapper ska det placeras sa
aft det infe stér
varmluftscirkulationen inne i
ugnsutrymmet.

Stéllinte ifran dig kastruller eller
platar p& den dppna luckans
inre glas.

Anvand infe luckan som hdvarm
vid placering av apparaten.
Utsatt inte luckan for dverdrivet
fryck.

Anvand inte handtaget for aff
lyfta eller flytta apparaten.

Installation och underhall

DENINA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR
ELLER I HUSVAGNAR.
Apparaten fér inte installeras
pd en sockel.

Ta hjélp av en andra person vid
installation av apparaten.

For aft undvika dverhettning fér
apparaten inte installeras
bakom dekorationsluckor eller
luckor med panel.

Installation och servicearbete
ska utféras av behorig personal
i enlighet med gdllande
lagstifning.

Den elekiriska anslutningen ska
utféras av behérig fackperson.
Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de
anvisningar som anges i
sakerhetsfreskrifferna for
elsystemet.

Anvénd varmebestandiga
kablar som t&l minst Q0 °C.
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Atdrogmngsmomemet for
skruvarmna pé& kopplingsplintens
ledningar ska motsvara 1,5-2
Nm.

Om ndtkabeln skadas kontakta
omedelbart den tekniska
supporten som sorjer fér att
kabeln byts ut.

VARNING: Nér du plasserer
husholdningsapparatet mé du
forsikre deg om at
stramkabelen ikke er klemt eller
skadet.

Innan négot arbete utférs pé
apparaten (installation,
underhallsarbete, placering
eller forflytining) forse dig alltid
med personlig skyddsutrustning.
Innan ndgot arbete uiférs pé
apparaten ska den elekiriska
stromférssriningen brytas.

Se fill att apparaten kan
frankopplas efter installationen
via en lattillganglig kontakt eller
en brytare i hdndelse av fast
installation.

Matningslinjen ska férses med
en allpolig brytare som
sakerstdller frankoppling fran
ndtet, med ett kontaktmellanrum
som garanterar en fullsténdig
frankoppling i enlighet med
villkoren i
dverspanningskategori lll, i
dverensstdmmelse med
installationsreglerna.

Denna apparat fér anvéndas
pd en héjd p& upp fill 4000

meter 6ver havet.
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Vad géller denna apparat

Luta dig inte mot eller sitt p&
dérren ndr den ar dppen.
Se noga fill aft inga féremal
fastnar i ugnsluckan.
Installera eller anvand inte
apparaten utomhus.
Anvénd endast den
medféliande
temperatursonden eller en
som rekommenderas av
filverkaren (pd vissa
modeller).

Temperatursond (i forekommande

fall)

Rér inte vid temperatursondens
sticka eller spets nér den har
anvdants.

Skydda handerna med
grillvantar ngr du anvénder
temperatursonden.

Se noga fill aft
temperatursondens spets eller
kontakt inte repar eller skadar
de lackade eller krombelagda
ytorna.

For inte in temperatursonden i
apparatens éppningar eller
springor.

Nér temperatursonden inte
anvands ska man se till aft
skyddslocket av metall &r
stangt.

Dra inte i sladden fér aft dra ut
temperatursonden ur uttaget
eller ur maten.

Se noga fill att
temperatursonden eller dess
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sladd inte fastnar i luckan.

Se noga fill att
temperatursonden eller dess
sladd inte kommer i kontakt
med vérmeelementen inne i
ugnen.

Ingen av temperatursondens
delar far komma i kontakt med
ugnsvaggarna eller
varmeelementen, och inte heller
med galler och platar som
fortfarande &r varma.
Temperatursonden fér inte
férvaras inne i apparaten.
Anvénd inte temperatursonden
under pyrolysen.

Apparatens syfte

Denna apparat ér avsedd aft
anvandas fér tillagning av
livsmedel inom hushall. All annan
anvandning &r olémplig. Vidare
fér apparaten inte anvéndas:

i kok avsedda for personal i
afférer, p& kontor och i andra
arbetsmiljser.

p& lantbruk /inom
landsbygdsturism.

av kunder pd& hotell, motell eller
andra liknande boenden;

pd bed and breakfasts.

Denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet och
alltid finnas inom rackhall under hela
apparatens livstid.

Innan apparaten anvénds ska denna
bruksanvisning lésas noga.

Forklaringama i denna bruksanvisning
omfattar &ven bilder som beskriver det som
normalt visas p& displayen. Vi pédminner
dock om aft apparaten kan ha en
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uppdaterad version av systemet, och darfér
kan det som visas pé& displayen skilia sig frén
det som visas i bruksanvisningen.

Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar fér skador pa

personer eller egendom som orsakats av:

* annan anvéndning av apparaten ¢n den
avsedda;

* eft nonchalerande av féreskrifterna i
bruksanvisningen;

* en felaklig anvéndning av hela eller en del
av apparaten;

* anvandning av reservdelar som inte &r i
original.

Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns tekniska data,
serienummer och méarkning.
Identifikationsdekalen fér aldrig avidgsnas.

Bortskaffning

ﬁ Denna apparat, som dverensstdmmer
med kraven i det europeiska direktivet
om elekiriskt och elekironiskt avfall WEEE
(2012/19/EV), ska kasseras separat frén

annat avfall nér den nétt slutet pa sin livstid.

Denna apparat innehaller infe dmnen i sédana
méngder att de kan anses farliga for hélsa eller
mili, i dverensstétmmelse med gallande
europeiska fereskrifter.

Elekirisk spénning
Fara for elektrisk stot

e Stang av den allménna elektriska tillforseln.

¢ Koppla ut natsladden ur elsystemet.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa den elekiriska stromkabeln och
avlagsna den.

* En apparat som inte léngre anvénds ska
l&mnas in fill en lémplig dtervinningsstation
for insamling av elekiriskt och elekironiskt
avfall, alternativt aterlédmnas fill
aterforsaljaren vid kép av en motsvarande
apparat.

Vid fillverkning av apparatens emballage
anvénds dtervinningsbara och icke férorenande
material.

* Ldmna in emballagen fill lsmpliga stationer
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fér separat insamling.

Plastemballage
Fara fér kvévning
¢ L&mna inte emballaget eller delar av def

utom synhall.

e Latinte barn leka med plastp&sarmna som
ingér i emballaget.

Spara energi @

* Varm upp apparaten i férvéig endast om det
stér s& i receptet. Uppvarmningsfasen gér
att hoppa éver i alla funktioner (se kapitel
"Uppvérmningsfas”), med undantag fér
funktionen PIZZA (uppvarmningsfas gér inte
att hoppa éver) och ECO (uppvarmningsfas
finns ej).

* luckan ska inte 8ppnas vid nagra funkfioner
under tillagning (gdller &ven ECO-
funktionen).

* Tina djupfrysta livsmedel innan du sétter in
dem i ugnen om inget annat finns angivet p&
férpackningen.

* Vid flera tillagningar rekommenderar vi att
livsmedlen fillagas direkt efter varandra fér
aft utnyttia den &nnu varma ugnen pé bésta
satt.

* Anvénd helst bakformar av metall som béttre
absorberar vérmen.

* Ta ut alla plétar och galler ur ugnen, om de
inte anvénds vid fillagningen.

*  Avbryttillagningen eff par minuter innan den
tid som normalt krévs. Tillagningen fortséiter
de resterande minuterna med hjglp av den
vérme som finns inne i ugnen.

»  Oppna luckan s& séllan som majligt for att
undvika att vérmen slépps ut.

» Hall alltid ugnen ren.

Information om strémférbrukning i
avstéingt lage/standby-lage

De tekniska uppgifterna om apparatens
energiférbrukning i avstéingt lége /standby-lége
finns p& www.smeg.com under den sida som &r
avsedd fér produkten i fraga.

Ljuskalla

* Denna apparat har ljuskéllor som inte kan
bytas ut av anvéndaren, de ska endast
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bytas av den tekniska servicen. Hur man léser bruksanvisningen

v s
'~ e ,*
i S

Fsliande l&sanvisningar géller fér denna
bruksanvisning:

A Varning/férsiktighet

/ Information /férslag

* Denna armatur innehdller ljuskallor av =
effektivitetsklass "E".

BESKRIVNING

Allmén beskrivning

I1

1 Kontrollpanel

N

Tatningslist

Uttag fér temperatursond (endast pé vissa
modeller)

Lampa

Lucka

Flakt

Pafyliningsmunstycke

EE» Stodramens niva
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Kontrollpanel

1 ON/OFF-knapp

Med ON/OFF-knappen sétter man igéng och
stGnger av apparaten.

2 Display

Du kan interagera med apparaten via displayen
med pekskarm. Tryck pé& ikonema fér att 1@
&tkomst fill de olika funktioner som finns
fillgéngliga. Displayen visar alla parametrar
som é&r kopplade fill funkfionen.

3 Indikeringslampa f&r fiarrstyrning (endast
pé vissa modeller)

Nér den ér tand kan apparaten fiérrstyras fréin
en smartphone eller surfplatta (se
bruksanvisningen “Uppkoppling av
inbyggnadsugn”).

SmegConnect (endast pé vissa modeller)

Apparaten &r utrustad med teknologin
SmegConnect som gér att anvéndaren kan
styra apparatens funktion med appen pé en
smartphone eller surfplatta.

Se haftet som medfélier och/eller bessk
webbplafsen

www.smeg.com fér yiterligare information.
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Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har niv&er fér placering av plétar
och galler pd olika hajd. Isattiningshsjderna
avses nerifréin och upp.

Kylflakt

Flekten kyler ner apparaten och aktiveras under
fillagningen.

Flskten ger en normal luffstrém som kommer ut
dver ugnsluckan. Det kan hénda aft denna
|uftstrom fortsatter en kort stund efter det att
ugnen har sténgts av.

Ugnsbelysning
Apparatens inre belysning ténds:
* nar luckan &ppnas;
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e fryck pa symbolen med en lampa E for
att manuellt aktivera eller inakfivera
belysningen inne i ugnen medan en funktion
pagér. Detta gdller dock inte fér

.

funktionerna

/ Lampan slocknar cirka en minut efter

£ | varje tillagningsstart eller varje géng
luckan 8ppnas, i syfte att spara energi
(denna funktion kan stdngas av via
undermenyn).

Tillbehor

¢ Alla tillbehsr finns inte ill alla modeller.

¢ Tillbehor som kan komma i kontakt med
livsmedel &r tillverkade av material som
uppfyller kraven i gallande féreskrifter.

e De originaltillbeh&r som medfslier eller som
finns som fillval kan bestéllas frén behsriga
serviceverkstader. Anvénd endast
tilverkarens originaltillbehér.

¢ Virekommenderar att du monterar de
utdragbara skenoma pé& plétarnas férsta
fals. P& sa satt kan du optimera utrymmet i
ugnen med en mellanniva mellan den f&rsta
och andra falsen.

/ | den hér handboken avser férslagen
£ | for den andra eller mitire falsen
anvéndningen av utdragbara skenor.

Koksticka

Anvands i kérl vid uppvérmning av vétska, fér aft
undvika att kokprocessen férdrojs.

Glasplat

==

Placeras ovanpé def nedsankta gallret, &r
speciellt lampligt fér tillagning med mikrovagor.

Perforerad pléat

oSSR

S e
i,
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Anvénds fér angfillagning av fisk och grénsaker.

Stalplat

Anvands fer fillagning av desserter (med en
kortare fillagningstid én 25 eller tillagning utan
anga), ris, grénsaker och spannmdél. Den &r
dven oumbdrlig fér uppsamling av den véitska
som bildas vid &ngtillagning samt vid upptining
av livsmedel och placeras d& nedanfér den
halfsrsedda platen.

Nedséankt galler

Anvands som stéd fér ugnsformar och dylikt.

Galler f&r ugnsplat

Kan anvéndas vid alla typer av tillagning och
for att samla upp fett frén mat pé gallret ovanfér.
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Placeras ovanfér ugnspléten och anvénds vid
fillagning av mat som kan droppa.
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Djup ugnsplat

Anvéinds for att samla upp fetf frén mat p&
gallret ovanfér och vid bakning av pajer, pizza,

bakverk och kakor.

f VARNING: Den djupa ugnsplaten kan

anvandas fér kombinerad matlagning
med mikrovagsugn. Anvénd den infe for
maflagning ENDAST i mikrovégsugn.

Skyddslock (endast pa vissa modeller)

Tillbehor (kdps separat)

Kanna

Anvands for de vétskor som anvénds vid
pafyllning och t8mning av behallaren.

PPR2 eller STONE (eldfast sten)

Anvands fér att stéinga och skydda
temperatursondens uttag nér sonden inte
anvénds.

Temperatursond (endast pé vissa modeller)

Med hjalp av temperatursonden kan man
anpassa fillagningen efter den temperatur som
mdatts i mitten av livsmedlet.
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Idealiskt filloehsr for tillagning av brédprodukter
(pizza, bréd, focacce m.m.] men kan éven
anvandas fér mer delikata tillagningar som

kakor.
BBQ (teflongrill f&r barbecue)

Tillbehér for dubbelt anvéndningssyfte: den
randiga sidan rekommenderas fér grillning av
kot (filé, hamburgare m.m.) medan den sléta
sidan kan anvéndas fér grénsaker, fruk, fisk
m.m..

AIRFRY (galler f&r frityr utan olja)

Rekommenderat fillbehsr for luftfrityr av
panerade, fartillagade och/eller frysta rétter
([pommes frites, potatiskroketter, panerat kot
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eller panerad mozzarella m.m.).

Mikrovéagor

Apparaten &r utrustad med en s.k. magnetron
som genererar mikrovégor. De mikrovégor som
genereras férdelas jamnt i ugnen och vérmer
livsmedlen.

Den friktion som uppstér mellan molekylerna
inne i livsmedlen (framst vattenmolekyler) gér att
varme genereras.

Den varme som genereras direkt inne i
livsmedlen gor det majligt aft tina, véirma upp
eller tillaga dessa snabbare jemfért med
traditionell fillagning.

Om man anvénder karl som &r anpassade for
fillagning med mikrov&gsfunkfion kan
mikrovagorna enklare férdelas j@mnt éver
maten.

Férdelar med tillagning med édnga

och fukt

Med angfillagning fillagas livsmedlen mycket
mjukare och snabbare, och detta system
fungerar allra bast for:

¢ Brésering och sjudning

¢ Tillagning av s&ser

e Gratinering

e Girillning

* Tillagningar vid lag temperatur

* Regenerering

* Tillagningar dér flera metoder kombineras
Variationer av femperatur och éngnivé ger det
dnskade gastronomiska resultatet.

Tillagning med é&nga kréver mindre fett, vilket
ger en halsosammare och mer genuin

ANVANDNING

matlagning. Dessutom minimeras livsmedlens
vikt- och volymférluster under fillagning.
Angfillagningar ér speciellt limpade for
fillagning av katt. Kattet blir inte bara mért, det
blir glansigt och saftigt ocksa.

Denna typ av fillagning rekommenderas &ven
for jasta degar. Fukten ger degen majlighet att
véxa och bakas innan den yitre skorpan bildas.
Det ger en léttare och mer lattsméilt deg som
kénns igen pd& de stora hélen.

(géller endast for angkokning)
Angfunktionen rekommenderas éven fér att
snabbt tina eller véirma mat utan att géra den
hard eller torr och fér att naturligt avsalta
saltade livsmedel.

Rekommenderas inte fér korta tillagningar eller
for livsmedel som p& egen hand genererar
mycket fukt under fillagning.

Matlagningskarl

* Vid tillagning i ugnen kan man &ven
anvanda egna karl sé ldnge de tél hsga
temperaturer.

* Vid tillagning med énga rekommenderas
man att anvénda karl i metall. Detta eftersom
metallen ger en bétire vérmespridning i
maten. w

* Det &r normalt aft kéirl i metall blir
missformade i samband med fillagning vid
hog temperatur, men de &tergér fill sin
ursprungliga form nér de svalnar.

* Tjocka fat i keramik kan kréva mer véirme an
den férutsedda. Detta kan krava léngre
fillagning.

Forberedelser

& Se Allmanna sakerhetsanvisningar

e Avlagsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt frén
fillbehoren.

¢ Avlagsna eventuella etiketter (férutom
efiketten med tekniska specifikationer) frén
tillbeh&r och hyllplan.

* Ta ut och rengér alla apparatens tillbehsr
(se kapitel "RENGORING OCH
UNDERHALL").
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Forsta uppvérmning

1. Stallin en fillagning p& minst en timma (se
avsnitt "Anvéindning av ugnen”).

2. Vé&rm upp den fomma ugnen till maximal
temperatur fér att avldgsna eventuella
restprodukter frén fillverkningen.

Ventilera lokalen under uppvérmning

* avapparaten.

* St&infe i ngrhefen.

Material som &r lampligt fér
mikrovégor

| allmanhet géller att de material som anvénds
for fillagning med mikrovagor maste kunna
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penetreras av mikrovégorna sé aft dessa ska
kunna n& maten.

Nedan fslier en tabell med material som ska
anvandas respektive undvikas:

MATERIAL SOM SKA ANVANDAS:

- Glas (ta alltid bort locken)

» Ugnsformar

e Dricksglas

e Burkar

- Porslin

- Terrakotta

- Plast (endast s&dan som &r lampad fér
mikrovégor)

e Karl
*  Plasffilm (far inte komma i kontakt med
livsmedlen)

*endast om det &r vérmebestandigt.

MATERIAL SOM INTE FAR ANVANDAS:
- Metall (kan generera bagar eller gnistor)
e Aluminiumfolie

¢ Aluminiumformar

e Tallrikar

¢ Metallbestick

e Klammor till fryspasar
-Trg

- Kristallglas

- Papp (brandrisk)

- Behallare i polystyren (fara fér férorening av
maten)

4. Stéllin en fillagningstid p& 30 sekunder.
5. Starta fillagningen.

Olémpliga kérl
Risk fér skador pé apparaten
e Avbryt testet omedelbart om det
forekommer gnistor eller om karlet knastrar.

| s&dant fall &r karlet ef lampligt for
fillagning med mikrovagor.

Ner testet slutforts ska karlet vara kallt eller
liummet. Om kérlet &r varmt ska det betraktas
som oldmpligt fér tillagning med mikrovégor.

Anvéndning av tillbehsr

Galler och platar

Gallren och plétarna ska féras in s& langt det

gér pd sidoskenorna.

¢ De mekaniska sékerhetsspdrrarna som
hindrar aft gallret glider ut av misstag ska
vara vénda ned&t och mot ugnens insida.

For forsiktigt in gallren och plétarnai
ugnen s& langt det gér.

/ Karlen far inte ha dekorationer i metall.

/ Rengér pldtarna innan du anvénder

dem for férsta gangen for aft avldgsna

/ Anvand inte pl&tar i metall vid
£ | mikrovagsfunktionen eller vid
—— kombinerade funkfioner med
mikrovégor.

eventuella restprodukter frén
fillverkningen.

Test av karl

/ Endast i samband med detta test kan
£ | man anvénda mikrové&gsfunktionen utan
aft placera mat i ugnen.

For aft kontrollera om kérlen ar lampliga fér

tillagning med mikrovégor kan man géra eft

enkelt test:

1. Avlagsna alla fillbehsr fréin ugnen.

2. Placera porslinet som ska testas p& gallret
pa férsta nivan.

3. Valj mikrovagsfunktionen vid maximal effekt

(ill exempel 1 000 W).
638 - ANVANDNING

Galler fér ugnsplét

Gallret ska sattas i platen. Dérmed kan fettet
samlas upp separat fr&n den mat som tillagas.
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Konfiguration fér angkokning

e
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Om man avser anvanda den perforerade
platen for tillagning med énga ska den placeras
pa valfri fals medan pléten i stél ska placeras pé&
den underliggande falsen. Man kan dérmed
samla upp vatska som frigérs frén den mat som
fillagas.

Koksticka

Olamplig anvéndning
Fara fér explosion/brénnskada
e Foratt undvika risken fér en explosion inne i
apparaten och ett dérav orsakat léckage

av kokande vétska ska man alltid séinka ner
stickan i den vétska man vérmer.

Hog temperatur
Risk f&r skador pé tillbeh&ret
e Anvand endast kokstickan i kombination
med mikrovagsfunkfioner. Anvénd infe

stickan i samband med kombinerad eller
traditionell funktion.

Né&r mikrovagor anvénds fér aft véirma upp

Display

vétska kan kokprocessen bli férdrsjd. For att
undvika detta fenomen ska den medféljande
kokstickan (eller en varmebesténdig plastsked)
placeras i ké&rlet infér uppvérmning.

Galler och glasplat

Clasplaten maste placeras pd det nedsénkia
gallret.

Gallret férs in p& glasplatens insida. Du kan
darmed samla upp fettet separat frén den mat
som fillagas.

MULTISTEP SMART COOKING

TILLAGNING

OVR. FUNKT. MINA RECEPT

£

Displayen visar parametrar och vérden
kopplade till den valda funktionen. Fér att
anvanda den trycker du pé& de “virtuella”
knapparna och/eller bladdrar igenom vérdena
som anges (pé bilden visas huvudmenyns
skarm).
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9 Informationsomréde
| detta omr&de visas information géllande

menyer och undermenyer fill de funkfioner som
pagadr i huvudomradet.

| detta omréde finns dessutom:
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* knappen HOME @: fryck p& denna

knapp fér aft &tergd till huvudmenyn;

* knappen INFORMATION : fryck pé

denna knapp fér att visa ndsta skarmbild:

D

Info:
Tryck in 6nskad symbol under 3 sekunder
for att fa information om dess funktion

J| Knappen INFORMATION [ @) ersaits
av symbolen fér att varna om aft

luckan &r sppen.

* visning av akfuell fid.

? Huvudomrade
| detta omré&de gér det att stélla in apparatens

olika funkfioner. Tryck p& knapparna och
vardena fér aft stélla in nskad funktion.

Beroende pa skarmen kan dessutom négra
punkter visas i botten i detta omrade vilket
betyder att det finns andra funkfionssidor som du
kan komma &t genom att bléddra horisontellt p&
sk&rmen.

m forsta sida,
[Im andra sida,

? Nedre omréde
| detta omré&de finns en del direkta

funktionsknappar som varierar i enlighet med
vilka funktioner som stéllts in i huvudomrédet:

INSTALLININGAR

Beroende pa vilken sida du har épen finns det

dessutom andra knappar, bland annat fsljande:
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@ SPARA
PAPPERSKORGEN
SNABB UPPVARMNING

SOND (endast p& vissa modeller)
/ Hall knoppen HOME eller ON-

OFF-knappen infryckt i eft par

sekunder f&r aff omedelbart och nar
som helst avbryta tillagningen och
&tergé till huvudmenyn.

Uppkoppling (endast pa vissa modeller)

Krav fér uppkoppling:

* Smartphone eller surfplatta med iOS
eller Android operativsystem.
Minimiversionerna av de operativsystem
som stads finns tillgangliga pé feliande
lank:

www.smeg.com/smegconnect/

o Wifi-natverk (2.4 GHz-band,
stikerhetsinstéillining WPA2) som &r akfivt
och tillgangligt p& den plats dér
apparaten 4r installerad.

* Internefanslutning.

* Namn och I8senord till Wifi-natverket
eller WPS-lage (Wi-Fi Protected Setup)
fillgangligt.

For yiterligare information, vénligen lds

bruksanvisningen "Uppkoppling av

inbyggnadsugn”.

Férsta anvéndningstillfallet

/ Nedanst&ende anvisningar géller éven
= | vid langre strémavbrott.

For aft satta igéing apparaten:
1. Koppla in apparaten till elngtet.
Tillverkarens logotyp visas pé& displayen under
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nagra sekunder.

/ Véinta négra sekunder efter
£ | igé&ngséthing innan det gér att bérja
inferagera med apparaten.

Dérefter visas skérmen fér instélining av aktuell

tid p& displayen.

Den aktuella tiden méste stéllas in innan nédgon

maflagning kan p&bérjas.

2. Bladdra vertikalt mellan vérdena for timmar
och minuter for att stélla in aktuell tid.

N AZD DIJa N
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3. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad nere
in aktuell fid.

fill heger) for att stélla

/ Om du vill andra den aktuella tiden
£ | (tex. pa grund av sommartid) frycker du
pa den tid som visas p& displayen |i

informotionsomrédeto till heger).

Nar den aktuella tiden &r visas, vaxlar
displayen fill 1ag belysning efter 2
minuter efter anvéindarens sista &tgard.

IN

Nar du anvénder apparaten fér férsta géngen
kan den vara installd pa ett annat sprék an det
du talar. Vi rekommenderar aft &nskat sprak
stélls in under denna fas.

4. Tryck pe knappen INSTAUNINGAR 8]

pa displayen (placerad nere eii\l hager).

5. Tryck pé displayknappen .
6. Bladdra bland de fillgéingliga spraken (till

hsger) i narheten av alternativet Sprék
(fill vainster) tills 8nskat sprak har valts.

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA .
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Inaktivera displayen

/ Nar instéliningen ”@g Visa tid" ar

— | stglld fill Off slocknar displayen efter 2
minuters inakfivitet om skarmbilden med
tiden visas.

F&r att inaktivera displayen manuellt:

* Hall ON-OFF-knappen @ intryckt
under nadgon sekund tills det hérs ett ljud.
Ateraktivera displayen

Fér att aktivera displayen efter att den
sténgts av:

* Hall ON-OFF-knappen @ intryckt
under né&gra sekunder fills def hérs en
liudsekvens.

Displayen tands efter nagra sekunder. Nér

den sdiffs igang igen visar displayen
huvudmenyn.

| vissa situationer akfiverar inte knappen

ON-OFF

exempel nar:

displayen. Def géller till

* en fillagningsfunkiion pagdr
(knappen avbryter funkfionen);

e luckan &r &ppen;

e entfimer med minutrgknare &rigéng;

e lagena Show Room och/eller

A Demo ar aktiva.

mode

Anvéandning av ugnen

A Se Allménna sgkerhetsanvisningar

Traditionell tillagning

Varie géng luckan éppnas avbryts den

7

pagé&ende funkfionen som sedan

automatiskt startar igen ndr luckan
stdngs.
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1. Tryck pé& tiden som visas p& displayen.

steillas i apparaten.

12:%9

2. Tryck p& knappen TILAGNING . i

"huvudmenyn” (i huvudomrédet Q)
3. Tryck p& knappen MENY TRADITIONELLA

TILLAGNINGAR -

4. Vslj en kombinerad funkfion (t.ex.

"VARMLUFT.
matlagningsskarmen.

5. Tryck p& knappen STARTE] (placerad
nere e fill hager) fér att starta

fervérmningen.

) fér att sppna

Uppvérmningsfas

Tillagningen féregds av en uppvérmningsfas
som gér att apparaten snabbare nér
fillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av aff temperaturen stiger.

Om inget annat anges i receptet bér
matrétter infe stéllas in i ugnen innan
den nar ratt temperatur.

IN

J Du kan hoppa &ver férvarmningsfasen
£ | genom att trycka p& den motsvarande

knappen .

Efter féruppvérmningen aktiveras en ljudsignal
och eft meddelande visas pé& displayen fér aft
tala om aft den matrétt som ska tillagas kan
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Satt in matratten i ugnen och bekrafta

o

Tillagningsfas

Oppna luckan

Placera matrétten i ugnen.
Stang luckan.

Tryck p& knappen BEKRAFTA for aft

starta tillagningen.

A o~

Denna fas signaleras av att fillagningsnivan
stiger.

Att éndra tillagningstemperatur

/ Andra temperaturen nér som helst under
= | ftillagningen.

1. Tryck pé& knappen TEMPERATUR Jil eller

motsvarande vérde.
2. Bladdra bland vardena tills du valt énskad
fillagningstemperatur.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad langst nere fill hager) for att
bekrafta tillagningstemperaturen.

Efter tillagningen
For aft avsluta tillagningen nér som helst:

1. Tryck p& STOP-knappen E
2. Tryck pa knappen BEKRAFTA .
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Tidsinstalld tillagning

/ Med tidsinstélld fillagning avses den

& | funktion som gér aft det gér aft starta en
fillagning och avsluta den efter en viss
tid som stélls in av anvéndaren.

1. Tryck p& knappen TILAGNINGSTID

eller motsvarande varde nér du har valt en
funktion.

2. Bladdra bland vardena tills du valt énskad
tid.

A g4 JJp N
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3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att
bekré&fta den valda tillagningstiden.

/ Vardena for timmar och minuter kan
= | valias separat.

/ Tillagningstiden kan stéllas in fill mellan
£ | 1 minut och max 12 timmar och 59
minuter.

Under tillagningen visas tiden dé tillagningen
bergknas vara klar.

| tiden for tillagningens slut har de
minuter som krdvs f6r férvérmning redan
tagits med i bergkningen.

IN

luckan.

* Tryck p& knappen HOME fér aft

stéinga funktionen.

Programmerad tillagning

/ Med programmerad tillagning avses
£ | den funktion som gér att det gér aft
avsluta en tidsinstélld tillagning vid en
viss tid som stdlls in av anvéndaren,
varvid apparaten stéings av automatiskt.

Av stkerhetsskél kan man inte stélla in
sluttiden for tillagning utan aff stélla in
hur lange fillagningen ska vara.

IN

1. Tryck p& knappen PROGRAMMERAD
TILLAGNING eller motsvarande vérde

nar den tidsinsta
in.

2. Bladdra bland vardena tills énskad sluttid
for fillagning har valts.

da fillagningen har stéllts

/\'II 43'/\
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/ Vardena for immar och minuter kan
= | valjas separat.

Tiden bériar rékna ner nér
uppvarmningen avslutats eller nar du
hoppar éver férvéirmningen (fryck pé

IN

motsvarande knapp ]

4. Tryck pa knappen START for aff starta

den tidsinstéllda tillagningen.

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funktion avslutad
pd displayen och en kort ljudsignal akfiveras.
Liudsignalen kan sténgas av genom att du
frycker nagonstans pé displayen eller &ppnar
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3. Tryck pa knappen BEKRAFTA E/g for att
bekréfta den valda sluttiden for fillagning.

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funkfion avslutad
p& displayen och en kort ljudsignal akfiveras.
Liudsignalen kan stéingas av genom att du
frycker n&gonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

Tryck pa& knappen HOME for aft

stéinga funktionen.
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Lista &ver traditionella tillagningsfunktioner

/ Alla funktioner finns inte pd alla

£ | modeller.

ER-/UNDERVARME

Traditionell tillagning som passar for
. forberedelse av en matrétt &t gangen.

Idealisk for stekar, fett katt, brad, pajer.

VARMLUFT
Intensiv och j@mn fillagning. Idealisk for
kakor, t&rtor eller illagning pé& flera
nivéer.

VARMLUFT

Vérmen férdelas snabbt och jamnt.

H Passar alla matrétter, idealisk fér
fillagning pa flera nivéer utan att lukter
och smaker blandas.

—

URB
Anvéinds fér en snabb fillagning pé& flera
H nivéer utan aft blanda aromer. Idealisk
for stora mangder mat eller som kréver
en intensiv fillagning.

(@)

GRlLLSPETT
% Ger optimala grill- och
S gratineringsresultat Anvénds vid slutet
3 av fillagningen fr att ge en jamn
forgylining.

GRILL MED FLAKT
Ger majlighet att uppnd utmdrkta
LR grillresultat Gven for fiocka kattbitar.

Idealisk for stora kéttstycken.

UNDERVARME
Varmen kommer endast underifran.
. Perfekt for t&rtor och pajer, bakelser
och pizzor.

UNDERVARME MED VARMLUFT
Ger majlighet att snabbt avsluta
n tillagning av mat som redan tillagats p&
ytan men inte inuti. Idealisk fér pajer,
passar fér alla typer av matrétter.
PIZZA
Specialfunkfion for tillagning av pizza.
= Idealisk inte bara f&r pizzor utan dven

for kakor och pajer.
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ECO
Denna funktion lampar sig sarskilt bra
for tillagning pé& en fals, med l&g
energiférbrukning.
Den rekommenderas fér alla typer av
livsmedel utom sédana som kan
generera mycket fukt (exempelvis
gronsaker).
For aftt f& béasta méjliga
energibesparing och fér aft minska
tillagningstiderna rekommenderar vi aft
sGtta in maten utan att vérma upp ugnen
innan.

Undvik att 8ppna luckan under
fillagningen nér du anvénder ECO-
funktionen.

IN

| ECO-funktionen ér fillagningstiderna
(och en eventuell féruppvérmning)
langre och kan bero p& méngden
matrdtter i ugnsutrymmet.

IN

ECO-funktionen &r en delikat
tillagningsfunktion och rekommenderas
for tillagningar som inte kréver
temperaturer dver 210 °C. For
fillagningar p& hégre temperaturer
rekommenderas det aft vélia en annan
funktion.

IN

Timer med minutréknare

/ Denna funktion avbryter inte den
£ | pagé&ende tillagningen utan akfiverar
endast ljudsignalen.

/ Timern kan stallas in fill mellan 1T minut
= | och max 12 timmar och 59 minuter.

1. Tryck p& knappen TIMER g (finns i det

nedre omré&det ) for att komma till
menyn f&r Timer.

Du kan stélla in upp till 3 Timer med
minutréknare:

2. Tryck p& knappen fér den TIMER -

- som ska anvandas.
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3. Bladdra bland vardena tills du valt énskad
tid.

4. Tryck pa& knappen BEKRAFTA for aft

bekrafta den valda tiden.

/ | def nedre omro"defeviscs knappen
— PAPPERSKORGsom kan

anvandas om du vill radera den valda
timern.

5. Upprepa proceduren fér évriga Timer som
ska anvéndas.

. Tryck pa knappen BEKRAFTA

klar igen fér att bekrafta valda timer.

o

Q nar du ar

For att avbryta, fryck pd knappen

RETUR ‘

IN

For att ta bort Timer med minutréknare
maste du stalla in vardet ill noll.

Na&r en timer &r akfiv kan du inte stdnga

av displayen via ON-OFF-knappen

IN] [N

Om knappen TIMER

skarmbild innebar det att en eller flera Timer

med minutréknare har aktiverats.

7. Vénta tills ljudsignalen signaler att tiden har
passerat.

ar t&nd pé ndsta

Anvéndning av temperatursonden
(endast pé vissa modeller)

A Se Allménna scikerhetsanvisningar

Med temperatursonden gér det aft med
precision tillaga stekar, karré, kst av olika slag
och storlekar. Sonden garanterar en perfekt
fillagning av maten tack vare en regelbunden
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kontroll av temperaturen i matréittens kama.
Temperaturen i matens kdrna méts av en sensor
som sitter inne i spetsen.

Korrekt anvéndning av temperatursonden

1. Placera maten pd en plat.

2. Sétti temperatursondens spets i maten innan
den placeras i ugnen.

3. For bésta resultat ska man se fill aff
tfemperatursonden férs in sidledes |
livsmedlets tiockaste del. Sakerstéll att minst
3/4 av temperatursondens langd férts in i
livsmedlet, men utan att réra platen som
maten ligger pd. Konfrollera ocksé att den
inte sficker ut ur livsmedlet.

“?c%é@

295

4. De fre skarorna pé temperatursonden mdste
foras in i livsmedlet.

/ F&r en exakt temperaturmétning mitt i
£ | livsmedlet se fill aft sondens spets inte
kommer i kontakt med ben eller feta
delar.
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/ Den rekommenderade minimala

& | temperaturen i ugnen fér fillagning med
sond &r 120 °C férutom fér en
fillagning i l&g temperatur.

/ Om sonden inte kdnner av livsmedlets
£ | temperatur korrekt visas 2

— felmeddelanden pd displayen (vilka
maste bekraftas). Darefter fortsatter
apparaten automatiskt fill en tidsinstélld
fillagning.

Stélla in en tillagning med temperatursond
1. V&lj en tillagningsfunktion.
2. Tryck p& knappen TEMPERATUR m eller

motsvarande vérde.

3. Bladdra bland véardena tills du valt &nskad
fillagningstemperatur.

4. Tryck p& knappen BEKRAFTA .
5. Tryck p& knappen SOND som &r

placerad i det nedre omrédet

6. Bladdra bland vérdena fér maltemperatur
fills dnskad temperatur har vals.

Man kan vélja en tfemperatur p& lagst

20 °C och hagst 90 °C.

P& displayen visas eft meddelande om att
sonden ska féras ner i fill syftet avsett hal och i
matrdtten.

Kom ihag att koppla sonden till ugnen
och fora in den i matratten

o

8. Tryck pa knappen BEKRAFTA .
Tillagning At

/ Apparaten stéller automatiskt in
£ | temperaturen i ugnen fill en

fordefinierad temperatur (kallad A )

som &r hégre dn den komtemperoiur
som sonden k&nner av.

Nér sonden upptécker en grad mer i
kérnan 6kar apparaten automatiskt
dven sin innertemperatur med en grad.
Det gar att valia mellan tre olika
fillagningslégen (l&ngsam, medium och
snabb) och stdlla in 6nskad
kérntemperatur.

Ett koncentrat av teknik som gér det
majligt att f& mjuka, saftiga och
halsosamma produkter av hégsta
kvalitet.

Det har alternativet stéller automatiskt in den

ideala temperaturen i ugnen i enlighet med den

mé&ltemperatur som anvandaren har stéllt in.

1. Naér du har stéllt in den dnskade
maltemperaturen trycker du p& knappen

(i det nedre omré&det 9

2. Valj vardet fér temperaturskillnaden.

fill heger).

Om ugnens temperatur stalls fill eft fér
l&gt véirde kommer apparaten
automatiskt aff stéilla in den Iégsta
femperatur som krévs fér att nd vald
maltemperatur.

IN| 1IN

F&r basta resultat rekommenderar vi aft
man alltid stéller in en
fillagningstemperatur som &r hégre @n
maéltemperaturen.

IN

7. Tryck pa knappen BEKRAFTA E/% for aft

bekrafta temperaturen fér den valda
sonden.
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langsa
[t snabb <@y L

medir

{ langsam

ler in den minsta skillnaden mellan sondens
Temperofur och temperaturen i ugnen. Detta ger
en langre fillagningstid.
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A medium

Stéller in en medelhsg skillnad mellan
temperaturen p& sonden och femperaturen i
ugnen. Defta ger en medelhég tillagningstid.

A snabb
Stoﬂ

dller in den hogsta skillnaden mellan sondens
temperatur och femperaturen i ugnen. Detta ger
en kortare fillagningstid.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTAE/% for aft

bekrafta temperaturen fér den valda
sonden.

/ Tryck p& knappen for att ta bort
fillagningen At

Med féruppvérmning:
1. Tryck p& knappen START m for att starta

féruppvarmningen.
Efter foruppvarmningen aktiveras en ljudsignal
och ett meddelande visas pé& displayen fér att
tala om att den matratt som ska fillagas kan
stéillas i apparaten.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

>

2. Satt i temperatursondens spets i det
livsmedel som ska tillagas.

/ For basta resultat, férsakra dig om att
& | temperatursondens metalldel har forts in
sidledes och néstan hela vagen in i
matratten, men att den inte ror vid
platen som ¢&r placerad under.

3. Oppna apparatens lucka.
4. Sattin platen med den mat som ska fillagas
pé falsamna.
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5. Satt i temperatursondens kontakt i det fill
syftet avsedda uttaget p& sidan. Anvénd
siglva sonden fér att 8ppna skyddslocket.

6. Stang luckan.

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for aft

starta fillagningen med temperatursonden.

Utan f8ruppvérmning:

1.

6. Tryck pa knappen START

Tryck p& knappen FORVARMNING

for att koppla bort férvarmningsfasen.
Oppna apparatens lucka.

Sétt in pléten med den mat som ska tillagas
pa falsarna.

Satt i temperatursondens kontakt i det fill
syftet avsedda uttaget p& sidan. Anvéind
siéilva sonden for att &ppna skyddslocket.
Stang luckan.

for att starta

(%2]

fillagningen med temperatursonden.

Avsluta en tillagning med temperatursond

Naér aktvell temperatur nér den maltemperatur
som anvéndaren stélltin ar tillagningen
avslutad.

Vérmeelementen inaktiveras och apparaten ger
ifrén sig en serie ljudsignaler.

1.
2.

3.
4.

5.

Oppna luckan.

Ta uf temperatursonden ur maten och ur
uttaget.

Ta ut maten ur ugnen.

Kontrollera aft skyddslocket har stéingts
ordentligt.

Stang luckan.

Tillagning med mikrovagor

I Mikrovagorna trénger in i maten direkt
R Vilket gor det majligt aft pd kortare tid
och med en betydligt mindre

energiférbrukning fillaga maten. Denna
funktion &r lémplig fér tillagning utan fett
och vidare fér att ina och vérma mat
utan aff &ventyra varken matens
utseende eller doft.
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Nér du anvéinder mikrovagsugnen far
inte matratten (eller dess behallare)
placeras p& botten av ugnen. Anvéind
de medfsliande fillbehsren i falsama
som &r lémpliga fér det recept som ska
fillagas.

8. Bladdra bland vérdena fills dnskad effekt p&
mikrov&gorna har valts.

7

PLACERA ALDRIG BEHALLARE/
TILLBEHOR (ugnsformor, glasformar,
etc.) DIREKT PA UGNENS BOTTEN.

1. Oppna luckan.

2. Saéttin matratten i ugnen.

4

Apparaten kér infe
uppvérmningsfunkfionen nér du endast
anvander mikrovégor. Du kan sitta in
maten i ugnen direk.

3. Stang luckan

4. Tryck pa knappen TILLAGNING . i

"huvudmenyn”.

5. Tryck p&d MENYN FOR TILLAGNING MED

MIKROVAG B

6. Vali MIKROVAG-funktionen E for att
dppna motsvarande fillagningsskarm.

7. Tryck p& knappen MIKROVAGEFFEKT

eller motsvarande vérde.
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Mikrovégseffekten gar fran 100 W ill
600 W eller MAX.

Q. Tryck pa knappen BEKRAFTA

(placerad langst ner

il heger) for att

bekréfta vald mikrovagseffekt.
10.Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID

eller motsvarande vérde.
11.Bladdra bland vardena tills du valt énskad

tid.

12.Tryck p& knappen BEKRAFTA f(‘jr att
bekréfta den valda tillagningstiden.

4

Vardena for minuter och sekunder kan
véljas var for sig.

7

Tiden fér tillagning med mikrov&gor kan
stallas in frdn minst 5 sekunder till max
29 minuter och 55 sekunder.

13.Tryck pa knappen START

m (nereeﬁﬂ

hoger) fér aft starta mikrovagstillagningen.

4

Varie gang luckan éppnas stannar den
p&gdende funkiionen. Stéing luckan och
bekréfta om du vill ateruppta
fillagningen.
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Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funkfion avslutad
p& displayen och en kort ljudsignal akfiveras.
Liudsignalen kan stéingas av genom att du
trycker négonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

5. Bladdra bland vérdena tills du valt &nskad
tillagningstemperatur.

e Tryck p& knappen HOME for att

stinga funktionen.

Effekt mikrovagor
Nedan anges de effekivérden man kan vélja
mellan:

Effekt (W) Anvéndning
100
200 Tina upp livsmedel
300
400 o ,
500 Sérskild tillagning
600 Vérma och tillaga livsmedel
max Vérma vétska

Kombinerad tillagning med mikravager.

En kombinerad tillagning &r en
traditionell fillagning kombinerad med
mikrovagsfunktionen. De har
funktionerna markeras genom téndning
av ikonen fér mikrovagsfunktion och
symbolen fér en konventionell funkfion.

1. Tryck pé& knappen TILLAGNING .i

"huvudmenyn”.

2. Tryck p& knappen MENY TILLAGNING

MED MIKROVAGOR .

3. Valj en kombinerad funktion (t.ex.

"MIKROVAG OCH VARMLUFT. ) for

aft 8ppna matlagningsskarmen.

4. Tryck pa knappen TEMPERATUR i eller

motsvarande vérde.
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6. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad langst ner fill hager) for aft

bekrdfta tillagningstemperaturen.
7. Tryck p& knappen MIKROVAGSEFFEKT
7 ller motsvarande varde.

8. Bladdra bland vérdena fills dnskad effekt p&

mikrovégorna har valts.

/ Mikrovagseffekten gar fran 100 W fill
= | 400 W.

9. Tryck pa knappen BEKRAFTA @ fer aft
effekt.

bekréfta den valda mikrovags

10. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID

eller motsvarande vérde.
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1.Bladdra bland vardena tills du valt énskad
tid.

Vardena for timmar och minuter kan
véljas separat.

Tiden for kombinerad
mikrovagstillagning kan stéllas in fill
mellan 1 minut och max 5 timmar och
59 minuter.

IN| 1IN

12.Tryck p& knappen BEKRAFTA g/] for att
bekréfta den valda tillagningstiden

13.Tryck p& knoppen START E] (placerad

nere 9 fill hager) for att starta en

fillagning med kombinerad

mikrovagsfunktion.
Uppvarmningsfas

Tillagningen féregés av en uppvarmningsfas
som gér att apparaten snabbare ndr
fillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av att temperaturen stiger.

Om inget annat anges i receptet bér
matrétter infe stéllas in i ugnen innan
den nér ratt temperatur.

IN

genom att frycka p& den motsvarande

/ Du kan hoppa &ver férvarmningsfasen

knappen .

Efter foruppvérmningen aktiveras en ljudsignal
och ett meddelande visas pé& displayen fér att
tala om aft den matrétt som ska tillagas kan
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steillas i apparaten.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

o

Tillagningsfas

Oppna luckan

Placera matrétten i ugnen.
. Stéing luckan.

Tryck p& knappen BEKRAFTA . Sr aft

starta tillagningen.

e -

Denna fas signaleras av att fillagningsnivan
stiger.

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funkfion avslutad
p& displayen och en kort ljudsignal akfiveras.
Liudsignalen kan sténgas av genom att du
trycker n&gonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

* Tryck p& knappen HOME . for att

stéinga funktionen.

Lista &ver kombinerade
mikrovégstillagningsfunktioner

MIKROVAGOR MED FLAKT
W || kiens funktion, i kombination med
den traditionella tillagningen,
garanterar en j&@mn stekyta dven pé

komplicerade matrétter. Mikrovagorna
gér aft maten tillagas snabbt pd insidan.

MIKROVAGSUGN MED VARMLUFT
OB For en kombinerad fillagning med
varmluft som ger en snabb fillagning av
maten tack vare cirkulationen av
varmluft och mikrovégorna.
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MIKROVAGOR GRILL
I V\ed hislp av grillen kan man fé en
perfekt gyllene stekyta p& maten.
Mikrovagorna gér att maten tillagas

snabbt pd insidan.

MIKROVAGOR + UNDERVARME MED
VARMLUFT

@ Den intensiva varmen férstérks av
K2 mikrovagoma som skyndar pa
fillagningen och bevarar matrétterna

mjuka och saffiga.

Angtillagning

/ Om man precis har anvént en

£ | tillagningsfunktion dér temperaturen
sverstigit 100°C masfe man véinta fills
ugnen svalnat innan man kan starta en
fillagning med &nga.

1. Tryck pé& knappen TILLAGNING .i

"huvudmenyn”.

2. Tryck p& knappen MENY TILLAGNINGAR
MED ANGA H

3. Vali ANG-funktionen E fér att 6ppna

matlagningsskarmen.

4. Tryck pa knappen TEMPERATUR Jil eller

motsvarande vérde.
5. Bladdra bland vérdena tills du valt dnskad
fillagningstemperatur.

/ Angningstemperoturen varierar frén
L minst 30 °C (90 °F) ill hagst 100 °C
(210 °F).

6. Tryck pé& knappen BEKRAFTA

(placerad léingst ner till hoger) for att

bekréfta tillagningstemperaturen.
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7. Tryck pa knappen TILLAGNINGSTID

eller motsvarande varde.

8. Bladdra bland véardena tills du valt énskad
tid.

/\'U| | 4a N
=00 : 1

1&‘\/

Vv ‘n’l

Vardena for minuter och sekunder kan
véljas var for sig.

Tiden f6r &ngtillagning kan stéllas in fill
mellan 1T minut och max 1 timme och 59
minuter.

IN] N

Under denna tid visas tillagningens
forvantade sluttid, dar de minuter som
behovs fér férvérmning redan ér
berdknade.

>
(%)
Q. Tryck p& knappen BEKRAFTAg/]fér att .
fiden.

bekrafta den valda tillagnings

IN

10.Tryck p& knappen START [a (placerad

nere 9 fill hager) fér att starta
pafyliningen av behéllaren.

Péafyllning av behallare

/ Anvéind farskt kranvatten som inte har
& | for hog kalkhalt, uppmijukat vatten eller
mineralvatten utan kolsyra.

/ Anvénd inte destillerat vatten,
£ | kranvatten med fér hag klorhalt (> 40
mg/|) eller andra vétskor.

1. Fyll en kanna eller en behéllare med en
méngd vatten som &r fillrécklig fér hela
fillagningsléingden.

2. Oppna apparatens lucka.

3. Stall kannan (eller behdllaren) p& den
dppna luckan.

/ Kannan (eller behéllaren) med vatten
= | maste ha en bruttovikt p& max 5 kg.

4. Dra uf p&fyllningsmunstycket fran sin plats.
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* Foratt dra ut p&fyliningsmunstycket, tryck
fram p& munstycket fills figdern spanns och
slépp sedan.

/ Om det saknas vatten avbryter
£ | apparaten automatiskt den fillagning

-

— som pagdr. En ljudsignal aktiveras och
displayen visar begdran om péfylining
av vatten i behdllaren.

eller

e Tryck pa knappen MUNSTYCKE [ ps
displayen (sitter i det nedre omradet e)

/ Var uppmérksam pd& det avsténd som
£ | ska hallas for att inte bli traffad av sténk
fran munstycket.

5. Sénk ner anden pd kannans (eller
behdllarens) botten.

Y

6. Tryck pa knappen START

fylla p& vatten i apparatens behéllare.

for att bérja

/ Apparaten fyller automatiskt p& den
& | mangd vatten som krévs for tillagningen
utifrén tillagningens léingd.
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7. Efterat ska pafyllningsmunstycket skakas fér
aft avldgsna eventuella vattenrester.

8. Sattfillbaka pafyliningsmunstycket p& sin
plafs.
9. Avlagsna kannan (eller behallaren).

10. Stéing luckan.

/ Nér luckan har sténgts suger eft

£ | automatiskt system upp eventuella
vattenrester ur pafyllningsmunstycket fér
aff undvika att det droppar. Eventuellt
hors ett ljud som vid kokning vilket &r
helt normait.

11.Tryck p& knappen BEKRAFTA

bekrafta att behallaren fyllts pa.
Apparaten startar funktionen med de instéillda
vardena.

Q for aft

/ Varie géng man dppnar luckan avbryfs

£ | den pagé&ende funktionen som sedan
automatiskt startar igen nér man sténger
luckan.

Uppvéarmningsfas

Tillagningen féregés av en uppvarmningsfas
som gér att apparaten snabbare ndr
fillagningstemperaturen.
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Denna fas signaleras av att temperaturen stiger.

Témning av behallaren

Om inget annatf anges i receptet bor
matratter inte stéllas in i ugnen innan
den nér réit temperatur.

IN

/ Du kan hoppa &ver férvarmningsfasen
£ | genom att trycka p& den motsvarande

knappen .

Efter foruppvérmningen aktiveras en ljudsignal
och eft meddelande visas pé& displayen fér aft
tala om att den matratt som ska tillagas kan
stéillas i apparaten.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

o

Tillagningsfas

1. Oppna luckan

2. Placera matrétten i ugnen.
3. Stang luckan.
4

Tryck p& knoppen BEKRAFTA for att

starta tillagningen.

Denna fas signaleras av att fillagningsnivan
stiger.

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funkfion avslutad
p& displayen och en kort ljudsignal akfiveras.
Liudsignalen kan stéingas av genom att du
trycker négonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

e Tryck p& knappen HOME for att

stéinga funktionen.
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/ Innan behdllaren t6ms, vanta tills ugnen

£ | har svalnat genom att ldmna luckan
dppen. Vanta minst 40 minuter fér aff
saikerstélla att vattnet i behallaren inte ér
fer varmt.

En t6mning rekommenderas efter varje
fillagning f&r aft tsmma vattenrester som
inte anvants inne i behallaren.

IN

/ Efter et langre stillastéende

£ | rekommenderas det aft géra en
— fyllnings- och témningscykel fér aft
spola &ngkretsen.

1. Stall dig vid sidan om apparaten och 8ppna
luckan ett par centimeter och véinta sedan
eft par sekunder fér aft sléppa ut dverskottet
av dnga.

2. Oppna luckan helt och ta férsiktigt ut
mafrdften ur ugnen.

3. Stall en kanna eller behallare p& den
dppna luckan.

Dra ut munstycket frén sin plafs.

5. Tryck pé knappen START@ for aft boria B
t5mma ut vatten i kannan (eller behdllaren). b4

un

Efterat visar displayen att processen fér aft
témma ut restvatten har avslutats.

Tomning av behallare avslutad

o

6. Tryck pa knappen BEKRAFTA 4
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7. Skaka munstycket f6r att aviagsna
eventuella vattenrester.

8. Séft tilloaka munstycket p& sin plats.

9. Avlagsna kannan (eller behallaren).

10.Torka med hjélp av en svamp bort
kondensen fr&n ugnens botten, sidor,
|uckons glas och droppuppsom|ore samt
fr&n apparatens frontparti.

8. Bladdra bland vardena tills du valt énskad
dngprocent.

Tomt vatten kan inte anvandas for andra
fillagningar.

A Vaming: Vattnet kan vara mycket varmt.

Tillagningar kombinerade med &nga

1. Tryck pa knappen TILLAGNING .i

"huvudmenyn”.
2. Tryck p& knappen MENY TILLAGNINGAR

MED ANGA

3. Vélj en kombinerad funktion (t.ex.

"VARMLUFT.
matlagningssk&rmen.

4. Tryck p& knappen TEMPERATUR I eller

motsvarande vérde.

5. Bladdra bland vérdena fills du valt nskad
fillagningstemperatur.

) for att sppna

6. Tryck pd knappen BEKRAFTA

(placerad langst ner fill hoger) for att

bekréfta tillagningstemperaturen.

7. Tryck pé knappen ANGPROCENT il

eller motsvarande varde.
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/ 25 % - Pajer och brod
£ 1 30% - Anka

—— 40 % - Oxkott, kalvkott och lammkott
50 % - Kyckling

70 % - Hel fisk

9. Tryck pa knappen BEKRAFTA for att
bekrafta den valda &ngprocenten.

10.Tryck pa knappen TILLAGNINGSTID

eller motsvarande vérde.
11.Bladdra bland vardena tills du valt énskad
tid.

A gU> 294 N

®=00: 3

314 v

v ¥

Vardena for timmar och minuter kan
vélias separat.

Tiden f6r kombinerad &ngtillagning kan
staillas in till mellan 1 minut och max 12
timmar och 59 minuter.

IN| I[N

Under denna tid visas fillagningens
forvantade sluttid, dar de minuter som

IN

behovs fér férvarmning redan ér
bergknade.

12.Tryck p& knappen BEKRAFTA g/]fér att
bekréfta den valda tillagningstiden
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13.Tryck p& knappen START m (placerad

nere 9 il heger) fér att starta
pafyliningen av behéllaren.
14.Fyll behallaren enligt bilden ovan.

Uppvérmningsfas

Tillagningen féregds av en uppvérmningsfas
som gor att apparaten snabbare ndr
fillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av att temperaturen stiger.

Om inget annatf anges i receptet bor
matratter inte stéllas in i ugnen innan
den nér ratt temperatur.

IN

/ Du kan hoppa &ver férvarmningsfasen
£ | genom att trycka p& den motsvarande

knappen 4

Efter foruppvarmningen aktiveras en ljudsignal
och ett meddelande visas pé& displayen fér att
tala om att den matrétt som ska tillagas kan
stéillas i apparaten.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

o

Tillagningsfas

1. Oppna luckan

2. Placera matrétten i ugnen.
3. Stang luckan.

4. Tryck p& knappen BEKRAFTA for aft

starta tillagningen.

Denna fas signaleras av att fillagningsnivén
stiger.

Efter tillagningen

Efter fillagningen visas texten Funktion avslutad
pa displayen och en kort ljudsignal akfiveras.
Liudsignalen kan stéingas av genom att du
frycker n&dgonstans p& displayen eller &ppnar
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luckan.

*  Tryck p& knappen HOME f(‘jr aft
stéinga funktionen.
5. Tém behéllaren enligt bilden ovan.

Torkning efter angfunktioner

Tillagning med &nga genererar mycket fukt inne

i ugnen. Detta ar ett helt normalt fenomen som

inte Gventyrar apparatens funkfion.

Efter varie avslutad fillagning:

1. L&t apparaten svalna.

2. Torka kokplattan och de tillbehér som
anvénds noggrant med en mijuk trasa eller
pappershanddukar.

3. Lamna luckan &ppen tills ugnens insida &r
helt torr.

Lista ver kombinerade
angtillagningsfunktioner

ANGA MED FLAKT
Intensiv och jamn fillagning. Den &nga
KB som tillsatts ger majlighet att batire
Lamm.  hevara livsmedlens dofter och smaker.
Idealisk for kalvstek, stekt anka och hel

fisk.

(%2]

ANGA MED VARMLUFT

Den &nga som fillsatts vid
varmluftstillagningen ger majlighet aft
béatire bevara livsmedlens dofter och
smaker. Idealisk fér att fillaga stekar,
kyckling och andra rétter som kréver
tillagning i ugn, som jasta bakverk och

brod.

ANGA UNDERVARME MED VARMLUFT
Ger majlighet att snabbt avsluta
tillagning av mat som redan tillagats p&
AR ytan men infe inuti.

Réad vid angkokning

* Pasta och ris: Vid en temperatur p& 100° C
ar tillagningstiden samma som vid fillagning
pa spishall. Hall pastan eller riset i
metallformen och téick med cirka en cm
vatten. Fér optimalt resultat nér man kokar ris
ska man placera eft lock p& karlet eller
tdcka &ver med aluminiumfolie. D& kan riset
absorbera allt vatten och serveras direkt
efter illagning.
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Agg: Man kan fillaga kokta Ggg, dggréra
eller pocherade égg med hjdlp av ugnens
angfunktion, vid 100° C. Fér perfekt kokta
dgg ska man placera dggen pé den
perforerade platen och koka dem i 4-6
minuter om man vill ha dem I8skokta och 8-
10 om man vill ha dem hérdkokta. Vid
tillagning av éggréra ska man hdlla de
vispade &ggen i metallformen, fillsammans
med mjélk, smér och kryddor. Tack &ver
med aluminiumfolie. Med ett par minuters
mellanrum ska man sedan blanda réran
med en gaffel. Vid fillagning av pocherade
dgg ska man hélla kokande vatten i
metallformen, tillsammans med en droppe
vindger, och angkoka i cirka 4-5 minuter.
Grénsaker: Gronsaker ar perfekta att
angkoka. De behadller sin férg, sin smak och
sitt naringsinnehall. Mer kompakta
grénsaker som potatis, kélrot och
plasternacka ska fillagas vid 100°C under
lika lang tid som vid kokning pé& spisen.
Broccoli och morot ska koka i & minuter om
man vill ha dem al dente, och upp till 10
minuter om man vill ha dem mjukare &n s&.
Fisk: Eftersom fisk &r émtdlig i sig léimpar den
sig perfekt fér &ngkokning. Fet fisk, som lax
eller 6ring, ska tillagas vid 100°C i cirka 5
minuter. Vit fisk som torsk och kolja ska
tillagas vid 80°C i cirka 5 minuter. Om man
fillagar fisk och annan mat samtidigt ska all
fisk tillagas p& den perforerade pléten somi
sin tur ska placeras vid ugnens nedre niva.
Detta fér aft undvika att fiskens vétska
droppar ner p& den andra maten.

Kétt: Grytor och curryrétter &r dock perfekta
att fillaga med énga. Férbered grytan som
infér vanlig fillagning i ugn. Placera den
sedan i metallformen och téck dver med eft
lock eller aluminiumfolie. Tillaga sedan,
beroende pa kattbitamas storlek, i 45
minuter fill 3 fimmar.

Minestra: Angtillagning bevarar matens
smak och kraver minimal kontroll eftersom
vétskan inte kokar &ver. For en
grénsaksminestra med perfekt konsistens ska
man férst dngkoka grénsakerna, darefter
hélla pa buljongen och sedan angkoka
ratten vid 100°C. Angfunkfionen &r dven
perfekt for tillagning av rester.

Soppa: Det gér snabbt och enkelt att fillaga
soppa. Héll soppan i metallformen, téck
sver med ett lock eller aluminiumfolie och
angkoka vid 100°C under lika lang tid som
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vid tillagning i mikrovagsugn. Fér att f& en
kramig konsistens ska man blanda efter
halva fillagningen.

¢ Uppvérmning av mat: &ngfunktionen gér s
aft maten inte blir torr och kan ge en batire
fuktighet. En hemlagad rétt som fillagats i
forvéig och som técks med aluminiumfolie
krver cirka 10-12 minuters fillagning.
Fardigratter kréver cirka den dubbla tiden
gentemot vad som stér p& férpackningen.

¢ Upptining: Man kan anvénda
&ngfunktionen fér att tina mat. Tiderna
varierar, men upptining med énga tar
ungefdr hélften s& l&ng tid som upptining av
dvertéickt mat som Iémnas att fina i
rumstemperatur.

* Skalade tomater och paprikor:
Anglunktionen gér det mycket enkelt att
skala tomater och paprikor. Skér ett litet kors
i fomatens skal med hjglp av en kniv och
angkoka sedan tomaten i 1 minut. Paprikor
har eft hardare skal och det krévs upp fill 4
minuter fér att mjuka upp det.

¢ Choklad: Man kan anvénda éngfunktionen
for att smélta choklad. Lagg chokladen i
metallformen, tack dver med aluminiumfolie
och &ngkoka i 1 minut. Det &r svért att
brénna chokladen.

* Varma handdukar: Varma handdukar kan
anvéndas vid ansiktsvard, som innan
rakning, eller efter maltider, och &r enkla att
forbereda med hjglp av &ngfunktionen.
Fukta handduken med vatten, rulla ihop den
och vérm den med &nga'i 1 minut.

Réd vid tillagning

Allménna réd

* Anvand en funktion med flgkt fér en jamn
fillagning pa flera niv&er.

* Alf 8ka femperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (ratterna kan bli héart stekta
utanp& men férbli r&a inuti).

Réd vid tillagning av kétt

¢ Tillagningstiderna varierar beroende pé&
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

¢ Anvand en kéttermometer vid tillagning av
stekar eller tryck p& steken med en sked.
Onm steken kanns hérd ar den klar, annars
ska den stekas ett par minuter fill.

Réd vid tillagning med Grill och Grill med
flakt

¢ Infér grillning kan man satta in kéttet i kall
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ugn, eller vérma upp ugnen i férvég om man
dnskar dndra effekten av tillagningen.

¢ Om man anvénder funktionen grill med flakt
ska man vérma upp ugnen innan man startar
grillningen.

*  Maten ska placeras pa gallrets mitt.

¢ Vad géller funktionen grill bér man stélla in
temperaturen fill det hégsta vérdet fér att
optimera tillagningen.

Ré&d vid tillagning av bakverk och kakor

e Anvand helst bakformar av metall som bétire
absorberar varmen.

¢ Temperaturen och fillagningstiden beror p&
degens kvalitet och konsistens.

e For att kontrollera om bakverket &r bakat
invandigt sticker man in en tandpetare dér
bakverket &r som hagst. Om tandpetaren &r
forr n&r man far ut den &r kakan klar.

¢ Om bakverket sjunker ihop nér man tar ut
det ur ugnen ska man nésta gang sénka
temperaturen med cirka 10°C och vélia en
laingre fillagningstid.

Ré&d vid upptining och jé@sning

¢ Placera den frysta maten, utan férpackning,
i en behallare utan lock, vid ugnens férsta
nive.

e Undvik att placera matbitar ovanpé
varandra.

e Nar man finar k&t ska man placera ett
galler vid den andra nivén och en plat vid
den férsta nivén. P& detta satt kommer
maten infe i kontakt med vétskan som
uppstar vid upptiningen.

* De smidligaste delarna kan téckas med
aluminiumfolie.

* Placera en langpanna med vatten p&
ugnsbottnen fér en batire jdsning.

Spara energi

e Avbryttillagningen ett par minuter innan den
tid som normalt krévs. Tillagningen fortséter
de resterande minuterna med hidlp av den
varme som finns inne i ugnen.

e Oppna luckan sa sallan som majligt for att
undvika att véirmen slépps ut.

* Se fill ait apparatens insida alltid &r val
rengjord.
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Sous Vide-tillagning

SOUS VIDE
8 Funktion med &nga for en perfekt
fillagning av vakuumférpackade
mafrétter. Hojer matrétternas smak och
bevarar utseende och néringsinnehdll
oférandrade.

/ Livsmedlet i p&sen kan placeras p& en

perforerad pldt eller pa gallret pa den

forsta eller andra falsen.

=

Sous Vide-tillagning som gérs med hjglp av en
angugn ar den basta metoden fr att fillaga mat
utan att férandra ndringsinnehdll och kvalitet.
Det &r dessutom en mycket hélsosam och
genuin typ av fillagning.

Med tillagningstekniken Sous Vide sker en
effekiiv vérmedverféring frén &nga fill mat,
utan att smaken gér férlorad pé& grund av
oxidation eller p& grund av att
naringsinnehdll eller fukt avdunstar under
fillagningen.

Sous Vide-tillagning ger dessutom en béttre
kontroll &ver tillagningen jémfért med
traditionella metoder, och garanterar ett

i&mnt tillagningsresultat. >
Dessutom medges fillagning vid lagre (%)
temperatur j@mfért med vid traditionell
fillagning.

sous vide-illagning krévs:

En férpackningsmaskin med

vakuumkammare som ger en bdttre och
stikrare vakuumpackning fér fasta och

flytande livsmedel.

Kontrollera aft det omréde pé pésen som

ska férslutas ar rent och fritt frén matrester.
Forpacka livsmedlet hermetiskt i en fill syftet
avsedd pése for livsmedel som t&l de

aktuella tillagningstemperaturerna.

Verkstdll eft vakuum p& minst 99,8 % i p&sen

for att férhindra risken att det blir kvar
luftbubblor som &ventyrar tillagningen.

Anvand den hégsta vakuumnivan (nivé 3)

om ni har fillgéng fill en vakuumlada frén
Smeg.

Ner fillagningen avslutats rekommenderar vi aft
dra ut produkten ur pé&sen och avslutar med att
steka den i stekpanna eller grilla den.
Observera:

* Anvand helst férska révaror av hég kvalitet,

som forvarats korrekt fram fill
fillagningstillfllet.
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Man kan fillsétta kryddor inne i p&sen for eft
battre tillagningsresultat.

Rengsr noggrant livsmedlen fran ben som
kan perforera p&sen och dventyra
fillagningen.

Lamna inte livsmedlet i rumstemperatur f&r
l&ng stund eftersom pasen kan blé&sas upp
under fillagning vilket leder ill aft alla
fordelar med vakuumférpackningen gar
forlorade.

Livsmedel som ska vakuumférpackas infér
Sous Vide-tillagning eller infér konservering
ska hé&lla kyltemperatur (mellan 3 °C och 7
°CJ, de far aldrig vara varma.

De vakuumférpackade produkterna
(fillagade och dérefter nedkylda) ska
forvaras i kylskap vid en konstant
temperatur, inte éver 3 °C.

Fyll inte pasarna f6r mycket och sprid ut
livsmedlen i ett lager s& gott det gar f&r att
stkerstélla en jamn fillagning.

Placera pasama pé samma fals utan att
placera dem ovanpéd varandra om flera
fillagningar sker samtidigt.

Ateranvéind inte pasarna effer fillagningen.

For att vélia Sous Vide-tillagning:

1.

. Valj funktionen SOUS VIDE

Tryck pa knappen TILLAGNING . i

"huvudmenyn”.

. Tryck p& knappen MENY TILLAGNINGAR

MED ANGA

Férinstéliningarna, se férfarandet som
beskrivs fr&n avsnitt “Angfillagning”.
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Tillagningar med fukt

Niva 1
kan j&mféras med tillagning med lock
och &r lamplig fér tillagning av pizza,

stora korvar, hel flaskfilé, kycklingbrast,
fisk i skivor, pajer, stuvade grénsaker,

brod...
Nivéa 2

rekommenderas for grillad kyckling,
kalkonbrost, flaskkotlettrad, medelstor
fisk, ugnsbakad potatis, illagning av
stora halvmagra stekar, pastérisering,
dggpasta...

Niva 3

kan j&mféras med tillagning med lock
nar vin tillsatts, och rekommenderas vid
brésering och fér grytor, bogstekar, stor
fisk, stuvningar, stuvad potatis, fisk och
gronsaker i gryta...

. Tryck p& knappen TILLAGNING .i

"huvudmenyn”.

. Tryck p& knappen MENY TILLAGNINGAR

MED FUKT

. Vali funktion med fukt (t.ex. "VARMLUFT..

E] fér aft 8ppna matlagningsskérmen.

. Tryck p& knappen TEMPERATUR m eller

motsvarande vérde.

. Bladdra bland vardena tills du valt enskad

fillagningstemperatur.

. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad langst ner till hager) for att

bekrdfta tillagningstemperaturen.

. Tryck p& knappen ANGNIVA @ eller

motsvarande vérde.
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8. Bladdra bland vardena tills énskad éngnivé

N L

har valts.
3

o

@

VvV

/ Vilka &ngnivaer som kan vélias beror
£ pa vilken fillagningstid som stallts in:
Niva 1: alltid tillganglig;

Niva 2: fran och med 30 minuter;
Niva 3: fréin och med 45 minuter.

Nar du vélier &ngnivan MANUELL kan
du slappa ut &ngpuffar med hjdlp av

knappen under fillagningen.
Angpuffarna ér aktiva sé ldnge som

indikatorn @ blinkar (ca 8 minuter).

9. Tryck p& ENTER-knappen for aft
bekrafta den valda angnivan.

10. Tryck pa knappen TILLAGNINGSTID
eller motsvarande varde.

11.Bladdra bland véardena tills du valt énskad
tid.

A 'UD LIy N

=00 : 3

Q’I‘ Vv

v ‘ﬂ’l

/ Under denna tid visas fillagningens
£ | forvantade sluttid, dar de minuter som

behovs for férvérmning redan ér
berdknade.

12.Tryck p& knappen BEKRAFTA g/] for aft
bekrafta den valda tillagningsfiden.

13.Tryck p& knappen START m (placerad

nere fill hager) fér att starta
pafyliningen av behéllaren.

14.Fyll behallaren enligt bilden ovan.

Uppvarmningsfas

Tillagningen féregés av en uppvérmningsfas
som gor att apparaten snabbare nér
fillagningstemperaturen.

Denna fas signaleras av att temperaturen sfiger.

Om inget annat anges i receptet bér
mafrétter infe stéllas in i ugnen innan
den nér réit temperatur.

IN

Du kan hoppa &ver férvarmningsfasen
genom att frycka pd den motsvarande

knappen .

4

Efter foruppvérmningen aktiveras en ljudsignal
och ett meddelande visas pé displayen for at
tala om aft den matrétt som ska tillagas kan
stéllas i apparaten.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

o

Vardena for timmar och minuter kan
vélias separat.

Tiden f6r kombinerad angtillagning kan
stallas in fill mellan T minut och max 12
timmar och 59 minuter.

IN](IN
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Tillagningsfas

1. Oppna luckan

2. Placera matratten i ugnen.
3. Stang luckan.

4. Tryck p& knappen BEKRAFTA for aft

starta tillagningen.
Denna fas signaleras av att tillagningsnivén
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stiger.

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funkfion avslutad
pd displayen och en kort ljudsignal akfiveras.
Liudsignalen kan sténgas av genom att du
frycker n&gonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

* Tryck p& knappen HOME fér att
stéinga funktionen.
5. Tém behallaren enligt bilden ovan.

Lista 6ver funktioner f&r tillagning med fukt

VARMLUFT
¥] Den intensiva vdrmen forstarks av
angpuffarmna som skyndar pd
fillagningen utan aft matrétterna blir

torra. Idealisk for kakor, tértor eller
fillagning pé& flera nivéer.

VARMLUFT
Den intensiva varmen férstérks av
E angpuffarmna som skyndar pd
fillagningen utan aft matrétterna blir

torra. ldealisk for kex, tartor och
fillagning p& flera nivéer

—

URB
Anvéinds fér en snabb fillagning pé flera
E nivéer utan aft blanda aromer. Idealisk
for stora méingder maf eller som kréiver
en intensiv tillagning. Angpuffara

skyndar pd fillagningen utan aft
matratterna blir torra.

(@)

GRILL MED FLAKT
Flekten férdelar den intensiva varmen
frén grillen som kombineras med
angpuffar fér en perfekt grillning dven
av fiockare kattbitar, utan att de blir
forra pd insidan.
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UNDERVARME MED VARMLUFT
Den infensiva varmen forstérks av
E &ngpuffarna som paskyndar
fillagningen samtidigt som matrétterna

bevaras mjuka och saftiga. Perfekt fér
pajer.

Tillagning med MultiTech

. Tryck p& knoppen TILLAGNING . i

"huvudmenyn”.
2. Tryck p& knappen MENY MULTITECH

TILLAGNINGAR E

3. Valf MUTLTITECH-funkfionen eller

TWINTECH 5 fér att sppna
matlagningsskérmen.

4. Som beskrivs i féreg&ende kapitel, fryck pa
knapparna TEMPERATUR ,
TILLAGNINGSTID C:j
MIKROVAGSEFFEKT
ANGPROCENT ¥ (endast MULTITECH)

eller deras motsvarande véarden.
5. Bladdra bland vérdena tills du har valt
dnskade instéliningar.

6. Tryck pa knappen BEKRAFTA (i det
fill hoger) for att

nedre omré&det
bekrafta de valda vardena.

7. Tryck p& knappen STARTE (placerad

nere 9 till hager) for aft starta
pafyliningen av behdllaren.
8. Fyll behallaren enligt bilden ovan.

Uppvérmningsfas

Tillagningen féreg&s av en uppvarmningsfas
som gor att apparaten snabbare ndr
fillagningstemperaturen.
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Denna fas signaleras av att temperaturen stiger.

Om inget annatf anges i receptet bor
matratter inte stéllas in i ugnen innan
den nér réit temperatur.

IN

/ Du kan hoppa &ver férvarmningsfasen
£ | genom att trycka p& den motsvarande

knappen .

Efter foruppvérmningen aktiveras en ljudsignal
och eft meddelande visas pé& displayen fér aft
tala om att den matratt som ska tillagas kan
stéillas i apparaten.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

o

Tillagningsfas

1. Oppna luckan

2. Placera matrétten i ugnen.
3. Stang luckan.
4

. Tryck pa& knappen BEKRAFTA Q for att

starta tillagningen.

Denna fas signaleras av att fillagningsnivan
stiger.

MULTITECH

Funktionen anvénder alla
matlagningstekniker samtidigt.

== Matlagning med &nga, mikrovéger och
konvektion garanterar innovativa
resultat med en tidsbesparing p& upp till
70 % jemfort med traditionell
matlagning.

TWINTECH
Funktionen kombinerar &ngkokning
N med mikrovagsugn fér snabbare
fillagning, samtidigt som de utméarkta
resultat som ér typiska fér dngkokning

bibehalls.

Smart Cooking

| detta lége kan man vélja ett sparat program
for tillagning av matrétter. Utifr&n vald vikt raknar
apparaten automatiskt ut optimala
fillagningsvérden.

1. Tryck pé& knappen SMART COOKING

i "huvudmenyn” (i huvudomréadet

o

2. Valj énskad typ av matrétt frén menyn
SMART COOKING [t.ex. "GRONSAKER

Valj undertyp for den matratt som ska
T\||Ogos (tex. "GRILLADE BL. GRONSAKER

4. Bladdra bland vardena for aft stélla in vikt
pa det livsmedel som ska tillagas.

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Funkfion avslutad
p& displayen och en kort ljudsignal akfiveras.
Liudsignalen kan stéingas av genom att du
trycker négonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

¢ Tryck p& knappen HOME . for aft
stéinga funktionen.
5. Tém behallaren enligt bilden ovan.

Lista dver multitech tillagningsfunktioner
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5. Tryck pa knappen BEKRAFTA for aft

bekréfta de angivna instéliningama.

/ Nu kan de instéllda vérdena sparas
£ | som eft personligt recept (se kapitel

"Mina recept”).
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6. Tryck pé knappen START m for att starta

fillagningen SMART COOKING.
Tillagningen startar med de faststélla
instéiliningarna fér programmet.

Flerstegs tillagning

/ Tillagningen i flera steg innebér

maijligheten aft inleda tillagningen med

/ Du kan nér som helst, Gven efter att
£ | tillagningen har startats, &ndra vérdena
for temperatur och fillagningstid.

en viss funktion for att sedan fortsatta
och avsluta den med andra funktioner
som stdlls in av anvandaren.

Sametime

/ | det hér avsnittef hittar du recept som
& | skapats av Smegs kockar fér fillagning
med Sametime. Denna kategori

anvénds for att fa en komplett
forberedelse samtidigt. Genom att vélja
mellan olika kombinationer och sfélla in
antalet portioner vélier apparaten den
lémpligaste funktionen, fiden och
temperaturen. Anvisningarna pa
displayen visar ngr du ska sétta in
ratterna i ugnen och pa vilken falls.

1. Tryck p& knappen SMART COOKING

frén "huvudmenyn”.

2. Bladdra genom funkfionerna fills

1:;
SAMETIME i?ii valis.
[N
3. Valj énskat SAMETIME-recept och 6]

instruklionerna pé& displayen.

Snabbrecept

/ | det har avsnittet hittar du recept som

£ | skapats av Smegs kockar fér aff laga
snabba recept. Med denna kategori
kan du laga traditionella recept pa
kortare fid. Genom att vélja matens typ
och vikt vélier apparaten den
l&émpligaste funktionen, tiden och
temperaturen. Anvisningarna pa
displayen visar nér du ska sdtta in
maten i ugnen och pé& vilken falls.

. Tryck p& knoppen MULTlSTEP.i

"huvudmenyn” (i huvudomrédet g)

. Tryck pa knappen LAGG TILL STEG .

.Vl 6nskad funktion fér det férsta steget

(rraditionell, mikrovagsugn, énga...).

. Enligt beskrivningen i de féregaende

kapitlen, tryck p& knapparmna TEMPERATUR
, TILLAGNINGSTID ,
MIKROVAGSEFFEKT IS4
ANGPROCENT i (beroende pé& vald

funkfion) fér att vélia de parametrar du vill
&ndra.

. Bladdra bland vardena tills du har valt

dnskade insféliningar.

. Tryck p& knappen BEKRAFTA (i det

nedre omrédet e fill hoger) for att
bekrafta de valda vardena.

. Tryck igen pa knappen LAGG TILL STEG

.

. Valj 6nskad funktion fér det andra steget

(rraditionell, mikrovagsugn, énga...).

. Stall in nskade parametrar fér den andra

funktionen.

/ Timern kan stéllas in till maximalt fre steg
= | totalt.

1. Tryck p& knappen SMART COOKING

frén "huvudmenyn”.
2. Bladdra genom funkfionema tills

o

e

3. Valj snskat snabbrecept och f6lj
instruklionerna p& displayen.

SNABBRECEPT

662 - ANVANDNING

/ Det &r inte majligt att légga till eft nasta

steg om en fillagningstid eller en

sondtemperatur (i fsrekommande fall)
inte har stéllts in.

IN

Det &r inte majligt att starta fillagningen
om en fillagningstid eller en

sondtemperatur (i fsrekommande fall)
inte har stéllts in for alla steg.
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/ Det gér infe att stélla in en total tid dver 2 V(?l‘ den funkiion du vill anvéinda igen och
2| 13 tmmar. g4 vidare med tillagningen enligt

= anvisningarna i ovanstéende kapitel.

10.Tryck p& knappen BEKRAFTA Y for att cR;n?ZruavnlisrLo;ekrznhisrofike“'

bekrafta de valda vardena.

. 1. Tryck pa knappen HISTORIK [§g)] i
11.Tryck p& knappen LAGG TILL STEG YR P

"huvudmenyn”.

igen om du vill lagga till eft nytt . .
tillagningssteg, eller tryck p& START- 2. Tryck pa knappen PAPPERSKORG for

aft radera historiken.
knappen q (som finns i omrédet 9

nere fill héger) fér att starta
flerstegstillagningen.

Historik Vill du radera historiken?

Denna meny &r sdrskilt anvandbar fér att visa
och ateranvanda de senast anvénda Qo O
programmen eller personliga recept.

1. Tryck pé knappen HISTORIK [@@)

) b _ 3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for aft
huvudmenyn” (placerad i det nedre . o
bekréfta att historiken ska raderas (eller fryck
omrédete till véinster).

p& AVBRYT fér aft avbryta radering.

Miniguide fér tillbehér
Det rekommenderas att anvéinda gallret som underlag fér ugnsplatar/grytor. .

Om galler fér ugnsplétar saknas, kan gallret anvéindas som underlag fér grillning med den
djupa pléten pé& en lagre nivé fér att samla upp vétska.

J—\ Anvénd glasplaten genom att ldgga den pé gallret @

Clasplat Den &r lémplig for tillagning i mikrovégsugnar och kombinerade mikrovégsugnar.
Anvénd den perforerade formen med stélformen placerad pé falsen under den.

Perforerad plat Den dr lamplig fér tillagning i éngtillagning och kombinerade &nga.

TN
Nedsankt galler

SV

Det rekommenderas aft anvénda plétens galler som underlag fér matvarorna som ska grillas.

Galler Ff)‘r Vétskorna fréin de grillade varoma samlas upp i pléten nedanfér.
ugnsplét

Det rekommenderas aft den djupa ugnsplaten anvénds pd en enda nivé.

Placera den djupa ugnspldten i mitten nar varmlufisfunktioner anvénds. Nér funkfionen

@ STATISK -onvdnds ska den djupa pléten placeras pé valfri niva.
Dijup ugnsplét
Placera ugnsplaten p& den sista nivéin med platgallret for fillagningar i GRILL-funktion .

VARNING: Den djupa ugnspléten kan anvéndas fér kombinerad matlagning med
mikrovagsugn. Anvénd den inte fér matlagning endast i mikrovégsugn.

motsvarande sida p& webbplafsen

Uppfack recepten www.smeg.com, som du kommer &t med QR-
For att konsultera recepten som redigerats for koden pé& flygbladet som medfélier produkten.

olika livsmedelskategorier och f& mer
information om matlagningsférslag, bessk
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Mina recept

Via denna meny kan personliga program stéllas
in med de varden du sjélv 6nskar. Vid det férsta
anvandningstillféllet blir du endast fillfragad om
duvill laggattill eft nytt recept. Nér du har sparat
dina egna recept féreslér systemet dem i
respektive meny.

1. Tryck p& knappen MINA RECEPT -
"huvudmenyn” (placerad i huvudomradet

o

/ Man kan spara et begrénsat antal
= | personliga recept.

Lagga till ett recept

1. Tryck p& knappen NYTT RECEPT .

2. Valj snskad funkfion.
3. Tryck p& knappen TEMPERATUR Jll eller

motsvarande vérde.

4. Bladdra bland véardena tills du valt énskad
fillagningstemperatur.

8. Tryck p& knappen BEKRAFTA for aft
bekrafta den valda tillagningstiden.

/ | tiden for fillagningens slut har de
£ | minuter som kréivs fr férvarmning redan
tagits med i berékningen.

Du kan darefter ldgga till en
programmerad fillagning.

4

Spara ett recept
9. Tryck p& knappen SPARA 4
10.Bladdra fram vérdena for aft stélla in

NIVAN.
11.Bladdra bland vardena for aft stélla in vikt
p& det livsmedel som ska fillagas.

12.Tryck p& knappen BEKRAFTA fér att
bekrafta de angivna instéliningamna.

Ange nu eft namn pd receptet.

13. Anvéind den alfanumeriska knappsatsen fér
aft skriva in namn pd& det recept som ska
sparas.

5. Tryck pa knappen BEKRAFTA fer att
bekrafta fillagningstemperaturen.
6. Tryck pé knappen TILLAGNINGSTID C:j

eller motsvarande vérde.

7. Bladdra bland vardena tills du valt 6nskad
tid.

A g4 JIp N
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/ Anvand knapparna och

=| for att véixla mellan den

iska och den numeriska
knappsatsen.

Namnet pd receptet kan vara max 12
tecken, inklusive mellanrum.

F&r att man ska kunna spara receptet
mdste namnet innehdlla minst ett tecken.

Tecknet raderar féregdende

bokstav.
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14.Tryck p& knappen BEKRAFTA for aff

spara programmet.

Program sparat

Starta ett personligt recept

1. Tryck p& knappen MINA RECEPT.'

"huvudmenyn”.
2. Vélj det sparade receptet.

3. Tryck p& knappen START mfér att starta
fillagningen.

Radera eft recept

1. Tryck p& knappen MINA RECEPT.'

"huvudmenyn”.
2. Vélj det sparade receptet.

3. Tryck pa knappen PAPPERSKORG [l fer

att radera det valda receptet.

Vill du avbryta programmet?

9 ©

4. Tryck p& knappen BEKRAFTA@ for aft
bekréfta att det valda receptet ska raderas

(eller tryck pa AVBRYT for att avbryta

radering.

Ovriga funktioner

I menyn med specialfunktioner hittar du
specialfunktioner som t.ex. uppfining, jdsning
och rengdring.

* Tryck p& knappen OVR. FUNKT. frén

"huvudmenyn”.

/ Vissa funktioner saknas p& en del
= | modeller.

Q14779675/F

UPPTINING PER VIKT

@ Funktion fér automatisk upptining. Nér
matrétten har valts faststéller apparaten
N o utomatiskt hur laing tid som krévs fér

upptining.
4

Om den invéndiga temperaturen
sverskrider den férutsedda avbryts
funktionen omedelbart och texten
"Temperatur allifér hég invénta
avkylning” visas p& displayen. Lat
apparaten svalna innan du startar
funktionen igen.

Man kan inte ¢éndra
standardtemperaturen f&r funktionen
Upptining per vik.

IN

1. Oppna luckan.

2. Efter att vékt matrétten, ldgg den i ugnen.
3. Stang luckan.
i
4. Vali UPPTINING PER VIKT .
5. Valj typ av livsmedel som ska tinas bland

kategorierna KOTT - FISK - BROD -
DESSERTER

6. Bladdra bland vardena for att stélla in vikt

pa det livsmedel som ska tinas.

7. Tryck pa knappen BEKRAFTA Q for att

bekréfta de angivna instéliningamna.

8. Tryck p& knappen START

Upptining per vikt.
Dérefter akfiveras en kort ljudsignal som kan
stéingas av genom aft du frycker n&gonstans pé&
displayen eller sppnar luckan.

for att starta
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Forinstéllda parametrar:

Tid
Typ Vikt (kg)
(minuter)
0.5 18
0.3 25
0,1 5
0,1 5

Upptiningstiden kan variera beroende
pa formen och storleken pa den mat
som ska tinas upp.

Nér du finar upp tunga och/eller
oregelbundet formade livsmedel (t.ex.
kyckling, fisk osv.) &r det lémpligt att
vainda dem minst en géng i 180° i
ugnen.

UPPTINING PER TID

& Funktion fér manuell upptining. Ange tid
I O upptining av matrdtten. Nar den
]
f

e

nstéllda tiden har passerat kommer
unkfionen att avbrytas.

/ Om den invéndiga temperaturen

sverskrider den férutsedda avbryts
funktionen omedelbart och texten
"Temperatur allifér hég invéinta
avkylning” visas p& displayen. Lat
apparaten svalna innan du startar
funktionen igen.

Tiden f6r Upptining per tid kan stéllas in
till mellan 1 minut och max 12 timmar
och 59 minuter.

IN

/ Det gér infe att éindra
£ | standardtemperaturen (30 °C) fér
— funktionen Upptining per fid.

. Oppna luckan.
. Satftin matrdtten i ugnen.
. Stang luckan.

i
4. Vsl UPPTINING PER TID .

666 - ANVANDNING

w N

5. Tryck pa knappen TILAGNINGSTID

eller motsvarande vérde.
6. Bladdra bland vérdena tills du valt énskad
tid.

A g4 dJp N
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7. Tryck pa knappen BEKRAFTA for att

bekrafta de angivna instéliningamna.

8. Tryck p& knappen START m for att starta
Upptining per fid.

Dérefter akfiveras en kort ljudsignal som kan

stéingas av genom aft du frycker négonstans pd

displayen eller 6ppnar luckan.

Q. Tryck p& knoppen HOME for att

stéinga funkfionen.

JASNING

Den har funktionen &r speciellt lamplig
for jasning av deg.

Om den invéndiga temperaturen
sverskrider den férutsedda avbryts
funktionen omedelbart och texten
"Temperatur allifér hég invénta
avkylning” visas pé displayen. L&t
apparaten svalna innan du startar
funktionen igen.

Placera en l&ngpanna med vatten pé
ugnsbottnen f&r en bdttre jdsning.

IN

1. Oppna luckan

Placera degen som ska jésas p& den andra
nivén.

3. Stang luckan.

4. Vali JASNING E

N
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5. Tryck pa knappen TILAGNINGSTID

eller motsvarande véarde.

3. Tryck p& knappen START [afér aft starta

funktionen Tallriksvarmare.

/ Tiden fér Jasning kan stéllas in fill mellan
£ 1 minut och max 12 timmar och 59
minuter.

6. Bladdra bland vérdena tills du valt onskad
tid.

A g4 JJp N
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7. Tryck p& knappen TEMPERATUR i eller

motsvarande vérde.

8. Bladdra bland véardena tills du valt énskad
fillagningstemperatur (frén 25 °C fill 40
°C).

9. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

bekréfta de angivna instéliningama.

10.Tryck p& knappen STARTE]
Jasning.

Dérefter akfiveras en kort ljudsignal som kan

stéingas av genom aft du frycker n&gonstans pd

displayen eller 8ppnar luckan.

TALLRIKSVARMARE
- Funktion for att varma eller halla
——= fallrikarna varma. Placera pléten pé&
den ldgsta nivan och stapla de fallrikar
som ska vérmas.

for att starta

1. Placera pléten vid den férsta nivén och
placera de tallrikar som ska vérmas mitt p&

platen.

/ Stapla inte tallikama fér hégt. Stapla
= | hogst 5-6 tallrikar.

. )
2. Vel TALIRIKSVARMARE Bt
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/ Om du inte stéller in en specifik fid kan
£ funktionen Tallriksvarmare vara
aktiverad i max 12 timmar och 59
minuter.

Medan funkfionen é&r igang kan du stélla in:

. Tempercﬁur (fran 40 °Ciill 80 °C);

* en programmerad funkfion @ (endast om

du stélltin en tid som skilier sig frén
standardtiden).
Dérefter akfiveras en kort ljudsignal som kan
stéingas av genom aft du frycker n&gonstans pé
displayen eller sppnar luckan.

UPPVARMNING MED ANGA

Funktionen ger majlighet att anvéinda

anga fér att véirma upp matrétter som
redan tillagats och dérefter férvarats i
kylsk&p.

1. Placera matrétten som ska vérmas upp i en
behallare.

2. Oppna luckan.

3. Placera behallaren pa gallret i den férsta
falsen nerifrén.

4. Sténg luckan.

5. Valj UPPVARM. ANGA M

6. Tryck pé knappen TILAGNINGSTID

eller motsvarande varde.
7. Bladdra bland vérdena tills du valt onskad
fillagningstid.
8. Tryck pa& knappen START

proceduren fér att fylla behallaren.

for att starta

/ Temperaturen fér uppvérmning med
£~ | &nga kan inte &ndras av anvandaren.

9. Fyll p& behéllaren enligt illustrationen ovan.

10.Tryck p& knappen START
Uppvérmning med anga.

for att starta

Avslutning av uppvérmning med éanga

Vid slutet visas texten Funktion avslutad p&
displayen och en kort ljudsignal aktiveras.
Liudsignalen kan stéingas av genom att du
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frycker n&gonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

11.Tryck pé& knappen HOME for aft

stéinga funktionen.
12.T6m behallaren enligtillustrationen ovan.

MELT

N |dealisk funktion fér att smalta
=8 chokladkakor i mikrovagsugnen.

1. lagg chokladen som ska smaltas i en Pyrex-
eller mikrovagssaker behéllare.

2. Oppna luckan.

3. Placera behédllaren pa gallret i den andra
hyllan nerifrén.

4. Stang luckan.

5. Vel MELT B

S— 1

6. Tryck pa knappen TILLAGNINGSTD
aet ar

eller motsvarande varde (standardvér
perfekt fér en chokladkakal).

7. Bladdra bland vérdena tills du valt énskad
fillagningstid.

8. Tryck p& knappen START

funktionen Melt.

for att starta

idealiskt for eft smorblock pd cirka 250
gram eller en fryst kaka pé cirka 700 gram).

7. Bladdra bland vérdena tills du valt dnskad
fillagningstid.

8. Tryck p& knappen STARTm for att starta

funktionen Soft.

/ Anvandaren kan inte éndra
=2 | mikrovagseffekten.

/ Anvandaren kan inte éndra
= | mikrovagseffekten.

Dérefter aktiveras en kort ljudsignal som kan
stéingas av genom aft du frycker négonstans pd
displayen eller 8ppnar luckan.

POPCORN

Idealisk funktion fér aft poppa popcom

1. lagg popcormpésen pé& glasformen.

2. Oppna luckan.

3. Placera glasformen pd gallret i den andra
falsen nerifran.

4. Sténg luckan.

5. Valj POPCORN (o=l

6. Tryck pa knappen TILAGNINGSTID
eller motsvarande vérde.

7. Bladdra bland vérdena tills du valt dnskad
fillagningstid.

8. Tryck p& knappen STARTE for aft starta

Popcom-funktionen.

Dérefter akfiveras en kort ljudsignal som kan
stéingas av genom att du frycker négonstans pé&
displayen eller sppnar luckan.

SOFT
= |dealisk funktion fér avfrosting av kakor
PSR och desserter i mikrovagsugnen.
y'y
1. Llagg maten som ska tinas upp i en Pyrex-
eller mikrovagsscker behdallare.
2. Oppna luckan.
3. Placera behdllaren pa gallret i den andra

hyllan nerifran.
4. Sténg luckan.

5. Valj SOFT _
A

6. Tryck pé fangenten TILLAGNINGSTID
eller motsvarande varde (standardvérdet ar

668 - ANVANDNING

/ Anvandaren kan inte éndra
=2 | mikrovagseffekten.

Dérefter akfiveras en kort ljudsignal som kan
stéingas av genom aft du frycker négonstans pd
displayen eller 8ppnar luckan.

VARMHALLNING

? Med denna funktion kan du halla redan
WEAR fillagad mat varm.

1. Valj VARMHALINING .

2. Tryck pa knappen TEMPERATUR I eller

motsvarande vérde.

3. Bléddra bland vardena tills du valt énskad
fillagningstemperatur (fr&n 60 °Cill 100
°C).

914779675/F



4. Tryck p& knappen START for aff starta
funktionen Varmhéllning.

Dérefter akfiveras en kort ljudsignal som kan
stéingas av genom aft du frycker n&gonstans pd
displayen eller 8ppnar luckan.

STONE

STONE som sljs separat.

Se instrukfionerna och anvéndningstips
som beskrivs i fillbehorefs
dokumentation.

Anvéinds fer fillagning pé sten. Ska
anvéindas med fillbehéret PPR2 eller

. Oppna luckan.

. Lagg tillbehsr PPR2 eller STONE i ugnen [se
fillbehsrets specifika handbok|.

3. Stang luckan.

N —

N

. Vali STONE !
5. Bladdra bland vérdena tills du valt onskad
fillagningstemperatur (frén 50 °C fill 250
°C).

6. Tryck p& knappen STARTE for aff starta

funktionen Stone.

/ Som fér normala fillagningsfunktioner

£ | kan féruppvérmningen hoppas sver
och stéll in en tidsinstalld och
programmerad fillagning.

7. Oppna luckan vid slutet av
féruppvarmningen och placera matrétten pd
filbehéret.

8. Stang luckan.

Dérefter akfiveras en kort ljudsignal som kan

stéingas av genom aft du frycker n&gonstans pd

displayen eller 8ppnar luckan.

BBQ (Barbecue)

Anvéinds for grillning. Ska anvéndas
med fillbehéret BBQ som sdljs separat.

/ Se instruktionerna och anvéndningstips
£ | som beskrivs i tilloehorets
dokumentation.

Oppna luckan.
Satt i tillbehsret BRQ i ugnen.
Stang luckan.

Q14779675/F
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5. Bladdra bland véardena tills du valt énskad
fillagningstemperatur (fran 50 °C fill 250
°C).

6. Tryck p& knappen START m fer aff starta
funktionen BBQ.

/ Som fér normala tillagningsfunktioner

£ | kan féruppvérmningen hoppas éver
och stallin en fidsinstélld och
programmerad fillagning.

7. Oppna luckan vid slutet av
féruppvarmningen och placera matrétten p&
fillbehsret.

8. Stang luckan.

Dérefter akfiveras en kort ljudsignal som kan

stéingas av genom att du frycker n&dgonstans pé

displayen eller 8ppnar luckan.

AIRFRY

. Anvénds fér att fritera utan olja. Ska

anvandas med tillbehsret AIRFRY som
séilis separat.

Se instruktionerna och anvéndningstips
som beskrivs i tillbeh&rets
dokumentation.

. Valj AIRFRY .

2. Vrid temperaturvredet fér att véilia snskad
temperatur (fré&n 50 °Cill 250 °C).

3. Tryck p& knappen START E] for att starta
funktionen Airfry.

/ Som fér normala tillagningsfunktioner

& | kan féruppvarmningen hoppas éver
och stallin en fidsinstélld och
programmerad fillagning.

4. Oppna luckan vid slutet av
foruppvarmningen och sétt i tillbehsret
AIRFRY med matrétten som ska fillagas i
ugnen.

5. Sténg luckan.

Dérefter akfiveras en kort ljudsignal som kan

stéingas av genom att du frycker nédgonstans pé&

displayen eller 8ppnar luckan.

HELGINSTALLNING
Med denna funktion kan man fillaga
n livsmedlen i enlighet med de regler som
galler fér den judiska sabbaten.

Apparaten gor vissa sarskilda saker nér denna
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funktion aktiveras:

* Tillagningen kan p&gd under en odefinierad
tid och det gar inte aff stélla in nédgon
fillagningstid.

* Ingen typ av uppvarmning sker.

*  Man kan vélja temperatur mellan 60 °C
och 150 °C.

* Ugnslampan stéings av och ténds infe om
man fill exempel &ppnar luckan eller
forsoker tanda lampan manuellt.

* Deninterna flgkten stéings av.

* ljudsignaler stéings av.

/ Efter aft man aktiverat helginstéliningen

£ | kan man inte &ndra négra parametrar.
Inget hénder nér displayens knappar
frycks ner.

1. Oppna dsrren.
Satt in matrétten i ugnen.
Stang luckan.

Lo

4. Valj HELGINST. n

5. Tryck pé& knoppen TEMPERATUR i eller

motsvarande vérde.
6. Bladdra bland vardena tills du valt
temperaturen (frén 60 °Cill 150 °C.

Manuell pafyllning av behallare
Funktion for att fylla pa vatten (eller
andra vatskor) i behallaren.

1. Fyllen kanna eller et k&rl med en méngd

vatten som &r tillrécklig for de funktioner som
ska utféras.

2. Oppna apparatens lucka.
3. Stall kannan (eller behdllaren) pa den
sppna luckan.

/ Kannan (eller behallaren) med vatten
= | maste ha en bruttoviki pa max 5 kg.

4. Tryck p& knappen OVRIGA FUNKTIONER

( i "huvudmenyn” (i huvudomradet
(2]
5. Tryck p& undermenyns knapp @ ([som

sitter i det nedre omrédet e]
6. Tryck pa knappen PAFYLINING

BEHALLARE !

7. Dra ut pafyllningsmunstycket frén sin plats.

* Foratt dra ut p&fyliningsmunstycket, tryck
fram p& munstycket fills figdern spanns och
slapp sedan.

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA

bekréfta den valda temperaturen.

8. Tryck p& knappen START
funktionen Helginstélning.

Q for aft

for att starta
For att avbryta funkfionen:

*  Tryck p& knappen HOME i cirka fre

sekunder.
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eller
* Tryck p& knappen MUNSTYCKE _fm pé

displayen (sitter i det nedre omradet 6)

/ Var uppmérksam pd& det avsténd som
ska héllas for att inte bli tréffad av stank

frén munstycket.
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8. Sank ner énden pa kannans (eller
behdllarens) botten.

13. Stéing luckan.

Y

/ Ner luckan har stéingts suger ett

£ | automatiskt system upp eventuella

9. Tryck pd knappen START@fér att borja

fylla p& vatten i apparatens behdllare.
10. Efterdt ska pafyllningsmunstycket skakas for
att avlagsna eventuella vattenrester.

11.Satt illbaka péfyliningsmunstycket p& sin
plats.
12. Avldgsna kannan (eller behéllaren).

Q14779675/F

vattenrester ur p&fyllningsmunstycket fér
att undvika att det droppar. Eventuellt
hors ett ljud som vid kokning vilket &r
helt normailt.

14.Tryck p& knappen BEKRAFTA for aff

bekrafta att behdllaren fyllts pd.

Manuell témning av behéllare

i Funktion for aft tbmma ut vatinet (eller

/ andra vétskor) i behallaren.
]

1. Tryck pa knappen OVRIGA FUNKTIONER

3 i “huvudmenyn” (i huvudomradet

(2 )]
2. Tryck p& undermenyns knapp @ [som

sitter i det nedre omr&det 9)

3. Tryck p& knappen TOMNING AV

¢

e

BEHALLARE

=
4. St&ll kannan eller behallaren pa den 6ppna
luckan.
5. Dra ut palyllningsmunstycket frén sin plats.

6. Tryck pé knappen START@ fer att béria

témma ut vatten i kannan (eller behéllaren).

mn

Efterat visar displayen att processen fér aft
témma ut restvatten har avslutats.

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA 4

8. Skaka péfyllningsmunstycket for aft
avlagsna eventuella vattenrester.

9. Satttillbaka pafyliningsmunstycket pé sin
plats.
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10. Avlagsna kannan (eller behéllaren).
11. Sténg luckan.

For rengéringsfunktionen VAPOR CLEAN

E (endast pé vissa modeller) och

rengdringsfunktionerna i undermenyn @, se
kapitlet RENGORING OCH UNDERHALL.

Vid strémavbrott

Efter ett strsmavbrott under funktion &terupptar

apparaten automatiskt den pagdende

funktionen med alla tidigare instéliningar kvar

och minus den tid som redan har forflutit, endast

om:

* strémavbrottet varar hogst 60 sekunder;

* funktionen inte omfattar mikrovégsugnar
(beroende p& modell);

* pyrolysfunktionen p&gér (beroende pa
modell);

* Sabbath-funktionen &rigéng (oberoende
av strdmavbrottets fidpunkt).

Om avbrottet intréffar i ett annat fillsténd én de

som beskrivs ovan, férblir apparaten kvar under

en viss fid i véintan p& anvandarens manuella

bekréaftelse fill aft fortséitta eller inte fortscitta

funktionen.

Om funktionen aktiveras om é&r

matlagningsinstéliningarna de samma som fére

stromavbrottet, med héinsyn ill den tid som

redan har gatt.

Utan nagon &tgard av anvéndaren avbryter

apparaten funkfionen och displayen atergdr fill

att visa den akiuella tiden.

/ [endast SmegConnect-modeller) Eft
£ | meddelande visas ocksa i appen nér
du ateransluter.

/ Symbolen V!‘ anger aff eft

stromavbroft har intréffat och att den
pagé&ende funkfionen inte kunde
aterstéllas automatiskt. Tryck pd
symbolen for yterligare information.

Strémavbrott under en programmerad

funktion

Om strémavbrottet infréiffar medan en

programmerad matlagningsfunktion &r installd:

*  Om strdmavbrottet &terstdlls inom den
instéillda starttiden forblir apparaten i
standby-léige och uppdaterar tiden fram fill
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start.

*  Om stromavbrottet aterstélls efter den
instéllda starttiden véntar apparaten pé aft
funktionen ska starta. Utan nédgon étgard av
anvéndaren under en viss fid avbryter
apparaten funktionen och displayen &tergér
fill att visa den aktuella fiden.

Installningar

/ Alla personliga instélningar férblir
= | okfiverade efter eftfillfalligt strémavbrott.

Via denna meny kan du konfigurera produkten.

* Tryck pa knappen INSTALLNINGAR i
"huvudmenyn” (placerad i def nedre

omrédete iill hager).

Instéllning av anslutning (endast
SmegConnect-modeller)

/ Meny dér anslutningsparametrarna
= | visas.

* ["Instéliningsmenyn @” frycker du p&
knappen

N

ANSLUTNINGSINSTALININGAR ||

/ For instaliningar géllande

— ANSLUTNINGse
bruksanvisningen "Uppkoppling av

inbyggnadsugn"

Klockinstallningar

/ | denna meny kan stélla in tid och typ av
= | visning.

* | "Instaliningsmenyn " trycker du pa
knappen KLOCKINSTALLNINGAR .
Digital klocka

/ Visar aktuell fid i digitalt format.

Den digitala versionen férblir akfiverad
= | efter ett tillfalligt stromavbrott.

1. Valj m Digital klocka.
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2. V4l On.
Tryck pa knappen BEKRAFTA for att
aktivera léget Digital klocka.

Ugnsinstéllningar

4

Denna meny &r avsedd fér produktens
extrafunktioner.

Visa tid

Aktiverar/inaktiverar klockan nér ugnen
ar avstéingd.

Funktionen Visa tid &r fabriksinstalld fill
Off.

* ["Inst&liningsmenyn ﬁ” frycker du pa

knappen UGNSINSTALLNINGARII

Varmhallning

4

Med defta lége kan apparaten, vid
slutet av en tidsinstélld tillagning
(férutsatt att denna inte avbryts
manuellt), halla den tillagade maten
varm (vid léga temperaturer) samtidigt
som matens smak och doft férblir
oférandrad.

IN]IN] 1IN

Om funktionen Visa tid é&r stalld till On
kommer apparaten aft visa aktuell tid
med svag belysning i standby.

IN

Om funktionen Visa tid stélls fill On skar
apparatens energiférbrukning i
standby.

7

Varmh&llningen akfiveras 5 minuter effer
att tillagningen har avslutats och
markeras av en serie ljudsignaler (se
fillagning eller avslutad funktion).

7

IN

Endast pd modellerna
SmegConnect:Om funkfionen Visa tid
staills till Off stéings uppkopplingen
automatiskt ner nér klockan stalls fill
standby.

N —

w

. Vsl Visa tid.

.Vl On.
. Tryck pa& knappen BEKRAFTA Q for att

aktivera visning av tid.

Tidsformat

4

Aktiverar/inaktiverar visning av fiden i
12- eller 24-timmars format.

Y4

Funktionen Tidsformat &r fabriksinstalld

fill 24h.

N —

el Tidsformot.
. Vali 12h eller 24h.

3. Tryck pa knappen BEKRAFTA

Q for att

aktivera énskat tidsformat.

Q14779675 /F

Varmhéliningen dr installd fill en fast
temperatur p& 80 °C.

1. \/c'j\iVormhéHning.
2. Vali On.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q for aft
aktivera laget Varmhéllning.

ANVANDNING - 673




Eco light

/ For aft 8ka energibesparingen sléicks
£ | lamporna inne i ugnen automatiskt cirka

en minut efter att tillagningen startar eller
luckan 8ppnas.

och vattnets hérdhetsgrad (°dH eller °dF) &r det
ungefarliga antalet fimmar féljande:

For att hindra apparaten frén att slécka
lampan automatiskt efter cirka en minut
stall in detta lage fill Off.

IN

Man kan alltid ténda eller slécka
lampan manuellt. Tryck, i fillémpliga fall,

IN

pd symbolen for aft tanda eller

symbolen for att manuellt slécka

den inre ugnsbelysningen.

Funktionen Eco light &r fabriksinstélld ill
On.

IN

1. Valj E Eco light.

2. Vali On.

3. Tryck pa knappen BEKRAFTA for aft
aktivera laget Eco light.

Vattnets hardhet

/ Med hjéilp av denna funktion kan man
£ | stallain vardet for vatinets hardhet for
att optimera avkalkningsprocessen.

/ Apparaten stélls pa fabriken in enligt ett
£ | medelvarde for vattenhardhet (3).

-Vl ":f Vattnets hardhet.
2. Bladdra till onskat varde (fran 1 ill 5).

3. Tryck pé knappen BEKRAFTA [ for att
bekréfta.

Om vattnet i vattennatet innehdller for
mycket kalk rekommenderas man ait
anvanda avhardat vatten.

IN

/ Kontakta de lokala myndigheter som
£ | ansvarar fér vattenndtet fér information
om vattnets hardhet.

Beroende pa det varde for vattenhardhet man
stélltin visar displayen en begdran om
avkalkning efter ett visst antal timmars
anvéndning av &ngfunktionema.

Beroende p& typ av anvéndning av apparaten
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Véarde °dH °dF Timmar
1 O+11 0+20 8
2 1217 21+30 7
3 18+24 31+42 6
4 25+30 43+ 53 5
5 31 <50 54 + 90 4

Automatiskt munstycke

/ Stéll in det automatiska utmatningslaget
£ | for pafyliningsmunstycket och t&émning
av behsllaren.

1. Valj Automatiskt munstycke.
2. Val On/OA.

3. Tryck pa knappen BEKRAFTA E/] for aft
ska

aktivera munstyckets automati
utdragning.

Instéllning av displayen

/ Meny dér du kan éndra spréket och
£ | andra visningsinstéliningarna fér vissa
parametrar.

o ["Inst&liningsmenyn ’%Ltrycker du pa
knappen DISPLAYE STALLNINGAR

Call

o

Sprék
/ Anvéinds for att vélia sprék pé&
= | displayen.

1. Vsl

2. Bladdra bland fillgangliga alternativ fills
snskat sprak har valts.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for aft

bekréfta valt sprék.

[HSprc“:k.

Funktionsspérr

/ Gor det mojligt att automatiskt spéirra

& | apparatens kontroller efter en minuts
normal drift, utan att anvéndaren
behsver ingripa.

1. Valj Funktionsspérr.
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2. VdljJa.
3. Tryck pa knappen BEKRAFTA Q for aft

akfivera laget Funkfionssparr.

/ Vid normal drift signaleras defta av att

= | indikeringslampan tands i

informationsomré&det 0

For att fillfalligt stéinga av spérren medan en
fillagning pagér:

4. Tryck pé et av de varden du vill andra.
Displayen visar eft meddelande om hur du
fillfalligt inakfiverar léget Funktionsspérr.

Tryck pa ikonen under 3 sekunder
for att stanga av funktionssparren

5. Tryck pé& ikonen i 3 sekunder.

Ljud

/ Varje géng du frycker p& en av

£ | symbolema p& apparatens display
aktiveras ett ljud. Via denna instélining
kan du vélja aft stanga av funktionen.

1. \/dli Liud.

2. Val; Of.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att
inaktivera knappljudet.

Temperaturformat

/ Ger méjlighet att stéilla in
& | temperaturskalan i grader Celsius (°C)
eller i grader Fahrenheit (°F).

/ Funktionen Temperaturformat &r

fabriksinstalld till °C.

A \/d|]TemperoturformotA
. Valj °Celler °F.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att
akfivera énskat temperaturformat.

N
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Sk&rmens ljusstyrka

/ Ger méjlighet att vélia skdrmens
= | ljusstyrka.

/ Funktionen Skarmens ljusstyrka &r
= | fabriksinstalld fill Hog.

. Valj displayens m Ljusstyrka.

N

. Vélj mellan de tre alternativen Hog - Medel
- Lag.

3. Tryck pa knappen BEKRAFTA for aff
bekrafta valet.

Typ av vikt

/ Har kan du stalla in mattenheten for att
& | visa vikivardet i anfingen kilogram (kg)
eller ounces (oz).

/ Funktionen Typ av vikt &r fabriksinstélld
= | fillkg.

1. Valj Typ av vikt.
2. Valj antingen kg eller oz.

3. Tryck pa knappen BEKRAFTA for aff
aktivera &nskad viktenhet.

(%2]

Systeminformation

/ Meny dér information om serienummer
och programvaruversioner visas.

o5

knappen SYSTEMINFO

o ["Inst&liningsmenyn trycker du pa

Utstallare

/ Specifik meny for utstallare.

* Tryck pa knappen UTSTALLARE (som

finns i det mittre nedre omradet | i

"instéliningsmenyn E" (i det nedre

omrc“:defei mitten).
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Show Room (endast fér utstéllning)

/ | detta léige sténgs apparatens
£ | varmeelement av medan
kontrollpanelen forblir aktiverad.

Vid normal drift signaleras detta av att

7

indikeringslampan tands i

informationsomradet

For att kunna anvéinda apparaten
normalt mé&ste detta lage vara instéillt fill

Off

IN

- Valj Show Room.

2. Vel On.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for aft
aktivera laget Show Room.

Demolége (endast fér utstéllning)

/ Detta lége p&minner om Show Room.

£ | Om du oktiverar defta ldge kommer

—— displayen efter en viss tids inaktivitet att
ta fram olika skarmbilder som visar
apparatens funktioner.

For att man ska kunna anvénda
apparaten normalt mé&ste detta lage
vara instdllt till Inaktiv.

7

1. Vel Y Demolage.

mode

2. Vali On.
3. Tryck pa knappen BEKRAFTA for aft

aktivera Demolage.
Aterstall instéllningar

/ Med detfta moment aterstélls alla
=2 | installningar fill fabriksinstallningarna.

7

e Tryck pa knappen FACTORY RESETm
(som finns i det mittre nedre 9 omré&det) i

"instéliningsmenyn

Atgarden far bort éven personliga
recept.

1. Tryck pé& knappen Ja om du vill &terstélla
den ursprungliga fabriksinstaliningen.
eller
2. Tryck p& knappen Nej fér aft avbryta
atgarden.

RENGORING OCH UNDERHALL

Rengéring av apparaten

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

Rengéring av ytorna

For aft bevara ytorna i gott skick ska de
rengdras efter varje anvandningsiillfélle, efter aft
de svalnat.

Vanlig daglig rengéring

Anvéind alltid och uteslutande sérskilda
produkter som inte innehéller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fukfig trasa och torka av
ytan. Skslj omsorgsfullt och torka darefter med
en mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.
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Matsténk eller rester

Undvik s& vitt majligt att anvanda stélull eller
vassa skrapor eftersom de skadar apparatens
ytor.

Anvand vanliga icke-repande produkter och vid
behov redskap av tré eller plast. Skali
omsorgsfullt och eftertorka med en mjuk trasa
eller en mikrofibertrasa.

Undvik att [&ta sockerhaltig mat (fill exempel sylt)
torka fast inne i apparaten eftersom det medfér
en risk att emaljbeléggningen p& apparatens
insida skadas.

Rengdring av ugnen

For att behalla ugnen i gott skick ska man alltid
rengéra den nér den svalnat.

Undvika att l&ta matrester torka fast inne i ugnen
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effersom det kan skada beléggningen.
Ta ut alla 18sa delar innan du p&bériar
rengéringsarbetet.

For att underlatta rengéringsarbetet bér man ta
av:

e Luckan;
o stodramar fill galler/pl&tar.

/ Om man anvénder specifikt avsedda

£ | rengsringsmedel bér man starta
apparaten vid maximal temperatur och
lata den vara i drifti 15/20 minuter, i
syfte aff avldgsna eventuella rester.

Torkning

Det genereras fukt inne i ugnen i samband med

tillagning av mat. Defta &r eff helt normalt

fenomen som inte dventyrar apparatens

funkfion.

Efter varje avslutad tillagning:

1. L&t apparaten svalna.

2. Torka bort eventuell smuts frén ugnens
insida.

3. Torka av ugnens insida med en mjuk frasa.

4. Lamna luckan dppen tills ugnens insida &r

helt torr.
Avlagsna stddramar f&r galler/ platar

Genom att ta bort stédramarna fér galler/
pléatar kan man enklare rengéra sidodelarna.

AD Cp

2. Dra férsiktigt ramen mot ugnens mitt s& aft
den lossnar frén det fréimre fastet A.

3. Dra ut ramen fran den bakre fappen B
l&ngst in p& sidovéiggen.

o

—

4. Upprepa étgérden fér ramen pa den andra
sidovéiggen.

For att satta fillbaka stédramar fér galler/platar:

1. Forin den bakre delen av ramen i féstet
nedanfér tappen B langst in p& sidovaggen.

J—

A = framre faste
B = bakre tapp

2. Satttillbaka den fréimre delen av ramen i
fastet A pa sidovéggen i nérheten av
ugnséppningen.

ihop p& samma satt som det
framre fastet A.

/ | vissa modeller kan den bakre
£ | tappen B tas bort och monteras B

For att avlagsna stédramar fér galler/plétar:

1. Skruva av den fréimre féasttappen som sitter
pd sidovdggen i nérheten av
ugnséppningen (du kan ta hjélp av ett
redskap, t.ex. ett mynt).

o
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3. Skruva fast den framre fésttappen (eventuellt
med eff redskap, t.ex eft mynt).

4. Upprepa étgdrden fér ramen p& den andra
sidovéiggen.

Vapor Clean (endast pé vissa
modeller)

A Se Allménna sakerhetsanvisningar

Funktionen Vapor Clean &r ett

m halvautomatiskt rengéringsprogram som
gor det enkelt aft avlégsna smutsen.
Tack vare denna procedur kan du
mycket enkelf rengéra ugnens insida.
Smutsen mjukas upp av vérmen och
vattenangan vilket gér det latt aft torka
bort den.

Férberedelser

Innan du startar Vapor Clean:

* Ta ut alla tilloehér som sitter i ugnen.

* Avlégsna temperatursonden i
forekommande fall.

| fsrekommande fall ska man avldgsna de
siglvrengsrande panelerna |i
fsrekommande fall).

* Stéing luckan.

*  Medan man kér det halvautomatiska
rengéringsprogrammet ska man separat
rengdra de sjclvrengdrande panelerna med
liummet vatten och lite diskmedel.

Instéllning av Vapor Clean

/ Om inomhustemperaturen &r hdgre &n
£ | forvéntat aktiveras infe funkfionen.
L&t apparaten svalna innan du startar
funktionen.
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/ Anvéndaren kan infe éndra
£ | varaktigheten och temperaturen fér
Vapor Clean-funktionen.

1. Tryck p& knappen OVRIGA FUNKTIONER

i "huvudmenyn” (i huvudomradet

(218
2. vaivaror ciean R

3. Tryck pé knappen STARTq for att starta

behéllarens péfyllningsprocedur.
4. Fyll behéallaren enligt bilden ovan.

Vapor Clean rengéringsfas

5. Tryck p& knappen START
Vapor Clean-funkfionen.

for att starta

Denna fas signaleras av att tillagningsnivan
stiger.

Efter Vapor Clean har avslutats

Nér Vapor Clean har avslutats visas texten
"Funkfion avslutad” pé& displayen och en kort
liudsignal aktiveras. Liudsignalen kan sténgas av
genom att du frycker n&gonstans pé& displayen
eller sppnar luckan.

1. Tryck p& knappen HOME for aft

stéinga funktionen.

2. Tém behallaren enligt bilden ovan.

3. Oppna luckan och torka bort den smuts som
lossnat med hjélp av en mikrofibertrasa.

4. Anvand en icke slipande svamp med
massingstrédar fér att avldgsna mer envisa
beldggningar.

5. Om det finns rester av fett kan man anvénda
sarskilda ugnsrengéringsprodukter.

6. Torka upp resterna av vatten frén ugnens
insida.

7. Satttillbaka de sjdlvrengérande panelerna
(i forekommande fall) och stédramarna for
galler/plétar

Av hygienska skél och fér att undvika aft maten

far en obehaglig lukt

* bdr man torka ugnen genom aft starta en
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funktion med flakt, vid 160°C, och lata
denna pégé i cirka 10 minuter.

* Vid férekomst av sjélvrengdrande paneler
bér man torka ugnen samtidigt som
katalysen genomférs.

7. Tryck pa knappen BEKRAFTA for aff

fortsatta funktionen.

/ Frén och med nu &r det inte léngre
£ | majlighet aft avbryta

/ Det rekommenderas att béra
£ | gummihandskar nér man utfér dessa
arbefsmoment.

/ For aft underlatta det manuella
= | rengdringsarbetet bor luckan fas av.

Avkalkning

en utebliven avkalkning kan pd sikt
férséimra apparatens funktion.

f Kalkavlagringar som uppstér fill fslid av

/ Avkalkning &r en l&ng process [mer &n
£ | entimme) som kréver att anvéndaren
befinner sig vid apparaten.

Med j@mna mellanrum visas p& displayen en
begéran om aft avkalka pannan.

/ Det &r lémpligt aff avkalka pannan varje
£ | gdng som detta visas pé& displayen fér

att hélla pannan i optimala
driftsférhallanden.

/ Beroende pé férhallandena anger
£ | systemet om apparaten kan fortséitta
—— med normala funktioner eller om det &r
nédvandigt att avkalka och rengéra
hydraulkretsen.

Férberedelser

Om det finns vatten kvar i behéallaren:

1. Oppna luckan.

2. Stéll en kanna eller behallare p& den
dppna luckan.

3. Dra ut munstycket frén sin plats.

4. Tryck p& knappen STARTmf(‘jr att bérja

témma ut vatten i kannan (eller behéllaren).
Det kvarvarande vattnet bérjar rinna ner i
karaffen (eller behallaren).
5. Awvakta fills tsmningen har genomférts.
6. Tom vattnet i kannan (eller behéllaren).
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avkalkningsprocessen.

Pafyllning av behéllare
1. Ldsupp 100 g citronsyra i 650 ml vatten i
en karaff.

/ Anvand inte mjolksyra eller négra andra
= | avkalkningslésningar.

2. Dra ut munstycket frén sin plafs.
3. Sank ner énden pé kannans (eller
behdllarens) botten.

4. Tryck pé knappen START
fylla avkalkningsmedel i apparatens
behéllare.

5. Skaka dérefter munstycket fér att avlagsna
eventuella rester.

6. Sdtttillbaka munstycket p& sin plafs.

7. Avlagsna kannan (eller behallaren).

for aft bérja

Funktion fér avkalkning av pannan

1. Sténg luckan

2. Avkalkningen har bariat.

Nér avkalkningsprocessen &r avslutad visar
displayen en uppmaning att tbmma
avkalkningsmed|et.

Témning av behallaren

1. Oppna luckan

2. Stéll en kanna eller behallare pa den
dppna luckan.

3. Dra ut munstycket fré&n sin plats.

4. Tryck pa knappen START mfér att béria

tdmma ut avkalkningsmedlef i kannan (eller
behallaren).

Avkalkningslésningen bériar aff rinna ner i

kannan.

5. Awakia tills tsmningen har genomférts.

6. Tém avkalkningslésningen i kannan (eller
behallaren).

Varning: avkalkningslésningen kan
fortfarande vara varm.

Rengéring av tanken och hydraulkretsen

Naér avkalkningsmedlet har t&mis ut startar
apparaten rengéringen av behdllaren och
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hydraulkretsen.

/ Anvand farskt kranvatten som inte har
£ | for hag kalkhalt, uppmiukat vatten eller
mineralvatten utan kolsyra.

/ Anvand inte destillerat vatten,
£ | kranvatten med for hog klorhalt (> 40
mg/ ) eller andra vétskor.

Displayen visar begéaran om fyllning av vatten i

behallaren.

1. Fyll en kanna eller behéllare med cirka 2
liter rent vatten.

2. Oppna apparatens lucka.

3. Stall kannan (eller behallaren) pa den
dppna luckan.

/ Det faktum att vatinet svéimmar &ver inufi
& | ugnen ska inte uppfattas som ett fel utan
ar en del av sksliningsprocessen.

4. Dra ut munstycket frén sin plafs.
5. Sénk ner adnden pd kannans (eller
behallarens) botten.

6. Tryck pd knappen START[@ for ait bérja

fylla pa& vatten i apparatens behallare.
7. Nar du har fyllt p& vatten i behéllaren

trycker du p& knappen BEKRAFTA Q fer
att fortsatta med funktionen.

Apparaten startar funktionen med de instéillda

vardena.

¢ Nar du rengér tanken och hydraulkretsen
ska du lémna kannan pé dérren ppen med
péfyliningsmunstycket inuti. Apparaten
slapper cykliskt ut en del av det vatten som
anvénds fér rengdring.

*  Om vaftnet svémmar &ver inuti ugnen under
detta forfarande ska inte uppfattas som et
fel utan &r en del av skéljningsprocessen.

8. Nar rengdringen ar klar visar displayen att
vatinet ska tdmmas.

Q. Rengdr och torka eventuella vattenrester i
ugnsutrymmet.

10. Oppna luckan

11.5téll en kanna eller behéllare pé den
dppna luckan.

12.Dra ut munstycket frén sin plats.

13.Tryck p& knappen START@ for att boria

tomma ut vatten i kannan (eller behé“oren).
14. Avwvakta fills témningen har genomférts.
Efterat visar displayen att processen fér att
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tomma ut restvatten har avslutats.

Manuell avkalkning

fp=& Funkiion som medger en avkalkning av
L,D_T pannan.

Om man vill utféra avkalkningen i férvéig kan
man akfivera funktionen manuell:

1. Tryck p& knappen OVRIGA FUNKTIONER

i "huvudmenyn” (i huvudomradet

(2]
2. Tryck p& undermenyns knapp @ ([som
sitter i det nedre omrédet 9]

*,
3. Tryck pa knappen AVKALKNING RYBIE

4. Utfsr en avkalkning enligt illustrationen i
foregéende avsnitt.

Manuell rengéring av behéllaren och
hydraulkretsen

s Denna funktion anvénds fér att géra

IOR® rcnt cpparatens behdllare och

)
hydraulkrets.

1. Tryck p& knappen OVRIGA FUNKTIONER

i "huvudmenyn” (i huvudomrédet

(2]
2. Tryck p& undermenyns knapp @ ([som

sitter i det nedre omrédet 9]
3. Tryck p& knappen RENGORING

. g
BEHALLARE ,A‘C_, )

Férberedelser

1. Fyll en kanna eller en behallare med
ungefar tva liter vatten.

2. Oppna apparatens lucka.

3. Stall kannan (eller behdllaren) pa den
sppna luckan.

/ Kannan (eller behallaren) med vatten
— | maste ha en bruttovikt p& max 5 kg.

4. Dra ut pafyllningsmunstycket frén sin plats.
* Foratt dra ut p&fyliningsmunstycket, tryck
fram p& munstycket fills fisgdern spanns och
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slépp sedan.

S

eller

e Tryck p& knappen MUNSTYCKE _I‘DJ pé
displayen (sitter i det nedre omrédet 9)

/ Var uppmérksam pd det avsténd som
& | ska hallas for aft inte bli fréiffad av stank
fran munstycket.

5. Sénk ner anden pd kannans (eller
behéllarens) botten.

Y

lucka med péfyliningsmunstycket inuti.
Apparaten sldpper cykliskt ut vissa méngder
vatten som anvénds fér rengéring.

* Under denna process &r det inte meningen
att éverflédet av vatten i ugnen ska befraktas
som ett fel, utan det &r en del av sksliningen.

Slut pé hydraulkretsens rengéring

8. Nar rengdringen ar klar visar displayen ait
vatinet ska témmas.

Q. Rengdr och torka av vattenresterna i ugnen.

Témning av behallaren

10. Oppna luckan

11.Stéll kannan eller behallaren p& den éppna
luckan.

12.Dra ut p&fyliningsmunstycket frén sin plats.
13.Tryck p& knappen STARTm for aft bérja

témma ut vatten i kannan (eller behéllaren).

-mn

14. Avvakia fills tsmningen har genomférts.
Efterat visar displayen att processen fér aft
fémma ut restvatten har avslutats.

/ Det rekommenderas att behallaren och
= | hydraulkrefsen t&ms et par génger.

/ Ett rengdringsmedel kan anvdndas
£ | istallet tor vatten. | detta fall

6. Tryck p& knappen START@fér aft bérja

fylla p& vatten i apparatens behdllare.

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA
bekrafta aft behallaren fyllts pa.

Q for aft

Apparaten startar funktionen med de instéillda
vardena.

Rengéring av hydraulkretsen
e Nar du rengér tanken och den hydrauliska
kretsen ska du ldmna kannan p& dppen

914779675/F

rekommenderas det aft apparaten
spolas ett par géinger med vatten enligt
instruktionera i det har kapitlet.

15. Tryck pé knappen BEKRAFTA .

16. Skaka péfyllningsmunstycket fér att
avlagsna eventuella vattenrester.

17.Satt tillbaka p&fyliningsmunstycket p& sin
plats.

18. Avlagsna kannan (eller behéllaren).

19.T6m vatinet i kannan.

20. Stéing luckan.

RENGORING OCH UNDERHALL - 681



Rengéring

Om man rengdr med &nga har man majlighet
aft f& bort de sista resterna frén
avkalkningslésningen pé& hydraulkretsen.

1. Stallin en 70 % kombinerad angfunkfion i
minst en halviimme.

Fyll en kanna med rent vatten.

Oppna apparatens lucka.

Placera kannan p& den éppna luckan.
Dra ut pafyllningsmunstycket frén sin plats.
Sank ner énden p& kannans (eller
behallarens) botten.

7. Tryck pé& knappen START @ for att bérja

fylla pa& vatten i apparatens behallare.

8. Efterdt ska pafyliningsmunstycket skakas fér
att avléigsna eventuella vattenrester.

9. Satt fillbaka pafyliningsmunstycket pé sin
plats.

10. Avlagsna kannan (eller behallaren).

11. Stéing luckan.

12.Tryck p& knoppen START m for att starta

vald &ngfunktion.
13. Avvakta fills funktionen har utférts.
14.1 slutet av funktionen fortséitter du med aft
témma tanken enligt beskrivningen ovan.
15. Avwvakta fills témningen har genomférts.

16.T6m vattnet i kannan.

O kLN

A Vaming: Vénta tills ugnen har svalnat.

17.Oppna luckan.

18.Torka upp eventuella vattenrester som spillfs
i ugnsutrymmet med en duk eller en svamp.

19. Stang luckan.

Kalibrering av tanken
@ Med den har funktionen kan du

kalibrera en korrekt avlésning av
mangden vatten (eller annan vétskal i
tanken.

Med tiden kan det hdnda att vattenméngden i
tanken inte avléses korrekt av apparatens
sensor. | det har fallet ér det majligt att &terstélla
funkfionen av apparatens sensor fill eft optimalt
fillstaind.

682 - RENGORING OCH UNDERHALL

Férberedelser )
1. Tryck p& knappen OVRIGA FUNKTIONER

i "huvudmenyn” (i huvudomradet

(218
2. Tryck p& undermenyns knapp @ (som

sitter i det nedre omré&det 9]
3. Tryck p& knappen KALIBRERING TANK

(sitter i det nedre omradet 9)

Kalibrering tom tank

1. Oppna apparatens lucka.

2. Placera en tom kanna p& den 8ppna
luckan.

3. Tryck p& knappen MUNSTYCKE pa

displayen (sitter i det nedre omradet ).

/ Var uppmérksam pd& det avsténd som
£ | ska hallas fér att inte bli traffad av sténk
frén munstycket.

4. Dra ut munstycket och doppa énden i botten
av den fomma kannan.

5. Tryck pé& knappen START Eg for att bsrja

témma ut resterande vatten i kannan.

-

. Awakia fills t8mningen har genomférts.
Kontrollera atft det inte kommer mer vatten ur
munstycket och tryck sedan p& knappen

STOPP .
8. Tryck sedan pd& knappen KALIBRERING
TOM TANK for att fortsditta

kalibreringen.

N o
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Kalibrering full tank
1. Fyllen kanna med exakt 1 liter vatten.

8. Ta bort kannan.
Q. Stang luckan.

/ Vi rekommenderar att du anvénder en
£ | digital kksvag och méter 1T 000 gram
vatten.

/ Nér luckan har stéingts suger ett
£ | automatiskt system upp eventuella

2. Stéll kannan med 1 liter vatten p& den
dppna dorren.
3. Sénk ner anden pé& kannans botten.

I\

N

. Tryck p& knappen START @ fer aft barja

fylla p& vatten i apparatens behdllare.
Vanta tills behallaren ar fylld.

Kontrollera att apparaten har sugit upp allt
vatten som finns i kannan och tryck sedan pé&

knappen STOPP E

Sétt tillbaka pafyliningsmunstycket pd sin
plats.

INSTALLATION

o o

N

vattenrester ur pafyllningsmunstycket for
att undvika att det droppar. Eventuellt
hérs eff ljud som vid kokning vilket &r
helt normalt.

10.Tryck p& knappen KALIBRERING FULL
TANK for att avsluta kalibreringen.

11. Vénta tills kalibreringen &r klar.

Nér det ar klart visas eft meddelande pa
displayen som visar aff kalibreringen &r
avslutad.

Kalibreringsprocedur avslutad

o

12.Tryck p& knappen BEKRAFTA E for aff
aren.

avsluta kalibreringen av behél
P& displayen visas en uppmaning om att témma
vattnet fréin behéllaren. Du kan antingen
anvanda vattnet f6r &ngkokning eller fortséitta
enligt anvisningen i kapitlet Témning av
behallaren.

Sarskilt underhall

Rad for skétsel av tatningslisten

Témingen ska vara mjuk och elastisk.

* Foratt hdlla tatingslisten ren anvands en
icke-slipande svamp och ljummet vatten.

(%2]

Elektrisk anslutning

A Se Allmanna sakerhetsanvisningar

Allmén information

Kontrollera aft egenskaperna fér elndtet ar
lampliga i férhallande fill de varden som anges
pd dekalen.

|dentifikationsdekalen med tekniska data,

914779675/F

serienummer och méarkning har placerats vél
synlig p& apparaten.

Dekalen fér aldrig avlégsnas.

Sorj fér jordning med hjglp av en ledning som ér
minst 20 mm léngre én de andra.

Apparaten fér anvéndas i féljande lagen:
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* 220-240V~
1D 2 220-240V~
p—-_ 20 mm
L == N S S S S~ N3

Kabel med tre poler 3 x 1,5 mm?2.

/ De varden som anges géller tvérsnittet
=2 | far den invandiga ledningen.

/ Matningskablama &r dimensionerade
£ | med hansyn till sammanlagringsfaktorn
(i overensstémmelse med standard SS-

EN 60335-2-6).

Fast anslutning

Matningslinjen ska férses med en allpolig
brytare som sékerstéller frénkoppling fran nétet
och som har ett kontakimellanrum som
garanterar en fullsténdig frankoppling i enlighet
med villkoren i &verspanningskategori lll, i
dverensstdmmelse med installationsreglerna.

Fér den australiensiska och nyzeeléndska
marknaden:
Frankopplingen som ingér i den fasta

anslutningen ska uppfylla kraven i AS/NZS
3000.

Anslutning med kontakt och uttag
Kontrollera att kontakten och uttaget &r av
samma typ.

Undvik aft anvénda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka dverhetting och
forbrénning.

684 - INSTALLATION

Byta ut kabeln
Elekirisk sp&nning
Fara f&r elektrisk stét

e Stang av den allménna elektriska tillfrseln.

1. Lossa skruvarna pé det bakre héljet och
avldgsna det for att f& &tkomst fill
kopplingsplinten.

ED\ AN
’i;/

— ‘:.\(:-\

o N

2. Byt ut kabeln.

3. Kontrollera att kablama (fér ugn eller
eventuell spishall) [&per optimalt och inte
kommer i kontakt med négon del av
apparaten.

Placering

& Se Allménna sakerhetsanvisningar

Placering av férsériningskabeln

.

Tatningslist till frontparti

Klistra fast medfsliande tatningslist pa
frontpartiet fér att undvika aft det fréinger in
vatten eller andra vétskor.

914779675/F



Férankringséppningar

p D
AR
1. Avlagsna pluggama som sitter pé&
apparatens frontparti.

2. Placera apparaten i avseft utrymme fér
inbyggnad.

3. Fixera apparaten vid mébeln med hjglp av
skruvarna.

4. Tack sppningarna med de pluggar som
tidigare avldgsnats.

Apparatens storlek (mm)
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Installation i pelare (mm)

Zyy Xoui - Gy Ul
[

/ “Se il e dler dvre/bakre delen av
= | mo&beln har en &ppning som &r cirka
35-40 mm djup.

686 - INSTALLATION
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Installation under arbetsbénk (mm)

6]

co

— 8

@

7

min. 603 mm
560 - 568 mm
445 - 447 mm
Q-11 mm

min. 5 mm

259 -1105 mm
min. 560 mm
min. 458 mm

I QO m m O O m >

co  Utskaming for elkabeln {min. 6 cm?)

ib  L&da for elanslutningar

—

L

(D

it

Lyy xXpuw -gyy u
KU’\T

490-500

/ Om ugnen ska monteras under

£ arbetsbanken ska en tralist installeras

for att sakerstalla anvéindning av den
sigivhaftande tatningslist som limmats
fast p& frontpanelens bakre del i syfte
aft férhindra att vatten eller andra
vétskor frénger in.

914779675/F

/ e il e e nedre /bakre delen av

= | mobeln har en 8ppning som &r cirka 60

mm djup.
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min. 603 mm
560 - 568 mm
445 - 447 mm
Q-11mm

min. 5 mm

259 - 1105 mm
min. 560 mm
min. 458 mm

>

I O mm o @ >

)
o]

Utskarning for elkabeln (min. 6 cm?)

b L&da fer elanslutningar

| wb Trdlist (rekommenderas)

co

[\ \
\
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G
wb
/
T E—
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