




















-2 Gebruik

-

Instelling van de tijd

e | De oven kan niet worden
1 ingeschakeld als de tijd niet is
ingesteld.

Bij het eerste gebruik of na een
stroomonderbreking zullen de cijfers

’ ,_’-,’L-,’,':,’ op het display van het apparaat
knipperen.
1. Houd de foets klok

ingedrukt. De sfip tussen de uren en de
minuten knippert.

2. Met de toetsen waarde hoger of
kan de fijd ingesteld

twee seconden

waarde lager

worden. Houd de toets ingedrukt om
snel vooruit te gaan.

3. Wacht 7 seconden. De sfip tussen de
uren en de minuten sfopt met knipperen.

4. Het symbool op het display duidt

aan dat het apparaat klaar is om de
bereiding fe starten.

/ Houd de toetsen waarde hoger
= en waarde lager =

tegelijkertijd twee seconden
ingedrukt om de tijd te wijzigen.
Vervolgens kunt u de tijd regelen.
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Bereiding met tijdinstelling

e | Met bereiding met tiidinstelling

1 wordt de functie bedoeld
waarmee u met de bereiding kunt
beginnen, en deze na een
ingestelde tijd kan doen eindigen.

1. Houd de kloktoets ingedrukt tot het
symbool m wordf weergegeven.

2. Druk nogmaals op de kloktoets . Op
het display verschijnen het symbool m

en de tekst [y TRl ofgewisseld met

de huidige ijd.
3. Druk op de toetsen hoger en loger

om de gewenste minuten voor de
bereiding in fe sfellen.
4. Selecteer een bereidingsfunctie en -
temperatuur.
5. Wacht ongeveer 5 seconden zonder op
een toets te drukken om de functie te
activeren. Op het display verschijnt de

actuele tijd samen met de symbolen

en .

Na de bereiding worden de
verwarmingselementen gedeactiveerd. Op

het display wordt het symbool

uitgeschakeld, knippert het symbool m en

wordt een geluidssignaal geactiveerd.

6. Om het geluidssignaal uit te schakelen,
moet op een willekeurige foets van de
klok van de programmeereenheid
gedrukt worden.



Gebruik

7. Druk op de kloktoets om de klok van

de progrommeereenheid te reseften.

Het is niet mogelijk om een
langere tiidsduur dan 10 uren in te
stellen.

i
/ Om de ingestelde programmering

te resetten moet gelijktijdig op de

toetsen hoger en lager =

gedrukt worden, en moet de oven
handmatig vitgeschakeld worden.

Geprogrammeerde bereidingen

e | Met geprogrammeerde bereiding
1 wordt de functie bedoeld

waarmee u op een vooraf
bepaalde tijd met de bereiding
kan beginnen, om ze na een
vooraf ingestelde periode te doen
eindigen.

1. Stel de bereidingsduur in zoals
beschreven werd in de vorige paragraaf
,Bereiding met tijdinstelling”.

. Houd de toefs menu 2 seconden

ingedrukt.
. Druk nogmaals op de toets menu .

Het display toont afwisselend de cijfers
en de tekst , ferwijl
het symbool knippert (het huidige
fidstip is bijvoorbeeld 17.30).

6. Met de toets

3

4. Druk op de toets = of om de

gewenste minuten in fe stellen
(bijvoorbeeld 1 uur).

5. Druk op de toets menu . Op het

display verschijnt ,
afgewisseld door de huidige tijd plus de
eerder ingestelde bereidingsduur

(bijvoorbeeld het weergegeven tijdstip
waarop de bereiding eindigtis 18.30).

of stelt u het tiidsfip

voor het einde van de bereiding in

(bijvoorbeeld 19.30).

/ Houd er daarbij rekening mee dat

& | aan de duur van de bereiding een

enkele minuut voor de
voorverwarming van de oven dien
te worden foegevoegd.

7. Wacht ongeveer 7 seconden zonder op

een toets te drukken om de functie te
activeren. Op het display verschijnt de

huidige tild en worden de symbolen

en m weergegeven.

. Selecteer een bereidingsfunctie en -
temperatuur.

. Na de bereiding worden de
verwarmingselementen gedeactiveerd.

Op het display wordt het symbool
uitgeschakeld, knippert het symbool m

en wordt een geluidssignaal
geactiveerd.
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10. Draai de functie- en temperatuurknop Kookwekker
op 0.

11.Voor het dimmen van het geluidssignaal
is het voldoende te drukken op een
willekeurige toets van de klok van de
programmeereenheid.

De kookwekker k Ik f
12. Drukgeh]ktiidigopdetoetsen=en © COORWERRET 1N Op &7 9EWens

moment geactiveerd worden.

om de ingestelde programmering op nul te 1 Houd de klokioets gedurende

enkele seconden ingedrukt. Het display

toont de ciffers TR en het

knipperende symbool m tussen de

stellen.

uren en de minuten.

2. Druk op de toetsen hoger en |oger=

om de gewensfe minuten in fe sfellen.

3. Wacht ongeveer 5 seconden zonder
een foets in fe drukken om de instelling
van de kookwekker te beéindigen. Op
het display verschijnen de huidige tijd en

de symbolen en m

Aan het einde van de ingestelde tijd wordt
een geluidssignaal ingeschakeld.

4. Druk op de toets lager = om het

geluidssignaal uit te schakelen.
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Gebruik

Wijziging van de ingestelde gegevens

1. Druk op de kloktoets 4
2. Druk op de toetsen hoger en |oger=

om de gewensfe minuten in fe sfellen.

Het annuleren van de ingestelde
gegevens

1. Druk op de kloktoets 4
2. Houd de foetsen hoger en |oger=

tegelijkertiid ingedrukt.
3. Schakel de oven daarna handmatig uit
indien er een bereiding bezig is.
Selectie geluidssignaal

Het geluidssignaal kan op 3 verschillende
fonen worden ingesteld.

1. Houd de foefsen hoger en |oger=
tegelijkertiid ingedrukt.

2. Druk op de klokioets .

3. Druk op de toefs lager = om een

ander geluidssignaal fe selecteren.

3
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Indicatieve tabel bereidingen (hoofdoven)

Lasagne 3+4 Statisch ] 220+ 230 45+ 50
Pasta uitde oven 3+ 4 Statisch ] 220+ 230 45+ 50
Kalfsgebraad 2 Statisch+ventilator 2 180+ 190 Q0 =100
Varkenslende 2 Statisch+ventilator 2 180+ 190 70+ 80
Worst 1,5 Geventileerde grill 4 Max 15
Rosbief 1 Statisch+ventilator 2 200 40 + 45
Gebraden konijn| 1,5 |Circulatie /Statfisch+ventilator, 2 180+ 190 70+ 80
Kalkoenbout 3 Statisch+ventilator 2 180 + 190 110+120
Coppain de 2+3 Statisch+ventilator 2 180 + 190 170+180
Gebraden kip 1,2 Statisch+ventilator 2 180+ 190 65+70
Zide 1 Zide 2
Varkenskoteletten 15 Geventileerde grill 4 Max 15 5
Ribben 1,5 Geventileerde grill 4 Max 10 10
Bacon 0,7 Grill 5 Max 7 8
Varkensfilet 1,5 Geventileerde grill 4 Max 10 5
Runderhaas 1 Grill 5 Max 10 7
Zalmforel 1,2 Statisch+ventilator 2 150 = 160 35+ 40
Zeeduivel 1,5 Statisch+ventilator 2 160 60+ 65
Tarbot 1,5 Statisch+ventilator 2 160 45+ 50
Pizza 1 Statisch+ventilator 2 Max 8+9
Brood 1 Circulatie /Statisch+ventilator, 2 190 + 200 25+ 30
Focaccia 1 Statisch+ventilator 2 180+ 190 20+25
Tulband 1 Circulatie /Statisch+ventilator, 2 160 55+60
Confituurtaart 1 |Circulatie/Stafisch+ventilator, 2 160 35+40
Ricottataart 1 |Circulatie/Stafisch+ventilator, 2 160+ 170 55+ 60
Gevulde tortellini 1 Statisch+ventilator 2 160 20+ 25
Paradijstaart 1,2 |Circulatie / Statisch+ventilator, 2 160 55+ 60
Soezen/beignets 1,2 Statisch+ventilator 2 180 80 +90
Cake 1 Circulatie/Statisch+ventilator| 2 150+ 160 55+60
Rijsttaart | Statisch+ventilator 2 160 55+ 60
Brioches 0,6 | Circulatie/Statisch+ventilator 2 160 30+35

De in de tabel weergegeven tiiden zijn exclusief de voorverwarmingstijden en zijn indicatief.
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0

Indicatieve tabel bereidingen (hulpoven)

Gebraden konijn 1 Statisch 2 190 + 200 85+90
Gebraden kip 1 Statisch 2 190 + 200 80+ 85
 Zide1  Zide2

Karbonades 0,8 Grill 4 250 13 5
Hamburger 0,6 Girill 4 250 7 3
Varkensworst 0,6 Girill 4 250 15 -
Varkensribben 0,7 Grill 4 250 30+ 35 -
Bacon 0,6 Grill 4 250 10 3

De in de tabel weergegeven tijden zijn exclusief de voorverwarmingstiiden en zijn indicatief.
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4 Reiniging en onderhoud

Waarschuwingen

Reiniging van de oppervlakken

Om de oppervlakken in goede staat te
houden, moeten ze na elk gebruik
gereinigd worden nadat ze afgekoeld zijn.

Dagelijkse gewone reiniging

Gebruik steeds en vitsluitend specifieke
producten, die geen schurende of zure
stoffen op chloorbasis bevatten.

Giet het product op een vochtige doek en
wriif het over het oppervlak, spoel
zorgvuldig af, en droog met een zachte
doek of met een microvezeldoek.

Voedselresten of -vlekken

Gebruik absoluut geen metalen sponzen of
scherpe krabbers zodat de opperviakken
niet worden beschadigd.

Gebruik normale en niet-schurende
producten, en eventueel houten of plastic
gerei. Spoel zorgvuldig, en droog met een
zachte doek of met een microvezeldoek.
Laat efensresten op suikerbasis (bijv. jam)
niet in de oven indrogen. Wanneer ze te
lang opdrogen, kan het email in de oven
beschadigd worden.



Reiniging en onderhoud

4.1 Reiniging van de kookplaat

Reiniging van de glaskeramische
kookplaat

Eventuele lichtgekleurde sporen,
veroorzaakt door pannen met een
aluminium bodem, kunnen worden
verwiiderd mef een met azijn bevochtigde
doek. Als er na het gebruik van de
kookplaat verbrande resten achterblijven,
spoel met water en droog goed met een
schone doek.

Zandkorrels die eventueel op de
kookplaat gevallen zijn tiidens het wassen
van sla of aardappelen zouden de plaat
kunnen krassen wanneer de pannen
verschoven worden.

Verwijder eventuele zandkorrels dus
onmiddellijk van het oppervlak van de
kookplaat.

Kleurwijzigingen zijn niet van invloed op
de werking en de stabiliteit van het glas.
Het betreft geen wijzigingen van het
materiaal van de kookplaat, maar
eenvoudige resten die nief verwijderd
werden en die dus verbrandden.

Er kunnen glanzende oppervlakken
gevormd worden als hef gevolg van het
verschuiven van de bodems van de
pannen, vooral indien ze van aluminium
zijn, en indien niet geschikte
reinigingsmiddelen gebruikt worden. Het is
moeilijk om deze te verwijderen met behulp
van gewone reinigingsproducten. Het kan
zijn dat de reiniging meerdere keren
herhaald moet worden. Hef gebruik van
bijtende reinigingsmiddelen, of de wrijving
met de bodem van de pannen, kan de
decoratie van de kookplaat mettertijd
polijsten en zou de vorming van vlekken
kunnen bevorderen.

Reinig en verzorg de kookplaat wekelijks
met een gewoon product voor de reiniging
van glaskeramiek. Neem de aanwijzingen
van de producent alfijd in acht. Het silicone
dat aanwerzig is in deze producten
produceert een beschermend
waterafstotend en vuilbestendig loagje. Alle
vlekken blijven achter op daf laagje en
kunnen dus makkelijk verwijderd worden.
Droog daarna het oppervlak met een
schone doek. Let op dat er geen resten
reinigingsmiddel achterblijven op de
kookplaat, omdat ze een bijtende reactie

Wekelijkse reiniging

zouden kunnen hebben wanneer de plaat 4

verwarmd wordt en de structuur ervan
zouden kunnen wijzigen.

De knoppen

Gebruik voor de reiniging van de
& knoppen geen agressieve
producten die alcohol bevatten of
producten voor de reiniging van
staal en van glas, omdat deze

permanente schade kunnen
veroorzaken.

De knoppen moeten gereinigd worden met
een zachte doek en lauw water, en moeten
daarna goed gedroogd worden. De
knoppen kunnen verwijderd worden door
ze uit hun zitting te frekken.
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4.2 Reiniging van de deur

Demontage van de deur

Om de reiniging van de oven te
vergemakkelijken, kunt u de ovendeur
verwijderen en op een theedoek leggen.
Ga voor de verwiidering van de deur als
volgt te werk:

1. Open de deur volledig en plaats de
twee pinnefies in de openingen van de
scharnieren zoals op de afbeelding.

2. Neem de deur aan beide kanten en
met beide handen vast, hef hem op met
een hoek van ongeveer 30°, en
verwiider hem.
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3. Om de deur weer te monteren, moeten
de scharnieren in de daarvoor bestemde
openingen in het apparaat geplaatst
worden, zodat de gleuven A helemaal
op de openingen steunen. Laat de deur
zakken zodat ze geplaatst wordt, en
verwijder de pinnefies uit de openingen
in de scharnieren.

Reiniging van de ruiten van de deur

Er wordt aangeraden om deze fe allen tijde
schoon te houden. Gebruik absorberend
keukenpapier. Gebruik in geval van
hardnekkig vuil een vochtige spons en een
gewoon reinigingsmiddel.



Reiniging en onderhoud

Demontage van de binnenruiten 4. Maak de buitenruit schoon, evenals de

Voor een gemakkelike schoonmaak voorheen verwijderde ruiten. Gebruik

kunnen de binnenruiten van de deur absorberend keukenpapier. Bij

worden gedemonteerd. hardnekkig vuil moet een vochtige spons

1. Verwiider de binnenruit door ze en een neutraal reinigingsmiddel
achteraan naar boven te trekken, en gebruikt worden.

volg de beweging die wordt aangeduid
door de pijlen (1). Op deze manier
komen de 4 pinnen, die op de ruit
bevestigd zijn, los uit hun zitting op de
ovendeur.

2. Trek de ruit naar boven aan de
voorziide (2).

5. Plaats de ruiten weer door de
verwijdering in omgekeerde volgorde uit
te voeren.

6. Plaats de binnenruit. Centreer en klem
de 4 pinnen in de zittingen op de deur,
door er lichties op te drukken.

3. Verwijder de tussenliggende ruit door
hem naar boven fe tillen, met dezelfde
procedure als voor de binnenruit, maar
let op om de voorziide van de ruit (2)
naar de binnenkant van het apparaat te
duwen.
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4.3 Reiniging van de ovenruimtes

Om de ovenruimtes in goede staat te
houden, moeten ze na afkoeling regelmatig
gereinigd worden.

Loat geen voedselresten in de ovenruimtes
opdrogen aangezien daardoor de lak
beschadigd kan raken.

Verwijder alle verwijderbare delen.

Verwijdering van de geleiderframes voor
de roosters/ovenschalen

Als de geleiderframes worden verwijderd,
kan de reiniging van de zijdelen makkelijker
uitgevoerd worden. Deze handeling moet
uitgevoerd worden wanneer de
automatische reinigingscyclus wordt
gebruikt (enkel op sommige modellen).
Om de geleiderframes te verwijderen: trek
het frame naar de binnenkant van de oven
zodat het uit de klemverbinding A komt, en
verwijder het uit de zittingen achteraan B.
Herhaal na de reiniging de net beschreven
handelingen om de geleiderframes weer
aan fe brengen.




4.4 Vapor Clean * Verstuif een oplossing van water en
vaatreinigingsmiddel in de oven door
middel van een spuitbus. Sproei op de
zijwanden, de bovenwand, het
bodemvlak en de deflector.

(fa N

o Sluit de deur.

\.
T

Instelling van de reinigingscyclus Vapor

Voorbereiding Clean
Voordat de reinigingscyclus Vapor Clean 1. Draai de funcfieknop op het symbool
word gesfort en draai de temperatuurknop op het
* Verwijder alle accessoires uit de oven.
De bovenbescherming kan in de oven symbool .
gelaten worden. 2. Stel een bereidingsduur van 18 minuten

* Giet ongeveer 40cc water op de
bodem van de ovenruimte. Let op dat het
water nief uit de uitsparing komt. 3. Aan het einde van de reinigingscyclus

Vapor Clean zal de timer de

verwarmingselementen van de oven

uitschakelen en wordt het geluidssignaal
geactiveerd.

in met de digitale programmeereenheid.
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Einde van de reinigingscyclus Vapor
Clean

4. Open de deur en verwijder hef minst
hardnekkige vuil met een
microvezeldoek.

5. Gebruik een niet-schurend sponsje met
messingdraden voor het hardnekkige
wuil.

6. Voor vefresten kunt u een specifiek
ovenreinigingsproduct gebruiken.

7. Verwijder het resterende water uit de
oven.

Voor een betere hygiéne en om te

vermijden dat het voedsel een

onaangename geur krijgf, wordt
aanbevolen om de oven te drogen door

een geventileerde functie ongeveer 10

minuten in te schakelen op 160°C.

4.5 Buitengewoon onderhoud

Demontage en hermontage van de
pakking
De pakking demonteren:

* Haak de haken in de 4 hoeken los en
trek de pakking naar buiten.
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De pakking monteren:

¢ Haak de 4 haken in de hoeken van de
pakking vast.

Advies voor het onderhoud van de
pakking

De pakking moet elastisch en zacht zijn.
* Gebruik een niet-schurende spons en

lauwwarm water om de pakking schoon
te houden.

Vervanging van de lamp voor de
binnenverlichting

j—

Verwiider alle accessoires uit de oven.

2. Verwiider de geleiderframes voor
roosters/ovenschalen.
3. Verwijder de kap van de lamp met

gereedschap (bijv. een
schroevendraaier).




4. Draai de lomp los en verwijder ze. Vervanging van de lamp (hulpoven)

2. Vervang de lamp B met een
soortgelijke (25W). Gebruik vitsluitend
lampen voor ovens (T 300°C).

— — 1. Draai de beschermkap A linksom los.

A B

= o

Hermonteer de beschermkap A.

5. De nieuwe lamp aanbrengen.

6. Hermonteer de kap. Houd de
geprofileerde binnenkant van het glas (A)
naar de deur foe gericht.

7. Druk de kap stevig aan zodat deze
perfect op de fitting aansluit.
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5 Installatie Keukenkasten die zich boven het werkblad
bevinden, moeten zich op een afstand van
5.1 Plaatsing minstens Y mm bevinden. Bij gebruik van

een afzuigkap boven de kookplaat moet
de gebruiksaanwijzing van de afzuigkap
geraadpleegd worden om de correcte
afstand te bepalen.

X 50 mm
Y 750 mm

Dit apparaat behoort, afhankelijk van het
installatietype, tot de klasse:

A
A

3.
min. Xmm |7
— I<
3
3

A

00 0000

A -Klasse 1
Het apparaat kan geinstalleerd worden (Apparaat vrije installatie)

tegen wanden die hoger zijn dan het
werkblad, op een minimum afstand van X
mm van de zijkant van het apparaat, zoals
wordt aangeduid in de afbeeldingen ,A"
en ,C" betreffende de installatieklassen.



Installatie

5 - Afmetingen van het apparaat
3 — Lty |
min. X mm _=< OB H “x
3 < C, A Bl Il C b
3 \ : Y A 4 [ }
—— ‘ | s—]
A 4
00 0000 _ _
D
A 4
A Q00 mm
B - Klasse 2 subklasse 1 B] ‘éOO mm
(Ingebouwd apparaat) c min. 150 mm
D 200 - 915 mm
7y H 750 mm
C 3 | 450 mm
5 L2 Q00 mm
<
3 ! Minimumafstand fof zijwanden of andere
3 ontvlambare materialen.

4 2 Minimumbreedte inbouwkast (=A).
00 O0OO0OO

C - Klasse 2 subklasse 1

(Ingebouwd apparaat)
Het apparaat moet geinstalleerd
worden door een bevoegd

technicus, en volgens de van
kracht ziinde normen.
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Afmetingen van het apparaat: locatie
van de aansluitingen elekiriciteit (mm)

<
<

L >

Plaatsing en nivellering

T

| -

* Nadat de gas- en de elekirische
aansluiting is uitgevoerd, moeten de vier
bijgeleverde voeties van het apparaat
vastgedraaid worden.

o
B

E L
A 124
B 38
F min. 7O -max. 110
H 809
L 898

E = Elektrische aansluiting
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Voor de stabiliteit is het absoluut

noodzakelifk dat het apparaat correct

genivelleerd wordt op de ondergrond.

* Schroef het onderste gedeelte van de
voeties open of dicht, tot het apparaat
stabiel staat en genivelleerd is.

/

S =—— ¢

R —



Bevestiging op de wand 3. Assembleer de bevestigingsbeugel.

1. Schroef het plaatje voor de bevestiging
aan de muur vast aan de achterzijde
van het apparaat.

4. lijn de onderkant van de haak van de
bevestigingsbeugel uit met de onderste
rand van het plaatje voor de
bevestiging aan de muur.

2. Regel de hoogte van de 4 voeties.
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5. lijn de onderkant van de 7. Plaats de beugel op de muur en
bevestigingsbeugel uit met de grond en markeer de punten waar gaten in de
draai de schroeven vast om de muur moeten worden geboord.

afmetingen vast te leggen.

8. Boor de gaten. Zet de beugel met
pluggen en schroeven aan de muur
6. Houd tussen de zijkant van het vast.
apparaat en de gaten van de beugel 0

) Duw het fornuis naar de muur en breng
50 mm wvrij.

tegelijkertijd de beugel aan in het
plaatje bevestigd op de achterzijde
van het apparaat.

A
A 4

50 mm

|
-
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5.2 Elektrische aansluiting

Algemene informatie

Controleer of de kenmerken van het
stroomnet overeenstemmen met de
gegevens op het identificatieplaatie.

Het identificatieplaatie bevat de technische
gegevens, het serienummer en de
merknaam van het apparaat en is zichtbaar
op het apparaat aangebracht.

Dit plaatie mag nooit verwijderd worden.

Zorg voor de aardverbinding met een
kabel die ten minste 20 mm langer is dan
de andere kabels.

Het apparaat kan op de volgende

manieren functioneren:

e 220-240V 2~
1 2 3 4 5 Q

Letotolotele]
L =

Driepolige kabel 3 x 6 mm2,

* 220-240V 3~
12 3 45

[olotelotele]
1

L1 L2 3=

Vierpolige kabel 4 x 6 mm?2.

e 220-240V IN™
1 2 3 4 5 Q@

Lerore o]
X =

Driepolige kabel 3 x 6 mm2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 Q@

[olorolorelo]
L

L1 |L2 |N =

Vierpolige kabel 4 x 6 mm?2.

e 380-415V 3N~
1 2 3 4 5 Q@

olololote(?]
1

L1 L2 I3 N=
Vijfpolige kabel 5 x 2,5 mm2.
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3. Insfalleer de voedingskabel.

Vaste aansluiting

Voorzie de voedingslijn van het apparaat
van een meerpolige automatische
schakelaar, met een zodanige afstand
tussen de contacten dat de volledige
uitschakeling mogelijk is in
overeenstemming met
overspanningscategorie lll, zoals door de
installatienormen wordt voorgeschreven.

Toegang tot het klemmenbord
4. Breng aan het einde van de

Om de voedingskabel te kunnen aansluiten handelingen het klepje weer aan op de

is oegang fof het klemmenbord op de achterste plaat en zet het met de

achterste plaat vereist: eerder verwijderde schroeven vast.

1. Verwiider de schroeven die hef klepje
op de achterste plaat vastzetten.

5.3 Aanwijzingen voor de
installateur
* De kabel voor de verbinding met het
stroomnet mag niet verbogen of
vastgeklemd worden.

* Het apparaat moet volgens de
installotieschema’s worden geinstalleerd.

* In geval het apparaat, na het verrichten
van alle controles, niet correct werkt,
neem dan contact op met het plaatselijke
erkende servicecentrum.

¢ Na de correcte installatie van het
apparaat wordt u verzocht de gebruiker
te informeren over de correcte
functioneringswijze.

2. Laat het klepje een stukje draaien en
verwijder het van diens plaats.
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