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Estas instrucdes sdo vdlidas para os paises de destino indicados na placa de
caracteristicas aplicada ao aparelho.

Esta placa de cozedura de encastrar é da classe 3.

Aconselhamos a ler atentamente este manual, que descreve todas as indicacdes para
manter inalteradas as qualidades estéticas e as funcionalidades do aparelho adquirido.

Para mais informacdes sobre o produto: www.smeg.com
55



A

1
1.

Adverténcias

1 Adverténcias gerais de
seguranca

Danos as pessoas
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Este aparelho e as suas partes
acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacdo. Néo tocar
nos elementos de aquecimento
durante o uso.

Nunca tentar apagar uma
chama/incéndio com agua:
desligar o aparelho e cobrir a
chama com uma tampa ou com
um cobertor ignifugo.

O uso deste aparelho é permitido
s criancas a partir dos 8 anos de
idade e as pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento,
supervisionadas ou instruidas por
pessoas adultas e responsdveis
pela sua seguranca.

As criancas ndo devem brincar
com o aparelho.

Mantenha fora do alcance das
criancas menores de 8 anos, caso
ndo estejam permanentemente
vigiodas.

Nao permita que criangas
menores de 8 anos se aproximem
do aparelho durante o
funcionamento.

Adverténcias

* Asoperacdes de limpeza e

manutencdo ndo devem ser
efetuadas por criancas sem serem
vigiadas.

Assegure-se de que os
espalhadores estejam colocados
corretamente nas suas bases, com
as respetivas tampas.

Prestar a méxima atencdo ao
aquecimento rapido das zonas de
cozedura. Evitar que as panelas
aquecam vazias. Perigo de
sobreaquecimento.

As gorduras e os 6leos podem
pegar fogo se sobreaquecerem.
Né&o se afastar durante a
preparacéo dos alimentos que
confenham éleos ou gorduras. No
caso de os dleos ou as gorduras
pegarem fogo, nunca apagar
com égua. Colocar a tampa
sobre na panela e desligar a
zona de cozedura envolvida.

O processo de cozedura deve
ser sempre vigiado. Um processo
de cozedura em tempos breves
deve ser vigiado continuamente.

Durante a utilizacdo ndo colocar
objetos metdlicos, como loicas ou
talheres, na superficie da placa
de cozedura por inducéo, pois
poderdo sobreaquecer.

Nd&o infroduzir objetos metdlicos

afiados (talheres ou utensilios) nas
fendas.



Adverténcias A

Ndo utilizar garrafas spray perto
deste aparelho enquanto estiver
em funcionamento.

* Desligar o aparelho depois da
utilizacdo.
» Nao modificar o aparelho.

* Nunca tentar reparar o aparelho
sozinho ou sem a intervencdo de
um técnico qualificado.

* Nunca puxar pelo cabo para
extrair a ficha.

* Se o cabo de alimentacao
elétrica estiver danificado,
contacte de imediato o servico de
assisténcia técnica para que
proceda & sua substituicao.

Danos no aparelho

* Néo se sentar no aparelho.

* Néo utilizar jatos de vapor para
limpar o aparelho.

e Ndo obstruir as aberturas e as
fendas de ventilacdo e de
eliminacéo do calor.

* N&o deixar o aparelho sem
vigilancia durante as cozeduras
que possam libertar gorduras e
6leos que com o
sobreaquecimento podem pegar
fogo. Prestar a méxima atencdo

* Néo deixar objetos nas
superficies de cozedura.

* Nago utilizar, em caso algum, o

aparelho para aquecer o
ambiente.

Né&o vaporizar produtos spray
nas proximidades do forno.

Nd&o usar loicas ou recipientes de

pldstico para a cozedura dos =
alimentos.

Os recipientes e os grelhadores
devem ser posicionados dentro
do perimetro da placa de
cozedura.

Todos os recipientes devem ter
fundo plano e regular.

Em caso de transbordamento ou
derrame, remover o liquido em
excesso da placa de cozedura.

Né&o derramar sobre a placa
substé@ncias dcidas como sumo de
lim&o ou vinagre.

Né&o colocar panelas ou
frigideiras vazias nas zonas de
cozedura ligadas.

Ndo utilizar materiais dsperos,
abrasivos ou raspadores
metdlicos afiados.

Nas partes em aco ou fratadas
na superficie com acabamentos
metdlicos (por exemplo,
anodizacdes, niquelagens,
cromagens) n&o utilizar produtos
para a limpeza que contenham
cloro, amoniaco ou lixivia.
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A Adverténcias

* Nao lavar em méquinas de lavar
loica os componentes removiveis
como as grelhas da placa, os
espalhadores e as tampas.

Instalacdo

* Este aparelho ndo deve ser
instalado em barcos o rulotes.

O aparelho ndo deve ser
instalado num pedestal.

* Colocar o aparelho no mével
com a ajuda de uma segunda
pessoa.

* Para evitar possiveis
sobreaquecimentos o aparelho
ndo deve ser instalado por frés de
uma porta decorativa ou de um
painel.

* Antes de cada intervencéo no
aparelho (instalacao,
manutencdo, posicionamento ou
deslocacao), munir-se sempre de
dispositivos de protecdo
individual.

* Antes de cada intervencéo no
aparelho, desativar a alimentacao
elétrica geral.

* Providenciar para que o
instalacdo e as intervencées de
assisténcia sejam realizadas por
pessoal qualificado de acordo
com as normas vigentes.
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* Providenciar para que a ligacao

ao gés seja executada por
pessoal técnico habilitado. A
instalac@o com tubo flexivel deve
ser executada de modo que o
comprimento da tubagem ndo
exceda 2 metros de extens@o
mdaxima para os tubos flexiveis de
aco.

Os tubos ndo devem estar em
contacto com as partes moveis e
ndo devem ser esmagados.

Quando necessdrio, utilizar um
regulador de pressdo conforme a
norma vigente.

Apds cada intervencdo, verifique
se o bindrio de aperto das
ligacoes de gds estd
compreendido entre 10 Nm e

15 Nm.

Concluida a instalacéo, verificar
se ha fugas de gdés usando uma
solucdo de dgua e sabdo. Nunca
utilizar chamas.

Providencie para que a ligacao
elétrica seja realizada por
pessoal técnico qualificado.

E obrigatéria aligacdo & terra de
acordo com as modalidades
previstas pelas normas de
seguranca da instalacao elétrica.

Utilize cabos resistentes
temperatura de, pelo menos,

90 °C.

O bindrio de aperfo dos
parafusos dos condutores de
alimentacdo da ploca de bornes
deve serigual a 1,5 -2 Nm.



Adverténcias A

* A substituicdo do cabo de * O aparelho ngo foi concebido
ligacao eléfrica, se necessaria, para funcionar com
deverd ser efetuada temporizadores externos ou com
exclusivamente por pessoal sistemas de comando ¢
técnico habilitado. distancia.

* Anfes da montagem, assegure-se 1.2 Responsabilidade do
de que as condicées locais de fabricante

distribuicdo (natureza do gés e
respetiva press@o) e a regulacdo
do eletrodoméstico sdo
compativeis;

O fabricante declina qualquer
responsabilidade por eventuais
ferimentos em pessoas ou danos em
objetos, provocados por:

* As condicdes de regulacdo para e utilizacdo do aparelho diferente

este eletrodoméstico sdo da prevista,

indicadas na efiqueta de * inobservancia das prescricoes do
regulocdo de gds. Este manual de utilizacao,
elefrodoméstico ndo estd ligadoa ¢ modificacdo de qualquer peca
um dispositivo de descarga dos do aparelho,

produtos da combustdo. Deve ser o utilizacdo de pecas de reposicao
instalado e ligado de acordo com ndo originais.

as atuais normas de instalacdo.
Deve ser prestada particular
atencdo aos respetivos requisitos
em termos de ventilacdo.

Para este aparelho

e Ndo obstruir as aberturas e as
fendas de ventilacdo e de
eliminacéo do calor.

* Ndo introduzir objetos metdlicos
afiados (talheres ou utensilios)
nas fendas.

* Ndo utilizar, em caso algum, o

aparelho para aquecer o
ambiente.
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1.3 Finalidade do aparelho

Este aparelho destina-se & cozedura
de alimentos em ambiente
doméstico. Qualquer outra
utilizacao é imprépria.

1.4 Chapa de identificacdo

A chapa de identificac@o indica os
dados técnicos, o nimero de série e
a marcacdo. A chapa de

identificacdo nunca deverd ser
removida

1.5 Este manual de utilizacéo

Este manual de utilizacdo é parte
integrante do aparelho e deve
conserva-lo integro e té-lo sempre
ao seu alcance durante todo o ciclo
de vida do aparelho. Antes de
utilizar o aparelho leia atentamente
este manual de utilizacéo
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Adverténcias

1.6 Eliminacdo

ﬁ Este aparelho, conforme @

23, | diretiva europeia REEE

(2012/19/UE), deve ser
eliminado separadamente dos
outros residuos no final da sua vida
util. Este aparelho ndo contém
subst@ncias em quantidades tais que
possam ser consideradas perigosas
para a satde e para o ambiente, em
conformidade com as diretivas
europeias em vigor.

Para eliminar o aparelho:

* Para evitar que as criancas
possam ficar presas no seu
interior, tirar as portas, se
presentes, e deixar os acessérios

(grelhas e tabuleiros) nas
posicdes de utilizacdo.

Tensdo elétrica
Perigo de eletrocuss@o
* Desligue a alimentacao elétrica
geral.

* Retire o cabo de alimentacéo
elétrica da instalacdo elétrica.

» Corfe o cabo de alimentacdo
eléfrica e retire o cabo juntamente
com a ficha.

* Enfregue o aparelho aos centros
adequados de recolha seletiva
dos residuos elétricos e
eletrénicos, ou devolva o
aparelho ao revendedor no
momento da compra de um
aparelho equivalente, na razéo
de um para um.



* Informa-se que para a 1.7 Como ler o manual de utilizacdo

embalagem do aparelho foram Este manual de utilizacdo usa as seguintes
utilizados materiais ndo poluentes  convencaes de leitura:
e reciclaveis.

* Enfregue os materiais de 3 ,
Informacées gerais sobre este

embobgem aos centros . manual de utilizacao, de seguranca
apropriados de recolha seletiva. e para a eliminacdo final,

Adverténcias

Descricdo

E Descricao do aparelho e dos
acessorios.
Uso

B nformacdes sobre a utilizacdo do
3 aparelho e dos acessérios,
conselhos de cozedura.

Limpeza e manutencdo

Informacées para a correfa
limpeza e manutencao do
aparelho.

Instalacdo

X Informacées para o técnico

qualificado: instalacéo, colocacdo
em funcionamento e teste.

1. Sequéncia das instrucdes de utilizacao.

* Insfrucao de utilizacdo individual.



2 Descricdo

2.1 Descricdo geral

Descricdo

1 Painel de comandos

2 Queimador auxiliar (AUX)

3 Queimador semirrdpido (SR)
4 Queimador rapido (R)

5 Queimador ulirarrépido de dupla coroa

(UR2)
6 Grelha esquerda
7 Grelha direita

8 Grelha central
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2.2 Botdes dos queimadores

1)
A

Uteis para ligar e ajustar os queimadores
da placa. Prima e rode em sentido anti-

hordrio para o valor A para ligar os
queimadores correspondentes.

Rode os botées na zona compreendida
enire o maximo e o minimo A para

regular a chama. Coloque os botdes na
posicdo @ para apagar os queimadores.



!

2.3 Acessérios disponiveis

Suporte de Wok

]

Util para utilizacdo de recipientes Wok.
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=3
3 Uso

3.1 Adverténcias
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3.2 Primeira utilizacdo
]

.Remova as eventuais pe

iculas proteforas
no exferior ou no interior do aparelho e
dos acessdrios.

. Remova eventuais efiquetas (& excecdo

da chapa com os dados técnicos) dos
acessorios.

. Remova e lave todos os acessdrios do

aparelho (veja 4 Limpeza e
manutencéo).



Uso

3.3 Utilizacdo dos acessérios

Grelhas de reducdo

As grelhas de reducéo s@o colocadas
sobre as grelhas da placa. Assegure-se de
que estejam colocadas corretamente.

3.4 Utilizacdo da placa

Todos os comandos e controlos do
aparelho enconfram-se no painel frontal.
Junto de cada botdo estd indicada a
posicao do queimador correspondente.

O aparelho estd equipado com um
dispositivo de acendimento eletrénico.
Basta premir e rodar o botdo no senfido
anti-hordrio para o simbolo de chama
mdéxima, até que a chama acenda. Se o
queimador ndo acender nos primeiros

15 segundos, rode o botéo para ' @ e néo
tente voltar a acender durante

60 segundos. Quando esfiver aceso,
manter o botdo premido durante alguns
segundos para deixar o termopar aquecer.
Pode acontecer que o queimador se
apague quando soltar o botdo: significa
que o fermopar ndo aqueceu o suficiente.

3

Aguarde alguns instantes e repita o
operacdo. Mantenha premido o botédo
durante mais tempo.

/ Em caso de desligamento

& | acidental, um dispositivo de
seguranca atua para bloquear a
saida de gds, mesmo com a

: o el —
torneira aberta. Posicione o botdo [

em @ e ndo fente voltar a
acender durante 60 segundos.

Posicdo correta dos espalhadores e das
tampas

Antes de acender os queimadores da
placa, assegure-se de que os
espalhadores estejam colocados nas suas
bases com as respetivas fampas. Tenha em
afencdo que os orificios dos queimadores
correspondam &s velas e aos termopares.
Verifique fambém se os encaixes dos
espalhadores esté@o correfamente inseridos
nos orificios do queimador.
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Conselhos préticos para a utilizagdo da
placa

Para obter o melhor desempenho dos
queimadores e um consumo minimo de
gas, & necessdrio utilizar recipientes com
tfampa e de didmetro proporcional ao
queimador para evitar que a chama incida
sobre os lados.

Y X X X

I I
00000000

00000000 000006000 00000000

No momento de ebulicdo reduza a chama
o suficienfe para impedir que o liquido
derrame.

Durante a cozedura, para evitar
queimaduras, danos na placa ou no topo,
fodos os recipientes ou os grelhadores
devem estar colocados no interior do
perimetro da placa de cozinha.

EaX

X
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Limitacdes para o uso de um grelhador




Uso -2y

Se pretender ufilizar um grelhador, deve
observar algumas precaucses:

* os grelhadores ndo devem exceder o
perimetro da placa de cozedura e
devem ser posicionados no interior dele.

* mantenha uma distéincia de 160 mm
enire a parede lateral e a borda do
grelhador;

* se um dos queimadores proximos da
parede fraseira de madeira for ultra-
rapido, mantenha uma disténcia de
160 mm entre a referida parede e a
borda do grelhador;

* preste atencéo se as chamas dos
queimadores n&o estdo a ulirapassar a

borda do grelhador;
* Néo utilize por mais de 40 minutos.

* Ao ufilizar grelhadores com revestimento
de teflon, para evitar danos ao aparelho
e ao revestimento do préprio acessério,
os grelhadores em aluminio com teflon
podem ser pré-aquecidos em vazio
durante um mdaximo de 5 minutos. Em
seguida, disponha os alimentos no
grelhador e proceda & cozedura sem
nunca superar os 40 minufos de
utilizacéo;
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4 Limpeza e manutencdo

4.1 Adverténcias

68

4.2 Limpeza do aparelho

Para uma boa conservacdo das
superficies, é necessario limpd-las
regularmente no final de cada utilizacdo,
apés as ter deixado arrefecer.

Limpeza didria normal

Utilize sempre e apenas produfos
especificos que ndo confenham abrasivos
ou substéncias dcidas & base de cloro.
Verta o produto num pano humido e passe
sobre a superficie, enxague
cuidadosamente e seque com um pano
macio ou com um pano em microfibra.

Manchas de alimentos ou residuos

Evite absolutamente a utilizacdo de
esfregdes de aco e raspadores cortantes
para ndo danificar as superficies.

Utilize os produtos normais, ndo abrasivos,
servindo-se eventualmente de utensilios de
madeira ou de pldstico. Enxagte muito
bem e seque com um pano macio ou com
um pano em microfibra.

Evite deixar secar no inferior do aparelho
residuos de alimentos & base de sacarina
(por ex. compotal, pois podem danificar o
esmalte no inferior do aparelho.



Grelhas da placa de cozinha Velas e termopares

Extraia as grelhas e limpe-as em égua Para um bom funcionamento as velas de
morma e defergente ndo abrasivo. Refire acendimento e os termopares devem estar
com cuidado fodas as incrustaces. sempre bem limpos. Verifique-os
Enxague-as e volte a montd-las sobre a frequentemente e se necessario limpe-os
placa de cozinha. com um pano humido. Eventuais residuos

secos devem ser removidos com um palito
de madeira ou uma agulha.

Espalhadores e tampas

Os espalhadores e as tampas s@o
exfraiveis para facilitar a limpeza. Lave-as
em agua quente e defergente ndo
abrasivo. Retire com cuidado todas as
incrustacdes e aguarde que fiquem
totalmente enxutas. Volte a montar os
espalhadores, assegurando-se de que
sejam colocados nas cavidades
apropriadas com as respetivas tampas.
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5 Instalacdo 5.2 Entalhe do plano de trabalho

5.1 Indicacdes de seguranca

Entalhados, adesivos ou revestimentos
pldsticos sobre méveis adjacentes devem
ser termorresistentes (>90°C), ou poderdo
deformar-se com o tempo. L

Realize uma abertura no plano de trabalho
do mével com as dimensdes indicadas.

40]

Q0 cm 886 839 +844 478 + 482

Devem também ser respeitadas as
disténcias minimas dos cortes da banca no
lado posterior como indicado nas
ilustracoes de montagem.

min 150 | min 460 | min 750 | 2040 | min 50

*Na presenca de um mével instalado sobre a
placa de cozinha. No caso de um exaustor,
consulte os valores indicados no manual
correspondente.




5.3 Encastre

Sobre compartimento de encastre do
forno

A distancia entre a placa de cozinha e os
méveis da cozinha ou os aparelhos de
encastrar deve ser tal que garanta uma
ventilacdo suficiente e uma suficiente
descarga de ar.

Se instalada sobre um forno, é necessdrio

deixar um espaco entre o fundo da placa

de cozinha e a parte do produto instalado
por baixo.

(AN

~
t

t
t

com abertura no fundo

t

com abertura no fundo e atrés

X

Sobre compartimento neutro ou gavetas

Em caso de se encontrarem outros méveis
(paredes laterais, gavetas, efc.), lava-loicas
ou frigorfficos, sob a placa de cozinha,
deve ser instalado um fundo duplo de
madeira a uma disténcia minima de 10 mm
a partir do lado inferior da placa de
cozinha, para evitar confactos acidentais.
O fundo duplo pode apenas ser removido
utilizando ferramentas apropriadas.

\
max. 50/mm.

£
£
o
£
E

com abertura no fundo

A
max. 50 mm.

com abertura atrés

-
[~
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Vedante da placa de cozinha 5.4 Fixacdo a estrutura de suporte

Antes da montagem, para evitar infiliracées  Fixe a placa de cozinha ao mével
de liquidos entre os cantos da placa de utilizando o grampo (A| correspondente.
cozinha e o plano de trabalho, posicione o
vedante isolante fornecido, como mostrado
na figura abaixo.
1. Consulte os valores indicados na figura,
observando que todos os lados "A" do A
vedante devem estfar juntos ao oriffcio.

_H]|2mm ]Qmm«

2. Faca aderir o vedante, com uma ligeira
pressdo, & superficie do perfmetro
externo do furo realizado em cima da
placa.

3. Corte com cuidado a extremidade (C)
sobrante da junta.

JLe 1, /@

R e e % ]
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5.5 Ligacdo do gés

Informacdes gerais

A ligacdo & rede do gds pode ser
realizada com um tubo rigido em cobre ou
com um fubo flexivel em aco & parede
continua, respeifando as prescricdes
estabelecidas pela norma vigente.

O aparelho estd ligado a gas mefano
G20 (2H) & pressao de 20 mbar. Para a
alimentacdo com outros tipos de gés, veja
o capitulo 5.6 Adaptacdo aos varios fipos
de gas”. A conexdao de enfrada do gds é

com rosca de /2" gés externo (ISO 228-1).

Ligacd@o com tubo flexivel em aco

Efetue a ligacao & rede do gas utilizando

um fubo flexivel em aco de parede

continua conforme as caracterfsticas

indicadas pela norma vigente.

Enrosque de forma precisa a conexdo 3 &

conexdo de gas 1 do aparelho,

interpondo sempre o vedante 2 fornecido. 1l
[~

Ligacdo com tubo flexivel em aco com
conexdo cénica

Efetue a ligacao & rede do gds utilizando
um fubo flexivel em aco de parede
continua conforme as caracteristicas
indicadas pela norma vigente.

Enrosque de forma precisa a conexdo 3 &
conexdo de gds 1 {rosca de 12" ISO
228-1) do aparelho interpondo sempre o
vedante 2 fornecido. Aplique material
isolante (V2" I1SO 7.1) na rosca da juncéo
3, depois enrosque o tubo flexivel de aco
4 na juncdo 3.

H w N =

—¥
&
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Ligacdo ao gés liquefeito de petréleo

Utilize um regulador de presséo e faca a
ligacdo na botija respeitando os requisitos
estabelecidos pela norma vigente.

A pressdo de alimentac@o deve respeitar
os valores indicados na tabela “Tipos de
gds e pals a que pertencem”.

Ventilac@o nos locais

/ Este eletrodoméstico néo estd
& | ligado a um dispositivo de
descarga dos produtos da
combustdo. Deve ser instalado e
ligado de acordo com as atuais
normas de instalacéo. Deve ser
prestada particular atencdo aos
respetivos requisitos em termos de
ventilacédo.

O aparelho deve ser instalado em locais
onde haja ventilacdo permanente,
conforme estabelecido pelas normas em
vigor. E necessario que as caracteristicas
do local de instalacao do aparelho
permitam a afluéncia de ar necessaria para
a combust@o normal do gds e para a
renovacdo de ar do préprio local. As
tfomadas de entrada de ar, protegidas por
grelhas, devem ser dimensionadas
convenientemente e colocadas de modo a
ndo serem obstruidas, nem mesmo em
parte.

/74

Instalacdo

O local deve ser mantido com ventilacdo
adequada para eliminar o calor e a
humidade dos produtos das cozeduras: em
especial, apds um uso prolongado, é
aconselhdvel abrir uma janela ou aumentar
a velocidade dos eventuais ventiladores.

Descarga dos produtos de combustdo

A descarga dos produtos de combustdo
deve ser feita através de exausfores
ligados a uma chaminé com tiragem
natural e de eficacia segura, ou mediante a
utilizacdo de sistemas de aspiracéo
forcada. Um sistema eficiente de aspiracdo
necessita de um projefo cuidadoso por
parte de um especialista habilitado para o
realizar, respeitando posicoes e distancias
indicadas pelas normas.

No fim da intervencdo o instalador deverd
emitir um certificado de conformidade.
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1 Evacuacao por meio de exaustor

2 Evacuacdo na auséncia de um exaustor
A Evacuacéo em chaminé individual para
extracdo natural

B Evacuacdo em chaminé individual com
eletroventilador



Instalacdo

C Evacuacdo direfamente na atmosfera 2. Remova os botdes puxando-os para
externa com elefroventilador de parede ou cima.
de janela

D Evacuacédo diretamente na atmosfera

oo = \J\%

S,

« Produtos da combustéo

&
% Eletroventilador ¢
56 Aéc:’asptqgao aos vdrios tipos de 3. Retire os espalhadores de chama e as

respetivas ftampas.

No caso de funcionamento com outros
fipos de gds deve substituir os injetores e
regular o ar primdrio. Para a substituicéo
dos injefores e a regulacdo dos
queimadores, deve proceder & remocdo
da placa.

Remocdo da placa

1. Remova as grelhas da placa.

4. Desaperte os parafusos sob cada
queimador para refirar a pequena placa
de fixacdo.
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5. Refire o vedante presente nos
termopares e velas de cada queimador.

1. Afrouxe os parafusos “A" e empurre @
fundo o regulador de ar “B".

2. Com uma chave fixa retire os injefores
“C" e monte os adequados ao novo tipo
de gds, seguindo as indicacoes
apresentadas nas respetivas fabelas
(veja “Tipos de gds e pafs a que
pertencem”).

ar
3. Volte a colocar o suporte “B”" na posicdo

B inicial, de forma a cobrir completamente
.. " "
o injetor "C".
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4. Regule o fluxo de ar deslocando o tubo  Regulac@o do minimo para gas metano

Venturi “D”, até obter a distancia “X" ou de cidade

indicada nas respetivas tabelas (veja Acenda o queimador e coloque-o na
“Tabela de caracteristicas dos posicao de minimo. Exiraia o botdo da
queimadores e injefores”, no ponfo “Ar - torneira de gds e rode o parafuso de ajuste
primdrio (mm)"); aperte entéo o que se encontra ao lado da haste da
parafuso "A”. torneira (conforme os modelos), até obter

5. Apés ter regulado cada um dos uma chama minima regular.

queimadores, volte a montar
correfamente o aparelho.

Volte @ montar o botdo e verifique a
estabilidade da chama do queimador.
Rode rapidamente o botdo da posicdo de
maximo para a de minimo: a chama n&o
deverd apagar-se. Repita a operacéo em
todas as torneiras de gds.

Regulacdo do minimo para gés
liquefeito de petréleo

Enrosque completamente em sentido
hordrio o parafuso ao lado da haste da
torneira.

Lubrificac@o das torneiras de gas

Com o decorrer do tempo pode acontecer
que as torneiras de gds apresentem
dificuldade de rotacdo ficando
bloqueadas. Proceda & sua limpeza
inferna e substitua a massa lubrificante.
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Quadros de caracteristicas dos queimadores e dos injetores

Capacidade térmica nominal (kW) 1.10 1.7 3.10 1.10+3.90
Diagmetro do injetor (1/100 mm) 73 92 126 73+ 140
Capacidade reduzida (W) 400 450 750 400 + 1200
Ar primdrio (mm) 1.5 1.5 2.5 2+3
Capacidade térmica nominal (kW) 11 1.7 2,6 1.10+3.70
Diadmetro do injetor (1/100 mm) 132 165 210 132 + 290
Capacidade reduzida (W) 400 450 650 400 + 1200
Ar primdrio (mm) ] 1 1 1+3

Capacidade térmica nominal (kW) 1.10 1.70 3.10 1.10+ 3.90
Diadmetro do injetor (1/100 mm) 48 62 85 48 + 92
Capacidade reduzida (W) 400 450 750 400 + 1200
Ar primdrio (mm) 2 2 10 4+10
Capacidade nominal G30 (g/h) 80 124 225 80+ 284
Capacidade nominal G31 (g/h) 79 121 221 79+ 279

Os injetores ndo fornecidos encontram-se disponiveis nos centros de assisténcia

autorizados.



5.7 ligacdo elétrica

Informagdes gerais

Verifique se as caraterfsticas da rede
eléfrica séo adequadas aos dados
indicados na chapa.

A chapa de identificacdo, com os dados
técnicos, o nuimero de série e a marcacdo
estd colocada de forma visivel no
aparelho.

A chapa nunca deverd ser removida.

Providencie a ligacao de terra com um
cabo mais comprido do que os outros,
pelo menos, em 20 mm.

X

O aparelho pode funcionar nos seguintes
modos: 220-240 V 1N~

Utilize um cabo tripolar 3 x 1T mm2.

Ligacdo fixa

Coloque na linha de alimentacdo um
dispositivo de inferrupcdo omnipolar, em
conformidade com as regras de instalacao.
O dispositivo de interrupcao deve estar
sitvado numa posicao facilmente acessivel
e proxima do aparelho.

Ligac&o com ficha e tomada

Verifique que a ficha e a tomada sejam do
mesmo fipo. Evite a utilizacao de reducdes,
adaptadores ou derivadores porque
poderiam provocar aquecimentos ou
queimaduras.

Teste

No final da instalacéo, realize um teste
rapido. Se o aparelho n&o funcionar,
depois de ter verificado que seguiu
correfamente as insfrucdes, desligue o
aparelho da rede elétrica e contacte a
Assisténcia Técnica.
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5.8 Para o instalador

* Aficha deve permanecer acessivel apos
a instalacdo. Nao dobre ou prenda o
cabo de ligacdo a rede elétrica.

* O aparelho deve ser instalado segundo
os esquemas de insfalacéo.

* Nao tenfe desaparafusar ou forcar o
joelho roscado da conexdo. Corre-se o
risco de danificar esta parte do
aparelho, que pode invalidar a garantia
do produtor.

* Emtodas as ligacdes, utilize agua e
sabdo para verificar as fugas de gds.
NAO utilizar chamas livres para detetar
eventuais fugas.

* ligue todos os queimadores
individualmente e ao mesmo tempo para
garantir o funcionamento correfo da
valvula do gds, do queimador e da
ligacdo.

* Rode os botées dos queimadores para
a posicao de chama minima e observe a
estabilidade da chama de cada
queimador, individualmente e todos
juntos.

* No caso de o aparelho nao funcionar
correfamente apds ter efetuado todos os
controles, consulte o Centro de
Assisténcia Autorizado na sua drea.

* Quando o aparelho estiver
corretamente instalado, informe o
utilizador sobre os métodos corretos de
funcionamento.
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