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Bemaerkninger

1 Bemeerkninger

1.1 Generelle

sikkerhedsanvisninger

Skader pé& personer

Dette apparat og dets
tilgeengelige dele bliver meget
varme under brugen. Rar ikke ved
varmeelementerne under brugen.

Beskyt haendeme med
termohandsker, nar du skal se il
eller vender maden i ovnrummet.

Forseg aldrig at slukke en

flamme /ild med vand: Sluk
apparatef, og daek flammen med
et lag eller brandhaemmende
faeppe.

Brugen af detfte apparat er filladt
for barn fra 8 &r og for personer
med nedsat fysisk, sensorisk eller
mental kapacitet eller med
manglende erfaring eller
kendskab, s& laenge de
overvages eller instrueres af
voksne personer, som er
ansvarlige for deres sikkerhed.

Barn m& ikke lege med
apparatet.

Hold barn p& under 8 ar pa

afstand, hvis de ikke er konstant
overvagede.

Lad ikke barn under 8 a&r naerme
sig apparatet, mens det er |
funktion.

Rengering og vedligeholdelse mé
ikke udferes af barn uden
overvdgning.

Serg for af braenderdaekslerne er
placeret korrekt i deres lejer med
de tilhgrende matrikker.

Veer yderst opmaerksom pd den
hurtige opvarmning af
kogezonerne. Undgé at opvarme
gryder uden indhold. Fare for
overophedning.

Fedt og olie kan selvantaende hvis
det overophedes. Efterlad ikke
komfuret under filberedning af
madvarer som indeholder olie
eller fedt. Hvis olier eller fedt
selvanteendes, ma ilden aldrig
slukkes med vand. Leeg lag pd
gryden og sluk for den berarte
kogezone.
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A Bemaerkninger

* Tilberedningsprocessen skal altid
overvages. En
tilberedningsproces med kort

varighed skal overvages konstant.

* Under brugen m& man ikke
laegge metalgenstande, s&som
kekkengrej eller bestik p&
kogepladens overflade, da de
kan overophede.

* Indseet ikke spidse
metalgenstande (bestik eller
vaerkigi) i dbningerne.

* Hazeld ikke vand direkte p& de
meget varme bradepander.

* Hold lagen lukket under
filberedningen.

* Vedindgreb p& madvarerne, eller
ved afslutning af tilberedningen,
skal du &bne ladgen 5 centimeter |
nogle f& sekunder, lade dampen
slippe ud, og derefter &bne lagen

helt.

e Abn ikke opbevaringsrummet
(hvor monfere’r), ndr ovnen er
teendt, eller stadig varm.

* Gensfandene inde |
opbevaringsrummet kan vaere
meget varme efter brug af ovnen.

* Anvend eller opbevar ikke
breendbare materialer i
opbevaringsrummet (hvis
monteret) eller i naerheden of
apparatet.
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Anvend ikke sprayddser i
naerheden af defte apparat, mens
det er i funkfion.

Sluk apparatet effer brugen.

Der ma ikke foretages asendringer
pd apparatet.

For ethvert indgreb pé& apparatet
(installation, vedligeholdelse,
placering eller flyming), skal man
altid baere personligt
sikkerhedsudstyr.

Far ethvert indgreb p& apparatet
skal man deakfivere den elekiriske
hovedforsyning.

Installation og serviceindgreb skal
udferes af kvalificeret personale
under overholdelse af de
galdende standarder.

Forsag aldrig ot reparere
apparatet selv eller uden indgreb
fra en kvalificeret tekniker.

Treek aldrig i kablet for at hive
stikket ud.

Safremt det elekiriske
forsyningskabel er beskadiget,
skal man gjeblikkeligt kontakte det
tekniske servicecenter, som vil
sarge for at udskifte det.



Bemaerkninger A

Skader pé& apparatet * Spray ikke med sprayprodukter i

* P& dele i glas m& ikke anvendes neerheden af ovnen.

skurepulver eller aetsende
rengeringsmidler (f. eks.
pulverprodukter, pletfiemnere eller
stélsvampe).

Anvend eventuelt
kakkenredskaber i trae eller
plastik.

Riste og bradepander skal
indsaettes i sideskinnerne, indtil de
standser helt. De mekaniske
sikkerhedslase, som forhindrer en
utilsigtet udtraekning af disse, skal
vende nedad og mod
ovnrummets bageste del.

Seet dig ikke p& apparatet.

Brug ikke dampstraler il
rengering af apparatet.

Bloker ikke &bningeme,
ventilations- og
udluftningsspalterne.

Efterlad ikke apparatet uden
opsyn under tilberedninger som
kan frigive fedt og olie, der kan
anteende, hvis det overophedes.
Veer yderst forsigtig

Efterlad ikke genstande p&
kogepladen.

Brug under ingen
omsteendigheder apparatet il
opvarmning af rum.

* Anvend ikke kakkengrej eller

beholdere i plastik til hlberedmng
af maden.

Indsaet ikke dé@ser eller lukkede
beholdere i ovnrummet.

Fiern alle riste og bradepander,
som ikke skal anvendes under
filberedningen, fra ovnrummet.

Daek ikke ovnens bund med
aluminiumsfolie eller stanniol.

Saet ikke gryder eller
bradepander direkte p& bunden |

ovnrummet.

Hvis man gnsker at anvende
bagepapir, skal det placeres pé
en s&édan made, at det ikke
hindrer cirkulationen aof varm luft
inde i ovnen.

Brug ikke den abne lage fil
understattelse af gryder eller
plader direkte p& den indvendige

rude.

Cryderne og panderne eller
bestikket skal veere anbragtinden
for kogepladens omkreds.

Alle gryder og pander skal have
en flad og regelmaessig bund.
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| filfselde af spild hvis indholdet er
kogt over, skal den overskydende
vaeske fiernes fra kogepladen.
Spild ikke syreholdige stoffer,
s&som cifronsaft eller eddike pa
kogepladen.

Anbring ikke tomme gryder og

pander pd de teendte kogezoner.

Brug ikke dampstraler fil
rengering of apparatet.

Anvend ikke materialer, som er ru
eller slibende, eller skarpe
metalskrabere.

P& staldele eller dele, som er
overfladebehandlet med
metalfinish (. eks. anodiseringer,
forniklinger, og forkromninger),
md ikke anvendes produkter til
rengeringen, som indeholder klor,
ammoniak eller blegemiddel.

P& dele i glas mé& ikke anvendes
skurepulver eller setsende
rengeringsmidler (f. eks.
pulverprodukter, pleffiernere eller
stélsvampe).

Vask ikke aftagelige dele s&som
kogepladens riste,
braenderdaekslerne og
matrikkerne i opvaskemaskinen.

Bemaerkninger

Brug ikke l&gen fil at lafte og
placere ovnen i kekkenelementet.

Pres ikke for hardt p& den &bne
lage.

Brug ikke handtaget il at lofte
eller flytte dette apparat.

Installation

Dette apparat mé ikke installeres
pd bade eller i campingvogne.
Apparatet mé ikke installeres pd
en sokkel.

Placér apparatet i
kekkenelementet med hjzelp fra
en anden person.

For at undgéd evt. overophedning
md& apparatet ikke installeres bag
en dekorativ lage eller et panel.

Castilslutningen skal udferes af en
kvalificeret tekniker.

Anvendelse med bgieligt rar skal
udferes saledes, at laengden af
roret ikke overskrider 2 meters
maksimal forleengelse for bajelige
stélrer og 1,5 meter for
gummislanger.



Bemaerkninger

Rarene md ikke vaere i kontakt
med bevaegelige dele, og de ma
ikke vaere klemt.

Sé&fremt det kraeves, skal man
anvende en trykregulator i
overensstemmelse med den
geeldende standard.

Efter hvert indgreb skal det
kontrolleres, at
stramningsmomentet for
gastilslutningerne er p& mellem

10 og 15 Nm.

Efter at have fuldfert monteringen
skal der kontrolleres for eventuelle
laekager med en saebeoplasning,
og aldrig med en flamme.

Den elekiriske filslutning skal
udferes af en kvalificeret tekniker.

Det er et krav, at der er
jordtilslutning i henhold il
sikkerhedsstandarderne for det
elekiriske anleeg.

Anvend kun kabler, der er

varmeresistente op il mindst 0° C.

Spaendingsmomentet p& skruerne
p& forsyningskablerne pd
klemkassen skal vaere lig med

1,5-2Nm.

A

For dette apparat

For paeren udskiftes, skal man
sikre sig, at apparatet er slukket.

Leen eller seet dig ikke p& den
&bne lage.

Kontrollér, at der ikke sidder
fastklemte genstande i lagermne.

()

1.2 Apparatets formal

Dette apparat er beregnet il
tilberedning af fedevarer i
hjemmet. Enhver anden
anvendelse er ukorrekt.

Apparatet er ikke udviklet til
funktion med eksterne timere eller
med fiernbefieningssystemer.

1.3 Producentens ansvar
Fabrikanten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader p& personer eller
ejendom, som skyldes:

en anden anvendelse af
apparatet end den foreskrevne;

manglende overholdelse af
forskrifterne i brugermanualen;

manipulering, ogs& af en enkelt
del of apparatet,

anvendelse af voriginale
reservedele.
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1.4 Denne brugermanual * Bring efter endt brug apparatet til en

Denne brugermanual udger en integreret genbr.ugsp|ods, som er specio|i.serefi
del of apparatet og skal opbevares i hel sortering af elekirisk og elekironisk affald,

stand pa et lettilgaengeligt sted for brugeren eller filoagelever det fil forhandleren,
under hele apparatets levetid. hvor det er kabt, ved keb af et nyt

Lees denne manual grundigt, inden du tlsvarende apparat.

bruger apparatet. Det preeciseres, at der til emballagen
anvendes materialer, som ikke forurener, og

1.5 Identifikationsskilt som kan genanvendes.

Identifikationsskiltet indeholder de tekniske * Bring emballagematerialerne til en

data, serienummeret og maerkningen. genbrugsplads.

Identifikationsskiltet m& aldrig fieres.

1.6 Bortskaffelse
K Dette apparat skal bortskaffes

separat fra andet affald
(direktiverne 2002 /95 /EF, 2002/
Q6/EF, 2003/108/EF). Dette apparat
indeholder ikke stoffer i en s&dan maengde,
at de betfragtes som sundheds- og
milizskadelige ifelge gaeldende
europaeiske direkfiver.

For bortskaffelse of apparatet:

o Skeer stramforsyningskablet over, og
fiern det sammen med stikket.




1.7 Sédan lzeser du brugermanualen

Denne brugermanual anvender de
falgende laesekonventioner:

Bemaerkninger

Generelle informationer om denne
brugermanual, om sikkerheden og

om den endelige bortskaffelse.

Beskrivelse

E Beskrivelse af apparatet og
\E tilbeharet.

Anvendelse

BEPY |nformationer om anvendelse af
3 apparatet og tilbeheret, og réd om
tilberedning.

Rengering og vedligeholdelse
Informationer om korrekt rengering
og vedligeholdelse af apparatet.
Installation

Informationer il den kvalificerede
X tekniker: Installation, idriftseettelse
og tilslutning.

1. Raekkefalge for instruktioner til brugen.

* Enkelt brugsinstruktion.
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Beskrivelse

2 Beskrivelse

2.1 Generel beskrivelse

1 2 6
\—\fl ‘
000 OO OOD

4

5

- o—

—.iU .—7

1 Kogeplade 5 lage
2 Befieningspanel 6 Ventilator
3 Lys 7 Opbevaringsrum
4 Teetningsliste X Stotierammer il riste /plader
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Beskrivelse

2.2 Kogeplade

AUX = Hjeelpe R = Hurtig
SR = Halvhurtig DUAL = Ultrahurtig

2.3 Betjeningspanel

1 2 3 4 1
1 1
[ 1 | | | 1
I I I I I I I
[jL r:]A C]& ©-1 o-0 E]l CA :]A
1 Knapper til kogepladens blus Drej knappen tilbage pd positionen @ for
Anvendes fil ot teende og indsfille at slukke blussene.

kogepladens blus.

Tryk p& og drej knapperne mod urets 2 Temperaturknap

Med denne knap kan man vaelge
filberedningstemperaturen, varigheden,
indstille programmerede tilberedninger, det
mellem maksimum A ©og minimum A for  qktuelle klokkesleet og teende eller slukke
at indstille flammen. lampen inde i ovnrummet.

retning til vaerdien A for at teende de
filharende blus. Drej knapperne i omrédet

87



3 Display

Viser det akiuelle klokkeslaet, den valgte
filberedningsfunktion og ~temperatur og
eventuelt den valgte fid.

4 Funktionsknap

Med denne knap teender og slukker man
for apparatet og vaelger
filberedningsfunktionen.

2.4 Andre dele

Afkglingsventilator

Ventilatoren sarger for at afkele ovnene, og
gér i funktion under tilberedningen.
Ventilatoren skaber et normalt luft-flow, som
ledes ud fra den bageste del af apparatet,
og som kan fortsaette sin funkfion i en kort
periode, ogsd efter at apparatet er slukket.

ttttttd

Bloker ikke abningerne,
ventilations- og
udlufiningsspalterne.
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Beskrivelse

Indvendig belysning
Apparatets indvendige belysning taendes:

* narlagen dbnes;
* nér der vaelges en vilkérlig funktion,

undfaget funkfionerne + S ﬂ

(multifunktionsmodeller) og funktionerne

og (pyrolytiske modeller);

* Nar temperaturknappen drejes kort il
hajre (manuel akfivering og
deaktivering).

e | Narlagen er dben er det ikke
1 muligt at slukke den indvendige
belysning.

Positionsriller

Apparatet er forsynet med riller til placering
af plader og riste i forskellig hajde.
Indsaetningshgiderne skal lzeses nedefra og
opefter (se 2.1 Generel beskrivelse).



Beskrivelse

2.5 Tilgeengeligt tilbehar Bradepande

Wok-reduktionsrist

Anvendes til opsamling af fedt fra madvarer
Anvendes nar man bruger Wok-gryder. pd& risten ovenover.

Rist til bradepande

Skal lsegges oven pé bradepanden og Anvendes til opsamling af fedt fra madvarer
bruges til tilberedning af fedevarer, som p& risten ovenover, og ved tilberedning af
kan dryppe. teerter, pizzaer og ovnbagte kager.

89



Anvendes til stette af beholdere med mad
under filberedning.

Grillspyd (kun pé enkelte modeller)

Bruges til stegning af kylling og af alle
madvarer, som kraever en ensartet
filberedning pé hele overfladen.

Q0



3 Anvendelse

3.1 Bemaerkninger




Et gasudslip kan forarsage en
eksplosion.

| ilfeelde af gaslugt eller skader p&

gasanlaegget:

* Luk gieblikkeligt for gasforsyningen eller
luk ventilen p& gasflasken.

o Sluk gjeblikkeligt alle &bne flammer og
cigaretter.

* Undgé ot teende stremafbrydere eller
apparater, og fraek ikke stramstik ud.
Brug ikke telefoner eller mobiltelefoner
inde i bygningen.

* Abn vinduerne og udluft rummet.

* Tilkald serviceafdelingen eller
gasforsyningsselskabet.

Unormal funktion

Enhver of de felgende forhold skal ses som
en unormal funkfion og kreever en
anmodning om eftersyn:

* Gulfarvning of pladen fil blusset.
o Skader p& komfurets redskaber.
* Ukorrekt taending af blussene.

* Blussene har vanskeligt ved af forblive
teendte.

* Slukning of blussene under funkfion.
* Gashanen er sveer at dreje.
Safremt apparatet ikke fungerer korrekt,

skal man kontakte det lokale og
autoriserede servicecenter.

3.2 Forste anvendelse

1. Fiern eventuel beskyttelsesfilm ud- eller
indvendigt fra opparatet og filbeharet.

2. Fiern eventuelle maerkater (undtaget
skiltet med tekniske data) fra filbehar og
fra ovnrummet.

3. Tag altilbeher ud af ovnen, og vask det
(se kapitel 4 Rengering og
vedligeholdelse).

4. Opvarm apparatet i fom tilstand p&
maksimal temperatur for at fierne
eventuelle rester fra fabrikationen.



3.3 Anvendelse of tilbehgret Riste og bradepander

Riste og bradepander skal indsaettes i

Reduktionsriste
sideskinnerne, indtil stoppunktet.

Reduktionsristene leegges oven p&
kogepladens riste. Kontrollér, at de er
placeret korrekt.

De mekaniske sikkerhedsldse, som
forhindrer utilsigtet udtraekning af risten, skal
vende nedad, og mod ovnrummets bageste

del.

o

Rist til bradepande

Risten til bradepanden indszettes i
bradepanden. P& denne made er det
muligt at opsamle fedtet separat fra maden,
som filberedes.
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o Anvendelse

Grillspyd (kun pé& enkelte modeller) 3. Brug de medfelgende gafler il at

1. Indsaet de 4 medfelgende basninger i de forb.eredeugriHspyddeTs sfong. Det er
4 huller i higrmerne p& den dybe muligt at lase gaflere ved hjselp of
bradepande, og skru dem fast p& de |&seskrueme.

gevindskarne ringe ved hjselp af et
vaerkigj (for eksempel en skruetraekker).

4. Efter grillspyddet er forberedt, skal det
placeres pa de tilhgrende holdere.
Indseet spyddets ende i lejet p&
mekanismen, som er anbragt p& den
venstre stgtte, helt fil anslag.

2. Placer stetterne il grillspyddet som vist p&
figuren nedenfor.
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5. Indszet bradepanden i farste rille p& 7. For at aktivere grillspyddet skal du dreje
rammen (se “Generel beskrivelse”). funktionsknappen indtil valg af funktionen

6. Indszet spyddets ende i lejet p& i +-E3 og indsiille en

grillspyddets motor i venstre side af
filberedningstemperatur med

ovnrummets bagvaeg.

temperaturknappen.

8. Ved endt tilberedning traekkes
bradepanden ud med grillspyddet.

9. For en leftere bevaegelse af grillspyddet
skal man skrue def medfelgende
handtag pé.
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3.4 Brug af kogepladen

Alle befieningsknapper p& apparatet er
samlet pé frontpanelet. Ved hver knap er
angivet det tilhgrende blus. Apparatet er
udstyret med en elekironisk
teendingsmekanisme. Der skal blot trykkes
og drejes p& knappen mod uret fil symbolet
for minimumsflamme, indfil teending. Hvis
blusset ikke teendes inden for de ferste

15 sekunder, skal knappen drejes il .

og man skal vente med at teende igen i
60 sekunder. Efter at flammen er taendt, skal
knappen holdes nede i nogle sekunder
indtil termoelementet opvarmes.

Det kan ske, af blusset slukker, nar knappen
slippes: Dette betyder, af termoelementet
ikke er varmt nok. Vent et gjeblik, og gentag
handlingen. Hold knappen inde i laengere
fidl.

Korrekt placering af breenderdaekslerne
og metrikkerne

For man teender kogepladens blus, skal
man sikre sig, ot braeenderdaekslerne er
placeret i deres lejer med de tilhgrende
metrikker. Serg for at hulleme i
breenderdaekslerne 1 stér ud for
fermoelementerne 2 og teendrarene 3.

Praktiske rad til brug af kogepladen

For at opnd en bedre ydelse fra blussene
og ef mindre gasforbrug skal man anvende
gryder og pander med flad og
regelmaessig bund, udstyret med lag og i
den rigfige strrelse i forhold fil blusset for at
undgd, at flammerne slikker op ad siderne.
Nér indholdet koger, skal man skrue ned
for flammen, s& vaesken ikke koger over.




Anvendelse

Korrekt position af ristene pa
kogepladen

For man teender kogepladens blus, skal

man sikre sig af ristene er placeret korrekt

p& kogepladen.

Husk at:

* Hver rist har sin egen position p&
kogepladen.

¢ Den haevede del skal altid vende mod
apparatets kantliste.

* Den vensire rist (A) og den hgjre rist (C)
har en tykkere kant, som skal vende mod
apparatets side.

* Den midterste rist (B) har kanter of
samme tykkelse.

3.5 Brug af ovnen

Display

| &
| ©

.

—
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Kontrollampe for Eco Logic

PYRO
ECO

pyrolytiske modeller)

Kontrollampe for Show Room

E Kontrollampe fil timer med minutteeller

Kontrollampe for pyrolyse (kun p&

Kontrollompe for tidsindsfillet

filberedning

Kontrollampe for programmeret
filberedning

Kontrollampe for ur

ﬂ Kontrollampe for barnel&s
Kontrollampe for grillspyd (kun pé&

enkelte modeller)

Kontrollampe til I&sning af lage (kun p&
pyrolysemodeller)

Niveau for opnéet temperatur
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r—ry Anvendelse

-]

Driftstilstande

Standby: Nar ingen funkfion er valgt, viser
displayet det aktuelle klokkeslaet.

ON: Nér en vilk&rlig funktion er teendt, viser
displayet de indstillede parametre sésom
temperatur, varighed og opnéelse.

Q8

Hvert tryk p& temperaturknappen under en
funktion skifter den frinvis frem gennem
filstandsparametrene i felgende
raekkefelge.

Temperotur
EVorighed af imer med minutteeller

@ Varighed af funkfion

\/Grighed af programmeret filberedning
(hvis en tidsindsfillet filberedning er valgt)

Visning af klokkeslzet

Under hver tilstand er der muligt at sendre
vaerdien ved at dreje temperaturknappen fil
haijre eller venstre. Drej knappen
kontinuerligt for af opné en hurtigere
foragelse eller reducering.



Anvendelse

Indstilling of klokkeslaet

Forste gang opparatet tages i brug, eller
efter en stremafbrydelse, viser displayet

symbo|et som blinker. For at

kunne bruge ovnen, er def nedvendigt af

indstille det aktuelle klokkeslaet.

1. Drej p& temperaturknappen for at
indstille den viste time (hold knappen
drejet for at opné en hurtigere foragelse
eller reducering).

2. Tryk p& temperaturknappen.

3. Drej p& Temperofurknoppen for at
indstille minutterne (drej knappen
kontinuerligt for at opné en hurtigere
foragelse eller reducering).

4. Tryk p& temperaturknappen for at afslutte
reguleringen.

/ Det kan vise sig nadvendigt at

& | sendre den akiuelle tid, f. eks.
grundet sommer- eller vintertid. Fra
standby-positionen holdes
temperaturknappen drejet fil hgjre
eller venstre indtil veerdien for timer

blinker.

Det er ikke muligt ot zendre
klokkeslasttet hvis apparatet er i

tilstanden ON.

Tilberedningsfunktioner

1. Tryk p& og drej funktionsknappen indtil

valg af den gnskede
filberedningsfunktion.

2. Tryk p& og drej temperaturknappen for at

sendre filberedningstemperaturen.

3. Tryk pé& funktionsknappen for af starte
den traditionelle tilberedning.

nede i mindst 3 sekunder.

Forvarmningsfase

Tilberedningen falger efter en

forvarmningsfase, som ger det muligt for
apparatet at nd tilberedningstemperaturen

hurtigere.

Denne fase angives ved at niveauet for
opndelse blinker.

Efter forvarmning lyser niveauet for
opnd&else konstant, og der akfiveres et
lydsignal, som angiver at maden kan
seettes ind i ovnrummet.

!

/ En funkfion kan afbrydes fil enhver
& | tid ved at holde funkfionsknappen

Q9
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Liste over funktioner

| ECO J@IR

Denne funktion er seerligt velegnet il
tilberedning pa en enkelt rille ved et
lavt energiforbrug.

Ideel ved filberedning af ked, fisk
og grentsager. Den anbefales ikke
fil fzdevarer, som kraever haevning.

For at opnd den sterste
energibesparelse og for af
reducere filberedningstideme,
anbefales det af indsaette
fedevarerne uden at forvarme
ovnrummet.

/ | @KO-funktion skal man undgé ot

—— | dbne lagen under tilberedningen.

Under @KO-funktion er
filberedningstidere (og en evt.
forvarmningstid) leengere.

Over/undervarme

E Varmen, som b&de kommer fra oven
og fra neden, ger dette system
velegnet il tilberedning of seerlige
typer mad. Traditionel filberedning,
ogsd kaldet stafisk, er velegnet fil
filberedning af en enkelt ret ad
gangen. Ideel il alle typer steg,
bred, feerter og iseer velegnet il
fede typer kad som gé&s og and.

Grill

Varmen, som kommer fra
grillelementet, ger det muligt at opné
virkelig gode resultater ved filberedning
afked, som skal grilles, isser kad, som
er af medium tykkelse eller tyndt, og
giver i kombination med grillspyddet,
(hvor dette er inkluderet), kadet en
ensartet, gylden farve effer endt
flberedning. Ideel fil pelser, spareribs,
bacon. Denne funktion ger det muligt
at grille store maengder mad, isser kad,
p& en ensartet made.

&

Undervarme

Varmen kommer kun nedefra og ger
def muligt at feerdigfilberede mad,
som kraever en hgjere temperatur i
bunden, uden at bruningen
pavirkes. Ideel til sade teerter eller
quicher, frugt- og marmeladetzerter,
0g pizzaer.

Statisk ventileret

Ventilatoren sikrer sammen med
fraditionel tilberedning en ensartet
filberedning, selv ved mere
komplicerede opskrifter. Ideel fil
sm&kager og kager, som kan
filberedes samfidigt pa flere
niveaver. (For filberedninger p&
flere niveauer anbefales det at
anvende 2. og 4. rille).

Ventileret grill

Luften, som ventilatoren producerer,
ger den kraftige varmebalge fra
grillen blidere, og ger det muligt at
grille selv tykke produkter p&
optimal vis. Ideel il store
udskaeringer af ked (f. eks.
svineforskank).
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Timer

Ventileret bundvarme

Ved at kombinere ventilatoren og Denne funktion afbryder ikke

[ J
kun bundvarmen er det muligf, 1 tilberedningen, men aktiverer kun
afkorte tilberedningen. Dette system alarmen.

anbefales fil sterilisering eller il

feerdiggerelse cf filoeredning of e | Minuttzelleren kan aktiveres bade i

madvarer, som allerede er tilberedt 1 ilberedningsf .

. . ilberedningsfasen, og nar
filstraekkeligt p& overfladen, men , :

Q. . apparatet er i standby-tilstand.
ikke indvendigt, og som derfor har

brug for en moderat overvarme.
Ideel til alle typer mad.

1. Tryk p& temperaturknappen én gang (2
gange hvis man allerede er i
filberedningsfasen). P& displayet vises

blinker.

Varmluft fallene ,’:”—”—”—,' og kontrollampen E
Ved kombinationen aof ventilatoren —a—a=

og varmluftelementet (indbygget i
ovnrummets bagvaeg), er det muligt
at tilberede forskellige madvarer pé&
flere plader, hvis de skal tilberedes
ved samme temperatur og
fremgangsmade. Cirkulationen af
varm luft sikrer en gjeblikkelig og
ensartef varmefordeling. Det er .
eks. muligt samtidigt at tilberede fisk,

grentsager og smakager (pd flere 2. Drej temperaturknappen for at sendre
riller), uden af smag og duft varigheden (fra 1 minut til 4 timer). Efter
blandes.

nogle sekunder stopper kontrollampen E

med at blinke, og nedtzellingen

Turbo b d
egynder.
Kombinationen af ventileret og 3 Veslae d kede funkiion i
=] irqditionel tilberedning ger det - Veelge den anskede funkfion f

muligt szerlig hurtigt og effekiivt at tilberedningen og vent pd, at lydsignalet
filberede forskellig mad pé flere ger brugeren opmaerksom pd, at fiden er

plader uden sammenblanding af gaet. Kontrollampen E blinker.
duft og smag. Ideel il store

maengder mad, som kraever en

kraftig tilberedning.
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4. For at deaktivere lydsignalet skal man
trykke p& og dreje en af de to knapper.

5. For at vaelge en yderligere minuttaeller,
skal man dreje temperaturknappen.

4

For at fieme timeren med
minuttaeller skal man indstille
vaerdien til nul

Tidsindstillet tilberedning

1

1

Med tidsindstillet tilberedning
menes den funkfion, som ger det
muligt af sfarte og afslutte en
tilberedning efter et bestemt

tidsrum, som brugeren har indsfillet.

Akiivering af en fidsindstillet
filberedning annullerer en eventuel
tidligere indstilling af timer med
minutteelling.

1. Efter valg af en funktion og en
tilberedningstemperatur, skal man trykke
fre gange pé& temperaturknappen. P&

displayet vises tallene DDDD og

kontrollampen @ blinker.

~)

2. Drej temperaturknappen til hgjre eller
venstre for at indstille
filberedningsvarigheden fra 00:01 fil
12:59. Drej knappen kontinuerligt for at
opnd en hurtigere foragelse eller
reducering.

0 }iS

%

L :—”——"OC BI

3. Nogle sekunder efter valget af den

onskede varighed vil kontrollampen @

holde op med at blinke og den
tidsindstillede tilberedning starter.

For at forleenge tilberedningen
manuelt skal man igen trykke pd
temperaturknappen. Ovnen
genoptager sin normale funktion
med de tidligere valgte
tilberedningsindstillinger.

4. Ved endt ilberedning vises teksfen

St D,:' pa displayet, og der lyder

et lydsignal.




Anvendelse '—2)

5. For at deaktivere lydsignalet skal man
trykke pé eller dreje en af de to knapper
eller &bne lagen.

/ For at deaktivere lydsignalet og

& | veelge en yderligere tidsindstillet
tilberedning, skal man dreje
temperaturknappen fil hejre.

/ For at deaktivere lydsignalet og
& | veelge en anden

—! tilberedningsfunktion, skal man

dreje funkfionsknappen fil hajre
eller venstre.

/ Hold funktionsknappen nede for at
— | slukke apparatet.

A ndring af indstillede data under
tidsindstillet tilberedning

Det er muligt at sendre varigheden af
fidsindstillet filberedning, mens
filberedningen er i gang:

1. Naér kontrollampen @ lyser konstant og
apparatet er i filberedningsfasen, skal
man trykke to gange pé&
temperaturknappen. Kontrollampen @
begynder af blinke.

2. Ved at dreje temperaturknappen il hajre
eller venstre er det muligt ot sendre den

tidligere indsfillede
filberedningsvarighed.

Programmeret tilberedning

e | Med programmeret tilberedning
1 menes den funkfion, som ger det
muligt af afslutte en tilberedning
automatisk p& et bestemt tidspunkt,
som brugeren har indsfillet,
hvorefter apparatet slukker
automatisk.

()

1. Efter valg af en funktion og en
tilberedningstemperatur, skal man trykke
fre gange pé& temperaturknappen. P&

displayet vises tallene DDDD og

kontrollampen @ blinker.

2. Drej knappen il hejre eller venstre for at

indsfille tilberedningsvarigheden fra
00:01 il 12:59. Drej knappen
kontinuerligt for at opné en hurtig
foragelse eller reducering.
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3. Tryk p& temperaturknappen en fierde 5. Ved endt tilberedning vises teksten
gang. Kontrollampen blinker. Drej St C',:' pd displayet, og der lyder
knoppen il hejre eller venstre for at et lydsignal.

indstille tilberedningens sluttidspunkt.
4. Efter nogle sekunder holder

kontrollamperne @ og op med at

blinke. Apparatet venter p& det

programmerede starttidspunk.

6. For at deaktivere lydsignalet skal man
frykke pa eller dreje en af de to knapper
eller abne lagen.

/ Hold funktionsknappen nede for at

— | slukke apparatet.

For at forleenge tilberedningen
& | manuelt skal man igen trykke pé& o | Afsikkerhedsarsager er det ikke
— temperaturknappen. Ovnen 1 muligt kun at indstille tidspunktet for

genoptager sin normale funktion afslutning af tilberedningen, uden
med de fidligere valgte ogsd at indstille varigheden.
tilberedningsindstillinger.

Under tidsindstillet tilberedning
fremskyndes teendingen af ovnen
med 10 minutter fir at gere det
muligt for apparatet at né den
nadvendige temperatur for
tilberedningen (forvarmning].

el o
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Andring aof indstillede data under
programmeret tilberedning

/ Efter at have sendret varigheden af

£ | tilberedningen er det nedvendigt
af genindstille tidspunktet for
tilberedningens afslutning.

Det er muligt at sendre varigheden af
programmeret tilberedning, mens
filberedningen er i gang:

1. Nér kontrollamperne @ og lyser

konstant, og apparatet venter pd at
starte filberedningen, skal man trykke p&
temperaturknappen to gange.

Kontrollampen @ begynder af blinke.

2. Ved at dreje temperaturknappen til hgjre
eller venstre er det muligt ot sendre den
fidligere indstillede
filberedningsvarighed.

3. Tryk igen pd temperaturknappen.

Kontrollampen @ slukker og

kontrollampen begynder at blinke.

P& displayet vises tidspunktet for
filberedningens afslutning.

4. Drej temperaturknappen fil hgjre eller
venstre for at udsaette filberedningens
sluttidspunkt.

5. Efter nogle sekunder holder

kontrollamperne @ og op med at

blinke og den programmerede
filberedning fortsaetter funktionen med de
nye indsfillinger.

3

3.6 Gode rad il tilberedningen

Generelle rad

* Brug en ventileret funkfion for af opné& en
ensartet filberedning pd flere niveauer.

* Det er ikke muligt at reducere
filberedningstiden ved at haeve
temperaturen (maden kan veere meget
bagt/stegt udenpd og for lidt
indvendigt).

* For samme vaegt kraever kad, som er
skaret i mindre stykker, kortere
tilberedningstid end hele stykket.

Ré&d om tilberedning af ked

* Tilberedningstiden varierer afhaengigt af
tykkelsen, af madens kvalitet og af
personlig smag.

* Brug et stegetermometer ved
filberedning af stege, eller tryk ganske let
pa stegen med en ske. Hvis den er hard,
er den klar, ellers skal den stege nogle
minutter endnu.

Ré&d om tilberedning med grill

* Stegning af ked kan foretages sével ved
indsaettelse i kold ovn som ved forvarmet
ovn, hvis man ensker at sendre
filberedningens effekt.

* Ved ventileret grillfunktion anbefales det
af forvarme ovnrummet inden stegningen.

* Det anbefales at placere maden midt pé&
risten.
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Ré&d om tilberedning af kager og
smakager

Det er bedst at bruge marke
metalbageforme, da disse opsuger
varmen bedre.

Temperaturen og
filberedningsvarigheden afhaenger aof
dejens kvalitet og konsistens.

| filfelde of filberedning pé flere
niveaver, skal fadevarerne helst placeres
pé 2. og 4. raekke, tilberedningstiden
skal @ges med nogle minutter, og man
skal udelukkende bruge varmluft.

For at se om kagen er bagt indvendig:
Stik en tandstik ned i kagens hajeste
punkt ved endttilberedning. Hvis der ikke
sidder dej p& tandstikkeren, er kagen
bagt.

Hvis kagen falder sammen, nér den
tages ud af ovnen, skal temperaturen
ved naeste bagning saenkes med ca.
10° C, og der skal evt. vaelges en
laengere bagetid.

Tilberedningstiden for marengs skal
indsfilles ud fra sterrelsen.

R&d om optening og havning

Placér de madvarer, som skal tes op,
uden emballage i en beholder uden lag
pd ovnrummets farste rille.

Undgd at placere madvarerne oven pa
hinanden.

* Ved optening af ked skal man bruge en
rist p& anden rille, og en bradepande pa
farste rille. P& denne made kommer
maden ikke i kontakt med den opteede
vaeske.

* Frugt og brad, hvis de er delt i stykker,
kreever samme tid for at te op,
vafhaengigt af den samlede maengde og
vaegt.

¢ De mest folsomme dele kan daekkes af
selvpapir.

* Foren god haevning skal man placere
en beholder med vand i bunden aof
ovnrummet.

For energibesparelse

e Stands tilberedningen nogle minutter far
den normalt anvendte tid. Tilberedningen
fortseetter i de resterende minutter med
varmen, som er akkumuleret indvendigt i
ovnen.

* Abn ovnlagen sa lidt som muligt, s& du
undgér at varmen slipper ud.

* Hold ovnen konstant ren indvendigt.

* (Hvis til stede) Hvis pizzapladen ikke

bruges, skal den seettes ned nederst i
ovnen.
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3.7 Serlige funktioner Haevning

Optening pé tid

START

ic00

/ Ved haevefunktionen er det ikke

1. Indsaet reffen i ovnrummet. = [ muligt at sendre temperaturen.

2. Tryk p& og drej funktionsknappen for at

vaelge funktionen optening pé tid . i F|or en god Ea‘i\’r"gg skoljmond .
placere en beholder med vand i

bunden af ovnrummet.

3. Drej temperaturknappen for at indstille
varigheden (fra 1 til 99 minutter).

1. Placér den dej, der skal haeve, p& anden

4. Tryk p& temperaturknappen for at h
rille.

bekraefte den indstillede varighed.

2. Tryk pd& og drej funktionsknappen for at
Teksten START blinker. YK paogdre PP

zelge funktionen haevni . Teksten
5. Tryk p& funktionsknappen for af starfte veerge o g g ’

opteningen pa tid. STA RT blinker.

6. Ved afslutningen vises teksten 3. Tryk pd funktionsknappen for af starte

og der lyder et lydsignal. haevningen.
7. For at deaktivere lydsignalet skal man 4. Ved ofslutningen vises feksten

frykke pé eller dreje en af de to knapper St DP og der lyder et lydsignal.

eller dbne légen. 5. For at deaktivere lydsignalet skal man

8. Hold funktionsknappen nede i mindst 3 frykke pé eller dreje en af de to knapper
sekunder for at afslutte funkiionen. eller &bne lagen.

6. Hold funktionsknappen nede i mindst
3 sekunder for at afslutte funktionen.
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Sabbath funktion

[l o

Denne funktion ger det muligt at
tilberede mad under overholdelse
af dispositionerne for hviledagen i
den hebraiske religion.

Apparatet vil ved denne funkfion
felge en seerlig adfeerd:

* Tilberedningen kan fortszette i en
uendelig fid, og det er ikke
muligt af indstille nogen
fidsindstilling.

* Der udferes ingen form for
forvarmning.

* Den tilberedningstemperatur,
der kan veelges, varierer mellem

60-100° C.

* Deaktiveret lys i ovnrummet,
ethvert indgreb s&som abning af
lagen eller manuel aktivering
ved hjeelp af knappen akfiverer
ikke lyset.

* Deakfiveret indvendig ventilator.
* lys pd knapperne og
lydindikationer er deaktiverede.

/ Efter aktivering af Sabbath-
& | funktionen er det ikke muligt at
aendre nogen parametre.

Enhver handling p& knapperne vil
ikke have nogen effekt; kun
funktionsknappen forbliver aktiv, s&
man kan slukke apparatet.

1. Tryk p& og drej funktionsknappen for at

vaelge Sabbath-funkfionen .

2. Tryk p& og drej temperaturknappen for af
sendre temperaturen pd funkfionen.

3. Tryk p& temperaturknappen for af
bekreefte den indstillede temperatur.

Teksten STA RT blinker.

4. Tryk p& funktionsknappen for af sfarte

Sabbath-funktionen.

5. Hold funktionsknappen nede i mindst

3 sekunder for at afslutte funktionen.
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Optening pr. vagt

e | Denne funkiion ger det muligt at
1 opte madvarerne p& baggrund af
vaegt og af den type madvarer,
der skal optes.

1. Indsaet reften i ovnrummet.

2. Tryk p& og drej funktionsknappen for at
vaelge optening pr. veegt som angives

ved feksten og af
symboleme for reften EZE W g W N

som lyser.

3. Tryk p& funktionsknappen for at bekraefte
opteningen pr. vaegt.

4. Drej p& funktionsknappen for at vaelge
den type fedevare, der skal optes.

6. Tryk pd funktionsknappen for at bekrasfte

7. Ved afslutingen vises teksten

8.

3

. Drej p& temperaturknappen for at vaelge

vaegten (i gram), p& den fedevare, der
skal optes.

parametrene og starte optaningen.

()

og der lyder et lydsignal.

For at deaktivere lydsignalet skal man
frykke p& eller dreje en af de to knapper
eller &bne lagen.

. Hold funktionsknappen nede i mindst

3 sekunder for at afslutte funktionen.

Forindstillede parametre

dE Type V(a; )gt (n;I'ii:l)*
0l Ked 500 120
02 KW Fisk 300 | 55
03 Frugt | 300 | 35
04 Bred | 300 | 25

* Opteningstiderne kan variere afhaengigt

af formen og dimensionerne p& den

madvare, der skal optes.



3.8 Automatiske programmer

De automatiske tilberedningsfunktioner er
opdelt efter type og de retter, der skal
filberedes.

1.

Tryk pé og drej funkfionsknappen for at
veelge tilberedning med automatiske
programmer som angives ved teksten

og af symboleme for retten

som lyser.

2. Tryk p& funktionsknappen for at bekraefte

tilberedning med automatiske
programmer.

. Drej pé funkfionsknappen for at vaelge

det foretrukne program (se Tabel over
automatiske programmer).

. Drej temperaturknappen for af vaelge

vaegten (i gram), p& den fedevare, der
skal tilberedes.

Anvendelse

5. Ved endt opvarmning blinker teksten

STA RT Indsaet den ret, der skal

filberedes, og tryk pé& funklionsknappen
for at starte tilberedningen.

6. Ved afslutningen vises teksten

og der lyder et lydsignal.

7. For at deaktivere lydsignalet skal man

trykke pé eller dreje en af de to knapper
eller abne lagen.

8. Hold funktionsknappen nede i mindst

3 sekunder for at afslutte funktionen.

/ Under de automatiske
&7 | programmer er det muligt at

indstille en programmeret
filberedning.

/ En funktion kan afbrydes fil enhver
& | tid ved at holde funkfionsknappen

nede i mindst 3 sekunder.




Anvendelse

Tabel over automatiske programmer

KQD (01 - 05)

Pr Undertype Vgt Niveau
(g)

01 Roastbeef (medium) 1300 2

02 Svinekam 800 2

03 Lam (medium) 2000 2

04 Kalv 1000 2

05 Stegt kylling (hel) 1000 2

A" WFISK (06 - 07)

Pr Undertype Vgt Niveau
(g)
06 Frisk fisk (hel) 500 2
07 Frosset fisk 600 2

GRDNTSAGER (08 - 10)

Pr Undertype Vgt Niveau
(9)

08 Blandede, grillede 500 4

09 Ristede 1000 2

10 Stegte kartofler 1000 2

Temperatur

(°C)

200

Funktion

Temperatur
(°C)

160
160

Funktion

Temperatur

(°C)

i 250
200

200

Funktion

3

Tid

(minutter)

56
88
105
80

80

Tid

(minutter)

35

50

Tid

(minutter)
15+8 1)
33

30

' Ved filberedning med grill anbefales det at stege fadevareme pé begge sider i henhold
fil iderne angivet i tabellen. Den laengste af de angivne tider henviser altid fil den ferste side

som grilles med sfart fra den rd fedevare.

()
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Veegt . : Temperatur Tid
Pr Undertype (9) Niveau  Funkfion (°C) (minutter)

11 Smakager 500 2 160 23
12 Muffins 500 2 160 2]

13 Teerte 1000 2 : 170 43

BRAD - PIZZA - PASTA (14 -20)

Pr Undertype V(a;)gt Niveau Funktion Tem(gcér)otur (mi.r:iudﬁer)
14 Haevet bred (bradformet] 1000 2 200 27
15 Deep pan pizza 1000 2 w 280 12
16 Stenovnsbagt pizza 500 1* 03 280 7
17 Ovnbagt pasta 2000 1 : 220 35
18 Lasagne 2000 | : 230 40
19 Paella 500 2 o 190 25
20 Quiche lorraine 1000 1 : 200 40

) Stenen skal leegges ind i bunden af ovnen. Frossen pizza bagt pa stenen krasver ikke
forskellige tilberedningstider afhaengigt af vaegten.

/ Tiderne angivet i tabellen omfatter
& | ikke foropvarmning, og de
henviser il tilberedning of hele
stykker. Safremt fedevaren skaeres
i mindre stykker, reduceres
filberedningstiden.
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3.9 Sekundaer menu Barnesikringstilstand:

Apparatet er forsynet med en gemt Denne funktion fér apparatet il automatisk
undermenu, som giver brugeren mulighed af l&se befieningsknapperne efter ét minuts
for af: normal funkfion uden noget indgreb fra
 Akiivere eller deaktivere Barnelds. brugerens side.

* Aktivere eller deaktivere Show Room-
filstanden (som deaktiverer alle
opvarmningsfunkfioner, og kun saetter
kontrolpanelet i funkfion).

o Aktiver eller deaktiver Laveffeki-tilstanden
(Eco-Logic.

o Aktivere eller deaktivere Holde varm-
filstanden (Keep Warm).

* Aktivere eller deaktivere tidsindstillingen
af ovnlyset (Eco Light).

Med apparatet i standby-tilstand

1. Teend for lampen inden i ovnen ved at
dreje hurtigt p& temperaturknappen.

2. Tryk pé og hold temperaturknappen Den normale funktion vises ved teending af

nede i mindst 5 sekunder.
kontrollampen ﬂ

3. Drej temperaturknappen til hgjre eller
venstre for at sendre indstillingen (ON/
OFF).

4. Tryk p& temperaturknappen for at gé&
videre il den efterfalgende indstilling.
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For at frakoble I&semekanismen midlertidigt  Show Room-tilstand (kun ved udstilling):
under en tilberedning skal man holde
temperaturknappen nede i 5 sekunder. Efter
et minut fra seneste indstilling akfiveres
l&semekanismen pé& ny.

Ved akfivering af denne filstand deaktiverer
ovnen alle varmeelementer, mens
befieningspanelet forbliver akfivt.

/ S&fremt der bliver stillet p&

& | knapperne, viser displayet i to

— sekunder teksten b,’_ Cll':

/ Det er ogsé med akfiv barnelds
& | muligt at slukke apparatet
— ojeblikkeligt ved at trykke p& For at anvende apparatet normalt, skal
funktionsknappen i 3 sekunder. denne funktion indstilles p& OFF.

e | Hvis funktionen er akfiv, teendes

1 kontrollampen pé displayet .




Anvendelse '—2)

Laveffekt-tilstand (Eco-logic) Holde varm-funktion

Ved akfivering of denne filstand begraenser  Denne funktionalitet ger det ved endt

ovnen den anvendte effekt. filberedning med indsfillet varighed (hvis

Egnet, hvis man vil anvende flere denne ikke afbrydes manuelt) muligt for
husholdningsapparater samtidigt. apparatet af holde den nefop filberedte g
HI: normal effekt mad varm (ved lave temperaturer), i ef

fidsrum pé& ca. 1 fime.

LO: lav effekt.

filstanden kan tiderne for
foropvarmning og filberedning
blive forlaenget.

/ Ved akfivering of laveffeki-

o | Hvis funktionen er akfiv, teendes

1 kontrollampen pd displayet .




r—ry Anvendelse

-]

Funktionalitet for tidsindstilling af ovnlys ~ 3.10 Brug af opbevaringsrummet

For en starre energibesparelse deaktiveres ~ Forneden pé komfuret findes
ovnlyset automatisk et minut efter starten of ~ opbevaringsrummet, til nytlig opbevaring af
filberedningen. gryder eller metalgenstande, som er

nedvendige for brugen af apparatet.

1. For at dbne opbevaringsrummet skal
man trykke let p& den venstre side af

':‘ m lagen, indtil man harer et klik.

L ICH ]
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For at hindre at apparatet deakfiverer

. . A
ovnlyset automatisk efter et minut, skal man
indstille denne funktionalitet il OFF. | .

2. Slip forsigtigt lagen pé
opbevaringsrummet.

/ Den manuelle styring af teending/
&7 | slukning er altid tilgaengelig, ved at
man drejer temperaturknappen fil 3. For atlukke opbevaringsrummet igen skal
heijre i begge indsfillinger. man lefte l&gen, indfil man herer ef klik.




4 Rengering og vedligeholdelse  Rengering of kogepladen

1. Kom et rengeringsmiddel, som ikke
ridser, p& en fugtig klud, og ter
overfladen af.

2. Skyl grundigt.

4.1 Bemaerkninger

3. Tor efter med en blad klud eller en

mikrofiberklud.

Rengering af ristene pa kogepladen,

braenderdzkslerne og matrikkerne

1. Fiemn delene fra kogepladen.

2. Vask med lunkent vand og et slibefrit
rengeringsmiddel. Fiern alle skorper
grundigt.

3. Ter grundigt efter med en blad klud eller
en mikrofiberklud.

4. Szet delene tilbage p& kogepladen.

4.2 Rengering af apparatet

Gode rad til rengering af kogeplader

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengeres regelmaessigt, hver gang de har
vaeret brugt, men ferst efter de er afkalet.



Rengering af teendrerene og
termoelementerne

* Om nedvendigt rengeres teendrarene

og termoelementerne med en fugtig klud.

* Hvis der sidder terre skorper tilbage, skal
de fiernes med en tandstikker eller en
nal.

Rengering af ovnrummet

For af vedligeholde ovnrummet bar det
rengeres jeevnligt, efter det er afkalet.

Undgé at lade madrester terre inde i

ovnrummet, da det kan edelsegge emaljen.

Tag alle udtagelige dele ud fer hver
rengering.
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For at lette rengeringen anbefales det af
afmontere:

* lagen;
* stgfferammerne fil riste /bradepander;

* de evt. udiraekkelige skinner;

* taetningen.

4.3 Afmontering aof ovnlagen

For at lette rengeringen anbefales det af

fierne ovnlégen og placere den pé et

viskestykke.

For at tage ovnlagen af, skal du gere som

felger:

1. Abn légen helt, og indsaet to sma stifter i
hullerne p& haengslerne, som er angivet
pé& figuren.




Rengering og vedligeholdelse ﬂ

2. Hold pé& lagen p& begge sider med Afmontering af de indvendige ruder
begge haender, laft den opad i en vinkel

For at lette rengeringen kan man afmontere
pa ca. 30°, og fraek den ud.

de indvendige ruder, der udger l&gen.

EJ 1. Traek forsigtigt den indvendige rude

opad pé den bagerste del ved at
folge bevaegelsen, som er angivet med
pilene (1).

()

1z

3. For genmontering af ldgen indsaettes
haengslerne i de tilharende dbninger pa
ovnen, mens man sikrer sig at lejerne A

filsluttes helt til dbningerne. Lagen

seenkes nedad, og nar den er p& plads 2. Trask oler.w indvendige r.uole af den
fiernes de smd stifter fra hullerne i forreste liste (2) for at fieme den fra

haengslerne. lagen.

4.4 Rengering af ovnlagens ruder

Vi anbefaler, at ovnl&gens ruder altid
holdes rene. Brug sugende kakkenrulle.
Hvis snavset p& ruderne sidder godt fast,
skal disse renses med en fugtig svamp og et
almindeligt rengeringsmiddel.




3. Tag mellemruden af ved at lgfte den
opad.

P& modellen med pyrolyse findes
— | der 2 mellemruder.

4. Renger den udvendige rude og de som
blev afmonteret fer. Brug sugende
kekkenrulle. Hvis snavset p& rudeme
sidder godt fast, skal disse renses med
en fugtig svamp og et neutralt
rengeringsmiddel.

5. Efter endt rengering indsaettes
mellemruden i det filharende leje i lagen.

6. For at saette den indvendige rude p&
plads, skal man indszette den overste del
i listen p& l&gen og péhaefte de 2
bagerste tapper i deres lejer ved hjzelp
af et let fryk.

Rengering og vedligeholdelse

Afmontering af stetterammerne til riste/
bradepander

Afmonteringen af statterammerne fil riste /
bradepander ger det endnu leftere at
rengere sidevaeggene.

For at afmontere statterammerne:

e Traek rammen mod det indvendige af
ovnrummet, s& den kobles fra
feestningen A, og traek den derefter ud
af lejerne bag pa B.

* Ved endt rengering genfages de ovenfor
beskrevne indgreb for genmontering af
stotterammenmne fil riste/bradepander.



Rengering og vedligeholdelse ﬂ

Manuel deaktivering af grebet til lasning 1. Skub grebet il l&sning af lagen fil hajre
af lagen (kun pé pyrolytiske modeller) indtil det standser.

Ukorrekt anvendelse
Fare for forbraendinger
(&)

* De felgende indgreb skal altid udferes,

nér apparatet er afkelet og slukket.
* Forseg aldrig at deaktivere gebet il é
(S

lasning af lagen manuelt under pyrolyse

Grebet fil 1&sning af légen findes i den

farste &bning il venstre under

betieningspanelef, pa den everste del of (set ovenfra)
ovnens front.

2. Slip forsigtigt grebet il [&sning af lagen.

Mekanismens fieder serger for at bringe

’&% grebet il lagens lasning i deaktiveret
position.
\ For at undgé af beskadige mekanismen, mé&
man aldrig forsege at deaktivere grebet fil
% l&sning af légen ved at skubbe det kraftigt il

venstre.

Under normale rengaringsfunktioner kan
det ske, at man utilsigtet aktiverer grebet il
lasning af lagen.

-y,
<m <

aktiveret greb til lasning af légen (set ovenfra)

(set ovenfra)



Rengering af den gverste del (undtaget 4.5 Vapor Clean (kun pé enkelte

pé pyrolyse-modeller) modeller)

Ovnrummet er forsynet med en

vippemodsfand, som ger det nemmere at

rengere den overste del.

1. Left den @verste modstand let og drej
stoppene 90° for at frigere modstanden.

2. Seenk modstanden forsigtigt indtil den
standser.

Indledende indgreb

For start af funktionen Vapor Clean:

* Fjern alt tilbeher inde i ovnrummet.

* Fjern stetterammerne fil riste /
bradepander.

* Fjern de evt. udtraskkelige skinner.
o Luklagen.

3. Ved endt rengering saeffes modstanden
pé& plads, og stoppene drejes for at
haegte den pa.
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Rengering og vedligeholdelse ﬂ

* Heeld ca. 40 cl vand p& bradepanden.  Indstilling af funktionen Vapor Clean

Serg for, at det ikke laber ud over

fordybningen. e | Hvis den indvendige temperatur er
1 over den indsfillede fil

rengeringscyklussen Vapor Clean,

standser cyklussen omg&ende, og

displayet vil vise teksten

w. Lad apparatet kale
aof far den assisterede

rengeringsfunkfion akfiveres.

()

1. Tryk p& og drej funktionsknappen for at

vaelge funktionen Vapor Clean m

Rengeringscyklussens varighed og
temperatur vises pd displayet.

%

* Spray en oplasning af vand og " ,"' ".' "H
opvaskemiddel ind i ovnrummet med en o =
forstever. Ret strélen mod sidevaeggene, "ﬂ, )°C
opad, nedad og mod afskeermningen. U

e | Parametrene varighed og
1 temperatur kan ikke sendres af
brugeren.

2. Tryk pd funktionsknappen for at starte
den automatiske rengaringscyklus.

* Luk lagen.

/ Det anbefales at udfere maksimalt
— [ 20 tryk.




Programmeret Vapor Clean

lige som ved normale
filberedningsfunktioner, er det med Vapor
Clean ogsa muligt ot indstille et tidspunkt for
afslutning af funktionen.

1. Efter valg af funktionen Vapor Clean skal
du trykke pa& temperaturknappen.

Kontrollampen begynder at blinke.

P& displayet vises tidspunktet for
funktionens afslutning.
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2. Drej temperaturknappen til hejre eller
vensire for at udsaette tilberedningens
sluttidspunkt.

3. Tryk p& temperaturknappen for at
bekraefte tidspunktet for afslutning af
funktionen.

4. Tryk pé funktionsknappen. Apparatet
venter p& det programmerede
starttidspunkt.

Rengering og vedligeholdelse

Afslutning af Vapor Clean
rengoringscyklus

Ved afslutningen vises teksten Sf: ,:,’:'

og der lyder et lydsignal.

1. For at deakfivere lydsignalet skal man
trykke p& eller dreje en af de to knapper
eller &bne lagen.

2. Hold funktionsknappen nede i mindst
3 sekunder for af afslutte funkfionen.

3. Abn lagen, og after det mindre
genstridige snavs med en mikrofiberklud.

4. P& mere genstridige skorper skal du
bruge en slibefri svamp med
messingfréde.

5. I tilfeelde of fedtrester er det muligt at
anvende saerlige produkter fil rengering
af ovne.

6. Fiern det overskydende vand inde i
ovnrummet.

For en bedre hygiejne og for at undgé at
madvarerne f&r en ubehagelig lugt, skal
man udfere en tarring af ovnrummet ved
hizelp af en ventilationsfunktion p& 160 °Ci
ca. 10 minutter.

/ Det anbefales at bruge
& | gummihandsker under disse

— indgreb.

/ For at lette den manuelle rengering
& | af de dele, som er mest vanskelige
— at n&, anbefales det af afmontere
lagen.




Rengering og vedligeholdelse

4.6 Pyrolyse (kun pa enkelte
modeller)

e | Pyrolyse er en metode fil

1 automatisk rengering ved hej
femperatur, som fremmer
oplesningen af snavs. Takket vaere
denne metode er det szerlig nemt
at rense ovnrummet indvendigt.

Ukorrekt anvendelse
Risiko for skader pé overfladerne

* Fjern madrester eller spildt mad fra
tidligere tilberedninger fra ovnrummet.

Indledende indgreb

For start af pyrolysen:

* Renger den indvendige rude i henhold til
de normale rengeringsanvisninger.

* Ved mere vanskeligt snavs sprayes med
et produkt fil rengering af ovne pd ruden
(vaer opmaerksom p& anvisningeme pé
produktet); lad det virke i 60 minutter,
skyl herefter, og ter ruden med
kekkenrulle eller en mikrofiberklud.

* Fjern alt tilbeher inde i ovnrummet.

* Fjern statterammerne til riste/
bradepander.

* Fjern de evt. udiraekkelige skinner.

o Luk lagen.

1. Veelg ved hjgelp af funkiionsknappen en of

rengeringsfunkiioneme JRA eller PEYCROO

2. Drej temperaturknappen fil hajre eller
vensire for at indstille varigheden af
rengaringscyklussen fra ef minimum pé&
2 timer til et maksimum p& 3 timer

(undtaget ved funktionen P&:ROO hvis

varighed er fastsat il en vaerdi af
120 minutter).

Indstilling of pyrolyse

()

3. Tryk p& temperaturknappen for at starte
pyrolysen.

/ Anbefalet varighed af pyrolyse:
= |« Lidt snavset: 2 timer.
e Middel snavset: 2 1/2 time.

* Meget snavset: 3 fimer.

Pyrolyse

1. P& displayet vises teksten 8 eller PEYCFE)O

og den resterende tid for at angive, at
apparatet udferer den automatiske
pyrolysecyklus.



2. 2 minutter efter pyrolysens start blokeres
lagen (kontrollampen for l&sning af

lagen teendes) af en enhed som

hindrer ethvert forsag p& &bning.

Indstilling of programmeret pyrolyse

3. Ved endt pyrolyse forbliver l&gen l&st Tidspunktet for pyrolysens start kan

programmeres lige som de andre

indtfil temperaturen inde i ovnrummet
P filberedningsfunktioner.

vender filbage fil et sikkert niveau. Vent
p& at ovnrummet afkgles, og opsaml
resterne inde i ovnen med en fugtig

mikrofiberklud.

1. Efter valg aof pyrolysevarighed skal du
trykke pé& temperaturknappen. P&
displayet vises den aktuelle tid og

kontrollampen teendes.

. Drej temperaturknappen til hajre eller
venstre for at indstille det tidspunkt, hvor
du gnsker at afslutte pyrolysen.

N

w

. Efter nogle f& sekunder lyser

kontrollamperne og konstant,

og apparatet venter pd af nd det
indstillede tidspunkt for start af
rengaringscyklussen.
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4.7 Serlig vedligeholdelse 4. Traek paeren ud og fiern den.

Udskiftning af pzeren til ovnlyset

-

1. Fiern alt tilbeher inde i ovnrummet.

2. Fiern stetterammerne fil riste/ 5. Seeten ny lampe i.
bradepander. 6. Genmontér daekslet. Lad formpresningen
3. Fiern lampens lag ved hjzelp af et vaerkio inde i ruden (A) vende ud mod lagen.

(for eksempel en skruetraekker).

7. Tryk laget i bund, s& det slutter helt teet il
fatningen.

|
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Afmontering og montering af
teetningslisten (undtaget pa pyrolyse-
modeller)

Afmontering af taetning:

* Friger krogene i de 4 hjgmer og i
midten, og traek teetningslisten udad.

Montering of taetning:
* Haegt krogene pd de 4 hjgrmer og i
midten af taetningslisten.

Gode rad til vedligeholdelse af
teetningen

Teetningen skal vaere blad og elastisk.

* For at holde teetningslisten ren bruges en
svamp, som ikke ridser, og der vaskes
med lunkent vand.

Rengering og vedligeholdelse

Hvad bgr man gare hvis...

Apparatet virker ikke:

* Afbryderen er defekt: Kontrollér i
sikringsboksen og at afbryderen er i
orden.

* Fald i effekt: Kontrollér at apparatets
kontrollamper virker.

Gasblusset taendes ikke:

* Faldieffekteller fugtitaendrerene: Taend
gasblusset med en lighter eller en
taendstik.

Ovnen varmer ikke op:

o Defekt sikring: Konfrollér og udskift om
nedvendigt afbryderen.

* Funklionsknappen er ikke indsfillet: Indsfil
funktionsknappen.

* Kontrollér om tilstanden “show room” er
indstillet, (for yderligere detaljer, se afsnit
"Sekundaer menu”).

Alle de tilberedte retter i ovnrummet

breender pé i labet af kort tid:

* Defekt termostat: Kontakt det
autoriserede servicecenter

Ruden i l&gen tildugges, nér ovnen er

varm:

* Helt normal adfserd som skyldes
temperaturforskelle: Dette har ingen
effekt p& ovnens ydelse.



Rengering og vedligeholdelse ﬂ

Displayet er helt slukket: (kun pé& pyrolytiske modeller) Efter den

* Konfroller siramforsyningen. automatiske rengeringscyklus (pyrolyse),

e Konirollér om en eventuel flerpolet er det ikke muligt at vaelge en funktion:

afbryder oven pé apparatets * Kontrollér om derlasen il ldgen er
stromforsyningslinje stér p& "On”". frakoblet. Hvis ikke, er apparatet forsynet g

med en beskyttelse, som ikke gor det
muligt at vaelge en funktion, s& leenge
derlasen er aktiv. Det skyldes, at der inde
i ovnrummet stadig er hgje temperaturer,
som ikke ger nogen tilberedning mulig.

Betjeningsknapperne reagerer ikke:

* Kontrollér om tilstanden "Barnelds” er
indstillet, (for yderligere detaljer, se afsnit
"Sekundaer menu”).

Tilberedningstiderne er hgjere end de,

som er angivet i tabellen: / Hvis problemet ikke er last, eller

* Kontrollér om filstanden “Laveffekt (Eco- &7 | hvis der er andre typer fejl, ber
logic)” er indstillet, (for yderligere — man kontakte det lokale
defalier, se afsnit “Sekundaer menu”). kundeservicecenter.

P& displayet vises teksten "ERR4": Safremt der vi dre ERR
e Dorlésen har ke haedtet sig korrekt o &fremt der vises andre ERRx-
orlasen har ikke haegtet sig korrekt p& _/ ieddlke

lagen, hvilket kan skyldes, at lagen er =

blevet abnet ved en fejltagelse under skriv fejlmeddelelsen, indstillet
akfivering af funktionen. Sluk og taend funktion og temperatur ned og
apparatet og vent ef par minutter, fer en kontakt den lokale tekniske
rengeringscyklus vaelges igen. kundeservice.

Hvis lagen dbnes under en ventileret

funktion, vil ventilatoren stoppe:

* Dette er ikke en fejl, produktet fungerer
som det skal. Det nyttigt, nér man skal
kigge til maden under tilberedningen, for
at undgd, at store maengder varme
slipper ud af ovnen. Nér légen lukkes vil
ventilatoren starte sin funkfion igen.



5 Installation

5.1 Gastilslutning

Generelle informationer

Tilslutningen til gasnettet kan udferes ved
hiselp af et ubrudt, fleksibelt stélrer under
overholdelse of forskrifterne, som er fastlagt
of de gaeldende standarder. For funktion
med andre gastyper, henvises til kapitel
"5.2 Tilpasning fil forskellige gastyper”.
Indgangssamlestykket for gassen er med

12" gevind til udendarsgas (ISO 228-1).
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Tilslutning med gummislange

Konfrollér, at alle nedenst&ende befingelser
er opfyldt:

* Atslangen er fastgjort fil slangeholderen

med sikkerhedsspaendband;

* at slangen pé intet tidspunkt kommer i
kontakt med varme flader (maks. 50 °C):

* atslangen ikke fraekkes eller klemmes
sammen og ikke er bajet for meget, eller
har indsnaevringer;

* at slangen ikke kommer i kontakt med
skarpe dele eller kanter;

* hvis slangen ikke er helt taet, og hvis der
slipper gas ud fra den, skal man ikke
forsege at reparere den, men udskifte
den med en ny.

* kontrollér, af slangens udlabsdato, som
er preeget p& den, ikke er overskredet.

v

Udfer tilslutningen fil gasnettet ved hjeelp af
en gummislange, som er i
overensstemmelse med egenskaberne, som
er angivet i de gaeldende standarder,
(kontrollér at koden for denne standard er
preeget pé slangen).

Skru omhyggeligt slangeholderen 3 p&
gastilslutningen 1 (12" 1ISO 228-1 gevind)
p& apparatet med pakningen 2 imellem.
Det er, athaengigt af diameteren pa det
anvendte gasrer, muligt ogs& at skrue
slangeholderen 4 pd& slangeholderen 3.



Efter af have strammet slangeholderen skal ~ Skru omhyggeligt samlestykket 3 fast p&
man saetfte gasreret 6 p& slangeholderen apparatets gastilsluiing 1 og altid med
og fastgere det med spaendbéndet 5 i den medfglgende pakning 2 imellem.
overensstemmelse med gaeldende
standarder.

1—

Tilslutning med bgijeligt stalrer med
bajonetsamlestykke

Udfer tilslutningen fil gasnettet ved hjeelp af
ef bajeligt stalrer med bajonetsamlestykke,
som er i overensstemmelse med B.S. 669.
Vikl isolerende materiale om gasrerets
gevind 4 og skru adapteren 3 pa. Skru
blokken p& apparatefs mobile samlestykke 1,
og saet den medfelgende pakning 2
imellem.

Tilslutning med fleksibelt stalrar

Udfer tilslutningen il gasnettet ved hjeelp af
et fleksibelt stalrar, som er i 2— —

overensstemmelse med egenskaberne, som 3 . ‘

er angivet i den geeldende standard.



Installation

Tilslutning med fleksibelt stalrer med Forlaenger til gastilslutning (kun pyrolyse-
konisk samlestykke modeller)

Udfer filslutningen til gasnettet ved hjselp af P& pyrolyse-modellerne skal man installere
et fleksibelt stélrar, som er i den medfelgende forlzenger fil
overensstemmelse med egenskaberne, som  gastilslutningen:

er angivet i den geeldende standard. 1. Lasn skruen A bag p& apparatet under
Skru omhyggeligt samlestykket 3 p& gastilslutningen.

gassamlestykket 1 (/2" 1SO 228-1 gevind] 9 Fastger den medfelgende konsol B
bag p& apparatet ved hjzelp af den
skrue A, som netop er blevet fiermet.

p& apparatet med den medfglgende
pakning 2 imellem. P&fer isolerende
materiale om samlestykkets gevind 3, og
skru derefter det bgjelige stélrer 4 pé&
samlestykket 3.

Tilslutning til flydende gas

Anvend en trykregulator, og udfer
filslutningen til gasflasken under
overholdelse af forskrifterne, som er fastsat
af de geeldende standarder.

Forsyningstrykket skal overholde veerdierne,
som er angivet i tabellen “Tabeller over
egenskaber for blus og dyser”.



3. Skru omhyggeligt samlestykket 3 fast 4. Skru samlestykket C fast p& apparatets
pd gastilsluingen 1 og altid med den gastilsluing D og altid med den
medfalgende pakning 2 imellem. medfelgende pakning 2 imellem.

5. Pafer isolerende materiale om
samlestykkets gevind C, og skru
derefter slangen E fast.



Udluftning af lokaler

Apparatet mé& kun installeres i lokaler med
permanent udlufining, som foreskrevet af de
gaeldende standarder. | lokalet hvor
apparatet er installeret, skal der kunne
stramme s& meget luft igennem, som er
pakraevet for en almindelig gasforbraending
og for den n@dvendige udlufining af samme
lokale. Rillerne fil luftindtag, som er
beskyttede af riste, skal vaere korrekt
dimensionerede ifelge de gaeldende
standarder, og anbragt, s& de ikke spaerres
heller ikke delvist.

Lokalet skal holdes tilstraekkeligt ventileret
for at fierne varmen og fugten, som
produceres under tilberedning. Det
anbefales saerligt efter laengere tids brug at
&bne et vindue eller at hasve hastigheden
pa eventuelle ventilatorer.

Udledning af forbraendingsprodukter

Udledning af forbraendingsprodukter kan
sikres ved hjeelp af emhaetter, som er sluttet
il en sikker og effektiv skorsten med naturlig
cirkulation, eller ved hjselp af tvungen
udsugning. Et effektivt udsugningssystem
kraever najagtig planlaegning af en faglig
kompetent specialist under overholdelse af
placeringer og afstande angivet af de
geeldende standarder.

Installation

Efter endt indgreb skal installateren udstede
en konformitetserklaering.

*

«®«AAAA

[60000¢

2¢ [

1 Aftraek ved hjeelp af emhaette
2 Aftraek ved mangel p& emhaette

A Aftraek i enkelf skorsten med naturlig
cirkulation

B Aftraek i enkelt skorsten med
elektroventilator

C Afraek direkte fil udvendige omgivelser
med elektroventilator p& vaeg eller rude

D Afraek direkte fil udvendige omgivelser
pd veeg

<:1 Luft

« Forbraendingsprodukter
% Elektroventilator



Installation

5.2 Tilpasning til forskellige gastyper ~ Minimumindstilling for metangas eller

Hvis der anvendes andre typer gas, skal bygas
man udskifte blussenes dyser og indsfille Taend for blusset, og saet det p& minimum.
minimumsflammen p& gashanerne. Tag knappen af gashanen, og skru

reguleringsskruen pd siden af hanens stang
(afhaengigt af modellen), indtil der opnés
1. Fiern ristene, og fiern alle matrikkerne og  en regelmaessig minimumsflamme.

Udskiftning af dyser

()

breenderdaekslerne for at f& adgang fil Montér igen knappen, og kontrollér at
bluskopperne. blussets flamme er stabil. Drej hurtigt

2. Udskift dyserne ved hjeelp of en 7 mm knappen p& maks. og derefter p& min.:
nogle ifolge den gas, der skalbruges [se ~ Flammen mé& ikke g& ud. Gentag
Tabeller over egenskaber for blus og handlingen for alle gashaneme.
dyser).

3. Placér blussene korrekt i deres lejer.



i

Minimumindstilling for flydende gas Pladsbehov
Stram skruen, som sidder ved siden of Position af gas- og elekiriske filslutninger.
hanens lille stang, helt til i urets retning. ‘ 898-mm ,
/ \
y TA )
A E
5
B r\
Smering of gashanerne \ ‘)[} D
Med tiden kan gashanerme blive sveerere at . , Y.
dreje og saette sig fast. Serg for at rengere J CHiA
dem .|no|vend|g’r og udskifte deres A 40 mm
smaringsfedt.
B 618 mm
C 124 mm
D 12 mm
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Gastyper og brugslande

[N N N N
G25.1 25 mbor [N N I A I N
- Je ]
G2.350 13 mbar e
G30/31 28/37 mbar
G30/31 30/37 mbar . °
G30/31 30/30 mbar . .

G30/31

G30/31

G110

37 mbar

8 mbar
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Tabeller over egenskaber for blus og dyser

Nominel varmeeffekt (kW) 1.0 1.8 3.0 4.2
Dysediameter (1,/100 mm) 72 97 120 145
Forkammer (praeget pa dysen) (X) (Z) (H9) (F3)
Reduceret effekt (W) 400 500 800 1200

Nominel varmeeffekt (kW) 1.1 1.8 2.9 4.2

Dysediameter (1,/100 mm) 72 Q4 110 145
Forkammer (praeget pa dysen) (X) (Z) (H8) (H3)
Reduceret effekt (W) 400 500 800 1200

Nominel varmeeffekt (kW) 1.0 1.8 3.0 4.1
Dysediameter (1,/100 mm) 77 100 134 152
Forkammer (praeget pd dysen) (F1) (Y) (F3) (F3)
Reduceret effekt (W) 400 500 800 1200

Nominel varmeeffekt (kW) 1.0 1.8 3.0 4.0
Dysediameter (1,/100 mm) 77 100 134 165
Forkammer (praeget pa dysen) (F1) (v) (F3) (H3)
Reduceret effekt (W) 400 500 800 1200

Nominel varmeeffekt (kW) 1.0 175 3.0 3.8
Dysediameter (1,/100 mm) 04 120 165 190
Forkammer (praeget pa dysen) (Y) (v) (F3) (F3)
Reduceret effekt (W) 400 500 800 1200

Nominel varmeeffekt (kW) 1.0 175 3.0 4.0

Dysediameter (1,/100 mm) 50 65 85 100
Forkammer (praeget pa dysen)

Reduceret effekt (W) 400 500 800 1300
Nominel effekt G30 (g/h) 73 127 218 291

Nominel effekt G31 (g/h) 71 125 214 286
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Nominel varmeeffekt (kW) 1.1 1.9 3.0 4.2
Dysediameter (1,/100 mm) 50 65 81 95
Forkammer (praeget pa dysen) - - - -
Reduceret effekt (W) 450 550 Q00 1500
Nominel effekt G30 (g/h) 80 138 218 305
Nominel effekt G31 (g/h) 79 136 214 300
Cliybge@eypl-tonta AU & 0 UE
Nominel varmeeffekt (kW) 1.0 1.8 3.0 4.1
Dysediameter (1/100 mm) 43 58 74 80
Forkammer (praeget pa dysen) (H2) (M) (Z) (F4)
Reduceret effekt (W) 400 500 1000 1500
Nominel effekt G30 (g/h) 73 131 218 298
Nominel effekt G31 (g/h) 71 129 214 293
I R I
Nominel varmeeffekt (kW) 1.0 175 2.8 34
Dysediameter (1/100 mm) 145 185 260 340
Forkammer (praeget pd dysen) /8 /2 /3 0190
Reduceret effekt (W) 400 500 800 1200

Dyser, som ikke medfelger, kan f&s hos de autoriserede servicecentre.
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5.3 Placering

140

Pladsbehov
C
E B E
I A I
: )
D

A Q00 mm

B 600 mm

c’ Q00 mm

D Q00 mm

E 450 mm

" Minimumsbredde p& kabinef (=A).



Installation

Generelle informationer

Apparatet kan anbringes ved vaegge,
hvoraf den ene er hgjere end
kekkenbordet, med en minimum afstand p&
X mm fra apparatets side, som vist pd figur
A og C, i henhold il installationsklasserme.
Udhaeng placeret over kakkenbordet skal
have en afstand fra dette, som minimum er
lig med Y mm. Séfremt der installeres en
emhaette over kogepladen, henvises til
instruktionsmanualen for emhaetten, for
overholdelse af den korrekte afstand.

X 150 mm

Y 750 mm

Afhaengigt af installationstypen filharer dette
apparat klasserne:

A
3.
min. X mm 2
— <
3

3

A4

OO0 OO0 0O

A - Klasse 1
(Fritstéende apparat)

A
B

3.

. =]
min. X mm _<
3

3

v

OO0 OO0 0O

B - Klasse 2, underklasse 1

(Indbygget apparat)

ww A ‘ulw

A 4

00 0000

C - Klasse 2, underklasse 1

(Indbygget apparat)

Apparatet skal installeres af en
kvalificeret tekniker og ifelge de
geeldende standarder.




Fastgerelse til muren

1. Skru fikseringspladen fil vaeggen fast bag
p& apparatet.

Placering og nivellering

* Efter at have udfert tilslutningen fil gas og
den elektriske filslutning, skal de fire
medfelgende fodstetter skrues p&
apparatet.

=
= wy

2. Justér hajden pd de 4 fodstetter.

For at opnd stabilitet er det af starste

vigtighed, af apparatet er korrekt nivelleret

p& gulvet.

o Stram eller lasn fodstatten for neden for
at nivellere og stabilisere apparatet pd
gulvet.

=
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3. Montér fastgerelsesbeslaget. 5. Tilpas bunden af fastgerelsesbeslaget
helt fil jorden, og stram skruerne for at
fastgere mélene.

6. Tag hejde for afstanden p& 50 mm fra
4. Tilpas bunden p& haengslet pa siden af apparatet il hullerne i beslaget.
fastgerelsesbeslaget med bunden af
udskaeringen pé fikseringspladen fil
muren.

»50 mm

ry




X

7. Skub beslaget p& vaeggen og indtegn Fastgerelse pa gulvet
placeringen af hullerne, der skal udbores
i muren.

Montering af frontsoklen

Frontsoklen skal altid placeres og fastgeres

korrekt p& apparatet.

1. Fiern de forreste skruer under
opbevaringsrummet ved hjselp af en
skruefraekker.

8. Efter udfersel af hullerne i vaeggen, skal
man bruge rawplugs med skruer for at
fastgere beslaget til muren.

9. Skub komfuret mod vaeggen, og indsaet
samtidigt beslaget i pladen, som er
fastgjort bag pé& apparatet.

H
)
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2. Placér frontsoklen p& den nederste del af
apparatet og filpas sidehullerne pd
frontsoklen med hullerne p& apparatets
base.

3. Fastger frontsoklen il apparatet ved
hiselp af de skruer, der blev fiernet
fidligere.

X

Montering aof sidesoklerne

Efter montering af frontsoklen kan

sidesoklerne fastgares korrekt p&

apparatet.

1. Fiern de forreste skruer under
opbevaringsrummet ved hjeelp af en
skruetraekker.

2. Placér sidesoklen p& den nederste
sidedel af apparatet, nedenunder
opbevaringsrummet.

3. Indszet klemmerne pa sidesoklen i

&bningerne pé& den bagerste del af
frontsoklen.




4. Tilpas hullet pé sidesoklen med det Montering af kantlisten
bagerste hul p& apparatets base.

Kantlisten skal altid placeres og fastgeres
korrekt p& apparatet.

1. Losn ved hjzelp of en skruetraekker de 4
skruer (A), som sidder bag pé&
kogepladen (2 pé& hver side).

2. Placer kantlisten pd& pladen.

3. Tilpas kantlistens huller (B) med skrueme (A).

==

\H/X

5. Fastger sidesoklen fil apparatet ved
hizelp af skruen, der blev fiemet fidligere.

6. Gentag fernaevnte indgreb for begge

sidesokler. /

4. Fastger kantlisten til pladen ved hjzelp of
de 4 skruer, som blev lasnet fidligere.
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5.4 Elektrisk tilslutning Apparatet kan fungere pé& felgende méder:
Pyrolytisk model

* 220-240V 1N~
1 2 3 45
[pToT° °4*|?
N

It

o

IHele

Et trepolet kabel p& 3 x 2,5 mm?2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 @
?

|?|°4*|?|°ﬁ|>

L1

=

Et firepolet kabel p& 4 x 1,5 mm2.

e 380-415V 3N~
1 2 3 4 5 @
?

[eleloloTe

Generelle informationer | U ||_2 | 3 N| _;_

Kontrollér, at egenskaberne p& det
elekriske net passer fil de data, der er
angivet pd skiltet.

Et fempolet kabel p& 5 x 1,5 mm2.

|dentifikationsskiltet med tekniske data,
serienummeret og maerkningen er synligt
placeret p& apparatet.

Skiltet ma aldrig fiernes.

Udfer jordforbindelsen med et kabel, som
er mindst 20 mm laengere end de andre.
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Adgang til klemkassen (kun pa 3. Fortszet med at installere
pyrolytiske modeller)

forsyningskablet.

For at ilslutte forsyningskablet, skal man
&bne klemkassen, som er anbragt pé
bagskaermen:

1. Fiern skruerne som fastger lagen fil
bagskaermen.

2. Drej lagen let og fiern den fra sit leje. 4. Til sidst skal man saetfte ldgen pé

bagskaermen og fastgere den med
skruemne, som blev fiemet for.
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Installation

Apparatet kan fungere pé felgende mader:

Multifunktionsmodel

* 220-240V IN™

Ettrepolet kabel pa 3 x 1,5 mm2.

e | De angivne veerdier refererer fil
1 tvaersnittet p& den indvendige
ledning.

e | Stremforsyningskablerne er

1 dimensioneret, s& de tager hgjde
for samtidighedsfaktoren (i
overensstemmelse med EN
60335-2-6 standarden).

Fast tilslutning

Udstyr forsyningslinjen med en flerpolet
afbryder i overensstemmelse med
installationsbestemmelserne.
Afbryderen skal vaere placeret pd et
leftilgaengeligt sted og i naerheden af
apparatet.

Tilslutning med stik og stikkontakt

Kontrollér, at stikket og stikkontakten er af
samme type.

Undgé brug af stikomformere, adaptere
eller stikd&ser, da disse kan forérsage
overophedning, og anordningerne kan
smelte.

5.5 Til installateren

Stikket skal vaere tilgaengeligt efter
installationen. Undgé at bukke eller
indeklemme filslutningskablet fil det
elekiriske nef.

Apparatet skal installeres ifelge
installationsskemaeme.

Forseg ikke at afdreje eller forcere
samlestykkets gevindsk&rne bgining.
Man risikerer at beskadige denne del of
apparatet, hvilket kan medfere et
bortfald af producentens garanti.

Brug vand og saebe pé& alle forbindelser
for at kontrollere for udslip of gas. BRUG
IKKE &ben ild til ot identificere eventuelle
udslip.

Teend alle blussene enkeltvis og
samtidigt for at sikre at gasventilen,
braenderen og taendingen fungerer
korrek.

Drej blussenes knapper il positionen for
minimum flamme og observer flammens

stabilitet for hver braender, enkeltvist og

alle sammen pa en gang.

Safremt apparatet ikke fungerer korrekt
efter udfarsel of alle kontrollerne, skal du
henvende dig il dit lokale og
autoriserede servicecenter.

Nar apparatet er installeret korrekt,

beder vi dig venligst instruere brugeren i
den korrekte anvendelsesmetode.






