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Vi rekommenderar att noga lésa denna bruksanvisning som innehéller all den information
som behdvs fér att bevara apparatens utseende och funkfion.

For mer information om produkten: www.smeg.com




Anvisningar

A

1 Anvisningar * L&t inte barn leka med

1.1 Allménna apparaten.

séikerhetsanvisningar

ASKADA PA PERSON

* Apparaten och dess &tkomliga
delar blir mycket varma vid
anvandning. Hall barn pé
avstand.

* Rorinte vid vérmeelementen i
samband med anvéndning.

e Skydda handerna med
grillvantar nar du flyttar mat inne
i ugnen.

o Forsok aldrig slacka en laga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och téck ldgan med
eff lock eller en brandfilt.

* Barn &ver 8 ar och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental forméga eller med
bristféllig erfarenhet av
anvandning av elektriska
apparater fér anvéinda denna
apparat endast under
forutsdtining att de dvervakas
eller instrueras av vuxna som
ansvarar fér deras sékerhet.

* Barn under 8 &r fé&r vistas vid
apparaten endast under
ferutsatining aft de ar under
uppSyN.

* L&t inte barn som &r yngre én 8
&r ndrma sig apparaten nar den
&r i drift.

* Rengérings- och
underhdllsarbete far utféras av
barn endast under férutsatining
aft de ar under uppsyn.

¢ Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
tillagningsprocess ska
dvervakas hela tiden.

* ladmna inte apparaten
odvervakad i samband med
tillagning som kan frigéra fetter
eller oljor vilka kan fatta eld om
de dverhettas. Var ytterst
fersikfig.

* Hall inte vatten direkt p& varma
platar,

 Hall ugnsluckan sténgd vid
fillagning.



Anvisningar

* Vid omrérming i maten eller nar
fillagningen avslutats &ppna
forst luckan 5 centimeter. L&t
&ngan avdunsta, och 8ppna
sedan luckan helt.

* Forinte in spetsiga
metallféremal (bestick eller
verklyg) i apparatens springor.

* Stéing av apparaten efter
anvandning.

« ANVAND INTE OCH
FORVARA INTE
BRANDFARLIGT MATERIAL |
NARHETEN AV APPARATEN.

o ANVAND INTE
SPRAYFLASKOR | NARHETEN
AV DENINA APPARAT MEDAN
DEN AR IGANG.

*« GOR INTE NAGRA
ANDRINGAR PA APPARATEN.

* Installation och servicearbete
ska utféras av behérig personal
i enlighet med gdllande
lagstifining.

* Forsok aldrig reparera

apparaten sjdlv eller utan aft
anlita en kvalificerad tekniker.

* Dra oldrig i sladden fér att dra
ut kontakten.

A SKADA PA APPARATEN

* Anvand inte rengéringsmedel
som innehdller slipmedel eller
frétande dmnen (som fill
exempel pulver, flackborttagare
eller stalull) p& delarmna i glos.
Anvand eventuellt verktyg i tré
eller plast.

* Anvénd infe repande eller
stréva material eller vassa
metallskrapor.

* Sitt inte p& apparaten.

* Anvand inte rengéringsmedel
som innehaller klor, ammoniak
eller blekmedel p& delar i stal
eller delar som ytbehandlats
med metall (som fill exempel &r
anodiserade, fornicklade eller
forkromade).
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* Gallren och platarna ska féras
in s& langt det gar pé
sidoskenorna. De mekaniska
sakerhetsspérrarna som hindrar
att de glider ut av misstag ska
vara vénda neddt och mot
ugnens insida.

* Rengdr aldrig apparaten med
angstrale.

* Spruta inte med sprayprodukter
i narheten av apparaten.

* (endast for vissa modeller)
Avlégsna matrester och spill
fréin tidigare fillagning frén
ugnens insida innan du startar
pyrolysen.

* Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
vérmespridningsspringor.

* Brandrisk: lémna inga féremal
inne i ugnen.

Anvisningar

« APPARATEN FAR ALDRIG
ANVANDAS FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.

* Anvand inte karl eller behallare
i plast vid tillagning av mat.

¢ Placera inte forslutna burkar
eller k&rl i ugnen.

* Ta ut alla platar och galler ur
ugnen, om de inte anvénds vid
tillagningen.

* Téck inte dver ugnens botten
med aluminiumfolie eller
stanniolark.

¢ Placera inte kastruller eller
platar direkt p& ugnens botten.

* Om man vill anvénda
bakplatspapper ska det
placeras s& att det inte
blockerar varmluftscirkulationen
inne i ugnen.

o Stéll inte ifran dig kastruller eller
platar p& den dppna luckans
inre glas.

* Anvénd inte luckan som hévarm
vid placering av apparaten.



Anvisningar

o Utsatt inte luckan for éverdrivet
fryck.

* Anvénd inte handtaget fér att
lyfta eller flytta apparaten.

Installation och underhaill

« DENINA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR ELLER
| HUSVAGNAR.

* Apparaten fér inte installeras pé
en sockel.

* Ta hjglp av en andra person vid
installation av apparaten.

e F&r att undvika dverhettning fér
apparaten infe installeras
bakom dekorationsluckor eller
luckor med panel.

* Installation och servicearbete
ska utféras av behérig personal
i enlighet med gallande
lagstiftning.

* Den elekiriska anslutningen ska
utféras av behsrig fackperson.

A

Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de anvisningar
som anges i
scikerhetsféreskrifterna for
elsystemet.

Anvénd varmetaliga kablar som

t&l minst Q0 °C.

Atdragningsmomentet fér
skruvarna pd kopplingsplintens
ledningar ska motsvara 1,5-2 Nm.

Om nétkabeln skadas ska man
fér att undvika fara omedelbart
kontakta den tekniska supporten
som sérjer fér aft kabeln byts ut.

Innan nagot arbete utférs pé
apparaten (installation,
underhdllsarbete, placering
eller frflytining) ska man alltid
férse sig med personlig
skyddsutrustning.

Innan nagot arbete utférs pd
apparaten ska den elekiriska
stromférsériningen brytas.

Denna apparat far anvéndas
p& en héjd pd upp fill 2000 meter
dver havet.
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Fér denna apparat

o Var férsiktig effersom &ngan inte
ar synlig vid vissa temperaturer.

e Hall ugnsluckan stangd vid
fillagning.

* | samband med och effer
fillagningsprocessen ska man
vara férsiktig nér man dppnar
apparatens lucka.

* Vid tillagning med énga ska
man alltid placera platen under
den perforerade pléten s& aft
man samlar upp den vétska som

droppar.

* Tack inte Gver ugnens botten
med aluminiumfolie eller
stanniolark.

* Ugnens botten och
avdunstningstraget ska alltid
vara fria frén féremal.

* Ké&rlen ska vara varme- och
angbestandiga.

* Anvénd inte formar i silikon vid
fillagning med anga.

* Innan glédlampa byts ut, se fill
att apparaten &r avsténgd.

* Se ill attinte luta dig mot eller
sitta pd& luckan nér den ér

Oppen.
* Se noga fill aft inga féremal
fastnar i ugnsluckan.

Anvisningar

1.2 Apparatens syfte

Denna apparat ér avsedd aft

anvandas fér fillagning av

livsmedel inom hushall. All annan
anvandning &r olamplig. Vidare
far apparaten inte anvéndas:

o i kdk avsedda fér personal i
afférer, p& kontor och i andra
arbetsmilider;

* p& lantbruk/inom agriturism;

* av kunder p& hotell, motell eller
andra liknande boenden:

* p& bed and breakfasts.

1.3 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar

for skador p& personer eller

egendom som orsakats av:

* annan anvandning av
apparaten &n den avsedda;

e it nonchalerande av
foreskrifternai
bruksanvisningen;

* en felaktig anvandning av helo
eller en del av apparaten;

* anvandning av reservdelar som
inte &r i original.



1.4 Denna bruksanvisning

* Denna bruksanvisning utgér en del av
apparaten och ska férvaras i sin helhet
och alltid finnas inom rackhall under hela
apparatens livstid.

* Innan apparaten anvands ska denna
bruksanvisning ldsas noga.

* F&rklaringarna i denna bruksanvisning
omfattar &ven bilder som beskriver det
som normalt visas pa displayen. Vi
pa&minner dock om att apparaten kan ha
en uppdaterad version av systemet, och
darfér kan det som visas p& displayen
skilja sig frén det som visas i
bruksanvisningen.

1.5 Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns tekniska
data, serienummer och mérkning.
Identifikationsdekalen fér aldrig avléigsnas.

1.6 Bortskaffning
E: Denna apparat, som

dverensstdmmer med kraven i det

europeiska direkfivet om elekiriskt

och elektroniskt avfall WEEE (2012/19/

EU), ska kasseras separat frén annat aviall
ndr den natt slutet p& sin livstid.

Denna apparat innehdller inte &mnen i
séddana méngder att de kan anses farliga
for halsa eller milj®, i dverensstémmelse
med géllande europeiska féreskrifter.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa den elekiriska stromkabeln och S
avlagsna den.

>

* En apparat som inte léngre anvands ska
lamnas in till en lamplig
&fervinningsstation fér insamling av
elektriskt och elektroniskt avfall,
alternativt aterlamnas till dterférsdliaren
vid kép av en motsvarande apparat.

Vid tillverkning av apparatens emballage

anvénds dtervinningsbara och icke

férorenande material.

* L&mna in emballagen fill lampliga
stationer fér separat insamling.

O
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1.7 S& hér laser du bruksanvisningen

Foliande lasanvisningar gdller fér denna
bruksanvisning:

Anvisningar

>

Allmén information om denna
bruksanvisning, om sakerhet och om
slutgiltig bortskaffning.

Beskrivning

Beskrivning av apparaten och dess

fillbehar.
Anvéndning

gs( |nformation om anvandning av
apparaten och dess fillbehdr samt
rad om fillagning.

Pl i

Rengéring och underhall

Information om korrekt rengéring
och underhéll av apparaten.

Installation

AR

Information riktad fill kvalificerade
tekniker géllande installation,
driftsattning och provkérning.

& Sakerhetsanvisningar

Information,/Rekommendation

O

—

Anvisningar

.8 Spara energi @

Vérm upp apparaten i férvég endast om
det star s i receptet.

Tina djupfrysta livsmedel innan du satter
in dem i ugnen om ingef annat finns
angivet pd férpackningen.

Vid flera fillagningar rekommenderar vi
aft livsmedlen fillagas direkt efter
varandra fér aft utnytija den &nnu varma
ugnen pé& bésta sétt.

Anvénd helst bakformar av metall som
bétire absorberar varmen.

Ta ut alla pléatar och galler ur ugnen, om
de infe anvénds vid tillagningen.

Avbryt tillagningen etft par minuter innan
den tid som normalt krévs. Tillagningen
fortsétter de resterande minuterna med
higlp av den vérme som finns inne i
ugnen.

Oppna luckan sa séllan som majligt fér
aft undvika att véirmen slapps ut.

Hall alltid ugnen ren.



Beskrivning

2 Beskrivning
2.1 Allmén beskrivning

1 Kontrollpanel

2 Uttag till temperatursond (endast pé vissa
modeller)

3 Lampa
4 Tatningslist
5 Lucka

6 Flakt
7 Avdunstingsirag

8 Ror for vattentillforsel

9 Stédramar for galler

m Stédramens fals



2.2 Kontrollpanel

Beskrivning

1 ON/OFF-knapp @

Med ON/OFF-knappen sétter man igéng
och sténger av apparaten.

2 Display

Man kan inferagera med apparaten via
displayen med pekskérm. Tryck p& ikonerna
for aft f& &tkomst till de olika funktioner som
finns tillgéingliga. Displayen visar alla
parametrar som &r kopplade fill funkfionen.

3 Indikeringslampa fér fi@rrstyrning

EH (endast pé vissa modeller)

Nar den &r téind kan apparaten figrrstyras
fr&n en smartphone eller surfplatta (se
bruksanvisningen "Uppkoppling av
inbyggnadsugn”).

SmegConnect (endast pa vissa modeller)

Apparaten &r utrustad med tekniken
SmegConnect som ger anvéndaren
majlighet att styra apparatens funkfion via
en app pé& en smartphone eller surfplatta.
For ytterligare information hénvisar vi fill den
medfsljande broschyren och/eller
webbplatsen

www.smeg.com



Beskrivning

2.3 Andra delar

Positioneringsnivéer

Apparaten har nivéer fér placering av
plétar och galler pé olika hajd.
Isatiningshéjderna avses nerifrén och upp
(se "Allman beskrivning”).

Ugnsbelysning
Apparatens inre belysning ténds:
* ndr luckan 8ppnas;

* fryck p& symbolen med en lampa
for att manuellt aktivera eller inaktivera
belysningen inne i ugnen medan en
funktion pagaér. Detta géller dock infe fér

funktionen VAPOR CLEAN m

/ Lampan slocknar cirka en minut
& | eftervarje tillagningsstart eller varje
— ga&ng luckan dppnas, i syfte att
spara energi (man kan sténga av
denna funktion via undermenyn).

Kylflakt

Flakten har som funktion aff kyla ner ugnen
och aktiveras vid tillagning.

Flakten ger en normal luftstrém som kommer
ut &ver ugnsluckan. Det kan hénda aft
denna luftstrom fortsétter en kort stund efter
det att ugnen har sténgts av.

2.4 Tillbehor

Svamp

Anvands for aft torka bort kondens inne i
ugnen.




Lock till avdunstningstrag

Anvénds for aft jamnt férdela dngan inne i
ugnen.

Perforerad pléat

Anvénds fér angtillagning av fisk och
grénsaker.

Plat

Anvénds for tillagning av desserter (med en
kortare fillagningstid an 25 eller fillagning
utan &ngal), ris, grénsaker och spannmal.
Den &r dven oumbérlig fér uppsamling av
den vétska som bildas vid tillagning med
&nga samt vid upptining av livsmedel
placerade i de perforerade plétarna
ovanfér.

Beskrivning

Galler fér ugnsplat

Placeras ovanfér ugnspléten och anvénds
vid fillagning av mat som kan droppa.

Galler

Anvénds som stéd fér ugnsformar och dylikt.

Temperatursond (endast péa vissa
modeller)

“%\@):

Med hjglp av temperatursonden kan man
anpassa fillagningen efter den temperatur
som mdtts i mitten av livsmed|et.



Skyddslock (endast pé vissa modeller)

Anvénds fér aff stinga och skydda
temperatursondens uttag nér sonden inte
anvénds.

Kanna

Andra matlagningskérl

* Vid tillagning i ugnen kan man éven
anvanda egna kérl s& lange de tél hoga
temperaturer.

* Vidtillagning med &nga rekommenderas
man aff anvénda kérl i metall. Defta
effersom metallen ger en bétire
varmespridning i maten.

* Det &r normalt aff kérl i metall blir
missformade i samband med tillagning
vid hég temperatur, men de &tergdr fill
sin ursprungliga form nér de svalnar.

* Tjocka fat i keramik kan kréva mer vérme
Anvands fér de vétskor som anvéinds vid &n den farutsedda. Detta kan kréva

péafylining och témning av behdallaren. langre tillagning.




=3
3 Anvéndning

Anvisningar
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Férdelar vid tillagning med anga

Systemet for tillagning med danga tillagar
mycket skonsamt alla typer av livsmedel.
Angfunktionen rekommenderas éven for at
snabbt fina eller véirma mat utan aft géra
den hérd eller torr och fér att naturligt
avsalta saltade livsmedel.

Rekommenderas inte for korta fillagningar
eller for livsmedel som p& egen hand
genererar mycket fukt under fillagning.

Forberedelser
1.

I-q
=

Avlagsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt frén
fillbehsren.

(%2}

. Avlagsna eventuella efiketter (férutom

dekalen med tekniska data) fran
fillbehsren och ugnen.

. Ta ut och rengér alla apparatens

fillbehor (se "4 Rengéring och
underhall”).

. Vé&rm upp den tomma ugnen till maximal

temperatur f6r att avidgsna eventuella
restprodukter frén tillverkningen.

3.1 Anvéandning av tillbehsr

Galler fér ugnspléat

Gallret ska sattas i platen. Man kan
darmed samla upp fettet som frigérs frén
den mat som fillagas.




I-q
=

Galler och platar

Gallren och platarna ska féras in s& langt

det gér pé sidoskenorna.

* De mekaniska sékerhetsspérrarna som
hindrar att galler och plétar glider ut av
misstag ska vara vénda nedat och mot
ugnens insida.

Konfiguration 2+1

Om man avser anvénda den perforerade
platen for tillagning med dnga méste den
saittas i pa den andra falsen medan pléten
séiffs in p& den férsta falsen. Man kan
darmed samla upp vétska som frigsrs frén
den mat som fillagas (konfiguration 2+1, se
"Tabeller med férdefinierade program”).




Anvéndning

3.2 Anvéndning av ugnen

Display
Displayen visar parametrar och vérden kopplade fill den valda funkfionen. Fér att anvénda

displayen réicker det aff trycka p& de “virtuella” knappama och/eller bléddra bland de
fillgangliga vardena.

- [

g_

SMART COOKING

(38 © "\ &

(P& bilden visas skarmbilden fér huvudmenyn)

o Informationsomréde

| detta omrade visas information géllande
menyer och undermenyer fill de funktioner
som pagdr i huvudomrédet.

| detta omrade finns dessutom:
* knappen HOME : fryck p& denna
knapp for att atergd till huvudmenyn;

* knappen INFORMATION : fryck pa

denna knapp fér aff visa nésta skérmbild

D

Info:
Tryck in 6nskad symbol under 3 sekunder
for att fa information om dess funktion

* visning av aktuell tid.

TILLAGNING

3

@ 12:30

&

OVR. FUNKT.

N4\ 9\ @

9 Huvudomréde

| detta omréde kan man stélla in
apparatens olika funktioner. Tryck p&
knapparna och vérdena for att stélla in
énskad funkfion.

9 Nedre omrade

| detta omré&de finns en del direkta
funktionsknappar som varierar i enlighet
med vilka funktioner som stéllts in i
huvudomradet:

HISTORIK
MINA RECEPT
g TIMER

E LAMPA

@ INSTALLNINGAR




-2 Anvéndning

-]

Beroende p& vilken sida som visas finns
&ven nedanstéende knappar:

RETUR
BEKRAFTA

m START
REPLAY

E STOPP
SPARA

PAPPERSKORGEN

m LUCKSPARR

SNABB FORVARMNING

SOND (i fésrekommande fall)

/ Hall knappen HOME eller
ON/OFF-knappen

ett par sekunder fér att omedelbart
och nér som helst avbryta
fillagningen och &tergd till
huvudmenyn.

intryckt i

20

Uppkoppling (endast pé vissa modeller)

Krav fér uppkoppling:

* Barbar enhet av typen smartphone eller
surfplatta med operativsystem iOS
version 10.x eller hagre, eller Android
version 5.1 eller hagre.

o Wifi-natverk (2.4 GHz-band,
stikerhetsinstélining WPA2) som &r akfivt
och tillgéngligt p& den plats dar
apparaten &r installerad.

* Internetanslutning.

* Namn och [8senord till Wifi-natverket
eller WPS-lage (Wi-Fi Protected Setup)

fillgangligt.

For ytterligare information, vénligen lés

bruksanvisningen “Uppkoppling av

inbyggnadsugn”.

Férsta anvandningstillfallet

/ Nedanstéende anvisningar galler
= | dven vid langre strémavbrott.

For aft satta igéng apparaten:
1. Koppla in apparaten till elngtet.
Tillverkarens logotyp visas p& displayen

under nagra sekunder Msmeg

/ Efter ig&ingsatining méste man
& | vanta nagra sekunder innan man
kan bérja inferagera med

apparaten.

Dérefter visas skérmbilden som anger
akivell fid med symbolen (QIOROL0)
blinkande.

Man maste stélla in klockan fér att det ska
gd att starta en tillagning.



Anvéndning

2. Tryck p& den blinkande symbolen
OO:OO for att komma till undermenyn
STALLIN TID.

3. Bladdra vertikalt mellan vardena fér
timmar och minuter for att stalla in aktuell

fidl.
4. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad nere 9 fill hager) for att

stalla in aktuell tid.

/ Man kan stélla in eller éndra

£ | akivell tid &ven genom att trycka
pa tiden som visas pd& displayen
under 3 sekunder.

b

Né&r man startar apparaten fér férsta
géngen ar spréket enligt standard instéillt ill
"engelska”. Vi rekommenderar aft énskat
sprék stélls in under denna fas.

5. Tryck p& knappen INSTALLNINGAR @

pa displayen (plocerad nere 9 il
hoger).

6. Bladdra bland de tillgangliga spraken
(till hoger) i nérheten av alternativet
Sprak (till véanster) fills dnskat sprak har
valts.

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad nere fill hager) for att

stélla in dnskat sprak.

3

Inaktivera displayen

>
7
/ Nar instéliningen "Visa tid" &r I

= | stalld till Off slocknar displayen
efter 2 minuters inakfivitet om
skarmbilden med tiden visas.

F&r att inaktivera displayen manuellt:

o Hall ON/OFF-knoppen@ infryckt
under nadgon sekund tills det hérs ett ljud.

Ateraktivera displayen

Fér aft aktivera displayen efter aft den
stangts av:

* Hall ON/OFF-knappen @ infryckt
under nagra sekunder fills det hérs en
liudsekvens.

Displayen ténds efter n&gra sekunder. Nér

den sdtts igang igen visar displayen
huvudmenyn.

/ | vissa ldgen inakfiveras inte
& | displayen med ON/OFF-

knappen @ Det géller ill

exempel ndr:

* en fillagningsfunkfion p&gar
(knappen avbryter funkfionen);

* |uckan &r dppen;

* en fimer med minutrdknare &r
igdang;

* ldgena % Show Room och/

eller Al Demo ar akfiva;

mode
* pafylining eller t6mning av vatten
pagér (knappen avbryter
funktionen).



= Anvéndning

o

Val av tillagning med énga
T " 4. Vel funktionen "ANGA BGHIR’).
Placera inte foremal eller matratter

/Q\jTILLAGNING

IN

pd ugnens botten. Ugnens botten
och avdunstningstraget ska alltid
vara fria frén féremdl.

Om man precis har anvént en
fillagningsfunktion dar
temperaturen Sverstigit 100 °C
mdste man vanta fills ugnen svalnat
innan man kan starta en tillagning

IN

ANGA MED FLAKT ANGA
MED VARMLUFT

med &nga. 5. Tryck p& knappen TEMPERATUR E] eller
1. Séttin matrdtten i ugnen. motsvarande vérde.
2. Tryck pé tiden som visas pé& displayen. /Q\/TILLAGNING

& 01:15'
§ 1opeCc:
® 13:55

lar pa att starta funktionen

6. Bladdra bland vardena fills énskad

fillagningstemperatur har valts

3. Tryck p& knappen TILLAGNING .i tex. "90 °C").

"huvudmenyn”.

@ 12:30

&b

OVR. FUNKT.

/ Légsta temperatur som kan stéllas
= |inar30°C.

22



Anvéndning

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad langst ner 9 fill hoger) for

aft bekréfta den nya
fillagningstemperaturen.

8. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID

eller motsvarande varde).
A o
QJTILLAGNING @ 12:30

O Q115

R
i '\ -

Véntar pa att starta funktionen

90 °C

Q. Bladdra bland vérdena tills dnskad
fillagningstid har valts
(t.ex. "25 minuter”).

10. Tryck pé& knappen BEKRAFTA for
aft bekréfta den valda fillagningstiden.

/ Vardena fér timmar och minuter
= | kan védljas separat.

/ Angfillagningens tid kan stllas in

till minst 1 minut och max 2 timmar.

Under tillagningen visas tiden dé
fillagningen berdknas vara klar (i exemplet

klockan “13:05").
/Q\/TILLAGNING @ 12:30
® 00:25'

R
Bl 5 13.05

Vantar pa att starta funktionen
@\ 4 VAV 0\ /0

/ | tiden for tillagningens slut har de
& | minuter som krdvs fér férvéirmning
redan tagits med i berékningen.

(70}

§ 90°C

11. Tryck p& knappen START for att

starta proceduren for aff fylla behallaren.

/Q\J PAFYLLNING AV BEHALLARE @12:30

Oppna luckan, dra ut slangen,
sétt in en behallare
med 1 liter vatten

och starta cykeln
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o

Fylla behallaren

Anvand farskt kranvatten som inte
har for hog kalkhalt, uppmijukat
vatten eller mineralvatten utan
kolsyra.

IN

/ Anvand inte destillerat vatten,
& | kranvatten med fér hég klorhalt
——— (> 40 mg/l) eller andra vétskor.

12. Fyll den medfsliande kannan (eller en
behallare) med s& mycket vatten som
krévs for den aktuella fillagningstiden.

13. Oppna apparatens lucka.

14. Stall kannan (eller behallaren) pa den
dppna luckan.

/ OBS: kannan (eller behallaren)
& | med vatten maste ha en bruttovikt
— p& max 5 kg.

15. Dra ut réret frén dess plats.

-

J

24

Anvéndning

16. Sank ner énden pé kannans (eller
behallarens) botten.

C Y
I

17. Tryck p& knappen START E] for att

borja fylla p& vatten i apparatens
behallare.

/Q\j PAFYLLNING AV BEHALLARE

{

bl

Pafylining av behallare pagar




Anvéndning -2

20. Stang luckan.

/ Apparaten fyller automatiskt p& / Na&r luckan har stéingts suger eft
&7 | den mangd vatten som krévs for & | automatiskt system upp eventuella
— tillagningen utifran tillagningens —— vattenrester ur réret fér att undvika
langd. att det droppar. Eventuellt hérs ett
liud som vid kokning vilket &r helt
/ Om det saknas vatten avbryter normalt.
& | apparaten automatiskt den

fillagning som pagér. En ljudsignal  21. Tryck pa knappen BEKRAFTA for
aktiveras och displayen visar aft bekrafta att behdllaren fyllts pd.
begdran om pafyllning av vatten i
behallaren.

Pafylining av behallare avslutad

18. Efterat ska réretskakas fér aft avliégsna
eventuella vattenrester. Stang luckan och bekréfta

o

Apparaten startar funktionen med de
instéillda vardena.

/ Varje g&ng man éppnar luckan
& | avbryts den p&gdende funktionen

som sedan automatiskt startar igen
ndr man sténger luckan.

19. Satt tillbaka réret p& plats och ta bort
karaffen (eller behallaren).

25



-2 Anvéndning

FérvGrmning

Tillagning med énga féregés av
forvarmningsfasen under vilken ugnen nér
den installda temperaturen.

Denna fas signaleras av aft temperaturen
stiger.

Snabb férvarmning

/ Féruppvarmningen kan inte
& | kopplas bort vid tillagning med

dnga.

Nér férvarmningen ar klar nértemperaturen
den installda maxnivan.

En ljudsignal oktiveras och ett meddelande
visas pd& displayen fér aff signalera aff
fillagningen startar automatiskt.

/Q\JTILLAGNING @ 12:41
® 00:24'

§ 90°Cc =

® 13:05

Funktion pagar

. LA\ "\~ \O

26

Efter tillagning med énga

Efter tillagningen visas texten Funktion
avslutad pa displayen och en kort
liudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan
stdngas av genom att man trycker
nagonstans p& displayen eller éppnar
luckan.

Funktion avslutad

Avlagsna restvatten

Efter tillagning med édnga kan man gé
vidare fill aft témma ut vatinet fran
behéllaren.

/ Man rekommenderas att témma
& | behallaren vid slutet av varje
tillagning f&r att undvika
eventuella kalkavlagringar.

22. Tryck pé& knappen HOME for aff

lémna funktionen. Apparaten féreslar aft
vatinef t&ms ut ur behdllaren.

/Q\/TOMNING AV BEHALLARE

@ 13:06

Oppna luckan, dra ut slangen,
satt in en tom behallare
och starta cykeln




Anvéndning

23. Stall dig vid sidan om apparaten och
dppna luckan et par centimeter och
vénta sedan eft par sekunder fér aft
slappa ut dverskottet av &nga.

24. Oppna luckan helt och ta forsikiigt ut
matrdtten ur ugnen.

25. Stéll den medfsliande kannan (eller en
behallare) p& den &ppna luckan.

26. Dra ur réret fréin dess plafs och séink ner
&nden i botten p& kannan (eller
behallaren).

I-q
27. Tryck p& knappen START for att

béria t8mma ut vatten i kannan (eller
behallaren).

(%2]

/Q\]TOMNING AV BEHALLARE

4

Témning av behallare pagar

/ Man kan bara témma ut vatten
& | medan luckan &r sppen.
Kontrollera alltid aft réret dragits ut
frén sin plats och férts in i kannan
(eller behéallaren) innan knappen

START [a frycks in fér aft starta

tomningen.

Efterat visar displayen aff processen for aft
fbmma uf restvatten har avslutafs.

Tomning av behallare avslutad

o

28. Tryck pa knappen BEKRAFTA .

27



I-q
=

29. Skaka roret fér aft avlidgsna eventuella  31. Ta av locket p& avdunstningstraget inne
vattenrester. i ugnen och torka def med medféljiande

svamp.

/i
i

S

30. St tillbaka réret p& plats och ta bort

kannan. 32. Torka med hjalp av en svamp bort
kondensen frén ugnens botten, sidor,
luckans glas och droppuppsamlare samt
frén apparatens frontparti.
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Anvéndning -2

R&d vid angkokning

* Pasta och ris: Vid en temperatur pa
100 °C é&r fillagningstiden samma som
vid fillagning pé& spishall. Hall pastan
eller riset i metallformen och téck med
cirka en cm vatten. Fér optimalt resultat
ndr man kokar ris ska man placera ett
lock pa karlet eller téicka éver med
aluminiumfolie. D& kan riset absorbera
allt vatten och serveras direkt efter
fillagning.

* Agg: Man kan tillaga kokta dgg,

dggréra eller pocherade Ggg med hjalp

av ugnens &ngfunktion, vid 100 °C.
For perfekt kokta égg ska man placera
&ggen pd den perforerade pléten och
koka dem i 4-6 minuter om man vill ha
dem I6skokta och 8-10 om man vill ha
dem hardkokia. Vid tillagning av
dggréra ska man hélla de vispade
aggen i mefallformen, fillsammans med

mislk, smér och kryddor. Téck sver med

aluminiumfolie. Med eft par minuters

mellanrum ska man sedan blanda réran

med en gaffel. Vid tillagning av

pocherade dgg ska man halla kokande

vatten i metallformen, tillsammans med

en droppe vindger, och dngkoka i cirka

4-5 minuter.

* Grénsaker: Gronsaker ar perfekia aff
&ngkoka. De behaller sin farg, sin smak
och sitt naringsinnehdll. Mer kompakta
grénsaker som potatis, kélrot och
plasternacka ska tillagas vid 100 °C
under lika l&ng tid som vid kokning pé&
spisen. Broccoli och morot ska koka i 6

minuter om man vill ha dem al dente, och

upp fill 1O minuter om man vill ha dem
mjukare &n sa.

* Fisk: Eftersom fisk ar émtdlig i sig lampar

den sig perfekt fér dngkokning. Fet fisk,
som lax eller éring, ska fillagas vid 100 °C
i cirka 5 minuter. Vit fisk som torsk och
kolia ska fillagas vid 80 °Ci cirka 5 minuter.
Om man fillagar fisk och annan mat
samtidigt ska all fisk tillagas p& den
perforerade platen som i sin tur ska
placeras vid ugnens nedre nivé. Detta fér
aft undvika att fiskens vétska droppar ner
pd& den andra maten.

Katt: Grytor och curryratter &r dock
perfekia aft tillaga med é&nga. Férbered
gryfan som infér vanlig fillagning i ugn.
Placera den sedan i metallformen och
tack dver med et lock eller
aluminiumfolie. Tillaga sedan, beroende
pa kottbitarnas storlek, i 45 minuter fill
3 timmar.

Minestra: Tillagning med &nga bevarar
matens smak och kraver minimal kontroll
effersom vatskan inte kokar éver. Fér en
grénsaksminestra med perfekt konsistens
ska man férst &ngkoka grénsakerna,
darefter halla p& buljongen och sedan
&ngkoka rétten vid 100 °C.
Angfunktionen &r dven perfekt fér
fillagning av rester.

Soppa: Det gar snabbt och enkelt att
fillaga soppa. Héll soppan i
metallformen, téck dver med ettlock eller
aluminiumfolie och &ngkoka vid 100 °C
under lika l&ng tid som vid fillagning i
mikrovagsugn. Fér att f& en krémig
konsistens ska man blanda efter halva
fillagningen.
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2 Anvéndning

* Uppvdrmning av mat: &ngfunkiionen
gor s& att maten inte blir torr och kan ge
en batire fukfighet. En hemlagad rétt som
fillagats i férvéig och som técks med
aluminiumfolie kréver cirka 10-12 minuters
fillagning. Fardigratter kréver cirka den
dubbla tiden gentemot vad som stér pé
forpackningen.

Upptining: Man kan anvénda
&ngfunktionen fér att fina mat. Tiderna
varierar, men uppfining med dnga tar
ungefar halften sa lang tid som upptining
av &vertéckt mat som [émnas att tina i
rumstemperatur.

Skalade tomater och paprikor:
Angfunkfionen gér det mycket enkelt aft
skala tomater och paprikor. Skar ett litet
kors i tomatens skal med hidlp av en kniv
och angkoka sedan tomaten i 1 minut.
Paprikor har eft hardare skal och det
kravs upp fill 4 minuter f6r att mjuka upp

det.
Choklad: Man kan anvénda

&ngfunktionen fér att smalta choklad.
Laégg chokladen i metallformen, téck
sver med aluminiumfolie och dngkoka i
1 minut. Det &r svart aft branna
chokladen.

Varma handdukar: Varma handdukar
kan anvandas vid ansiktsvdrd, som innan
rakning, eller efter maltider, och é&r enkla
aft férbereda med higlp av
&ngfunktionen. Fukta handduken med
vatten, rulla ihop den och varm den med
anga i 1 minut.

Sous Vide-tillagning

SOUS VIDE

Funktion med &nga fér en perfekt tillagning
av vakuumférpackade matrétter. Hojer
matrétternas smak och bevarar utseende
och néringsinnehall oféréndrade.

/ Livsmedlet i p&sen kan placeras p&
& | en perforerad plét eller pa gallret
p& den férsta eller andra falsen.

Sous Vide-tillagning som gérs med hjélp av
en &ngugn ar den basta metoden for att
fillaga mat utan aft férandra néringsinnehall
och kvalitet. Det &r dessutom en mycket
halsosam och genuin typ av tillagning.

* Med fillagningstekniken Sous Vide sker
en effektiv vérmedverféring fran anga fill
mat, utan att smaken gér férlorad pé&
grund av oxidation eller p& grund av att
naringsinnehall eller fukt avdunstar under
fillagningen.

* Sous Vide-tillagning ger dessutom en
battre kontroll sver tillagningen jamfort
med traditionella metoder, och
garanterar ett j@mnt fillagningsresultat.

* Dessutom medges fillagning vid lagre
temperatur j@mfért med vid traditionell
tillagning.



Anvéndning -2

For att vélja Sous Vide-tillagning: For sous vide-tillagning krévs:

>
(7]

* En férpackningsmaskin med
1. Tryck pé& knappen TILLAGNING .i vakuumkammare som ger en béttre och
sakrare vakuumpackning for fasta och
flytande livsmedel.

@ 12:30 * Kontrollera att det omréde pd pdsen

som ska férslutas &r rent och fritt frén

% mafrester.

g@ * Férpacka livsmedlet hermetiskt i en fill

syftet avsedd pése fér livsmedel som tél

SMART COOKING TILL OVR. FUNKT. de OkTUe”O Ti||ogningsfemperofuremo‘

* Verkstall ett vakuum pd minst 99,8 % i
pasen f6r aft férhindra risken att det blir
kvar luftbubblor som @ventyrar
fillagningen.

* Anvénd den hégsta vakuumnivén (nivé 3)
om ni har tillgang till en vakuumléda frén
Smeg.

Nar fillagningen avslutats rekommenderar

vi att dra ut produkten ur p&sen och avslutar

i —— med aff steka den i stekpanna eller grilla

ANGATUNDERV.  SOUS VIDE
MED VARML ED den.

"huvudmenyn”.

/Q\/TILLAGNING

i

/Q\jTILLAGNING

=

ANGA+UNDERV. OVER-/UNDERV.
MED VARMLUFT




-2 Anvéndning

-]

Observera:

* Anvénd helst farska révaror av hag
kvalitet, som férvarats korrekt fram fill
fillagningstillfallet.

* Man kan tillsétta kryddor inne i pésen fér
ett béttre tillagningsresultat.

* Rengér noggrant livsmedlen frén ben
som kan perforera p&sen och Gventyra
fillagningen.

* Lamna inte livsmedlet i rumstemperatur
for lang stund eftersom pasen kan blésas
upp under fillagning vilket leder fill att
alla férdelar med vakuumférpackningen
gar forlorade.

* Llivsmedel som ska vakuumférpackas
infér Sous Vide-tillagning eller infor
konservering ska halla kyltemperatur
(mellan 3 °C och 7 °C), de fér aldrig

vara varma.

* De vakuumférpackade produkterna
(fillogade och darefter nedkylda) ska
forvaras i kylskap vid en konstant
temperatur, infe dver 3 °C.

* Fyllinte pasama fér mycket och sprid ut
livsmedlen i eft lager s& gott det gér for
aft sgkerstélla en j&mn fillagning.

* Placera pésama pd samma fals utan att
placera dem ovanpéd varandra om flera
tillagningar sker samtidigt.

* Ateranvand inte pasarna efter
fillagningen.
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Val av kombinerad tillagning

1. Tryck pa tiden som visas pé& displayen.

b

2. Tryck p& knappen TILLAGNING . [

"huvudmenyn”.

SMART COOKING TILL

3. Valj snskad kombinerad funkfion (t.ex.

"ANGA MED VARMLUFT E”)
A

ANGA ANGA MED FLAKT ~ ANGA
MED V




Anvéndning

4. Tryck p& knappen TEMPERATUR [ﬂ eller

motsvarande varde.

) j TILLAGNING

§ 17

@ 12:30
® 01:15'

R
ala 5 13:45

Véntar pa att starta funktionen

Q\ LA \2 "\ \O

5. Bléddra bland véardena fills énskad
fillagningstemperatur har valts (t.ex.

200 °C").

6. Tryck p& knappen BEKRAFTA

(placerad nere 9 fill hager) for att

bekréfta den nya
fillagningstemperaturen.

7. Tryck p& knappen ANGPROCENT M

eller motsvarande varde.
) j TILLAGNING
ﬂ 200 °C

@ 12:30
® 01:15'

2
o MM 5 13:45

pa att starta funktionen

AN\ /\O

m

3

8. Bladdra bland vérdena tills énskad
&ngprocent har valts (t.ex. “50 %").

9. Tryck p& knappen BEKRAFTA
10. Tryck pa knappen TILAGNINGSTID [ig)

eller motsvarande vérde).

/O\jTILLAGNING

@ 12:30

§ 200°C &01:15
X
& 0% il = 45

Véntar pa att starta funktionen

11. Bladdra bland véardena fills énskad
fillagningstid har valts (t.ex. “1 timme").

12. Tryck pé& knappen BEKRAFTA Q for
aft bekréfta den valda fillagningstiden.

Vardena fér timmar och minuter
= | kan véljas separat.
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= Anvéndning

Under tillagningen visas tiden dé
fillagningen beréknas vara klar (i exemplet

klockan “13:40").
/Q\]TILLAGNING @ 12:30
ﬂ 200 °C ® 01:00'
x®
& 50% Ml 13:40

Vantar pa att starta funktionen

@\ VAV 9\ £\ 0

/ | tiden for tillagningens slut har de
& | minuter som krdvs fér férvéirmning
redan tagits med i berékningen.

13. Tryck p& knappen START for att

starta proceduren f6r aff fylla behallaren.

@ 12:30

() / PAFYLLNING AV BEHALLARE

Oppna luckan, dra ut slangen,
satt in en behallare
med 1 liter vatten

och starta cykeln

14. Fyll behallaren enligt vad som beskrivs i
kapitel “Fylla behallaren”.
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FérvGrmning

Den kombinerade fillagningen féregds av
forvarmningsfasen under vilken ugnen nér
den installda temperaturen.

Denna fas signaleras av aft temperaturen
stiger.

Snabb férvarmning

Om inget annat anges i receptet
bar man inte stélla in matrétter i
ugnen medan denna véntar p& réit
temperatur.

IN

Tryck p& motsvarande knapp

= | fér aft koppla bort férvarmningen.

Efter forvéirmningen aktiveras en ljudsignal

och eft meddelande visas pé& displayen fér
aff tala om att den matratt som ska tillagas
kan stéllas in i ugnen.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

>

15. Oppna luckan.
16. Satt in matrétten i ugnen.
17. Stang luckan.



Anvéndning -2

. . Lista 6ver kombinerade
18. Tryck p& knappen START m for att fillagningsfunkfioner

starta tillagningen.

PN .
QJTILLAGNING @ 1241 g ANGA MED FLAKT
§ 200°C & 00:59'
@ . Intensiv och j&mn tillagning. Den dnga som
& 50% “ ORERY fillsatts ger majlighet att béttre bevara
Funktion pagar livsmedlens dofter och smaker. Idealisk for

@\ \ Q \ 0 \ ,” \ o kalvstek, stekt anka och hel fisk.

ANGA MED
Anga Typ av livsmedel VARMLUFT

25 %  Pajer och brad Den &nga som fillsatts vid
varmluftstillagningen ger méjlighet att bétire
30% Anka bevara livsmedlens dofter och smaker.
40% | Oxkott, kalvkatt och lammkatt Ideohsknfor att T|||og“o ste.kor, kyck!mg och
andra rétter som kréver fillagning i ugn, som
50 %  Kyckling och revben iéista bakverk och bréd.
70 % | Helfisk . )
ANGA + UNDERVARME +
Efter kombinerad tillagning VARMLUFT

Efter tillagningen visas texten Funktion
avslutad pa displayen och en kort
liudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan
stéingas av genom att man trycker
nagonstans p& displayen eller dppnar
luckan.

Funktion avslutad

19. Tém behallaren enligt vad som beskrivs
i kapitel “Avlagsna restvatten”.

Ger méjlighet att snabbt avsluta fillagning
av mat som redan fillagats p& ytan men inte
inuti.
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-2 Anvéndning

=

Val av traditionell tillagning 4. Valj énskad funktion (t.ex. “MED FLAKT

-]

/Q\/TILLAGNING

1. Tryck pd tiden som visas pé& displayen.

*® ®

VARMLUFT

b

2. Tryck p& knappen TILLAGNING . [

"huvudmenyn”.

A\ Q

5. Tryck p& knoppen START m (placerad
nere e fill heger| for att starta

fervéirmningen.

@ 12:30

% / Varie g&ng man &ppnar luckan
g@ & | avbryts den p&gdende funktionen

som sedan automatiskt startar igen
n&r man sténger luckan.

SMART COOKING TILL OVR. FUNKT.

Férvarmning

3 D.ro med f‘”_,gre’ fran vonsjer pa Tillagningen féregds av férvarmningsfasen
displayen for aft komma &t menyn Gver under vilken ugnen nér den instéllda
traditionella funktioner. femperaturen.

Denna fas signaleras av aff temperaturen
stiger.

Snabb férvarmning

/ Om inget annat anges i recepfet
bar man inte stélla in matrdtter i
ugnen medan denna véntar pé réft
temperatur.
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Anvéndning -2

Att &ndra tillagningstemperatur
/ Tryck p& motsvarande knopp gningstemp

=— | for att koppla bort férvérmningen. / Man kan éndra temperaturen nér

= | som helst under fillagningen.
Efter férvarmningen akfiveras en ljudsignal — SIS

och ett meddelande visas p& displayen fér ]
aft tala om att den matrétt som ska tillagas 1. Tryck p& knappen TEMPERATUR i eller

kan stéllas in i ugnen. motsvarande varde.

/Q\/TILLAGNING @ 12:30

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

§ 160°C = ® & 00:00'
o

intar pa att starta funktionen

6. Oppna luckan.

/. S&tft in matrétten i ugnen.

8. Stéing luckan 2. Bladdra bland vérdena tills énskad
' ' fillagningstemperatur har valts
Q. Tryck p& knappen START [a for att [tex. “180 °C").
starta fillagningen.

/O\jTILLAGNING @ 12:31

§ 160°C: & ¥ 00:01"

Funktion pagar

3. Tryck pa& knappen BEKRAFTA

(placerad nere 9 fill hoger) for att

Ner tillagningen satts igéng kan
man stélla in en tidsinstélld
fillagning.

* Tryck p& knappen TID p<§ och

folj anvisningarna i avsnittet
“Tidsinstélld tillagning”.

bekréfta den nya tillagningstemperaturen.

IN| [
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Tidsinstalld tillagning

/ Med fidsinstalld tillagning avses
& | den funktion som gér att det gér aft
—— starfa en fillagning och avsluta den
effer en viss fid som stélls in av
anvéndaren.

1. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID

eller motsvarande vérde).

/O\JTILLAGNING @ 12:30

§ 180°C

®  © 0g:00'

Véntar pa att starta funktionen

@\ N4\ £\ 0

2. Bléddra bland véardena fills énskad
fillagningstid har valts (t.ex. “1 timme").

'gf;j&goo:oof@7

\ \
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Anvéndning

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att
bekréfta den valda fillagningstiden.

/ Vardena fér timmar och minuter
= | kan vélias separat.

stéllas in till mellan T minut och
max 13 timmar.

/ Den tidsinstéllda tillagningen kan

Under tillagningen visas tiden dé
fillagningen beréknas vara klar (i exemplet

klockan “13:40").
/O\/TILLAGNING @ 12:30

& 01:00'

§ 180°C %

OREX)

Véntar pa att starta funktionen

I tiden for tillagningens slut har de
minuter som krévs fér férvarmning
redan tagits med i berékningen.

N &

Tiden bérjar rékna ner nér
uppvarmningen avslutats eller nér
man hoppar éver férvarmningen

(fryck p& motsvarande knapp )

4. Tryck p& knoppen START
starta den tidsinstéllda tillagningen.

IN

for aft



Anvéndning -2

Férdréjd tillagning 3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att >
/ Fordrsid tilagning avser den bekrdfto den valda sluttiden for w
& | funktion som gér det majligt att filagning.
—— avsluta en fillagning vid en A TILLAGNING @ 12:30
bestamd tid (som stalls in av Qj
anvéndaren) varefter ugnen ® 01:00'
automatiskt stéings av. § 180°C &

1. Tryck p& knappen FORDROJD O 20:00
TILLAGNING @ eller motsvarande St?ﬂfkii“o”nkﬂgga"rm
varde nér den tidsinstallda tillagningen Q\= A\ "\ /A "\O

har stallts in.

Efter tillagningen

/O\jTILLAGNING @ 12:30
. Efter tillagningen visas texten Funktion
© 01:00' avslutad pé& displayen och en kort
§ 180°C | liudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan
© : sténgas av genom att man frycker
nagonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

= y Funktion avslutad
2. Bladdra bland vardena tills onskad sluttid B ———————

for tillagning har valts (t.ex. “20:00”).
* Tryck p& knoppen HOME for aft

sténga funkfionen.

/ Vardena fér timmar och minuter
= | kan vdljas separat.
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Lista éver traditionella
tillagningsfunktioner

OVER-/UNDERVARME

Traditionell tillagning som passar fér att
fillaga en ratt &t g&ngen. Passar fér
fillagning av stekar, fett katt, brad, pajer.

MED FLAKT

Intensiv och jamn fillagning. Idealisk for kex,
tarfor och tillagning pd flera nivaer.

VARMLUFT

Vérmen fordelas snabbt och jamnt. Passar
alla matratter, idealisk fér tillagning pé flera
nivaer utan att lukter och smaker blandas.

TURBO

Medger snabb tillagning pé flera nivéer
utan att lukferna blandas. Idealisk fér stora
ma&ngder mat eller mat som kréver en
intensiv tillagning.

Anvéndning

GRILL

Ger mojlighet att uppnd utmarkta resultat
vid grillning och gratinering. Om den
anvénds i slutet av tillagningen bryns
matratterna jamnt.

GRILL+FLAKT

Ger majlighet att uppnd utmdrkia
grillresultat éven for tiocka kattbitar. Idealisk
for stora katistycken.

UNDERVARME

Varmen kommer endast underifran. Perfekt
for t&rfor och pajer, bakelser och pizzor.

UNDERVARME MED VARMLUFT

Ger mojlighet atft snabbt avsluta tillagning
av mat som redan fillagats p& ytan men inte
inuti. Idealisk fér pajer, passar fér alla typer
av matratter.

PIZZA

Specialfunktion for tillagning av pizza.



Tillagning med l&g energiférbrukning:
denna funktion lémpar sig sérskilt bra fér
fillagning p& en niva, med l&g
energiférbrukning.

Den rekommenderas fér alla typer av
livsmedel utom sédana som kan generera
mycket fukt (exempelvis grénsaker).

For aft f& béasta méjliga energibesparing
och fér att minska fillagningstiderna
rekommenderar vi aft sétta in maten utan aft
vérma upp ugnen innan

Anvéndning av temperatursonden
(endast pa vissa modeller)

I-q
=




Temperatursond

Temperatursonden underlattar en exakt
fillagning av stekar, kotlefter och olika
ksttstycken av varierande storlek, &ven om
de packats in i plastp&sar (anpassade fér
fillagning) eller aluminiumfolie.

Faktum &r att temperatursonden méjliggér
en perfekt tillagning av livsmedlen tack vare
en exakt kontroll av temperaturen mitt i
livsmedlet, vilken méts av en sensor som &r
placerad inne i spefsen.

Korrekt anvéndning av

temperatursonden

1. Placera maten pé en plét.

2. Satt i temperatursondens spets i maten
innan den satts in i ugnen.

3. For basta resultat ska man se till att
tfemperatursonden férs in sidledes i
livsmed|ets fiockaste del. Sakerstall aft
minst 3/4 av temperatursondens léngd
forts in i livsmedlet, men utan aft réra
platen som maten ligger p&. Kontrollera
ocksa aft den inte sticker ut ur livsmedlet.

/@/
X




Anvéndning

Stélla in en tillagning med
temperatursond

1. Valj en fillagningsfunktion.
2. Tryck p& knappen TEMPERATUR [ eller

motsvarande vérde.

3. Blaéddra bland vardena tills du valt
snskad tillagningstemperatur.

4. Tryck p& knappen BEKRAFTA .

5. Tryck p& knappen SOND som &r
placerad i det nedre omr&det e

/Q\jTILLAGNING @ 12:30

§ 160°C

®  © 00:00

Véntar pa att starta funktionen

6. Blaéddra bland vérdena for
Maéltemperatur tills &nskad temperatur

har valts (t.ex. “80 °C").

3

Man kan vélia en temperatur p&

lesgst 20 °C och hogst 90 °C.

IN

Om ugnens temperatur stélls fill eft
& | for lagt varde kommer apparaten
automatiskt att stéilla in den légsta
temperatur som krdvs f&r att n&
vald Méltemperatur.

For basta resultat rekommenderar
vi aft man alltid stéller in en
tillagningstemperatur som &r hégre
an maéltemperaturen.

IN

7. Tryck pé& knappen BEKRAFTA for att
bekréfta temperaturen fér den valda
sonden.

P& displayen visas eft meddelande om aft

sonden ska féras ner i fill syftet avsett hal
och i matrétten.

Kom ihag att koppla sonden till ugnen
och féra in den i matratten

o

8. Tryck p& knappen BEKRAFTA .
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-2 Anvéndning

-]

Med férvérmning:

Q. Tryck p& knappen START m for att

starta férvérmningen.

@ 12:30
A 22°C

/Q\JTILLAGNING

§ 160°C . %
/i 80°C

Vantar pa att starta funktionen

Efter forvéirmningen akfiveras en ljudsignal
och ett meddelande visas pé& displayen fér
aft tala om att den matrétt som ska fillagas
kan stéllas in i ugnen.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

]

10. Séft i temperatursondens spets i det
livsmedel som ska tillagas.

/ For basta resultat, férsdkra dig om
£ | aft temperatursondens metalldel
har férts in sidledes och néstan
hela véigen in i matrétten, men aft
den inte rér vid platen som &r
placerad under.
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Felaktig anvéndning
Fara fér brénnskada
* Skydda handerna med grillvantar.

11. Oppna apparatens lucka.

12. Séttin platen med den mat som ska
fillagas pa falsarna.

13. Sétt i temperatursondens kontakt i det il
syftet avsedda uttaget pd sidan. Anvénd
siglva sonden fér att 8ppna

skyddslocket.

14. Stang luckan.
15. Tryck p& knappen START m for aft

starta fillagningen med
tfemperatursonden.



Anvéndning -2

Utan férvérmning: Tillagning med temperatursond

. >
6 Tryek ps noppen FORVARMNING [ >

for att koppla bort forvarmningsfasen.
PP 9 Nar Aktuell temperatur nér den

Maltemperatur som anvandaren stéllt in &r
8. Satt in platen med den mat som ska fillagningen avslutad.

fillagas p& falsarna.

7. Oppna apparatens lucka.

9. Sait i temperatursondens kontakt i def fill
syftet avsedda uttaget pé sidan. Anvéind
sidlva sonden fér att Sppna

skyddslocket.

/s 80°

Varmeelementen inaktiveras och apparaten
ger ifrén sig en serie ljudsignaler.

Felaktig anvéndning
Risk for skada pé person

* Skydda handerna med grillvantar.

1. Oppna luckan.

2. Ta ut temperatursonden ur maten och ur
10. Stéing luckan.

uftaget.
11. Tryck p& knappen START E] for att 3. Ta ut maten ur ugnen.
starta fillagningen med 4. Kontrollera att skyddslocket har stéingts
temperatursonden. ordentligt.
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Anvéndning

Timer med minutréknare 4. Tryck pé knappen BEKRAFTA for att
/ Denna funktion avbryter inte den bekrdifia den valda fiden.
& | pagaende tillagningen utan ) .
—— akfiverar endast ljudsignalen. / | def nedre omrodetewsos

= 1 knappen PAPPERSKORG [ som

/ Timern kan stallas in fill mellan 1 kan anvéndas om man vill radera
& | minut och max 12 timmar och den valda timern.
— 59 minuter.

5. Upprepa proceduren fér évriga Timer
1. Tryck p& knappen TIMER m (finns i det som ska anvéndas.

6. Nar man dr klar trycker man p& knappen
BEKRAFTA igen fér aft bekréfta

valda fimer.

nedre omradet ) for att kommai fill

menyn fér Timer.

/Q\JMENYTIMER @ 12:30

/ For aft avbryta, tryck pd knappen

£ | RETUR .

Om knappen TIMER g ar tand pd nésta

' 00:00' /¢ 00:00'

skarmbild innebar det att en eller flera Timer
med minutréknare har aktiverats.

7. Vanta tills ljudsignalen signaler att tiden

Man kan stélla in upp fill 2 Timer med
har passerat.

minutraknare:

2. Tryck p& knappen fér den TIMER - / For aft ta bort Timer med

som ska anvéndas. & |minutréknare maste man stalla in

3. Bladdra bland véirdena fills du vals vardet fill noll.
dnskad tid.

/ Nér en timer &r aktiv kan man inte
& |sténga av displayen via ON/OFF-

knappen @

/ Man kan inte stélla in férdréjd

tillagning med temperatursond.
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Anvéndning -2

3.3 Réd vid tillagning

Allm&nna réd

* Anvand en funkfion med flgkt fér en jamn
fillagning pé flera nivaer.

* Alt ka temperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (rétterna kan bli hért stekta
utanpd men férbli réa inuti).

* L&t inte maten std kvar i ugnen léngre
stunder efter att fillagningen avslutats fér
aft undvika aft def bildas kondens p&
glaset.

Rad vid tillagning av kétt

* Tillagningstiderna varierar beroende pa
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

* Anvand en ksttermometer vid fillagning
av stekar eller tryck pa steken med en
sked. Om steken kénns hard ér den klar,
annars ska den stekas eft par minuter fill.

* For kst och potatis rekommenderar vi att
man vénder och/eller rér om maten sé&
aft den bryns jémnt pd alla sidor.

* Vidtillagning vid lag temperatur ska man
bryna kéttet i stekpanna nédgon minut per
sida innan man sdtter in det i ugnen.

R&d vid tillagning med Grill och Grill
med flakt

* Infér grillning kan du séfta in kettet i kall
ugn, eller vérma upp ugnen i férvég om

du 8nskar éndra effekten av tillagningen.

* Om man anvénder funktionen grill med
flekt ska man vrma upp ugnen innan e
grillningen starfas.

* Maten ska placeras pé gallrets mitt.

Réd vid tillagning av bakverk och kakor

o Anvdnd helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

* Temperaturen och fillagningstiden beror
p& degens kvalitet och konsistens.

* For aft kontrollera om bakverket ér bakat
invandigt sficks en tandpetare in dér
bakverket ar som hégst. Om tandpetaren
&r torr ndr du tar ut den &r kakan klar.

* Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut
det ur ugnen ska du ndsta géng sénka
temperaturen med cirka 10 °C och vdlja
en langre tillagningstid.

R&d vid upptining och jasning

* Placera den frysta maten, utan
forpackning, i en behallare utan lock, vid
ugnens férsta niva.

* Undvik att placera matbitar ovanpé
varandra.

* Nar du finar kétt ska du placera eft
galler vid den andra nivén och en plét
vid den férsta nivan. P& detta st
kommer maten inte i kontakt med den
vatska som frigérs vid upptiningen.

* De smidligaste delamna kan tackas med
aluminiumfolie.

* Plocera en ldngpanna med vatten pé
ugnsbotinen fér en bétire j&sning.
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-2 Anvéndning

-]

Ré&d vid anvéndning av

temperatursonden (i fsrekommande fall)

Man kan anvénda sonden &ven under
normala fidsinstéllda fillagningar:

1. Fér in temperatursonden i det livsmedel

som ska fillagas och koppla den fill syftet

avsett uftag.

2. Tryck p& knappen SOND och

kontrollera livsmedlets temperatur med
higlp av det vérde som anges i Aktuell
temperatur.

3.4 Smart Cooking

| detta lage kan man vélja ett sparat
program fér fillagning av matratter. Utifran
vald vik réknar apparaten automatiskt ut
optimala fillagningsvérden.

1. Tryck p& knappen SMART COOKING

i "huvudmenyn”.

@ 12:30
(%)

ag)

OVR. FUNKT.

48

2. V&l énskad typ av matrétt fréan menyn

SMART COOKING

(tex. "GRONSAKER |

3. Valj undertyp fér den matrétt som ska
fillagas (t.ex. “"GRILLADE BL.
|

GRONSAKER

2 f% )
4. Bladdra bland vérdena for att stélla in
vikt pa det livsmedel som ska fillagas

(t.ex. m 0.7 kg").

5. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

bekrafta de angivna instéliningarna.

/Q\jSMART COOKING @ 12:30

—~ © 00:27'

OREXY

Véntar pa att starta tillagningen

= O\ QO Em )

/ Nu kan man spara de insféllda
& | vérdena som ett personligt recept
(se kapitel “3.6 Mina recept”)




Anvéndning

6. Tryck p& knappen START for aft
starta tillagningen SMART COOKING.

Tillagningen startar med de faststélla
instéliningarna fér programmet.

/ Man kan ndr som helst, Gven efter
& | attillagningen har startats, &ndra
vardena fér temperatur och

fillagningstid.

Férv@rmning

Tillagningen féregés av férvarmningsfasen
under vilken ugnen nér den instéllda
temperaturen.

Denna fas signaleras av att temperaturen
stiger.

Snabb férvarmning

/ Uppvarmningen kan inte

£ inaktiveras medan man anvénder

Efter uppvarmningen informerar en
liudsignal och eft meddelande p&
displayen om att matrétten kan stéllas in i
ugnen.

Dessutom anges vilken fals matrétten ska
stéllas pd fér aft fé& basta resultat.

Satt in matrétten i ugnen och bekrafta

Vi rekommenderar att matratten placeras

pa den fjarde nivan nedifran

o

program av typen Smart Cooking.

3

7. Oppna luckan.
8. Sdtt in matrdtten i ugnen.
Q. Sténg luckan.

10. Tryck p& knappen BEKRAFTA for

aft starta tillagningen.

/Q\] SMART COOKING

@ 12:37
o 00:27'

§ 250°C

® 13:04

O\ -\ L4 \B /0

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Tillagning
avslutad pé& displayen och en kort
liudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan
stingas av genom att man trycker
nagonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

Tillagning avslutad

11. Tryck pé& knappen HOME for aft

stanga funkfionen.
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-]

3.5 Historik Radera historiken
Denna meny dr sarskilt anvéndbar fér aft Om man vill radera historiken ska man:
visa och &teranvénda de senast anvénda . ,
programmen eller personliga recept. E Tr\/ck P knopﬂpen HISTORIK !
huvudmenyn”.
1. Tryck p& knappen HISTORIK @ [
"huvudmenyn” (placerad i det nedre @m0

omrédeteﬂ\lvdnster). %
@ 12:30 g@

SMART COOKING TILLAGNING OVR. FUNKT.

(%)

&g

SMART COOKING TILLAGNING OVR. FUNKT.

\Eﬁf-ﬁ\&\@\@‘?

2. Tryck p& knappen HISTORIK for att

radera historiken.

&fﬁxgxgx@

2. Valj den funktion du vill anvéinda igen 3. Tryck p& knappen BEKRAFTA‘E@ aft
och gé& vidare med tillagningen enligt bekrafta aft historiken ska raderas (eller
anvisningarna i ovanst&ende kapitel. tryck p& AVBRYT f&r att avbryta

/Q\/HISTORIK radering.

*®

Vill du radera historiken?

MED FLAKT GRILLADE BL.
GRONSAKER

9 ©
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Anvéndning

Tabeller med férdefinierade program

A} = Maltemperatur (se "Temperatursond”)

=

Undertyp Funktion Niva

2

ROSTBIFF (BLODIG)
ANGA MED VARMLUFT

ROSTBIFF M |
(MEDIUM)

ANGA MED VARMLUFT
ROSTBIFF E |
(GENOMSTEKT) .

ANGA MED VARMLUFT
REVBENSSPJALL H H H

. + + 2

(hel bit) —
FLASKKOTLETTER n 5
(cirka 4 bitar) N
FLASKKORV H 2
BACON AV FLASK
(cirka 6 skivor, 5 mm 2

tiocka) GRILL+FLAKT

Vikt
(kg)

0,5

0,4

0,3

0,3

Temp. (°C)
% Anga

200 (/{% 52)

+25%

200 (/{‘75 58)

+25%
200(%’565)
+25%

185+50%
195
220

250
250

250

250

3

Tid

(minuter)

11+3 1

1vid grillning rekommenderar vi att man tillagar maten pé& béda sidor, i enlighet med tiderna som
anges i tabellen. Den langre fillagningstiden hanvisar alltid fill den férsta sidan som fillagas d&

livsmedlet ar rétt.




-2 Anvéndning

Undertyp Funktion Nivé (\fg; Tﬁ,rEF)"

KYCKLINGBROST n 2+ 1,0 100

KORV 2+1 1,0 100

ANGA
155 ( /% 35)
+40%
FLASKKOTLETT + + ] .-
- MULTISTEP 175 {A% 48)

*®
+ +
MULTISTEP

UGNSSTEKT KALV

UGNSSTEKT

2
KYCKLNG * M

MULTISTEP

LAMMSTEK

+ +

MULTISTEP

UNGSSTEKT ANKA

+ +

MULTISTEP

52

Tid
(minuter)
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HEL FISK | PAKET

H
O

~

®

(@}

wW

O

z
o
>
~

H

FILE AV GULDSPARID

>
Z
@
>

H
N
o
o
O
w

TORSKFILE

ANGA
. 2

LAXFILE 2 0,1 100 3
ANGA

RAKOR 2 0,1 85 4
ANGA

HEL FISK ] 0,3 200 + 50 % 20

ANGA MED VARMLUFT
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-2 Anvéndning

GRONSAKER £
. o Vikt Temp. Tid
Undertyp Funktion Niva (kg) (°C) ]
FRYSTA POMMES
FRITES 2 0,2 220 27
TURBO
180 7
UGNSSTEKT POTATIS + + | 0,7 220 18
MULTISTEP 230 10
MOROTSKLYFTOR E 2 0,5 100 Q
ANGA
POTATISKLYFTOR M 2 0,4 100 25
ANGA
BLOMKALSBUKETTER E 2 0,3 100 12
ANGA
FANKALSKLYFTOR E 2 0,3 100 7
ANGA
HEL SPARRIS H 2 0,1 100 4
ANGA
BLADSPENAT H 2 0,2 100 3
ANGA

Programtiderna fér angtillagade grénsaker har bersknats p& grénsaker i bitar (inte helal.
Tillagningstiderna kan variera i enlighet med livsmedlens fiocklek.

1vid grillning rekommenderar vi att man fillagar maten p& bada sidor, i enlighet med tiderna som
anges i tabellen. Den langre tillagningstiden hénvisar alltid till den férsta sidan som tillagas dé
livsmedlet &r ratt.
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Anvéndning -2

DESSERTER
. o Vikt Temp. Tid
Undertyp Funktion Niva (kg) (°C) it
SOCKERKAKA . | 0,5 160 50
OVER-/UNDERVARME
KEX (20 - 22 stycken n
62527 g ] 0,2 160 23
TURBO
MUFFINS (cirka 50 M | 0.3 180 + 25 % 16
g. per form) .
ANGA MED VARMLUFT
BEIGNETER H 5 0.2 100 30
(medelstora-storal)
MARANG 1 0,2 110 Q0
SYLTPAJ . | 1,0 170 43
OVER-/UNDERVARME
CROISSANT H | 0,4 160 35
MED FLAKT
APPELKRAM M ] 0,1 100 10

ANG

SYRUP PUDDING 0,1 100 50

I
Z
O}
>

Vid tillagning av sétsaker som kex, muffins, maréing, beignet ... motsvarar den angivna vikten
fotalvikten p& den deg/smet som anvants. Tillagningstiderna varierar i enlighet med sétsakens
fiocklek och storlek.
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*

STRUDEL ] 07 200+ 25% 33
ANGA MED VARMLUFT
SOCKERKAKA ] 1,0 165+25% 45
ANGA MED VARMLUFT
CHOKLADTARTA 1 0,5 170+25% 35
ANGA MED VARMLUFT
BRIOCHE H 2 0,1 190 + 25 % 15
ANGA MED VARMLUFT
BROD / PIZZA
FOCACCIA & 1 0,5 200 25
TURBO
JAST BROD (LIMPA & 2 0,5 180+25% 30
ANGA MED VARMLUFT
) 250 7
PANPIZZA (FARSK) + ] 0,3
250 5
MULTISTEP




PASTA/RIS [ -5/

UGNSBAKAD
PASTA

* )

+ +

j—

1@0(@%40)

+50%

190(/&75)

LASAGNE (FARSK) MULTISTEP
210 /‘Z- 90)

PAELLA & ] 0,2 100 20
ANGA

200 31

QUICHE . ] 1.0 oo .

MULTISTEP

BASMATIRIS 2 0,5 100 10

ANGA
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-2 Anvéndning

TILLAGNING VID LAG TEMPERATUR [

. 0 Vikt Temp. Tid
Undertyp Funktion Nivé (kg) (°C) (minuter)

90 (&55)

KALV H+H+“ ] 120(/‘%65)
MULTISTEP
140[/‘}70)
NOTKOTT H
] -~ o0 (AL 58
BLODIGT
| ! VARMLUFT A%
oo%g%)
FLASKKARRE N N ] 110(/‘}65)

MULTISTEP
130 (/é 75

90 (/;}L 60)

oy BEEE @
MULTISTEP
120(/%70)

¢S
SOUS VIDE-TILLAGNING h%

. 0 Vikt Temp. Tid
Undertyp Funktion Niva (kg) (°C) ]
FISKFILE Zo 2 0,1 75 12
SOUS VIDE
LAXSKIVA 2 0,2 75 14
KYCKLINGKOTLETT 2 0,1 70 13

SOUS VIDE
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B2

GRYTA MED VITT .
T Z 2 0,2 80 15
SOUS VIDE
ROTFRUKTER . 2 0,1 08 35
SOUS VIDE
GRONSAKER K2 2 0.1 78 12
SOUS VIDE
FRUKT | KLYFTOR ! 2 0,1 95 15
SOUS VIDE
VANILISAS 2 0,4 85 40
TOMATSAS . 2 0,4 90 40
SOUS VIDE
OXFILE (BLODIG) . 2 0,1 70 13
US VIDE
OXFILE (MEDIUM) . 2 0,1 70 18
US VIDE
OXFILE
(GENOMSTEKT] Gl 2 Ol 70 25

%
O
c
1%
=<
O
9




-]

3.6 Mina recept

Via denna meny kan man stélla in
personliga program med de vérden man
sialv onskar. Vid det férsta
anvandningstillfallet blir man endast
fillfrdégad om man vill lagga fill ett nytt
recept. N&r man har sparaf sina egna
recept kommer systemet aff féresld dem i
respeklive meny.

1. Tryck pé knappen MINA RECEPT [R
"huvudmenyn” (placerad i det nedre

omrc":deteﬂH vénster).

@ 12:30

&

OVR. FUNKT.

@\&f&\Q\@

SMART COOKING TILLAGNING

Man kan spara upp fill cirka 64
personliga recept.

IN

Man kan inte memorera fler an 17
recept i samma kategori.

IN

60

2 Anvéndning

Lagga till ett recept

2. Valj snskad typ av mafrétt frén menyn

MINA RECEPT (t

"DESSERTER

3. Tryck p& knappen NYTT RECEPT

]

4. Valj nskad funktion (t.ex.

"VARMLUFT H)

5. Tryck p& knappen TEMPERATUR || eller
motsvarande vérde.
6. Bladdra bland vardena fills nskad

fillagningstemperatur har valts (t.ex.

170 °C").

7. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

bekréfta den nya
fillagningstemperaturen.

8. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID

eller motsvarande vérde.



Anvéndning -2

Q. Bladdra bland vérdena tills dnskad Spara ett recept
fillagningstid har valts .
(tex. "55 minuter”). 11. Tryck p& knappen SPARA .
12. B|'o'°ddro bland vardena for alternativet
NIVA (tex. 2).

13. Bladdra bland vérdena for att stélla in
viki p& det livsmedel som ska fillagas

(t.ex. m 1.0 kg").

10. Tryck p& knappen BEKRAFTA fer
aft bekréfta den valda fillagningstiden.

/Q\/ MINA RECEPT @ 12:30
® 00:55'

ﬂ 170 °C X
® 13:35 14. Tryck p& knappen BEKRAFTA for

Stall in par. - . . |
och spara eller sarta illagn. aft bekréfta de angivna instéliningarna.

Nu mdste man ange ett namn pé receptet.

15. Anvénd den alfanumeriska
knappsatsen fér aft skriva in namn pé& det
recept som ska sparas (t.ex. RISOTTO).

| tiden for tillagningens slut har de
minuter som krévs fér férvarmning
redan tagits med i bergkningen.

Nu kan man ocksé lagga till en
fordrajd tillagning (se “Férdrajd
tillagning”).




Anvéndning

Starta ett personligt recept

1. Tryck p& knappen MINA RECEPT [

"huvudmenyn”.

@ 12:30

&b

SMART COOKING TILLAGNING OVR. FUNKT.

/ Anvénd knapparna och

— for att vaxla mellan den

alfabetiska och den numeriska

TE[PRSCISE: 2. V&l énskad typ av matrétt frén menyn

MINA RECEPT (t.ex.

/ Namnet p& receptet kan vara max

12 tecken, inklusive mellanrum. "DESSERTER
Fér att man ska kunna spara 3. Valj det sparade receptet (t.ex.
&7 | receptet m&ste namnet innehdlla RISOTTO).
— minst eft tecken. /Q\/MINA RECEPT
/ Tecknet raderar féregéende
= | bokstav. @®
16. Tryck pa knappen BEKRAFTA [V] for NYTT RECEPT

att spara programmet.

Program sparat
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4. Tryck p& knappen START m for aft
starta tillagningen.

@ 18:30
® 00:55'

) ] RISOTTO

§ 170°C & %
®» 19:35

Stéll in par.
och spara eller starta tillagn.

G\@\&\i‘\ﬂ\

Férvarmning

Tillagningen féregds av férvarmningsfasen
under vilken ugnen nér den instéllda
temperaturen.

Denna fas signaleras av aft temperaturen
stiger.

Snabb férvarmning

Efter forvarmningen informerar en ljudsignal
och eft meddelande pé& displayen om att
matrétten kan stéllas in i ugnen

Dessutom anges vilken fals matratten ska
stéllas pd fér aft f& basta resultat.

Satt in matratten i ugnen och bekrafta

Vi rekommenderar att matratten placeras

pa den andra nivan nedifran

o

3

5. Oppna luckan.
6. Sattin matratten i ugnen.
7. Sténg luckan.

8. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

starta tillagningen.

/Q\] RISOTTO @ 18:39

& 00:54'

§ 170°C = 2

® 19:33

Tillagning pagar

Q\®5 QA2 \/ "\ O

Efter tillagningen

Efter tillagningen visas texten Tillagning
avslutad pé& displayen och en kort
liudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan
stdngas av genom att man frycker
nagonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

Tillagning avslutad

9. Tryck p& knappen HOME for aft

stanga funkfionen.
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Radera ett recept

1. Tryck p& knappen MINA RECEPT i

"huvudmenyn”.

@ 12:30

&b

SMART COOKING TILLAGNING OVR. FUNKT.

2. V&l énskad typ av mafrétt frén menyn

64

MINA RECEPT (t.ex.

"DESSERTER

. Vélj det sparade receptet [f.ex.
RISOTTO).

/Q\/MINA RECEPT

@

NYTT RECEPT RISOTTO@

JAN

2 Anvéndning

4. Tryck p& knappen PAPPERSKORG
for att radera det valda receptet.

/Q\j RISOTTO @ 18:30

& 00:55'

§ 170°C |
» 19:35

Stéll in par.
och spara eller starta tillagn.

@\ = \ L\ A

b /- \ O

5. Tryck p& knappen BEKRAFTAfér aff
bekréfta att det valda receptet ska

raderas (eller fryck p& AVBRYT for
aft avbryta radering.

Vill du avbryta programmet?

9 ©
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3.7 Ovriga funktioner Lista &ver évriga funktioner

| menyn med specialfunktioner hittar man
specialfunkfioner som t.ex. upptining,
iéisning och rengéring.

UPPTINING PER VIKT

e

* Tryck p& knappen OVR. FUNKT. Funktion fér automatisk upptining. Nér
i "huvudmenyn”. matrétten har valts faststéller ugnen
automatiskt hur lang tid som krévs fér

upptining.

=
* UPPTINING PER TID

0‘0

SMART COOKING TILLAGNING

Funktion fér manuell upptining. Ange fid for
upplining av matratten. Nér den instéllda
fiden har passerat kommer funktionen att

/ Vissa funktioner saknas pé en del avbrytas.

modeller.

JASNING

k funkfion fér att underlétta j@sning av

Specifi

o

(0]
«Q

Q

TALLRIKSVARMARE

Funktion fér aft véirma eller hélla tallikarna
varma. Placera pléten p& den lagsta nivén
och stapla de tallrikar som ska varmas.

UPPVARMNING
ANGA

Funktion som ger méjlighet att anvénda
&nga for att vérma upp matrétter som redan
fillagats och darefter frvarats i kylskap.
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(S VARMHALLNING

Med denna funktion kan man halla redan
fillagad mat varm.

n HELGINSTALLNING

Med denna funkiion kan man fillaga
livsmedlen i enlighet med de regler som
gdller f6r den judiska sabbaten.

+

i‘ VAPOR CLEAN

Rengéringsfunktion med &nggenerering. Ta
ut alla tillbehér, hall 40 ml vatten i halet och
sprufa en [8sning av vatten och diskmedel
pd vaggarna.

PAFYLLNING AV BEHALLARE

Funktion fér att fylla behéllaren: ppna
luckan, dra ut slangen, stéll in en behallare
med 11 vatten och starfa cykeln.

4

/ TOMNING AV BEHALLARE
el
Funktion for att témma ut vatinet i
behallaren.

..
EQ} AVKALKNING

Program for avkalkning.

*‘ .o o
RENGORING AV BEHALLAREN

Funktion som medger rengéring av
behallaren.

/ Nedan illustreras de
& | specialfunktioner som &r mer
komplexa. F&r funkfionerna

VAPOR CLEAN E

+.
AVKALKNING och
RENGORING AV BEHALLAREN

e
, se "4 Rengéring och

underhall”.



Anvéndning

Upptining per vikt

/ Om den invéndiga temperaturen

& | sverskrider den férutsedda avbryts
funktionen omedelbart och texten
"Temperatur allifér hég invénta
avkylning” visas pé& displayen. L&t
apparaten svalna innan du sfarfar
funktionen igen.

1. Satt in matrétten i apparaten nér du har
vagt den.

g
2. Vali UPPTINING PER VIKT .

3. Valj typ av livsmedel som ska tinas bland
kategorierna KOTT - FISK - BROD -
DESSERTER

4. Bladdra bland vérdena for att stélla in
vikt p& det livsmedel som ska finas.

5. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

bekrafta de angivna instéliningarna.

6. Tryck p& knoppen START m for aff
starta Upptining per vikt.

3

Efter upptining akfiveras en kort ljudsignal
som kan sténgas av genom att man trycker
nagonstans p& displayen eller éppnar
luckan.

(70}

Forinstallda parametrar:

Typ (Vk'g; Tid
0,5 01t 45m
0,4 00t 40m
0,3 00t 20m
a\ 1,0 00t 45m

DESSERTER

*Tiderna fér upptining kan variera
beroende pé& formen och storleken pé& den
mat man vill fina.

/ Man kan inte éndra
£ standardtemperaturen (30 °C) for
funktionen Upptining per vikt.

(o¥4



Upptining per tid

/ Om den invandiga temperaturen
&7 | sverskrider den férutsedda avbryts
— funktionen omedelbart och texten
"Temperatur alltfér hdg invénta
avkylning” visas pé displayen. Lat
apparaten svalna innan du sfarfar
funktionen igen.

1. Satt in matrétten i ugnen.

)
2. Valj UPPTINING PER TID ?*% .

3. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID
eller motsvarande varde.

4. Bladdra bland vérdena ttills du valt
6nskad tid.

5. Tryck p& knappen BEKRAFTA. for att

bekréfta de angivna instéliningama.

68
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6. Tryck p& knappen START m for aft
starta Upptining per tid.

Efter upptining akfiveras en kort ljudsignal
som kan sténgas av genom aft man frycker
nagonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

7. Tryck p& knappen HOME for att

sténga funkfionen.

/ Tiden for Upptining per tid kan
£ stéillas in till mellan 1 minut och
max 12 timmar och 59 minuter.

/ Man kan inte éndra
& | standardtemperaturen (30 °C) for
— funktionen Upptining per tid.

Jasning

Om den invandiga temperaturen
dverskrider den férutsedda avbryts
funktionen omedelbart och fexten
"Temperatur allifér hég invénta
avkylning” visas pé& displayen. L&t
apparaten svalna innan du startar
funktionen igen.

IN

Placera en ladngpanna med vatten
pd ugnsbottnen fér en batire
j@sning.

IN




2.

3.

4.

Anvéndning -2

. Placera degen som ska jésas vid den

andra nivan.

Valj JASNING E

Tryck pé knappen TILLAGNINGSTID

eller motsvarande vérde.
Bladdra bland vérdena tills du valt
dnskad tid.

. Tryck p& knappen TEMPERATUR fif eller

motsvarande varde.

. Bladdra bland vérdena fills du valt

snskad tillagningstemperatur (frén 25 °C
fill 40 °C).

Tryck pa knappen BEKRAFTA 0 for aff

bekrafta de angivna instéllningarna.

. Tryck p& knappen START m for aft

sfarta Jdsning.

Efter upptining akfiveras en kort ljudsignal
som kan stdngas av genom att man trycker
nagonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

/ Tiden for Jasning kan stéllas in till
£ mellan 1 minut och max 12
timmar och 59 minuter.

Tallriksvéarmare

1. Placera pléten vid den férsta nivén och
placera de fallrikar som ska vérmas mitt
pa platen.

(70}

/ Stapla inte tallrikarna fér hogt.
= | Stapla hagst 5-6 tallrikar.

. S
2. Vélj TALLRIKSVARM .

3. Tryck p& knappen START [a for aft

starta funktionen Tallriksvérmare.

/ Om man inte sféller in en specifik

& | tid kan funktionen Tallriksvérmare
vara aktiverad i max 12 timmar
och 59 minuter.
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Medan funkfionen &r igéng kan man stélla
in:

. Temperotur (fran 40 °C ill 80 °C);
* hur lange funktionen ska pagé

* en fordrsjd funkfion @ (endostom man

stallt in en tid som skilier sig frén
standardtiden).
Efter upptining akfiveras en kort ljudsignal
som kan sténgas av genom att man frycker
nagonstans p& displayen eller &ppnar
luckan.

Uppvérmning med anga

1. Vailj UPPVARM. ANGA M

2. Tryck p& knappen TILLAGNINGSTID
eller motsvarande varde.

3. Bléddra bland vérdena fills du valt
dnskad tid.

OO

ﬂ’l'

@OO

/ Tiden fér uppvérmning med &nga
£ kan stallas in till mellan 1 minut och
max 12 timmar och 59 minuter.

70

4. Tryck p& knappen START for aft

starta proceduren fér att fylla behallaren.

() / PAFYLLNING AV BEHALLARE

Oppna luckan, dra ut slangen,
satt in en behallare
med 1 liter vatten
och starta cykeln

5. Fyll behéllaren enligt vad som beskrivs i
kapitel “Fylla behéllaren”.
Efter uppvarmning med d&nga visas texten
Funktion avslutad pé& displayen och en kort
liudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan
sténgas av genom att man trycker
ndgonstans p& displayen eller ppnar
luckan.

Funktion avslutad

6. Tém behallaren enligt vad som beskrivs i
kapitel “Avlagsna restvatten”.

AP

/ Man kan inte dndra

£ standardtemperaturen (85 °C) fér
funktionen uppvérmning med
dnga.
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Varmhallning
— 1. Valj HELGINSTALLNING .
. V&l VARMHALLNING . Ll
2. Tryck p& knappen TEMPERATUR Il eller
2. Tryck p& knappen TEMPERATUR Pl eller motsvarande varde.

motsvarande varde. 3. Bl&ddra bland vardena tills du valt

3. Bladdra bland vérdena tills du valt onskad fillagningstemperatur (frén 60 °C
dnskad fillagningstemperatur (frén 60 °C fill 100 °C).
till 100 °C).

4. Tryck p& knappen START m for aft
starta funktionen Varmhéllning.

Efter upptining akfiveras en kort ljudsignal
som kan stdngas av genom att man trycker
nagonstans p& displayen eller &ppnar

luckan. 4. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

bekrafta den valda temperaturen.

5. Tryck p& knoppen START E] for aff

/ Appcrofen gor ViSSO sdrsk”dc starta ](Unkﬂoﬂen He'ngTO”nmg
£ saker nar denna funktion akfiveras:

Helginstéllning

. Ti||o%ningen kan p&dgé underen For att avbryta funkfionen:

odefinierad tid och man kan inte « Tryck pé knappen HOME @ cirka 3
arfi

stéilla in n&gon tillagningstid. . -
* Ingen typ av uppvérmning sker. Ei%/tﬁ:;gﬁ?lgyen aterg

* Man kan vélia temperatur

mellan 60 °C och 100 °C. eller

* Ugnslampan sténgs av och

ténds infe om man fill exempel ) .

sppnar luckan eller férssker * Tryck p& ON/OFF-knappen @ !

ténda lampan manvellr. cirka 3 sekunder (displayen atergér fill
* Den inferna fléikten sténgs av. skarmbilden for funktionen).

* ljudsignaler stéings av.
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Pafylining av behéllare 5. Sénk ner éinden pd& kannans (eller
behallarens) botten.

1. Fyll p& den medfsliande kannan (eller en
behallare) med en méngd vatten som
racker fér de funktioner ni avser kéra.

2. Oppna apparatens lucka.

3. Stéll kannan (eller behdllaren) pa den
dppna luckan.

/ OBS: kannan (eller behallaren)
£ | med vatten méste ha en bruttovikt
pd max 5 kg.

4. Dra ut roret frén dess plafs.

-

C Y

6. Vali PAFYLLNING AV BEHALLARE

Displayen visar en skarmbild fér att fylla p&

J € vatten i behallaren

/Q\/ PAFYLLNING AV BEHALLARE @ 12:30

Oppna luckan, dra ut slangen,
sétt in en behallare
med 1 liter vatten
och starta cykeln
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7. Tryck p& knappen START m for aft 10. Stéing luckan.
starta proceduren fér aft fylla behallaren.

/ Nér luckan har sténgts suger eft

) /PAFYLLNING AV BEHALLARE & | automatiskt system upp eventuella
—_— vattenrester ur réret fér att undvika

aft det droppar. Eventuellt hors eft

/ liud som vid kokning vilket &r helt
2 | normal.

—_Pafylining av behallare pgar 11. Tryck pé& knappen BEKRAFTA [ /Y for
) \ \ JA \ \ () aft bekrdfta att behéallaren fyllts pa.

8. Efterat ska réretskakas for aft avldggsna

eventuella vattenrester. Pafylining av behallare avslutad

Stang luckan och bekrafta

o

o)
Q. Satttillbaka réret pa plats och ta bort
karaffen (eller behallaren).
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Témning av behdallare
1. V&l TOMNING AV BEHALLARE

¢
=

Displayen visar en skarmbild fér témning av

vatten.

/O\/TC")MNING AV BEHALLARE

@ 13:06

Oppna luckan, dra ut slangen,
satt in en tom behéllare
och starta cykeln

2. Stéll den medfsliande kannan (eller en
behallare) p& den dppna luckan.

3. Dra ur roret frén dess plats och scink ner
dnden i botten p& kannan (eller
behallaren).

J—

74

4. Tryck p& knappen START for aft

béria tmma ut vatten i kannan (eller
behéllaren).

/Q\j PAFYLLNING AV BEHALLARE

{

-

Pafylining av behallare pagar
.\ 4\ 0

/ Man kan bara témma ut vatten
& | medan luckan &r sppen.
Kontrollera alltid aft réret dragits ut
frén sin plats och férts in i kannan
(eller behallaren) innan knappen

START [a frycks in fér aff starta

fémningen.

Efterat visar displayen aff processen for aft
fémma uf restvatten har avslutats.

Tomning av behallare avslutad

o

5. Tryck pa knappen BEKRAFTA .
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6. Skaka réret f6r att aviagsna eventuella
vattenrester.

ﬂ\§\\
NS
~
&

J

7. Satttillbaka réret pd plats, ta bort kannan
och stéing luckan.

3.8 Instéllningar

Via denna meny kan man konfigurera
produkten.

e Tryck p& knappen INSTALLNINGAR

i "huvudmenyn” (placerad i def nedre

omrédeteﬂﬂ hoger).

@ 12:30

&

OVR. FUNKT.

@\ﬁa\&\@\

SMART COOKING TILLAGNING

Alla personliga instélliningar férblir
aktiverade efter et illfalligt
strdmavbrott.

IN

For instaliningar kopplade fill
Uppkoppling , Fiarrstyrning

EE och SmegConnect

hanvisas fill bruksanvisningen
"Uppkoppling avinbyggnadsugn”
(endast modeller med
SmegConnect).

[H Sprék

/ Anvénds fér aff vélia sprak pé
= | displayen.

1. val [i§] sprak

2. Bladdra bland tillgéngliga alternativ tills
dnskat sprék har valts.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att
bekréfta valt sprak.

/5
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Funktionsspérr

/ Gor det majligt aft automatiskt

& | sparra apparatens konfroller efter
en minuts normal drift, utan att

anvéandaren behéver ingripa.

1. Valj Funktionsspérr.

2.Vl Ja.
3. Tryck p& knappen BEKRAFTAf'Or aft

aktivera laget Funktionssparr.

/ Vid normal drift signaleras detta av

— | attindikeringslampan ténds i

informationsomradet o

For att fillfalligt stinga av spérren medan en
fillagning pagér:
4. Tryck pé& ett av de vérden du vill éndra.

Displayen visar ett meddelande om hur man
filfalligt inaktiverar laget Funktionsspérr.

@ 12:30

0/

Tryck pa ikonen under 3 sekunder
for att stdnga av funktionssparren

5. Tryck pd ikonen i 3 sekunder.

/76

Show Room (endast f&r utstéllning)

/ | detta lage sténgs apparatens
&7 | vérmeelement av medan

kontrollpanelen férblir akfiverad.

1. Valj Show Room.

2.Vl On.
3. Tryck p& knappen BEKRAFTAfC’)r aft

aktivera laget Show Room.

/ Vid normal drift signaleras detta av

— | attindikeringslampan tands i

informationsomradet o

F&r att man ska kunna anvénda
apparaten normalt méste defta
l&ige vara installt till Off.

Ljud

/ Varje g&ng man trycker p& en av
&7 | symbolerna p& apparatens

— display aktiveras ett ljud. Via
denna instélining kan man vélja aft
stéinga av funkfionen.

1. Vali [ Livd.
2. Valj Off.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTAfC’)r aft
inakfivera knappljudet.




Varmhallning

1. Vsl E Eco light.

2. V4l On.
1.Vl Varmhéllning. 3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att
2. Valj On. aktivera laget Eco light.

3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for aft

aktivera laget Varmhallning.

7

N
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m Digital klocka

/ Visar aktuell tid i digitalt format.

1. Vali m Digital klocka.

2. Valj On.

Tryck p& knappen BEKRAFTA for att
aktivera laget Digital klocka.

/ Den digitala versionen forblir
& | aktiverad efter et illfalligt
strdmavbrott.

/8

Vattnets hardhet

/ Med hjélp av denna funktion kan

& | man stélla in vérdet fér vatinets
hardhet fér att optimera
avkalkningsprocessen.

/ Apparaten stélls pa fabriken in
& | enligt eft medelvarde for
—— vattenhérdhet (3).

1. Vali Vottnets hardhet.
2. Bladdra till 6nskat varde (fran 1 1ill 5).

3. Tryck p& knappen BEKRAFTAF(‘jr att
bekrdfta.

/ Om vattnet i vattenndtet innehdéller
& | for mycket kalk rekommenderas
man att anvénda avhdardat vatten.

som ansvarar for vattenndtet for
information om vattnets hardhet.

/ Kontakta de lokala myndigheter

Beroende p& det vérde for vattnets h&rdhet
man stéllt in visar displayen begéran om
avkalkning (se "Avkalkning”) efter eff visst
antal drifftimmar med &ngfunktionen.



Anvéndning -2

Beroende p& hur man anvander Visa tid

apparaten, &r antalet immar ungefér det

f6ljande: / Aktiverar/inaktiverar klockan nér
Vérde °dH °dF Timmar = | ugnen &r avstangd.

1 011 0+20 35-40 | v [ Visa td.

2 1217 21+30 25-30 2 ValjOn.
3. Tryck p& knappen BEKRAFTAf(’jr att

aktivera visning av tid.

3 18+24 31+4215-20

4 25+30 43 +53 12-15
/ Funktionen Visa tid ar

5 3150 54+90 8-10 = | fabriksinstalld till Off.

On kommer apparaten att visa
aktuell tid med svag belysning i
standby.

/ Om funktionen Visa tid ar stalld fill

Ui Demolage (endast fér utstéllning)

mode

/ Detta ldge paminner om Show

£ | Room. Om man aktiverar detta
lége kommer displayen efter en
viss tids inakfivitet att ta fram olika
skarmbilder som visar apparatens
funktioner.

1. Véli e Demolége.

mode

2.Vl On.
3. Tryck p& knappen BEKRAFTA&'jr aff

aktivera Demolage.

Om funktionen Visa tid stélls fill On
skar apparatens energiférbrukning
/ F&r att man ska kunna anvénda i standby.
& | apparaten normalt maste detta

lége vara instéllt till Inaktiv.

IN

Endast pd modeller med wi-fi:
Om funktionen Visa tid stélls till Off
stéings uppkopplingen automatiskt
ner nar klockan stélls fill standby.

IN
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B79 Tidsformat m Skarmens ljusstyrka

1. Vsl Tidsformct. 1. vali m Skarmens ljusstyrka.
2.Valj 12h eller 24h. 2. Valj mellan de tre alternativen Hég -
. % B Medel - Lag.
3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att )
aktivera &nskat tidsformat. 3. Tryck p& knappen BEKRAFTA for att

bekrafta valet.

Temperaturformat .
MAterstall instéllningar

1. Vsl Temperoturformot.

2.Vali °C eller °F. 1. Valj m,&terstdll instéllningar.
3. Tryck pa& knappen BEKRAFTA [/ for att 2. Tryck pd knappen BEKRAFTA [v] for ot
akfivera &nskat temperaturformat. bekrdfta valet.




4 Rengéring och underhall Matstéink eller rester

Undvik s& vitt majligt att anvéinda stélull eller 7
vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens ytor.

Anvénd vanliga icke-repande produkter
och vid behov redskap av tré eller plast.
Skalj omsorgsfullt och eftertorka med en
mjuk trasa eller en mikrofibertrasa.

Anvisningar

Undvik att lata sockerhaltig mat (till exempel
sylt] torka fast inne i apparaten eftersom det
medfér en risk att emalibeléggningen pé
apparatens insida skadas.

4.2 Rengdring av luckan

Demontering av luckan

For aft underlatta rengéringen bér man ta
av luckan och placera den p& en

diskhandduk.
Folj nedanstéende anvisningar fér aff ta av
. luckan:
4.1 Rengéring av ytorna 1. Oppna luckan helt och for in tva stift i
For att bevoro yTOan i gOH SkiCk SkO de géngi{jrnens hc"]|, enl]gf VOd som Vvisas p(‘j
rengéras effter varje anvéndningstillfélle, bilden.

efter att de svalnat.
Vanlig daglig rengéring

Anvénd alltid och uteslutande sérskilda
produkter som inte innehdller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skélj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.




2. Tatag iluckan pé& b&da sidor med bdda  Rengéring av luckans glas
handerna och lyft den uppattills en vinkel
pé cirka 30° bildas och dra sedan ut
den.

Glasen bér alltid vara val rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa flackar
kan man rengéra med en fuktad svamp och
vanligt rengéringsmedel.

Demontering av de invéndiga glasen
m For aft underlatta rengéring kan man ta av

de invandiga glas som utgér sjglva luckan.
3. For att montera fillbaka luckan fér man in

gangjdmen i de fill syftet avsedda
dppningarna pd ugnen och ser il att
sparen A vilar helt i 8ppningarna. Sank

luckan och ta ut sfiffen ur g&ngijérnens hal i !
nér luckan ér korrekt placerad. 3. Dra darefter glasets fréimre del uppat (2).

Darigenom frigérs de 4 sfift som dr fésta

Q vid glaset fr&n deras platser p& luckan.
A :

1. Oppna luckan.

2. Avldgsna detinvandiga glaset genom aft
forsiktigt dra den bakre delen uppdt; folj
rérelsen som visas av pilarna (1).

82



Rengdring och underhall

4. Lyt enheten med mellanglas uppét. 6. Placera tillbaka mellanglaset.

5. Rengér det utvandiga glaset samt de 7. De gummiférsedda listerna A, B och C

glas som avlégsnats tidigare. Anvénd som fillhar mellanglaset ska vara véinda
hushéllspapper. Vid envisa flackar kan mot det yitre glaset

man tvétta glasen med en fukiad svamp
och eft neutralt rengdringsmedel.
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8. Centrera de fyra stiften p& rétt plats p&
luckan och tryck l&tt fér att fixera dem.

4.3 Rengdring av ugnen

For aft halla ugnen i gott skick bér man
rengéra den regelbundet. L&t den svalna
forst.

Undvika aft l&fa matrester torka fast inne i
ugnen eftersom det kan skada
belaggningen.

Ta ut alla 18sa delar innan du pabérjar
rengdringsarbetet.

For aft underlatta rengdringsarbetet bor
man fa av:

e Luckan;

o Stodramar till galler/plétar;

* Ugnstatningen.

84

Torkning

Det genereras fukt inne i ugnen i samband
med fillagning av mat. Detta &r eft helt
normalt fenomen som inte &ventyrar
apparatens funktion.

Efter varje avslutad tillagning:

1. L&t apparaten svalna.

2. Torka bort eventuell smuts frén ugnens
insida.

3. Torka av ugnens insida med en mjuk
trasa.

4. Lamna luckan sppen fills ugnens insida
ar helt torr.

Rengéring av sonden

Efter varje anvéndning ska
femperatursonden rengéras s snart den
svalnat. Rengér temperatursondens spets
(delen i metall) med vatten, et neutralt
diskmedel och en mjuk svamp. Rengor
resten med en mjuk frasa som fuktats med
vatten.

Undvik att diska i diskmaskin eftersom det
kan forstora kontaktens elektriska
komponenter.

Torka noggrant efter rengéring.



Avléagsna stédramar fér galler/plétar Rengéring av den &vre delen

Genom aft ta bort stédramen underléttas
rengéring av sidodelarna. Detta moment
ska utféras varje géing man anvander
funktionen fér automatisk rengéring (endast
pd vissa modeller).

For att avlagsna stédramarna ska man féra
ramen in mot ugnen fills den lossnar frén
spdrren A och déarefter ta ut den frén

hallarna placerade léngst in i ugnen B. Apparaten &r férsedd med ett vippande
Nar du slutfért rengéringsarbetet ska de varmeelement vilket underléttar rengéringen
moment upprepas som beskrivits ovan fér av ugnens évre del.
att placera tillbaka stédramarna. 1. Lyft det 8vre véirmeelementet 16tt och vrid
S spérren i Q0° for att lossa
£ varmeelementet.

F..
@ —1| =

o Ve g 7777
| \@\XW'\KQM%/
A NS

2. Sank fersiktigt varmeelementet fills det
stannar.

3. Nar rengdringsarbetet avslutats ska man
saitta varmeelementet pé plats igen och
vrida spdrren for att haka fast det.
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Vapor Clean * Hall ut ca 40 ml vatten p& ugnens
botten. Se noga till att det inte rinner ut
fr&n fordjupningen.

* Anvand en sprayflaska och spraya
ugnens insida med en blandning av
vatten och diskmedel. Rikta strélen mot
ugnens sidovéggar, fak, botten och

skydd.

Forberedelser

Innan man startar Vapor Clean:

* Ta ut alla tillbehér som sitter i ugnen. Det
dvre skyddet kan sitta kvar inne i ugnen.

* Stéing luckan.



Rengéring och underhall ﬂ

Instéllning av programmet Vapor Clean

Anvéndaren kan inte éndra
vardena fér temperatur och tid.

/ Om den invandiga temperaturen

&7 | dverskrider den férutsedda avbryts
funktionen omedelbart och texten

"Temperatur allifér hég invénta

IN

avkylning” visas pé& displayen. Lat / Med knappen RDROJD
apparaten svalna innan du startar — | TILLAGNING kan man stélla
funktionen igen. in en fordrojd sluttid for funktionen.

7. Tryck p& knappen START m for att

starta Vapor Clean.

/O\JC")VR. FUNKT. @ 12:32

t.
& & 12:48

SMART COOKING TILLAGNING Funktion pagar

O\ L4\ 0

/ Om temperaturen inne i ugnen 4r

5. Bladdra ét vénster i menyn och vl
& | for hog liuder en liudsignal och ett
meddelande om att man ska

+.
funktionen VAPOR CLEAN -I “ .
invdnta att ugnen svalnar visas pd

6. Displayen visar skérmbild fér displayen.
rengéringsprogrammet.

/Q\JC')VR. FUNKT. @ 12:30

4. Tryck pa knappen OVR. FUNKT )

"huvudmenyn”.

Efter att rengdringsprogrammet Vapor
Clean avslutats

Efter Vapor Clean visas texten Funktion

AL
1 avslutad p& displayen och en kort
B 12:48 liudsignal aktiveras. Ljudsignalen kan

stéingas av genom att man trycker
ndgonstans p& displayen eller &ppnar

@\ \ JAN \ \ \ ()} luckan.

Funktion avslutad

87

Véntar pa att starta funktionen




8. Tryck p& knappen HOME for aft

stanga funkfionen.

9. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hjdlp av en
mikrofiberfrasa.

10. Anvéind en icke slipande svamp med
méssingstrédar fér att avidgsna mer
envisa beldggningar.

11. Om det finns rester av fett kan man
anvénda sarskilda
ugnsrengéringsprodukter.

12. Torka upp resterna av vatten frén
ugnens insida.

Av hygieniska skél och fér att undvika att
maten far en ofrevlig lukt rekommenderas
man att torka ugnen genom att under ca
10 minuter kéra ugnen med funktionen med

flskt pa 160 °C.

/ Det rekommenderas att béra
£ | gummihandskar nér man utfér
dessa arbetsmoment.

rengéringsarbetet bor luckan tas
av.

/ For att underlatta det manuella

88

Rengéring och underhall

Avkalkning

/ Kalkavlagringar som uppstér fill
& | f8lid av en utebliven avkalkning
kan pa sikt férsémra apparatens
funkfion.

Displayen visar regelbundet féljande text
for att signalera att det &r dags aft avkalka
avdunstningstrget i ugnens botten.

Vi rekommenderar att du kor
avkalkningsproceduren

9 ©

1. Tryck pé texten ja fér att godkdnna
begdran om avkalkning.

@ 12:30

) / AVKALKNING

e .
L.D_T 2000

héll ca 250 ml vindger i varmvattenberedaren

® . 4.2 0

2. Oppna luckan helt.




Rengéring och underhall ﬂ

3. Hall cirka 250 ml vit ren vindger i 7. Anvénd en disksvamp pé& de
avdunstningstraget, s& att éven en del av uppmiukade avlagringarna fér attta bort
ugnens botten t&cks. s& mycket kalk som m&jligt.

8. Stéing luckan efter rengéring.

/ Man bér géra en avkalkning varje
£ | gang displayen signalerar def fér
aft bevara optimala
drififérhallanden fér pannan.

/ OBS: Man kan hoppa 6ver

processen fér avkalkning 3 génger

4. Tryck p& knappen START E] for aft e
i rad.

starta avkalkningen.

/Q\]AVKALKNING @ 12:31

Vi rekommenderar att du kér
avkalkningsproceduren

Nér meddelandet visas
kommer avkalkningen att vara obligatorisk

rt' Te n
(D} ©19:59 .

Avkalkning pagar

@\ \ ZAN \ Y \ \ () / Dérefter medger apparaten infe

5. Tryck efter avkalkningen p& knappen = | fagonannan funkfion innan man

BEKRAFTA [/ for att bekréfia,

har genomfért en avkalkning.

Vi rekommenderar att du kor
avkalkningsproceduren

Avkalkning avslutad

o

o

6. Ta bort vindger frén ugnens botten med
higlp av den medfsliande svampen.
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ﬂ Rengéring och underhall

Manuell avkalkning 4. F&lj proceduren som beskrivs i kapitel
"Avlagsna stédramar fér galler/plétar”,
frén punkt 2.

Om man vill ufféra avkalkningen i férvag
kan man aktivera funktionen manuellt:

1. Tryck p& knappen OVR. FUNKT.

L, ) Rengéring av behéllaren
fran "huvudmenyn”.

/ For aft garantera att apparaten

fungerar optimalt rekommenderas
man att rengéra behallaren cirka
var 2-3 ménad.

SMART COOKING TILLAGNING OVR. |lag. ].Tryck |OC°1 knoppen (")VR. FUNKT.

frén "huvudmenyn”.

2. Bladdra &f vanster i menyn och valj

N
funktionen AVKALKNING L.D_T .

3. Displayen visar skarmbilden for
SMART COOKING  TILLAGNING

avkalkning.
© \d LA\ 9

/Q\JAVKALKNING @ 12:30
2. Bladdra &f vénster i menyn och valj

funktionen RENGORING AV
+

e
o.C_T .

0

+.
ED_} 20':00"
BEHALLARE

héll ca 250 ml vindger i varmvattenberedaren

® . 4.2 . 0

/ Om det finns restvatten kvar i
behallaren kommer apparaten att
aktivera proceduren fér att témma
behallaren.

Q0



Rengéring och underhall ﬂ

3. Displayen visar skérmbilden fér 5. Oppna apparatens lucka.
rengéring av behdllaren. 6. Stéll kannan (eller behdllaren) pa den 8

)/ RENGORING AV BEHALLARE @ 12:30 Sppna luckan.

. / OBS: den medfsliande kannan
Oppna luckan, dra ut slangen, o

sitt in behdllaren £ (eller behdllaren) med
m 11 vatten och rengdr.medel blandningen ska ha en bruttovikt

och starta cykeln o

pé& max 5 kg.
. 7. Dra ut réret frén dess plafs och séink ner
O\ 4 \9 .\ &nden i botten p& kannan (eller
behallaren).

/ Om det finns restvatten kvar i

& | behallaren kommer apparaten aft
akfivera proceduren f&r att t6mma
behallaren.

4. Fyll den medfsliande kannan (eller en
behéllare) med en blandning av vatten
och citronsyra.

/ Man rekommenderas aft blanda
£ | 30 gram citronsyra med 1,5 liter
vatten.




8. Tryck p& knappen START
boria fylla p& blandningen i apparatens
behallare.

for att

/Q\j PAFYLLNING AV BEHALLARE

f

Pafylining av behallare pagar

behallaren ar full.

()
/ Apparaten fyller pa blandning tills

for att

9. Tryck p& knappen BEKRAFTA Q
bekréfta att behallaren fyllts pa.

Pafylining av behallare avslutad

Stang luckan och bekrafta

o

Displayen visar den tid som &terstar av
rengdringsprocessen.

/Q\/ RENGORING AV BEHALLARE

@ 12:35

e ean
1 Cy O 04159

Reng6ring av behallare pagar

Q2

Rengéring och underhall

Nar rengdringsprocessen har slutfrts
aktiveras en ljudsignal och displayen visar
bilden fér tmning av blandningen.

Rengéring av behallare avslutad

Rengoringsmedlet maste tommas ut.
Oppna luckan, dra ut slangen,
sétt in en tom behallare
och starta cykeln

10. Oppna apparatens lucka.

11. Stall den medféliande kannan (eller en
behallare) p& den dppna luckan.

12. Dra ur réret fréin dess plats och séink ner
dnden i botten p& kannan (eller
behallaren).

13. Tryck p& knappen START

boria t8mma ut blandningen i kannan
(eller behallaren).

for aft

/Q\JTOMNING AV BEHALLARE

d

T6mning av behallare pagar




Rengéring och underhall ﬂ

C Y

Efterat visar displayen att processen fér aft
fémma ut restvatten har avslutats.

Témning av behallare avslutad

o

14. Tryck p& knappen BEKRAFTA for

aft bekréfta att proceduren fér att
rengtra behéllaren har avslutats.

15. Skaka réret fér aft avldgsna eventuella
rester av blandningen.

NN
\§A
~

&

J -\

16. Satt tillbaka réret pé plats, ta bort
kannan (eller behallaren) och sténg
luckan.

/ Efter att man har rengjort

& | behéllaren med en blandning av
vatten och citronsyra ska man kéra
funktionen "rengéring av
behallare” minst en géng fill med
vanligt vatten fér att skélja bort
eventuella rester frén behdllaren.

Q3



4.4 Sérskilt underhall 4. Skruva loss och avlagsna lampan.

Byte av glédlampa fér invéandig
belysning Rexe

1. Ta ut alla tillbehér som sitter i ugnen.
2. Avlagsna stédramarna fér galler/plétar.
3. Avlagsna lampskyddet med hjalp av eft

lampligt verktyg (t.ex. en sked).

5. Byt ut glédlampan mot en liknande
(40 W).

6. Montera skyddet igen. Se till att glasets
inre formade del (A) &r véind mot luckan.

' 7. Férin skyddet s& langt det gar s& att det

fastnar helt i lamphéllaren.




Rengéring och underhall ﬂ

Vad gér man om...

Displayen &r helt slack:

* Konfrollera fillférseln via elngtet.

* Konfrollera om en eventuell flerpolig
strmbrytare ovanfér apparatens
anslutning &r i laget “On”.

Apparaten infe varms upp:

* Konfrollera om lget “Show Room
(endast fér utstéllning)” eller
"Demoldge (endast tér utstéllning)” har
stallts in (fér yiterligare information, se
avsnitt “Instéliningar”).

Kontrollerna inte svarar:

* Kontrollera om léiget ” Funktionsspérr”
har stallts in (fér ytterligare information, se
avsnitt “Instéliningar”).

Displayen visar texten Fel 4:

* Dorrlaset ar inte ordentligt fasthakat i
luckan. Detta kan bero pa aft luckan
dppnades oavsikiligh medan |&set
aktiverades. Stang av och satt pd ugnen
igen och vénta nédgon minut innan du
valier rengdringsprogrammet igen.

Flakten stannar d& du dppnar luckan nar
ugnen &r i drift med flakt:

* Deffa &rinte tecken pd fel utan en normal
funktion som anvénds fér aft undvika
allifér stora varmeutslépp vid fillagning.
Nar luckan sténgs atergér flakten fill sin
normala funktion.

/ Om problemet kvarstar eller andra
&7 | typer av problem uppstar ska man
kontakta né&rmsta serviceverkstad.

/ Om andra felmeddelanden, Fel
£ | XX, visas:

— Notera felmeddelandet, instélld
funktion och temperatur och
kontakta narmsta servicestalle.

Alarm géllande uppkoppling (endast pé
vissa modeller)

For yiterligare information, lés
Uppkopplingsmanualen.

Q5



5 Installation

5.1 Elektrisk anslutning

Allman information

Konfrollera aft egenskaperna fér elndtet &r
lampliga i férhallande till de vérden som
anges pé& dekalen.

Identifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mérkning har placerats
val synlig p& apparaten.

Dekalen fér aldrig avlggsnas.

Apparaten drivs med 220-240 V™.
Anvénd en trepolig kabel (kabel p&

3x1.5mm? med hanvisning ill tvarsnittet
p& den inre ledningen).

Sorj fér jordning med hiélp av en kabel som
ar minst 20 mm léngre én de andra.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm

Anslutning med kontakt och uttag

Konfrollera att kontakten och uttaget &r av
samma typ.

Undvik aft anvanda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka éverhettning och
férbranning.

Fast anslutning

Matningslinjen ska férses med en allpolig
brytare som sakerstéller frankoppling fréin
natet, med et kontaktmellanrum som
garanterar en fullstéindig frénkoppling i
enlighet med villkoren i
dverspanningskategori lll, i
dverensstammelse med
installationsreglerna.

Provkérning

Ner installationen slutférts ska en kort
provkéming géras. Om apparaten inte
fungerar ska man férst férsckra sig om aft
man f&ljt anvisningama korrekt, dérefter
koppla bort apparaten frén elndtet och
kontakta kundservice.

Byta ut kabeln

1. Lossa skruvarna pd det bakre héljet och
avlagsna det for att f& atkomst fill
kopplingsplinten.

2. Byt ut kabeln.

3. Kontrollera att kablarna (fér ugn eller
eventuell spishdll) [6per optimalt och inte
kommer i kontakt med nagon del av
apparaten.



5.2 Placering

Placering av férsériningskabeln

\

_‘ DF’_

(sett bakifrén)

Tétningslist till frontparti

Klistra fast medféljande témingslist pa
frontpartiet fér aft undvika aff det fréinger in
vatten eller andra vétskor.
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Installation

Férankringséppningar

Avldgsna pluggarna som sitter p& ugnens
frontparti.

Placera apparaten i avseft utrymme fér
inbyggnad.

Fixera apparaten vid mébeln med hiélp av
skruvarna.

:

Téack dppningarna med de pluggar som
tidigare avlagsnats.

‘a

Q8

Apparatens storlek (mm)
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Installation i pelare (mm)
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