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OVERSATTELSE AF DEN ORIGINALE BRUGSANVISNING

Vi anbefaler, at du neje laeser denne vejledning, som angiver alle anvisninger fil at holde
det kgbte apparat i perfekt funktionsmaessig og aestetisk stand.

For yderligere informationer om produkfet: www.smeg.com
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A Bemaerkninger

1 Bemeerkninger

1.1 Generelle
sikkerhedsanvisninger

Skader pé& personer

* Dette apparat og defs
tilgaengelige dele bliver meget
varme under brugen.

e Rorikke ved varmeelementerne
under brugen.

* beskyt haendermne med
grillhandsker under brugen.

* Forseg aldrig at slukke en
flamme/ild med vand: Sluk
apparatet, og daek flammen med
et lag eller brandhaemmende
taeppe.

* Brugen af defte apparat er filladt
for barn fra 8 &r og for personer
med nedsat fysisk, sensorisk eller
mental kapacitet eller med
manglende erfaring eller
kendskab, s& laenge de
overvages eller instrueres af
voksne personer, som er
ansvarlige for deres sikkerhed.

* Barn ma ikke lege med
apparatet.

* Hold bermn p& under 8 &r pa
afstand, hvis de ikke er konstant
overvégede.
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e |ad ikke barn under 8 &r naerme

sig apparatef, mens det er i
funktion.

Rengering og vedligeholdelse m&
ikke udfares af barn uden
overvagning.

Veer yderst opmaerksom pd den
hurtige opvarmning af
kogezonerne. Undgé at opvarme
gryder uden indhold: Fare for
overophedning.

Fedt og olie kan selvantaende hvis
det overophedes. Efterlad ikke
komfuret under tilberedning af
madvarer som indeholder olie
eller fedt. Hvis olier eller fedt
selvanteendes, ma ilden aldrig
slukkes med vand. Leeg lag pd
gryden og sluk for den berarte
kogezone.

Brandfare: Brug ikke Booster-
funktionerne il ot opvarme fedt-
eller olieholdige fadevarer.

Tilberedningsprocessen skal altid
overvages. En
filberedningsproces med kort
varighed skal overvéges konstant.



Bemaerkninger A

Under brugen m& man ikke
lzegge metalgenstande, sdsom
kekkengrej eller bestik p&
kogepladens overflade, da de
kan overophede.

Indsaet ikke spidse
metalgenstande (bestik eller
vaerkigj) i &bningerne.

Heeld ikke vand direkte p& de
meget varme bradepander.

Undgd at anvende eller
opbevare brandfarligt materiale i
naerheden aof apparatet eller lige
under kogepladen.

BRUG IKKE AEROSOLER |
NARHEDEN AF APPARATET,
MENS DET ER | FUNKTION.

Sluk apparatet effer brugen.

DER MA IKKE FORETAGES
ANDRINGER PA APPARATET.

For ethvert indgreb pé& apparatet
(installation, vedligeholdelse,
placering eller flyming), skal man
altid baere personligt
sikkerhedsudstyr.

Far ethvert indgreb pé& apparatet
skal man deaktivere den elektriske
hovedforsyning.

* Installation og serviceindgreb skal
udferes af kvalificeret personale
under overholdelse af de
gaeldende standarder.

* Forseg aldrig at reparere
apparatet selv eller uden indgreb
fra en kvalificeret tekniker.

* Safremt det elekiriske
forsyningskabel er beskadiget,
skal man gjeblikkeligt kontakte det
tekniske servicecenter, som vil
serge for at udskifte det.

Skader pa apparatet

* P& deleiglas mé& ikke anvendes
skurepulver eller setsende
rengeringsmidler (f. eks.
pulverprodukter, pleffierere eller
stélsvampe).

* Anvend eventuelt

kakkenredskaber i trae eller
plastik.

* Seetdig ikke p& apparatet.
* Anvend ikke kogepladen som
stetteflade.

* Bloker ikke abningerne,
ventilations- og
udluftningsspalterne.

* Brug ikke dampstréler til
rengering aof apparatet.

* FEfterlad ikke apparatet uden
opsyn under tilberedninger som
kan frigive fedt og olie, der kan
anteende, hvis det overophedes.
Vaer yderst forsigtig.
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Brandfare: Opbevar ikke
genstande pd kogepladen.

BRUG UNDER INGEN
OMSTANDIGHEDER
APPARATET TIL OPVYARMNING
AF OMGIVELSERNE.

Cryderne og panderne eller
bestikket skal veere anbragtinden
for kogepladens omkreds.

Alle gryder og pander skal have
en flad og regelmaessig bund.

| filfselde af spild hvis indholdet er
kogt over, skal den overskydende
vaeske fiernes fra kogepladen.

Spild ikke syreholdige stoffer,
s&som citronsaft eller eddike pa
kogepladen.

Undgaér at spilde sukker eller sede
blandinger p& kogepladen under
filberedningen.

laeg ikke materialer eller
substanser, der kan smelte eller
anteende (papir, plostik eller
selvpapir] pd kogepladen under
filberedningen.

Saet grydermne direkte p& den
glaskeramiske kogeplade.

Anbring ikke tomme gryder og

pander p& de teendte kogezoner.

Bemaerkninger

e Anvend ikke materialer, som er ru
eller slibende, eller skarpe
metalskrabere.

* P& staéldele eller dele, som er
overfladebehandlet med
metalfinish (f. eks. anodiseringer,
forniklinger, og forkromninger),
md ikke anvendes produkter fil
rengeringen, som indeholder klor,
ammoniak eller blegemiddel.

Installation

« DETTE APPARAT MA IKKE
INSTALLERES PA BADE ELLER |
CAMPINGVOGNE.

* Placér apparatet i
kakkenelementet med hjeelp fra
en anden person.

* Kontrollér, at kekkenelementets
materiale er varmeresistent.

* Kontrollér, at kekkenelementet
rédder over de pdkraevede
&bninger.

* For at undgd evt. overophedning
md& apparatet ikke installeres bag
en dekorativ lage eller et panel.

* Den elektriske filslutning skal
udferes af en kvalificeret tekniker.

e Deteretkrav, at der er
jordtilslutning i henhold til
sikkerhedsstandarderne for det
elektriske anlaeg.



Bemaerkninger

Anvend kun kabler, der er

varmeresistente op il mindst 90 °C.

Spaendingsmomentet p& skruerne
pa forsyningskablerne pd
klemkassen skal vaere lig med
1,5-2 Nm.

Installation og eventuel udskiftning
af det elektriske filslutningskabel
m& udelukkende udfgres af
teknisk kvalificeret personale.

For dette apparat

| filfselde af revner eller spraekker,
eller hvis den glaskeramiske
overflade gér i stykker, skal
apparatet omgdende slukkes.
Afbryd streamforsyningen, og
kontakt det tekniske servicecenter.
Undgé at harde og tunge
genstande falder ned og slér
kogefladen i stykker.

Anvend ikke kogepladen, hvis en
eventuel ovn installeret under
denne er i gang med
pyrolyseprocessen.

Undgd at bergre eller rengare
kogepladens overflade under drift
eller nar kontrollamperme for
restvarme er teendte.

Aktiver l&sning af

befieningsknapperne, hvis der er
bern eller husdyr i hiemmet, der er
si stand fil at n& kogepladen.

Efter brugen forbliver
kogezonerne meget varme i et vist
stykke tid, ogsa selvom de er
slukkede. Rar ikke kogepladens
overflade.

Sluk for pladerne efter brugen.
Man ber aldrig kun henholde sig
il sensoren for identifikation af
gryder.

Veer yderst opmaerksom pé& barn,
da de har sveert ved af se
indikationen af restvarme. Efter
brugen forbliver kogezoneme
meget varme i et vist stykke fid,
ogsé selvom de er slukkede.
Undgd at barn kommer i kontakt
med dem.

Den glaskeramiske kogeplade er
meget modstandsdygtig. Man
ber dog undgd at harde, solide
genstande falder ned p&
overfladen, da de kan edeleegge
den, hvis de er spidse.

Den glaskeramiske overflade ma
ikke bruges som statteflade.

Hvis der er spildt vaeske pa laget,
skal den fiernes inden det dbnes.
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* Inden laget lukkes, skal man lade
kogepladen afkale.

* Baerere af pacemakere eller
andre lignende anordninger skal
sikre sig af funktionaliteten i dette
udstyr ikke skades af
induktionsfeltet, hvis gammafrekvens
ligger mellem 20 og 50 kHz.

* Den elekiromagnetiske
induktionskogeplade tilharer
Gruppe 2 og Klasse B (EN 55011)
i overensstemmelse med
bestemmelserne vedrarende
elekiromagnetisk kompatibilitet.

1.2 Apparatets formal

* Dette apparat er beregnet il
tilberedning af fedevarer i
hjemmet. Enhver anden
anvendelse er ukorrekt.

* Apparatet er ikke udviklet fil
funktion med eksterne timere eller
med fiernbefjeningssystemer.
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Bemaerkninger

1.3 Producentens ansvar

* Fabrikanten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader p& personer
eller ejendom, som skyldes:

* en anden anvendelse af
apparatet end den foreskrevne;

* manglende overholdelse af
forskrifterne i brugermanualen;

* manipulering, ogsd af en enkelt
del of apparatet;

* anvendelse af uoriginale
reservedele.

1.4 ldentifikationsskilt

|dentifikationsskiltet indeholder de
tekniske data, serienummeret og
maerkningen. Identfifikationsskiltet mé&
aldrig fiernes.

1.5 Denne brugermanual

Denne brugermanual udger en

infegreret del af apparatet og skal

opbevares i hel stand pd et

lettilgaengeligt sted for brugeren

under hele apparatets levetid.

* Laes denne manual grundigt, inden
du bruger apparatet.



1.6 Bortskaffelse * Bring effer endt brug apparatet fil

E: Dette apparat, som er i en genbrugsplads, som er

223, | overensstemmelse med det specialiseret i sortering af elekirisk
europaeiske WEEE-direkiiv og elekironisk affald, eller <

(2012/19/EU), skal bortskaffes tilbagelever det til forhandleren,  [&

separat fra andet affald i slutningen hvor det er kebt, ved kab af ef nyt

af dets livscyklus. Detfte apparat filsvarende apparat.

indeholder ikke stoffer i en sédan Det praeciseres, at der til emballagen

maengde, at de betragtes som anvendes materialer, som ikke

sundheds- og miligskadelige ifelge  forurener, og som kan genanvendes.

geeldende europzeiske direktiver. * Bring emballagematerialerne fil

For bortskaffelse af apparatet: en genbrugsplads.

o Skaer stramforsyningskablet over,
og fiern det sammen med sfikket.




1.7 S&dan leser du brugermanualen
Denne brugermanual anvender de
falgende laesekonventioner:

Bemaerkninger

Generelle informationer om denne
brugermanual, om sikkerheden og
om den endelige bortskaffelse.
Beskrivelse

E Beskrivelse af apparatet og
\E tilbeharet.

Anvendelse

BEPY nformationer om anvendelse af
3 apparatet og tilbeharet, og réd om
filberedning.

Rengering og vedligeholdelse
Informationer om korrekt rengering
og vedligeholdelse af apparatet.
Installation

Informationer til den kvalificerede
X tekniker: Installation, idriftseettelse
og tilslutning.

1. Raekkefalge for instrukfioner fil brugen.

* Enkelt brugsinstruktion.



Beskrivelse

2 Beskrivelse

2.1 Generel beskrivelse

75 cm med lige kant

Tabel over maksimalt absorberet effekt* (udtrykt i watt)

H x L (mm) Niveau 9 Booster
Zone 1-3 160 x 160 1400 2100
Zone 2 -4 210x 210 2300 3000

* effekterne er vejledende og kan variere afhaengigt af det anvendte kakkengrej eller de indstillede vaerdier.



Beskrivelse

2.2 Betjeningspanel

®
|
1

1 On/Off-knaop
2 Skydebjaelke

3 Booster-funktionsknap

Fordele ved tilberedning med induktion

1
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Apparatet er udstyret med en
induktionsgenerator for hver
kogezone. Hver generator under
den glaskeramiske kogeplade
danner et elekiromagnetisk felt,
som inducerer en varmestrem pd
grydens bund. Varmen udsendes
ikke laengere p&
induktionskogezonen, men dannes
direkte inde i gryden eller panden
af induktionsstremmene.

P
=
2 3 4

4 Pause-funktionsknap

5 Omrade fil valg of kogezoner

6 Omréde fil indstilling af timer

* Energibesparelse takket vaere den
direkte overfarsel af energi til gryden (det
er ngdvendigt at anvende
magnetiserende kekkengrej), i forhold il
traditionel elekrisk tilberedning.

* Hojere sikkerhed takket veere overfarslen
af energi, som kun sker fil gryden som er
placeret p& kogepladen.

* JDget ydelse ved energioverfarsel fra
induktionskogezonen til grydens bund.

* Hurtig opvarmning.

* Reduceret forbraendingsfare, da
overfladen kun opvarmes ved grydens

bund; spildte madvarer szefter sig ikke
fast.



Beskrivelse

Effektstyring

Kogepladen er forsynet med et
styringsmodul, som optimerer/begraenser
energiforbruget. Hvis de samlede
indsfillede effekiniveauer overstiger den
maksimalt filladte graense, serger den
elekironiske styreenhed for at styre den
forsynede effekt p& pladerne.

Modulet forsager at opretholde de
maksimale effekmiveauer, der kan forsynes.
P& displayet vises de indstillede niveauer fra
det automatiske styringsmodul.

Haieste prioritet gives fil den ferst
indstillede zone.

IN

Effektstyringsmodulet indvirker ikke
pd apparatets samlede elekiriske
forbrug.

@ Knappen On/Off: Taender eller
slukker kogepladen.

Liste over symboler

Booster-funktionsknap: starter den
maksimale effekt.

m Pauseknap: Afbryder tilberedningen.

Skydebjzelke: Dger eller mindsker
effekiniveauet for en kogezone.

Omrade til valg of kogezoner

| dette omr&de er knapperne til valg of
kogezoner samlet.

Omréde til indstilling af timer

| defte omrade er knapperne til indsfilling af
den uafhaengige timer og af timeren for
kogezonerne placeret.

Under normal funktion viser omradet fil
indstilling af timer bogstaverne ,CL", hvilket
indikerer, aft knapperne fil timeren, der
teeller minutter, er il stede.

43



I-q
=

3 Anvendelse

3.1 Bemeerkninger




Anvendelse '—2)

3.2 Indledende indgreb 3.3 Brug af kogepladen

For at fierne eventuel fugt, som er dannet

under fabrikationen, og for en korrekt Farste brug

funkfion p& de elekiriske kredslab og e | Under den farste filslutning til det

befieningspanelet. 1 elektriske net udferes en

1. Fiern beskyttelsesfilmen p& de udvendige automatisk kontrol, som teender
overflader p& apparatet, og pé alle kontrollamperne i nogle
filbeharet. sekunder.

2. Fiern eventuelle maerkater (undtaget o .
skiliet med tekniske datal). Alle befieningsknapper p& apparatet er
samlet pd frontpanelet. Brug af

indukfionskogepladen sker ved hjzelp af
frykfelsomme Touch-Control-knapper. Tryk
let p& ef symbol p& den glaskeramiske
4. Sluk de forreste kogezoner efter overflade. Hvert tryk bekraeftes af et

30 minutter, og gentag proceduren pé lydsignal.

de bagerste kogezoner og pd en

3. Placer en gryde fyldt med vand pé de
forreste kogezoner, og teend dem pé
maksimal effekt i mindst 30 minutter.

eventuel kogezone i midfen. Minimum diameter pé& gryden
5. S&fremt betieningsknapperne ikke Serg for, at gryderne har en diameter, der
fungerer korrekt efter de p&gaeldende mindst svarer fil den, der er vist i felgende
indgreb, kan det veere nadvendigt at tabel for begge konfigurationer.
forleenge indgrebet, indtil al fugt er >
fordampet. Zone .
minimum (cm)
Zone 1 -3 /-9
Zone 2 - 4 Q-11

Tag felgende i betragiing:

* Overskrid ikke krydsmensterefs graenser.
* Daek ikke betieningspanelet fil.

* Kom ikke teef p& glaspladens kanter.

Gryder som kan anvendes til
tilberedning pé induktionskogepladen

Gryder som anvendes til tilberedning med
induktion skal vaere af metal, have de rette
magnetiske egenskaber, og en bund of
ftilstraekkelige dimensioner.
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Egnede gryder og pander:
* Gryder og pander i emaljeret stél med

tyk bund.

* Gryder og pander i stebejern med
emaljeret bund.

* Gryder og pander i flerlaget rusffrit stél,
rustfrit st&l med jernlegering, og
aluminium med szerlig bund.

Uegnede gryder og pander:

* Gryder og pander i kobber, rustfrit stdl,
aluminium, ildfast glas, trae, keramik og
terrakotta.

For at konfrollere om gryden er egnet, skal
man blot saette en magnet mod bunden;
hvis den tiltraekkes, er gryden egnet il
filberedning ved induktion.

Hvis man ikke har en magnet, kan man
fylde en smule vand i gryden eller panden,
anbringe den pé en kogezone, og saette
pladen i funkfion.

Hvis displayet viser symbolet ., betyder
det af gryden er uegnet.
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Begraensning af tilberedningstiden

Kogepladen er udstyret med en automatisk
mekanisme, der begraenser driftstiden.

Hvis man ikke aendrer indstillingerne for
kogezonen, atheenger den maksimale
driftstid for hver enkelt kogezone af det
valgte effekmiveau.

Na&r man aktiverer mekanismen fil
begraensning af driftstiden, slukker
kogezonen, der udsendes et kort signal, og

hvis den er varm, vises symbolet . pa
displayet.

1 6
2 6
3 5
4 5
5 4

6-7-8-9 1V

Beskyttelse mod overophedning

Ved brug af kogepladen pé fuld effekt i en
laengere periode kan der opstd problemer
med afkeling af elekironikken, safremt den
omgivende temperatur er forhgjet.

Hvis temperaturen p& den indvendige
elekironik overstiger sikkerhedsgraensen,
slukker apparatet automatisk og felgende

tekst vises ,ER21" (se , Fejlkoder”).



Energibesparende rad

* Diameteren p& grydens bund mé ikke
rage ud over den praegede bredde p&
kogezonen.

* Gryderne mé ikke placeres uden for
kogepladens ramme og hen over de
forreste betjeningsknapper.

* Narman keber en gryde, skal man vaere
opmaerksom pd, om den anviste
diameter henviser til bunden eller fil
grydens diameter foroven, da
sidstnaevnte naesten alfid er starre end

bunden.

* Ved tilberedning aof retter med lang
filberedningstid kan man spare tid og
energi ved at anvende en frykkoger, der
desuden ger det muligt at bevare
vitaminerne i fadevarerne.

* Man skal sikre sig, af der er tilstraekkelig
vaeske i trykkogeren, da overophedning
grundet for lidt vaeske kan beskadige
bade trykkogeren og kogezonen.

* Om muligt, leegges et lag, der passer i
sterrelsen, p& gryden.

* Veelg den gryde, der passer fil den
maengde mad, der skal tilberedes. En
stor, men halvtom gryde har et stort
energitab.

=3

Effektniveauer

Kogezonens effekt kan indsfilles p&
forskellige niveaver. | tabellen findes
anvisninger for de forskellige
filberedningstyper.

0 OFF position

Tilberedning af sm& maengder mad
(minimum effeki)

3-4 Tilberedning

Tilberedning af sterre maengder

96 mad, og stege i sterre stykker
7.8 Stegning, friturestegning med
panering
Q Stegning
b Stegning/bruning, kogning

(maksimal effekt)*

* se Booster-funkfion

Taending/ Slukning af kogepladen

For at aktivere kogepladen skal man trykke

ned p& knappen On/Off

1 sekund: for at deaktivere den skal man
genfage samme handling.

i mindst
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r—ry Anvendelse

-]

Automatisk teending af kogezonen

e | Pladen er udstyret med et
1 automatisk system fil genkendelse
af gryder.

Efter teending of kogepladen:

* Placer en gryde (egnet til filberedning
med induktionsvarme og ikke tom) p&
kogezonen, som du gnsker at bruge.

* Knappen, der svarer fil zonen, hvor
gryden er placeret, teender automatisk

og viser | og ferste segment lyser p&

skydebjaelken.

* Vaelg kogezone ved hjzelp af den
tilharende knap (se ,Omrade fil valg af
kogezoner”).

* Nar der er valgt en zone, vises et punkt i
tallets nederste hajre hjgme:
Effektvaerdien er angivet som svarende

til m

Regulering af kogezonen

Efter valg af en kogezone:

1. Placer en finger il venstre for
skydebijeelken for den kogezone, som
skal anvendes.

Nu er effekivaerdien angivet som svarende

fil n
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2. Far fingeren til hajre eller venstre pé&
skydebijeelken, indfil en effekt er valgt

mellem n og E

e~ e—
- =

Displayet for zonen, som anvendes, angiver
den indstillede effekivaerdi.

Slukning af kogezonen

1. Far fingeren fil venstre fil enden af
skydebijeelken for kogezonen, som skal
slukkes.

Displayet for den valgte zone viser

vaerdien

/ For af slukke alle kogezonerne
&7 | samtidigt, skal man holde knappen

— on/of [0)

2 sekunder.

nede i mindst



Anvendelse

Hurtigt valg

e | Ved hjzelp af denne funkfion er det
1 muligt hurtigt at indstille zonerne til
den gnskede effekt.

Naér pladen er teendt og en kogezone er

valgt:

1. Placer en finger cirka ud for den gnskede
effekt pa skydebjeelken.

5.
i

2. Fer fingeren mod hajre eller venstre for af
vaelge den enskede tilberedningseffekt.

Restvarme
Ukorrekt anvendelse
Fare for forbraendinger

* Veer yderst opmaerksom pd& bem, da de
har sveert ved at se indikationen of
restvarme. Efter brugen forbliver
kogezonerne meget varme i et vist
stykke tid, ogsa selvom de er slukkede.
Undgé, at bern leegger heenderme p&
dem.

Séfremt kogezonen stadig er varm, efter at
den er blevet slukket, viser displayet

symbolet gl Né&r temperaturen falder til

under 65 °C, vises symbolet ikke lsengere.

3

Oversigtstabel over tilberedningstid

| den nedenst&ende tabel er angivet de
effekivaerdier, som kan indsfilles, og ud for

hver enkelt den type madvare, som
passende kan filberedes. Vaerdierne kan
variere afheengigt af maengden af

()

madvarer og af forbrugerens personlige

smag.

Effektniveau

8-9

Egnet fil:

At opvarme madvarer, holde
sm& maengder vand i kog, og
at rere sovse lavet p& smer
eller =eggeblomme.

Opvarmning af faste og
flydende madvarer, at holde
vand i kog, optening af
frostvarer, omeletter med 2-3
aeg, at lune refter med frugt
eller grantsager, generel
filberedning.

Stegning af ked, fisk og
grentsager, refter med mere
eller mindre vand, filberedning
af sylteta], osv.

Stegning af stege med ked
eller fisk, beffer, lever, bruning
af ked og fisk, zeg, osv.

Hurtig kogning af store
maengder vand.
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3.4 Serlige funktioner Booster-funktion

Pause-funktion

For at aktivere Pause-funkfionen:
1. Akfivér mindst én kogezone.

2. Hold pauseknappen m frykket.

Symbolet . vises pd displayet for alle

kogezoner.

For at aktivere Booster-funktionen:
1. Teend pladen, og veaelg en kogezone.

2. Tryk p& knappen E

For at deakfivere Pause-funktionen: Displayet for kogezonen, som anvendes,
teender: Effekivaerdien er angivet som

1. Hold ned p& knappen . Sa snart der
frykkes p& pausesymbolet, begynder det svarende fi .
af blinke.

2. Tryk straks efter p& en vilk&rlig knap,
bortsef fra Pause-knoppen.

w

. Nu er pausefunktionen deaktiveret, og
de tidligere indstillede funktioner
gendannes.

For at deakfivere booster-funktionen er det
filstraekkeligt at vaelge et vilk&rligt
filberedningsniveau p& skydebjaelken.




Anvendelse

3.5 Yderligere funktioner

Lasning af betjening

e | Med denne funktion er det muligt
1 at deaktivere alle apparatets

knapper, bortset fra knappen @

Funkfionen er nyttig under rengering og fil af
forhindre utilsigtet aktivering.

For at aktivere l&sning af betjening, skal
falgende geres indenfor 10 sekunder:

1. Tryk samtidigt p& knappen for forreste

hajre kogezone og knappen E

2. Tryk igen pd& knappen for forreste hajre
kogezone.

Displayet for kogezonen og timeren viser

symbolet E

For af deakfivere l&sning af
betieningsknapper skal felgende geres
indenfor 10 sekunder:

1. Tryk samtidigt p& knappen for forreste

hajre kogezone og knappen .

2. Tryk igen pd& knappen E

Apparatet slukker, nér der er 1&st op for
befieningsknapperne.

3

Hurtig opvarmning

1 Denne funkfion er ikke disponibel

for effekiniveauerne 9 og Booster.

o
Den hurtige opvarmningsfunktion ger det
muligt ot opvarme en kogezone fil maksimal
femperatur i en begraenset periode og

derefter fortszette tilberedningen pé& det
indsfillede effekiniveau.

Efter valg af en kogezone:

* Tryk pa et effekiniveau (fra 1 il 8) i
mindst 3 sekunder.

* Displayet for kogezonen viser
symbolet m

* Naér opvarmningstiden er g&et, vender
kogezonen filbage fil det tidligere valgte
effekiniveau.

Funktionen deaktiveres ved af trykke p& det
indstillede effektniveau i 3 sekunder, eller
ved at veelge ef lavere effekiniveau.

Tabel over tider for hurtig opvarmning

Automatisk opvarmningstid
(minutter/sekunder)

] 48 sek.

2 m 24 sek.
3 m 50 sek.
5m 12 sek.
6m 48 sek.

2m

2 m 48 sek.
3 m 36 sek.

Effektniveau

O N| O 0 A WO DN
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Warming-funktion

For at akfivere Warming-funktionen, efter
teending af kogepladen:

1. Veelg en kogezone.

2. Tryk yderst til venstre p& skydebizelken,
cirka mellem niveau O og niveau 1, for at
akfivere funktionen; displayet for den

valgte kogezone viser symbolet .

Vaelg et vilkarligt effekiiveau for at
deakfivere Warming-funkfionen.

Eller tryk p& knappen @

Timer

Nér pladen er aktiveret uden at en
kogezone er valgt:

1. Tryk inde i omr&det fil indstilling of timer.

2. Displayet viser !

w

. Hvis man trykker igen, blinker tallet til
venstre, og nu er det muligt at indstille de
farste minutter ved hjeelp af

skydebjaelken (f.eks. !)

. Nar tallet stopper med at blinke, er det
muligt, med samme fremgangsmé&de, af
vaelge antal minutter med 10-minutters

frin {for eksempel !)

. Efter et gjeblik, starter timeren
nedteellingen.

N

[@)]

O

. Nar tiden er g&ef, udsendes der
lydsignaler; tryk pa& timeromrédet for at
deaktivere timeren.

Tidsindstillet tilberedning

For at akfivere funktionen Tidsindstillet
filberedning, efter akfivering af mindst en
kogezone:

1. Vaelg et effekiniveau.



N

. Felg den samme fremgangsméde, som
der blev brugt fil at indstille timeren, der
teeller minutter.

* | hjgrnerne af omr&det fil indstilling af

fimerdisplayet vises symbolerne g§ for af

indikere, at zonerne er fidsindstillede.

w

. Den tidsindstillede filberedning starter et
par sekunder efter sidste valg.

N

. Nar tiden er g&ef, udsendes der
lydsignaler; tryk pd timeromrédet for at
deaktivere timeren.

A ndring og deaktivering aof minuttzlleren
og tidsindstillet tilberedning

For at sendre eller deakfivere timeren og
den tidsindstillede tilberedning skal du blot
frykke p& omrédet fil indstilling af timer og
falge den samme fremgangsméde, der
bruges il at indstille den, og sendre
minutterne eller nulstille den helt.

Recall-funktion

| filfeelde af utilsigtet slukning, skal felgende
geres indenfor 6 sekunder:

1. Teend enheden.

* Knappen . begynder at blinke.

I-q
=

2. Tryk straks derefter p& pauseknappen
. for at gendanne de tidligere aktive

funktioner.

3.6 Deaktivering of
effektbegraensningen pa
kogepladen

Ved slukket apparat:
1. Tryk p& knoppen E i mindst

3 sekunder.

2. Displayet for kogezoner viser

symboleme !

3. Tryk samtidig p& knapperne for to
vilk&rlige kogezoner.

* Omradet fil indstilling af timer viser den

aktuelle effekivaerdi !
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4. Tryk pd hajre side af skydebjaelken for ot
reducere effekiveerdierne, og pd venstre
side for at @ge dem.

+

===

5. Tryk p& knappen for at gemme den
nye indstilling; kogepladen slukker, og

der lyder ef lydsignal.

e | Efter et minuts inakfivitet slukker
1 kogepladen automatisk og
ignorerer eventuelle zendringer.

54

3.7 Fejlkoder

| filfselde of funktionsfejl eller unormal

adfzerd viser apparatet den tilknyttede

fejlkode pé& displayet for kogezonerne.

Fejlkoderne starter altid med ,E.." eller

LJEr..", efterfulgt of et tal.

De fejlkoder, der kan h&ndteres uden hjzelp

fra det tekniske servicecenter, er vist

nedenfor.

* Er03: Fijern eventuelle materialer eller
gryder og pander fra de forreste
befieningsknapper.

* E3: Kontrollér, at gryder og pander er
egnede il induktionskogeplader, og at
de ikke er tomme; lad apparatet afkgle.

For alle andre fejlkoder skal du, hvis muligf,
skrive koden ned og kontakte teknisk
servicecenter.



4 Rengering og vedligeholdelse 4.3 Almindelig ugentlig rengaring
Renger og plej kogepladen en gang om
ugen med et almindeligt produkt fil
rengering of glas. Overhold altid
producentens anvisninger. Silikonen i disse
produkter skaber en beskyttende film, der er
vand- og smudsafvisende. Alle maerker
forbliver pé& filmen og kan derfor nemt
fiernes. Ter herefter overfladen med en ren
klud. Serg for at der ikke er rester af
rengeringsmidler p& kogepladens
overflade, da de kan have en aggressiv
reaktion, nér de opvarmes, og kan sendre
kogepladens struktur.

4.1 Bemaerkninger

()

4.4 Pletter fra mad eller rester

Eventuelle maerker efterladt af gryder med
aluminiumsbund kan fiernes med en fugtig

klud med eddike.

Safremt der efter tilberedningen er
fastbraendte rester, skal de fiernes, der
skylles efter med vand og terres grundigt
med en ren klud.

Sandkornene der kan vaere foldet ned p&
kogepladen under rengering, fra f.eks. salat
eller kartofler, risikerer at ridse den, nar
grydere flyttes.

Fiern derfor omg&ende al sand og jord fra
kogepladens overflade.

4.2 Renggring aof overfladerne

For at vedligeholde overfladerne skal de
rengeres regelmaessigt, hver gang de har
vaeret brugt, men ferst efter de er afkalet.
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Kromatiske @ndringer har ingen
indflydelse p& glassets funkfion og
holdbarhed. Det drejer sig faktisk ikke om
sendringer af kogepladens materiale, men
blot om rester, der ikke er fiernet, og som
derfor er forkullede.

Der kan opst& blanke overflader som
skyldes, at grydernes bund er trukket hen
over kogepladen, iszer hvis de er af
aluminium, samt brug af uegnede
rengeringsmidler. Det er vanskeligt at fiere
disse ved hjzelp af almindelige
rengeringsmidler. Det kan vaere nadvendigt
af genfage rengeringen flere gange. Brug
af aggressive rengeringsmidler, eller
grydernes glidning hen over overfladen,
kan med fiden slibe dekorationeme of
kogepladen, og kan medfare, at der
dannes maerker.

4.5 Hvad bgr man gere hvis...

Kogepladen ikke fungerer:

* Kontroller at kogepladen er ilsluttet og
at hovedafbryderen er tilkoblet.

e Kontroller at der ikke er
stramafbrydelser.

* Kontroller at sikringen ikke er sprunget. |
s& fald skal sikringen skiftes.

* Kontroller at hiemmets HFI-relee ikke er
sléet fra. | s& fald skal afbryderen
genaktiveres.
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Tilberedningsresultaterne er ikke

filfredsstillende:

* Kontroller at tilberedningstemperaturen
ikke er for hej eller for lav.

Kogepladen ryger:

* lad den afkele og renger kogepladen
effer endt brug.

¢ Kontroller at maden ikke er kogt over, og
brug eventuelt en sterre gryde eller
pande.

Sikringerne springer hele tiden, eller husets

HFl-relee sl&r fra konstant:

* Kontakt det tekniske servicecenter eller
en elekiriker.

Kogepladen er i stykker eller har revner:

o Sluk gjeblikkeligt for apparatet, frakobl
stramforsyningen og kontakt det tekniske
servicecenter.



5 Installation

5.1 Elektrisk tilslutning

Generelle informationer

Kontrollér, at egenskaberne pé& det
elekiriske net passer til de data, der er
angivet pd skiltet.

|dentifikationsskiltet med tekniske data,
serienummeret og maerkningen er synligt
placeret p& apparatet.

Skiltet m& aldrig fiernes.

Udfer jordforbindelsen med ef kabel, som
er mindst 20 mm laengere end de andre.

Apparatet kan tilsluttes p& felgende mader:

e 220-240V / 380-415V 2N~
LT L2 L3 NI N2 ©

AN

Et sekspolet kabel p& 6 x 1,5 mm?2.

L1 L2 L3 NI N2 ©

Et trepolet kabel p& 3 x 6 mm?2.

Fast tilslutning

Udstyr forsyningslinjen med en flerpolet
afbryder i overensstemmelse med
installationsbestemmelserne.
Afbryderen skal vaere placeret pé et
lettilgaengeligt sted og i naerheden aof
apparatet.

<
o




5.3 Udskzering i kekkenbordet

Afprgvning

Efter endt installation skal man gennemfare
en kort afprevning. Hvis apparatet ikke
virker efter man har udfert instruktionerne
korrekt, skal strammen kobles fra det
elekiriske net, og der skal rettes
henvendelse til det naermeste tekniske
servicecenter.

5.2 Sikkerhedsindikationer

Finér, pa&limede paneler eller beklaedninger
i plastik pa filstedende elementer skal vaere
varmeresistente (>90 °C), da de ellers kan
deformeres med tiden.

Minimumsafstanden, der skal overholdes
mellem emhaetter og kogepladen skal svare
fil den minimumsafstand, der er angivet i
monteringsvejledningen for emhaetten.
Ogsa minimumsafstandene fil bagveeggen
for udskaeringerne til kogepladen, som er
angivet i monteringsvejledningen, skal
overholdes.
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Lav en &bning i bordpladen p&
kekkenelementet med de angivne
dimensioner (mm).

Indbygningsdimensioner (modeller med
facetslebet kant)

min. min. min. . min.
50 | 460 | 750 ‘20*60‘ 50




Installation

For at undgé indiraengning af vaeske
mellem kogepladens ramme og
kakkenbordet, skal man fer monteringen
pésaette den medfelgende klasbende
teetningsliste langs hele kogepladens kant.

Kogepladens tatningsliste

/ Fastger ikke kogepladen med
&7 | silikone. Hvis det er nedvendigt at
afmontere kogepladen, vil man

ikke kunne gare dette uden at L X Y G H
beskadige den. 600 - 478+
750 560 400 604 514

Indbygningsdimensioner (modeller med A B C D E
||ge kant) min. min. min. 20 = 60 min.
Ved denne type kogeplader skal man tilfzje 50 460 | 750 |77 50
en freesning i indbygningshullet, hvis man Efter pasaefning af den klasbende
ansker at installere kogepladen i plan med  feetningsliste pa glasoverfladen (A) og efter
kakkenbordet. placering og fastgering af pladen, fyldes

kanterne med isolerende silikone (B) og
overskydende materiale fiemes.

Hvis det er ngdvendigt at afmontere
kogepladen, skal man skaere silikonen los
med en hobbykniv, inden man forseger at
afmontere pladen (C).
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5.4 Indbygget

P& kekkenelement med indbygget ovn

/ Hvis kogepladen installeres over
& | en ovn, skal denne vaere udstyret
med en afkalingsventilator.

Afstanden mellem kogepladen o
kekkenelementer eller de indbyggede
apparater skal vaere sdledes, at den sikrer

en tilstraekkelig ventilation og luftudskiftning.

Hvis kogepladen er installeret over en ovn,
skal man efterlade et frirum mellem

kogepladens bund og den del af produktet,

som er monteret nedenunder.

o~ RN
U - o ﬁ
t
t

Bl el
1—\l!\_lﬂ\_\li\ ‘i T

s OH—F H-Hr-“T T

med abning i bunden og pé& bagsiden
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P& et almindeligt kekkenelement eller pa
et kekkenelement med skuffer

Safremt der findes andre elementer
(sidevaegge, skuffer, etc.), opvaskemaskiner
eller kgleskabe under kogepladen, skal
man montere en dobbelt trasbund mindst
20 mm under kogepladens bund, for at
undgé utilsigtet kontakt. Den dobbelte bund
skal kun kunne ofmonteres med passende
vaerkia.

med &bning i bunden

£ E £
_E_E CE>
co | -
A ET—%"O
c X X
= O
£ g £

med abning pé bagsiden

e | S&fremt dobbeltbunden i frae ikke
1 monteres, udsaetftes brugeren for
mulig utilsigtet kontakt med skarpe
eller varme dele.




Installation

Ventilation

Nedenfor vises to installationer som er
egnede fil en korrekt ventilation, og en
fejlbehaeftet installation, som ber undgés.

Fastgeringsfiedre

For at sikre fastgaringen, og for at centrere
kogetoppen perfekt, skal man montere de
medfelgende fastgeringsfiedre:

1. Seet fiedrene fast ved at indszette dem

vandret i det tilharende hul med et let
fryk.

()

fast.

5.5 Til installateren

* Undgé af bukke eller indeklemme
filslutningskablet til det elekiriske net.

* Apparatet skal installeres ifelge
installationsskemaeme.

* Safremt apparatet ikke fungerer korrekt
efter udfarsel of alle kontrollerne, skal du
henvende dig il dit lokale og
autoriserede servicecenter.

* Nar apparatet er installeret korrekt,

beder vi dig venligst instruere brugeren i
den korrekte anvendelsesmetode.



Installation

Placering af hul til klemmer
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