Basta kund,

Vivill tacka dig fér att du képt Divina Cucing, en hushallsapparat ur serien Sicily is my love,
signerat Smeg — Dolce&Gabbana.

Genom att valia denna apparat har du valt en produkt
som férenar den kvalitet och teknik som kannetecknar Smegs produkter med den kreativitet
och det hantverk som utmdarker Dolce &Gabbana.
Dekorationen appliceras p& produkien genom en kombination av en patenterad industriell
process och en manuell procedur,
och darfér bsr eventuella ojémnheter i bearbetningen betraktas som unika och utméarkande
kénnetecken.
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1 Anvisningar

1.1 Allménna
séikerhetsanvisningar

Skador pa person

* Apparaten och dess &tkomliga
delar blir mycket varma vid
anvandning. Rér infe vid
varmeelementen i samband med
anvdndning.

* Skydda hénderna med grillvantar
ndr du flyttar mat inne i ugnen.

* Forsok aldrig slacka en laga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och téck ldgan med ett
lock eller en brandfilt.

* Barn dver 8 ar och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental forméga eller med
bristféllig erfarenhet av
anvandning av elekiriska
apparater f&r anvénda denna
apparat endast under férutsatining
att de évervakas eller instrueras av
vuxna som ansvarar fér deras
sakerhet.

* L&t inte barn leka med apparaten.

* Barn under 8 &r fér vistas vid
apparaten endast under
frutsétining att de &r under

uppsyn.

* L&t inte barn som dr yngre én 8 ar

ndrma sig apparaten nér den &r i

drift.

Rengérings- och underhéllsarbete
far utféras av barn endast under
ferutsatining att de &r under
uppSynN.

Kontrollera att flamspridarna ér
korrekt placerade pé sina platser
fillsammans med tillhérande
bréinnarlock.

Var ytterst férsiktig eftersom
kokzonerna varms mycket snabbt.
Undvik aft vérma upp tomma
kastruller. Fara fér éverhettning.

Fetter och oljor kan fatta eld om
de dverhettas. Avldgsna dig inte
vid tillagning av mat som
innehaller oljor eller fetter. Slack
aldrig med vatten om oljor eller
fetter skulle fatta eld. Sétt pé locket
pd grytan och sténg av kokzonen.
Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska dvervakas
hela tiden.



* Placera inga metallféremal, som
husgerad eller bestick, p& hallens
yta nér den anvands effersom de
kan &verhettas.

* F&rinte in spefsiga metallféremal
(bestick eller verktyg) i apparatens
springor.

Hall inte vatten direkt p& varma
platar.

Hall ugnsluckan stéingd vid
fillagning.

Vid omrérming i maten eller nér
fillagningen avslutats dppna férst
luckan 5 centimeter. L&t dngan
avdunsta, och 8ppna sedan
luckan helt.

Oppno aldrig férvaringsutrymmet
(i forekommande fall) nérugnen ar
pa eller fortfarande &r varm.

Féremalen inne i
férvoringsufrymmef kan vara
mycket varma efter att ugnen
anvants.

ANVAND ELLER FORVARA INTE
BRANNBART MATERIAL INNE |
FORVARINGSUTRYMMET (I
FOREKOMMANDE FALL) ELLER |
NARHETEN AV APPARATEN.

o ANVAND INTE SPRAYFLASKOR |
NARHETEN AV DENNA
APPARAT MEDAN DEN AR
IGANG.

* Stdng av apparaten efter
anvéndning.

* GOR INTE NAGRA
ANDRINGAR PA APPARATEN.

* Innan né&got arbete utférs pd
apparaten (installation,
underhéllsarbete, placering eller
forflytining) ska man alltid férse sig
med personlig skyddsutrustning.

* Innan n&got arbete utférs pd
apparaten ska den elekiriska
stromférsdriningen brytas.

* Installation och servicearbete ska
utféras av behsrig personal i
enlighet med gdllande lagstifining.

* Forsok aldrig reparera apparaten
sicilv eller utan att anlita en
kvalificerad tekniker.

* Dra aldrig i sladden fér att dra ut
kontakten.

e Om natkabeln skadas, kontakta
omedelbart den tekniska
supporten som i sin tur sorjer fér att
kabeln byts ut.



Skador pé& apparaten

* Anvand infe rengéringsmedel som
innehdller slipmedel eller fratande
amnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) p&
delarna i glas.

* Anvand eventuellt verktyg i trd eller
plast.

* Gallren och pléatarna ska féras in
s& langt det gaér p& sidoskenorna.
De mekaniska sakerhetsspérrarna
som hindrar aft de glider ut av
misstag ska vara vénda nedét och
mot ugnens insida.

* Sittinte p& apparaten.

* Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

* Tack inte Gver ppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

* Lamnainte apparaten odvervakad
i samband med tillagning som kan
frigéra fetter eller oljor vilka kan
fatta eld om de dverhettas. Var
yiterst férsiktig

* Lamna inte kvar féremal p&
spishdllen.

o APPARATEN FAR ALDRIG

ANVANDAS FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.

* Spruta inte med sprayprodukter |

ndrheten av ugnen.

Anvénd inte karl eller behéllare i
plast vid tillagning av mat.

Placera inte forslutna burkar eller
karl i ugnen.

Ta ut alla platar och galler ur
ugnen, om de inte anvands vid
fillagningen.

Tack inte dver ugnens botten med
aluminiumfolie eller stanniolark.

Placera inte kastruller eller platar
direkt p& ugnens botten.

Om bakplatspapper eller liknande
anvands ska det placeras s& aft
det inte blockerar
varmluftscirkulationen inne i ugnen.

Stéll inte ifrén dig kastruller eller
platar p& den éppna luckans inre
glas.

Kokkarl eller grillpannor ska
placeras innanfér spishallens
kanter.



* Anvénd alltid kokkarl med jamn
och plan botten.

e Om det kokar éver eller rinner
dver, torka bort vétskan frén
spishdllen.

* Var noga med aft inte halla ut sura
amnen pd spishdllen, som t.ex.
citronsaft eller vingger.

e Stall inte tomma kastruller eller
stekpannor p& ténda kokzoner.

* Rengor aldrig apparaten med
angstraéle.

* Anvand inte repande eller stréva
material eller vassa metallskrapor.

* Anvénd inte rengdringsmedel som
innehéller klor, ammoniak eller
blekmedel pa delar i stal eller
delar som ytbehandlats med
metall {som fill exempel &r
anodiserade, férnicklade eller
forkromade).

* Anvénd inte rengdringsmedel som
innehdller slipmedel eller fratande
amnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) p&
delarna i glas.

* Diska inte [6sa tillbehsr som
hallens galler, flamspridare eller
képor i diskmaskin.

* Anvand inte luckan som h&varm
vid placering av apparaten.

e Utsatt inte luckan for overdrivet
fryck.

* Anvéind inte handtaget fér aff lyfta
eller flytta apparaten.

* Spraya infe rengéringsprodukter
direkt p& luckan, de kan trangain i
utrymmen som 4r svartillgéngliga
for skalining och som med tiden
skulle kunna reagera med
lackerade paneler och stal.

Installation

* DENNA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR ELLER |
HUSVAGNAR

* Apparaten fér infe installeras p&
en sockel.

* Ta hjglp av en andra person vid
installation av apparaten.

* For att undvika dverhetting far
apparaten infe installeras bakom
dekorationsluckor eller luckor med
panel.

* Gasanslutningen ska utféras av
beharig fackperson.
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* Vid ansluting med slangar ska man
se fill aft slangamas léngd inte
dverskrider 2 meter i utstrackt fillstéind
vad gdller stélslangar och 1,5 meter
i utstréickt fillstand vad galler
gummislangar.

* Slangarna farinte komma i kontakt
med rérliga delar och de fér inte

bli klamda.

* Vid behov anvénds en
fryckregulator som uppfyller
kraven i géllande foreskrifter.

* Efter varje ingripande konfrolleras
aff dtdragningsmomentet fér
gaskopplingama ér mellan 10 Nm
och 15 Nm.

e Nér installationen &r avslutad
kontrollera att det inte forekommer
ldckage. Anvénd en tvallésning -
aldrig en 8ppen laga - fér denna
kontroll.

* Den elektriska anslutningen ska
utféras av behsrig fackperson.

* Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de anvisningar
som anges i sdkerhetsféreskrifterna
for elsystemet.

* Anvand vérmetaliga kablar som
t&l minst 0 °C.

* Atdragningsmomentet fér skruvarna
p& kopplingsplintens ledningar ska
motsvara 1,5 -2 Nm.

Fér denna apparat

* Innan glédlampa byts ut, se till aft
apparaten &r avsténgd.

* Se fill attinte luta dig mot eller sitta
p& luckan nér den ér dppen.

* Se noga fill attinga féremal fastnar
i ugnsluckan.

1.2 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar

for skador pé personer eller

egendom som orsakats av:

* annan anvdndning av apparaten
an den avsedda:;

* eft nonchalerande av
fereskrifterna i bruksanvisningen;

* en felaktig anvandning av hela
eller en del av apparaten;

* anvandning av reservdelar som
inte &r i original.



1.3 Apparatens syfte

* Denna apparat &r avsedd aft
anvéndas for tillagning av
livsmedel inom hushall. All annan
anvandning 4&r olémplig.

* Apparaten har inte utformats fér aft
anvandas med externa timers eller
system fér ficrrstyrning.

1.4 Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns
tekniska data, serienummer och
markning. Identifikationsdekalen fér
aldrig avlégsnas.

1.5 Denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del
av apparaten och ska férvaras i sin
helhet och alltid finnas inom réckhall
under hela apparatens livstid.

Innan apparaten anvénds ska denna
bruksanvisning lésas noga.

1.6 Bortskaffning

ﬁ Denna apparat ska hanteras

separat frén annat aviall
(direktiv 2002 /95 /EG,
2002/96/EG och 2003 /108/EG).
Denna apparat innehdller inte
dmnen i sédana mangder att de kan
anses farliga fér halsa eller milio, i
Sverensstdmmelse med géllande
europeiska féreskrifter.
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Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa av nétsladden och
avléggsna den fillsammans med
kontakten.

Elektrisk spanning
Fara for elektrisk stot

* Stéing av den allmanna elekiriska
fillferseln.

* Koppla ut nétsladden ur elsystemet.




* En apparat som inte ldngre
anvands ska lémnas in il en
lamplig &tervinningsstation fér
insamling av elekiriskt och
elektroniskt avfall, alternativt
&terlamnas fill aterférsaliaren vid
kdp av en motsvarande apparat.

Vid tillverkning av apparatens
emballage anvénds
dtervinningsbara och icke
férorenande material.

* Lamna in emballagen fill lampliga
stationer fér separat insamling.

Plastemballage

A

* Lamna inte emballaget eller delar
av det utom synhaill.

Fara fér kvéavning

* Latinte barn leka med
plastpdsarna som ingdr |
emballaget.

1.8 Sé& hér laser du bruksanvisningen

Foliande lasanvisningar géller fér denna
bruksanvisning:

/2\  Anvisningar
Allmén information om anvéndning,

sakerhet och slutgiltig bortskaffning.

Beskrivning

Beskrivning av apparaten och dess
fillbehor.
Anvéndning
Information om anvéndning av
apparaten och dess tillbehsr samt
rad om fillagning.

=1 Rengdring och underhall

E Information om korrekt rengéring

och underhall av apparaten.

Installation
Information riktad fill kvalificerade

tekniker géllande installation,
driftséttning och provkérning.

1.7 Information om strémférbrukning
i avstéingt lage/standby-lége
De tekniska uppgifterna om apparatens
energiférbrukning i avstéingt ldge /standby-
lage finns pd& www.smeg.com under den
sida som &r avsedd fér produkten i fréga.

A Sakerhetsanvisningar

o .
| Information

J R&d

1. Serie anvisningar.

* Enskild anvisning.




Beskrivning

2 Beskrivning

2.1 Allmén beskrivning
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1 List 6 Lucka

2 Spishall 7 Flakt

3 Kontrollpanel 8 Forvaringsutrymme

4 lampa m Stodramar fill galler/platar

5 Tatningslist



Beskrivning

—AUX

AUX = Reserv
SR = Halvsnabb

23 Kontrollpanel
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R = Snabb
DUAL = Extra snabb
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1 Funktionsvred

Ugnens olika funkfioner anvénds fér olika
fillagningssatt. Valj férst snskad funktion och
stéll sedan in tillagningstemperaturen med
hialp av temperaturvredet.

2 Temperaturvred

Med detta vred vdljs tillagningstemperatur.

Vrid vredet medurs fill dnskat vérde mellan
def lagsta och det hégsta.

3 Indikeringslampa

Lampan ténds fér att visa aff ugnen vérms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stéllts in. Lampan blinkar
regelbundet nér temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det véirde som stallts in.




Beskrivning =

el

4 Vred till spishéllens bréannare Positioneringsnivéaer
Anvénds fér aff starta och reglera héllens Apparaten har nivéer fér placering av
brénnare. platar och galler pé olika hajd.

Isatiningshsjderna avses nerifrén och upp

Tryck in och vrid vreden moturs fill véirdet A (se 2.1 Allmén beskrivning)

for aft tainda motsvarande bréannare. Vrid

vreden till ett lage mellan maximal A och Inre belysning

minimal A effekt for att reglera lagan. Apparatens infe belysning tands:

Vrid tillbaka vreden till ldge @ for aff

* ndar luckan &ppnas;

* nd&r man startar en funktion, vilken som

stéinga av brénnama. helst.
5 Programmeringsklocka e Man kan infe stéinga av den
Anvands fér aft visa klockan och fér aft | invandiga belysningen nér luckan
stélla in programmerade tillagningar och dar Sppen.
fimern.
2.5 Tillgéngliga tillbehér
2.4 Andra delar 9angls
Stédgaller wok
Kylflakt 9

Flkten har som funktion att kyla ner ugnen
och aktiveras vid fillagning.

Flektens funktion leder fill eff normalt
lufiflode som kommer ut frén apparatens
baksida vilket kan fortsétta under en kortare
fid &ven efter att apparaten har sténgts av.

n o o 414t Anvénds fér wokpannor.
'[M ) Stédgaller

é Tack inte dver Sppningar, Anvénds fér smé kérl.

ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.




i Beskrivning

Galler far ugnsplat Galler

Placeras ovanfér ugnspldten och anvénds  Anyénds som stod for ugnsformar och dylikt.
vid fillagning av mat som kan droppa.

Sjalvrengdrande paneler
Djup ugnsplét

Anvands for aft absorbera rester av fett.

Anvénds fér aft samla upp fett frén mat pé

gallret ovanfér och vid bakning av pajer, o Allatillbehsr finns inte il alla
pizza och bakverk. I modeller.
Grillspett

e  Tillbehsr som kan komma i kontakt

| med mat &r tillverkade av material
som uppfyller kraven i géllande
foreskrifter.

o De originaltillbehsr som medfélier

I cller som finns som fillval kan
bestdllas frén behériga
serviceverkstader. Anvéind endast
fillverkarens originaltillbehér.

Anvénds vid fillagning av kyckling och
annan mat som kraver en jémn fillagning
éver hela ytan.



Anvéndning i

3 Anvéndning

Anvisningar

Hég temperatur inne i ugnen vid
anvéndning

A

* Hall ugnsluckan sténgd vid fillagning.

Fara f6r bréannskada

* Skydda handerna med grillvantar nér
du flyttar mat inne i ugnen.

* Rorinfe vid varmeelementen inne i
ugnen.

* Hadll inte vatten direkt p& varma plétar.

* L&tinte barn som &ryngre &n 8 ar
narma sig ugnen nar den dr i driff.

* Vid omréming i maten eller nér
fillagningen avslutats &ppna férst luckan 5
centimeter. L&t &ngan avdunsta, och
dppna sedan luckan helt.

Hoég temperatur inne i
férvaringsutrymmet

Fara f6r brannskada

¢ Oppna aldrig forvaringsutrymmet nér
apparaten ar igang eller fortfarande &r
varm.

* Féremélen inne i férvaringsutrymmet kan
vara mycket varma efter aft apparaten
anvdnts.

* Brannbart material, trasor eller papper
far inte férvaras déri.

Felaktig anvéndning
Fara for brénnskada

* Kontrollera att flamspridarna &r korrekt
placerade pé sina platser tillsammans
med tillhérande brannarlock.

* Fetter och oljor som dverhettas kan
béria brinna. Var ytterst férsiktig.

Felaktig anvéndning
Risk for skador pé ytor

* Téck inte dver ugnens botten med
aluminiumfolie eller stanniolark.

* Om man vill anvénda bakplétspapper
ska det placeras s& aft det inte blockerar
varmluftscirkulationen inne i ugnen.

* Placera inte kastruller eller platar direkt
p& ugnens botten.

o Stall inte ifrén dig kastruller eller plétar
pd den 6ppna luckans inre glas.

* Hadll infe vatten direkt p& varma plétar.

* Kokkarl och grillpannor ska placeras
innanfér spishallens kanter.

* Anvéand allid kokkarl med jémn och
plan botten.

¢ Om det kokar dver eller rinner &ver,
torka bort vétskan frén spishallen.

>
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g Anvéndning

Ha . Felfunktion
Og temperatur inne |
férvaringsutrymmet Samtliga nedanstéende situationer ska
Fara fér brand eller explosion hanteras som felfunktioner som maste
&ftgaérdas:
* Spruta inte med sprayprodukfer i * Brannarens platta gulnar.

nérhefen av apparaten. * Kéksredskapen skadas.

¢ Anvdand eller l[dmna inte kvar brénnbart

o * Brannarna tands inte som de ska.
material i nérheten av apparaten eller

f3rvaringsutrymmet. * Det &r svart att fa brénnarna att férbli
o . . téanda.
* Anvénd inte karl eller behallare i plast anad
vid tilagning av mat. * Brénnarna sténgs av under anvéndning.
* Placera inte férslutna burkar eller kérl i * Gaskranama ér svér aff vrida.
ugnen. Om apparaten infe fungerar korrekt ska
* L&mna infe apparaten oévervakad | man kontakta en lokal auktoriserad

samband med tillagning som kan frigéra serviceverksiad.

fetter eller olior. Férsta anvéndningstillféallet

* Ta utalla platar och galler ur ugnen, om

de infe anvéinds vid filagningen. 1. Avlagsna eventuell skyddsfilm fr&n

apparatens in- och utsida samt frén

Forsiktighetsdtgarder tllbehsren.

2. Avlagsna eventuella efiketter (férutom

Gasléckor kan orsaka explosion. dekalen med tekniska data) frén
Om man kénner gaslukt eller om det fillbehéren och ugnen.
ferekommer felfunktion fér gasanordningen: 3 T4 ut och rengér alla apparatens
* Sténg omedelbart gastillfrseln eller fillbehor (se 4 Rengéring och underhall).
stéing ventilen till gastuben. . . ,
4. Vé&rm upp den fomma ugnen fill maximal

* Slack omedelbart alla 6ppna lagor och

' tfemperatur f6r aff avléigsna eventuella
cigarretter.

restprodukter frén fillverkningen.
* Akfivera inga strémbrytare eller

apparater och dra inte ut n&gra
elkontakter. Anvand inte telefoner eller
mobiltelefoner inne i byggnaden.

e Oppna fénstren och vadra ut rummet.

¢ Kontakta kundservice eller
gasleverantéren.



Anvéndning i

3.1 Spara energi 3.2 Anvéndning av tillbehér

* V&rm upp apparaten i férvég endast om

PR Stédgaller
def stér s i receptet.

Stédgallren ska placeras pé héllens galler.

¢ Tina djupfrysta livsmedel innan du satter
IopIry Kontrollera att de ar korrekt placerade.

in dem i ugnen om inget annat finns
angivet pa férpackningen.

* Vid flera tillagningar rekommenderar vi
aft livsmedlen fillagas direkt efter
varandra fér aft utnyttia den &nnu varma
ugnen pd bésta sdtt.

¢ Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

* Ta ut alla platar och galler ur ugnen, om
de inte anvands vid fillagningen.

* Avbryt tillagningen eft par minuter innan
den tid som normalt krévs. Tillagningen
fortsaiter de resterande minuterna med
higlp av den varme som finns inne i
ugnen.

¢ Oppna luckan sa sallan som majligt for
aft undvika aft véirmen slépps ut.

* Hall alltid ugnen ren. Galler for ugnsplat

Gallret ska sattas i platen. Darmed kan
fettet samlas upp separat frén den mat som
fillagas.




= Anvéndning

Galler och pléatar Grillspett (endast pa vissa modeller)
Gallren och pléatama ska féras in s& l&ngt 1. Forin de 4 medféliande pluggamai
def gér p& sidoskenorna. den djupa platens 4 hémplacerade hél
De mekaniska stkerhetsspérrarna som och skruva med hidlp av ett verktyg il
hindrar aft gallret glider ut av misstag ska exempel en skruvmejsel) fast dem vid
vara vénda nedét och mot ugnens insida. fastelementen.

A

Z For forsiktigt in gallren och \ﬁ
= platarna i ugnen sa langt det gér.
2. Placera grillspettets stéd i pluggarna,

Rengér plétarna innan du enligt vad som visas pd bilden nedan.
=~ anvander dem for férsta géngen

for aft avidgsna eventuella
restprodukter frén fillverkningen.

20



Anvéndning

3. Anvénd den medfsliande téngen vid
forberedelse av grillspettet. Man kan
spdrra tangen med hjélp av
fastskruvarna.

4. Nar man férberett grillspettet ska man
placera det pd tillhdrande stéd. For in
spetfsen av grillspettet i den mekanism
som sitfer p& det vanstra stédet, fills det

tar stopp.

5.

g

Forin platen vid ugnsramens férsta nivé
(se “Allman beskrivning”).

(%]

Forin spefsen av grillspettef i den
sdrskilda motorn som sitter ill vénster pd

den bakre vaggen inne i ugnen.

Dessa moment ska utféras med
avsténgd och kall ugn.




= Anvéndning

7. For aft starta grillspettet ska man vrida 3.3 Anvéndning av héllen

funkfionsvredetfill lage £33 och stallain  Alla héllens kontrollknappar och vred &r
grupperade pa frontpanelen. Infill varje vred
visas motsvarande brénnare. Apparaten &r
utrustad med en elekironisk

en temperatur fér fillagning med hjalp
av femperaturvredet.

Man rekommenderas aft halla lite | t&ndningsanordning. Tryck in vredet och vrid
% vatten i pldten for att undvika det moturs fill symbolen fér maximal l&ga fills

rokbildning. brénnaren ténds. Vrid vredet ill @ om infe

brénnaren tands inom 15 sekunder. Vanta
i 60 sekunder innan du férssker ténda den
igen. Hall vredet intryckt n&gra sekunder
9. Anvand det sarskilda handtag som efter tandning s& atf termoelementet varms

medfélier for att enkelt flytta grillspettet.  upp. Det kan hdnda att brénnaren
slocknar nar du slapper vredet, vilket
innebdr att termoelementet inte vérmts upp
fillrackligt.

8. Nar tillagningen har slutférts tar man ut
platen med grillspettet.

Vénta en liten stund innan du férssker igen.
Hall vredet intryckt langre.

Om l&gan slocknar av misstag finns
J det en sékerhetsmekanism som
spérrar gastillférseln, &ven om

kranen &r ppen. Vrid vredet ill

igen och vénta 60 sekunder innan
du ferssker tanda lagan igen.
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Rétt placering av brénnarlock och
flamspridare

Innan man ténder héllens brannare ska man
kontrollera att lamspridarna &r korrekt
placerade fillsammans med tillhérande
brénnarlock. Se noga fill aft hélen i
flamspridarna 1 hamnar ratt i férhallande fill
termoelementen 2 och téndstiften 3.

Praktiska rad vid anvéndning av
spishéllen

For basta anvandning av brénnarna och
minsta majliga gasférbrukning bér man
anvénda karl med lock och vars storlek
passar brénnaren, fér aft undvika aff lagan
slickar sidorna.

Sank légan nar vétskan nér kokpunkten s&
att det inte kokar &ver.

3.4 Anvéndning av férvaringsutrymmet

Férvaringsutrymmet finns i spisens nedre del
och kan anvandas fér férvaring av kastruller
eller metallféremal som behévs i samband
med anvandning av apparaten.

(%]

* Dra handtaget mot dig fér att 8ppna
férvaringsutrymmet.

E‘\

3.5 Anvéandning av ugnen

Starta ugnen

For aft starta ugnen:

1. Valj typ av tillagning med hjalp av
funktionsvredet.

2. Valj temperatur med hjélp av
temperaturvredet.

Kokkarlens diameter:
e AUX: 12-14cm.

e SR: 16-24 cm.

e R:18-26cm.

e DUAL: 18-28cm.

-/

o Sefill aft programmeringsklockan i
I somband med tillagning visar

symbolen fllf]. | annat fall kan man
inte starta ugnen.

Tryck samfidigt in knapparna &“l

och & for att nollstalla

programmeringsklockan.
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Lista 6ver funktioner

VI
—/

1)

Z
S

o=y

Over-/undervarme

Véarmen, som kommer ovanifrén och
underifrén p& samma géng, gor
denna funktion lamplig fér tillagning
av vissa rétter. Denna traditionella
fillagningsfunktion lémpar sig fér aft
endast fillaga en ratt &t géngen.
Idealisk for stekar av alla typer och
for brod, pajer samt i synnerhet fér
fett kot som anka och gés.

Undervdrme med flakt

Kombinationen av flékten och
undervarmen gor aft fillagningen
kan slutféras snabbare. Denna
funktion rekommenderas for att
sterilisera eller fér att avsluta
fillagningen av mat som redan
fillagats p& ytan, men inte inuti, och
som kréver en lag dvervarme.
Idealisk for alla matratter.

Grill + grillspett

3 Grillspettet fungerar i kombination
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med det centrala grillelementet
vilket ger en perfekt stekyta p&
matratterna.

=
PASERN
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Grill

Varmen som kommer frén
grillelementet gér att utmarkta
grillresultat kan uppnés, sdrskilt med
kattbitar som &r mellantjiocka,/tunna
och gér, i kombination med den
roterande grillen (i férekommande
fall), att en j&mn stekyta erhélls i
slutet av fillagningen. Idealisk fér
korvar, revbensspijéll och bacon.
Denna funkfion gér aft stora
mangder mat kan grillas jamnt,
sarskilt kott.

Grill med flakt

Luftfledet som genereras av flakien
gor vérmen frén grillen mjukare
vilket ger en optimal grillning dven
av fjocka bitar mat. Idealisk fér stora
kottbitar (t.ex. flaskstek).

Statisk med flakt

Flaktens funktion, i kombination med
den traditionella fillagningen,
garanterar en jdmn stekyta Gven pd
komplicerade mairéiter. Idealisk fer
kakor och tarfor, &ven nar de
gréddas samtidigt pd flera nivéer.
(Vid tillogning pd flera nivéer
rekommenderas man aft anvéinda 2:a
och 4:e nivan).
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Varmluft med flakt

Kombinationen av flékten och
varmluftselementet (som &r inbyggt i
ugnens bakre del) gér aft man kan
fillaga olika rétter p& flera nivéer,
forutsatt aft de kréver samma
tfemperaturer och samma
fillagningstid. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och j&mn
spridning av vérmen. Det gér fill
exempel atf samfidigt fillaga fisk,
gronsaker och kakor (pé olika hajd)
utan att lukterna och smakerna

blandas.

Undervdrme

Denna funkfion som endast ger
undervéirme gér det majligt att
fillaga mat som kréver en hagre
bastemperatur utan att stekytan
paverkas negativt. Perfekt fér mjuka
kakor, pajer och pizzor.

Snabbupptining
Snabbupptiningen framjas av en
sarskild flakt som garanterar en
icmn lufiferdelning vid
rumstemperatur inne i ugnen.
Idealisk fér alla matrétter.

Eco
ECO Denna f

unktion lémpar sig scirskilt
bra fér fillagning p& en fals, med
lag energiférbrukning.

Idealisk for tillagning av kat, fisk
och grénsaker. Rekommenderas
inte for livsmedel som ska jasa.

For att fa basta majliga
energibesparing och f6r aft minska
fillagningstiderna rekommenderar vi
aftt sétta in maten utan att vérma upp
ugnen innan.

Né&r ECO-funktionen anvénds ska
luckan inte 8ppnas under
fillagningen.

Med ECO-funktionen blir
fillagningstiderna (och en eventuell
foruppvarmning) léngre.

Vapor Clean

Denna funkfion underléttar
rengéringen genom den dnga som
genereras av en liten mangd vatten
som hélls i de sarskilda spar som
finns i ugnens botten.
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3.6 Rad vid tillagning

Allménna rad

* Anvand en funktion med flgkt fér en jamn
fillagning pé flera nivéer.

* Alt 8ka temperaturen ger inte en korfare
fillagningstid (rétterna kan bli hart stekta
utanpd men férbli réa inuti).

R&d vid tillagning av katt

* Tillagningstiderna varierar beroende pé
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

* Anvand en ksttermometer vid fillagning
av stekar eller tryck pd steken med en
sked. Om steken kénns hérd ér den klar,
annars ska den stekas eft par minuter till.

Rad vid tillagning med Grill och Grill
med flakt

* Infér grillning kan du satta in kattet i kall
ugn, eller véirma upp ugnen i f6rvag om

du &nskar andra effekten av tillagningen.

* Om man anvénder funktionen Grill med
flakt ska man déremot vérma upp ugnen
innan man startar grillningen.

* Maten ska placeras p& gallrets mitt.
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* Vad galler grillfunktionen bér man vrida

temperaturvredet fill det hégsta vérdet,
som motsvarar symbolen % fér att
optimera fillagningen.

Maten ska smaksditas fere fillagning.
Aven olja eller smalt smér ska penslas pd
fere fillagning.

Placera ugnspléten vid den nedersta

nivan fér att samla upp vétska som bildas
vid grillning.

Réd vid tillagning av bakverk och kakor

Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

Temperaturen och tillagningstiden beror
pa degens kvalitet och konsistens.

For att kontrollera om bakverket ér bakat
invandigt sticks en tandpetare in dér
bakverket ar som hogst. Om tandpetaren
ar torr nér du tar ut den &r kakan klar.

Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut
det ur ugnen ska du nésta gang sénka
temperaturen med cirka 10°C och vélja
en langre fillagningstid.

Vid gréddning/tillagning av kakor och
gronsaker kan det hénda att det bildas
mycket kondens pé& glaset. For aft
undvika detta fenomen dppnas luckan
mycket forsiktigt négra génger i
samband med tillagningen.
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R&d vid upptining och jasning 3.7 Programmeringsklocka

* Placera den frysta maten, utan
férpackning, i en behéllare utan lock, vid
ugnens férsta niva.

* Undvik att placera matbitar ovanpd
varandra.

* Nar du finar kétt ska du placera eft
galler vid den andra nivén och en plét
vid den férsta nivan. P& detta sétt
kommer maten inte i kontakt med den
vatska som frigérs vid upptiningen.

* De smidligaste delarna kan téckas med
aluminiumfolie.

* Placera en léngpanna med vatten pd & Knapp fér tillagningstid
ugnsbottnen fér en bdttre jGsning. & Knapp for slutid filagning

— Knapp f6r minskning av vérde

Q Knapp fér minutraknare

Spara energi

* Avbryt fillagningen eff par minuter innan o )
den fid som normalt krévs. Tillagningen + Knapp fér dkning av vérde
fortséitter de resterande minuterna med

hidlp av den véirme som finns inne i o Setill aft programmeringsklockan i
ugnen I somband med tillagning visar
 Oppna luckan sa sallan som majligt for symbolen [Wllf]. | annai fall kan man
aft undvika aft véirmen slépps ut. inte starta ugnen.
e Se fill og apparatens insida alltid &r val Tryck samtidigt in knapparna &S’
rengjorad.

och X for att nollstalla

programmeringsklockan.
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Instélining av klockslag

Tidsinstalld tillagning

e Duméste ha stélltin klockan fér att
kunna starta ugnen.

Vid det férsta anvéndningstillféllet eller efter

ett strémavbrott blinkar siffrorna |§

300

pd apparatens display.

1.
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Tryck samtidigt p& knapparna & och

&. Pricken mellan timmar och minuter

blinkar.

. Stéll'in tiden med hjélp av knapparna ==

eller + Hall knappen intryckt fér aft ska

snabbare.

. Tryck in knappen & eller vénta i 5

sekunder: Pricken mellan timmar och
minuter slutar blinka.

. Symbolen pa displayen visar aff

apparaten &r redo att starta en tillagning.

o Medtidsinstélld tillagning avses

I denfunktion som gor att det gér aft
starta en tillagning och avsluta den
efter en viss tid som stélls in av
anvandaren.

1. Né&r man har valt funktion och

temperatur fér tillagning trycker man
pé knoppen W Displayen visar

ffrorna u ”’ och symbolen ftii
Y

visas me||on omolet timmar och
minuter.

. Tryck p& knapparna == eller + for aft

stélla in 6nskat antal minuter.

. Vénta i cirka 5 sekunder utan aff frycka

p& nadgon av knapparna fér aft
aktivera funktionen. Displayen visar
aktuellt klockslag tillsammans med

symbolerna m och [Uif}

. Nér tillagningen slutférts stéings

varmeelementen av. Symbolen [Lf]

férsvinner frén displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal akfiveras.

.For att stanga av ljudsignalen trycker man

pd ndgon av programmeringsklockans
knappar.
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6. Tryck samtidigt in knapparna & och X

for aft nollstélla programmeringsklockan.

3. Tryck p& knapparna = eller + for att

Det gér inte att stélla in
J fillagningstiden fill mer én 10

timmar.

J Anvénd knappen & for att visa

kvarvarande tillagningstid efter aft
instéliningen slutférts.

For aft nollstélla de
% programmerade instéliningarna
frycker man samtidigt in

knapparna & och & och

sttinger dérefter manuellt av
ugnen.

Programmerad tillagning

(%]

stélla in 6nskat antal minuter.

4. Vénta i cirka 5 sekunder utan att trycka pd

n&gon av knapparna fér att aktivera
funkfionen. Displayen visar akiuellt klockslag

fillsammans med symbolerna m och [Uif]

. Nar tillagningen slutférts stéings

varmeelementen av. Symbolen
férsvinner fran displayen, symbolen m

blinkar och en ljudsignal akfiveras.

6. For att stéinga av ljudsignalen trycker man

pd& n&gon av programmeringsklockans
knappar.

7. Tryck samtidigt in knapparna & och &

for att nollstélla programmeringsklockan.

e Med programmerad tillagning

I ovses den funkiion som gér det
ma&ijligt att starta en fillagning vid eft
bestémt klockslag och avsluta den
efter en viss tid som stallts in av
anvéndaren.

% Anvénd knappen & for atf visa

kvarvarande tillagningstid efter aft
instéliningen slutférts. Anvénd

knappen & for aff visa sluttiden
for tillagning.

1. Stéll in tillagningstiden enligt vad som
anges i fsregéende avsnitt “Tidsinstélld
tillagning”.

2. Tryck p& knappen x Displayen visar
summan av akfuellt klockslag och den
tidigare instéllda tillagningstiden.
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Timer med minutrdknare

Minutréknaren avbryter inte
fillagningen men aviserar
anvéndaren nér installt antal
minuter har férflutit.

Timern med minutraknare kan akfiveras nar
som helst.
1. Tryck p& knappen Q . Displayen visar

siffrorna § ﬂfﬂ,‘:{ och

indikeringslampan blinkar mellan

tidsangivelsens timmar och minuter.

2. Tryck p& knappama == eller + for att
stélla in 6nskat antal minuter.

3. Vanta i citka 5 sekunder utan att frycka
p& n&gon av knapparna fér aft slutféra
instéllningen av minutréknaren.
Displayen visar aktuellt klockslag och

symbolerna och E]

Det gér inte att stélla in
fillagningstiden fill mer &n 24
fimmar.

=

Efter instalining av minutréknaren
atergdr displayen fill aft visa
aktuellt klockslag. Fér atf visa
aterstéende tid trycker man pé

knappen Q

=
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Justering av ljudsignalens volym
Liudsignalens volym kan varieras mellan 3
fonlédgen. Medan ljudsignalen ljuder ska
man trycka p& knappen == f&r att &ndra
instéllningen.

Radera instéllda varden

Tryck samtidigt p& knapparna & och x
for aft nollstélla aktuella
programinstaliningar.

Stang sedan manuellt av ugnen om en
fillagning p&gér.
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Indikativ tabell fér tillagning

Matratter

Funktion

Tid

(minuter)

Lasagne 3-4 Over-/undervérme 1 220-230 45 - 50
Pastagraféng 3-4 Over-/undervérme 1 220-230 45 -50
Kalvstek 2 Varmluft/Statisk med flakt 2 180- 190 Q0 -100
Flaskkarre 2 Varmluft/Statisk med flakt 2 180- 190 70-80
Korv 1,5 Grill med flekt 4 MAX 15
Rostbiff ] Varmluft/Statisk med flakt 2 200 40 - 45
Ugnsstekt kanin 1,5 Varmluft 2 180-190 70 - 80
Kalkonbrast 3 Varmluft/Statisk med flékt 2 180-190 | 110-120
Flaskstek 2 -3 | Varmluft/Statisk med flakt 2 180-190 | 170-180
Ugnsstekt kyckling 1,2 | Varmluft/Statisk med flekt 2 180- 190 65-70
Flaskkotletter 1,5 Grill med flekt 4 MAX 15 5
Revbensspjdll 1,5 Grill med flekt 4 MAX 10 10
Bacon 0,7 Grill 5 MAX 7 8
Flaskfile 1.5 Grill med flekt 4 MAX 10 5
Oxfile ] Grill 5 MAX 10 7
Laxaring 1,2 | Varmluft/Statisk med flakt 2 150 - 160 35-40
Marulk 1,5 Varmluft/Statisk med flakt 2 160 60-65
Piggvar 1,5 | Varmluft/Statisk med flékt 2 160 45-50
Pizza 1 Varmluft/Statisk med flakt 2 MAX 8-9
Brod 1 Varmluft 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Varmluft/Statisk med flakt 2 180- 190 20-25
Bundt kaka 1 Varmluft 2 160 55-60
Bakelse 1 Varmluft 2 160 35-40
Ricottapaj ] Varmluft 2 160-170 55-60
Fyllda tortellini 1 Varmluft/Statisk med flakt 2 160 20-25
Paradistérta 1,2 Varmluft 2 160 55-60
Profiteroles 1,2 | Varmluft/Statisk med flékt 2 180 80 -90
Sockerkaka 1 Varmluft 2 150 - 160 55-60
Risgrynspudding 1 Varmluft/Statisk med flakt 2 160 55-60
Brioches 0,6 Varmluft 2 160 30-35

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och &r endast ungeférliga.
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4 Rengéring och underhall

Anvisningar

Felaktig anvéndning
Risk fér skador pa ytor

* Rengér aldrig apparaten med angstréle.

* Anvénd inte rengdringsmedel som
innehéller klor, ammoniak eller
blekmedel p& delar i stal eller delar som
ytbehandlats med metall (som till
exempel &r anodiserade, féricklade
eller forkromade).

* Anvénd infe rengéringsmedel som
innehdller slipmedel eller fréitande
&mnen (som till exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) p& delarnai
glas.

* Anvand infe repande eller sfréva
material eller vassa metallskrapor.

¢ Diska inte 16sa tillbehor som héllens
galler, flamspridare eller ké&por i
diskmaskin.

Rengéring av ytorna

Fér aft bevara ytorna i gott skick ska de
rengoras effer varje anvandningstillfélle,
efter aft de svalnat.
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Fér att bevara ytbekladnaden pé er
exklusiva apparat frén

SMEG - DOLCE&GABBANA

Anvand endast en mjuk och torr trasa vid
normal rengdring av ytorna. Om det
férekommer envisa rester eller om det krévs
en djupare behandling fér att éterstéilla den
sérskilda ytbeklddnaden ska man fukta en
mjuk frasa med vatten och stryka &ver ytan
ett par génger och sedan l&ta denna
siélvtorka.

Vid envisa flackar eller fléickar av fett/olja
och andra typer av vatska (frukijuice, kaffe,
tomat) ska flacken omedelbart aviggsnas
med higlp av en mjuk frasa och vatten. Om
flackama inte fersvinner, fukta en mjuk och
forr trasa med vanligt rengéringsmedel fér
glas. Stryk sedan denna férsiktigt dver ytan
och se fill aft reng&ringen omfattar ett stérre
omréde &n det som utgdrs av sjdlva
flidacken. Spruta inte rengsringsmedel direkt
pé flacken som ska torkas bort.

Anvénd inte rengéringsmedel med slipande
effekt eller som &r frétande eller sura, och
inte heller pulverprodukter, flackborttagare,
produkter i cremeform eller som &r specifikt
avsedda fér rengéring av stal, ugn eller
porslin. Anvand inte stréva eller slipande
frasor, svampar med slipande effekt eller i
metall. Att anvéinda produkter med slipande
effekt kan orsaka permanenta skador pé
produkfens yfa.
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4.1 Rengéring av spishéllen

Spishallens galler

Ta av gallren och rengér dem i ljummet
vatten med eft rengéringsmedel utan
slipmedel. Var noga att avlégsna alla
beldggningar. Torka dem noggrant och st
fillbaka dem pa spishallen.

o Eftersom gallren stéindigt kommer i
I kontakt med l&gan kan det handa
aft de emaljerade ytorna som
utsaits fér véirme mattas med tiden.
Detta &r helt naturligt och éventyrar

infe p& nagot saft komponentens
funktion.

Flamspridare och brénnarlock

Bréinnarlocken och flamspridarna kan tas
av fér att férenkla rengsringen. Rengér dem
i varmt vatten och med icke slipande
rengdringsmedel. Avlagsna varsamt alla
beléiggningar och l&t delarna forka helt.
Sétt tillbaka flamspridarna och se noga ill
att de placeras korrekt tillsammans med
fillhérande brannarlock.

Tandstift och termoelement

Fér en god funkfion méste tandstiften och 7
termoelementen alltid vara rena. De ska
regelbundet kontrolleras och vid behov
rengoras med en fukfig frasa. Eventuello
inforkade rester tas bort med en tandpetare
i fr& eller en nal.

Vid rengéring av vreden ska man
inte anvénda starka produkter som
innehaller alkohol,
rengdringsmedel f6r stal eller
glasputsmedel eftersom det kan
orsaka bestéende skador.

Vreden ska rengéras med en mijuk frasa
som fuktafs med ljummet vatten; dérefter ska
de noga torkas. De kan tas bort genom att
man drar loss dem frén deras plats.
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4.2 Rengéring av luckan

Demontering av luckan

F&r att underldtta rengéringen bor man ta
av luckan och placera den pé en

diskhandduk.

F&lj nedanstéende anvisningar for att ta av

luckan:

1. Oppna luckan helt och fér in tvé stift i
gangijarnens hél, enligt vad som visas pd

bilden.

2. Tatagiluckan pé& bada sidor med bada
handerma och lyft den uppattills en vinkel
pé cirka 30° bildas och dra sedan ut
den.
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3. For att montera fillbaka luckan fér man in
gangijarnen i de fill syftet avsedda
dppningarna pd ugnen och ser fill att
sparen A vilar helt i &ppningarna. Sénk
luckan och ta ut stiften ur g&ngjdérnens hal
nar luckan &r korrekt placerad.

Rengéring av luckans glas

Glasen bér alltid vara vél rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa flackar
kan man rengéra med en fuktad svamp och
vanligt rengéringsmedel.
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Demontering av de invéndiga glasen

For att underlétta rengéring kan man ta av
de invandiga glas som utgér sidlva luckan.

1. Oppna luckan.

2. Placera spérrarna i géngijérens hal s&
aff luckan inte kan sténgas oavsikilig.

3. Dra férsiktigt det invaindiga glasets bakre

del uppéti den rérelse som visas av
pilarna (1).

4. Dra loss det invandiga glaset fran den
framre listen (2) s& atft det lossnar frén
luckan.

5. Avlagsna mellanglaset genom att lyfta
det uppat.

6. Rengér det utvandiga glaset samt de
glas som avléggsnats fidigare. Anvénd
hushéllspapper. Vid envisa flackar kan
man tvétta glasen med en fukiad svamp
och eft neutralt rengdringsmedel.

7. Efter rengéringsarbetet ska man satta
fillbaka mellanglaset p& avsedd plats i
luckan.

8. For att satta tillbaka det invandiga glaset
ska man féra in den 6vre delen i listen i
luckan och sétta de 2 bakre sfifren pé
plats genom aft trycka l4tt.
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4.3 Rengdring av ugnen

For att hélla ugnen i gott skick bar man
reng6ra den regelbundet. L&t den svalna
forst.

Undvika aff l&ta matrester torka fast inne i
ugnen eftersom det kan skada
beléggningen.

Ta ut alla 18sa delar innan du pabsriar
rengéringsarbetet.

For att underlétta rengéringsarbetet bor
man fa av:

o luckan;
* Stodramar till galler/plétar;

* Tamingslisten.

Om specifikt avsedda

-/

starta ugnen vid maximal

tfemperatur och l&ta den g& i 15-20

minuter, i syfte aft avldgsna
eventuella rester.

rengdringsmedel anvénds, bér man

36

Regenerering av sjélvrengérande
paneler (katalytisk rengéring)

Programmet f&r regenerering av de

S

icilvrengdrande panelerna d&r en

rengdringsmetod som &r anpassad fér aff
avldgsna fettavlagringar, inte sockerhaltiga
avlagringar.

|

. Rengér férst botten och den évre delen
med en mikrofibertrasa fuktad med
vatten och neutralt diskmedel. Skéj
sedan noga.

2. Stéll in regenereringen genom att véilia

ventilerad funktion vid maximal
tfemperatur och kér en timme.

3. Om panelema &r sérskilt smutsiga ska de

efter regenerationen monteras ner och
diskas med eft neutralt diskmedel. Skélj
och torka dem.

4. Montera fillbaka panelerna och stall in

ugnen fill ventilerad funktion, vid 180°C,
och kér en timme s& aft de torkar
ordentligt.

Man rekommenderas att kéra en
regenerering av de sjcvrengdrande
panelema var 15:e dag.

=




Rengéring och underhdll

Avléagsna sidopaneler med Rengéring av den évre delen (endast pa
sjaglvrengéring och stédramar fér galler/  vissa modeller)
platar

Ugnen ér férsedd med eft vippande
For att underlétta rengéring av sidodelarna vérmeelement vilket underléttar rengéringen

ska man avlégsna sidopanelerna med av ugnens &vre del.

siélvrengéring och stodramarna for galler/ 1. Lyft det dvre véirmeelementet latt och vrid
platar. spérrarna i 90° fér aff lossa

Gor s&hér fér aff ta bort de sidopanelerna vérmeelementet.

med sjalvrengéring och stédramarna till

galler/plé&tar:

* F&rramen in mot ugnen tills den lossnar
frén sparren A, ta sedan ut den frén
héllarna léngst in i ugnen B. Den
siglvrengérande sidopanelen &r fast vid
stédramen fér galler/plétar.

2. Sank fersiktigt véirmeelementet fills det
stannar.

Felaktig anvéndning

? For att férhindra skador pé ytorna Risk fér skador p& apparaten

ska man vara férsikfig under

utdragningen sé aft den * Bojinte varmeelementet dverdrivet

sjaivrengérande panelen infe mycket i samband med rengéring.
lossnar frén stédramen for galler

och platar, 3. Nér rengéringsarbetet avslutats ska man

sétta vérmeelementet pd plats igen och

e Ndar man har slutfort rengéringen ska
gerng vrida sparrarna fér att haka fast det.

man upprepa de moment som precis har
beskrivifs fér aff placera fillbaka de
siglvrengérande panelerna och
stodramarna till galler/plétar.
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Rengéring och underhall

.4 Vapor Clean e Halli ca 40 ml vatten i platen. Se noga
4.4 Vapor Cl Halli ca 40 ml vatten i platen. Se nog
fill att def infe rinner ut frén férdjupningen.

e Vapor Clean &r ett halvautomatiskt

I rengdringsprogram som gér det
enkelt aff avldgsna smutsen. Tack
vare denna procedur kan du
mycket enkelt rengéra ugnens
insida. Smutsen mjukas upp av
varmen och vatten&ngan vilket gor
det latt att torka bort den.

Felaktig anvéndning
A Risk for skador pé ytor

* Avlagsna matrester och spill frén
fidigare fillagning frén ugnens insida.

* Ugnen ska vara kall under alla

arbetsmoment som fillhor det * Anvand en sprayflaska och spraya
halvautomatiska rengéringsprogrammet. ugnens insida med en blandning av
vatten och diskmedel. Rikta strélen mot
Férberedelser ugnens sidovéggar, tak, botten och
skydd.

Innan man startar Vapor Clean:

* Ta ut dlla tillbehsr som sitter i ugnen.

i

.7;-
i
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=S,

* Staing luckan.

Rekommendationen &r max 20
= sprayningar.
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Rengéring och underhall

Instéllning av Vapor Clean

1. Stéllin en tillagningstid p& 18 minuter
med hjélp av programmeringsklockan.
2. Vrid funktionsvredet till symbolen é;

och temperaturvredet fill symbolen | %*

Né&gra sekunder efter att man tryckt pé&
programmeringsklockans knappar startar
rengéringsprogrammet Vapor Clean.

3. Nar rengéringsprogrammet Vapor
Clean har slufférts inaktiverar timern
ugnens vérmeelement samfidigt som
liudsignalen aktiveras och siffrornai
displayens klockfdlt blinkar.

o

Efter att rengéringsprogrammet Vapor
Clean avslutats

4. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hjéilp av en
mikrofibertrasa.

5. Anvénd en icke slipande svamp med
massingstrédar fér aft avléigsna mer
envisa beldggningar.

6. Om det finns rester av fett kan man
anvéanda sdrskilda
ugnsrengdringsprodukter.

7. Torka upp resterna av vatten frén
ugnens insida.

Av hygieniska skal och fér aft undvika aft
maten f&r en ofrevlig odér rekommenderas
man aff torka ugnen genom att under ca 10
minuter kéra ugnen med den ventilerade

funktionen p& 160 °C.

Det rekommenderas att béra
% gummihandskar nér man utfér
dessa arbetsmoment.

For aft underlgtta def manuella
J rengéringsarbetet bér luckan tas
av.
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Rengéring och underhall

4.5 Sarskilt underhall

Byte av glédlampa fér invéndig
belysning

Delar under elekirisk spénning
Fara for elekirisk stst

* Stéing av apparatens elillférsel.

4. Skruva loss och avléggsna lampan.

=
-
]

Ugnen ér férsedd med en lampa

= p& 40W.

1. Ta utalla fillbehsr som sitter i ugnen.

2. Avlagsna stédramarna fér galler/
plétar.

3. Avlagsna lampskyddet med hjglp av eft
lampligt verktyg (r.ex. en skruvmeijsel).

Rér inte vid halogenlampan direkt
med fingrarna. Anvand ett
isolerande skydd.

=

Var noga att inte repa lacken pé
ugnens sidor.

=4

40

5. Sattiden nya lampan.

6. Montera skyddet igen. Se till att glasefs
inre formade del (A) &@r vaind mot
luckan.

7. Forin skyddet s& langt det gér s aft
det fastnar helt i lamphéllaren.




Rengéring och underhdll

Demontering och montering av
tatningslisten
For att demontera téingslisten:

* lossa spérrarna vid de fyra hémen och i
mitten och dra tatningslisten utdt.

%f@\m
=T

For aft montera t&mingslisten:
* Fast sparrama vid de fyra hémen och i

mitten av ugnstétningen.
Rad for skdtsel av tatningslisten

Témingen ska vara mjuk och elastisk.

* Foratt halla téningslisten ren anvénds en
icke-slipande svamp och ljummet vatten.

Vad gér man om...

Apparaten inte fungerar:

* Brytaren &r sénder: undersok
sakringslédan och kontrollera aft
brytaren fungerar som den ska.

* Spénningsbortfall: kontrollera att
apparatens indikeringslampor fungerar.

Gasbréannaren inte ténds:

* Spdanningsbortfall eller fukt i
brénnarstiften: ténd gasbrénnaren med
tandare eller téindstficka.

Ugnen varmer inte:

* S¢kringen ar sénder: kontrollera och byt
vid behov ut brytaren.

* Funkfionsvredet har inte stallts in: stéll in
funktionsvredet.

Alla matrétter som tillagats i ugnen brénns

vid snabbt:

* Termostaten &r sénder: kontakta en
beharig serviceverkstad.

Luckans glas immar igen nér ugnen ér

varm:

* Detta &r helt normalt och beror p&
temperaturskillnader: det p&verkar inte
ugnens prestanda.

Om problemet kvarstar eller andra
typer av problem uppstar ska man
kontakta nérmsta serviceverkstad.

=
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5 Installation

5.1 Gaskopplingar

Gaslackage
Fara fér explosion

* Efter varje ingripande konfrolleras aft
&tdragningsmomentet fér gaskopplingarna
&rmellan T0 Nm och 15 Nm.

* Vid behov anvands en tryckregulator
som uppfyller kraven i géllande
foreskrifter.

¢ Noar installationen &r avslutad
kontrollera att det inte férekommer
lckage. Anvénd en tvallésning - aldrig
en 8ppen laga - fér denna kontroll.

* Vid anslutning med slangar ska
slangarnas langd inte dverskrida 2
meter i utstréickt tillstand vad géller
stélslangar och 1,5 meter i utstrackt
fillstand vad géller gummislangar.

* Slangarna fér inte komma i kontakt med
rérliga delar och de fér inte bli klémda.

Allman information

Anslutning fill gasnatet kan ske med en
stélslang utan fogar, i enlighet med
foreskrifterna i géllande lagstifining.
Apparaten &r instélld fér metangas G20 (2H)
med eft tryck p& 20 mbar. Fér férsérining med
andra typer av gaser se kapitel 5.2
Anpassning ill olika typer av gas”.
Kopplingen vid gasintaget har en 12" utvéindig
ganga (ISO 228-1).
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Anslutning med gummislang

Kontrollera att féljiande krav uppfylls:

¢ Slangen ska vara fastsatt i slanghdllaren
med hjélp av slangklammor;

* Inga delar av slangen fér komma i konfakt
med varma véggar (max. 50 °CJ;

* Detfarinte finnas risk fér att slangen dras
ut eller spénns. Vidare fér slangen inte
vara veckad eller hopklamd;

e Slangen fér inte komma i kontakt med
vassa foremal eller kanter;

* Om slangen inte d&r helt t&t och
darigenom férorsakar gasutslépp i
omgivningen ska du infe férséka
reparera den; byt ut den mot en ny slang.

* Kontrollera att slangens bast fére-datum,

som dr tryckt p& densamma, inte har
passerat.

Vid ansluting fill gasnétet ska man
anvénda en gummislang vars egenskaper
upplyller kraven i gallande féreskrifter
(kontrollera aff slangen &r mérkt med
befeckningen fér géllande standard).



Installation

Skruva noga fast slanghéllaren 3 vid
gaskopplingen 1 (12" génga I1SO 228-1)
p& apparaten och placera packningen 2
mellan de tva delarmna. Beroende pé
diametern p& den gasslang som anvénds
kan man @ven skruva fast slanghéllaren 4
vid slanghéllaren 3. Efter aft man skruvat
fast slanghéllaren/slanghéllarna ska man
fré p& gasslangen 6 pd slanghdllaren och
fasta den med slangklémman 5 vars
egenskaper ska dverensstémma med
gallande féreskrifter.

f Anslutning med gummislang i

sverensstémmelse med gallande
bestammelser ar endast fillatet
under férutséitining att slangen kan
inspekteras langs hela dess langd.

Den inre diametern fér slangen ska

J vara 8 mm fér flytande gas och
13 mm fér metangas och
stadsgas.

VA

Anslutning med stalslang

Anslut fill gasnétet med hjlp av en stélslang
utan fogar vars egenskaper uppfyller
kraven i gallande féreskrifter.

(%]

Skruva fast kopplingen 3 p& apparatens
gaskoppling 1 och placera den
medféliande packningen 2 mellan dessa.

Anslutning med stalslang med
bajonettkoppling

Anslut fill gasnétet med hjlp av en stélslang
med bajonettkoppling vars egenskaper
dverensstétmmer med BS. 669. Applicera
isolerande material p& gasslangens
ganga 4 och skruva fast adaptern 3.
Skruva fast sparren vid den rérliga
kopplingen 1 p& apparaten och placera
den medféliande packningen 2 mellan
dessa.

43



f Installation

Anslutning med stalslang med konisk
koppling
Anslut fill gasnétet med hjclp av en stélslang

utan fogar vars egenskaper uppfyller
kraven i gallande féreskrifter.

Skruva noga fast kopplingen 3 vid apparatens
gaskoppling 1 (/2" ganga ISO 228-1) och
placera den medféliande packningen 2 mellan
de tvé& delarna. Applicera isolerande material
p& kopplingens ganga 3 och skruva darefter
fast stélslangen 4 vid kopplingen 3.

F
:

Anslutning till flytande gas

Anvénd en tryckregulator och genomfér
anslutningen till behallaren i enlighet med
de anvisningar som anges i géllande
foreskrifter.

Matningstrycket ska éverensstémma med
de vérden som anges i tabellen “Gastyper
och ursprungsland”.
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Ventilation av lokaler

Apparaten fé&r endast installeras i lokaler
med fast ventilation enligt gallande
foreskrifter. Det kréivs en god cirkulation i
lokalen dér apparaten installeras fér aft
uppnd en jdmn gasférbrukning och en
fillraicklig ventilation av lokalen. Storleken
pé luftintagen, som skyddas av galler,
maste dverensstémma med gdllande
foreskrifter. Luftintagen ska placeras s& aft
de infe tapps till, vare sig helt eller delvis.
Lokalen ska alltid vara lémpligen ventilerad
s& att den véirme och fukt som bildas vid
matlagning kan védras ut. | synnerhet ska
man vid en langre stunds anvéndning
dppna ett fonster eller ska hastigheten fér
eventuella flaktar.

Utslépp av férbranningsprodukter

Utsléppet av férbrénningsprodukterna ska
ske antingen med hjélp av spisk&por
anslutna fill en vél fungerande skorsten med
sigivdrag eller med hiélp av en kaksflakt.
For att f& ett val fungerande
ventilationssystem krévs det att man anlitar
en erfaren fackman som noga kan planera
och utféra installationen i enlighet med
kraven i géllande féreskrifter betréffande
placering och avsténd.

Nar installationen &r avslutad bér
installatéren utfarda en férsakran om
dverensstémmelse.
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2?’% e Zl’ﬁ &

1 Utv&dring med hjalp av spisképa

2 Utvadring utan spiské&pa

A Uvadring med hjélp av enkel skorsten
med sjéilvdrag

B Utvéidring med hjélp av enkel skorsten
med elfléikt

C Utvadring direkt ut i fria lufren med hjglp
av elflskt i véigg eller fénster

D Utvadring direkt ut i fria luften via véigg

<:1 Luft

& Forbranningsprodukter

% Elflkt

5.2 Anpassning till olika typer av gas

(%]

Om apparaten ska fungera med en annan
typ av gas méste brénnarmunstyckena
bytas ut och minimildgan stéllas in via
gaskranarna.

Byte av munstycken

1. Avlagsna galler, bréinnarmunstycken och
flamspridare fér att komma &t
brénnarnas képor.

2. Byt ut munstyckena mot sddana som &r
lampliga fér den gas som ska anvéndas

(se Gastyper och ursprungsland).

A1

f 1. Externt munstycke
= 2. Infernt munstycke

3. Satt tillbaka brannarna pé korrekt plats.
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Instélining av lagsta effekt fér metangas
eller stadsgas

Téind brénnaren och vrid den fill minimilége.

Ta bort gaskranens vred och vrid
justerskruven vid sidan om kranens sténg
(beroende pa modell) tills korrekt
minimilaga erhélls.

Montera tillbaka vredet och kontrollera att
brénnarens léga ér stabil. Vrid snabbt
vredet frén hogsta il [agsta effekten; l&gan
ska inte slockna. Upprepa momentet pé
alla gaskranar.

)
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Instélining av lagsta effekt for flytande
gas

Vrid skruven som sitter vid sidan om kranens
st&ng medurs och dra &t den hel.

Efter anpassning ill en annan gas
&n den apparaten stéllts in for i
fabriken ska man byta ut efiketten
fér gasanvandning som sitter pé
apparaten mot en efikett som
dverensstémmer med den nya
gasen. Etikeften finns i pasen
fillsammans med munstyckena {i
forekommande fall).

=/

Smérjning av gaskranar

Med tiden kan det handa aft gaskranarna
blir svéra att vrida och fastnar. Rengér dem
invandigt och byt ut smérifettet.

Smériningen av gaskranarna ska
utféras av en specialiserad
tekniker.

=
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Gastyper och ursprungsland

Typ av gas IT GB-IE FR-BE DE AT NL ES PT SE RU DK PL HU

1 Metangas G20

G20 20 mbar ° . o | o o | o | o | o | e | e
G20/25 20/25 mbar

2 Metangas G20

(%]

G25 25 mbar
G25.3 25 mbar

G30/31 28/37 mbar . . ° °
G30/31 30/37 mbar ° °
G30/31 30/30 mbar ° ° °

10 Stadsgas G110
G110 8 mbar

Beroende p4 installationsland kan

J de typer av gaser som finns
fillgéngliga variera. Se numret i
rubriken for att via “Gastyper och
ursprungsland” erhélla korrekia
varden.
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i

Tabeller ver egenskaper fér bréannare och munstycken

1 Metangas G20 AUX SR R DUAL int. DUAL ext.
Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 29 0.9 410
Munstyckets diameter (1/100 mm) 72 o7 115 70 150
Férkammare (tryckt p& munstycket) (X) (Z) 1Y) (H1) (H3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 400 1200
2 Metangas G20 AUX SR R DUALint.  DUAL ext.
Nominell termisk effekt (kW) 1.1 1.8 29 0.9 4.10
Munstyckets diameter (1/100 mm) 72 04 110 65 145
Férkammare (tryckt p& munstycket) (X) (Z) (H8) (H1) (H3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 400 1200

3 Metangas G25 AUX SR R DUALint.  DUAL ext.
Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 29 0.9 4.10
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 72 04 121 68 142
Férkammare (tryckt p& munstycket) (F1) (Y) (F2) (F1) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 400 1200
4 Metangas G25.1 AUX SR R DUALint.  DUAL ext.
Nominell termisk effekt (kW) 1.1 1.8 3.0 0.9 40
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 77 100 134 72 148
Férkammare (tryckt p& munstycket) (F1) (Z) (F3) (H1) (F3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 400 1200
5 Metangas G25 AUX SR R DUALint.  DUAL ext.
Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 29 0.9 3.8
Munstyckets diameter (1/100 mm) 77 100 134 72 165
Férkammare (tryckt p& munstycket) (F1) (Y) (F3) (F1) (H3)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 400 1200

6 Metangas G2.350 AUX SR R DUALint.  DUAL ext.
Nominell termisk effekt (kW) 1.0 175 29 0.9 3.2
Munstyckets diameter (1/100 mm) 04 120 165 91 180
Férkammare (tryckt p& munstycket) (Z) (Y) (F3) Y) (H4)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 400 1200
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7 Flytande gas G30/31 AUX SR R DUALint.  DUALext.
Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 3.0 0.9 3.8
Munstyckets diameter (1/100 mm) 50 65 85 44 96
Férkammare (tryckt p& munstycket) . B B B
Reducerad effekt (W) 400 500 800 400 1300
Nominell effekt G30 (g/h) 73 131 218 65 276
Nominell effekt G31 (g/h) 71 1209 214 64 271
8 Flytande gas G30/31 AUX SR R DUALint.  DUAL ext.
Nominell termisk effekt (kW) 1.1 19 3.0 0.8 3.9
Munstyckets diameter (1/100 mm) 50 65 81 42 93
Férkammare (tryckt p& munstycket) - - - -
Reducerad effekt (W) 450 550 Q00 450 1500
Nominell effekt G30 (g/h) 80 138 218 58 284
Nominell effekt G31 (g/h) 79 136 214 57 279
9 Flytande gas G30/31 AUX SR R DUALint.  DUALext.
Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 3.0 1.0 39
Munstyckets diameter (1/100 mm) 43 58 74 43 75
Férkammare (tryckt p& munstycket) (H2) (M) (2) (H2) (ST)
Reducerad effekt (W) 400 500 1000 400 1500
Nominell effekt G30 (g/h) 73 131 218 73 284
Nominell effekt G31 (g/h) 71 129 214 71 279
10 Stadsgas G110 AUX SR R DUAL int. DUAL ext.
Nominell termisk effekt (kW) 10 175 28 1.0 3.2
Munstyckets diameter (1/100 mm) 145 185 260 145 300
Férkammare (tryckt p& munstycket) (/8) (/2) (/3) (0040) (0190)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 400 1000

De munstycken som ej medfélier finns tillgangliga via behsriga serviceverkstader.
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5.3 Placering Avstandet mellan véiggskép som placeras
ovanfér arbetsytan och sjélva apparaten
Tung apparat ska vara minst Y mm. Om en ksksflgkt ska
Fara fér klamskador installeras ovanfér héllen kontrollera
flaktens bruksanvisning fér aff garantera att
* Ta hjglp av en andra person vid man respekterar korrekta avstand.
installation av apparaten. X 150 mm

Y 750 mm

Tryck pa 8ppen lucka

Risk f&r skador pé apparaten
Denna apparat tillhér, beroende p&

e Anvénd inte luckan som hévarm vid installationstyp, féljande kategorier:

placering av apparaten. A 4
o Utsatt inte luckan fér dverdrivet tryck. 3
min. X mm b
Véarmeutveckling vid drift av y '3<
A apparaten 3
Brandrisk
A
* Fanér, lim eller plastbekladnad pé 00 0000

infilliggande mabler méste vara
varmebestandigt (inte understigande

90°C).

Apparaten kan placeras mot véggar dér
en av dessa ar hégre &n arbetsytan.
Avstandet frén apparatens sida ska dé& A - Kategori 1
vara minst X mm, i enlighet med
ritningarna “A” och "C" gallande
installationskategorier.

(Fri installation av apparat)
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3,
H =2
min. X mm >
3
3

A4

OO0 OO0 0O

B - Kategori 2 underkategori 1
(Inbyggd apparat)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Kategori 2 underkategori 1
(Inbyggd apparat)

Installation

Apparatens totalmatt

I [
H
“ > A >
2 v
— 3
= b =
A 4
A Q00 mm
B 600 mm
c! min. 150 mm
D Q00 -915 mm
H 750 mm
| 400 mm
12 900 mm

1 Minsta avstand fran sidovaggar eller
annat brénnbart material.

2 Minsta bredd for skapet (=A).

-/

Apparaten ska installeras av en
beharig tekniker och enligt
gallande féreskrifter.




f Installation

Apparatens métt Positionering och nivellering

Placering av gas- och elledningar.
Tung apparat
‘ > o L s .
‘ ‘ 900 ‘ ‘ Risk fér skador pé apparaten
- = S = . * Montera férst de framre stodfétterna
% [ (L och sedan de bakre.
/ \
) J . . . " .
5 For att erhélla ordentlig stabilitet maste
apparaten vara korrekt nivellerad i
N forhallande till golvet.
N > * Na&r man genomfért gasanslutning och
N elekirisk anslutning ska man dra Gt eller
125 lossa stédfoten tills apparaten &r
[ v nivellerad och stér stabilt p& golvet.
i
v U L=y
A
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Installation

Fixering med byglar vid végg 3. Montera beslaget fér férankring.

For att undvika att apparaten
tippar dver mdste
stabiliseringsanordningarna
installeras.

1. Skruva fast plattan for fixering vid
vaggen pd& baksidan av apparaten.

|
NN\/ 4. Rikta in beslaget i linje med den
\

/’/ utskurna delen av plattan fér fixering vid

Lt j vaggen.
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f Installation

5. Rikia in beslaget i linje med golvetoch 7. Flytta beslaget fill véggen och markera
dra &t skruvarna fér aft fixera métten. positionen fér de hal som ska géras i
vaggen.

mm

NS
gy

75

6. Beakia avsténdet p& 50 mm frén

apparatens sida fill beslagets hal. . o .
PP 9 8. Efter atthélen borrats i véiggen anvénds

pluggarna med skruvar fér att fixera
beslaget vidvaggen.

9. Skjut spisen mot véiggen och fér

T = samtidigt in beslaget i plattan som har
D fixerats vid den bakre delen av

apparaten.

A
A 4

50 mm
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Installation f‘

Montering av list Montering av sockel
o Medfsliande list utgér en del av o Medfsliande sockel utgsr en del
produkfen och méste f&stas vid I avprodukien och man maste fésta
apparaten innan denna insfalleras. den vid apparaten innan denna
installeras.
Listen ska alltid placeras och féstas korrekt
pd& apparaten. Sockeln ska placeras och fixeras korrekt p&
1. Lossa de 6 skruvarna som sitter pé apparaten.
héllens baksida (A) och skruva loss de 2 1. Placera sockeln vid apparatens nedre,
skruvarna (B) som sitter p& sidan av framre del.
listan.

2. Placera listen p& héllen. Se fill ott de 6
nedre halen i listen hamnar rét i
forhallande till de 6 skruvarna pé hallens
baksida som tidigare lossas.

2. Placera sockeln vid apparatens nedre,

3. Skruva fast de 6 skruvarna pé héllens famre del.

baksida (A) och skruva fast de 2
skruvarna (B) under téckplaten fér aft
fixera listen.

3. Skruva fast de fyra sidoplacerade
skruvarna fér att fixera sockeln vid
apparaten.

4. Tack sver halen i sockeln med de
pluggar som medfslier.
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f Installation

5.4 Elektrisk anslutning

Elektrisk spanning
Fara for elektrisk stot

* Den elekiriska anslutningen ska utféras
av behérig fackperson.

* Bér personlig skyddsutrustning.
* Det &r obligatoriskt aft jorda apparaten

enligt de anvisningar som anges i
sakerhetsforeskrifterna for elsystemet.

* Sténg av den allménna elekiriska
fillférseln.

* Dra aldrig i sladden fér aff dra ut
kontakten.

* Anvénd varmetaliga kablar som tél

minst Q0 °C.

* Atdragningsmomentet fér skruvarna pé
kopplingsplintens ledningar ska
motsvara 1,5-2 Nm.

Apparaten fé&r anvandas i fsljande lagen:

* 220-240V 1N~
220-240V~

1.5 mm’®

1 2 @

20 mm

Kabel med tre poler 3 x 1,5 mm2.

LI NI —=

o  De varden som anges géller
I tarsnitiet for den invaindiga
ledningen.

e Mainingskablarna ar

I dimensionerade med hansyn il
sammanlagringsfaktorn (i
sverensstémmelse med standard

SS-EN 60335-2-6).

Allman information

Konfrollera att egenskaperna for elnatet ar
lampliga i férhéllande fill de vérden som
anges pd& dekalen.

|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mérkning har placerats
val synlig p& apparaten.

Dekalen far aldrig avlagsnas.

Sorj fér jordning med higlp av en kabel som
&r minst 20 mm léngre én de andra.
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Fast anslutning

Anordningens matingsledning ska férses
med en allpolig brytare med ett
kontaktavstand p& minst 3 mm, i enlighet
med installationsreglerna.

Brytaren ska placeras i nérheten av
apparaten och pé& ett sddant satt att man
latt kommer &t den.

Anslutning med kontakt och uttag

Kontrollera att kontakten och uttaget &r av
samma typ.

Undvik att anvénda adaptrar eller shuntar
effersom de kan férorsaka éverhetting och
forbranning.




Installation

5.5 Foér installatéren

Kontakten ska vara lattatkomlig effer
installationen. Natkabeln far inte vikas
eller snurras.

* Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

* Man férinte férsska att lossa eller
belasta kopplingens géngade vinkeldel.
Man riskerar dé att skada denna del av
apparaten vilket kan ogiltigférklara
filverkarens garanti.

* Anvand vatten och tvél pé alla
kopplingar fér att kontrollera om det
forekommer gasléckor. Anvéand INTE
dppen laga fér aft kontrollera om det
forekommer lackage.

 Tand alla brannare bade enskilt och alla
fillsammans fér att kontrollera att
gasventil, brannare och tandning
fungerar korrekt,

* Vrid brannarnas vred fill min. ldégan och
kontrollera att flamman ér stabil. Gor
detta p& alla brénnare, bade enskilt och
alla tillsammans.

* Om apparaten inte fungerar korrekt efter
att alla kontroller utforts kontaktas en
lokal auktoriserad serviceverkstad.

* Né&r apparaten installerats korrekt ber vi

att ni informerar anvéndaren om korrekt
anvéndningsmetod.
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