Hyvé asiakas,

kiitos, efta ostit Divina Cucinan, joka kuuluu Smegin jo Dolce&Gabbanan Sicily is my love -
tuotevalikoiman kodinkoneisiin.

Tassé tuotteessa yhdistyvét
Smeg-tuotteiden laatu ja teknologia ja Dolce&Gabbanan luovuus ja artesaaniosaaminen.
Tuotteen koristelussa on hyédynnetty patentoitua teollista ja manuaalista menetelmas.
Mahdolliset epésaannsllisyydet antavat tuotteelle ainutlaatuisia piirteitd, jotka eroftavat sen
muista.
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1 Varoitukset

1.1 Turvallisuuteen liittyvét yleiset
varoitukset

Henkilévahingot

* Laite ja siihen kuuluvat osat tulevat
erittgin kuumiksi kéyton aikana.
Alg koske kuumentaviin osiin
kéyton aikana.

* Suojaa késia vunikintailla ruokien
likuttamisen aikana vunitilan
sisalla.

o Alg koskaan yrita sammuttaa
liekkia /tulipaloa vedelld: sammuta
laite ja peitd liekki kannella tai
sammutuspeitteelld.

* Tamdan laitteen kaytts on sallittu yli
8-vuotiaille lapsille ja henkilsille,
joiden fyysinen tai henkinen
kapasiteetti tai aistit ovat
alentuneet, tai joilta puuttuu
tarvittava kokemus tai taidot,
ainoastaan aikuisten ja ko.
henkilsiden turvallisuudesta
vastuussa olevien henkilsiden
valvonnassa ja opastuksessa.

* Lopset eivét saa leikkia laitteella.

* Pidd alle 8-vuotiaat lapset loitollg,
ellei heitd valvota jatkuvasti.

o Alg paasta alle 8-vuotiaita lapsia

laitteen |Gheisyyteen sen toiminnan
aikana.

Lapset eivét saa suorittaa
puhdistus- ja huoltotoimenpiteité
ilman valvontaa.

Varmista, eftd liekin jako-osat ja
vastaavat kannet on asetettu
oikein paikoilleen.

Toimi Garimmaisen varovaisesti,
sillé keittoalueet kuumenevat
nopeasti. Vélta kattiloiden tyhjéng
kuumentamista. Ylikuumenemisen
vaara.

Rasvat ja 8ljyt voivat syttyd
palamaan jos ne ylikuumenevat.
Ala poistu paikalta kun valmistat
sliya tai rasvaa sisdltévia ruokia.
Jos &ljyt tai rasvat syttyvét
palamaan, él& koskaan sammuta
kéyttaen vettd. Laita kansi kattilan
padlle ja sammuta asianmukainen
keittoalue.

e Paistoa on aina valvottava.

Lyhytaikaista paistoa on valvottava
jatkuvasti.



o Alg aseta metallisia esineitd, kuten ¢ ALA KAYTA SPRAY-SUIHKEITA

esimerkiksi asfioita tai TAMAN LAITTEEN
ruokailuvalineitd keittotason LAHEISYYDESSA KUN SE ON
pinnalle, sillé ne voivat TOIMINNASSA.
ylikuumentua. * Sammuta laite kéyton jélkeen.

o Alg tyonna terdvia metalliesineitd e ALA TEE MUUTOKSIA
(keittidvalineitd tai tyskalujal LAITTEESEEN.

laitteessa oleviin aukkoihin.

* Ennen laitteelle suoritettavien

kuumille pelleille. (asennus, huolto, asemointi tai
* Pidé luukku kiinni paiston aikana. siirfo), varustaudu aina
* Jos ruoka-aineita kasitellaan henkilonsuojaimilla.
paiston aikana tai paiston lopussa,  ® Ennen laitteelle suoriteftavia
avaa luukkua 5 senttimetri huoltotoimenpiteitd, kytke yleinen
muutaman sekunnin ajaksi viransystts pois paalta.
padstadksesi hdyryn pois ja avaa e Anng asennus- ja
|‘l‘JUkkU vasta sitten kokonaan. huoltotoimenpiteet
* Alg avaa sdilytystilaa (jos sellainen ammattitaitoisen henkilékunnan
on) kun uuni on padlld ja kuuma. suoritettavaksi voimassa olevien
* Sdilytystilan sisdlla olevat esineet §Fjddésfen mukaisesfi.
voivat olla erittdin kuumia myds * Alg koskaan yrité korjata laitetta
uunin kaytén jalkeen. yksin tai ilman pé&tevan teknikon
o ALA KAYTA TAI SAILYTA apua.
TULENARKOJA MATERIAALEJA * Alg koskaan irrota pistoketta
SAILYTYSTILASSA (JOS johdosta vetamalla.
SELLAINEN ON) TAI LAITTEEN * Jos virtajohto on vahingoittunut,
LAHEISYYDESSA. ota vélittomésti yhteyttd tekniseen

huoltoon, joka vaihtaa sen uuteen.



& Varoitukset

Laitteelle aiheutuvat vahingot

* Alg kayta hankaavia tai
sydvyttavié puhdistusaineita luukun
lasiosien puhdistamiseen (esim.
jauhetuotteita, tahranpoistoaineita
ja metallisia sienid).

* Kayta mahdollisesti puisia tai
muovisia keittidvalineitd.

* Ritilat ja vunipellit tulee asetftaa
sivutasotukien péadlle niiden
pysahtymiskohtaan asti.
Mekaanisten turvalukitusten, jotka
estavat niiden tahatonta ulosvetoa,
tulee olla alasuuntaan ja uunitilan
takaosaan pdin.

e Alg istu laitteen padlle.
o Alg kayta hoyrysuihkuja laitteen
puhdistamiseksi.

o Alg tuki laitteen aukkoja tai
tuuletusaukkoja.

o Algjata laitetta valvomatta paiston
aikang, sillé rasvoja tai 8liyj@ voi
valua ulos ja ne voivat syttyd
palamaan ylikuumentuessaan.
Toimi G@rimmdisen varovaisesti

o Alg jata esineitd keittotasojen
padlle.

o ALA MISSAAN TAPAUKSESSA
KAYTA LAITETTA HUONEEN
LAMMITTAMISEEN.

o Alg suihkuta suihkeita uunin
|&heisyydessa.

o Alg kayta muovisia keitfiovalineitd
tai astioita ruokien paistossa.

o Alg aseta uuniin purkkeja fai
sulieftuja astioita.

* Ofta kaikki vunipellit ja ritilat, joita
ei kaytetd paiston aikana, pois
uunitilasta.

e Alg peita uunitilan pohjaa
alumiinipaperilla tai tinapaperilla.

e Al aseta kattiloita tai peltejd
suoraan uunitilan pohjalle.

* Jos leivinpaperia halutaan kayttés,
asefa paperi niin, ettei se vaikuta
uunin sisélla kiertévaan kuumaan
ilmaan.

o Alg kayta avattua luukkua
aseftaaksesi kaftiloita tai peltejé
suoraan sisdlasin padlle.

* Astiat tai pannut on asetettava
keittotason alueen siséipuolelle.



Varoitukset @

* Kaikkien keittoastioiden pohjan e Alg pese tasoon kuuluvia
tulee olla tasainen ja saénnéllinen. irrotettavia ritiléitd, liekin jako-osia
* Jos neste kiehuu tai valuu yli, ja kansia asfianpesukoneessa.
puhdista valunut neste pois * Alg kayta luukkua vipuna kun
keittotasolta. uunia asennetaan kalusteeseen.
e Alg kaada keittotasolle happamia ¢ Ala kohdista avattuun luukkuun
aineita kuten sitruunamehua tai liiallista voimaa.
?ﬂkkoo. o Alg kayta kahvaa taman laitteen
* Alg laita tyhjia kattiloita tai nostamiseksi tai siirtdmiseksi.
pannuja pdd”d olevien o Alg suihkuta puhdistusaineita
Iie|TToo|ue|den padlle. suoraan luukkuun, silla ne voivat
o Alg kaytd hoyrysuihkuja laitteen imeytyd rakoihin, joita on vaikea
puhdistamiseksi. huuhdella, ja ajan mittaan ne
o Alg kayta karkeita ja hankaavia voivat reagoida maalattujen
materiaaleja fai terdvid, metallisio paneelien fai teréksen kanssa.
lastoja. A
sennus

o Alg kayta tergsosien fai
metallipinnoituksilla ké&siteltyjen
osien (kuten esimerkiksi
anodisoidut, nikkel®idyt, kromatut
osat) puhdistuksessa klooria,
ammoniakkia tai valkaisuainetta
sisailtévia puhdistusaineita. * Asenna laite kalusteeseen toisen

henkilén avustamana.

o TATA LAITETTA El SAA
ASENTAA VENEISIIN TAI
ASUNTOVAUNUIHIN.

* Laitetta ei saa asentaa jalustan
padlle.

* Alg kayta hankaavia tai
syovyttdvia puhdistusaineita luukun — © Laitteen mahdollisen

lasiosien puhdistamiseen (esim. ylikuumenemisen estamiseksi, sité
jauhetuotteita, tahranpoistoaineita ei saa asentaa koristeoven tai
ja metallisia sienid). paneelin taakse.

e Anna kaasuliitannat
ammattitaitoisen teknikon
tehtavaksi.



N\

* Kayttoonotto letkua kayttamdlla
tulee tehdd siten, eftd letkun pituus
ei ylitd 2 metrid jos kyseessd ovat
tergsletkut ja 1,5 metrid jos
kyseessd ovat kumiletkut.

* Letkut eivét saa joutua kosketuksiin
likkuvien osien kanssa eivatka ne
saa litistyd.

* K&ytd vaadittaessa médréyksen
mukaista paineensaadinta.

* Jokaisen toimenpiteen jclkeen
farkista, efttd kaasuliiténtéjen
kiristysmomenttion 10 Nmija 15 Nm
valilla.

* Kun asennus on suoritettu, tarkasta
mahdolliset vuodot
saippuanesteella. Ala koskaan
kayta liekkia.

* Anna sahksliitdnnat
ammattitaitoisen teknisen
henkilaston tehtgvéksi.

* Sahkojariestelman

turvallisuusméarayksien mukainen
maadoitus on pakollinen.

Varoitukset

* Kayta vahintaan Q0 °C
lampéotilaa kestavia kaapeleita.

* Virtajohtojen ruuvien
kiristysmomentti litinrimassa tulee

ollavalilla 1,5 -2 Nm.

Laitteeseen liittyen
* Ennen lampun vaihtoa varmista,
eftd laite on sammutettu.

e Alg nojaa alaka istu avoimen
luukun padlle.

* Tarkista, eftei luukkujen véliin jaé
esineifa.

1.2 Valmistajan vastuu

Valmistaja ei ofa vastuuta henkils- tai

omaisuusvahingoista, jotka

aiheutuvat:

* kayttotarkoitukseen néhden
poikkeavasta kaytdsta

* kayttdoppaassa olevien
ma&drdysten noudattamatta
|Gttamisestd

* jonkin laitteen osan muuttamisesta

* muiden kuin laitteen alkuperdisten
varaosien kaytdsta.



Varoitukset @

1.3 Laitteen kayttétarkoitus

* Laite on tarkoitettu ruokien
paistoon kofitalouskédytdssd.
Kaikenlainen muu kaytté on
sopimatonta.

e Laitetta ei ole tarkoitettu

kaytettavaksi ulkoisten ajastimien
tai kauko-ohjainten kanssa.

1.4 Tyyppikilpi
Laitteen tyyppikilpi siséltad tekniset
fiedot, sarjanumeron ja merkinndn.

Tyyppikilped ei saa koskaan irrottaa.

1.5 Tama kayttéohije

Tama kéyttsohje on kiinted osa
laitetta, ja siksi sitd tulee sailyttad
kokonaisuudessaan helposti
saatavilla laitteen koko kayttaicn
ajan.

Ennen laitteen kayttod lue tamé
kayttsohje huolellisesti lapi.

1.6 Havittéminen

E: Laite tulee havittad erillaan
&= | kotitalousjatteistd (direkfiivit
2002,/95 /EY. 2002 /96 /EY,
2003 /108 /EY). Téama laite ei
sisdlla siing m&drin terveydelle ja
ympdristélle haitallisia aineita, efté
sitd voitaisiin pitéd vaarallisena
voimassa olevien Euroopan
neuvoston direktiivien mukaisesti.

Laitteen havittamiseksi:

* Katkaise virtajohto ja irrota johto
yhdessd pistokkeen kanssa.

Sahksjannite
Sahkosiskun vaara

* Kytke padkatkaisin pois paalta.

* Irrota virtajohto sahkélaitteistosta.




* Toimita laite kaytsicn loputtua
saéhko- ja elekironisten laitteiden
erilliskeraykseen tai anna se
iclleenmyyidlle toisen vastaavan
laitteen hankinnan yhteydessd.

Laitteen pakkausmateriaalit ovat

ympdristdystavallisia jo kierratettavia.

* Toimita pakkausmateriaalit
tarkoituksenmukaiseen
erilliskeraykseen.

Muovipakkaukset

A

* Pakkausmateriaaleja tai niiden
osia ei saa |attad ilman
valvontaa.

Tukehtumisen vaara

* Ala anna lasten leikkia
pakkausmateriaaleihin kuuluvilla
muovipusseilla.

1.7 Miten kayttdohjetta luetaan
Tassa kayttdohjeessa kaytetdén seuraavia
kuvamerkkeja:
Varoitukset
Yleistietoja liittyen tahan
kayttsohjeeseen, turvallisuuteen jo
havittamiseen.

=| Kuvaus
Y Laitieen ja lisévarusteiden kuvaus.
Kayttoé

Laitteeseen ja lisévarusteisiin seka
paistoon liityv&d tietoa.

Puhdistus ja hoito

E Laitteen oikeaan puhdistamiseen ja
huoltoon littyvad tietoa.

Asennus
Patevdlle teknikolle kuuluvaa tietoa:

asennus, k&yttddnotto ja sa&ts.

A Turvallisuuteen liittyvat varoitukset

[ ]
I Tietoa

J Neuvo

1. Kayttoohjeiden jérjestys.
* Yksittginen kayttsohie.




Kuvaus
2 Kuvaus
2.1 Yleinen kuvaus
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1 Koroke

2 Keittotaso

3 Ohjauspaneeli
4 Lamppu

5 Tiiviste

6 Luukku
7 Tuuletin
8 Sailytystila

EE» Ritilsiden/peliien kannattimet



Kuvaus

—AUX
AUX = Lisa R = Nopea
SR = Puolinopea DUAL = Pika
2.3 Ohjauspaneeli
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1 Toimintokytkin 3 Merkkivalo

Uunin eri toiminnot soveltuvat erilaisille
paistotavoille. Kun haluttu toiminto on valitty,
aseta paistoldmpétila lampstilakytkimen
avulla.

2 Lampétilakytkin

Taman kytkimen avulla on mahdollista valita
paistoldmpatila.

Kaanng kytkinté mystépdivaan halutun

arvon kohdalle, minimi- ja maksimiarvojen
valilla.

Merkkivalo syttyy osoittamaan, etté uuni on
kuumennusvaiheessa. Se sammuu kun
lampatila on saavutettu. Kun merkkivalo
syttyy ja sammuu s&annsllisesti, se osoittaa,
et uunin sisdlle asetettu lampétila scilyy
vakaana.




Kuvaus =5

4 Keittotason politimien kytkimet
Hysdylliset tasolla olevien polttimien
sytyttdmiseen ja saatoon.

Paina ja k&dnng kytkimia vastapdivaan
arvon A kohdalle sytyttaciksesi vastaavat
polttimet. Liekkia sa&adetadn kiertémdlla
kytkimia maksimi- A ja minimiolueen A
vilissa olevalla alueella.

Sammuta polttimet asettamalla kytkimet

takaisin asentoon @

5 Ohjelmointilaitteen kello

Hyadyllinen oikean kellonajan nayttésn,
ohjelmoitujen paistoaikojen asetukseen ja
ajastimen ohjelmointiin.

2.4 Muut osat
Jaahdytystuuletin

Tuulettimen tehtévénd on jaéhdyttad vunit ja
se kytkeytyy péadlle paiston aikana.

Tuuletin muodostaa normaalin
ilmavirtauksen, joka tulee ulos laitteen
takapuolelta. llmavirtaus voi jatkua lyhyen
aikaa my&s vunin sammutuksen jélkeen.

214 111

Uunin tasot

Uunissa on eri korkeustasoja uunipeltien ja
ritiléiden asemointia varten.
Asetuskorkeudet lasketaan alhaalta
ylospain (ks. 2.1 Yleinen kuvaus).

Sisavalaistus

Laitteen sisdvalaistus kytkeytyy pédlle:
e kun luukku avataan:

* kun miké toiminto tahansa kdynnistet&dn.

. Kun luukku on auki, sisévalaistusta
ei ole mahdollista sammuttaa.

Al tuki laitteen aukkoja tai
= tuuletusaukkoja.

2.5 Saatavana olevat lisdvarusteet

Wokkipannuille tarkoitettu pienentévéa
ritilé

Hyadyllinen wokkipannuja kéytettcéiessa.

Pienentava ritila

Ihanteellinen pienille astioille.




i Kuvaus

Ritila

Tarkoitettu asetettavaksi uunipellin paalle
silloin, kun ruoka-ainekset voivat valua sen

yli.

Hyadyllinen keittoastioiden tukemista
varten.

o Itsepuhdistuvat paneelit
Syva vunipelti

Hyadylliset pienten rasvamdadrien

Hyadyllinen rasvojen kerdamiseen, jotka absorbointiin.

voivat valua ylapuolella olevalle ritilalle

asefetuista ruoka-aineksista ja kakkujen, o Joissakin malleissa ei valtamatt
pizzojen ja leivonnaisten paistoon. | ole kaikki lisavarusteita.

Paistinvarras
. Elintarvikkeiden kanssa

| kosketuksiin joutuvat lisdvarusteet
on valmistettu kayttamalla
voimassa olevien lakien mukaisia
materiaaleja.

e Varustuksiin kuuluvia lisévarusteita

| taiylimaarsisia lisévarusteita
voidaan pyyt&d valtuutetuista
huoltokeskuksista. K&yt vain
valmistajan alkuperdisic
lisgvarusteita.

Kanan jo muiden kaikilta pinnoiltaan

tasaista paistoa vaativien ruokien paistoon.



3 Kayttoé

Varoitukset

Korkea lampétila vunitilan sisalla
kdytén aikana

Palovammojen vaara

Pida luukku kiinni paiston aikana.

* Suojaa kadet vunikintaillo likuttaessasi
ruokia uunin sisélla.

o Alg koske uunin sisélla oleviin
kuumentaviin osiin.

o Alg kaada vettd suoraan erittéin
kuumille pelleille.

e Ala paasta alle 8-vuotiaita lapsia uunin
laheisyyteen sen toiminnan aikana.

* Jos ruoka-aineita késitellédn paiston
aikana tai paiston lopussa, avaa
luukkua 5 senttimetria muutaman
sekunnin ajaksi padastadksesi hdyryn
pois ja avaa luukku vasta sitten
kokonaan.

n Korkea l&dmpétila sdilytystilan

siséllé
Palovammojen vaara

e Al avaa sailytystilaa kun laite on padlla
ja vield kuuma.

* Sdilytystilan sisallé olevat esineet voivat
olla erittéin kuumia my&s laitteen kaytén
clkeen.

e Alg laita sen sisdlle syttyvia
materiaaleja, réttejd tai paperia.

Vaara kayttd
Palovammojen vaara

* Varmista, eftd liekin jako-osat ja
vastaavat kannet on asetettu oikein
paikoilleen.

* Rasvat ja éljyt saattavat syttyd
ylikuumentuessaan. Toimi &&rimmdéisen
varovaisesti.

Vaara kaytto
Pinnoille syntyvien vahinkojen
vaara

e Alg peita vunitilan pohjaa
alumiinipaperilla tai tinapaperilla.

* Jos leivinpaperia halutaan kayttad,
asefa paperi niin, eftei se vaikuta
uunitilassa kiertévadn kuumaan ilmaan.

o Alg aseta kattiloita tai peltejd suoraan
uunifilan pohjalle.

o Ala kayta avattua luukkua asettaaksesi
kattiloita tai peltejd suoraan sisélasin
padlle.

e Alg kaada vettd suoraan erittin
kuumille pelleille.

* Asfiat ja pannut on asetettava
keittotason alueen sisépuolelle.

* Kaikkien keittoastioiden pohjan tulee
olla tasainen ja s&dnnéllinen.

* Jos neste kiehuu tai valuu yli, puhdista
valunut neste pois keittotasolta.




n Korkea lédmpétila séilytystilan

siséllé
Tulipalo- tai réjéhdysvaara

¢ Alg suihkuta suihkeita laitreen
laheisyydessa.

o Alg kayta tai jata tulenarkoja
materiaaleja laitteen tai sailytystilan
l&heisyyteen.

o Alg kayta muovisia keittiavalineitd tai
astioita ruokien kypsennykseen.

e Ala aseta uuniin purkkeja tai suljettuja
asfioita.

e Alg jatd laitetta valvomatta sellaisten
kypsennysten aikana, joissa voi vuotaa
ulos rasvoja tai 8ljyjé.

* Ota kaikki vunipellit ja ritilét, joita ei

kéytetd paiston aikana, pois vunitilasta.

Varotoimenpiteet

Kaasun ulostulo voi aiheuttaa
rajahdyksen.

Jos ilmenee kaasun hajua tai jos

kaasulaitteistossa esiintyy vikoja:

* Sulie valittemasti kaasunsystts tai
kaasupullon ventiili.

* Sammuta vélittdmdasti avotulet ja
savukkeet.

o Ala kytke virtakytkimia tai sahkslaitteita
padlle alaké irrota pistokkeita
pistorasiasta. Al kayta puhelimia tai
matkapuhelimia rakennuksen sisalls.

* Avaa ikkunat ja tuuleta huone.

* Ota yhteys huoltopalveluun tai
kaasulaitokseen.

Epétavallinen toiminta

Mit& tahansa seuraavista toiminnoista on
pideftavé epdtavallisena ja se vaatii
huoltopyyntéd:

* Polttimen levyn kellastuminen.

* Keiffidvélineiden vahingoittuminen.

* Polttimien virheellinen syttyminen.

* Polftimet sammuvat helposti.

* Polttimet sammuvat toiminnan aikana.
* Kaasuhanoja on vaikea kaantaa.

Jos laite ei toimi oikein, ka&nny alueellasi
toimivan valtuutetun huoltokeskuksen
puoleen.

Ensimmdinen kayttokerta

1. Irrota mahdolliset laitteen ulko- tai
sisdpuolella olevat suojamuovit my&s
lisavarusteista.

2. Poista mahdolliset tarrat (teknisié tietoja
siséltévad tarraa lukuun ottamatta)
lisavarusteista ja uunitilasta.

3. Irrota ja pese kaikki laitteeseen kuuluvat
lisévarusteet (ks. 4 Puhdistus ja hoito).

4. Kuumenna tyhj& uuni maksimaaliseen
lampotilaan poistaaksesi mahdolliset
valmistukseen liityvét jGamét.



3.1 Energian saastémiseksi 3.2 Lisévarusteiden kayttd

* Esilammita laite vain, jos ohjeessa sité

. Pienentavat ritilat
vaaditaan.

Pienentévat ritilét asetetaan keittotason
ritiliden padlle. Varmista, eftd ne on
asetettu oikein paikoilleen.

* Ellei pakkauksessa ohjeisteta toisin,
sulata pakasteet ennen niiden
asettamista vunitilaan.

* Jos suoritetaan useita paistoja, paista
ruoat perdkkain kaytiéen hyvaksi jo
kuumennettua vunitilaa.

* Kaytd mieluummin tummia metallisia
vuokia, silla ne absorboivat lampsa
paremmin.

* Ota kaikki vunipellitja ritilat, joita ei
kéytetd paiston aikana, pois uunitilasta.

* Pysaytd paisto muutama minuutti ennen
normaalisti kaytettyd aikaa. Paisto jatkuu
élielle jaavien minuuttien ajan uunin
sisdlle kertyneellé lammalla.

* V&hennd luukun avaamista minimiin, jotta
lamman héviamistd voitaisiin estad.

Pid& uunitila aina puhtaana.

Uunipellin ritila

Uunipellille tarkoitettu ritilg tulee asettaa
pellin sisalle. Talla tavoin voit kerétd rasvan
erilladn paistettavasta ruoasta.




Ritilat ja vunipellit Paistinvarras (vain joissakin malleissa)
Rifileit ja vunipellit tulee aseftaa 1. Aseta 4 varustuksiin kuuluvaa holkkia 4
sivutasotukien padlle niiden syvan pellin kulma-aukkoihin ja ruuvaa
pyschtymiskohtaan asfi. renkaat tydkalua kéyttamélla (esim.
Mekaanisten turvalukitusten, jotka estévat ruvvimeisseli).

ritiléin tahatonta ulosvetoa, tulee olla
alasuuntaan ja vunitilan takaosaan péin.

?7 Aseta ritilat ja pellit varovasti

uunitilaan niiden 2. Asefa paistinvartaan kannattimen
pysahtymiskohtaan asti holkkeihin alla olevassa kuvassa

osoitetulla tavalla.

Puhdista vunipellit ennen kuin niita
J kéytetadn ensimmdistd kertaa

poistaaksesi mahdolliset

valmistuksesta jGdneet jGamat.
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3. Ké&yta varustuksiin kuuluvia kiinnikkeité 5. Asefa pelti ensimmdiselle tasolle (ks.
ruoan asettamiseksi vartaaseen. Voit "Yleinen kuvaus”).
lukita haarukat kiinnitysruuveilla. 6. Aseta vartaan pad paisfinvartaan

moottoriin, joka on asetettu vunitilan

takavasemmalle sivulle.

4. Kun paistinvarras on valmistettu, asefa
se farkoituksenmukaisten kannattimien
padlle. Aseta vartaan p&d
mekanismissa olevaan paikkaan, joka
on asefeftu vasemmanpuoleiselle
kannattimelle, kunnes se lukittuu.

z Né&mé toimenpiteet tulee suorittaa
- uuni sammutettuna ja j@dhtyneend.




7. Vartaan akfivoimiseksi, kadnna
toimintokytkin asentoon £33 ja aseta
paistolampétila lampstilakytkimen
avulla.

Kaada pieni maard vettd
uunipellille estaaksesi savun
muodostumista.

=

8. Paiston padattyessd, ota pelti pois
paistinvartaan kanssa.
Q. Llikuttaaksesi paistinvarrasta yhdessé

ruoan kanssa, ruuvaa kiinni varustuksiin
kuuluva tarkoituksenmukainen kahva.

3.3 Keittotason kaytté

Kaikki laitteen kytkimet ja ohjaimet
sijaitsevat samassa efupaneelissa.
Jokaiselle kytkimelle on osoitettu sit&
vastaava poltin. Keitin on varustettu
elekironisella sytytyslaitteella. Sytyttamista
varten riittdd, eftd painat ja kaénnat
kytkinté vastapdivadn suurimman liekin
kohdalle, kunnes poltin syttyy. Mikéli poltin
ei syty 15 sekunnin kuluessa, kaanna kytkin

@. Odota 60 sekuntia ennen

kuin yritat sytyttad vudelleen. Kun polttimet
on sytytetty, pida kytkintd painettuna
muutaman sekunnin ajan niin, ettd
lémp&elementti lsmpenee. Poltin saaftaa
sammua kytkimen hellittémishetkells: se
tarkoiftaa, efté lampoelementti ei ole
l&mmennyt tarpeeksi.

kohtaan

Odota hetki ja toista toimenpide. Pidé
kytkinté alhaalla pidempéaén.

Tahattoman sammumisen
tapahtuessa akfivoituu turvatoiminto,
joka est&d kaasun syéton vaikka
hana olisi auki. Kaanna kytkin

takaisin kohtaan @ alaka yrita

sylytt&d uunia uudelleen 60
sekuntiin.

-/




Liekkien jako-osien ja kansien oikea
asento

Ennen keittotason polttimien sytyttémisté
varmista, eftd liekin jako-osat ja vastaavat
kannet on asefettu paikoilleen. Huomioj,
eftd liekin jako-osien aukot 1 vastaavat
lémpoelementtejé 2 ja sytytystulppia 3.

Keittotason kayttdon liittyvié
kéytannallisia neuvoja

Polttimien ihanteellinen tehokkuus ja kaasun
kulutus voidaan optimoida ké&yttamallé
polttimien kokoon sopivia kannellisia
keittoastioita, tallin liekki ei yllé
keittoastioiden sivuille.

Kiehumispisteen saavutuksen jalkeen liekkic
tulee pienentad niin, ettei neste kiehu
keittoastiasta yli.

3.4 Sailytystilan kaytté

Lieden alaosassa on sdilytystila, joka on
hyadyllinen kattiloiden ja laitteen kayttesn
farvittavien mefalliesineiden sdailyttémiseen.

* Sailytystilan avaamiseksi, vedd kahvasta
itseesi pain.

E‘\

3.5 Uunin kaytté

Uunin kdynnistys
Uunin kaynnistamiseksi:
1. Valitse paistotoiminto toimintokytkimelld.

2. Valitse lampétila lampstilakytkimell.

Keittoastioiden halkaisija:
e AUX: 12- 14 cm.

* SR:16-24 cm.

* R 18-26cm.

* DUAL: 18-28 cm.

-/

o Varmistq, eftd ohjelmointilaitteen

I tellossa nakyy kuvake (Ui} Jos

kuvaketta ei néy, uunia ei voi
laittaa padlle.

Paina samanaikaisesti
ndppdimid & ja x
ohjelmointilaitteen kellon
nollaamiseksi.




Toimintojen lista
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Staattinen

Samanaikaisesti ylhadltd ja alhaalta
tuleva lampé tekee t6ste
crjestelméste sopivan erityisten
ruokien paistoon. Perinteinen paisfo,
jofa kutsutaan my®s staaftiseksi,
soveltuu yhden ruokalajin paistoon
kerrallaan. Ihanteellinen kaiken
tyyppisten paistien, leivén,
tGytettyjen piirakoiden ja joka
tapauksessa rasvaisten lihojen kuten
hanhen tai ankan paistoon.

Kiertoilma alalémpd

Tuulettimen ja alalémmén
yhdistelmén ansiosta paisto
voidaan suorittaa nopeammin. T&tG
iérjestelmda suositellaan sterilointiin
fai pinnalta hyvin paistuneiden mutta
sisélta raakojen ruokien paistoon,
jotka vaativan néin ollen
keskimaaraisen ylalamman.
lhanteellinen kaikille ruoille.

Grilli + paistinvarras

Paistinvarras toimii yhdessd keskellé
olevan grillivastuksen kanssa ja saa
aikaan taydellisen ruskistuksen.

=
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Grilli

Grillivastuksesta sateilevan lémmén
avulla saavutetaan ihanteellisia
grillaustuloksia paksuudeltaan
pienissd,/ keskikokoisissa lihoissa.
Se saa aikaan, yhdessa
paistinvartaan kanssa (jos kuuluu
varustuksiin), yhdenmukaisen
ruskistuksen. Ihanteellinen
makkaroiden, kyliysten ja pekonin
paistoon. Kyseisen foiminnon avulla
voidaan grillata yhdenmukaisella
tavalla suuria ruokamaaria,
erityisesti lihaa.

Kiertoilmagrilli

Tuuleftimen aikaansaama
ilmavirtaus vahentaa grillin
lampodaaltoa. Téma saa aikaan
ihanteellisen grillauksen myss
paksuille ruoille. lhanteellinen
suurikokoisille lihapaloille (esim.
porsaan potkal.

Staattinen kiertoilma

Tuuleftimen toiminta perinteiseen
paistoon yhdistettynd takaa tasaisen
paistotuloksen my&s monimutkaisten
reseptien valmistuksessa.
Ihanteellinen pipareiden ja kakkujen
paisfoon my&s samanaikaisesti eri
tasoilla. {Useammalla tasolla
suoriteftavia paistoja varten
suositellaan 2. ja 4. tason kayttad).



Pydred vastus ja kiertoilma

Tuulettimen ja pydredn vastuksen
yhdistelmén avulla (joka on
asennettu uunin takaosaan) ruokia
voidaan paistaa eri fasoilla. Riittéd,
eftd niiden paistolémpétila ja -
tyyppi ovat samat. Kuumanilman
kierto takaa vélittéman ja
yhdenmukaisen l[6mmon
jakautumisen. Néin ollen on
esimerkiksi mahdollista paistaa
samanaikaisesti (eri tasoilla) kalaa,
vihanneksia ja pipareita, hajuja jo
makuja sekoittamatta.

Alalédmpd

Alhaalta saapuva lémpé sallii
ruokien paiston, jotka vaativat
suurempaa peruslampétilaa
vaikuttamatta kuitenkaan niiden
ruskistumiseen. lhanteellinen
makeille tai suolaisille kakuille,
piirakoille ja pizzalle.

Pikasulatus

Pikasulatusta edesauttaa
tarkoituksenmukaisen tuulettimen
k&ynnistyminen, joka takaa tasaisen
ilman ja lampétilan jakautumisen
uvunitilan sisélla. hanteellinen kaikille
ruoille.

Eco

ECO Tamd toiminto soveltuu erinomaisesti

yhdells tasolla suoriteftavaan
paistoon alhaisello
energiankulutuksella.
Hyadyllinen lihan, kalan ja
vihannesten paistoon. Sitd ei
suositella ruokien paistoon, jotka
vaativat kohotusta.
Maksimaalisen energianscdston
saamiseksi ja paistoaikojen
lyhentémiseksi, aseta elintarvikkeet
vuniin &leka esilammita vunitilaa.

Valta vuninluukun avaamista
paiston aikana ECO-toiminnolla.

ECO-toiminnossa paisfoaijat (ja
mahdollinen esilémmitys) ovat
pidempid.

Vapor Clean

Téma toiminto helpottaa puhdistusta
hoyryn avulla, joka syntyy pienestd
ma&drdstd pohjalla olevaan
tarkoituksenmukaiseen muottiin
kaadetusta vedestd.




3.6 Neuvoja paistamiseen
Yleisié ohjeita
* Kayta kierfoilmatoimintoa tasaisen

paisfotuloksen saavuttamiseksi kaikilla
tasoilla.

* Paistoaikaa ei ole mahdollista lyhent&d
lissamalle lampstiloa (ruoka voi olla
paistunut ulkoapdin mutta raakaa
siscilté).

Neuvoja lihan paistamiseen

* Paistoajat vaihtelevat ruokien paksuuden
ia laadun seké kayttajen makujen
mukaan.

* Kayta paistien paistoajan mittaamisessa
lihamittaria tai paina yksinkertaisesti lihan
pintaan lusikalla. Jos se on kiinted, se on
kypsad, muussa tapauksessa paistoa
joudutaan jotkamaan vield muutaman
minuutin ajan.

Neuvoja grillaukseen ja
kiertoilmagrillaukseen

* Lihojen grillaaminen voidaan suorittaa
sekd kylmassd ette esildmmitetyssa
uunissa. Esilammitysta suositellaan jos
paistovaikutusta halutaan muuttaa.

* Kiertoilmagrillauksessa on suositeltavaa
esil@mmittad vuni ennen grillausta.

* Aseta ruoka grillin keskelle.

¢ Grillitoiminnossa on suositeltavaa kadntés
lampatilakytkin korkeimman arvon

.

kohdalle, joka vastaa symbolia
paiston optimoimiseksi.

* Ruoka on maustettava ennen paiston
aloittamista. My&s 8ljy tai sulatettu voi
tulee levittéia ruoan pinnalle ennen sen
paistoa.

* Ké&yta vunipeltia matalimmalla tasolla
grillauksesta syntyvien nesteiden
kerd@miseen.

Neuvoja leivonnaisten ja piparien
paistamiseen

* Kaytd mieluummin tummia metallisia
vuokia, sillé ne absorboivat lampsé
paremmin.

* Lampodtila ja paistoaika riippuvat taikinan
laadusta ja fiiviydesta.

* Tarkistaaksesi efté leivonnainen on sisalté
kypsdad: paistoajan padtyttyd, tydnnd
hammastikku leivonnaisen korkeimpaan
kohtaan. Jos leivonnainen ei jaé kiinni
hammastikkuun, se on kypsa.

¢ Jos leivonnainen laskee kun se
poistetaan uunista, seuraavan paiston
yhteydessa vahennd asetettua
lampotilaa noin 10 °C ja valitse
mahdollisesti pidempi paistoaika.

* Leivonnaisten tai vihannesten paiston
aikana liiallista kondenssivettd voi
muodostua lasin pintaan. Vélttadksesi
t&man ilmién muodostumista, avaa
luukku muutaman kerran paiston aikana
toimimalla varovaisesti.
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Neuvoja sulatukseen ja kohotukseen 3.7 Ohjelmointilaitteen kello

* Aseta sulatettavat ruoat ilman pakkausta
kanneffomaan asfiaan ja vunitilan
ensimmdiselle tasolle.

* Valta ruokien asettamista padllekkain.

* Lihan sulattamiseksi kaytd toiselle tasolle
asetettavaa ritiléd ja ensimmdiselle
tasolle asetettavaa vunipeltia. Talls
favoin ruoka ei ja& kosketuksiin
sulatuksessa syntyvén nesteen kanssa.

* Herkimmat osat voidaan peittéd
alumiinifoliolla.

Q Ajastimen ndppdin

* Hyvad kohotusta varten aseta uunitilan

pohialle vettd sisaliévé astia. & Paistoajan néppdin
Energian sadstamiseksi & Paistoajan padttymisen ndppdin.
* Pysaytd paisto muutama minuutti ennen — Arvon véhennysnéppdin
normaalisti kéytettyd aikaa. Paisto jatkuu S
iclielle jaavien minuuttien ajan uunin + Arvon lisGysnéppéin

sisélle kertyneells [smmalla. : — —
) ) _ o o Varmistq, ett& ohjelmointilaitteen
* V&hennd luukun avaamista minimiin, jotta I

lamman haviamistd voitaisiin estda. kellossa nakyy kuvake [ll}. Jos
kuvaketta ei ndy, uunia ei voi

* Pida laitteen sisdosa aina puhtaana. it sl
aiffaa pédlle.

Paina samanaikaisesti

ndppdimid & ja X
ohjelmointilaitteen kellon
nollaamiseksi.




Kellonajan asetus

Ajastettu paisto

e Joskellonaikaa ei ole asetetty,
uunia ei ole mahdollista laittaa
padlle.

Ensimmdisen k&ytén yhteydessd tai jos virta
katkeaa, laitteen nayttosn iimestyvét

vilkkuvat numerot § ,'-,’ ,’,’-,'

1.

Paina samanaikaisesti ndppdimid &

ja & Tuntien ja minuuttien valille
oleva piste vilkkuu.

. N&ppginten == tai + avulla on

mahdollista s&atad kellonaikaa. Pida
ndppdintd painettua siirtydksesi nopeasti
eteenpdin.

. Paina néppdinta & fai odota 5

sekuntia. Tuntien ja minuuttien vélilla
oleva piste lakkaa vilkkumasta.

- Naytslla oleva symboli osoiftag,

ettd laite on valmis aloittamaan paiston.

o Ajastetulla paistolla tarkoitetaan
I it foimintoa, jonka avulla paisto
voidaan aloiffaa ja lopettaa
k&yttajcn asettaman madrétyn

ajan kuluttua.

. Kun toiminto ja paistolampétila on valitty,

paina ndppdintd & Naytolle ilmestyvat
arvot SEERIIN io symboli fllf] tuntien ja
minuuttien véliin.

. Kayta nappdintd = tai + haluftujen

minuuttien asettamiseksi.

. Odota noin 5 minuuftia painamatta

mit&&n ndppdintd toiminnon
aktivoimiseksi. Naytélle iimestyy
senhetkinen kellonaika yhdessd

symbolien m]o W] kanssa.

. Paiston paétyttyd kuumentavat osat

kytkeytyvét pois padlta. Néytsllg oleva
symboli sammuu, symboli m

vilkkuu ja kuuluu aanimerkki.

. Aanimerkin sammuttamiseksi riittad, eftd

painetaan mitd tahansa
ohjelmointilaitteen kellon nappainta.




6. Paina samanaikaisesti néppdimic &

ja & ohjelmointilaitteen kellon

nollaamiseksi.

Yli 10 tuntia kestavaa paistoaikaa
ei ole mahdollista ohjelmoida.

Asetuksen jdlkeen voidaan jélielle
iGéva aika tarkistaa painamalla

-/

ndppdinta &

Asetetun ohjelmoinnin
nollaamiseksi paina

-/

samanaikaisesti ndppdimic &

ia X siirry uunin manuaaliseen
sammutukseen.

Ohjelmoitu paisto

o Ohjelmoidulla paistolla

| iarkoitetaan sité toimintoa, jonka
avulla paisto voidaan aloittaa
madrdttyyn aikaan ja lopettaa
kayttajcn asettaman ajan kuluttua.

minuuttien asettamiseksi.

. Odota noin 5 minuuttia painamatta

mit&&n ndppdintd toiminnon
aktivoimiseksi. Naytélle iimestyy
senhetkinen kellonaika yhdessd

symbolien ]o i) kanssa.

. Paiston padtyttyé kuumentavat osat

. Kayta n&ppdintG e tai + haluttujen

kytkeytyvét pois padlta. Néaytsllg oleva

symboli sammuu, symboli

vilkkuu ja kuuluu aanimerkki.

painetaan mitd tahansa

ohjelmointilaitteen kellon nappdainta.

ia & ohjelmointilaitteen kellon

nollaamiseksi.

. Adnimerkin sammuttamiseksi riittéd, ettd

. Paina samanaikaisesti nappd&imia &

-/

1. Aseta paistoaika edellisessé
kappaleessa “Ajastettu paisto”
kuvattuun tapaan.

2. Paina néppdinté & Naytolle iimestyy

senhetkinen kellonaika laskeftuna yhteen
edelld asetetun paistoajan kanssa.

ndppdintd & Tarkistaaksesi

paiston p&dttymisajan, paina

ndppdinta &

Asetuksen jdlkeen voidaan jélielle
iava aika tarkistaa painamalla




Ajastin

o Ajasfin ei keskeytd paistoa, vaan
| iimoittaa kaytajslle kun asetetut
minuutit ovat kuluneet umpeen.

Ajastin voidaan kéynnistéd milloin tahansa.

1. Paina né&ppdinté Q Naytolle

ilmestyvat arvot § f:’f ,’,’:,’ ia vilkkuva
merkkivalo E] tuntien ja minuuttien
véliin.

2. Kaytd nappéinta == tai == haluttujen
minuuttien asettamiseksi.

3. Odota noin 5 minuuttia painamatta
mit&an ndppdintd ajastimen saadsn
paattamiseksi. Naytolle ilmestyy

senhetkinen kellonaika ja symbo|if

-0

Yli 24 tuntia kestévad paistoaikaa
=¥~ eiole mahdollista ohjelmoida.

Kun ajastin on ohjelmoitu, néyttd
palaa nayttamadn senhetkistd
kellonaikaa. Jalielle jaévén ajan

=

nayttéimiseksi paina néppdinté ﬂ .

Merkkiaanen voimakkuuden saaté

Merkkiganen voimakkuutta voidaan
séataa 3 eri savellajissa. Merkkiganen
kuuluessa paina né&ppdintd == asetuksen
muuttamiseksi.

Asetuksien peruutus

Paina samanaikaisesti néppdimid & @ X
aseteftujen ohjelmointien nollaamiseksi.

Siirry sitten uunin manuaaliseen
sammuttamiseen jos paisto on meneillgdn.



Suuntaa-antava paistotaulukko

Ruokalaijit Paino Toiminto
(Kg)

Lasagne 3-4 Staattinen 1 1220-230 45-50
Uunipasta 3-4 Staattinen 1 1220-230 45-50
Vasikanpaisfi 2 |Pysred vastus/Staattinen kiertoilma| 2 |180-190| 90 - 100
Porsaan ulkofilee 2 |Pysred vastus/Staattinen kiertoilma| 2 |180 - 190 70-80
Makkarat 1,5 Kiertoilmagrilli 4 MAKS. 15
Roast beef 1 |Pyéred vastus/ Staattinen kierfoilma| 2 200 40 - 45
Kanipaisti 1,5 Pyored vastus 2 [180-190 70-80
Kalkkunapaisti 3 |Pysred vastus/Staattinen kiertoilma| 2 |180-190| 110-120
Painosylttyc uunissa | 2 - 3 |Pysred vastus/Staattinen kiertoilma| 2 [180- 190 170- 180
Kanapaisti 1.2 |Pyéred vastus/Staattinen kierfoilmal 2 {180 - 190 65-70
Porsaankyliykset 1,5 Kiertoilmagrill 4 | MAKS. 15 5
Kyliykset 1,5 Kiertoilmagrilli 4 | MAKS. 10 10
Porsaan pekonifilee | 0.7 Grilli 5 | MAKS. 7 8
Sianliha filee 1,5 Kiertoilmagrilli 4 | MAKS. 10 5
Harénliha filee 1 Grilli 5 | MAKS. 10 7
Kirjolohi 1.2 |Pyéred vastus/Staattinen kiertoilmal 2 {150 - 160 35-40
Merikrotti 1,5 |Pyéred vastus/ Staattinen kierfoilma| 2 160 60-65
Piikkikampela 1,5 |Pyéred vastus/ Staattinen kierfoilma| 2 160 45 -50
Pizza 1 |Pysred vastus/Staattinen kiertoilma| 2 MAKS. 8-9
Leipa 1 Pyored vastus 2 1190-200 25-30
Focaccia -leipé 1 |Pydred vastus/Staattinen kiertoilma| 2 |180 - 190 20-25
Kuivakakku 1 Py&red vastus 2 160 55-60
Murotaikinapiiras | Pyored vastus 2 160 35-40
Ricottakakku 1 Pyored vastus 2 [160-170 55-60
Taytetyt nyytit 1 |Pysred vastus/Staattinen kiertoilma| 2 160 20-25
Kermakakku 1.2 Pysred vastus 2 160 55-60
Tuulihatut 1.2 |Pysdred vastus/ Staattinen kierfoilma| 2 180 80-90
Sokerikakku 1 Py&red vastus 2 [150-160| 55-60
Riisikakku 1 |Pyéred vastus/Staattinen kierfoilmal 2 160 55-60
Briossit 0.6 Py&red vastus 2 160 30-35

Taulukossa osoitettuihin aikoihin ei kuulu esilémmitysaikoja ja niitd on pidetftéva viitteellising.




Puhdistus ja hoito

4 Puhdistus ja hoito

Varoitukset

Vaara kaytts
Pinnoille syntyvien vahinkojen
vaara

o Alg kayta hayrysuihkuja laitteen
puhdistamiseksi.

o Ala kaytd terasosien fai
metallipinnoituksilla ké&siteltyjen osien
(kuten esimerkiksi anodisoidut,
nikkelsidyt, kromatut osat)
puhdistuksessa klooria, ammoniakkia tai
valkaisuainetta sisaltévic
puhdistusaineita.

o Alg kayta hankaavia tai syévyttavia
puhdistusaineita luukun lasiosien
puhdistamiseen (esim. jauhetuotteita,
tahranpoistoaineita ja metallisia sienid).

o Alg kayta karkeita ja hankaavia
materiaaleja tai terévia, metallisia
lastoja.

¢ Alg pese tasoon kuuluvia irrotettavia
ritilsita, liekin jako-osia ja kansia
astianpesukoneessa.

Pintojen puhdistus

Pintojen hyvén kunnon sdilytiémiseksi ne
tulee puhdistaa saannsllisesti jokaisen
k&yttokerran jélkeen. Pinfojen tulee antaa
i&ahtyd ennen niiden puhdistamista.

Ainutlaatuisen kodinkoneen ulkopinnan
hoito-ohjeet

SMEG - DOLCE&GABBANA

Kayta ainoastaan pehmedd ja kuivaa linao
pintojen normadaliin puhdistukseen. Jos
pinnassa on pinttyneitd jGamid tai mikdli
ulkopinnan alkuperdinen fila tahdotaan
palauttaa, kostuta pehmyt lina vedelld ja
pyyhi késiteltévé pinta muutamaan kertaan.
Anna pinnan kuivua.

Jos pinnassa on pinttyneitd tahroja tai rasva-
/ 8liytahroja ja muita elintarvikenestetahroja
(hedelmamehua, kahvia, tomaattia), poista
tahra valitemésti pehmedlld liinalla ja
vedelld. Jos tahrat eivét irtoa, kostuta kuiva
ja pehmyt liina tavallisello
lasinpuhdistusaineeseella. Hankaa
késiteltdvad pintaa varoen ja puhdista pinta
laajemmalta alueelta, ei pelkastaan tahran
kohdalta. Alg ruiskuta puhdistusainetta
suoraan tahraan.

Ala kayta puhdistuksessa hankaavia,
sydvyttavia fai happamia puhdistusaineita
eikd jauhemaisia puhdistusaineita,
tahranpoistoaineita, sakeita
tehopuhdistusaineita tai teraspinnoille,
uunille tai astioille tarkoiteftuja
puhdistusaineita. Ala kayta karkeita tai
hankaavia liinoja, astfioille tarkoiteftuja
hankaussienid tai metallisia sienid.
Hankaavien tuotteiden kaytts vaurioittaa
tuotteen pinnan peruuttamattomasti.
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4.1 Keittotason puhdistus Sytytystulpat ja termoelementit

Sytytystulppien ja termoelementtien hyvé
foiminta edellyttaa, etté ne ovat aina hyvin
puhtaat. Tarkista séannsllisesti osien

Keittotason ritilat

Irrota ritilét ja puhdista ne haalealla vedells

o hgnkgorr.mt.Tomol|omp'eSL'J.oine'e||o. Poista puhtaus ja puhdista ne tarvittaessa kostealla
huo|e||g kc‘v'lfk' ruokopomgf. Kuivaa pyyhkeelld. Mahdolliset kuivat jaamét
huolellisesti ja aseta ne keittotasolle. voidaan poistaa puutikulla tai neulalla.

o Ritlsiden ollessa jatkuvassa

| kosketuksessa liekkien kanssa,
kuumuudelle altistettujen osien
maalipinta saattaa ajan mysta
heikentyd. Se on kuitenkin téysin
luonnollista, eikd se vaikuta
ritilsiden toimivuuteen millaén
tavoin.

Liekin jako-osat ja kannet

Kannet ja liekin jako-osat voidaan irrottaa
niiden puhdistuksen helpottamiseksi. Pese
ne lampimassd vedessd hankaamattomalla
pesuaineella. Poista niisté kaikki kovettumat
huolellisesti ja odota, etté ne ovat kuivuneet
kokonaan. Aseta liekin jako-osat ja
varmista, etté ne ja vastaavat kannet ovat
asefettu paikoilleen.

Kytkimet

Kytkinten puhdistamiseksi &lé kayte
% aggressiivisia tuotteita, jotka
sisaltévat alkoholia tai terdksen ja
lasin puhdistukseen tarkoitettuja
tuotteita, sillé ne voivat aiheuttaa
korjaamattomia vikoja.

Kytkimet on puhdisteftava pehmedlla
linallo, joka on kostutettu haaleaan veteen
ja kuivattava huolella. Ne voidaan irroftaa
vetamallé ne pois paikoiltaan.
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4.2 Luukun puhdistus

Luukun irrottaminen

Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi on

suositeltavaa irrottaa luukku ja asettaa se

astiapyyhkeen pédlle.

Irrota luukku toimimalla seuraavasti:

1. Avaa luukku kokonaan ja aseta kaksi
toppia kuvassa osoitettujen saranoiden

aukkoihin.

2. Tartu kiinni luukun molemmista reunoista
kaksin késin. Nosta sitd ylgsuuntaan
muodostamalla noin 30 asteen kulman
ja vedd se irfi.

3. Asettaaksesi luukun takaisin paikoilleen,
aseta saranat tarkoituksenmukaisiin uunin
aukkoihin ja varmista, eftd A-urat
asettuvat kokonaisuudessaan aukkoihin.
Laske luukku alasuuntaan ja kun se on
asetettu paikoilleen, irrota tapit
saranoiden aukoista.

Luukun lasin puhdistaminen

On suositeltavaa pitéd luukun laseja aina
puhtaina. Kayta kotitalouspaperia. Jos lika
on jaanyt kiinni, pese lasi kostealla sienells
ja yleisell& pesuaineella.



Puhdistus ja hoito

Sisalasien irrottaminen 5. Irrota keskilasi nostamalla sité

Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi yldsuuniaan,

luukun lisalasit voidaan irrottaa.
1. Aukaise luukku.

2. Aseta lukitsevat koukut saranoiden
aukkoihin siten, ettd luukun tahatonta
sulkeutumista voitaisiin estdd.

3. Vedé sisdlasin takaosaa varovaisesti
ylésuuntaan, noudattamalla nuolien
osoittamaa suuntaa (1).

6. Puhdista ulkoinen lasi ja edelld irrotetut
lasit. Kayta kofitalouspaperia. Jos lika on
i&anyt kiinni, pese lasi kostealla sienellé
ja neutradlilla pesuaineella.

4. Vedé sisélasi etulistasta (2) irrottaaksesi
sen luukusta.

7. Kun puhdistustoimenpiteet ovat
paattyneet, aseta keskilasi luukussa
olevaan tarkoituksenmukaiseen
paikkaan.

8. Sisalasin asettamiseksi, tydnna yldosa
oven listaan ja kiinnitd 2 takatappia
paikoilleen kevyesti painamalla.
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4.3 Uunitilan puhdistus
Uunitilan hyvéan kunnossapidon vuoksi se
tulee puhdistaa saannsllisesti ja kylmana.

Ala anna sokeripohjaisten tuotteiden kuivua
uunifilan sisépuolelle, sillé ne voivat
vaurioittaa sen emalipintaa.

Puhdistusta varten poista kaikki irotettavat
osat.

Puhdistuksen helpottamiseksi, irrota:

* luukku
* qitiliden/peltien kannattimet

® ftiiviste

Kun erityisia puhdistustuotteita
kéytetaan, on suositeltavaa
antaa uvunin toimia
maksimiteholla noin 15/20
minuutin ajan, jotta mahdolliset
jGamat saataisiin poistettua.

-/

Automaattisesti puhdistuvien paneelien

regenerointi (katalyysijakso)

Paneelien regenerointijakso on

puhdistusmenetelmd, joka soveltuu pienten

rasvajécémien poistoon jotka ovat
sokerittomat.

1. Puhdista ensin pohja ja yldosa veteen jo
neutraaliin astianpesuaineeseen
kostutetulla mikrokuituliinalla. Huuhtele
kunnolla.

2. Aseta regenerointijakso aseftamalla
kiertoilmatoiminto maksimaaliseen
lampatilaan tunnin ajaksi.

3. Jos paneelit ovat erityisen likaisia, irota
ne regenerointijakson jélkeen ja pese ne
neutraalilla asfianpesuaineella. Huuhtele
ja kuivaa.

4. Asenna paneelif takaisin ja asefa
kiertoilmatoiminto tunnin ajaksi 180 °C
siten, ettd ne kuivuvat kunnolla.

Suorita itsepuhdistuvien paneelien
regenerointijakso 15 vuorokauden
vélein.

=
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Automaattisesti puhdistuvien Yl&osan puhdistus (vain joissakin
sivupaneelien ja ritildiden/peltien malleissa)

kannattimien irrottaminen Uunitila on varustettu kallistuvalla

Automaattisesti puhdistuvien sivupaneelien  vastuksella, joka helpottaa vunin yléosan
ja rifilsiden /peltien kannattimien puhdistuksessa.

irroffamisen ansiosta sivuseindt voidaan 1. Nosta ylévastusta hivenen ja kédnnd
puhdistaa helpommin. salpaa 90° vastuksen vapauttamiseksi.

Automaattisesti puhdistuvien sivupaneelien
ja ritildiden/peltien kannattimien
irottamiseksi:

* Vedd kannatinta uunin sisésuuntaan pdin
irrottaaksesi sen kiinnikkeestd A ja vedd
se sitten irfi taakse asefetuista
kiinnityskohdista B. ltsepuhdistuva
sivupaneeli on kiinnitetty ritildiden /
peltien kannattimeen.

2. Laske vastusta varovaisesti, kunnes se

pysdhtyy.

Vaara kayttd

Laitteelle syntyvien vahinkojen

vaara

Toimi varovaisesti )

J irotustoimenpiteen aikana, jofta * Alg taivuta vastusta likaa
automaattisesti puhdistuva paneeli puhdistusvaiheen aikana.
ei irfoa vahingossa ritiléiden,/
peHien kannattimesta mahdollisten 3. Puhdistustoimenpiteiden |OpUSSO aseta
pintavahinkojen syntymisen vastus takaisin paikoilleen ja kaannd
estéimiseksi. salpoja sen kiinnittamiseksi.

* Kun edells kuvatut toimenpiteet on
suoritettu, aseta automaattisesti
puhdistuvat sivupaneelit seka ritiléiden,/
peltien kannattimet takaisin paikoilleen.
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4.4 Vapor Clean

e Vapor Clean on héyrypuhdistus,
| joka edesauttaa lian irrottamista.
Tamén menetelmdn ansiosta
uunitila voidaan puhdistaa
aarimmdisen helposti. Likajaamat

pehmennet&dn [ammon ja
vesihdyryn avullo, joka helpottaa
niiden tulevaa poistoa.

Vaara kayttd
A Pinnoille syntyvien vahinkojen

vaara

* Poista uunin sisdlta edellisistd paisfoista
iclielle jganeet suuref ruokajaamat tai
valumat.

* Suorita héyrypuhdistukseen liittyvéit
toimenpiteet vain uuni kylménd.

Esitoimenpiteet

Ennen Vapor Clean -héyrypuhdistuksen
ké&ynnistysta:
* Ota kaikki lisévarusteet pois vunitilasta.

* Kaada noin 40 senttiliraa vettd
uuninpellille. Varo, effei vesi tule ulos
urasta.

* Suihkupulloa kéyttamalls, suihkuta veden
ja astianpesuaineen sekoitusta uunin
siséille. Ruiskuta sekoitusta sivuseinille
ylésuuntaan, alasuuntoan ja ohjauslevyn
suuntaan.

* Sulie luukku.

J Suorita korkeintaan 20 suihketta.
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Vapor Clean -asetus Vapor Clean -puhdistusjakson

1. Aseta 18 minuutin paistoaika padttyminen

ohjelmointilaitteen kelloa k&yttamaill. 4. Avaa luukku ja pyyhi véhemman

2. Kadnn toimintokytkin symbolin é‘: a pinttynyt lika pois mikrokuituliinalla.

o . O Ké&ytd pinttyneimpien jGamien
lampdtilakytkin symbolin | fa g kohdalle. puhdistuksessa naarmuttamatonta
Muutaman sekunnin kuluttua pesusientd.

ohjelmointilaitteen kellon n&ppdinten 6.
viimeisest& kosketuksesta alkaa Vapor

Clean -hdyrypuhdistusjakso.

Jos kyseessd on rasvajaamdt, voit
ké&yttad vunin puhdistukseen tarkoiteftua

pesuainetta.
3. Vapor Clean -hayrypuhdistusjakson

paattyessd ajastin deakfivoi uunin
lammityselementit, aénimerkki alkaa Paremman hygieenisyyden vuoksi ja jofta
soida ja ohjelmointilaitteen kellossa vmdgon esfdd.pohqen hq|u|e” fartfumista
ruokiin on suositeltavaa kuivata uuni
kiertoilmatoimintaa kayttamalla noin 10
minuutin ajan 160 °C:ssa.

7. Ota pois uunin sisdlle j@anyt vesi.

olevat numerot vilkkua.

? Kumikasineiden kayttoa

suositellaan ngiden toimenpiteiden
aikana.

Vaikeasti saavutettavien kohtien

% manuaalisen puhdistuksen
helpottamiseksi on suositeltavaa
irrottaa luukku.




Puhdistus ja hoito

4.5 Ylimaardainen huolto

Sisévalon lampun vaihto

Jdnnitteiset osat
Sahksiskun vaara

* Kytke laitteen p&dkatkaisin pois paalté.

J Uunitilassa on 40W:n lamppu.

1. Ofta kaikki lisévarusteet pois uunitilasta.

Irrota rifilsiden /peltien kannattimet.

Irrota lampun kansi tyékalua
k&yttamalle (esimerkiksi ruuvimeisseli).

Z Al& noarmuta vunitilan suojaavaa
= pintakerrosta.

N/

//
v =

4. lrrota lamppu.

=
]

_? Ala koske halogeenilamppua

suoraan kasilla, vaan varustaudu
eristavalle suojuksella.

5. Aseta tilalle vusi lamppu.

6. Asenna lampun kupu takaisin. Aseta
sisélasin (A) ura luukkuun péin.

7. Paina kupu pohjaan siten, effd se
asettuu oikein lampun kannattimeen.
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Tiivisteen irrottaminen ja asentaminen

Tiivisteen irrottamiseksi:

* Irrota 4 kulmaan ja keskelle asetetut
koukut ja veda fiivistett& ulkosuuntaan.

D

=)

Tiivisteen asentamiseksi:

* Kiinnitd tiivisteen 4 kulmaan ja keskelle
asetetut koukut.

Neuvoija tiivisteen huoltoon

Tiivisteen on oltava pehmed ja joustava.

* Pitacksesi tiivistettd puhtaana, kéyté
hankaamatonta pesusientd ja pese
haalealla vedella.

Mité tehda, jos..

Laite ei toimi:

* Viallinen katkaisin: tarkista sulakerasia ja
ettéd katkaisin on kunnossa.

o Tehon lasku: Tarkista, ettd laitteen
merkkivalot toimivat.

Kaasupoltin ei syty:

¢ Tehon lasku tai kosteutta sulakkeissa:
sytytd kaasupoltin sytytinté tai tulitikkua
kayttamalla.

Uuni ei ldmpene:

* Viallinen sulake: tarkista ja, vaihda
katkaisin tarvittaessa.

* Toimintokytkinté ei ole asetettu: aseta
foimintokytkin.

Kaikki uunin asetetut ruoat palavat

hetkessa:

* Viallinen termostaatti: ota yhteys
valtuutettuun huoltokeskukseen

Luukun lasi huurtuu kun uuni on kuuma:

* Taysin normaadlia, silla se johtuu
lampotilaerosta: se ei vaikuta millgén
favoin uunin suorituskykyyn.

Jos ongelma ei ole ratkennut tai jos
% kyseessd on muunlainen vika, ota

yhteys alueella toimivaan

huoltokeskukseen.
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5 Asennus

5.1 Kaasuliiténta

Kaasuvuoto
R&jahdysvaara

* Jokaisen toimenpiteen jalkeen tarkista,
efté kaasuliitantsjen kiristysmomentti
on 10 Nmja 15 Nm vililla.

* Kayta vaadittaessa madréyksen
mukaista paineensaddinta.

¢ Kun asennus on suoritetty, tarkasta
mahdolliset vuodot saippuanesteelld.
Alg koskaan kéyta liekkia.

* Kayttoonoto letkua kayttamalla tulee
tehdd siten, eftd letkun pituus ei ylitd 2
metrid jos kyseessd ovat tergsletkut ja 1,5
metrid jos kyseessd ovat kumiletkut.

* Letkut eivét saa joutua kosketuksiin

likkuvien osien kanssa eivatkd ne saa
litistyd.

Yleisid tietoja

Liiténta kaasuverkkoon voidaan suorittaa
terésletkulla ja voimassa olevan standardin
asettamien madrdysten mukaisesti. Laite on
festattu metaanikaasulla G20 (2H) ja
paineessa 20 mbar. Muita kaasutyyppejé
k&ytetigessd katso luku “5.2 Mukautus eri
kaasutyyppeihin”. Kaasun sisééntulo on 72"
putki, jossa on kierteitetty liitin ulkoiselle

kaasulle {ISO 228-1).

Liitanta kumiletkulla

Tarkista, ettd seuraavia olosuhteita
noudatetaan:

* letkun on oltava kiinnitettynd
litoskappaleeseen turvamuhveilla

¢ |etku ei saa mistadan kohdasta koskettaa
kuumia seinia (maks. 50 °C)

¢ |etkuun ei saa kohdistua vetoa tai
painetta, eikd se saa olla jyrkélls
mutkalla tai kiertynyt

¢ |etku ei saa olla kosketuksissa tercvien
esineiden tai kulmien kanssa

* jos letku ei ole taysin tiivis, ja se vuotaa
kaasua &lé yritd korjata sité: vaihda letku
uuteen

* tarkista, eftd letkun viimeista
kayttdpaivamaarad, joka on painettu
sen pintaan, ei ole ohitettu.

V| 5

[l

Suorita liitantd kaasuverkkoon kéyttamallé
kumiletkua, joka téyttad voimassa olevien
saadoksien vaatimukset (varmista, efté
kyseisen s&ddsksen lyhenne on merkitty
letkuun).
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Ruuvaa letkuliitos 3 huolella laitteen
kaasulitokseen 1 (kierre 12" I1SO 228-1)
asettamalla véliin fiiviste 2. Kéytetyn
kaasuletkun I&pimitasta riippuen on
mahdollista ruuvata myss letkuliitos 4
letkuliitokseen 3. Kun letkuliitos tai
letkuliitokset on kiristetty, aseta kaasuletku 6
letkuliitokseen ja kiinnita se kiinnikkeells 5
voimassa olevan lainséddanndn mukaisesti.

Kumiletkulla tehty liitos voidaan
tehdd voimassaolevan
lainsaadénnsn mukaisesti vain jos
letku voidaan tarkastaa sen koko
pituudelta.

-/

Letkun sisgisen lapimitan tulee olla
8 mm nestekaasulle ja 13 mm
metaanikaasulle ja
kaupunkikaasulle.

-/

VA

Liitanta terdasletkulla

Suorita liiténtd kaasuverkkoon k&yttamalle
voimassa olevan lainsaadé@nnsn mukaista
tergsletkua.

Ruuvaa liitos 3 kiinni laitteen

kaasuliitokseen 1 asettamalla valiin aina
varusteisiin kuuluva tiiviste 2.

Liitanta terésletkulla ja bajonettiliittimellé

Suorita liitdntd kaasuverkkoon kéyttaen
joustavaa terdsletkua, jonka bajonetiiliitin
on standardin B.S. 669 mukainen. Laita
eristévad materiaalia kaasuputken 4
kierfeeseen ja ruuvaa siihen sovifin 3.
Ruuvaa lohko laitteen likkuvaan litokseen 1
asettamalla véliin aina varusteisiin kuuluva
fiiviste 2.
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Liitanta terasletkulla, jossa on
kartiomainen liitin

Suorita liitdntd kaasuverkkoon kéyttamalle
voimassa olevan lainsaadénnsn mukaista
tergsletkua.

Ruuvaa liitos 3 huolella laitteen
kaasuliitokseen 1 (kierre 12" ISO 228-1)
asettamalla valiin aina varustuksiin kuuluva
tiiviste 2. Kiinnita eristévéd materiaalia
liitimen kierteeseen 3, jonka jélkeen ruuvaa
kiinni terasletku 4 liittimeen 3.

F
:

Nestekaasun liitantd

Kaytd paineen saddintd ja suorita liitos
kaasupulloon voimassa olevan
lainsa&dénnén mukaisesti.

Syéttepaineen tulee olla taulukon
"Kaasutyypit ja maat” arvojen mukainen.

Tuuletus tiloissa

Laite tulee asentaa vain pysyvdsfi
tuuletettuihin tiloihin, voimassa olevan
lainsé&dannén mukaisesti. Laitteen
asennuspaikassa tulee olla tarvittava
ilmanvaihto kaasun normadliin palamiseen
ja tilojen asianmukaiseen tuulettumiseen.
Rifilsilla suojattujen iimanottoaukkojen tulee
olla kooltaan voimassa olevien
lainséadénnén mukaiset ja sijoitettu siten,
efteivéit ne paase tukkeutumaan edes
osittain.

Tilaa tulee pitad riittévasti tuuletettuna, jotta
paiston aikana syntyvé lémpé ja kosteus
saadaan poistettua: erityisesti pitkén
kéyttdajan jalkeen on suositeltavaa avata
ikkuna tai liséta mahdollisten tuulettimien
nopeutta.

Palamistuotteiden poistaminen

Palamistuotteiden poisto voidaan faata
luonnollisella ilmankierrolla toimivan
savuhormiin litetyn liesituulettimen kautta tai
pakotetun imun avulla. Tehokas
imujdriestelma vaatii huolellista suunnittelua
patevan ammattilaisen toimesta ja sen
asentamista noudattaen lain maar&amia
asentoja ja efdisyyksid.

Toimenpiteen pddttyessd asentajan on
annetftava yhdenmukaisuusvakuutus.
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1 Poisto liesituulettimen kautta

2 Poisto jos liesituulefinta ei ole asennettu

A Poisto yksittaisella hormilla luonnollisella
ilmankierrolla

B Poisto yksittéisella hormilla ja
sahkétuulettimella

C Poisto suoraan ulkoilmaan seindssd tai
ikkunassa olevan sahkotuulettimen kanssa

D Poisto suoraan ulkoilmaan seinén kautta

<:1Hmo

« Palamistuotteet
69 Sahkstuuletin

VA

5.2 Mukautus eri kaasutyyppeihin

Jos laitetta kéytet&ian muiden kaasutyyppien
kanssa, tulee vaihtaa polttimien suuttimet ja
saéatas kaasuhanojen minimiliekki.

Suuttimien vaihto

1. Irrofa ritilat, ota kaikki kannet ja liekin
jako-osat pois padstaksesi késiksi
polttimien kuppeihin.

2. Vaihda suuttimet 7 mm:n putkiavaimella
kaytettavén kaasutyypin mukaan (ks.
Kaasutyypit ja maat).

A1

1 Ulkoinen suutin

=

2 Sisdinen suutin

3. Aseta polttimet takaisin paikoilleen
asianmukaisesti.
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Metaani- tai kaupunkikaasun
minimiarvon saato

Sytyté poltin ja sé&dé se minimiarvoon.
Poista kaasuhanan nuppi ja séddé hana
fikun vieressa (mallista riippuen) olevaa
sadtéruuvia kayttaen, kunnes saavutat
saénnéllisen ja mahdollisimman pienen
liekin.

Asenna nuppi paikoilleen ja tarkista
polttimen liekin vakaus. K&anné nuppia
nopeasti maksimiasennosta
minimiasentoon: liekki ei saa sammua.
Toista toimenpide kaikkien kaasuhanojen

kohdalla.

Nestekaasun minimiarvon saatd

Ruuvaa hanan tikun vieressa olevat ruuvit
loppuun asti mystapaivadn.

Kun on vaihdettu tehdasasetuksista

J poikkeavalle kaasuasetukselle,
vaihda sovelletun kaasun etiketti
uutta kaasua vastaavaan etikettiin.
Etiketti [&ytyy suuttimien pussista
(jos sisdltyy).

Kaasuhanojen voitelu

Kaasuhanat voivat ajan mysté kéaantyd
huonosti ja lukittua. Puhdista niiden sis&osat
ja vaihda niiden voiteluaine.

Kaasuhanojen voitelu on
% suoritettava ammattitaitoisen
teknikon toimesta.
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Kaasutyypit ja maat

Kaasutyyppi IT GB-IE FR-BE DE AT NL ES PT SE RU DK PL HU

1 Metaanikaasu G20
G20 20 mbar ° ° ° ° ° ° ° ° ° °

G20/25 20/25 mbar

G25 25 mbar
G25.3 25 mbar

G2.350 13 mbar

G30/31 28/37 mbar . . ° °
G30/31 30/37 mbar ° °
G30/31 30/30 mbar ° ° °

10 Kaupunkikaasu G110
G110 8 mbar

Asennusmaan perusteella on

J mahdollista maarittad kaytettévissd
olevat kaasutyypit. Kaytd viitteend
ofsikossa annettua numeroa
loytadksesi “Kaasutyypit ja maat”
oikeat arvot.




Asennus

i

Polttimien ja suuttimien ominaisuuksien taulukko

1 Metaanikaasu G20 AUX SR R DUAL sis. DUAL ulk.
Nimellinen ldmpé&teho (kW) 1.0 1.8 2.9 0.9 4.10
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 72 97 115 70 150
Esikammio (merkitty suuttimeen) (X) (Z) Y) (H1) (H3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 400 1200
2 Metaanikaasu G20 AUX SR R DUALsis.  DUAL ulk.
Nimellinen ldmpé&teho (kW) 1.1 1.8 2.9 0.9 4.10
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 72 Q4 110 65 145
Esikammio (merkitty suuttimeen) (X) (Z) (H8) (H1) (H3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 400 1200
3 Metaanikaasu G25 AUX SR R DUALsis.  DUAL ulk.
Nimellinen lémpéteho (kW) 1.0 1.8 2.9 0.9 4.10
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 72 04 121 68 142
Esikammio (merkitty suuttimeen) (F1) (Y) (F2) (F1) (F3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 400 1200
4 Metaanikaasu G25.1 AUX SR R DUALsis.  DUAL ulk.
Nimellinen lampé&teho (kW) 1.1 1.8 3.0 0.9 4.0
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 77 100 134 72 148
Esikammio (merkitty suuttimeen) (F1) (Z) (F3) (H1) (F3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 400 1200
5 Metaanikaasu G25 AUX SR R DUALsis.  DUAL ulk.
Nimellinen lamp&teho (kW) 1.0 1.8 29 0.9 3.8
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 77 100 134 72 165
Esikammio (merkitty suuttimeen) (F1) (Y) (F3) (F1) (H3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 400 1200

6 Metaanikaasu G2.350 AUX SR R DUALsis.  DUAL ulk.
Nimellinen ldmp&teho (kW) 1.0 175 29 0.9 3.2
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 04 120 165 91 180
Esikammio (merkitty suuttimeen) (Z) [Y) (F3) Y) (H4)
Alhainen teho (W) 400 500 800 400 1200
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7 Nestekaasu G30/31 AUX SR R DUALsis.  DUAL ulk.
Nimellinen ldmpé&teho (kW) 1.0 1.8 3.0 0.9 3.8
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 50 65 85 44 Q6
Esikammio (merkitty suuttimeen) - - - -
Alhainen teho (W) 400 500 800 400 1300
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 73 131 218 65 276
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 71 129 214 64 271
8 Nestekaasu G30/31 AUX SR R DUALsis.  DUAL ulk.
Nimellinen lémp&teho (kW) 1.1 1.9 3.0 0.8 3.9
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 50 65 81 42 93
Esikammio (merkitty suuttimeen) - - - -
Alhainen teho (W) 450 550 Q00 450 1500
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 80 138 218 58 284
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 79 136 214 57 279
9 Nestekaasu G30/31 AUX SR R DUALsis.  DUAL ulk.
Nimellinen ldmpé&teho (kW) 1.0 1.8 3.0 1.0 39
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 43 58 74 43 75
Esikammio (merkitty suuttimeen) (H2) (M) (2) (H2) (S1)
Alhainen teho (W) 400 500 1000 400 1500
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 73 131 218 73 284
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 71 129 214 71 279
10 Kaupunkikaasu G110 AUX SR R DUALsis.  DUAL ulk.
Nimellinen ldmp&teho (kW) 1.0 175 2.8 1.0 3.2
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 145 185 260 145 300
Esikammio (merkitty suuttimeen) (/8) (/2) (/3) (0040) (0190)
Alhainen teho (W) 400 500 800 400 1000

Suuttimet, jotka eivat kuulu varustukseen, on saatavilla valtuutetuista huoltokeskuksista.
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5.3 Asemointi

Painava laite
Litistymisvammojen vaara

¢ Asenna laite kalusteeseen toisen
henkilén avustamana.

Tyétason pédlle asetettujen hyllyien valills
tulee olla véhintaén Y mm etdisyys. Mikali
liesituuletin asennetaan keittotason pédlle,
viitaa liesituulettimen ohjeisiin noudattamalla
oikeaa efdisyyta.

X 150 mm

Y 750 mm

Avattuun luukkuun kohdistuva
A i

Laitteelle syntyvien vahinkojen
vaara

e Alg kayta luukkua vipuna kun vunia
asennetaan kalusteeseen.

o Alg kohdista avattuun luukkuun liiallista
voimaa.

Laitteen toiminnan aikana
kehittyvé lémpd
Tulipalovaara

* Lahellg olevien kalusteiden
puwviilutuksen, limojen tai
muovipinnoitusten fulee olla
lammaonkestavia (ei alle Q0 °C).

Témé laite voidaan asentaa seinéin viereen,
joista yksi ylittaa tystason korkeuden,
korkeintaan X mm pa&dhdn laitteen sivusta,
kuvissa "A" ja "C" osoitettuun tapaan,
asennusluokista riippuen.

Tama laite, asennustyypistd riippuen, kuuluu
luokkaan:

A
A

3.
min. X mm 2
-<
3
3

A

OO0 0OO0OO0OO0

A - Luokka 1

(Vapaasti seisova laite)



A
B

3,
. =]
min. X mm >

3

3

A4

OO0 OO0 0O

B - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteasennettu laite)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteasennettu laite)

Laitteen saa asentaa pdtevd
teknikko voimassa olevia
madrdyksid noudattamalla.

-/
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Laitteen mitat

I [ I
@] H (o] -

4 C, A se—1C,
\ : A4 v — }
— ‘ | e—
= b =

A 4
A Q00 mm
B 600 mm
c! min. 150 mm
D Q00 -915 mm
H 750 mm
| 400 mm
12 900 mm

! Minimietdisyys sivuseinistd tai muista
tulenaroista materiaaleista.

2 Kaapin minimileveys (=A).
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Asemointi ja vaaitus

Laitteen mitat

\

Kaasu- ja sahksliiténtsjen asento. : :
Painava laite
17 4’ . . . .
900 Laitteelle syntyvien vahinkojen
vaara
T [‘ =S : EL 1 * Asefa ensin edessé olevat jalat ja sitten
/ \ takana olevat jalat.
A | { ]
| g
51 Vakauden lisaamiseksi on ehdottoman
R térkead, ettd laite vaaitetaan oikein lattialle.
o * Kun sthks-/kaasuliiténtd on tehty,
N © Lo S
< ruuvaa kiinni tai auki tukijalka, kunnes
125 laite vaaitetaan ja vakautetaan maahan
el nahden.
[Py
=
vy v
A
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Kiinnitys seind&n kannattimilla 3. Kokoa kiinnityskannatin.

Laitteen kaatumisen estéimiseksi,
tulee asentaa vakautuslaitteet.

1. Ruuvaa kiinnityslevy seinédn laitteen
takaosaan.

4. Kohdista kiinnityskannattimen koukku
seindkiinnityksessa kaytetyn levyn

alustan kanssa.

2. Saadé 4 jalan korkeutta.

| ” W
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5. Kohdista kiinnityskannattimen alusta 7. Siirré kannatin seindlle ja merkitse
lattiaan asti ja kiristd ruuvit saadaksesi tehtévien reikien paikat seingan.
ne oikeisiin arvoihin.

SR T
£
K 78

/

8. Kun seind&dn on tehty rei'dt, kéyté
tulpallisia ruuveja kannattimen
kiinnittémiseksi seinGdn.

6. Pidd 50 mm etdisyys laitteiston sivusta
kannattimen aukkoihin.

Q. Tysnnd lieftd seinéd vasten ja aseta
samanaikaisesti kannatin levyyn, joka
on kiinnitetty laitteen takaosaan.

[H— \

A
A 4
=)

50 mm
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Korokkeen asennus Jalkalistan asennus
o Varustukseen kuuluva koroke on o Varustukseen kuuluva jalkalista on
| oleellinen osa tuotetta, ja se tulee I oleellinen osa tuotetta ja se tulee
kiinnittéa laitteeseen ennen sen kiinnittég laitteeseen ennen sen
asentamista. asentamista.
Koroke tulee aina asemoida ja kiinnittaé Jalkalista tulee aina asemoida ja kiinnitt&d
laitteeseen asianmukaisesti. oikein laitteeseen.
1. Loysad 6 ruuvia, jotka on asetettu 1. Aseta jalkalista laitteen etupuolella
tason takapuolelle (A) ja ruuvaa auki 2 olevaan alalaitaan.

ruuvia (B), jotka on asetettu korokkeen
sivuosaan.

2. Aseta koroke tason pdadlle. Aseta
korokkeen alaosassa olevat & aukkoa

tason takaosassa olevien 6 ruuvin

kohdalle, ofka on lsysennety edella. 2. Aseta |o|l<o||stq laitteen etupuolella
olevaan alalaitaan.

3. Kirist& 6 keittotason takaosassa olevaa

ruuvia (A) ja ruuvaa kiinni tason alla Y TEIE e _
. kiinnittaiciksesi jalkalistan laitteeseen.
olevat 2 ruuvia (B) korokkeen

3. Ruuvaa kiinni neljg sivuruuvia

kiinnittcimiseksi. 4. Loita jalkalistassa oleviin aukkoihin
varustuksiin kuuluvat korkit.




f Asennus

5.4 Sahksliitanta

Sahksjannite
Sahkasiskun vaara

¢ Anna sahkoliitdnnat ammattitaitoisen
teknisen henkiloston tehtaveksi.

* Kéaytd henkildnsuojaimia.
* Sahkojdrjestelmdn

turvallisuusmadréyksien mukainen
maadoitus on pakollinen.

* Kytke padkatkaisin pois padlta.

e Alg koskaan irrota pistoketta johdosta
vetamalla.

* Kéyta vahintéan Q0 °C lampatilaa
kestavia kaapeleita.

* Virtajohtojen ruuvien kiristysmomentti

liitinrimassa tulee olla valilla 1,5-2 Nim.

Laite voi toimia seuraavilla tavoilla:

* 220-240V 1N~
220-240V~

1.5 mm’®

1 2 @

20 mm

Kolminapainen johto 3 x 1,5 mm?2.

LI NI —=

e Osoitetut arvot viittaavat johdon
I sisgiseen l&pimittaan.

o Edella maaritetyt virtajohdot on
| mitoitettu ottaen huomioon
tasoituskerroin (standardin EN

60335-2-6 mukaisesti).

Yleisid tietoja
Tarkista, ettd sahkoverkon ominaisuudet

ovat tyyppikilvessd iimoiteftujen arvojen
mukaiset.

Tekniset tiedot, sarjanumero ja merkintd
sijaitsevat nékyvalle paikalla laitteessa.

Tyyppikilped ei saa koskaan irrottaa.

Kéyté maadoitukseen véhintaéan 20 mm
muita johtoja pidempad johtoa.

Pysyva liitanté

Sijoita laitteen systtslinjaan kaikkinapainen
katkaisin, jonka kontaktien avausvdli on
vahint&dn 3 mm voimassaolevien
asennusmé&drdysten mukaisesti.

Katkaisin on sijoitettava helppopddsyiseen
paikkaan laitteen lehelle.

Liitanta pistokkeella ja pistorasialla

Tarkista, ett& pistoke ja pistorasia ovat
samaa tyyppid.

Valta alentimien, sovittimien fai sivupiirien
kayttod, silla ne voivat aiheuttaa
kuumentumisia tai palaa.
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5.5 Ohijeet asentajalle

* Pistokkeeseen on padstava kasiksi myds
laitteen asennuksen jalkeen. Ald taita
alaka jata jumiin sahkoverkkoon liittavad
johtoa.

* Laite tulee asentaa asennuskaavioiden
mukaan.

o Alg yritd ruuvata auki tai pakottaa
liittimen kierteitetty& kulmaa. Vaarana on,
ettd tama laitteen osa vaurioituu, mika
saattaa mitGtéida valmistajan takuun.

* Kayta veltd ja saippuaa kaasuvuotojen
tarkastamiseksi kaikissa liitoksissa. ALA
kéytd avotulta mahdollisten vuotojen
paikantamiseksi.

* Laita kaikki polttimet padlle yksittcin ja
samanaikaisesti kaasuventtiilin, polttimen
ja sytytyksen oikean toiminnan
tarkastamiseksi.

* K&anng polttimien kytkimic minimiliekin
kohdalle ja tarkkaile jokaisen polttimen
liekin vakautta yksitt@in ja yhdessd.

¢ Jos laite ei toimi oikein kun kaikki
tarkastukset on suoritettu, k&anny
alueellasi toimivan valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen.

¢ Kun laite on asennettu oikein, anna

kayttgjalle tarvittavat ohjeet sen
asianmukaiseen kayttdon,



