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/AN OPLYSNINGER OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgeengeligt sted til senere opslag.

Sikkerhed for bern og andre udsatte personer

- Apparatet kan bruges af barn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret
i at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de
medfelgende farer.

- Bgrn mellem 3 og 8 ar og personer med omfattende og
komplekst handicap skal holdes pa afstand, medmindre de
overvages konstant.

- Bgrn pa under 3 ar skal holdes pa afstand, med mindre de
overvages konstant.

- Barn ma ikke lege med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgeengeligt for bagrn, og bortskaf
det korrekt.

- Lad ikke barn og husdyr komme teet pa apparatet, nar det
er i drift, eller mens det kgler af. De tilgaengelige dele er
varme.

- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

- Born ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
apparatet uden opsyn.



Generelt om sikkerhed

- ADVARSEL.: Apparatet og de tilgeengelige dele bliver
meget varme under brug. Pas pa ikke at ragre
varmelegemerne.

- Betjen ikke apparatet med et teend-sluk-ur eller en saerskilt
flernbetjening.

- ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en kogesektion
med fedt eller olie kan veere farligt og kan muligvis
resultere i brand.

- Forsgg ALDRIG at slukke en brand med vand, men sluk
for apparatet og daek den abne ild til med f.eks. et lag eller
et brandtaeppe.

- FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages. En
kortvarig tilberedningsproces skal overvages kontinuerligt.

- ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande pa
kogefladerne.

- Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag pa kogesektionen, da de kan blive meget varme.

- Undlad at bruge en damprenser til at renggre apparatet.

- Efter brug skal der slukkes for kogesektionen med
funktionsveelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.

- Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du
slukke for apparatet og afbryde det fra ledningsnettet. Hvis
apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte ved hjeelp af
en samledase, skal du fijerne sikringen for at afbryde
apparatet fra stamforsyningen. Kontakt i begge tilfaelde det
autoriserede servicecenter.

- Hvis netledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, et autoriseret
serviceveerksted eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

- ADVARSEL.: Brug kun kogesektionssikringer udformet af
producenten af madlavningsapparatet, eller som er angivet
af producenten af apparatet i brugsanvisningen som
velegnede til brug, eller kogesektionssikringer indbygget i
apparatet. Brug af upassende sikringer kan medfgre uheld.



SIKKERHEDSANVISNINGER

Installation

é ADVARSEL! Apparatet ma kun
installeres af en sagkyndig.

é ADVARSEL! Risiko for skader
pa mennesker eller apparat.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et

beskadiget apparat.

Falg installationsvejledningen, der

fglger med apparatet.

Mindsteafstanden til andre apparater

og enheder skal overholdes.

Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.

Forsegl snitfladerne med et

teetningsmiddel for at forhindre fugt, der
forarsager opsvulmen.

Beskyt apparatets bund mod damp og

fugt.

Montér ikke apparatet op mod en dgr

eller under et vindue. Dette for at
undga, at der falder varmt kogegrej ned
fra apparatet, nar dgren eller vinduet
abnes.

Hvert apparat har kglebleesere i

bunden.

Hvis apparatet installeres over en

skuffe:

— Opbevar ikke sma stykker eller ark
papir, som kan blive suget ind, da
de kan gdelaegge kaleblaeserne
eller skade kglesystemet.

— Hold en afstand pa mindst 2 cm
mellem apparatets bund og dele,
som opbevares i skuffen.

Tilslutning, el

ADVARSEL! Risiko for brand
og elektrisk stad.

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres
af en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stram m/jord,
jvf. Steerkstremsreglementet.

Inden apparatet tages i brug, skal du
sgrge for, at det er koblet fra
strgmforsyningen.

Sarg for, at parametrene pa typeskiltet
er kompatible med de elektriske data
for stramforsyningen.

Sarg for, at apparatet installeres
korrekt. En lgs eller forkert netledning
eller stik (hvis relevant) kan gere
terminalen for varm.

Brug den korrekte netledning.
Netledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Searg for, at der installeres en
beskyttelse mod stad.

Kablet skal forsynes med
traeekaflastning.

Searg for, at elledningen eller stikket
(hvis relevant) ikke far kontakt med det
varme apparat eller varmt kogegrej, nar
du tilslutter apparatet til de neermeste
kontakter.

Brug ikke adaptere til flere stik og
forleengerledninger.

Pas p3, du ikke beskadiger netstikket
(hvis relevant) eller ledningen. Kontakt
vores autoriserede servicecenter eller
en elektriker, hvis en beskadiget
ledning skal udskiftes.

Beskyttelsen mod elektrisk stad fra
streamfegrende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fiernes uden
veerktg;.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at
der er adgang til elstikket efter
installationen.

Hvis stikkontakten er las, ma du ikke
saette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

Apparatets installation skal udfgres
med et isolationsudstyr, sa forbindelsen



til lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

Brug

ADVARSEL! Risiko for
personskade, forbraendinger og
elektrisk stad.

Fjern al emballagen, etiketterne og den
beskyttende film (hvis relevant) inden
ibrugtagning.

Dette apparat er kun til
husholdningsbrug.

Apparatets specifikationer ma ikke
eendres.

Sarg for, at ventilationsabningerne ikke
er tildaekkede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn,
nar der er taendt for det.

Saet kogezonen pa "sluk", nar den ikke
er i brug.

Stol ikke pa grydedetektoren.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.
Betjen ikke apparatet med vade
haender, eller nar det har kontakt med
vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som frasaetningsplads.

Hvis apparatets overflade er revnet,
skal apparatet gjeblikkeligt kobles fra
stremforsyningen. Dette er for at
forhindre elektrisk stad.

Brugere med en pacemaker skal holde
en afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet
er i drift.

Nar du anbringer mad i varm olie, kan
det sprgjte.

ADVARSEL! Risiko for brand
og eksplosion

Fedtstoffer og olie kan udsende
breendbare dampe, nar de opvarmes.
Hold flammer eller opvarmede
genstande veek fra fedtstoffer og olie,
nar du tilbereder mad med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvantendelse.

» Brugt olie, der kan indholde madrester,
kan forarsage brand ved en lavere
temperatur end olie, der bruges for
forste gang.

» Undlad at bruge braendbare produkter
eller ting, der er fugtet med braendbare
produkter, i apparatet eller i neerheden
af eller pa dette.

ADVARSEL! Risiko for
beskadigelse af apparatet.

» Opbevar ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

« Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

» Lad ikke kogegrej koge tart.

« Pas p3, der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa apparatet. Overfladen
kan blive beskadiget.

» Teend aldrig for en kogezone, hvis den
er tom, eller der star tomt kogegrej pa
den.

+ Leeg ikke aluminiumsfolie pa apparatet.

» Kogegrej af stabejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan forarsage
ridser pa glasset eller glaskeramikken.
Loft altid disse genstande, nar du skal
flytte dem pa kogesektionen.

 Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fedevarer. Det ma ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

Vedligeholdelse og rengering

* Renggr apparatet jeevnligt for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

» Sluk for apparatet, og lad det kale af
inden renggring.

» Kobl apparatet fra lysnettet, far der
udfgres vedligeholdelse.

» Undlad at bruge hgijtryksrenser eller
damp til at renggre apparatet.

* Renggr apparatet med en fugtig, blad
klud. Brug kun et neutralt
renggringsmiddel. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe, oplgsningsmidler
eller metalgenstande.



Service

» Kontakt et autoriseret servicecenter for
at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

Bortskaffelse

ADVARSEL! Risiko for
personskade eller kveelning.

INSTALLATION

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Inden installationen

Notér fglgende oplysninger fra typeskiltet,
for du installerer kogesektionen:
Typeskiltet sider i bunden af
kogesektionen.

SerienuUmMmMEer .......c.ccceeeveeennnnen.

Indbygningskogesektioner

Brug forst indbygningskogesektionerne,
nar kogesektionen er samlet i de korrekte
indbygningsenheder og bordplader, der
opfylder kravene.

Tilslutningskabel

» Kogesektionen leveres med netkablet.

» Udskift kun det beskadigede netkabel
med reservekablet. Kontakt altid
Electrolux Service A/S.

» Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan apparatet
bortskaffes korrekt.

» Tag stikket ud af kontakten.

+ Kilip netledningen af teet ved apparatet
og bortskaf den.

ADVARSEL! Alle elektriske
tilslutninger skal udfgres af en
kvalificeret elektriker.

AN
A
A

To-faset forbindelse

1. Fjern kabelendehaetten fra sorte og
brune ledninger.

2. Fjern enisolering af de brune og sorte
kabelender.

3. Seet en ny ledningsendeheette pa 1,5
mm? pa hver kabelende. (specielt
veerktgj pakraevet).

Kabelkrydssektion

FORSIGTIG! Undlad at bore
eller lodde ledningsenderne.
Dette er strengt forbudt!

FORSIGTIG! Undlad at tilslutte
kablet uden kabelendehaette.
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Et-faset forbindelse - 230 V~ To-faset forbindelse -400 V2 ~ N
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Bla og bla N



Et-faset forbindelse - 230 V~ To-faset forbindelse -400 V2 ~ N

L Sort og brun Sort L1
Brun L2
Fastgerelse af pakningen - Montering

Installation pa kekkenbord

1. Renggr bordpladen rundt om
udskeeringen.

2. Fastger den medfglgende 2x6 mm
pakningsliste til kogesektionens
nederste kant langs glaskeramikkens
udvendige kant. Pakningen ma ikke
streekkes. Sgrg for, at enderne af
pakningslisten placeres i midten af
kogesektionens ene side.

3. Leeg nogle millimeter til lzengden, nar
du tilpasser pakningslisten.

4. Seaet de to ender af pakningslisten
sammen.

Fastgorelse af pakningen -
Integreret installation

1. Renggr falserne pa bordpladen.

2. Skeer den medfalgende 3x10mm /
pakningsliste i 4 stykker. Stykkerne y
skal have samme laengde som falsen.

3. Skeer enderne af stykkerne af i en
vinkel pa 45°. De skal passe preecist i
hjernerne af falserne.

4. Fastger listerne til falsen. Straek ikke i W’
stykkerne. Bind ikke enderne af m- 60mm
stykkerne over hinanden. |r'

Nar kogesektionen er samlet, forsegles i

1

det resterende mellemrum mellem | b

glaskeramikken og bordpladen med
silikone. Sarg for, at silikonen ikke
kommer under glaskeramikken.

@ Hvis apparatet installeres over
en skuffe, kan kogesektionens

ventilation opvarme de
genstande, der ligger i skuffen,
under madlavningsprocessen.
Du kan installere et
separationspanel, men det er
ikke obligatorisk.



8

Installation pa kekkenbord
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PRODUKTBESKRIVELSE

Oversigt over kogesektionen

Induktionskogezone
Kontrolpanel

Oversigt over betjeningspanelet

L& =
=
P
[a al |
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L
g

Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de
funktioner, der er i brug.
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.m“ e

ON/OFF Teender/slukker for kogesektionen.
PAUSE Pause Aktiverer/deaktiverer funktionen.
Display for varmetrin Visning af varmetrinnet.
Timerdisplay Viser tiden i minutter.
9] + | — - dger eller mindsker tiden.

| Cm [ eteningeeeref T [ Minceti af st vsmetin, (|

Display for varmetrin

@ Kogezonen er slukket.

=
Pause er i brug.

@ esmemweimg
[E] Power-funktionen er i brug.

Bew Db
(] / (z) / (] Eco-Heat (3-trins restvarmeindikator): Tilbereder stadig/holde varm/

restvarme.

E

Uegnet eller for lille kogegrej, eller der star intet kogegrej pa kogezonen.



Eco-Heat (3-trins
restvarmeindikator)

ADVARSEL! (5)/(z)/(]
Forbraendingsrisiko ved
restvarme. Kontrollamperne
viser niveauet af restvarme for
kogezonerne, du bruger.
Kontrollamperne kan ogsa blive
teendt for tilstedende
kogezoner, selv hvis du ikke
bruger dem.

DAGLIG BRUG

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Aktivering og deaktivering

Tryk pa @ i 1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.

Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

+ alle kogezoner deaktiveres,

* du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

 du spilder noget, eller leegger noget pa
betjeningspanelet i mere end 10
sekunder (en gryde/pande, en klud
osv.). Der udsendes et lydsignal, og
kogesektionen slukkes. Fjern
genstanden, eller tgr betjeningspanelet
af.

» kogesektionen bliver for varm (f.eks.
nar sovsegryden koger tgr). Lad
kogezonen kgle af, far du bruger
kogesektionen igen.

» Du bruger forkert kogegrej. Symbolet

vises, og efter 2 minutter slukkes
kogezonen automatisk.

* du behgver ikke deaktivere en
kogezone eller aendre varmetrinnet.

Efter et stykke tid teendes E], og
kogesektionen slukkes.
Forholdet mellem varmetrinnet og tiden
efter, at kogesektionen deaktiveres:
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Induktionskogezoner producerer den
varme, der er ngdvendig til madlavningen,
i selve kogegrejets bund. Glaskeramikken
opvarmes af varmen i kogegrejet.

Varmetrin Kogesektionen
deaktiveres efter

1-3 6 timer

4-7 5 timer

8-9 4 timer

10 - 14 1,5 time
Varmetrin

Sadan indstilles eller eendres
varmetrinnet:

Tryk pa betjeningspanelet ved det
korrekte varmetrin, eller bevaeg din finger
langs betjeningspanelet, indtil du nar det
gnskede varmetrin.

Brug af kogezonerne

Saet kogegrejet i midten af den valgte
kogezone. Induktionskogezoner tilpasser
sig automatisk til stgrrelsen af kogegrejets
bund.

Du kan bruge stort kogegrej placeret pa to
kogezoner samtidigt. Kogegrejet skal
deekke begge zoners midte. Korrekt
placering af kogegrej:
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Forkert placering af kogegrej:

{Xp

MultiZone

Funktionen virker, nar gryden
daekker midten af de to zoner.

Funktionen forbinder to kogezoner, sa de
fungerer som én samlet.

Veelg forst det gnskede varmetrin for den
ene af kogezonerne.

Sadan aktiveres funktionen for venstre/

hgjre kogezoner: Tryk pa Il Tryk pé en
af betjeningssensorerne i venstre/hgjre
side for at indstille eller skifte varmetrin.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa

HAR fungerer kogezonerne
uafheengigt.

Accelerator

Aktiver denne funktion for at fa et ansket
varmetrin pa kortere tid. Nar den er slaet
til, er zonen teendt ved den hgjeste
indstilling i starten og fortseetter derefter
tilberedningen ved det gnskede varmetrin.

For at aktivere funktionen skal
kogezonen veere kold.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: tryk pa enden af kontrollinjen

til hagjre (@ teendes). Tryk derefter straks

et gnsket varmetrin. Efter 3 sekunder

teendes .

Sadan deaktiveres funktionen: skift
varmetrinnet.

Power-funktion

Funktionen tilfgrer ekstra effekt til
induktionszonerne. Funktionen kan
aktiveres, sa den kun fungerer som
induktionszone i et begraenset stykke tid.
Nar tiden er gaet, stilles induktionszonen
automatisk tilbage til det hgjeste
varmetrin.

@ Se kapitlet “Tekniske data”.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: tryk pa enden af kontrollinjen

til hgjre. (F) teendes.

Sadan deaktiveres funktionen: skift
varmetrinnet.

Timer

Nedtzellingstimer

Du kan bruge funktionen til at indstille,
hvor laeenge kogezonen skal veere taendt
under én tilberedning.

Indstil farst varmetrinnet til kogezonen og
derefter funktionen.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk pa
TIMER en eller flere gange, indtil
kontrollampen for den gnskede kogezone
teendes.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa +
pa timeren for at indstille tiden (00 - 99
minutter). Nar kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke langsomt,
er nedtzaellingen begyndt.

Sadan vises den resterende tid: Veelg
kogezonen med TIMER. Kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke hurtigt.
Displayet viser resttiden.

Sadan &ndres tiden: Valg kogezonen
med TIMER. Tryk pa + eller—.



Sadan deaktiveres funktionen: Indstil

kogezonen med TIMER, og tryk pa —.
Resttiden teeller baglaens ned til 00.
Kontrollampen for kogezonen slukkes.

Nar nedteellingen er slut, heres
en lyd, og 00 blinker.
Kogezonen slukkes.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa TIMER.

Optallingstimer (Optaellingstimer)
Du kan bruge denne funktion til at holde
@je med, hvor leenge kogezonen er teendt.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk pa
TIMER en eller flere gange, indtil
kontrollampen for den gnskede kogezone
teendes.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa —

pa timeren. UP taendes. Nar kontrollampen
for kogezonen begynder at blinke
langsomt, er teellingen begyndt. Displayet

skifter mellem UP og den forlgbne tid
(minutter).

Sadan far du vist, hvor lzenge
kogezonen er taendt: Vaelg kogezonen
med TIMER. Kontrollampen for kogezonen
begynder at blinke hurtigt. Displayet viser,
hvor laenge zonen har veeret teendt.

Sadan deaktiveres funktionen: Indstil
kogezonen med TIMER, og tryk pa +
eller —. Kontrollampen for kogezonen
slukkes.

Minutur

Du kan bruge timeren som et Minutur, nar
kogesektionen er teendt, og kogezonerne
ikke betjenes. Displayet viser varmetrinnet
[2),

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa

TIMER. Tryk pa —+ eller — pa timeren for
at indstille tiden. Nar nedteellingen er slut,
hgres en lyd, og 00 blinker.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa TIMER.

Funktionen pavirker ikke
betjeningen af kogezonerne.
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Pause
Denne funktion indstiller alle aktive
kogezoner til det laveste varmetrin.

Nar funktionen er i drift, er alle andre
symboler pa kontrolpanelerne last.

Funktionen standser ikke timerfunktionen.
Berar PAUSE for at aktivere funktionen.

teendes.Varmeindstillingen saenkes til
1.

Rar ved PAUSE for at deaktivere
funktionen. Den forrige varmeindstilling
teendes.

Las
Betjeningspanelet kan lases, mens

kogezonerne er aktive. Det forhindrer
utilsigtet eendring af varmetrinnet.

Indstil forst varmetrinnet.
Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa

0. (- teendes i 4 sekunder.Timeren
forbliver taendt.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa
«0. Det forrige varmetrin aktiveres.

Nar du slukker for
kogesektionen, deaktiverer du
ogsa denne funktion.

Bornesikring af ovnen

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan aktiveres funktionen: Teend for
kogesektionen med @. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa =0 i 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med ®.
Sadan deaktiveres funktionen: Taend for
kogesektionen med @. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa =0 i 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med ®.

Sadan tilsidesaettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Taend for

kogesektionen med @. (L) teendes. Tryk
pa =0 i 4 sekunder. Indstil varmetrinnet
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inden 10 sekunder. Kogesektionen kan
betjenes. Nar du teender for

kogesektionen med (D, aktiveres
funktionen igen.

OffSound Control (Deaktivering
og aktivering af lyd)

Sluk for kogesektionen. Tryk pa ®is
sekunder. Displayet teendes og slukkes.

Tryk pa =0 i 3 sekunder. g eller

teendes. Tryk pa + pa timeren for at
veelge ét af fglgende:

. - lyden er slukket

. - lyden er teendt
Vent, indtil kogesektionen slukkes
automatisk, for at bekraefte dit valg.

Nar funktionen er indstillet til , kan du
kun hgre lyd, nar:

du trykker pa ®

Minutur teeller ned

Nedteellingstimer teeller ned

du anbringer noget pa
betjeningspanelet.

Strembegransning

Oprindeligt er kogesektionen pa sit hajest
mulige effektniveau.

Sadan reduceres eller gges
effektniveauet:

1. Sluk for kogesektionen.

2. Tryk pa @ i 3 sekunder. Displayet
teendes og slukkes.

3. Tryk pa =0 i 3 sekunder. d eller
teendes.

4. Tryk pa TIMER. P 72 teendes.

5. Trykpa—/ + pa timeren for at
indstille effektniveauet.

Effektniveauer

Se kapitlet “Tekniske data”.

« P72—7200W
+ P15—1500 W
e P20—2000W
+ P25—2500W
+ P30—3000W

P 35— 3500 W

+ P40—4000W
+ P45—4500W
+ P50 —5000W
+ P60—6000W

FORSIGTIG! Sgrg for, at den
valgte effekt passer til
husholdningens
installationssikringer.

Eco-Logic

» Kogezonerne grupperes efter placering
og antal faser i kogesektionen. Se
billedet.

» Hver fase har en maksimal elektrisk
belastning pa 3600 W.

» Funktionen fordeler effekten mellem de
kogezoner, der er tilsluttet til den
samme fase.

» Funktionen aktiveres, nar den samlede
elektriske belastning for de kogezoner,
der er tilsluttet til en enkelt fase,
overskrider 3600 W.

» Funktionen reducerer effekten til de
andre kogezoner, der er tilsluttet til den
samme fase.

» Det sidst valgte varmetrin har prioritet.
Som konsekvens kan varmetrinnet for
de andre zoner blive reduceret
automatisk. Det forrige varmetrin, og
det nye justeret af funktionen, skifter pa
displayet i 60 sekunder.

Nar du stiller Strambegraensning-

funktionen pa 6,0 kW eller derunder,

fordeles kogezonens effekt mellem alle
kogezoner.

- _X_ -

—

Nar du stiller Strembegraensning-
funktionen pa over 6,0 kW, fordeles



kogezonens effekt mellem to kogezoner i
et par.

RAD OG TIP

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Kogegrej
@ For induktionskogezoner

skaber et staerkt
elektromagnetisk felt hurtigt
varme i kogegrejet.

Brug induktionskogezonerne
med kogegrej, der er egnet

hertil.

Kogegrej

» Korrekt: Stabejern, emaljeret jern,
rustfrit stal, sandwichbund (med en
korrekt maerkning fra en producent).

» Ukorrekt: Aluminium, kobber, messing,
glas, keramik, porceleen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogesektioner, hvis:

* Vand hurtigt kommer i kog pa en zone,
der star pa det hgjeste varmetrin.

* En magnet haefter ved kogegrejets
bund.

@

Bunden af kogegrejet skal
veere sa tyk og plan som
muligt.

Sarg for, at kogegrejets bund
er ren og tar, inden det
placeres pa kogesektionens
overflade.

Kogegrejets mal
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Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til stgrrelsen af kogegrejets
bund.

Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med en
mindre diameter end den minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.

@ Se under "Tekniske data".

Lyden under drift
Hvis du kan here:

« sma knald: kogegrejet bestar af
forskellige materialer (en
sandwichstruktur).

+ flgjtende lyd: du bruger en kogezone
pa et hajt varmetrin, og kogegrejet
bestar af flere materialer (en
sandwichstruktur).

* brummen: du bruger et hgjt varmetrin.

+ klikken: der opstar elektrisk
omskiftning.

* hvislen, summen: beeseren karer.

Lydene er normale og betyder ikke, at

der er noget galt.

Eco-Off (Jko-timer)

For at spare energi bar kogezonens
varmelegeme slukkes, far minuturet lyder.
Forskellen i betjeningstiden afhaenger af
det indstillede varmetrin og varigheden af
tilberedningen.
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Eksempler pa anvendelse stremforbruget. Dette betyder, at en
kogezone med middel varmeindstilling
bruger under halvdelen af dens effekt.

Sammenhangen mellem en zones
varmeindstilling og dens strgmforbrug er
ikke lineger. Nar du gger Data i tabellen er kun
varmeindstillingen, er det ikke vejledende.
proportionelt med ggningen af

Varmeind- Anvendes til: Tid
stilling (min.)

At holde feerdigtilberedt mad efter Leeg et lag pa kogegrejet.
varm. behov

Stivne/stgrkne: luftige omelet- 10 = Laeg lag pa under tilberednin-
ter, bagte a=g.

Dampning af grgntsager, fisk, 20 - Tilseet et par spsk. vaeske.
kad.

Kogning af st@rre portioner, 60 - Op til 3 | vaeske plus ingredi-
sammenkogte retter og sup- 150 enser.

12-13 Kraftig stegning, brasede kar- Vendes undervejs.
tofler, tournedos, steaks.

P Kogning af starre maengder vand. Power-funktionen er aktiveret.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

ADVARSEL! Se kapitlerne om Generelle oplysninger

sikkerhed. » Renggr altid kogesektionen efter brug.
* Brug altid kogegrej med en ren bund.




* Skrammer eller marke pletter pa
overfladen har ingen betydning for
kogesektionens funktion.

» Brug et specielt renggringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

* Brug en speciel skraber til glasset.

Rengoring af kogesektionen

* Fjern straks: smeltet plast, plastfolie,
sukker og mad med sukker. Ellers kan
snavs forarsage skader pa
kogesektionen. Veer forsigtig for at
undga forbreendinger. Brug en

FEJLFINDING

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Hvis noget gar galit...

Kogesektionen kan ikke
teendes eller betjenes.
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specialskraber til kogesektioner pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen
over overfladen.

Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstreekkeligt ned: Rande af kalk eller
vand, fedtsteenk og metalskinnende
misfarvning. Renger kogesektionen
med en fugtig klud og et ikke-slibende
opvaskemiddel. Tgr kogesektionen af
med en blgd klud efter rengering.
Fjern metalskinnende misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med eddike
og renger glasoverfladen med en klud.

Kogesektionen er ikke tilslut-
tet til en strgmforsyning, el-
ler den er forkert tilsluttet.

Kontrollér, om kogesektio-
nen er tilsluttet korrekt til
stremforsyningen. Se tilslut-
ningsdiagrammet.

Du indstiller ikke varmetrin-
net i 10 sekunder.

Teend for kogesektionen
igen, og indstil varmetrinnet
pa under 10 sekunder.

Pause-funktionen er i brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

Der udsendes et lydsignal,
og kogesektionen slukkes.
Der udsendes et lydsignal,
nar kogesektionen slukkes.

Du har tildeekket et eller
flere sensorfelter.

Flyt genstanden fra sensor-
felterne.
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Mulig arsag Lasning

Restvarmeindikator teender Kogezonen er ikke varm, Kontakt et autoriseret ser-

ikke. fordi den kun har veeret vicecenter, hvis kogezonen
teendt i kort tid, eller senso- har vaeret i drift tilstreekkelig
ren er beskadiget. lzenge til at vaere varm.
Det hgjeste varmetrin er Hgjeste varmetrin har sam-
valgt. me effekt som funktionen.

Tasterne bliver varme. Kogegrejet er for stort, eller Saet om muligt stort koge-
det er placeret for teet pa be- grej pa de bageste kogezo-
tieningspanelet. ner.

E] (GRS Automatisk slukning er i Sluk og teend for kogesektio-
brug. nen.

(e Der star ikke kogegrej pa Seet kogegrej pa kogezo-

’ kogezonen. nen.

Diameteren pa kogegrejets Brug kogegrej med de rette
bund er for lille til kogezo- mal. Se under "Tekniske da-

nen. ta
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Du kan hgre en konstant bi- Den elektriske tilslutning er Kobl kogesektionen fra lys-
plyd. forkert. nettet. Bed en autoriseret in-
stallater om at kontrollere in-
stallationen.
Hvis du ikke kan lgse af glaspladen) og den fejlmeddelelse, der
problemet ... vises. Sgrg for, at du har betjent
. kogesektionen korrekt. Hvis fejlen skyldes
Kont_akt forhandlgren e_IIer et autoriseret forkert betjening, er et teknikerbesag ikke
servicecenter, hvis du ikke selv. kan Igsue gratis, heller ikke i garantiperioden.
problemet. Oplys de data, der findes pa Oplysninger om servicecenter og

typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede garantibetingelser star i garantihaeftet.
kode pa glaskeramikken (der star i hjernet

TEKNISKE DATA

Maerkeplade

Model SI2M7643DW PNC 949 594 490 00

Type 61 B4A 04 AD 220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Induktion 7.2 kW Fremstillet i Tyskland

Serienr. ..o 7.2 kW

SMEG C E E

Specifikation for kogezone

Kogezone Nominel ef- Power-funkti- Power-funkti- Diameter for
fekt (maks. on [W] on maksimal kogegrej [mm]
varmetrin) varighed
W] [min.]

Forreste ven- 2300 3200 10 125 - 210

stre

Forreste hgjre 2300 3200 125-210

Kogezonernes effekt kan afvige en smule  Til optimale madlavningsresultater bgr du
fra dataene i tabellen. Variationerne ikke bruge kogegrej, der er sterre end
skyldes kogegrejets materiale og mal. diameteren i tabellen.
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ENERGIEFFEKTIV

Produktinformation ifelge EU 66/2014

Identifikation af model

SI2M7643DW

Antal kogeomrader

Lzengde (L) og bredde (B)
af kogeomrade

Venstre

Kogeomradets energifor- Venstre

brug (EC electric cooking)

183,9 Whikg

Kogesektionens energifor-
brug (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektroniske
husholdningsapparater til madlavning -
Del 2: Kogesektioner - Metoder til maling
af ydeevne

Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du falger nedenstaende
rad.

* Nar du opvarmer vand, bgr du kun
bruge den ngdvendige masngde.

MILUIGHENSYN

183,9 Whikg

» Leeg altid lag pa kogegrejet, hvis det er
muligt.

* Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.

» Seet det mindre kogegrej pa de mindre
kogezoner.

» Saet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

e Brug restvarmen til at holde maden
varm eller for at smelte den.

Genbrug materialer med symbolet &Y
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at
beskytte miljget og menneskelig sundhed
samt at genbruge affald af elektriske og
elektroniske apparater. Kasser ikke

apparater, der er maerket med symbolet

E, sammen med husholdningsaffaldet.
Lever produktet tilbage til din lokale
genbrugsplads eller kontakt din kommune.



867350342-A-472018
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