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TRADUCCION DEL MANUAL ORIGINAL

Se recomienda leer defenidamente este manual, que contiene todas las indicaciones para
mantener inalteradas las cualidades estéticas y funcionales del aparato adquirido.

Para més informacién sobre el producto: www.smeg.com
383



A

1 Advertencias

Advertencias

i INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD
LEALAS ATENTAMENTE Y CONSERVELAS PARA UN USO FUTURO

1.1 Advertencias generales de
seguridad

A DANOS A LAS PERSONAS

« ATENCION: Si la puerta o la
junta de la puerta estén
dafadas, el aparato no debe
utilizarse hasta que no haya
sido reparado por personal
competente.

 ATENCION!: Es peligroso para

todos, salvo para el personal
encargado, efectuar cualquier
operacion de mantenimiento o
de reparacion que implique
quitar cualquier cubierta
utilizada como proteccion
contra la exposicion a la
energia de las microondas.

 ATENCION: Los liquidos y
otros alimentos no deben ser
calentados en recipientes
sellados, ya que podrian
explofar.

 ATENCION: Este aparato y sus

partes accesibles se calientan
mucho durante su uso. No

toque las resistencias durante el

uso.
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* Este aparato y sus partes
accesibles se calientan mucho
durante su uso. Mantenga
alejados a los nifios.

* No toque las resistencias
durante el uso.

* Proféjase las manos con
guantes térmicos para mover
los alimentos dentro del
compartimiento de coccion.

* No infente nunca apagar una
llama/incendio con agua:
apague el aparato y cubra la
llama con una tapa o con una
cubierta ignifuga.

* £l uso de este aparato estd
permitido a los nifios a partir de
los 8 afios de edad y a las
personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de
experiencia y conocimiento,
supervisados o ensefiados por
personas adultas y
responsables para su
seguridad.

* Los nifios no deben jugar con el

aparafo.
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* Mantenga alejados a los nifios  ® En caso de intervencion sobre

menores de 8 afos en el caso
de que no estén continuamente
vigilados.

No permita que los nifios
menores de 8 afios se
acerquen al aparato durante su
funcionamiento.

Las operaciones de limpieza y
mantfenimiento no deben ser
efectuadas por nifios sin
vigilancia.

Siempre se debe vigilar el
proceso de coccion. Un
proceso de coccion breve se
debe vigilar de forma continua.

No deje el aparato sin
vigilancia durante las cocciones
que puedan liberar grasas y
aceites que pudieran inflamarse
al calentarse en exceso. Preste
la méxima atencion.

No vierta agua directamente en
las bandejas muy calientes.

Mantenga la puerta cerrada
durante la coccion.,

No introduzca objetos
metdlicos puntiagudos
(cubiertos o utensilios) en las
ranuras.

los alimentos o al final de la
coccion, abra la puerta 5
centimetros durante unos
segundos, deje salir el vapor y
luego abra completamente la
puerta.

* Apague el aparato después de
SU USO.

* NO UTILICE O CONSERVE
MATERIALES INFLAMABLES
CERCA DEL APARATO.

o NO UTILICE LATAS DE ESPRAY
CERCA DE ESTE APARATO
MIENTRAS ESTA EN
FUNCIONAMIENTO.

* NO MODIFIQUE EL
APARATO.

* lainstalacion y las operaciones
de asistencia deben ser
efectuadas por personal
cualificado en el respeto de las
normas vigentes.

* No infente nunca reparar el
aparato personalmente o sin
acudir a un técnico cualificado.

* No tire nunca del cable para
quitar el enchufe.
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A USO DE MICROONDAS

e Utilice el microondas solamente
para la preparacion de

* Mantenga bajo control visual el

aparato durante la coccién de
alimentos en recipientes de
plastico o papel.

Uso impropio
Peligro de explosién

* Durante el uso de las microondas

para calentar o recalentar los
liquidos, puede producirse un retraso
en el proceso de ebullicién, la
temperatura de ebullicién se alcanza
sin la formacién de las habituales
burbujas. El refraso del proceso de
ebullicion puede generar una
explosion dentro del horno o durante
la fase de extraccion del recipiente
se pueden producir salidas
repentinas del liquido hirviendo. Para
evitar estos peligros es necesario
afiadir siempre la varilla de ebullicion
que se suministra (o una cuchara de
pldsfico termorresistente) en el
recipiente durante la fase de
calentamiento.
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alimentos destinados al
consumo. Otros tipos de
aplicacién, estan estrictamente
prohibidos (ej. secar vestidos,
calentar zapatillas, esponjas,
pafios humedos o similares,
deshidratar alimentos), pueden
ocasionar lesiones o un
incendio.

* limpie el aparato
constantemente y quite los
posibles restos de alimentos.

* No seque los alimentos
mediante el microondas.

* No utilice las microondas para
calentar o frefr aceites.

* No caliente el aparato para
calentar comida o bebidas que
contengan alcohol.

* No caliente los huevos con la
céscara o los huevos duros
enteros, podrian explotar
incluso después de la
operacién de calentamiento.

* No caliente alimentos
contenidos en envases
alimentarios.
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* los alimentos para recién
nacidos deben ser calentados
en recipientes cerrados. Quite
la tapa o la tetilla (en el caso
de un biberén). Una vez
terminada la coccién, verifique
siempre la temperatura del
preparado, ésta tltima no debe
ser elevada. Mezcle o agite el
contenido para hacer que la
tfemperatura sea homogénea
entre las partes para evitar
quemaduras.

* Antes de proceder a la coccion
de alimentos con piel o cdscara
dura (por ejemplos: patatas,
manzanas, efc.] es necesario
agujerear la cdscara.

* No utilice las funciones
microondas cuando el
compartimento estd vacio.

* Utilice vaijillas o utensilios
adecuados para el uso con las
microondas.

* No utilice recipientes de
aluminio para la coccion de los
alimentos.

* No utilice vaijillas con
decoraciones metdlicas
(acabados oro, plata).

* Este aparato es conforme a las

normas y directivas actualmente
en vigor en materia de
seguridad y compatibilidad
electromagnética. Se
recomienda en cualquier caso
a los portadores de
marcapasos mantener una
distancia minima de 20-30 cm
entre el horno microondas en
funcionamiento y el
marcapasos. Consulte al
fabricante del marcapasos
para mds informacion.

TN}

El aparato funciona en la

banda ISM de 2.4 Ghz.

En cumplimiento de las
disposiciones relativas a la
compatibilidad
electromagnética, el aparato

pertenece al grupo 2 y a la
clase B (EN 55011).

& DAKIOS AL APARATO

* £n los partes de cristal no utilice

detergentes abrasivos o
corrosivos (por ejemplo
productos en polvo,
quitamanchas y estropajos
metdlicos). Emplee, de ser
necesario, utensilios de madera
o pldstico.
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* No utilice materiales dsperos o
abrasivos ni rascadores
metdlicos afilados.

* No se siente sobre el aparato.

* £n las partes de acero o
tratadas superficialmente con
acabados metdlicos (por
ejemplo anodizadas,
niqueladas o cromadas) no
utilice productos de limpieza
que contengan cloro,
amoniaco o lejia.

* Infroduzca las rejillas y las
bandejas en las guias laterales
hasta que toquen el tope. Los
blogueos mecdanicos de
seguridad que impiden su
extraccion deben estar
orientados hacia abajo y hacia
la parte trasera del
compartimiento de coccién.

* No utilice chorros de vapor
para limpiar el aparato.

* No rocie productos en aerosol
cerca del aparato.
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(Solo en algunos modelos)
Antes de iniciar la pirdlisis,
elimine del interior del
compartimiento de coccién
restos solidos de comida o
derrames ocasionados por
cocciones anferiores.

No obstruya las aberturas ni las
ranuras de ventilacion y
eliminacién del calor.

Peligro de incendio: no deje
objetos dentro del
compartimiento de coccion.

NO UTILICE NUNCA EL
APARATO PARA CALENTAR LA
VIVIENDA.

No utilice vajillas o envases de
pldstico para la coccién de
alimentos.

No introduzca alimentos
enlatados o recipientes
cerrados en el compartimiento
de coccién.

Retire todas las bandejas y
rejillas no utilizadas durante la
coccién del compartimiento de
coccion.

No recubra el fondo del
compartimiento de coccién con
hojas de aluminio.

No apoye ollas o bandejas
directamente sobre el fondo del
compartimiento de coccion.
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* En caso de que desee utilizar * No instale ni utilice el aparato
papel de homo, coléquelo de al aire libre.
manera TO| que no ImpIdO |O ° PorO evitar CUOquier
denfrp del compartimiento de que instalar el aparato detras
coccion. de una puerta decorativa o de
* No utilice la puerta abierta un panel.
para apoyar ollas o bandejas ¢ Haga realizar la instalacion, el
directamente sobre el cristal mantenimiento v las
interior. reparaciones por personal
* No utilice la puerta como cualificado conforme a las
palanca para colocar el homo normas vigentes.
en el mueble. * La conexion eléctrica debe ser
* No ejerza excesiva presién realizada por personal técnico [
sobre la puerta abierta. cualificado.
* No use el asa para levantar o * Es obligatorio efectuar la
mover este aparato. puesta a fierra de conformidad
Instalacién y mantenimiento con las normas de seguridad
o NO INSTALE ESTE APARATO de la instalacién eléctrica.
EN LANCHAS O e Utilice cables resistentes a una
CARAVANAS. temperatura de al menos
* No instale el aparato encima 90 °C.
de un pedestal. * £l par de apriete de los tornillos
* Coloque el aparato en el de los conductores de
mueble con la ayuda de ofra alimentacién del terminal de
oersona. bornes debe ser de 1,5-2 Nm.

* Para evitar cualquier peligro, si
el cable de alimentacion
eléctrica se dafa, contacte
inmediatamente con el servicio
de asistencia técnica para la
sustitucion.
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* Antes de cualquier intervencion
en el aparato (instalacion,
mantenimiento,
posicionamiento o
desplazamiento) use siempre
equipos de profeccién
individual.

* Antes de cualquier operacion
en el aparato, desconecte la
energia eléctrica general.

* Este aparato se puede usar
hasta una altura méxima de
2000 metros sobre el nivel del
mar.

1.2 Funcién del aparato

Este aparato debe utilizarse para

la coccién de alimentos en

entornos domésticos. Cualquier
ofro uso se considera
inadecuado. Ademds, no se
puede utilizar:

* en la zona de la cocina por
parte de dependientes en
fiendas, en oficinas y en ofros
ambientes laborales;

* en granjas/ establecimientos de
turismo rural:

* por parte de clientes en hoteles,
albergues y ambientes
residenciales:

* en los bed and breakfast.
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1.3 Responsabilidad del
fabricante

El fabricante no se hace
responsable por los dafos a
personas y cosas causados por:

* uso del aparato distinto al
previsto;

* incumplimiento de las
prescripciones del manual de
USO;

I
e alteracién incluso de una sola
parte del aparato;

* utilizacién de repuestos no
originales.

1.4 Este manual de uso

* Este manual de uso forma parte
integrante del aparato y debe
guardarse integro y al alcance del
usuario durante todo el ciclo de vida del
aparato.

* Antes de ufilizar el aparato, lea
detenidamente el presente manual de
uso.

* Las explicaciones de este manual
incluyen imagenes que describen lo que
aparece actualmente en la pantalla.
Recuerde, sin embargo, que el aparato
podria disponer de una version
actualizada del sistema, por tanto, lo
que se visualiza en la pantalla podria
ser diferente de lo mostrado en el
manual.

1.5 Placa de identificacién

La placa de identificacion lleva los datos
técnicos, el nimero de serie y la marca. No
quite nunca la placa de identificacion.



1.6 Eliminacién

Conforme a la directiva europea
W | raee (2012/19/UE), este
aparato se debe desechar al final
de su vida Util separéndolo del resto de
residuos.

Este aparato no contiene sustancias en
cantidades suficientes para ser
consideradas peligrosas para la salud y el
medioambiente, de conformidad con las
directivas europeas actuales.

Para desechar el aparato:

* Corte el cable de alimentacion vy refirelo.

* Enfregue el aparato a los centros
adecuados de recogida selectiva de
residuos eléctricos y electrénicos, o bien
devuélvalo al distribuidor al comprar un
producto equivalente, en relacion de
uno a uno.

Se hace notar que para el embalaje del
aparato se utilizan materiales no
contaminantes y reciclables.

* Entregue los materiales del embalaje @
los centros adecuados de recogida
selectiva.
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1.7 Cémo leer el manual de uso

Este manual de uso utiliza las siguientes
convenciones de lectura:

Advertencias

B>

Informacién general sobre este
manual de uso, de seguridad y
para la eliminacién final.
Descripcion
Descripcion del aparato y de sus
Qaccesorios.

Uso
-

gsi |nformacién sobre el uso del
aparato y de los accesorios,
consejos para la coccion.

J Wi

Limpieza y mantenimiento

Informacién para limpiar
correctamente el aparato y para su
mantenimiento.

Instalacién

A

Informacién para el técnico
cualificado: instalacién, arranque y
prueba.

& Advertencia de seguridad

Informacién/Sugerencia
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.8 Para ahorrar energia @

Precaliente el aparato solamente si la
receta lo requiere.

Si el envase no lo indica de otro modo,
descongele los alimentos congelados
anfes de infroducirlos en el
compartimiento de coccién.

En caso de multiples cocciones, se

aconseja cocinar los alimentos uno tras
ofro para aprovechar lo mejor posible el
compartimiento de coccién ya caliente.

Utilice preferiblemente moldes oscuros
de metal: ayudan a absorber mejor el
calor.

Retire todas las bandejas y rejillas no
utilizadas durante la coccion del
compartimiento de coccién.

Pare la coccién durante algunos minutos
anfes del tiempo empleado
normalmente. La coccién proseguird
durante los minutos restantes con el calor
que se ha acumulado en el interior.
Abra la puerta lo menos posible, para
evitar que el calor se disperse.
Mantenga siempre limpio el
compartimiento de coccion.



Descripcion

2 Descripcion

2.1 Descripcién general

1 Panel de mandos 4 Puerta

2 ladmpara 5 Ventilador

3 Junta 6 Bastidores de soporte para rejillas/
bandejas

m Nivel del bastidor
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2.2 Panel de mandos

Descripcion

1 Tecla ON-OFF @

La tecla ON-OFF permite encender o
apagar el aparato.

2 Pantalla

Mediante la pantalla tactil es posible
interactuar con el aparato. Toque los
iconos para acceder a las diversas
funciones disponibles. La pantalla mostraré
todos los pardmetros relativos al
funcionamiento.
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3 Luz testigo del control remoto

(solo en algunos modelos)

Cuando estd encendida, indica que el
aparato se puede controlar a distancia
mediante smartphone o tableta (vea el
manual de uso «Conectividad horno
empotrado»).

SmegConnect (solo en algunos modelos)

El aparato dispone de la tecnologia
SmegConnect que permite al usuario
confrolar el funcionamiento del aparato
mismo mediante la aplicacién en el
smartphone o tableta.

Para mds informacién, consulte el folleto
que se ofrece y/o visite la pagina web

www.smeg.com



Descripcién

2.3 Otras partes

Guias de posicionamiento

El aparato dispone de guias para el
posicionamiento de bandejas y rejillas a
distintas alturas. Las alturas de infroduccién
han de entenderse de abajo hacia arriba
(vea «Panel de mandos»).

lluminacién del compartimiento de
coccidn

La iluminacién inferna del aparato se
enciende:

* cuando se abre la puerta;
* durante una funcién, toque el simbolo

luz g para activar o para desactivar

manualmente la iluminacién del
compartimienfo de coccién, excluyendo

las funciones VAPOR CLEAN E

/ Para chorrar energia, la ldmpara

& | se apaga fras un minuto del inicio
de la coccién o cada vez que se
abre la puerta (esta funcion se
puede desactivar mediante el
meny secundario).

Ventilador de enfriamiento

< 1.#

t
t
t
t

t
t
4

mp mp mp m)

t

El ventilador enfria el horno y se activa
durante la coccion.

El funcionamiento del ventilador crea un
flujo de aire normal que sale por arriba de
la puerta y puede seguir saliendo durante i
un breve periodo aun después de apagar
el aparato.
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2.4 Accesorios Varilla de ebullicién

Rejilla

Para utilizar en un recipiente durante el
calentamiento de liquidos, necesaria para
evitar el retraso del proceso de ebullicion.

Util para el soporte de recipientes con
alimentos en coccién.

Bandeja de cristal

Util para cualquier tipo de coccién y para
el recogido de grasa proveniente de
alimentos apoyados sobre la rejilla
superior.

Rejilla para bandeja

A colocar en la bandeja del horno, il
para la coccién de alimentos que puedan
gotear.
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3 Uso

Advertencias

Microondas

El aparato estd equipado con un generador
de microondas llamado magnetrén. Las
microondas generadas son infroducidas en
el compartimiento de coccién uniformemente
para alcanzar los alimentos y calentarlos.

El proceso de calentamiento se lleva a
cabo mediante la friccion de las moléculas
contenidas dentro de los alimentos
(preferentemente las del agua), con la
consiguiente generacion de calor.

El calor generado directamente en el interior
de los alimentos permite descongelar, calentar
o cocer en tiempos mds cortos con respecto a
los de una coccién tradicional.

El uso de recipientes adecuados para el
cocinado con microondas facilita que las
microondas lleguen a los alimentos de
modo uniforme.




ot Uso

3.1 Materiales adecuados para las
microondas

En general los materiales utilizados para la

coccién por microondas deben poder ser

afravesados para que las microondas

lleguen a los alimentos.

A continuacion se muestra una tabla de los

materiales que se pueden o no utilizar:

MATERIAL QUE PUEDE USARSE:

- Vidrio (quite siempre las tapas)*

* Fuentes de Pyrex

* Vasos

* Frasco

- Porcelana

- Terracota

- Plastico (solo si son adecuados para
microondas) *

* Recipientes

* Peliculas de pldstico (no deben entrar en
contacto con los alimentos)

* . .
solo si es termorresistente.
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MATERIAL QUE NO DEBE USARSE:

- Metal (puede generar arcos o chispas)
* Papel de aluminio

* Bandejas de aluminio

* Platos

* Utensilios de metal

* lazos para bolsas de congelacion

- Madera

- Vasos de cristal

- Papel (peligro de incendio)

- Contenedores de poliestireno (peligro
de contaminacién de los alimentos)

/ Las vajillas deben ser sin

£~ | decoraciones metdlicas.

de metal en las funciones de
microondas o microondas
combinadas.

/ Non utilice bandejas accesorias




Prueba de las vaijillas

Para verificar si las vaiillas son adecuadas
para el uso en la coccion por microondas
se puede efectuar una prueba sencilla:

1. Quite todos los accesorios del
compartimiento del horno.

N

. Coloque las vaiillas que desea probar
en la rejilla colocada en el primer nivel.

w

. Seleccione la funcién de microondas dl

I-q
=

Operaciones preliminares

1. Quite fodas las peliculas de profeccion
externas e internas del aparato y los
accesorios.

2. Quite las posibles etiquetas (a

excepcion de la placa con los datos
técnicos) de los accesorios y del
compartimiento de coccion.

3. Quite y lave todos los accesorios del

aparato (vea «4 Llimpieza 'y
mantenimientos).

4. Caliente el compartimiento de coccion
vacio a la méxima temperatura para
eliminar los posibles residuos de

fabricacion.

nivel méximo de potencia (por ejemplo
1000 W.
. Programe una duracion de coccion de

30 segundos.

N

[@)]

. Inicie la coccién.

3.2 Uso de los accesorios

Rejilla para bandeja

La rejilla para la bandeja debe infroducirse
dentro de la bandeja. De esta forma, es
posible recoger la grasa separadamente
de los alimentos en coccion.

6. Alfinal de la prueba la vaijilla debe estar
fria o templada. En el caso de que esté
caliente, ha de considerarse como no
adecuada para la coccién en el
microondas.
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Rejillas y bandejas

Los rejillas y las bandejas deben
infroducirse en las guias laterales hasta
hacer tope.

* los blogqueos mecdnicos de seguridad
que impiden la extraccién accidental de
la rejilla deben orientarse hacia abajo y
hacia la parte posterior del
compartimiento de coccion.

Varilla de ebullicién

Durante el uso de las microondas para
calentar o recalentar los liquidos, puede
producirse un refraso en el proceso de
ebullicion; para evitar esfe fenémeno es
necesario introducir la varilla de ebullicion
que se suminisftra (o una cuchara de
pléstico termorresistente) en el recipiente
durante la fase de calentamiento.



3.3 Uso del horno

Pantalla

Uso

3

La panfalla muestra los pardmetros y los valores relativos a la operacién actualmente
seleccionada. Para utilizarla, basta con tocar las teclas «irtuales» y/o desplazarse por los
valores indicados.

- [

g_

SMART COOKING

(38 © "\ &

COCCION

@ 12:30

&

OTRAS FUNCIONES

N4\ 9\ @

(en la imagen estd representada la pantalla del mend principal)

o Area de informacién

En esta drea se indica la informacién
relativa a los menus y los submenus de las

operaciones en curso en el drea principal.

En esta drea esfan también presentes:

* |ateclo HOME : foque esfa fecla
para volver al meny principal;

* |a tecla INFORMACION : toque

esta fecla para visualizar la siguiente
pantalla

o

Info:
pulsa durante 3 segundos cualquier simbolo
para obtener informacién sobre su funcién

* |a visualizacion de la hora actual.

9 Area principal

En esta drea es posible configurar las
diferentes operaciones del aparato. Toque
las teclas y los valores para configurar la
funcién deseada.

9 Area inferior

En esta drea estdn presentes algunas teclas
de funcion directa que varian en funcién de
las operaciones configuradas en el drea
principal:

CRONOLOGIA
MIS RECETAS

g TEMPORIZADOR

E LAMPARA
@ AJUSTES
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Ademds, en funcion de la pagina
mostrada, también estan presentes las
siguientes feclas:

. VOLVER

CONFIRMAR

m INICIO

REPLAY

E STOP

GUARDAR

PAPELERA

BLOQUEO PUERTA

PRECALENTAMIENTO RAPIDO

O
O

Conectividad (solo en algunos modelos)

Requisitos para la conectividad:

* Dispositivo mévil smartphone o tableta
PC con sistema operativo iOS version
10.x o superior o Android versién 5.1 o
superior.

¢ Red Wifi (banda 2,4 Ghz,
configuracién de seguridad WPA2)
activa y disponible en el lugar en que el
aparafo estd instalado.

e Conexién a Internet.

* Nombre y contrasefia de la red
doméstica wifi o modalidad WPS (Wi-Fi
Protected Setup) disponible.

Para mds informacion remitimos a la lectura

del manual de uso «Conectividad horno

empotrado.

Primer uso

Para encender el aparato:
1. Conecte el aparato a la red eléctrica.

En lo pantalla aparecerd durante unos
segundos el logotipo del fabricante

smeg|

i

Posteriormente aparecerd la pantalla de la

hora actual con los simbolos OOOO

intermitentes.

Para poder empezar cualquier coccién es
necesario seleccionar la hora corriente.
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2. Toque el simbolo (QIQR@I] intermitente Desactivacién de la pantalla

para entrar en el submend AJUSTAR

HORA. / Cuando la configuracion «

3. Desplace verficalmente los valores de = | Muestra la hora» estd ajustada en
horas y minutos para configurar la hora Off, si se muestra la pantalla del
actual. reloj, la pantalla se apaga 2

4. Toque la tecla CONFIRMAR minutos después de la dlima

intervencion del usuario.
(situada en la zona inferior

derecha) para configurar la hora actual.  Para desactivar manualmente la pantalla:
* Mantenga pulsada durante algunos

/ También se puede configurar o
modificar la hora actual tocando segundos la tecla ON-OFF @ hasta
durante unos 3 segundos
consecutivos la hora mostrada en
la pantalla. Reactivacién de la pantalla

escuchar un sonido.

Para activar la pantalla cuando estd
apagada:

* Mantenga pulsada durante unos pocos

segundos la tecla ON-OFF @ hasfo
escuchar una secuencia de sonidos.
La pantalla se enciende después de unos

pocos segundos. Al volver a encenderse, la
pantalla muestra el mend principal.

En su primer uso el aparato esté

programado por defecto con el idioma
«inglés». Se aconseja en esta fase — | ON-OFF @ no desactiva la
configurar el idioma deseado.

5. En la pantallg, toque la tecla AJUSTES

En algunas situaciones la fecla

pantalla. Por ejemplo cuando:
* estd en curso una funcién de

ﬁ (situada en la zona inferior e coccién (la tecla interrumpe la
derecha). funcion);
6. En correspondencia con la opcion * la Puertg R Ob'emf
Idioma (a la izquierda), desplécese por * estd acfivo un temporizador
los idiomas disponibles (a la derechal minutero;
hasta seleccionar el idioma deseado. * |as funciones Show Room
7. Toque la tecla CONFIRMAR y/ o MY Demo estén activas.

(situada en la zona inferior

derecha) para configurar el idioma
deseado.

403
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Advertencia

Uso incorrecto
Riesgo de dafios al aparato

Al usar las microondas, ponga los
alimentos en un recipiente adecuado
apoyado en la rejilla colocada en el
primer nivel.

NO UTILICE RECIPIENTES/
ACCESORIOS (bandejas, bandejas de
vidrio, etc.), APOYADOS
DIRECTAMENTE EN EL FONDO DEL
COMPARTIMIENTO DE COCCION.

=
=
V-

/ Para obtener éptimos resultados
&7 | con cocciones prolongadas por
microondas y combinadas, se
aconseja mezclar los alimentos
una o dos veces.

404
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Seleccién de una funcién para coccidn
con microondas

NS
R

MICROONDAS

Penefrando directamente en los alimentos,
las microondas permiten cocinar en
tiempos muy brevesy con un notable
ahorro de energia. Adecuados para
cocinar sin grasas, son adecuadas fambién
para descongelar los alimentos y también
para calentarlos, manteniendo de hecho
intactos su aroma y su aspecto originario.

1. Infroduzca la comida en el
compartimiento de coccién.

/ En caso de cocciones solo con

& | Microondas, el aparato no
efectia la fase de
precalentamiento. La comida
puede infroducirse en el
compartimiento de coccién
inmediatamente.

2. En la pantalla, toque la hora mostrada.

b
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3. En el «<men principal> toque la tecla

COCCION .

@ 12:30

&

OTRAS FUNCIONES

MICROONDAS
TERMO-VENT.

MICROONDAS
VENTILADO

5. Toque la tecla MICROONDAS oel

correspondiente valor.

/O\jCOCCI()N @) 12:31
NS
1000w F S & 011:00"

la espera de iniciar la funcién

AN \® O

D\

3

6. Desplace los valores hasta seleccionar
la intensidad de las microondas
deseada (por ejemplo «?00 W5).

La intensidad de las microondas

—/ va de 100 W a 1000 W.

7. Toque la tecla CONFIRMAR
(situada en el &rea inferior 6 ala

derecha) para confirmar la nueva
temperatura de coccion seleccionada.

8. Toque la tecla DURACION DE
COCCION o el correspondiente

valor).

ﬁj COCCION @ 12:30

o
< 900W L & 01:00"

Ala espera de iniciar la fun

405
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Q. Desplace los valores hasta seleccionar
la duracién deseada (por ejemplo «5
minutos»).

uu oo
&Z&'m 500"@7

‘ﬂ')' ﬂE"‘

10. Toque la tecla CONFIRMAR . para

confirmar la duracién de la coccién
seleccionada.

/ Los valores de minutos y segundos
= | se seleccionan por separado.

/ La duracién de la coccion con
& | microondas va desde un minimo
—— de 5 segundos hasfa un maximo
de 29 minutos y 55 segundos.

11. Toque la tecla INICIO m para iniciar

la coccion con microondas.

/Q\/ COCCION @ 12:31

C =4
= 900W " Y 04:59"

Funcién en curso

Cada vez que se abre la puerta,
la funcién en curso se detiene.
Para retomar la coccidn, cierre la
puerta y confirme.

IN| &

406

Fin de la coccién con microondas

Al final de la coccién la pantalla muestra el
aviso Funcién terminada e interviene una
breve sefial acisfica que se desactiva
tocando cualquier punto de la pantalla o
abriendo la puerta.

Funcién terminada

Potencias del microondas

A continuacion se indican las potencias
que se pueden seleccionar:

Po(t\(j\r})do Adecuada para
100
200 Descongelar alimentos
300
400 Cocinar carnes o cocciones
500 delicadas
600
200 Co|entgr y cocinar
alimentos
800
900
Calentar liquidos
1000
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Seleccién de una funcién para coccién
combinada

1. En la pantalla, toque la hora mostrada.

b

2. En el «mend principal» toque la tecla

COCCION .

CO@
3. Seleccione la funciéon combinada
deseada (por ejemplo

«MICROONDASTERMO-VENTILADO

@ 12:30

&

SMART COOKING OTRAS FUNCIONES

/Q\/ SMART COOKING

MICROONDAS
VENTILADO

MICROONDAS

3

4. Toque la tecla TEMPERATURA [ﬂ oel
correspondiente valor.

) j COCCION

@ 12:30

3 0°C. U
% & 00:01'
= W

A la espera de iniciar la funcién

@\ 4 \A N9\ B \O

5. Desplace los valores hasta seleccionar
la temperatura de coccién deseada (por

ejemplo «200 °C»).

6. Toque la tecla CONFIRMAR
(situada en el drea inferior e ala

derecha) para confirmar la nueva
femperatura de coccion seleccionada.

7. Toque la tecla MICROONDAS oel

correspondiente valor.
/Q\]COCCION
§ 200°C O

% & 00:01'

@ 12:30

la espera de iniciar la funcion

J\VA N2 \B \O

407
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8. Desplace los valores hasta seleccionar
la intensidad de las microondas

deseada [por ejemplo «500 W>).

/ La intensidad de las microondas
= | vade 100 W a 700 W.

Q. Toque la tecla CONFIRMAR ,

10. Toque la tecla DURACION DE
COCCION ® o el correspondiente
valor).

D / COCCION

§ 200°Cc O
% & 00:01'
< 500 W

Ala espera de iniciar la fu

@ 12:30

11. Desplace los valores hasta seleccionar
la duracién deseada (por ejemplo «1
hora»).

408
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12. Toque la tecla CONFIRMAR . para

confirmar la duracién de la coccién
seleccionada.

/ Los valores de horas y minutos se
= | seleccionan por separado.

13. Toque la tecla INICIO
la coccidon con microondas combinada.

para iniciar

Precalentamiento

La coccién combinada siempre estd
precedida por una fase de
precalenfamiento que permite que el
comparfimiento de coccién alcance la
femperatura programada.

Esta fase estd indicada por el aumento
progresivo del nivel de alcance de la
temperatfura.

Precalentamiento rapido

/ Sino se indica de ofro modo en la
&7 | recefq, se aconseja no meter en el
—— horno la comida durante la fase
de temperatura alcanzada.

Para excluir el precalentamiento

toque latecla correspondiente
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Al final del precalentamiento interviene una
sefial acustica y un aviso en la pantalla
para indicar que la comida que se va a
cocinar se puede introducir en el
compartimiento de coccion.

Hornea la comida y confirma

>

14. Abra la puerta.

15. Introduzca la comida en el
compartimiento de coccién.

16. Cierre la puerta.

17. Toque la tecla INICIO m para iniciar

la coccion.
/Q\/COCCION
ﬂ 200 °C

@ 12:37

%Z & 00:59'

< 500w

Funcién en curso

Fin de la coccién combinada

Al final de la coccién la pantalla muestra el
aviso Funcién terminada e interviene una
breve sefial acistica que se desactiva
tocando cualquier punto de la pantalla o
abriendo la puerta.

Funcién terminada

3

Listado de las funciones de coccién
combinadas

~

N8 MICROONDAS VENTILADO

La adicion de microondas permite agilizar
la coccion tradicional. Ideal para galletas,
fartas y cocciones en varios niveles.

MICROONDAS TERMO-
VENTILADO

La adicién de microondas permite agilizar
la coccién tradicional. Adecuada para
todas las comidas, permite cocinar en
varios niveles sin mezclar olores y sabores.

MICROONDAS + GRILL

Las microondas permiten cocinar los
alimentos rapidamente y el grill crea un
dorado perfecto en la superficie.

MICROONDAS + BASE
TERMO-VENTILADA

Las microondas refuerzan el calor intenso y
agilizan la coccion, manteniendo los
alimentos blandos y jugosos.

409
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Seleccién de una funcién de coccién 4. Seleccione la funcién deseada (por
tradicional

1. En la pantalla, toque la hora mostrada. ejemplo «VENTILADO

0 / COCCION

*® ®

TERMO-VENT.

A\ Q

2. En el «mend principal» toque la tecla

. 5. Toque la tecla INICIO m (situada en
COCCION .

el area inferior e a la derecha) para

@ 12:30 iniciar la fase de precalentamiento.

/ Cada vez que se abre la puerta,
% & | 'la funcién actual se defiene y
g@ —— luego se reanuda
automdticamente al cerrarse la
puerta.

SMART COOKING (€| I OTRAS FUNCIONES

Precalentamiento
3. Desplace la pantalla de derecha a

R ) La coccidn estd precedida por una fase de
izquierda para acceder al mend de las

precalenfamiento que permite que el
funciones tradicionales. comparfimiento de coccién alcance la
/Q\/coca()N femperatura programada.
Esta fase estd indicada por el aumento
o progresivo del nivel de alcance de la
o temperatura.

MICRO+BA! TRADICIONAL VENTILADO Precalentamiento rapido
TERMO-VEN —
00000

JAN

/ Sino se indica de ofro modo en la
£ recefa, se aconseja no meter en el
homo la comida durante la fase
de temperatura alcanzada.
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Para excluir el precalentamiento

4

— | toque la tecla correspondiente .

Al final del precalentamiento inferviene una
sefial acustica y un aviso en la pantalla
para indicar que la comida que se va a
cocinar se puede infroducir en el
compartimiento de coccioén.

Hornea la comida y confirma

>

6. Abra la puerta.

7. Introduzca la comida en el
compartimiento de coccién.

8. Cierre la puerta.

9. Toque la tecla INICIO [a para iniciar

la coccion.

/Q\jcoca(m @) 12:31

§ 160°C: & ¥ 00:01"

Funcién en curso

Una vez iniciada la coccién, es
posible programar una coccién
temporizada:

* Toque la tecla TIEMPO y

siga las instrucciones indicadas
en el apartado «Coccidn
temporizada».

IN| [

3

Modificacién de la temperatura de
coccién:

Se puede modificar la temperatura
= | en cualquier fase de la coccion.

1. Toque la tecla TEMPERATURA [f] o e!

correspondiente valor.

D / COCCION

@ 12:30

§ 160°C = &% & 00:00'

la espera de iniciar la funcién

, %)

2. Desplace los valores hasta seleccionar il

la temperatura de coccién deseada (por
ejemplo «180 °C»).

3. Toque la tecla CONFIRMAR

(situada en el area inferior 9 ala

derecha) para confirmar la nueva
temperatura de coccion seleccionada.



Coccién temporizada

/ Por coccién temporizada se
& | entiende aquella funcién que
—— permite dar inicio a la coccién y
concluirla una vez transcurrido el
tiempo programado por el
usuario.

1. Toque la tecla DURACION DE
COCCION o el correspondiente

valor).

) j COCCION

@ 12:30

§ 180°C

®  © 0g:00'

A la espera de iniciar la funcién

400/ 0

2. Desplace los valores hasta seleccionar
la duracién deseada (por ejemplo
«1 hora»).

'gf;j&goo:oof@7

\ \
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3. Toque la tecla CONFIRMAR . para

confirmar la duracién de la coccién
seleccionada.

/ Los valores de horas y minutos se
= | seleccionan por separado.

temporizada va desde un minimo
de 1 minuto hasta un maximo de

13 horas.

/ La duracién de la coccidn

Debajo de la duracién aparece la hora
prevista para el final de la coccién (en el
ejemplo «13:40>).

@ 12:30
& 01:00'

) / COCCION

§ 180°C %

OREX)

A la espera de iniciar la funcién

se han calculado los minutos
necesarios para el
precalentamiento.

()
/ En la hora de fin de la coccién, ya

/ El tiempo comienza a contar
£ | cuando findliza el

—— precalentamiento o saltando el
precalentamiento (toque la

correspondiente tecla )

4. Toque la tecla INICIO m para iniciar
la coccion temporizada.
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Coccién diferida 3. Toque la tecla CONFIRMAR [/ para

confirmar la hora de fin de coccidn
seleccionada.

/ La coccién diferida es la funcion
£ que permite terminar una coccién

—— a una hora fijada segin un tiempo ) J coccion @ 12:30
programado por el usuario, con el
consiguiente apagado aufomdtico @ 01:00'
del homno. § 180°C
1. Después de haber programado una O 20:00
coccién femporizada, toque la tecla Inicio funcion en

Funcién en curso

COCCION DIFERIDA f@] o ! Q\ A \A N2\ /A0

correspondiente valor.

) j COCCION

Fin de la coccién
@ 12:30

. Al final de la coccién la pantalla muestra el
© 01:00' aviso Funcién terminada e inferviene una
ﬂ 180 °C 3 breve sefial acisfica que se desactiva
N 12 tocando cualquier punto de la pantalla o
abriendo la puerta.

2. Desplace los valores hasta seleccionar

la hora de fin de coccién deseada (por * Toque la tecla HOME para salir de
ejemplo «20:00»). la funcion.

TN}

/ Los valores de horas y minutos se
= | seleccionan por separado.
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Listado de las funciones de coccién
tradicional

ESTATICO

Coccioén tradicional adecuada para la
preparacién de una comida cada vez.
Ideal para cocinar asados, carnes grasas,
pan y pasteles rellenos.

VENTILADO

Cocciodn intensa y homogénea. Ideal para
Y

galletas, tartas y cocciones en varios

niveles.

TERMO-VENTILADO

El calor se distribuye de manera répida y
uniforme. Adecuada para todas las
comidas, ideal para cocinar en varios
niveles sin mezclar olores y sabores.

TURBO

Permite una rapida coccion en varios
niveles sin mezclar los aromas. Ideal para
alimentos de grandes volumenes o que
requieren cocciones intensas.

N
N
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GRILL

Permite obtener éptimos resultados a la
parrilla y en gratinados. Utilizado al final
de la coccién, confiere un dorado uniforme
a las comidas.

GRILL VENTILADO

Permite cocinar a la parrilla de forma
Splima también las carnes més gruesas.
Ideal para cortes de came gruesos.

BASE

El calor procede solo de la parte baja de
la cavidad. Ideal para tartas dulces o
saladas, tartas inglesas y pizzas.

BASE TERMO-VENTILADA

Permite terminar rapidamente la coccion de
alimentos ya cocidos en la superficie pero
no interiormente. Ideal para las quiches,
apto para cualquier fipo de comida.

PIZZA

Funcién especifica para la coccion de la
pizza.
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e ECO
R

Coccién de bajo consumo energético: esta
funcién estd especialmente indicada para
la coccion en un solo nivel con un bajo
consumo de energia.

Se recomienda para todos los tipos de
alimentos salvo los que pueden generar
mucha humedad (por ejemplo, las
verduras).

Para obtener el maximo ahorro energético
y reducir los tiempos de coccion, se
recomienda infroducir los alimentos en el
horno sin precalentar el compartimiento de
coccion.

En la funcién ECO no abra la
puerta durante la coccién.

IN

En la funciéon ECO los tiempos de
coccién son mds largos.

IN

La funcién ECO es una funcion de
coccion delicada y esta
recomendada para cocciones
gue no requieran femperaturas
superiores a 200 °C; para
cocciones a femperaturas mas
elevadas, se recomienda elegir
ofra funcion.

IN

3

Temporizador minutero

/ Esta funcién no interrumpe la
£ | funcién en curso, sino que

solamente acciona el avisador
acustico.

/ La duracion de los

& | Temporizadores va desde un

——— minimo de 1 minuto hasta un
mdéximo de 12 horas y 59 minufos.

1. Toque la tecla TEMPORIZADOR Il

(situada en el drea inferior | para

entrar en el menu del Temporizador.

@ 12:30

/Q\/ MENU TEMPORIZADOR

L' 00:00'

¢ 00:00'

Es posible programar hasta 2
Temporizadores minuteros:

2. Toque la tecla TEMPORIZADOR N -

que se desea utilizar.

3. Desplace los valores hasta seleccionar
la duracién deseada.




4. Toque la tecla CONFIRMAR para

confirmar la duracién seleccionada.

/ En el &rea inferior 9 aparece la

— | tecla PAPELERA ofil para

eliminar eventualmente el
temporizador seleccionado.

5. Repita la operacién para los ofros
Temporizadores que se desea utilizar.

6. Al final, toque de nuevo la tecla

CONFIRMAR para confirmar los

temporizadores seleccionados.

/ Para anular la operacién, togue la
£ | tecla vOLVER 6]

En la siguiente pantalla, la tecla
TEMPORIZADOR

que se han activado uno o mds
Temporizadores minuteros.

encendida indica

7. Espere a que la sefial acusfica avise al
usuario de que el tiempo ha terminado.

/ Para eliminar el Temporizador
& |minutero, es necesario volver a
poner a cero el recuento.

/ Cuando un temporizador esté

activo, no es posible apagar la

pantalla con la tecla ON-OFF

Uso

3.4 Consejos para la coccién

Consejos generales

* Utilice una funcién ventilada para
obtener una coccion homogénea en
mds niveles.

* No se pueden reducir los tiempos de
coccién aumentando las temperaturas
(los alimentos podrian cocerse mucho
por fuera y poco por dentro).

* Con el fin de evitar la excesiva
formacion de condensacion en el cristal
del horno, una vez concluida la coccion,
no deje alimentos calientes dentro del
mismo durante un tiempo prolongado.

Consejos para la coccién de carnes

* lostiempos de coccién varian
dependiendo del grosor, de la calidad
del alimento y del gusto del consumidor.

* Utilice un termémetro para cames
durante la coccién de asados, o, mds
simplemente, presione el asados con
una cuchara. Si el asado estd firme, estd
listo, de lo contrario deberd cocinarse
todavia durante varios minutos.

* Para carne y pafatas, se recomienda
girar y/o mezclar cada cierto tiempo el
alimento para obtener un dorado
uniforme por fodos los lados.

* Para las cocciones a baja temperaturg,
dore la carne en la sartén durante
algunos minutos por todos los lados
antes de cocinar en el horno.

* la coccién con microondas se
recomienda para las carnes sin capas
de grasa o fejido nervioso en la
superficie.

* Paralos asados de came en funciones
microondas combinadas se recomienda
girar el alimento para que se cocine y
dore de manera uniforme.
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Consejos para las cocciones con Grill y
Grill ventilado

* El asado de cares puede efectuarse
tanto con el horno frio, como con el
homo precalentado si se desea cambiar
el efecto de la coccion.

¢ Enla funcion Grill ventilado se
recomienda, en cambio, precalentar el
horno antes de asar.

¢ Se recomienda colocar los alimentos en
el centro de la rejilla.

Consejos para la coccién de dulces y
galletas

* Utilice preferiblemente moldes oscuros
de metal: ayudan a absorber mejor el
calor.

* Latemperatura y la duracién de la
coccion dependen de la calidad y de la
consistencia del amasijo.

* Para confrolar si el dulce estd hecho por
dentro: al final de la coccion infroduzea
un palillo para dientes en el punto més
alto del dulce. Sila masa no se pega ol
palillo, el dulce estd hecho.

¢ Siel dulce se desinfla al deshornarse, en
la coccion siguiente disminuya la
temperatura ajustada en
aproximadamente 10 °C
seleccionando eventualmente un fiempo
mayor de coccidn.

3

Consejos para la descongelacién y la
fermentacién

Cologue los alimentos congelados sin el
envase en un recipiente sin tapa en la
primera rejilla del compartimiento de
coccion.

Evite que los alimentos se sobrepongan
unos encima de ofros.

Para descongelar la came, utilice una
rejilla colocada en el segundo nivel y
una bandeja colocada en el primer
nivel. De esta forma, los alimentos no
estardn en contacto con el liquido de
descongelacién.

Las partes mds delicadas pueden
cubrirse con una pelicula de aluminio.
Para una buena fermentacion, coloque
en el fondo del compartimiento de
coccidn un recipiente con agua.
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3.5 Smart Cooking 4. Despldcese por los valores para ajustar

En este modo es posible seleccionar un el peso del alimento que se va a cocinar

programa prememorizodo para la coccion [por e]emp|o «m 0,7 Kg»).
de alimentos. Segun el peso seleccionado
el aparato calcula automdticamente los
pardmetros 6ptimos de coccion.

1. En el «<mend principal> toque la tecla

SMART COOKING .

@ 12:30

@ 5. Toque la tecla CONFIRMAR . para
g@ confirmar los ajustes introducidos.

COCCION OTRAS FUNCIONES

2. Seleccione el tipo de comida deseada

con el ment SMART COOKING (por

3. Seleccione el subtipo de alimento que se
va a cocinar [por ejemplo «VERDURAS

guardar los valores ajustados
como receta personal (vea el
capftulo «3.7 Mis recetas).

()
/ En este momento se podrén




Uso

6. Toque la tecla INICIO para iniciar
la coccion SMART COOKING.

La coccién empieza con los ajustes
predefinidos del programa.

/ Es posible cambiar en cualquier

& | momento, incluso una vez iniciada
la coccién, los pardmetros de
temperatura y duracién de la
coccion.

Precalentamiento

La coccién estd precedida por una fase de
precalenfamiento que permite que el
compartimiento de coccién alcance la
femperatura programada.

Esta fase estd indicada por el aumento
progresivo del nivel de alcance de la
temperatura.

Precalentamiento rapido

/ Durante el uso de los programas
& | Smart Cooking no es posible
desactivar el precalentamiento.

Al final del precalentamiento, una sefial
acusfica 'y un aviso en la pantalla indican
que la comida se puede infroducir en el
compartimiento de coccion.

Ademds, se indica en qué nivel colocar la
comida para obtener el mejor resultado.

Hornea la comida y confirma

Se aconseja colocar la comida

en la cuarta altura desde abajo

o

3

7. Abra la puerta.

8. Introduzca la comida en el
compartimiento de coccién.

9. Cierre la puerta.

10. Toque la teclo CONFIRMAR . para

iniciar la coccién.

/Q\] SMART COOKING

@ 12:37
o 00:27'

§ 250°C

® 13:04

O\ -\ L4 \B /0

Fin de la coccién

n
Al final de la coccion la pantalla muestra el
aviso Coccidn terminada e interviene una
breve sefial acisfica que se desactiva
tocando cualquier punto de la pantalla o
abriendo la puerta.

Coccion finalizada

11. Toque la tecla HOME para salir

de la funcién.
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3.6 Cronologia Cancelar la cronologia

Este meny es especialmente Util para En caso de que se quiera cancelar la
mostrar y reufilizar los Glimos programas o cronologia:

recetas personales utilizadas. 1. En el «<mend principal> toque la tecla

1. En el «<mend principal> toque la tecla CRONOLOGIA @
CRONOLOGl'A (situada en el
12:30
drea inferior 9 a la izquierdal). /—CD

@ 12:30

&b

&

SMART COOKING COCCION OTRAS FUNCIONES

\fﬁi@\&\@\@‘?

SMART COOKING COCCION OTRAS FUNCIONES

N 3\ 40 90

2. Toque la tecla PAPELERA para

eliminar la cronologia.
2. Seleccione la funcion que se desea

reutilizar y proceda con las cocciones 3. Toque la tecla CONFIRMAR . para
como se describe en los capitulos confirmar la cancelacion de la

anteriores. cronologia (o la tecla ANULAR

) / cronoLosia para anular la operacién.

*®

¢;Quieres cancelar la memorizaciéon?

VENTILADO VERDURAS VAR.
A LA PARRILLA

9 ©
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Tabla de los programas predefinidos

Subtipo

ROAST-BEEF [POCO

HECHO)

ROAST-BEEF
(MEDIO)

ROAST-BEEF (MUY
HECHO)

LOMO DE CERDO

CORDERO (MEDIO)

CORDERO (MUY
HECHO)

TERNERA ASADA

COSTILLAS DE
CERDO (pieza
entera)

byl
c
=]

; (@)
oS
=]

—
=
7
<
O
<
=
Z
"

_|
p
el
<
O
<
=
Z
5

—
-
=
<
©)
<
=
Z
=

te

MICROONDAS
TERMO-VENT.

t

MICROONDAS
TERMO-VENT.

|«

MICROONDAS
TERMO-VENT.

MICROONDAS
TERMO-VENT.

Uso

Nivel

Peso

(kg)

0,7

200

200

190 + 300 W

190 + 300 W

190+ 300 W

190 + 300 W

180

3

Tiempo
(minutos)

66

72

86

32

55

60

70

Q0
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Subtipo

CHULETAS DE
CERDO (unas 4

piezas)

SALCHICHAS DE
CERDO (unas 10-12
piezas)

PANCETA DE
CERDO (unas 6 tiras

de 5 mm de grosor)

MUSLO DE PAVO
ASADO

POLLO ASADO

ESTOFADO CON
Jucol?

FSTOFADO?)

CONEJO ASADO

(en trozos)

byl
c
=]
o,
O~
=]

<
<
Z
=
>
S]
O

-

GRILL VENTILADO

-4

GRILL VENTILADO

|

MICROONDAS
VENTILADO

|«

MICROONDAS
TERMO-VENT.

It

MICROONDAS
VENTILADO

It

MICROONDAS
VENTILADO
%

MICROONDAS
TERMO-VENT.

Uso

Nivel

Peso
(kg)
0,2

0,6

0,3

0,3

250

250

200 + 300 W

190 + 400 W

170+ 300 W

180+ 500 W

190 + 300 W

Tiempo
(minutos)

15

1143 1)

45

47

85

60

40

"l Para las cocciones asadas, se aconseja cocer los alimentos en los dos lados consultando los
tiempos indicados en la fabla. El iempo mayor indicado se refiere siempre al primer lado que se
desea cocer empezando por el alimento crudo.

2) S recomienda recubrir casi por completo el alimento con un liquido {agua, caldo, vino, salsa de

fomate...) y girarlo y/o mezclarlo varias veces.
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PESCADO

Subtipo

PESCADO ENTERO
(FRESCO)

PESCADO ENTERO
(CONGELADO)

LUBINA

COLA DE RAPE

PARGO

RODABALLO

SOPA DE
PESCADO2!

PESCADO A LA SAL

Funcién

Kt

MICROONDAS
TERMO-VENT.

MICROONDAS
VENTILADO

te

MICROONDAS
TERMO-VENT.

Kt

MIC
TER

e
O
O
Z

DAS
NT.

<
O

RY

m

|«

MICROONDAS
TERMO-VENT.

E

MICROONDAS
TERMO-VENT.

it

MICROONDAS
TERMO-VENT.

MICROONDAS
VENTILADO

Uso

Nivel

Peso

(kg)

0,3

0,4

0,5

0,5

0,5

0,8

0,3

Temp.
(°C)

180+ 300 W

180 + 400 W

160 + 300 W

160 + 300 W

160 + 300 W

160 + 300 W

175+700 W

170+ 400 W

3

Tiempo
(minutos)

20

20

35

40

30

15

(2) S¢ recomienda recubrir casi por completo el alimento con un liquido (agua, caldo, vino, salsa de

tomate...) y girarlo y/o mezclarlo varias veces.
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I-q
=

VERDURAS

VERDURAS VAR. A LA
PARRILLA

0,3 250 12+10 1)

VERDURAS AL
0,5 210+400 W 20
HORNO MICROONDAS + BASE
TERMO-VENTILADA
PATATAS ASADAS 1 0,5 205 30
VENTILADO
(2) 1 0,6 200 + 600 W 20
TIMBAL PATATAS MICROONDAS :
VENTILADO

PATATAS FRITAS
CONGELADAS

0,5 220 13

’

H
N

VENTILADO

(M Para las cocciones asadas, se aconseja cocer los alimentos en los dos lados consultando los
tiempos indicados en la tabla. El tiempo mayor indicado se refiere siempre al primer lado que se
desea cocer empezando por el alimento crudo.

21 Se recomienda recubrir casi por completo el alimento con un liquido (agua, caldo, vino, salsa de
tomate...) y girarlo y/o mezclarlo varias veces.
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DULCES @

Subtipo

ROSQUILLA

TARTA DE
CHOCOILATE

GALLETAS (20 - 22
piezas de 25-27 g

cada una)

MAGDALENAS
(unos 50 g por cada
ganache)

BUNUELOS (medio-
grandes)

MERENGUE

BIZCOCHO

STRUDEL

Uso

Nivel

-
c
=]
(0}
O~
=]

<
<
Z
—
>
]
O

—
m

—
m

MICROONDAS + BASE
TERMO-VENTILADA

Peso

(kg)

0,5

0,5

0,2

0,3

0,2

0,2

0,4

0,2

200

160

200 + 100 W

3

Tiempo
(minutos)

50

50

24

40

Q0

50

23
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BRIOCHE

® ] 0,5 170 40

TURBO
Para las cocciones de dulces como galletas, magdalenas, merengue, bufiuelos..., el peso indicado
corresponde al peso fotal de la masa utilizada. Los tiempos de coccién varian seguin el grosor y el

CROISSANT

tamafio del dulce.

PAN / PIZZA .

PAN DE LEVADURA
(PAN DE FORMA 1 1,0 200 20
REDONDA) TERMO-VENT.
FOCACCIA & 1 0,5 190 20
VENTILADO
PIZZA EN BANDEJA 1 0,5 250 13
PIZZA
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PASTA/ARROZ
] a4 ] Peso Temp. Tiempo
Subtipo Funcién Nivel (kg) (°C) lstountoe]
PASTA ALHORNO | 1,4 200 45
ESTATICO
ARROZ (RISOTTO)! oy 1 0,2 1000 W 12
MICROONDAS
LASANA
1 0,7 210+ 200 W 30
CONGELADA MICROONDAS
VENTILADO
LASANA . 1 2,0 230 35
ESTATICO

=
PAELLA) - ] 0,3 185 15

MICROONDAS + BASE
TERMO-VENTILADA

%
RAGU DE CARNE . ] 0,3 160 + 700 W 35

QUICHE . 1 1,2 200 44

PASTEL DE
1 0,5 180 + 600 W 25
VERDURAS MICROONDAS

VENTILADO
3 Se recomienda humedecer el arroz con el caldo anteriormente calentado. Segun la calidad del

arroz y la cantidad de caldo utilizada, los tiempos de coccién pueden variar. Mezcle cada cierfo
tiempo durante la coccién.
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I-q
=

COCCIONES A BAJA TEMPERATURA

H
N
O
N
(6}

TERNERA

BUEY (POCO

HECHO) 1 1,0 %0 147

BUEY (MUY

HECHO! 1 1,0 90 220

LOMO DE CERDO 1 1,5 120 155
VENTILADO

CORDERO 1 1.0 120 135

VENTILADO

Para las cocciones a baja temperatura, se recomienda dorar previamente en la sartén a fuego alto
por todos los lados durante algunos minutos.
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3.7 Mis recetas

Mediante esfe mend es posible introducir
una programacion personal con los
propios ajustes deseados. En su primer uso
se propondrd solamente aiadir una nueva
recefa. Tras haber guardado las propias
recetas, las mismas volverén a aparecer en
el menu correspondiente.

1. En el «meny principal> toque la tecla

MIS RECETAS (situada en el area
inferior 6 a la izquierda).

SMART COOKING COCCION

@\\

Es posible memorizar hasta un
mdximo de 64 recetas usuario.

OTRAS FUNCIONES

A0 9 O\ &

IN

No se pueden memorizar mds de
17 recetas pertenecientes a la
misma categoria.

3

Anadir una receta

2. Seleccione el tipo de comida deseada

con el ment MIS RECETAS (por ejemplo

«DULCES

3. Toque la tecla NUEVA RECETA .

4. Seleccione la funcién deseada (por
eiemplo TERMO-VENTILADO

-1

5. Toque la tecla TEMPERATURA il o el

correspondiente valor.

6. Desplace los valores hasta seleccionar
la temperatura de coccién deseada (por

ejemplo «170 °C»).

7. Toque la tecla CONFIRMAR . para

confirmar la nueva temperatura de
coccion seleccionada.

8. Toque la tecla DURACION DE
COCCION o el correspondiente

valor.
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-]

Q. Desplace los valores hasta seleccionar Guardar una receta
la duracion deseada (por ejemplo «55 .
minutos»). poreiemp 11. Toque la tecla GUARDAR .

12. Desplace los valores de la opcion
NIVEL (por ejemplo 2).

13. Desplécese por los valores para
ajustar el peso del alimento que se va a

cocinar (por ejemplo <<m 1.0 Kg»).

10. Toque la tecla CONFIRMAR para

confirmar la duracién de la coccidn
seleccionada.

) ] MIS RECETAS @ 12:30

& 00:55'

@ 170 °C * @ 13:35 14. Toque la teclo CONFIRMAR . para

et En este momento es necesario infroducir un
nombre para la receta.
15. Utilice el teclado alfanumérico para
intfroducir el nombre de la receta que
desea guardar (por ejemplo RISOTTO).

confirmar los ajustes introducidos.

()

/ En la hora de fin de la coccién, ya
& | se han calculado los minutos
—— necesarios para el
precalentamiento.

/ En este momento también es
£ | posible afiadir una coccién
diferida (vea «Coccidn diferida»).
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Utilice las teclas yl

para pasar del teclado al
al teclado numérico y viceversa.

abético

IN

El nombre de la receta puede
tener hasta 12 caracteres,
espacios incluidos.

IN

Para poder memorizar lareceta es
necesario que el nombre
contenga al menos un cardcter.

IN

El cardcter cancela la letra
anterior.

IN

16. Para memorizar el programa, toque la

tecla CONFIRMAR .

Programa guardado

Uso

3

Inicio de una receta usuario

1.

En el «<mend principal» foque la tecla

MIS RECETAS .
@ 12:30

&b

SMART COOKING COCCION OTRAS FUNCIONES

. Seleccione el tipo de comida deseada
con el ment MIS RECETAS (por ejemplo

«DULCES §

. Seleccione la receta guardada
anteriormente (por ejemplo RISOTTO).

D / MIS RECETAS

®

NUEVA RECETA RISOTT

».

JAN
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4. Toque la tecla INICIO [a para iniciar

la coccién.

/Q\j RISOTTO @ 18:30

& 00:55'
§ 170°C |

® 19:35

Ajusta todos param.
y guarda o inicia cocc.

Q\ = Lo i\

Precalentamiento

La coccién estd precedida por una fase de
precalentamiento que permite que el
compartimiento de coccién alcance la
tfemperatura programada.

Esta fase estd indicada por el aumento
progresivo del nivel de alcance de la
temperatfura.

Precalentamiento rapido

Al final del precalentamiento, una sefal
acustica y un aviso en la pantalla indican
que la comida se puede infroducir en el
compartimiento de coccién.

Ademds, se indica en qué nivel colocar la
comida para obtener el mejor resultado.

Hornea la comida y confirma

Se aconseja colocar la comida

en la sequnda altura desde abajo

o

432

5. Abra la puerta.

6. Introduzca la comida en el
compartimiento de coccién.

7. Cierre la puerta.

8. Toque la tecla CONFIRMAR . para

iniciar la coccién.

/Q\j RISOTTO @ 18:39

& 00:54'

§ 170°C = (2

® 19:33

Q\= \A\2 "\ \O

Fin de la coccién

Al final de la coccién la pantalla muestra el
aviso Coccidn terminada e interviene una
breve sefial acisfica que se desactiva
tocando cualquier punto de la pantalla o
abriendo la puerta.

Coccion finalizada

9. Toque la tecla HOME para salir de

la funcién.




Cancelacién de una receta

1. En el «meny principal» toque la fecla

MIS RECETAS .
@ 12:30

&

SMART COOKING COCCION OTRAS FUNCIONES

2. Seleccione el tipo de comida deseada
con el ment MIS RECETAS (por ejemplo

«DULCES

3. Seleccione la recefa guardada
anteriormente (por ejemplo RISOTTO).

D / MIS RECETAS

®

NUEVA RECETA

Uso

3

4. Toque la tecla PAPELERA para

eliminar la receta seleccionada.

/Q\jmsorro (G 18:30
& 00:55'

§ 170°C = %
®» 19:35

Ajusta todos param.
y guarda o inicia cocc.

Q\ & \ L \ A&

\/1\0

5. Toque la tecla CONFIRMAR para

confirmar la cancelacién de la receta

seleccionada (o la tecla ANULAR

para anular la operacién).

¢Quieres eliminar el programa?

9 O
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3.8 Otras funciones

En el mend de las funciones especiales se
recogen algunas funciones como

descongelacion, fermentacion o limpieza...

* En el <menv principal» toque la tecla

OTRAS FUNCIONES

En algunos modelos algunas
funciones no estdn disponibles.

434
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Listado de las otras funciones

3% & DESCONGELACION POR
KNS PESO

Funcién de descongelacion automdtica.
Elija la comida, el horno define
autébnomamente el tiempo necesario para
la correcta descongelacién.

3%5@’ DESCONGELACION POR
ENR TIEMPO

Funcion de descongelacion manual.
Infroduzca el tiempo de descongelacion
de la comida, al final de la duracién
programadao, la funcién se interrumpe.

E FERMENTACION

Funcion especifica para favorecer la
fermentacion de las masas.

L CALIENTAPLATOS

Funcion para calentar o mantener calientes
los platos. Coloque la bandeja en el nivel
més bajo y apile los platos que desea
calentar.



Uso

CALENTAMIENTO POR
MICROONDAS

C

Funcién que permite calentar con
microondas los alimentos ya cocinados y
conservados en el frigorifico.

/? | MANTENIMIENTO CALOR

La funcién permite mantener calientes los
alimentos ya cocinados.

SABBATH

Funcion que permite cocinar los alimentos
respefando las disposiciones en la fiesta
del descanso de la religion judia.

VAPOR CLEAN

k-

Funcion de limpieza con generacion de
vapor. Refire todos los accesorios, vierta
40 cc de agua en el fondo del hueco y
pulverice en las paredes de la cavidad una
solucion de agua y defergente para los
platos.

/ A continuacion se ilustran las
£ funciones especiales con un uso
mds complejo. Para la funcién

VAPOR CLEAN .ﬁ vea «4

Limpieza y mantenimiento».

3

Descongelar por peso

/ Sila temperatura inferna es

&7 | superior a la prevista, la funcién se
para inmediatamente y la pantalla
muestra el mensaje «Temperatura
interna demasiado alta, esperar
enfriamiento». Deje enfriar el
aparafo antes de activar la
funcién.

1. Tras haberla pesado, introduzca la
comida dentro del aparato.

2. Seleccione DESCONGELACION POR

PESO ?%% .

)

3. Seleccione el tipo de alimento que va a ©
descongelar entre las categorias

CARNES - PESCADO - PAN - DULCES

4. Desplace los valores para ajustar el
peso del alimento que va a
descongelar.

5. Toque la tecla CONFIRMAR para

confirmar los ajustes infroducidos.

6. Toque la tecla INICIO m para iniciar
la Descongelacién por peso.
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-]

Alfinal, suena una breve sefial acustica que
se puede desactivar tocando cualquier
punto de la pantalla o abriendo la puerta.

Pardmetros preprogramados:

Peso

Tipos (kg) Tiempo
0,4 00h 23m
0,5 O0O0h 10m
0,3 O0h 15m
0,1 00h 02m

DULCES
*Los tiempos de descongelacion pueden
variar segun la forma y la dimension del
alimento que se va a descongelar.

/ En la funcion Descongelacién por
& | peso no es posible cambiar la
potencia del microondas por

defecto (200 W).

436

Descongelar por tiempo

/ Sila temperatura interna es
& | superior ala prevista, la funcion se
para inmediatamente y la pantalla
muestra el mensaje «Temperatura
interna demasiado alta, esperar
enfriamiento». Deje enfriar el
aparato antes de activar la
funcién.

1. Introduzca la comida dentro del
aparato.

2. Seleccione DESCONGELACION POR

=
TIEMPO 3%5 .
6‘6

3. Toque la tecla DURACION DE
COCCION o el correspondiente
valor.

4. Desplace los valores hasta seleccionar
la duracién deseada.
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5. Toque la teclo CONFIRMAR . para

confirmar los ajustes introducidos.

6. Toque la tecla INICIO [a para iniciar
la Descongelacién por tiempo.

Alfinal, suena una breve sefial actstica que
se puede desactivar focando cualquier
punfo de la pantalla o abriendo la puerta.

7. Toque la tecla HOME para salir de

la funcién.

/ La duracion de la

& | Descongelacién por tiempo va
desde un minimo de 1 minuto

hasta un maximo de 12 horas 'y

59 minutos.

tiempo no es posible cambiar la

/ En la funcion Descongelacién por
— temperatura por defecto (30 °C).

3

Procedimiento «Turn»

Para una éptima descongelacién el
aparafo aconseja cudndo es necesario
girar la comida dentro del compartimiento.
1. Introduzca la comida dentro del homo
disponiéndola en paralelo a la puerta.

\/

2. Cuando en el aparato se muestre el
mensaje «Abre la puerta y gira o
mezcla la comida» serd necesario girar
el alimento.

Abre la puerta y gira
0 mezcla la comida

o

3. Abra la puerta y gire el alimento Q0°.

& 4

/ Sino se lleva a cabo la operacién
£ | de giro de la comida, el aparato
espera un minufo para proseguir
después la fase de
descongelacién automdticamente.
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4.

o

N

Cierre la puerta del aparato y pulse la

tecla CONFIRMAR para reanudar

la funcién.

. Si es necesario el aparato podrd pedir

nuevamente el giro de la comida. En la
pantalla se visualizard el mensaje «Abre
la puerta y gira o mezcla la comidas.

. Para el segundo giro es necesario abrir

la puerta y girar la comida 180°.

. Cierre la puerta y pulse la tecla

CONFIRMAR . para reanudar la

funcion.

438
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Fermentacién

/ Sila temperatura interna es
& | superior ala prevista, la funcion se

para inmediatamente y la pantalla
muestra el mensaje «Temperatura
interna demasiado alta, esperar
enfriamiento». Deje enfriar el
aparato antes de activar la
funcién.

Para una buena fermentacion,
coloque en el fondo del

7

compartimiento de coccién un
recipienfe con agua.

. Coloque el amasijo que va a fermentar
en el segundo nivel.

. Seleccione FERMENTACION E

. Toque la tecla DURACION DE
COCCION o el correspondiente
valor.

. Desplace los valores hasta seleccionar
la duracién deseada.

. Toque la tecla TEMPERATURA [f] o e

correspondiente valor.
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6. Desplace los valores hasta seleccionar
la temperatura de coccion deseada

(desde 25 °C hasta 40 °C).
7. Toque la tecla CONFIRMAR . para

confirmar los ajustes infroducidos.

8. Toque la tecla INICIO [a para iniciar
la Fermentacién.

Alfinal, suena una breve sefial actstica que
se puede desactivar focando cualquier
punto de la pantalla o abriendo la puerta.

/ La duracion de la Fermentacién
£ | va desde un minimo de 1 minuto

hasta un maximo de 12 horas 'y
59 minutos.

Calientaplatos

1. Ponga la bandeja en la primera repisa y
en el centro de la misma vuelva a poner
los platos a calentar.

/ No forme pilas considerables de
£ recipientes. Apile como maximo

— 5/6 platos.

2. Seleccione CALIENTAPLATOS

3. Toque la tecla INICIO m para iniciar

la funcién Calientaplatos.

/ Sino se ha ajustado de ofra

& | forma, la funcién Calientaplatos
fiene una duracién méxima de 12

horas y 59 minutos.

Mientras la funcién estd en curso, es
posible ajustar:

* |a temperatura I (desde 40 °C hasta
80 °CJ;

¢ |a duracién de la funcién ;
* una funcién diferida (solo si se ha

ajustado una duracion distinta a lo
predeferminada).
Alfinal, suena una breve sefial acustica que
se puede desactivar tocando cualquier
punto de la pantalla o abriendo la puerta.

439

(%2]
TN}




ot Uso

Calentamiento por microondas

N
1. Seleccione CALENTAM. MICRO ﬁ ,

2. Toque la tecla DURACION DE
COCCION C:) o el correspondiente
valor.

3. Desplace los valores hasta seleccionar
la duracién deseada.

microondas va desde un minimo
de 1 minuto hasta un méximo de
30 minutos y 59 segundos.

/ La duracién del Calentamiento por

microondas no es posible cambiar
la potencia del microondas por

defecto (500 W).

/ En la funcién Calentamiento por

4. Toque la tecla INICIO [a para iniciar

la funcién Calentamiento por
microondas.

Alfinal, suena una breve sefial acusfica que
se puede desactivar focando cualquier
punto de la pantalla o abriendo la puerta.
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Mantenimiento calor

1. Seleccione MANTENIMIENTO CALOR

m |

2. Toque la tecla TEMPERATURA [l o el

correspondiente valor.

3. Desplace los valores hasta seleccionar
la temperatura de coccion deseada

(desde 60 °C hasta 100 °C).
4. Toque la tecla INICIO m para iniciar
la funcion Mantenimiento del calor.

Al final, suena una breve sefial acustica que
se puede desactivar tocando cualquier
punto de la pantalla o abriendo la puerta.

Sabbath

/ El aparato en esfa funcién seguird
£ algunos comportamientos
especiales:

* La coccién puede proseguir
durante un fiempo indefinido, no
es posible programar ninguna
duracion de coccién.

* No se efectuard ningdn tipo de
precalentamiento.

* latemperatura de coccién
seleccionable varia entre 60 °C
y 100 °C.

* L&dmpara del horno desactivada,
cualquier intervencion como la
apertura o la activacién manual
no activa la lampara.

* Ventilador interno desactivado.

¢ |ndicaciones sonoras
desactivadas.



Uso

1. Seleccione SABBATH u

2. Toque la tecla TEMPERATURA [l o el
correspondiente valor.

3. Desplace los valores hasta seleccionar
la temperatura de coccién deseada

(desde 60 °C hasta 100 °C).

4. Toque la tecla CONFIRMAR . para

confirmar la temperatura seleccionada.

5. Toque la tecla INICIO
la funcién Sabbath.

para iniciar

Para interrumpir la funcién:

* Toque la tecla HOME /Q\ durante unos

3 segundos (la pantalla vuelve al mend
principal).

* Toque la tecla ON-OFF

unos 3 segundos (la pantalla vuelve a la
pantalla de la funcién).

durante

3

3.9 Ajustes

Mediante esfe mend es posible programar
la configuracion del producto.
* En el <men0 principal» toque la tecla

AJUSTES @ (situada en el drea inferior

9 ala derechal).

@ 12:30
()

g

OTRAS FUNCIONES

z

SMART COOKING COCCION

En caso de interrupcién temporal

IN

de la corriente, todos los ajustes

personales permanecen activos.

Para los ajustes relativos a

Conectividad , Control

Remoto EE y SmegConnect

consulte el manual de uso
«Conectividad horno empotrado»
(solo modelos SmegConnect).
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[H Idioma

/ Permite seleccionar el idioma de
= | la pantalla.

1. Seleccione IH Idioma.

2. Desplace los idiomas disponibles hasta
seleccionar el idioma deseado.

3. Toque la tecla CONFIRMAR . para

confirmar el idioma seleccionado.
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Uso

Mandos bloqueados

/ Permite al aparato bloguear

&7 | automdticamente los mandos
después de un minuto del normal
funcionamiento sin ninguna
intervencion por parte del usuario.

1. Seleccione Mandos bloqueados.

2. Seleccione Si.

3. Toque la tecla CONFIRMAR para

acfivar el modo Mandos bloqueados.

/ En el funcionamiento normal estd
&7 | indicado por el encendido de la

luz testigo en el drea de
informacién o

Para desactivar el bloqueo temporalmente
durante una coccién:

4. Toque uno de los valores que se quiere
modificar.

En la pantalla aparece un aviso que indica

como desactivar temporalmente la funcién

Mandos bloqueados.

0/ @ 12:30

Pulsa el icono durante 3 sequndos
para desactivar el bloqueo de mandos

5. Toque durante 3 segundos el icono .



Show Room (solo para expositores) Mantenimiento calor

1. Seleccione Show Room.

2. Seleccione On.

3. Toque la tecla CONFIRMAR para

activar la funcién Show Room.

1. Seleccione Mantenim. calor.

2. Seleccione On.

3. Toque la tecla CONFIRMAR para

activar la funcién Mantenimiento calor.

L

Tonos

1. Seleccione Tonos.

2. Seleccione Off.

3. Toque la tecla CONFIRMAR . para

desactivar el sonido asociado al toque
de los simbolos en la pantalla.
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ot Uso

-l
E Eco light m Reloj digital
/ Para un mayor ahorro energético, / Permite visualizar la hora actual en
£ | las lamparas dentro del £ | formato digital.
compartimiento de coccion se
desactivan automdticamente ) .
. , 1. Seleccione m Reloj digital.
después de un minuto desde el
inicio de la coccion o desde la 2. Seleccione On.
apertura de lo puerta. Toque la tecla CONFIRMAR para
. fivar la funcion Reloj digital.
1. Seleccione E Eco light. acivaria funcion keloj digid

2. Seleccione On.

3. Toque la tecla CONFIRMAR para

activar la funcién Eco light.

/ Para impedir que el aparafo

£ | desactive automdticamente la
l¢émpara después de alrededor de
un minuto, ponga en Off esta
funcion.

/ En caso de inferrupcién temporal

£ | de la corriente, la version digital

/ Si esfa funcién estd progrcmodo — 1 permanece acliva.
£ | en Off, las lémparas se desactivan

después de unos 15 minutos
desde la apertura de la puerta.

apagado estd siempre disponible.
Pulse, cuando esté disponible, el

simbolo E para activar o el

simbolo E para desactivar

/ El control manual de encendido/

manualmente la iluminacion
interna.

/ La funcion Eco light esté

= | programada de fébrica en On.
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il Funcién Demo (solo para expositores)

Del mismo modo que la funcién
Show Room, con su activacién,
después de un determinado
tiempo de inactividad, en la
pantalla aparece una
demostracién de las distintas
pantallas que ilustran las
posibilidades del aparato.

4

1. Seleccione [ Funcién Demo.

mode

2. Seleccione On.

3. Toque la tecla CONFIRMAR para

activar la Funcién Demo.

4

Para utilizar normalmente el
aparato, es necesario poner en
Desactivado esta funcioén.

Uso

4

3

Muestra la hora

Activa/desactiva la visualizacién
del reloj cuando el homno esta
apagado.

1. Seleccione Muestra la hora.

2. Seleccione On.

3. Toque la tecla CONFIRMAR . para

activar la visualizacién de la hora.

4

7

La funcién Muestra la hora estd
programada de fdbrica en Off.

Sila funcién Muestra la hora estd
programada en On, el aparato en
stand-by muestra en la pantalla la
hora actual en baja luminosidad.

La funcién Muestra la hora
programada en On comporta un
mayor consumo de energia del
aparato en stand-by.

Solo en los modelos
SmegConnect: Sila funcién
Muestra la hora estd programada
en Off la conectividad se apaga
automdticamente con la entrada
en stand-by del reloj.

445



I-q
=

79 Formato hora m Luminosidad pantalla

1. Seleccione RZ#1 Formato hora.

2. Seleccione 12h o 24h.
3. Toque la tecla CONFIRMAR . para

activar el formato de hora deseado.

1. Seleccione m Luminosidad pantalla.

2. Seleccione entre las opciones Alta -
Media - Baja.

3. Toque la tecla CONFIRMAR para

confirmar la eleccién seleccionada.

Formato temperatura
m Restablecer los ajustes

1. Seleccione Formato temperatura.

2 Seleccione °C o °F. 1. Seleccione m Restablece ajustes.

3. Toque la tecla CONFIRMAR . para 2. Toque la fecla CONFIRMAR para
activar el formato de temperatura confirmar la eleccién seleccionada.
deseado.
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4 Limpieza y mantenimiento

Advertencias

4.1 Limpieza de las superficies

Para una buena conservacion de las
superficies, es necesario limpiarlas
regularmente después de cada uso,
dejandolas enfriar previamente.

Limpieza ordinaria diaria

Utilice siempre solo productos especfficos
que no contengan abrasivos ni sustancias
4cidas a base de cloro.

Vierta el producto sobre un pafio humedo y
paselo por la superficie, aclare
cuidadosamente y seque con un trapo
suave o con un pafio de microfibra.




Manchas de comida o restos

No utilice en ningn caso estropajos de
acero y rasquetas cortantes para no dafiar
las superficies.

Utilice los productos normales, no
abrasivos, de ser necesario con ayuda de
utensilios de madera o de pldstico.
Enjuague cuidadosamente y seque con un
frapo suave o con un pafio de microfibra.
Evite dejar secar dentro del aparato restos
de comida de base azucarada (p. €j.
mermelada) porque podrian estropear el
esmalte dentro del aparato.

4.2 Limpieza de la puerta

Limpieza de los cristales de la puerta

Se aconseja mantener los cristales de la
puerta siempre limpios. Utilice papel
absorbente de cocina. En caso de
suciedad persistente, lave con un estropajo
humedo y defergente comin.

/ Se aconseja ufilizar los productos
£ | de limpieza distribuidos por el
fabricante.
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Limpieza y mantenimiento

4.3 Limpieza del compartimiento de
coccién

Para una buena conservacién del

compartimienfo de coccién es necesario

limpiarlo regularmente después de dejarlo

enfriar.

Evite dejar que se sequen dentro del horno

restos de alimentos porque podrian

estropear el esmalte.

Antes de cada limpieza extraiga todas las

parfes que se pueden quitar.

Para facilitar las operaciones de limpieza,

se aconseja desmontar:

* la puerta

* los basfidores de soporte para rejillas/
bandejas

* |a junta del horno.

/ Si utiliza productos de limpieza

& | especificos, haga funcionar el
homo a la temperatura maxima
durante unos 15,/20 minutos para
eliminar cualquier residuo.

Secado

La coccién de los alimentos genera
humedad dentro del compartimiento de
coccién. Este es un fendmeno
completamente normal que no
compromete el correcto funcionamiento del
aparato.

Al final de cada cocinado:

1. deje que se enfrie el aparato;

2. quite la suciedad del compartimiento de
coccion;

3. seque el compartimiento de coccion con
un pafio suave;

4. deje la puerta abierta el tiempo
necesario para que el compartimiento
de cocciédn se seque completamente.



Limpieza y mantenimiento

Retirada de los bastidores de soporte
para rejillas/bandejas

La refirada de los bastidores guia permite

limpiar facilmente con posterioridad las

partes laferales.

Para refirar los bastidores guia:

1. Desenrosque los pernos de fijacion del
bastidor:

2. Tire el bastidor hacia dentro del
compartimiento para liberarlo de los
pernos de fijacion.

3. Alfinalizar la limpieza repita las
operaciones que se acaban de describir
para volver a poner los bastidores guia.
Preste afencion a los casquillos
espaciadores a introducir dentfro del
perfilado del basfidor.

Limpieza de la parte superior

Temperatura elevada dentro del
& compartimiento de coccién
durante el uso
Peligro de quemaduras

* Las siguientes operaciones deben
llevarse a cabo Unicamente con el
horno apagado y completamente frio.

El aparato estd dotado de una resistencia
basculante que permite facilitar la limpieza
de la parte superior del horno.

1. levante ligeramente la resistencia
superior y gire el seguro 90° para
liberar la resistencia.

2. Baije la resistencia delicadamente hasta
que se pare.

Uso incorrecto
Riesgo de dafios al aparato

* No doble excesivamente la resistencia
durante la fase de limpieza.

3. Una vez finalizadas las operaciones de
limpieza, vuelva a colocar la resistencia
en su posicion original y gire el seguro
para engancharla.
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Vapor Clean

Operaciones preliminares

Antes de iniciar el ciclo de limpieza Vapor

Clean:

1. Quite todos los accesorios de dentro del
hormo. La proteccién superior puede
dejarse dentro del horno.

450

2. Vierta aproximadamente 40 cc de agua
en el fondo del horno. Preste afencién a
que no se desborde del hueco.

3. Nebulice una solucién de agua'y
defergente para platos dentro del horno
mediante un nebulizador rociador. Dirija
el rociado hacia las paredes laterales,
hacia arriba, hacia abajo y hacia el
deflector.

=N

4. Cierre la puerta.



Limpieza y mantenimiento

Ajuste del ciclo de limpieza Vapor Clean

/ Sila femperatura interna es
&7 | superior a la prevista, la funcién se
para inmediatamente y la pantalla
muestra el mensaje «Temperatura
intferna demasiado alta, esperar
enfriamiento». Deje enfriar el
aparafo antes de activar la
funcién.

5. En el «menu principal» toque la tecla

OTRAS FUNCIONES

6. Desplacese por el mend hacia la
izquierda y seleccione la funcion

e

J

VAPOR CLEAN

7. Enla pantalla aparece la pantalla del
ciclo de limpieza.

@ 12:30

t.
& & 12:48

/Q\JOTRAS FUNCIONES

A la espera de iniciar la funcién

O\ L4\ 0

/ Los parémetros de duracion y

femperatura no se pueden
modificar por parte del usuario.

/ Mediante la tecla COCCION
— | DIFERIDA es posible ajustar
una hora de final de la funcién

diferida.

8. Toque la tecla INICIO m para iniciar
Vapor Clean.

@ 12:32

t.
& & 12:48

) J OTRAS FUNCIONES

O\ L4\ 0

/ En el caso de que la temperatura
& | en el interior del compartimiento
de coccion sea demasiado
elevada, se muestra una sefal
acustica y un aviso en la pantalla
que indican que hay que esperar
el enfriamiento.

Finalizacién del ciclo de limpieza Vapor
Clean

Al final de Vapor Clean, la pantalla
muestra el aviso Funcién terminada e
interviene una breve sefal acustica que se
desactiva tocando cualquier punto de la
pantalla o abriendo la puerta.

Funcién terminada
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9. Toque la tecla HOME para salir de
la funcion.

10. Abra la puerta y quite la suciedad
menos resistente con un pafio de
microfibra.

11. Para las incrustaciones mds resistentes
utilice una esponja antirallado con
filamentos de latén.

12. En el caso de restos de grasa, es
posible utilizar productos especificos
para limpiar los hornos.

13. Quite el agua residual del interior del
compartimiento de coccion.

Para una mayor higiene y para evitar que
los alimentos adquieran olores
desagradables, seque el compartimiento
de coccién mediante la funcion ventilada a
160 °C durante unos 10 minutos.

/ Se aconseja el uso de guantes de
= | goma durante estas operaciones.

de las partes mdas diffciles de
lograr, se aconseja quitar la
puerta.

/ Para facilitar la limpieza manual
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Qué hacersi...

La pantalla resulta totalmente apagada:

* Controle la alimentacion de red.

* Controle si un posible interruptor
omnipolar antes de la alimentacién del
aparato estd en posicion de «On».

El aparato no calienta:

* Controle si ha sido configurada la
funcion «Show Room (solo para
expositores)» o la «Funcién Demo (solo
para expositores)» (para mdas detalles
vea el apartado «Ajustes»).

Los mandos no responden:

* Controle si ha sido configurada la
funcién «Mandos bloqueados» (para
mas detalles vea el apartado «Ajustes»).

En la pantalla se mostrard Error 4:

* El bloqueo de la puerta no se ha
enganchado bien a la puerta porque
puede ser que la puerta se haya abierto
casualmente durante su activacion.
Apague y vuelva a encender el horno
esperando unos minutos anfes de
seleccionar de nuevo un ciclo de
limpieza.



Si se abre la puerta durante una funcién Alarmas conectividad (solo en algunos

ventilada se para el ventilador: modelos)
* Noes una averia, sino un . Paramasinformacion remitimos a la lectura
funcionamiento normal del producto, il .| Manual Conectividad

cuando se tocan los alimentos durante la
coccion para evitar pérdidas excesivas
de calor. Al cerrar la puerta, el
ventilador reanuda su funcionamiento
normal.
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5 Instalacién

5.1 Conexién eléctrica

Informacién general

Compruebe que las caracteristicas de la
red eléctrica coincidan con los datos
indicados en la placa.

La placa de identificacion, con los dafos
técnicos, el nimero de serie y la marca,

esté aplicada visiblemente en el aparato.

No quite nunca esta placa.
El aparato funciona a 220-240 V™.

Utilice un cable tripolar (cable de 3 x

1.5 mmZ, en referencia a la seccién del

conductor inferno).

Realice la conexién a tierra con un cable
por lo menos 20 mm mds largo que los
demas.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm

Conexién con enchufe y toma de
corriente

Compruebe que el enchufe macho y la
toma de corriente sean del mismo fipo.

Evite el uso de reducciones, adaptadores o
derivadores, ya que podrian causar
calentamientos o quemaduras.

Conexién fija

Instale en la linea de alimentacion un
dispositivo de corte omnipolar, con una
distancia de apertura de los contactos que
permita la desconexién completa en las
condiciones de la categoria de
sobretensién I, de acuerdo con las normas
de instalacion.

Prueba

Alfinalizar la instalacién, efectie una breve
prueba. En caso de que no funcione,
después de haberse asegurado de haber
seguido correctamente las insfrucciones,
desconecte el aparato de la red eléctrica y
llame al Servicio de Asistencia.

Sustitucién del cable

1. Desatornille los tornillos del cérter trasero
y quite el carter para acceder al terminal
de bornes.

2. Sustituya el cable.

3. Asegurese de que los cables (hommo o
posible encimera de coccién) sigan el
frayecto mas adecuado, con el fin de
evitar cualquier contacto con el aparato.



5.2 Colocacién Posicién del cable de alimentacién

s |

_‘ DF’_

(vista posterior)

Junta del panel frontal

Pegue la junta que se suministra en la parte
posterior del panel frontal para evitar
posibles infiliraciones de agua u ofros
liquidos.
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Instalacién

Casquillos de fijacién Dimensiones del aparato (mm)
Quite los tapones-casquillo infroducidos en o ] o
el frente del horno.
o0} D
Yol v
~ <
¢
507 ~
977

(vista frontal)

Cologue el aparato en la estructura de
empotframiento.

Fije el aparato al mueble con los tomillos. f%\‘\

Cubra los casquillos con los tapones
quitados anteriormente.

®,

O
O
o

(vista superior)
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Empotramiento debajo de encimeras (mm)
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Empotramiento de columna (mm)
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