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TRADUCCION DEL MANUAL ORIGINAL

Se recomienda leer detenidamente este manual, que contiene todas las indicaciones para
mantener inalteradas las cualidades estéticas y funcionales del aparato adquirido.

Para més informacién sobre el producto: www.smeg.com
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1 Advertencias

1.1 Advertencias generales de
seguridad

Daiios a las personas

* [Este aparafo vy sus partes
accesibles se calientan mucho
durante su uso. No toque las
resistencias durante su uso.

* Protéjase las manos con guantes
térmicos durante su uso.

* Nunca infente apagar una llama
o incendio con agua: apague el
aparato y cubra la llama con una
fapa o una tela ignifuga.

* El uso de este aparato estd
permitido a los nifios a partir de
los 8 afos de edad y alas
personas con capacidad fisica,
sensorial o mental reducida o con
falta de experiencia y
conocimiento, supervisados o
instruidos por personas adultas y
responsables de su seguridad.

* Los nifios no deben jugar con el
aparato.

Advertencias

* Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 afios si no estdn
continuamente vigilados.

* No permita que los nifilos menores
de 8 afios se acerquen al aparato
durante su funcionamiento.

* Las operaciones de limpieza y
mantenimiento no deben ser
efectuadas por nifios sin
supervision.

e Preste la méxima atencién, la
zona de cocciédn se calienta muy
rapidamente. No ponga a
calentar las ollas vacias: peligro
de sobrecalentamiento.

* Las grasas y los aceites pueden
arder si se sobrecalientan. No se
aleje durante la preparacion de
las comidas que confengan
aceites o grasas. Si los aceites o
las grasas se incendian jno los
apague nunca con agual Ponga
la tapa a la olla y apague la
zona de coccién
correspondiente.

* Hay que vigilar siempre el
proceso de coccion. Hay que
vigilar constantemente un proceso
de coccion breve.
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Durante el uso no apoye objetos
metdlicos, como cubiertos u ofros
en la superficie de la encimera de
coccién porque podrian
sobrecalentarse.

* No intfroduzca objetos metdlicos
puntiagudos (cubiertos o
utensilios) en las ranuras.

* No vierta agua directamente en
las bandejas muy calientes.

* No utilice ni conserve materiales
inflamables cerca del aparato o
directamente debajo de la
encimera de coccion.

* No ufilice aerosoles cerca de
este aparato mienfras esté
funcionando.

* Apogue el aparato después de
SU USO.

* No modifique el aparato.

* Anfes de cualquier infervencion en
el aparato (instalacién,
mantenimiento, posicionamiento o
desplazamiento) use siempre
equipos de protfeccién individual.

* Antes de cualquier operacion en
el aparato, desconecte la energia
eléctrica general.

A

* Hoga realizar la instalacion, el

mantenimiento y las reparaciones
por personal cualificado conforme
a las normas vigentes.

Nunca infente reparar el aparato
personalmente, dirfjase a un
técnico cualificado.

Si el cable de alimentacion
eléctrica se dafia, contacte
inmediatamente con el servicio de
asistencia técnica para lo
sustitucion.

Dafios al aparato

En las partes de cristal no utilice
detergentes abrasivos o
corrosivos (por ejemplo productos
en polvo, quitomanchas y
estropajos metdlicos).

Emplee, de ser necesario,
utensilios de madera o plastico.

No se siente sobre el aparato.
No la ufilice como superficie de
apoyo.

No obstruya las aberturas ni las

ranuras de ventilacion y
eliminacion del calor.

No utilice chorros de vapor para
limpiar el aparato.
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* No deje el aparato sin vigilancia ¢ No apoye materiales o

durante las cocciones que
puedan liberar grasas y aceites y
que al sobrecalentarse podrian
inflamarse. Preste la méxima
afencion.

Peligro de incendio: no deje
objetos sobre las encimeras de
coccion.

No utilice nunca el aparato para
calentar la vivienda.

Los recipientes o las planchas
deben colocarse dentro del
perimetro de la encimera de
coccion.

* Todos los recipientes deben tener
el fondo plano y uniforme.

En caso de derrames o
desbordamientos, elimine el
exceso de liquido de la encimera
de coccién.

No vierta sustancias dcidas, como
zumo de limén o vinagre, en la
encimera de coccion.

No derrame aztcar o mezclas
dulces en la encimera de coccién
durante la coccién.

sustancias que podrian fundirse
(plastico u hojas de aluminio)
durante la coccion.

No ponga ollas o sartenes vacias
en la zonas de coccién
encendidas.

No utilice materiales &speros o
abrasivos ni rascadores metdlicos
afilados.

En las partes de acero o tratadas
superficialmente con acabados
metdlicos (por ejemplo
anodizadas, niqueladas o
cromadas) no utilice productos de
limpieza que contengan cloro,
amoniaco o lejia.

Instalacién

No instale este aparato en
lanchas o caravanas.

Coloque el aparato en el mueble
con la ayuda de ofra persona.

Compruebe que el material del
mueble sea resistente al calor.

Compruebe que el mueble tenga
las aberturas requeridas.

Para evitar cualquier

sobrecalentamiento, no hay que
instalar el aparato detrés de una
puerta decorativa o de un panel.

La conexién eléctrica debe
efectuarla personal técnico
cualificado.

Es obligatorio efectuar la
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conexiéon a tfierra conforme a las
normas de seguridad de lo
instalacion eléctrica.

e Utilice cables resistentes a una
temperatura de al menos Q0°C.

* El par de apriete de los tornillos
de los conductores de
alimentacion del terminal de

bornes debe ser de 1,5-2 Nm.

* Lainstalacion y cualquier
sustitucion del cable de conexién
eléctrica debe ser hecha
exclusivamente por personal
técnico autorizado.

* Siel acceso a la alimentacion
eléctrica estd restringido, los
medios de desconexién de todos
los polos deben ser accesibles y
estar incorporados al cableado
fijo de acuerdo con las normas de
conexion.

Para este aparato

* En caso de que se formen fisuras,
griefas, o si la superficie de
coccién de vitrocerdmica se
rompiese, apague
inmediatamente el aparato.
Desconecte la alimentacién
eléctrica y llame al servicio de
Asistencia Técnica.

* Evite que objetos solidos y

pesados caigan en la superficie
estropeando la superficie de
coccion.

No utilice la encimera de coccién
si el horno estuviese instalado
debajo de la misma y hubiese un
proceso de pirdlisis en curso.

No toque o limpie la superficie de
la encimera de coccidn mientras
esté funcionando o las luces
testigo de calor residual estén
encendidas.

Active el bloqueo de las teclas si

hay nifios o animales domésticos [
que puedan alcanzar la encimera |
de coccién.

Después de su uso, apague las
zonas de coccién que
permanecen muy calientes
durante un cierto periodo de
tiempo después de su apagado.
No toque las superficies de la
encimera de coccion.
Mantenga siempre limpias y no
apoye objetos de ningun fipo en
las teclas sensor.
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1.2 Funcién del aparato

* Este aparato debe utilizarse para
la coccion de alimentos en
entornos domésticos. Cualquier
ofro uso se considera
inadecuado.

* El aparato no ha sido concebido
para funcionar con
temporizadores externos ni con
sistemas de control remoto.

1.3 Responsabilidad del
fabricante

Fl fabricante no se hace responsable

por los dafios a personas y cosas

causados por:

* uso del aparato distinto al
previsto;

* incumplimiento de las
prescripciones del manual de uso;

¢ alteracién incluso de una sola
parte del aparato;

* utilizacién de repuestos no
originales.

Advertencias

1.4 Eliminacién

X

Este aparato debe desecharse
separadamente de los ofros
residuos (directivas 2002 /95 /CE,
2002/96,/CE, 2003/108/CE). Este
aparato no contfiene sustancias en
cantidades suficientes para ser
consideradas peligrosas para la salud y el
medioambiente, de conformidad con las
directivas europeas actuales.

Para desechar el aparato:

Tensidn eléctrica
Peligro de electrocucién

¢ Desconecte la alimentacion eléctrica
general.

* Entregue el aparato a los centros
adecuados de recogida selectiva de
residuos eléctricos y electrénicos, o bien
devuélvalo al distribuidor al comprar un
producto equivalente, en relacion de
uno a uno.



Se hace notar que para el embalaje del 1.7 Cémo leer el manual de uso
aparato se utilizan materiales no

: . Este manual de uso utiliza las siguientes
contaminantes y reciclables.

convenciones de lectura:
* Entregue los materiales del embalaje @

los centros adecuados de recogida
selectiva. Informacién general sobre este
manual de uso, la seguridad y la
eliminacion final.

Advertencias

Descripcién

E Descripcién del aparato y sus
accesorios.
Uso

B nformacion sobre el uso del
3 aparato y los accesorios, consejos
1.5 Placa de identificacién para la coccién.

La placa de identificacion lleva los datos Limpieza y mantenimiento
técnicos, el nimero de serie y la marca. No

: SRR Informacién para limpiar
quite nunca la placa de identificacion.

correctamente el aparato y su
mantenimiento.

1.6 Este manual de uso

Este manual de uso forma parte infegrante Instalacién

del aparato y debe guardarse integro y al Informacion para el técnico
alcance del usuario durante todo el ciclo cualificado: instalacién, puesta en
de vida del aparato. funcionamiento y prueba.

Antes de ufilizar el aparato, lea
defenidamente el presente manual de uso.

1. Secuencia de las instrucciones de uso.

¢ |nstruccién de uso individual.



2 Descripcion

2.1 Descripcién general

El aparato estd dotado de zonas de
coccién de digmetros y potencias disfintas
segun el modelo. La posicion y el calor de
las zonas de coccién estén delimitados
dentro de los digmetros de los circulos
trazados en el vidrio.

2.2 Zonas de coccién

Descripcién

Las zonas de coccién son del fipo radiante
HIGH-LIGHT, se encienden después de
varios segundos y el calenfamiento se
puede ajustar con los mandos colocados
en el panel frontal.

Las zonas de coccién con dos circulos
concéntricos son de calentamiento doble:
se puede cocer dentro del didmetro menor
o en los dos didmetros.

0
(D¢

9999

&

Modelos de 72 cm con marco

Modelos de 60 cm con marco



Descripcién

00 0.0,

Modelos de 60 cm con borde recto Modelos de 60 cm con borde biselado

Zona Didmetro Potencia méx. Didmetro Potencia méx. "
exterior (mm)  consumida (W)* interior (mm) consumida (W)* [N

1 148 1200 -

2 184 1800 -

3 214 2200 148 1000

4 184 2000 124 800

5 placa oval 2000 148 1100

* las potencias son indicativas y pueden variar en funcién de los ajustes seleccionados y
de la tension de la red.
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2.3 Simbologia
Mandos

Pulse y gire el mando en sentido horario o
antihorario para aumentar o disminuir lo
potencia de la zona de coccién cuyo valor
oscila entre un minimo de 1y un maximo

de 6.

Si estuviese el simbolo , el mando

controla la zona de coccion de doble
calentamiento (solo en algunos modelos).

Zonas de coccién

98 / 208 / Delantera izquierda
88 / 808 / Trasera izquierda
88 / 808 / Trasera derecha
82 / 809 / Delantera derecha

8.8 Central



3.1 Operaciones preliminares

Para eliminar la posible humedad
acumulada durante las elaboraciones de
fébrica, para un correcto funcionamiento
de los circuitos electronicos y del panel de
mandos:

1. Quite la pelicula protectora de las
superficies externas del aparafo y de
los accesorios.

Quite las posibles etiquetas (a
excepcion de la placa con los datos
técnicos).




V—r) Uso

3.2 Uso de la encimera de coccién

Encendido de las zonas de coccién

El aparato consta de zonas de coccién de
didmetros y potencias diferentes. Su
posicion y el calor emitido estd limitado por
los digmetros serigrafiados en el vidrio.

Las zonas de coccion son tipo HIGH-
LIGHT: se encienden después de algunos
segundos y el calentamiento es ajustable
con los mandos del panel de control.

Para encender las zonas de coccion, pulse
y gire el mando correspondiente hasta la

posicién deseada comprendida entre 1y 6.

Las luces testigo situadas entre las zonas de

coccién se encienden cuando la

tfemperatura de una o mds zonas radiantes
los 60°C

supera los :

OD q [ 1o} - Q0 -
Q1 a1 8 a8 s

Apagado de las zonas de coccidn

Para apagar las zonas de coccién, gire los
mandos relafivos hasta el simbolo 0

Zonas de calentamiento doble (solo en
algunos modelos)

Para encender las zonas de coccidn con
doble calentamiento, pulse y gire el mando
hasta el valor maximo (6] y, a confinuacién,

hasta el simbolo .

Al soltar el mando, vuelve automdticamente
a la posicién de potencia méxima.

Para regular la potencia de la placa de
calentamiento doble, gire el mando hasta
la posicién deseada comprendida entre 1
y 6.

Para volver al funcionamiento de la Gnica
placa central, gire el mando hasta el
simbolo 0y, a confinuacién, pilselo y
girelo hasta la posicion deseada
comprendida entre 1y 6.



Uso

Calor residual

Uso impropio
Peligro de quemaduras

* los nifios dificilimente pueden ver la
indicacion de calor residual. Después
de su uso las zonas de coccion
permanecen muy calientes durante
cierfo periodo de tiempo, incluso si
estén apagadas. No deje que los nifios
apoyen las manos.

Las luces testigo situadas entre las zonas de
coccién se encienden cuando la
temperatura de una o mds zonas radiantes
supera los 60°C. Estas luces testigo se
apagan cuando la temperatura bajo a
menos de 60°C aproximadamente.

Consejos prdcticos para el ahorro
energético

¢ El didmetro de la base de la olla debe
coincidir con el didmetro de la zona de
coccion.

3

Durante la compra de una olla, verifique
si el digmetro indicado se refiere al
fondo o a la parte superior del
recipiente, porque este Ultimo es casi
siempre mas grande que el del fondo.

El fondo de los recipientes debe ser muy
grueso y perfectamente plano. Ademds,
debe estar limpio y seco, como también
la encimera.

Cuando se preparan platos con tiempos
largos de coccion, se puede ahorrar
fiempo y energia utilizando una olla a
presion, que ademds permite conservar
las vitaminas contenidas en los
alimentos.

Asegurese de que la olla a presion
confenga suficiente liquido, porque el
sobrecalentamiento provocado porla [
falta del mismo podria dafar la olla y la
zona de coccion.

Sies posible, cubrir siempre las ollas con
una tapa adecuada.

Elija la olla adecuada para la cantidad
de alimento que desea cocinar. Una olla
grande, pero semivacia implica un
derroche de energia.

No utilice recipientes de hierro fundido o
con el fondo aspero.

/ Sila encimera de coccién y el

£ | horno se utilizan al mismo tiempo,

en determinadas condiciones

podria superarse el limite maximo
de potencia utilizable de la propia

P prop
instalacién eléctrica.
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Tabla indicativa de las cocciones

Posicion OFF

Apagado

Continuaciéon de la coccion de cantidades
reducidas de comida (potencia minima)

Fundir mantequilla, chocolate o similares

Continuaciéon de la coccion de cantidades
reducidas de comida

Mantener en ebullicion pequefias
cantidades de agua, batir salsas de yema
de huevo o mantequilla

Continuacién de una coccién

Recalentar comidas sélidas y liquidas,
mantener en ebullicion agua, descongelar
congelados, tortillas de 2-3 huevos,
guisados de fruta y verdura, cocciones
varias

Coccién de grandes cantidades de
comida, asar

Coccién de carnes, pescados y verduras
estofadas, guisados con mayor o menor
cantidad de agua, preparacion de
mermeladas, etc.

Asar pedazos mds grandes, sofreir con
harina

Asados de carne o pescado, filetes,
higado, dorado de cames y pescados,
huevos, efc.

Asar, dorar, cocer potencia méximal)

Freir con aceite pafatas, etc, poner
répidamente el agua en ebullicion

136



4 Limpieza y mantenimiento

4.1 Limpieza de las superficies

Para una buena conservacion de las
superficies, es necesario limpiarlas
regularmente después de cada uso,
dejandolas enfriar previamente.

4.2 Limpieza ordinaria semanal

Limpie y cuide la encimera de coccién una
vez a la semana con un producto normal
para la limpieza del cristal. Respete
siempre las indicaciones del fabricante. La
silicona confenida en estos productos
genera una pelicula protectora
hidrorrepelente y contra la suciedad. Todas
las manchas quedan en la pelicula y, por
fanto, pueden ser eliminadas con facilidad.
Seque después la superficie con un pafio
limpio. Tenga cuidado de que no queden
resfos de detergentes en la superficie de
coccion, porque tendrian una reaccion
agresiva cuando se caliente y podrian
modificar la estructura de la misma.

4.3 Manchas de comida o restos

Las posibles manchas claras causadas por 8
el uso de ollas con fondo de aluminio w
pueden eliminarse con un pafio himedo
impregnado en vinagre.

En caso de que después de la coccion
quedaran residuos quemados, quitelos,
enjuague con agua y seque bien con un
pafio limpio.

Los granos de arena que pueden haberse
caido en la encimera de coccién durante
la limpieza de verduras, patatas, etc.
podrian rayarla al mover las ollas.

Quite, por fanfo, inmediatamente los
posibles granos de arena de la superficie
de coccion.

Los cambios crométicos no influyen en el
funcionamiento y en la estabilidad del
vidrio. De hecho, no se trata de
modificaciones del material de la encimera
de coccidn, sino de simples restos no
eliminados que se han carbonizado.



Se pueden formar superficies brillantes
debidas al roce de los fondos de las ollas,
especialmente si son de aluminio, y al uso
de detergentes no apropiados. Es dificil
quitarlos mediante el uso de productos
normales para la limpieza. Puede ser
necesario repetfir la limpieza varias veces.
El uso de detergentes agresivos, o la
friccion con el fondo de las ollas, podrian
deslustrar con el fiempo las decoraciones
de la encimera de coccion y contribuir a la
formacion de manchas.

4.4 Qué hacersi...

La encimera de coccién no funciona:

* Controle que la encimera de coccién
esté conectada y que el interruptor
general esté activado.

* Confrole que no se produzcan
interrupciones de corriente.

* Confrole que no haya saltado el fusible.
En este caso susfituya el fusible.

* Controle que no haya saltado el
interruptor magnetotérmico de la
instalacion doméstica. En este caso,
reactive el interruptor.

* Confrole que las teclas de sensor no
estén bloqueadas por el Bloqueo de los
mandos.

* Controle que las teclas no estén
parcialmente cubiertas con un pafio
homedo, un

fquido o un objefo metdlico.

Limpieza y mantenimiento

Los resultados de la coccidn no son
satfisfactorios:

* Controle que la temperatura de coccién
no sea demasiado alta o demasiado
baja.

La encimera de coccién produce humo:

* Deje que se enfife y limpie la encimera
de coccién al terminar la coccion.

* Confrole que la comida no haya
desbordado vy si fuese necesario use un
recipiente mds grande.

La pantalla muestra el mensaje “E2":

* Controle que no haya caido comida
accidentalmente sobre las teclas de
Sensor.

* Quite las eventuales ollas u ofros objefos
que estén apoyados parcialmente sobre
las teclas de sensor.

En la pantalla aparece “E":

¢ Una de las teclas se mantiene
presionada durante un fiempo
prolongado o se ha producido un
defecto técnico. En este Ultimo caso
contacte con el Servicio de Asistencia.

Los fusibles o el interruptor magnetotérmico

de la instalacion doméstica saltan

repefidamente:

¢ Llame al Servicio de Asistencia o a un
electricista.

Aparecen roturas o griefas en la encimera
de coccién:
* Apague inmediatamente el aparato,

desconecte la alimentacion eléctricay
llame al Servicio de Asistencia.



5 Instalacién 5.2 Abertura para instalacién
encastrada

Haga una abertura en la encimera de
trabajo del mueble con las medidas
indicadas (mm).

5.1 Indicaciones de seguridad

Encimeras con borde biselado

Enchapados, colas o revestimientos

pldsticos en los muebles adyacentes deben L -=

ser termorresistentes (>90°C), en caso 1,
confrario podrian deformarse con el \5
fiempo. g T

La distancia minima que hay que observar

entre las campanas de aspiracién y la --
superficie de coccion debe corresponder 6500 565 490
como minimo a la indicada en las 790 685 400

instrucciones de montaje de la campana
de aspiracion.

Hay que respetar también las distancias
miimas de los recortes de la encimera en
el lado trasero, como se indica en los
dibujos de montaje.




B meed

Junta de la encimera de coccién Encimeras con borde recto

Antes del montaje, para evitar infiliraciones  Para esfe tipo de encimeras es necesario
de liquidos entre el marco de la encimera afiadir un fresado que se ha de practicar
de coccién y la encimera del mueble, en el orificio de empotrado, en el caso de
pegue la junfa de estfanqueidad a lo largo  que se desee insfalar la encimera a filo con
de todo el perimetro de la encimera de el plano de trabajo.

coccion.

600 565 490 604 514

140



Instalacién

Abrazaderas de fijacién

\ Para garantizar la fijacién y un centrado
4ptimo, es necesario poner las
abrazaderas que se suministran:

1. Infroduzca las grapas y encdijelas
horizontalmente con una ligera presion
en el entallado correspondiente.

A B C D E
min. min. min. . min.
50 460 | 750 2970 50

7

2. Girelas hacia arriba para fijarlas
Después de haber extendido sobre la firmemente.

superficie de vidrio la junta adhesiva (A) y
de haber puesto y embridado la encimera
de coccién, rellene los bordes con silicona
aislante (B) y limpie el exceso.

Sifuese necesario quitar la encimera, corfe
la silicona con un cutter antes de tratar de
quitarla (C).

\%\
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Bridas de fijacién

* Atomille las bridas de fijacién en los
orificios correspondientes situados a los
lados del carter inferior para fijar
correctamente la encimera de coccién
en la estructura.

142

En compartimiento para empotrar el
horno

5.3 Empotrado

La distancia entre la encimera de coccién y
los muebles de cocina o los aparatos de
empotrar debe garantizar una ventilacion
adecuada y una salida del aire suficiente.
Si se instala sobre un hormno es necesario
dejar un espacio entre el fondo de la
encimera de coccion y la parte del aparato
instalado debajo.

min 4 mm

|
——71

—_

A

min 20|mm

%ﬁ




En compartimiento neutro o cajones 5.4 Conexidn eléctrica

En el caso de que haya otros muebles
(paredes laterales, cajones, etc.),
lavavaiillas o frigorificos, debajo de la
encimera de coccién, debe instalarse un
doble fondo de madera a una distancia
miima de 20 mm desde el lado inferior de
la encimera de coccién para evitar
contactos accidentales. El doble fondo
debe poder extraerse utilizando solo
herramientas adecuadas.

min 4mm|_ <+

for—

max. 50/mm.

£
m-shm
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con abertura en el fondo

min AmmI —

min. 20/mm.
max. 50 mm.

con abertura en la parte trasera




Informacién general

Compruebe que las caracteristicas de la
red eléctrica coincidan con los dafos
indicados en la placa.

La placa de identificacion, con los datos
técnicos, el numero de serie y la marca,
estd aplicada visiblemente en el aparato.
No quite nunca esfa placa.

Realice la conexién a tierra con un cable
por lo menos 20 mm mds largo que los demds.

Conexién con enchufe y toma de
corriente

Compruebe que el enchufe macho y la
foma de corriente sean del mismo fipo.
Evite el uso de reducciones, adaptadores o

derivadores, ya que podrian causar
calentamientos o quemaduras.

Instalacién

El esquema de abajo muestra la bornera
de alimentacion vista desde abajo, sin
ningun cable conectado. La conexién entre
los bornes 4 y 5 debe hacerse siempre.

e 220-240V IN™
1 2 3 4 5 @

Lerore ool
X =

e 220-240V 2~
1 2 3 4 5 @

[erorelorelo]
L1 —=

L2—

Cable tripolar 3 x 6 mm2.
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En caso de sustitucion del cable, el aparato
puede funcionar también en los siguientes
modos:

* 380-415V 2N~
1 23 4 5@

|9|°ﬁ|°ﬁ|?|

L1 N—

Cable tetrapolar 4 x 4 mm?2.

e 220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q@

I?IOﬁIOﬁI?I

L1 L3 =

Cable tetrapolar 4 x 4 mm2.

* 380-415V 3N~

2 3 4 5 9Q
|?|<?|<?|°4*?|<?|
L1 L2 L3 N—

Cable pentapolar 5 x 2,5 mm2.

Conexién fija
Cologue en la linea de alimentacién un

inferruptor omnipolar respetando las
normas de instalacion.

El dispositivo de interrupcién debe
colocarse en una posicién facilmente
alcanzable y cerca del aparato.

Para los mercados de Australia y Nueva
Zelanda:

La desconexién incorporada en la
conexion fija debe cumplir con la normativa

AS/NZS 3000.

Prueba

Al finalizar la instalacién, efectte una breve
prueba. En caso de falta de
funcionamiento, después de haberse
asegurado que ha seguido correctamente
las instrucciones, llame al Servicio de
Asistencia.



X

5.5 Para el instalador

* No doble ni afrape el cable de
conexién en la red eléctrica.

* Hay que instalar el aparato siguiendo
los esquemas de instalacion.

* Siel aparato no funciona correctamente
después de haber realizado todos los
controles, contacte con el Servicio de
Asistencia Autorizado de su zona.

* Una vez que el aparafo esfd instalado
correctamente le rogamos que instruya
al usuario sobre el método correcto de
funcionamiento.
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