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TRADUCAO DO MANUAL ORIGINAL

Aconselhamos a ler atentamente este manual, que descreve todas as indicacdes para
manter inalteradas as qualidades estéticas e as funcionalidades do aparelho adquirido.

Para mais informacdes sobre o produto: www.smeg.com
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1 Adverténcias

Adverténcias

INSTRUCOES IMPORTANTES SOBRE SEGURANCA
LEIA ATENTAMENTE E GUARDE PARA QUALQUER USO FUTURO

1.1 Adverténcias gerais de
seguranca

A DANOS PARA AS PESSOAS

» ATENCAO: Se a porta ou o
vedante da porta estiverem
danificados, o aparelho néo
deve ser usado até que tenha
sido reparado por pessoal
competente.

« ATENCAQ: E perigoso para
todos, excepto para o pessodl
responsavel, realizar qualquer
operacdo de manutencéo ou
de reparacdo que implique a
remocdo de qualquer tampa
de protecdo contra a
exposicdo & energia das
microondas.

o ATENCAO: Os liquidos e
oufros alimentos ndo devem ser
aquecidos em recipientes
selados uma vez que poderdo
explodir.

o ATENCAOQ: Este aparelho e as
suas partes acessiveis ficam
muito quentes durante a
utilizac@o. N&o toque nas
resisténcias de aquecimento
durante a utilizacdo.
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* Este aparelho e as suas partes
acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacéo. Mantenha
as criancas aofastadas.

* Né&o toque nas resisténcias de
aquecimento durante a
utilizacdo.

* Proteja as m@os com luvas
térmicas durante a
movimentacdo de alimentos no
interior do compartimento de
cozedura.

* Nunca fente apagar uma
chama/incéndio com agua:
desligue o aparelho e cubra a
chama com uma tampa ou com
um cobertor & prova de fogo.

* O uso deste aparelho é

permitido a criancas a partir
dos 8 anos de idade e @
pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento,
supervisionadas ou instruidas
por pessoas adultas e
responsaveis pela sua
seguranca.

e As criancas ndo devem brincar

com o aparelho.



Adverténcias A

* Mantenha fora do alcance das
criancas menores de 8 anos,
caso ndo estejam
permanentemente vigiadas.

* Ndo permita que criangas
menores de 8 anos se
aproximem do aparelho
durante o funcionamento.

* As operacdes de limpeza e
manutencdo ndo devem ser
efetuadas por criancas sem
serem vigiadas.

* O processo de cozedura deve
ser sempre vigiado. Um
processo de cozedura com
duracdo breve deve ser
vigiado constantemente.,

 N&o deixe o aparelho
abandonado durante as
cozeduras que possam libertar
gorduras e dleos que
sobreaquecendo poderdo
entrar em ignicdo. Preste a
mdxima atencdo.

» Néo deite dgua direfamente
nos tabuleiros muito quentes.

* Mantenha a porta fechada
durante a cozedura.

* N&o infroduza objetos
metdlicos afiados (talheres ou
utensflios) nas fendas.

* Em caso de intervencdo sobre
os alimentos ou no final da
cozedura, abra a porta 5
centimetros durante alguns
segundos, faca com que o
vapor saia e, em seguida, abra
completamente a porta.

* Desligue o aparelho depois da
utilizacao.

* NAO UTILIZE OU CONSERVE
MATERIAIS INFLAMAVEIS EM
PROXIMIDADE DO
APARELHO.

e NAO UTILIZE
VAPORIZADORES SPRAY
JUNTO A ESTE APARELHO
ENQUANTO ESTIVER EM
FUNCIONAMENTO.

* NAO MODIFIQUE O
APARELHO.

* Providencie para que a
instalacdo e as intervencées de
assisténcia sejam realizadas
por pessoal qualificado de
acordo com as normas
vigentes.

* Nunca fente reparar o
aparelho sozinho ou sem a
intervencdo de um técnico
qualificado.

* Nunca puxe pelo cabo para
extrair a ficha.
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A Adverténcias
A\ UTILIZACAO DO MICRO-ONDAS [ Utilize o m|cro—on~dos apenas
para a preparacdo de

* Mantenha sob controlo visual o alimentos destinados ao
aparelho durante a cozedura consumo. Qutros tipos de
de alimentos em recipientes de aplicacdes s@o estritamente
pldstico ou de papel. proibidas (por exemplo, secar
Utlizacao impropria roupa, aquecer pantufas,
A Perigo de explosdo esponjas, panos molhgdos ou
similares, desidratar alimentos)

podem provocar riscos de
lesGo ou incéndio.

* limpe o aparelho

constantemente e remova
eventuais residuos de alimentos.

e Durante a utilizacdo do micro-ondas

para ferver ou aquecer liquidos * Ndo seque os alimentos no
pode verificar-se um afraso no micro-ondas.

processo de ebulicdo; a temperatura T :

o o oullictie  wifigies sei & * N&o utilize o micro-ondas para
formacéo das habituais bolhas. O aquecer ou fritar éleos.

atraso no processo de e~bu||gqo . * Néo utilize o aparelho para
pode gerar uma explosdo no interior I bebid

do forno ou durante a fase de aquecer alimentos ou bebidas
extracéo do recipiente podem que contenham dlcool.
verificar-se fugas repentinas de « N&o aquecer ovos com casca

liquido a ferver. Para evitar estes e 05 OvOs inteiros cozidos
perigos é necessdrio adicionar v '

sempre a haste de fervura fornecida podem explodir, mesmo depois

(ou uma colher de pldstico do processo de aquecimento.
termorresistente) dentro do recipiente

o N~ :
durante a fase de aquecimento. N&o aquega alimentos

contidos em embalagens
alimentares.
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* Os alimentos para recém- * Este aparelho estd em
nascidos ndo devem ser conformidade com as normas e
aquecidos em recipientes as diretivas atualmente em vigor
fechados. Retire a tampa ou a em matéria de seguranca e
fefina (no caso de biberées). compatibilidade
Concluida a cozedura, elefromagnética. Recomenda-se
verifique sempre a temperatura aos porfadores de pacemaker
do preparado, esta ndo deve que mantenham uma distancia
estar alta. Mexa ou agite o minima de 20-30 cm entre o
contetdo para tornar micro-ondas em funcionamento
homogénea a temperatura e o pacemaker. Consulte o
entre as partes para evitar fabricante do pacemaker para
queimaduras. mais informacdes.

* Antes de proceder & cozedura  * O aparelho funciona na banda
de alimentos com pele ou ISM de 2,4 GHz.
casca dura (por exemplo, * Em conformidade com as
batatas, magds, etc) ¢ disposicdes respeitantes &
necessario furar a casca. compatibilidade

* Ngo utilize as funcoes elefromagnética, o aparelho
microondas quando o pertence ao grupo 2 e &
compartimento estd vazio. classe B (EN 55011).

o Utilize loicas e utensilios
adequados para o uso com
micro-ondas. * Nas partes em vidro n&o utilize

 Nao utilize recipientes de detergentes abrasivos ou
aluminio para cozinhar os corrosivos [por exemplo,
alimentos. produtos em pd, removedores

de manchas e palhas de aco).
Utilize eventualmente utensilios
de madeira ou pléstico.

* Nao utilize loicas com
decoracées metdlicas
(banhadas a ouro, pratal.
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A Adverténcias

* Néo utilize materiais dsperos, * (apenas em alguns modelos)

abrasivos ou raspadores
metdlicos afiados.

Ndo se sente sobre o aparelho.

Nas partes em aco ou fratadas
na superficie com acabamentos
metdlicos (por exemplo,
anodizaces, niquelagens,
cromagens) ndo utilize
produtos para a limpeza que
contenham cloro, amoniaco ou
lixivia.

As grelhas e os tabuleiros
devem ser inseridas nos guias
laterais até ao bloqueio
completo. Os blogueios
mecanicos de seguranca que
impedem a sua extracdo
devem ser virados para baixo e
para a parte fraseira do
compartimento de cozedura.

* N&o utilize jatos de vapor para
limpar o aparelho.

» Né&o vaporize produtos de
spray nas proximidades do
aparelho.
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Antes de iniciar a pirdlise, remova
do inferior do compartimento de
cozedura residuos consistentes
de alimentos ou derrames
derivados de cozeduras
anteriores.

Nao obstrua as aberturas e as
fendas de ventilacdo e de
eliminacdo do calor.

Perigo de incéndio: néo deixe
objetos dentro do
compartimento de cozedura.

NAO UTILIZE, EM CASO
ALGUM, O APARELHO PARA
AQUECER O AMBIENTE.

Ndo use loicas ou recipientes
de pléstico para a cozedura
dos alimentos.

Ngo introduza no
compartimento de cozedura
latas de conservas ou
recipientes fechados.

Retire do compartimento da
cozedura todos os tabuleiros e
as grelhas ndo utilizados
durante a cozedura.

Nd&o cubra o fundo do
compartimento de cozedura
com folhas de papel de
aluminio ou de estanho.

Né&o coloque panelas ou
tabuleiros diretamente sobre o
fundo do compartimento de
cozedura.
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* Se quiser utilizar papel para
forno, coloque-o numa posicdo
que n&o atrapalhe a circulacdo
do ar quente no interior do
compartimento de cozedura.

* Néo utilize a porta aberta para
colocar panelas ou tabuleiros
diretamente sobre o vidro
interior.

* Nao utilize a porta aberta
como alavanca para colocar o
aparelho no movel.

* N&o exerca pressdes
excessivas na porta aberta.

 N&o use o puxador para
levantar ou deslocar este
aparelho.

Instalac@o e manutencdo

* ESTE APARELHO NAO DEVE
SER INSTALADO EM
BARCOS OU RULOTES,

* O aparelho ndo deve ser
instalado sobre um pedestal.

* Cologue o aparelho no mével
com a ajuda de uma segunda
pessoq.

 N&o instale/utilize o aparelho

ao aberto.

Para evitar um possivel
sobreaquecimento o aparelho
ndo deve ser instalado atrés de
uma porta decorativa ou de um
painel.

Providencie para que a
instalacdo e as intervencdes de
assisténcia sejam realizadas por
pessoal qualificado de acordo
com as normas vigentes.

A ligacdo elétrica deverd ser
realizada por pessoal técnico
qualificado.

E obrigatéria a ligacdo & terra
de acordo com as
modalidades previstas pelas
normas de seguranca da
instalacdo elétrica.

Utilize cabos resistentes a
uma temperatura de, pelo

menos, Q0 °C.

O bindrio de aperto dos
parafusos dos condutores de
alimentacdo da placa de bomes
deve serigual a 1,5-2 Nm.

Para evitar qualquer perigo, se
o cabo da alimentacdo elétrica
estiver danificado, contacte de
imediato o servico de
assisténcia técnica para que
proceda & sua substituicdo.
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* Antes de qualquer infervencdo
sobre o aparelho (instalacdo,
manutencdo, posicionamento
ou deslocacao), sirva-se
sempre de equipamentos de
protecdo individual.

* Antes de qualquer intervencao
sobre o aparelho, desative a
alimentacdo elétrica geral.

* Este aparelho pode ser
utilizado até uma altura méxima
de 2000 metros acima do nivel
do mar.

1.2 Finalidade do aparelho
Este aparelho destina-se &
cozedura de alimentos em
ambiente doméstico. Qualquer
outra utilizacdo é impropria.
Também ndo pode ser utilizado:
* na zona da cozinha pelos
empregados em lojas,
escritérios e outros ambientes
laborais;

*em quinfos/furismo rural;

* pelos clientes de residenciais,
hotéis e ambientes residenciais;

* nas pensdes (bed and
breakfast).
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1.3 Responsabilidade do
fabricante

O fabricante declina qualquer
responsabilidade por eventuais
ferimentos em pessoas ou danos
em objetos, provocados por:

¢ utilizacdo do aparelho
diferente da prevista;

* inobservancia das prescricoes
do manual de utilizacao;

* modificacao de qualquer peca
do aparelho;

* utilizacao de pecas de
reposicéo ndo originais.

1.4 Este manual de utilizacdo

* Este manual de ufilizacéo é parte
integrante do aparelho e deve
conservé-lo integro e té-lo sempre ao
seu alcance durante todo o ciclo de
vida do aparelho.

* Antes de ufilizar o aparelho leia
atentamente este manual de utilizacgo.

* As explicacdes neste manual incluem
imagens que descrevem aquilo que
aparece habitualmente no display. No
entanto, é necessdrio perceber que o
aparelho pode dispor de uma versao
atualizada do sistema e, por isso, o que
se visualiza no display pode ser
diferente daquilo que é apresentado no
manual.

1.5 Chapa de identificacdo

A chapa de identificacao indica os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo.
A chapa de identificacdo nunca deverd ser
removida.



1.6 Eliminagéo

¢

Este aparelho, conforme a direfiva
europeia REEE (2012/19/UE,

deve ser eliminado separadamente

dos outros residuos no final da sua vida dtil.

Este aparelho ndo contém substancias em
quantidades tais que possam ser
consideradas perigosas para a satde e
para o ambiente, em conformidade com as
direfivas europeias em vigor.

Para eliminar o aparelho:

 Corte o cabo de alimentacéo elétrica e
remova-o.

* Enfregue o aparelho aos centros
adequados de recolha seletiva dos
residuos elétricos e eletrénicos, ou
devolva o aparelho ao revendedor no
momento da compra de um aparelho
equivalente, na razdo de um para um.

Informa-se que para a embalagem do
aparelho foram utilizados materiais ndo
poluentes e recicldveis.

* Enfregue os materiais de embalagem
aos centros apropriados de recolha
seletiva.
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1.7 Como ler o manual de utilizacdo

Este manual de utilizacao usa as seguintes
convencdes de leitura:

i B>

o

AR

Iy =
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Informacées gerais sobre este
manual de utilizacdo, de seguranca
e para a eliminacdo final.

Descricdo

Descricdo do aparelho e dos
acessorios.

Utilizacdo

Informacées sobre a utilizacdo do

aparelho e dos acessorios,
conselhos de cozedura.

Limpeza e manutencdo

Informacdes para a correta
limpeza e manutencdo do
aparelho.

Instalacdo

Informacées para o técnico
qualificado: instalacéo, colocacdo
em funcionamento e teste.

Adverténcia de seguranca

Informacdes/Sugestdes

—

.8 Para poupar energia g

Preaqueca o aparelho apenas se
exigido pela receifa.

Se ndo estiver indicado o confrdrio na
embalagem, descongele os alimentos
congelados antes de os introduzir no
compartimento de cozedura.

No caso de multiplas cozeduras,
aconselha-se a cozer os alimentos um
apds o outro para melhor aproveitar o
compartimento de cozedura 4
aquecido.

De preferéncia, ufilize formas escuras de
metal: ajudam a absorver melhor o
calor.

Retire do compartimento da cozedura
todos os tabuleiros e as grelhas nao
utilizados durante a cozedura.

Pare a cozedura alguns minutos antes
do tempo normalmente necessario. A
cozedura prosseguiré durante os
restantes minutos com o calor
acumulado no interior.

Reduza ao minimo as aberturas da
porta, de forma a evitar dispersdes de
calor.

Mantenha o compartimento de
cozedura sempre limpo.



Descricdo

2 Descricdo

2.1 Descricdo geral

1 Painel de comandos 4 Porta

2 lampada 5 Ventoinha

3 Vedante 6 Armacdes de suporte das grelhas/do
tabuleiro

m Prateleira da armacdo
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2.2 Painel de comandos

1 Tecla ON/OFF@ 3 Lampada indicadora de

telecomando [Ea (apenas em

A tecla ON/OFF permite ligar ou desligar alguns modelos)

o aparelho.

. Quando acesa indica que o aparelho
2 Display pode ser telecomandado afravés de
Através do ecrd tdtil é possivel interagir smariphone ou tablet (consulte o manual
com o aparelho. Toque nos fcones para de utilizag&o «Conectividade do forno de
aceder as vérias funcées disponiveis. O encastrar»).

display exibird todos os parametros

o fonc SmegConnect (apenas em alguns
relativos ao funcionamento.

modelos)

O aparelho estd equipado com a
tecnologia SmegConnect que permite ao
utilizador controlar o funcionamento do
proprio aparelho através da App no seu
smartphone ou tablet.

Para mais informacées, consulte o folheto
fornecido e/ou visite o site

www.smeg.com
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2.3 Outras partes

Prateleiras de colocacdo

O aparelho dispde de prateleiras para o

colocacao dos tabuleiros e das grelhas a
alturas diferentes. As alturas de infroducéo
devem ser entendidas de baixo para cima
(veja «Painel de comandos»).

lluminacd@o do compartimento de
cozedura

Ailuminacdo inferna do aparelho liga-se:
* quando a porta é aberfo;
* durante uma funcdo, toque no simbolo

da lampada g para ativar ou

desativar manualmente a iluminacdo do
compartimento de cozedura, excluindo

a funcdo VAPOR CLEAN E

/ Para poupar energia, a lampada

& | apaga-se apds cerca de um
minuto a cada inicio de cozedura
ou a cada abertura da porta (esfa
funcao pode ser desativada
através do menu secunddrio).

Ventoinha de refrigeracdo
]» \
S b

t
t
t
t

t
t
4

mp mp mp m)

t

A ventoinha refrigera o fomo e enfra em
funcionamento durante a cozedura.

O funcionamento da ventoinha provoca um
fluxo normal de ar que sai por cima da
porta e que pode continuar por mais algum
tfempo mesmo depois de desligar o
aparelho.
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2.4 Acessérios Haste de fervura

Grelha

Para utilizar num recipiente durante o
aquecimento de liquidos, necessdria para
evitar o afraso do processo de ebulicgo.

Util para colocar recipientes com alimentos
a serem cozidos.

Tabuleiro de vidro

Util para qualquer tipo de cozedura e para
a recolha das gorduras provenientes de
alimentos posicionados na grelha superior.

Grelha para tabuleiro

Deve ser colocada sobre o tabuleiro do
forno, dtil para a cozedura de alimentos
que possam pingar.
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3 Utilizacao

Adverténcias

Micro-ondas

O aparelho estd equipado com um
gerador de micro-ondas chamado
magnetron. As micro-ondas geradas sdo
emitidas no compartimento de cozedura
de modo uniforme para alcancar os
alimentos e aquecé-los.

O processo de aquecimento ocorre
através do atrito das moléculas contidas no
interior dos alimentos (principalmente as de
dgual, com consequente geracdo de
calor.

O calor gerado diretamente dentro dos
alimentos permite descongelar, aquecer ou
cozinhar num curfo espaco de tempo em
comparacdo com uma cozedura
convencional.

A ufilizacéo de recipientes adequados
para a cozedura no micro-ondas facilita
que as mesmas atinjam os alimentos de
modo uniforme.
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=2 Utilizacao

3.1 Materiais adequados para
micro-ondas

Em geral, os materiais ufilizados para a

cozedura em micro-ondas devem permitir

que sejam afravessados para que as micro-

ondas atinjam os alimentos.

A seguir encontra-se uma tabela dos

materiais de utilizar e a n&o utilizar:

MATERIAIS A UTILIZAR:

- Vidro (retire sempre as tampas)*

* Pyrex

* Copos

* Jarras

- Porcelana

- Terracota

- Plastico (se apropriados para micro-
ondas)*

* Recipientes

* Peliculas em plastico (ndo devem entrar
em contacto com os o|imentos)

*apenas se resistentes ao calor.
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MATERIAIS A NAO UTILIZAR:

- Metal (podem gerar arcos ou faiscas)

* Folhas de alumiio

* Tabuleiros de aluminio

* Pratos

* Utensilios em metal

* Arames de fecho de sacos de

congelacao

- Madeira

- Copos de cristal

- Papel (perigo de incéndio)

- Recipientes em poliestireno (perigo de
contaminacdo dos alimentos)

/ A loica ndo deve possuir

= | decoracées metdlicas.

4

Nao utilize tabuleiros acessérios
em metal nas funcdes micro-ondas
ou micro-ondas combinado.




Teste das loicas

Para verificar se as loicas sdo adequadas

para utilizacdo com micro-ondas é possivel

efetuar um feste simples:

1. Retire todos os acessoérios do
compartimento do forno.

2. Posicione a peca de louca a testar sobre
a grelha inserida na primeira prateleira.

3. Selecione a funcéo micro-ondas na

poténcia méxima (por exemplo, T000W).

4. Programe uma duracéo de cozedura
de 30 segundos.

5. Inicie a cozedura.

6. Concluido o teste a loica deve estar fria
ou moma. Se a loica aquecer, deve ser
considerada ndo apropriada para
cozinhar no micro-ondas.

I-q
=

Operacdes preliminares

1. Remova as eventuais peliculas protetoras
no exterior ou no interior do aparelho e
dos acessérios.

2. Remova as eventuais etiquetas (&
excecdo da chapa com os dados
técnicos) dos acessérios e do
compartimento de cozedura.

3. Remova e lave todos os acessérios do
aparelho (veja «4 limpeza e
manutencdos).

4. Aqueca o compartimento de cozedura
vazio & temperatura méxima para
remover eventuais residuos de
fabricacédo.

3.2 Utilizacdo dos acessérios

Grelha para tabuleiro

A grelha para o fabuleiro é inserida no
interior do fabuleiro. Deste modo é possivel
recolher a gordura separadamente do
alimento em cozedura.
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Grelhas e tabuleiros Haste de fervura
As grelhas e os tabuleiros devem ser Durante a utilizacdo de micro-ondas para
inseridos nas guias laterais até ao ponto de  aquecer ou reaquecer liquidos, pode
paragem. verificar-se um atraso no processo de
* Os blogueios mecanicos de sequranca  ebulico. Para evitar este fenémeno, é
que impedem a extracdo da grelha necessdrio introduzir a haste de fervura
devem esfar virados para baixo e para  fornecida (ou uma colher de pldstico
a parte posterior do compartimento de fermorresistente) no recipiente durante a

cozedura. fase de aquecimento.
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3.3 Utilizacdo do forno

Display

O display exibe os parametros e os valores relativos & operacdo selecionada no

momento. Para o utilizar, basta tocar nas teclas «virtuais» e/ou percorrer os valores
indicados.

&

MEMORIA SMART COOKING COZEDURA OUTRAS FUNGOES MINHAS RECEITAS

AN Q o8

(na imagem estd representado o ecrd do menu principal)

o Area de informacdes 9 Area principal

Nesta drea est@o indicadas as Nesta drea é possivel definir as vérias
informacaes relativas aos menus e aos opcoes do aparelho. Toque nas teclas e
submenus das operacées em curso na drea  nos valores para definir a funcao
principal. prefendida.

Nesta drea também estdo presentes:
* ateclo HOME : foque nesta tecla
para voltar ao menu principal;

* atecla INFORMACOES .: foque

nesta tecla para visualizar o ecrd
seguinte

o

Info:
Pressione por 3 segundos qualquer simbolo

para informacgdes sobre a fungdo

* avisualizacdo da hora atual.

501



=2 Utilizacao

9 Area inferior

Nesfa drea estéo presentes algumas teclas
de funcao direta que variam conforme as
operacdes definidas na drea principal:

g TIMER

E LAMPADA
ﬁ DEFINICOES
VOLTAR
CONFIRMAR
E] INICIAR
REPETIR
E PARAR
GUARDAR
LIXO

PREAQUECIMENTO RAPIDO

4

Mantenha pressionada a tecla

HOME O ou a tecla ON/

OFF @ durante alguns

segundos para interromper
imediatamente a cozedura a
qualguer momento e voltar ao
menu principal.

502

Conectividade (apenas em alguns
modelos)

Requisitos para a conectividade:

* Aparelho moével smartphone ou tablet
PC com sistema operativo iOS versGo
10.x ou superior ou Android verséo 5.1
Ou superior.

* Rede Wi-Fi (banda 2.4 GHz,
programacdo de seguranca WPA?2)
afiva e disponivel no local onde o
aparelho estd instalado.

* ligagdo a Internet.

* Nome e palavra-passe da rede
doméstica Wi-Fi ou modo WPS (Wi-Fi
Protected Setup) disponivel.

Para mais informacées, recomenda-se a

leitura do manual de utilizacdo

«Conectividade do forno de encastrar».

Primeira utilizacdo

/ As instrucoes seguintes sao vdlidas
£ mesmo em caso de interrupcéo
prolongada da corrente elétrica.

Para ligar o aparelho:
1. Lligue o aparelho & rede elétrica.
No display aparecerd por alguns segundos

o logdtipo do fabricante .3308meg

/ Ao acender, é necessdrio

&7 | aguardar alguns segundos antes
de poder interagir com o
aparelho.

Em seguida, aparecerd o ecré da hora

atual com o simbolo [§JOROI0] o piscar.

Para poder iniciar qualquer cozedura, é
necessdrio definir a hora atual.



Utilizacdo -2

2. Toque no simbolo (JIOROI] o piscar Desativacdo do display

t b DEFINIR
EO(;OR/T rarne submeny / Quando a definicao << Exibe a

3. Percorra verticalmente os valores de — horo». esifier deﬂ?ido para QH' €
horas e minutos para definir a hora atual. fgr exibido o ecrd do/relog|o, ©
display apaga-se apds 2 minutos
4. Toque na fecla CONFIRMAR sem qualquer intervenc@o por

(situada no canto inferior direifo] para parte do ufilizador.
definir a hora atual.
Para desativar o display manualmente:

/ Tombém ¢ possivel definir ou * Mantenha pressionada por alguns
& | alterar a hora atual tocando por

cerca de 3 segundos consecutivos segundos a fecla ON/OFF @ até
na hora exibida no display. ouvir um foque.

Reativacdo do display

Para ativar o display quando estd

apagado:

* Mantenha pressionada por alguns
segundos a tecla ON/OFF @ até

ouvir uma sequéncia de sons.

(-
o

O display acende-se apds poucos
segundos. Ao reacender, o display exibe o

Na primeira ufilizacao, o aparelho esté menu principal.

configurado para a lingua predefinida

«inglés». Aconselha-se nesta fase a definir o / Em algumas situagdes, a tecla
idioma pretendido. — |ON/OFF @ ndo desativa o

5. No display, toque na tecla
DEFINICOES ﬁ (situada no canto

inferior direito).

display. Por exemplo, quando:

® esfiver em curso uma func;do de
cozedura (a tecla interrompe a

6. Em correspondéncia com o item Idioma funcao);
(no parte esquerdal), percorra os * a porta estiver aberta;
idiomas disponiveis (na parte direita) até * um temporizador contador de
selecionar o pretendido. minutos estiver ativo;

7. Toque na tecla CONFIRMAR * o modo Show Room e/ou
(situada no canto inferior direito] para Demonstracéo esfiverem

definir o idioma pretendido. ativos.
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Adverténcia
Utilizacdo ndo correta
Riscos de danos ao aparelho
Durante a utilizacéo das micro-ondas, os
alimentos devem ser colocados num

recipiente adequado posicionado na
grelha inserida na primeira prateleira.

NAO UTILIZE RECIPIENTES/
ACESSORIOS (tabuleiros, tabuleiros em
vidro, etc.), COLOCADOS
DIRETAMENTE NO FUNDO DO
COMPARTIMENTO DE COZEDURA.

=
=
v-

/ Para obter melhores resultados

£ | com cozeduras prolongadas nas
funcées micro-ondas e
combinadas, aconselha-se mexer
os alimentos uma ou duas vezes.

504

Utilizacao

Selecdo de uma funcdo de cozedura
com micro-ondas

NS
R

MICRO-ONDAS

Ao penetrarem diretamente nos alimentos,
as micro-ondas permitem cozinhar em
tempos muito reduzidos e com uma
considerével poupanca de energia.
Adequadas para cozinhar sem gordura,
s@o também indicadas para descongelar e
para aquecer os alimentos, mantendo-lhes
intatos tanto o seu aspeto original como o
aroma.

1. Infroduza o alimento no compartimento
de cozedura.

/ Em caso de cozedura apenas

& | com micro-ondas, o aparelho ndo
realiza a fase de pré-
aquecimento. O alimento pode
ser infroduzido no compartimento
de cozedura de imediato.

2. No display, toque no relogio exibido.

b
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Utilizacdo

3. No «menu principal> toque na tecla 6. Percorra os valores até selecionar a
intensidade das micro-ondas pretendida

COZEDURA . (por exemplo «900 W»).

OUTRAS FUNGOES MINHAS RECEITAS

o

MEMORIA SMART COOKING cog

/ A intensidade das micro-ondas vai
= de TOOW a 1000 W.

7. Toque na tecla CONFIRMAR
(posicionada na drea inferior 9 3

MICROONDAS  MICROONDAS  MICROONDAS  MICROSBASE d]re]fo) para Conﬁrmor a nova
temperatura de cozedura selecionada.

VENTILADO TERI
oo

L Q
8. Toque na tecla DURACAO DA

5. Toque na tecla MICRO-ONDAS COZEDURA (:) ou no respetivo valor. [
ou no respeﬂvo VO|OF. 7Y , COZEDURA MICRO-ONDAS

MICRO-ONDAS -
< 900W | = 01400

), COZEDURA

A espera de iniciar a ff

< 1080 W | & 01:00"

era de iniciar a fungdo

L Q
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o Utilizacao

Q. Percorra os valores até selecionar a
duracéo pretendida (por exemplo «5
minutos»).

uu oo
&Z&'m 500"@7

‘ﬂ')' ﬂE"‘

10. Toque na fecla CONFIRMAR

para confirmar a duracéo da
cozedura selecionada.

/ Os valores dos minutos e
£ | segundos sdo seleciondveis em
separado.

ondas vai de um miimo de 5
segundos a um mdximo de 29
minutos 55 segundos.

/ A duracéo da cozedura micro-

11. Toque na tecla INICIAR [a para

comecar a cozedura com micro-
ondas.

COZEDURA MICRO-ONDAS

S~ 900W | & 04159"

Funcdo em curso

Ay Q

/ A cada abertura da porta, a

£ | fungdo em curso é interrompida.
— Para retomar a cozedura, feche a
porta e confirme.

506

Término da cozedura em micro-ondas

No fim da cozeduro, aparece no display a
informacdo Funcdo concluida e soa um
sinal acustico breve que pode ser
desatfivado tocando num ponto qualquer
do display ou abrindo a porta.

Funcdo concluida

Poténcias do micro-ondas

A seguir indicam-se as poténcias
seleciondveis:

Poténcia

(W) Util para

100

200 Descongelar alimentos

300

400 Cozinhar cames ou

500 cozeduras delicadas

600

200 Aquecgr e cozinhar
alimentos

800

200 A auid

1000 quecer liquidos



Utilizacdo

3

Se|egt_’io de uma fungéio de cozedura 4. Toque na tecla TEMPERATURA ou no
combinada

respetivo valor.

1. No display, toque no relégio exibido.

©) , COZEDURA MICRO-ONDAS TERMOVENT.

-

R 30001

pera de iniciar a funcdo

Q

5. Percorra os valores até selecionar a
2. No «menu principal» toque na tecla tfemperatura de cozedura pretendida

(por exemplo «200°C»).
COZEDURA

MEMORIA SMART COOKING cog v OUTRAS FUNCOES MINHAS RECEITAS

A\ J &

3. Selecione a funcéo combinada

pretendida (por exemplo «<MICRO- 6. Toque na tecla CONFIRMAR

(posicionada na drea mferlor

ONDAS TERMOVENTILADO B ).

direita) para confirmar a novo
temperatura de cozedura selecionada.

Aoz 8 7. Toque na tecla MICRO-ONDAS
= % :i’; = N ou no respetivo valor.

/O\ COZEDURA MICRO-ONDAS TERMOVENT.

§ 200°C O

MICRO-ONDAS ~ MICRO-ONDAS ~ MICRO-ONDAS MICRO+BASE
VENTILADO TERI + GRILL TERMOVENT.

B = ® 00:01'

JAN
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o Utilizacao

8. Percorra os valores até selecionar a 12. Toque na tecla CONFIRMAR

intensidade das micro-ondas pretendida

(por exemplo «500 W»).

para confirmar a duracéo da
cozedura selecionada.

/ Os valores das horas e minutos
= | sGo seleciondveis separadamente.

13. Toque na tecla INICIAR m para

comecar a cozedura com micro-ondas

combinada.
/ Aintensidade das micro-ondas vai Preaquecimento
= [ de TOOW o 700 W.

A cozedura combinada é sempre
antecedida pela fase de preaguecimento
que permite ao compartimento de

9. Toque na tecla CONFIRMAR .

10. Toque na tecla DURACAO DA cozedura atingir a temperatura definida.
COZEDURA ou no respetivo Esta fase ¢ sinalizada pelo aumento
valor. progressivo do nivel de alcance da

temperatfura.

/O\ COZEDURA MICRO-ONDAS TERMOVENT.

§ 200°C Pré-aquecimento rapido
= 500w
Aespera de iniciar a ff
El Jat g ) / Se ndo contrariamente indicado
, ) £ na receita, aconselha-se a ndo
11. Percorra os valores até selecionar a = :
colocar o alimento no forno

duracao pretendida (por exemplo «1

durante a fase de atingimento da
hora»).

femperatfura.

/ Para excluir o pré-aquecimento,

foque na respetiva tecla .
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Utilizacdo

No final do preaquecimento, ¢ emitido um
sinal sonoro e aparece um aviso no display
para indicar que o prato a cozer pode ser
infroduzido no compartimento de
cozedura.

Coloque o prato no forno e confirme

>

14. Abra a porta.

15. Introduza o alimento no compartimento
de cozedura.

16. Feche a porta.
17. Togue na tecla INICIAR E] para

comecar a cozeduro.

/O\ COZEDURA MICRO-ONDAS TERMOVENT.

§ 200°C
® 00:59'

= 500w

Fungdo em curso

L Q

Fim da cozedura combinada

No fim da cozedura, aparece no display a
informacdo Funcdo concluida e soa um
sinal sonoro breve que pode ser
desativado tocando num ponto qualquer
do display ou abrindo a porta.

Funcdo concluida

3

Lista das funcdes de cozedura
combinadas

~

NFE MICRO-ONDAS VENTILADO

A adicao de micro-ondas permite acelerar
a cozedura tradicional. Ideal para bolos,
tartes e cozeduras em vdrios niveis.

MICRO-ONDAS
TERMOVENTILADO

A adicdo de micro-ondas permite acelerar
a cozedura tradicional. Propria para fodos
os pratfos, permite cozer em vdrios niveis
sem misturar odores e sabores.

MICRO-ONDAS + GRILL

As micro-ondas permitem cozinhar os
alimentos rapidamente e o gill cria uma
crosta dourada perfeita na superficie.

MICRO-ONDAS + BASE
TERMOVENTILADA

O calor intenso é reforcado pelas micro-
ondas, que agilizam a cozedura mantendo
os alimentos macios e suculentos.
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-2 Utilizacdo

Selecd@o de uma funcdo de cozedura
tradicional

1. No display, toque no relégio exibido.

2. No «menu principal» toque na tecla

COZEDURA .

MEMORIA SMART COOKING OUTRAS FUNCOES MINHAS RECEITAS

o

3. Percorra o ecra da direita para a
esquerda para aceder ao menu das
funcées tradicionais.

©) , COZEDURA

= "/ =

W LE W 2
—

Mﬁ QNDAS Se— ESTATICO

TERMOVENT. | iRl ENT.

VENTILADO

4. Selecione a funcao pretendida (por

exemplo «VENTILADO 5).

)  COzEDURA

*

ESTATICO Y TERMOVENT.

5. Toque na tecla INICIAR [a

(posicionada no canto inferior 9
direito) para iniciar a fase de pré-
aguecimento.

/ A cada abertura da porta, a
& | funcdo em curso para e em
seguida refoma automaticamente
apds o fecho da porta.

Preaquecimento

A cozedura ¢ antecedida pela fase de pré-

aquecimento que permite ao

compartimento de cozedura afingir a
tfemperatura definida.

Esta fase ¢ sinalizada pelo aumento
progressivo do nivel de alcance da

temperatura.

Pré-aquecimento rapido

Se néo contrariamente indicado
na receita, aconselha-se a ndo
colocar o alimento no forno
durante a fase de atingimento da
femperatura.

IN

Para excluir o pré-aquecimento,

foque na respetiva tecla

IN




Utilizacdo

No final do preaquecimento, ¢ emitido um
sinal sonoro e aparece um aviso no display
para indicar que o prafo a cozer pode ser
infroduzido no compartimento de
cozedura.

Coloque o prato no forno e confirme

>

6. Abra a porta.

7. Introduza o alimento no compartimento
de cozedura.

8. Feche a porta.
9. Toque na tecla INICIAR E] para
comecar a cozedura.

©) , COZEDURA VENTILADO

{ 160° = @ | ¥ 00:01'

Fungdo em curso

L Q

Com a cozedura iniciada é
possivel definir uma cozedura
tfemporizada.

* Toque na tecla TEMPO pg e

siga as instrucdes apresentadas
no pardgrafo «Cozedura
temporizada».

IN

3

Alteracdo da temperatura de cozedura

/ A alterac@o da temperatura pode
&7 | serrealizada em qualquer fase da
cozedura.

1. Toque na fecla TEMPERATURA ou no

respetivo valor.

) , CozEDURA VENTILADO

160°

*  © 00:00'

bpera de iniciar a fungao

Q /"

2. Percorra os valores até selecionar a
temperatura de cozedura pretendida
(por exemplo «180°C»).

3. Toque na tecla CONFIRMAR
(posicionada na &rea inferior 9 6!

direita) para confirmar a nova
tfemperatura de cozedura selecionada.



Cozedura temporizada

entende-se a funcdo que permite
iniciar uma cozedura e terming-la
ao fim de um cerfo perfodo de
tempo definido pelo uilizador.

/ Por cozedura temporizada

1. Toque na tecla DURACAO DA

COZEDURA ou no respetivo valor.

) COZEDURA VENTILADO

§ 180°

* 0 00:00'

A espera de iniciar a fung

2. Percorra os valores até selecionar a
duracao pretendida (por exemplo «1
hora»).

Utilizacao

3. Toque na tecla CONFIRMAR . para

confirmar a duracd@o da cozedura
selecionada.

/ Os valores das horas e minutos
= | sGo seleciondveis separadamente.

/ A duracdo da cozedura
£ | temporizada vai de um minimo de 1
minuto a um mdaximo de 13 horas.

Abaixo da duracéo, surge o hordrio
previsto para o fim da cozedura (no
exemplo «13:40»).

) / COzEDURA VENTILADO

& 01:00'
® 13:40

Aespera de iniciar a fungdo

Q /!

§ 180° | &

No hordrio de fim da cozedura, &
estdo calculados os minutos
necessdrios para o preaquecimento.

IN

/ O tempo comeca a contar apds o
£ fim do pré-aquecimento ou
saltando o pré-aquecimento

(foque na respetiva tecla )

4. Toque na fecla INICIAR [a para

comegar a cozedura temporizada.



Utilizacdo

Cozedura diferida

/ Por cozedura diferida entende-se a

£ | funcao que permite terminar uma
cozedura a uma hora estabelecida
ao fim de um certo periodo de
tfempo definido pelo utilizador, com
o consequente desligamento
automdtico do fomo.

1. Apds ter definido uma cozedura
temporizada, toque na tecla

COZEDURA DIFERIDA @ ou no

respetivo valor.

) , COZEDURA VENTILADO

§ 180° ©

Aespera de iniciar a fung

JAN

2. Percorra os valores até selecionar a
hora de fim de cozedura pretendida
(por exemplo «20:00»).

/ Os valores das horas e minutos

= | sdo seleciondveis separadamente.

3

3. Toque na tecla CONFIRMAR para
confirmar a hora de fim de cozedura

selecionada.

©) , COZEDURA VENTILADO

& 01:00'

§ 180° | =&

® 20:00

Inicio da fungdo em

Término da cozedura tradiciondl

No fim da cozedura, aparece no display a
informacdo Funcdo concluida e soa um
sinal acustico breve que pode ser
desafivado tocando num ponto qualquer
do display ou abrindo a porta.

Fun¢do concluida

4. Toque na tecla HOME para sair da g

funcao.



Cozedura Multistep

se a possibilidade de se iniciar
uma cozedura com uma
determinada funcéo e de
continuar com a cozedura e
termind-la com outras funcées
definidas pelo ufilizador.

/ Por cozedura Multistep entende-

1. No «menu principal» toque na tecla

COZEDURA

MEMORIA SMART COOKING o4 OUTRAS FUNGOES MINHAS RECEITAS

AN y &

2. Percorra o ecrd da direita para a
esquerda para aceder ao menu das
funcaes tradicionais.

©) | COZEDURA

-

4 = 4 ®
TERMO\«ENT
(<)

ESTATICO VENTILADO

3. Selecione a funcéo pretendida (por

exemplo «VENTILADO

>>)_

) = COZEDURA

*

ESTATICO

TERMOVENT.

ZAN Q

Utilizacao

4. Toque na tecla TEMPERATURA ou no
respetivo valor.

),/ COZEDURA VENTILADO

160° | @ ~ © 00:00'

bpera de iniciar a fungdo

Q /"

5. Percorra os valores até selecionar a
tfemperatura de cozedura pretendida

(por exemplo «180°C»).

6. Toque na fecla CONFIRMAR para

confirmar a nova femperatura de
cozedura selecionada.

7. Toque na tecla DURACAO DA
COZEDURA C:) ou no respetivo valor.

COZEDURA VENTILADO

& 01:00'
§ 180° | =&

® 20:00

Inicio da fungdo em
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8. Percorra os valores até selecionar a 15. Toque na tecla DURACAO DA
duracéo pretendida (por exemplo «1 cozeDURA B ou no respetivo
hora). valor i

16. Percorra os valores até selecionar a
duracdo pretendida (por exemplo «20
minutos»).

17. Toque na fecla CONFIRMAR

para confirmar a duracéo da
cozedura selecionada.

9. Toque na tecla CONFIRMAR para

COZEDURA TERMOVENT.

confirmar a duracéo da cozedura & 00:20"
selecionada. : § 200° - @ -
‘ ® 14:00
/ No hordrio de fim da cozedura, ja Aespera de niar 2 fungio
£ | est@o calculados os minutos I U S - N >
— necessdrios para o preaquecimento.  1g Toque na fecla COZEDURA
10. Toque na tecla COZEDURA MULTISTEP (situada na drea
MULTISTEP (situada na drea principal g na parte inferior
principal 9 na parte inferior esquerdal.

19. Selecione a funcdo pretendida para

da).
esquerdal a segunda fase (por exemplo

11. Selecione a funcao pretendida para a
segunda fase (por exemplo
9 P L «GRILL .)
«TERMOVENTILADO »).
H) 20. Toque na fecla TEMPERATURA [} ou

12. Toque na tecla TEMPERATURA Jif ou no respefivo valor.
21. Percorra os valores até selecionar a

temperatura de cozedura prefendida
(por exemplo «250°C>).

no respetivo valor.

13. Percorra os valores até selecionar a
temperatura de cozedura prefendida

(por exemplo «200°C>). 22. Toque na tecla CONFIRMAR
14T iecla CONFIRMAR para confirmar a nova temperatura de
oque na teci cozedura selecionada.

para confirmar a nova femperatura de
cozedura selecionada.
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23. Toque na tecla DURACAO DA Para visualizar e eventualmente alterar as
COZEDURA G) 0U no respefivo definicdes infroduzidas em cada fase:
valor. * Toque nas teclas FASE -

24. Percorra os valores até selecionar a .
duracdo pretendida (por exemplo «5 —
minutos).

Para cancelar uma fase:

25. T teclo CONFIRMAR
odve o e ) 26. Toque na Tec|o da FASE 1 I -
para confirmar a duracéo da

cozedura selecionada. - IS que prefende

concelor

COZEDURA
& 00:05' 27. Toque na tecla da LIXO ﬁﬁ%
§ 250° :
, ) O 14:05 28. Toque na tecla CONFIRMAR
A espera de iniciar a funcdo

para cancelar a fase selecionada (ou

na teclo CANCELAR para anular

/ E possivel definir até um maximo a operacdo de cancelamento da fase
£7_ | de 3 fases no total. selecionadal.

/ Néo & possivel atingir a fase

seguinte se ndo fiver sido definida Pretende cancelar a fase?
uma duracdo de cozedura ou

uma temperatura da sonda (se ®© O
presente).

Néo & possivel iniciar uma
cozedura se ndo tiver sido
definida uma duracdo ou uma
temperatura da sonda (se
presente] em todas as fases.

IN

Néo & possivel definir uma
duracéo total superior a 13 horas.

IN
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29. Quando todas as definicées tiverem Lista das funcdes de cozedura
sido realizadas, toque na tecla tradicional

INICIAR [a para iniciar a cozedura

Multistep. . ESTATICO
) , COZEDURA

12 01:00

§180° - & Cozedura tradicional prépria para a
preparacdo de um prato de cada vez.
Ideal para cozer assados, camnes gordas,
pdo, fartes recheadas.

Pré-aquecimento rapido

L Q

30. O display, de acordo com cada fecla

da FASE, exibe a sua duracéo.
VENTILADO
/ Durante a cozedura é possivel

£ alterar a temperatura e a duracéo

=l g 552 & cuse. Cozedura intensa e homogénea. Ideal
para bolos, fartes e cozeduras em vérios
No fim da cozedura, surge no display a niveis.

informacdo Funcdo concluida e soa um

sinal sonoro breve que pode ser
desativado tocando num ponto qualquer H TERMOVENTILADO

do display ou abrindo a porta.

Fungdo concluida O calor ¢é distribuido de maneira rapida e
—_— uniforme. Prépria para todos os pratos,

ideal para cozer em varios niveis sem

31. Toque na tecla HOME para sair misturar odores e sabores.

da funcéo.
u TURBO

Permite a cozedura rapida em vdrias
prateleiras sem misturar os aromas. Ideal
para alimentos de grande volume que
necessitam de cozeduras intensas.




=3

GRILL

Permite obter étimos resultados ao grelhar
ou grafinar. Utilizado no fim da cozedura,
confere um tom dourado uniforme aos

GRILL VENTILADO

°
a
o)
o

Permite grelhar de forma perfeita até as
cames mais grossas. ldeal para cortes de
carme grossos.

BASE

O calor provém apenas da parte inferior
da cavidade. Ideal para bolos doces e
salgados, tartes e pizzas.

BASE TERMOVENTILADA

Permite finalizar rapidamente a cozedura
de alimentos j& cozidos na superficie, mas
ndo internamente. Ideal para quiches,
prépria para qualquer tipo de prato.

PIZZA

Funcéo especifica para cozer pizza.

Utilizacao

e ECO
A

Cozedura com baixo consumo de energia:
esfa funcdo ¢ particularmente indicada
para a cozedura sobre uma Unica
prateleira, com baixo consumo elétrico.

F aconselhada para todos os tipos de
alimentos onde se possa formar muita
humidade (por exemplo, verduras).

Para obter a méxima poupanca energética
e reduzir os fempos de cozedura,
recomenda-se infroduzir os alimentos no
forno sem pré-aquecer o compartimento de
cozedura.

/ Na funcdo ECO evite a abertura

da porta durante a cozedura.

/ Na funcgo ECO os tempos de

cozedura s&o os mais longos.

cozedura delicada e é
recomendada para cozeduras
que ndo exigem femperaturas
superiores a 200 °C. Para
cozeduras com temperaturas mais
elevadas, recomenda-se que
escolha uma outra funcéo.

/ A funcdo ECO ¢é uma funcéo de




Utilizacao

Timer contador de minutos

Esta func@o ndo inferrompe a
fungd@o em curso, mas aciona
apenas o sinal actsfico.

IN

/ A duracdo dos temporizadores
& | vai de um minimo de 1 minuto @
— um mdximo de 12 horas e 59
minutos.

1. Toque na tecla TIMER g (situada na

&rea inferior 9) para enfrar no menu
do Timer.

@ 1230

) | MENUTIMER

' 00:00'

¢ 00:00'

¢ 00:00'

() (]

E possivel definir até 3 temporizadores:

2. Toque na tecla TIMER - -

que prefende ufilizar.

3. Percorra os valores até selecionar a
duracdo pretendida.

1 ioo:oo'ig7

ﬂ'l"

3

4. Toque na tecla CONFIRMAR . para

confirmar a duracéo selecionada.

/ Na drea inferior e aparece @

— I tecla LIXO Gtil para
eventualmente cancelar o timer
selecionado.

5. Repita a operacdo para os outros Timer
que pretende utilizar.

6. No final, foque novamente na fecla
CONFIRMAR para confirmar os

tfemporizadores selecionados.

/ Para anular a operacdo, toque na

£ | tecla VOLTAR .

No ecra seguinte, a tecla TIMER

acesa indica que foram ativados um ou

mais temporizadores.

7. Espere que o sinal acsfico avise o
utilizador que terminou o tempo.

/ Para remover os temporizadores, é
&7 |necessdrio colocar a contagem
novamente a zero.

/ Quando um temporizador estd ativo,
ndo é possivel desligar o display

através da tecla ON/OFF @
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3.4 Conselhos para a cozedura

Conselhos gerais

Utilize uma funcéo ventilada para obter

uma cozedura uniforme em vdrios niveis.

Aumentar as femperaturas n&o abrevia
os fempos de cozedura (os alimentos
poderao ficar muito cozidos no exterior
e pouco cozidos no inferior).

No fim da cozedura, para evitar a
formacao excessiva de condensacéo no
vidro, ndo deixe os alimenfos quentes
dentro do compartimento durante muito
fempo.

Conselhos para a cozedura de carne

Os tempos de cozedura variam em
funcdo da espessura, da qualidade do
alimento e do gosto do consumidor.
Utilize um termémetro para carnes
durante os assados ou simplesmente
carregue com uma colher no assado. Se
este estiver firme esfd pronto, caso
contrdrio, deve-se ainda deixar assar
durante alguns minutos.

Para carne e batatas, recomenda-se de
vez em quando virar e/ou mexer a
comida para obter uma crosta uniforme
em todos os lados.

Para cozeduras a baixa temperatura,
doure a carne numa frigideira por
alguns minutos em fodos os lados antes
de cozinhar no forno.

A cozedura com micro-ondas é
aconselhdvel para carnes sem camadas
de gordura ou fecido nervoso na
superficie.

Para assados de carne nas funcées de
micro-ondas combinadas é
aconselhével virar o alimento para que
possa cozer e dourar de maneira
uniforme.

520

Conselhos para as cozeduras com Grill e
Grill ventilado

A grelhagem de carnes pode ser
efetuada tanto com o forno frio, como
com o foro pré-aquecido se pretender
mudar o efeito da cozedura.

Na funcao Grill ventilado é
recomendado o pré-aquecimento do
compartimento de cozedura antes de
grelhar.

Recomenda-se a disposicéo dos
alimentos no centro da grelha.

Conselhos para a cozedura de bolos e
biscoitos

De preferéncia, utilize formas escuras de
metal: ajudam a absorver melhor o
calor.

Atemperatura e a duracdo da cozedura
dependem da qualidade e da
consisténcia da massa.

Para verificar se o bolo esté cozido no
interior: no fim da cozedura, espete um
palito no ponto mais alto do mesmo. Se
a massa ndo se agarrar ao palito, o
bolo estd cozido.

Se o bolo baixar quando for
desenfornado, na préxima cozedura
diminua a temperatura definida em
cerca de 10°C selecionando
eventualmente um tempo mais longo de
cozedura.
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Conselhos para a descongelacédo e a
fermentacdo

Coloque os alimentos congelados sem
a embalagem num recipiente sem tampa
na primeira prateleira do compartimento
de cozedura.

Evite a sobreposicdo dos alimentos.

Para descongelar a came utilize uma
grelha colocada no segundo nivel e um
tabuleiro colocado no primeiro nivel.
Deste modo, os alimentos néo ficam em
contacto com o liquido da
descongelacao.

As partes mais delicadas podem ser
cobertas com papel de aluminio.

Para uma boa fermentacao, coloque um
recipiente com dgua no fundo do
compartimento de cozedura.

3.5 Smart Cooking

Nesfe modo é possivel selecionar um
programa pré-memorizado para a
cozedura de alimentos. Com base no peso
selecionado, o aparelho calcula
automaticamente os parémetros ideais de
cozedura.

1. No display, toque no relégio exibido.

2. No «menu principal» toque na tecla

SMART COOKING .

MEMORIA SMAR COZEDURA  OUTRAS FUNGOES MINHAS RECEITAS

L Q o

521
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Execucdo de um programa

3. Selecione o tipo de poténcia pretendida

no menu SMART COOKING (por

peso do alimento a cozinhar (por

exemplo <<m 0,7 kg»).

6. Toque na tecla CONFIRMAR . para

confirmar as definicées inseridas.

/O\ SMART COOKING LEGUMES GRELHADOS

& 00:27'
§ 250°

® 13:07

Aespera de iniciar a cozedura

L Q

/ Neste ponto serd possivel guardar
& | os valores definidos como receita
pessoal (veja o capitulo «3.7
Minhas receitas).

522

7. Toque na fecla INICIAR
comecar a cozedura SMART
COOKING.

A cozedura comeca com as predefinicdes

do programa.

para

/ E possivel alterar a qualquer

& | altura, mesmo com a cozedura
iniciada, os parémetros de
temperatura e duragdo da
cozedura.

Preaquecimento

A cozedura ¢ antecedida pela fase de pré-
aguecimento que permite ao
compartimento de cozedura afingir a
tfemperatura definida.

Esta fase ¢ sinalizada pelo aumento
progressivo do nivel de alcance da
temperatura.

Pré-aquecimento rapido

/ Durante a utilizacdo dos

£ programas Smart Cooking néo é
possivel desativar o pré-
aquecimento.

No final do pré-aquecimento, um sinal
sonoro e um aviso no display indicam que
o alimento pode ser infroduzido no
compartimento de cozedura.
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Também ¢ indicado sobre qual prateleira
colocar o alimento para se obter os
melhores resultados.

Coloque o prato no forno e confirme

Aconselha-se posicionar o prato

sobre a quarta prateleira a contar de baixo

o

8. Abra a porta.

9. Introduza o alimento no compartimento
de cozedura.

10. Feche a porta.
11. Toque na tecla CONFIRMAR

para comecar a COZ@dUFO.

/O\ SMART COOKING LEGUMES GRELHADOS

& 00:27'
§ 250° ]
& 13:04

Cozedura em curso

L Q

Fim da cozedura

No fim da cozedura, aparece no display a
informacdo Cozedura concluida e soa um
sinal sonoro breve que pode ser
desativado tocando num ponto qualquer
do display ou abrindo a porta.

Cozedura concluida

12. Toque na tecla HOME para sair

da funcéo.

3

3.6 Meméria

Este menu é particularmente dtil para
visualizar e reufilizar os Glfimos programas
ou receitas pessoais utilizadas.

1. No display, toque no relégio exibido.

2. No «menu principal» toque na tecla

MEMORIA

SMART COOKING COZEDURA  OUTRAS FUNGOES MINHAS RECEITAS

L Q o

3. Selecione a funcéo que prefende
reutilizar e prossiga com as cozeduras
conforme descrifo nos capitulos
anteriores.

0 , MEMORIA

®

(\E

VENTILADO GUMES
GRELHADOS

() L

523
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Limpar a meméria

No caso de pretender limpar a meméria:

4. No «menu principal» toque na tecla

MEMORIA .

SMART COOKING COZEDURA OUTRAS FUNCOES MINHAS RECEITAS

Q 9 £

5. Toque na fecla LIXO para cancelar

a memoria.

6. Toque na tecla CONFIRMAR . para

confirmar o cancelamento da meméria

(ou na tecla CANCELAR . para

anular a operacgo.

Pretende limpar a meméria?

9 ©
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Tabelas dos programas predefinidos

Subtipo

ROSBIFE (MAL
PASSADO)

ROSBIFE (MEDIO)

ROSBIFE (BEM
PASSADO)

LOMBO DE PORCO

C/0SSO

BORREGO [MEDIO)

BORREGO (BEM
PASSADO)

VITELA ASSADA

-
c
=]

0
o]}
o

-~
=
7
<
©)
<
m
Z
=

=
=
-
<
©)
<
m
Z
=

=
=
2
<
©)
<
m
Z
=

te

MICRO-ONDAS
TERMOVENT.

t

MICRO-ONDAS
TERMOVENT.

|«

MICRO-ONDAS
TERMOVENT.

MICRO-ONDAS
TERMOVENT.

Peso

(Kg)

1,0

0,7

200

200

190 + 300 W

190 + 300 W

190+ 300 W

190 + 300 W

3

Tempo
(minutos)

66

72

86

32

55

60

525
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ENTRECOSTO DE 180 40
PORCO (peca . @ 2 0,4 200 28
inteira) MULTISTEP 250 6
COSTELETAS DE 190 8
PORCO (cerca de 4 N * M 2 0,2 220 5
pegas) MULTISTEP 190 8
SALSICHA DE
PORCO (cerca de ® 2 0,6 250 16
10-12 pecas) GRILL VENTILADO
BARRIGA DE PORCO
(cerca de 6 fatias 2 0,3 250 11431
grossas de 5 mm) GRILL VENTILADO
=%
PEITO DE PERU
] 10 190+300W 45
ASSADO MICRO-ONDAS
VENTILADO
< 200 10
FRANGO ASSADO + + 1 1.2 220 45
MULTISTEP 250 6
ESTUFADO COM 160+ 500W 20
OO + ] 0,3 170 45
MULTISTEP 165 45
5 175+600W 10
FSTUFADO + + ] 1.5 150 110
MULTISTEP 170 23
COELHO ASSADO : 10 190+900W 40
(em pegos)

TURBO

W' Para as cozeduras com grelha, aconselha-se cozer os alimentos em ambos os lados
consultando os tempos indicados na tabela. O tempo mais longo indicado refere-se sempre ao
primeiro lado a cozer a partir do alimento cru.
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Subtipo

PEIXE INTEIRO
(FRESCO)

PEIXE INTEIRO

(CONGELADO)

ROBALO

TAMBORIL

PARGO

RODOVALHO

SOPA DE PEIXE

PEIXE AO SAL

Utilizacdo

Funcdo

—

MICRO-ONDAS
TERMOVENT.

BB

MULTISTEP

MICRO-ONDAS
TERMOVENT.

MICRO-ONDAS
TERMOVENT.

K

MICRO-ONDAS
TERMOVENT.

E

MICRO-ONDAS
TERMOVENT.

£

MICRO-ONDAS
TERMOVENT.

.

+

MULTISTEP

Tabuleiro

Peso

(Kg)

0,3

0,4

0,5

0,5

0,5

0,8

0,6

Temp.
(°C)

180+ 300 W

170+ 700 W

195

160 + 300 W

160 + 300 W

160 + 300 W

160 + 300 W

175+700 W

170+ 700 W
190

3

Tempo
(minutos)

20

35

40

30

527
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Subtipo Funcdo

LEGUMES MISTOS

GRELHADOS
GRILL

LEGUMES % 2
ASSADOS N M

MULTISTEP
BATATAS ASSADAS + +

MULTISTEP
EMPADAO * N +

MULTISTEP
BATATAS FRITAS 2
CONGELADAS

VENTILADO

(

Tabuleiro

0,5

200 + 500 W
230
250

200
220
250

160 +700 W
170
210

220

Tempo
(minutos)

12+10 1)

") Para as cozeduras com grelhagem, aconselha-se a cozer os alimentos em ambos os lados

consultando os fempos indicados na tabela. O tempo mais longo indicado refere-se sempre ao

primeiro lado a cozer a partir do alimento cru.
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SOBREMESAS

Subtipo Funcdo
o
VENTILADO
TARTE DE .
CHOCOILATE

BISCOITOS (20 - 22
pecas de 25-27 g

cadal

QUEQUES (cercade
50 g cada)

—
m

PROFITEROLES
(médio-grandes)

MERENGUE

PAO-DE-LO

STRUDEL

Tabuleiro

Peso

(Kg)

0,5

0,5

0,2

0,3

0,2

0,2

0,4

0,4

3
Temp. Tempo

(°C) (minutos)
160 50
170 50
160 19
160 24
200 40
110 Q0
160 50

170+ 200 W 5
185 22
200 4
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TARTE . 1 1,0 170 43

ESTATICO

PAO BRIOCHE ® 1 0,5 170 30
TURBO

CROISSANT ® ] 0,5 170 40
TURBO

Para cozer doces como biscoitos, queques, merengues, profiteroles, efc., o peso indicado
corresponde ao peso total da massa utilizada. Os tempos de cozedura variam conforme a

espessura e o tamanho do doce/bolo.

PAES/PIZZA é

PAO LEVEDADO 2

(PAOZINHO) 1,0 200 20
TERMOVENT.

PAO FOCACCIA ® ] 0,5 190 20
VENTILADO

PIZZA NO ' - : . 250 12

TABULEIRO N ' 250 4
MULTISTEP
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]

MASSA/ARROZ § ;::

Subtipo Funcdo Tabuleiro
PO |
FORNO y

MULTISTEP

—

N’
Y

ARROZ (RISOTTO)?!

MICRO-ONDAS
LASANHAS . :
CONGELADAS N
MULTISTEP
LASANHA 1
FSTATICO
(2) @
PAELLA MICRO-ONDAS + BASE
TERMOVENTILADA
RAGU DE CARNE ]
MICRO-ONDAS
VENTILADO
QUICHE + ]
MULTISTEP
TARTE DE LEGUMES + + 1

MULTISTEP

Peso

(Kg)

0,8

0,2

0,4

2,0

0,3

190
250

1000 W

200 + 300 W
230

230

185

160

210
220

160 + 700 W
170
185

3

Tempo

(minutos)

30
5

35

8
4

(2 £ aconselhavel regar o arroz com o caldo ié anteriormente aquecido. O tempo de cozedura
pode variar conforme a quantidade de arroz e de molho utilizada. Mexa de vez em quando

durante a cozedura.

6
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=

COZEDURAS A BAIXA TEMPERATURA

90 170
VITELA 130 60
MULTISTEP 150 40
NOVILHO (MAL 2
PASSADO 10 90 147
NOVILHO (BEM @
PASSADO) 1.0 %0 220
TURBO
90 95
LOMBO DEPORCO RS . SRR | Bk 10 100 47
MULTISTEP 115 22
90 110
BORREGO * TR 14 110 40
MULTISTEP 120 65
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3.7 Minhas receitas Adicionar uma receita

Através deste menu ¢ possivel inserir um 3. Selecione o fipo de prato pretendido no
programa pessoal com os parémetros de menu MINHAS RECEITAS (por exemplo
escolha. Na primeira utilizacdo serd

sugerido apenas que adicione uma nova «SOBREMESAS
receita. Apos ter memorizado as préprias
receitas, estas Ultimas serdo
reapresentadas no respefivo menu.

4. Toque na tecla NOVA RECEITA REOES

1. No display, toque no relogio exibido.

5. Selecione a funcdo pretendida (por

exemplo «TERMOVENTILADO n»)‘

@ 6. Toque na tecla TEMPERATURA I ou no

respetivo valor.

2. No «menu principal» toque na tecla , ,
7. Percorra os valores até selecionar a

tfemperatura de cozedura pretendida
(por exemplo «170°C»).

MINHAS RECEITAS .

MEMORIA SMART COOKING COZEDURA  OUTRAS FUNGOES MINHA| 4
L Q

E possivel memorizar até um
méximo de cerca de 64 receitas
pessoais.

IN

8. Toque na tecla CONFIRMAR . para

confirmar a nova femperatura de

Né&o se pode memorizar mais cozedura selecionada. -
de 29 receitas pertencentes & @. Toque na tecla DURACAO DA

mesma categoria. COZEDURA G) ou no respetivo valor.

IN
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10. Percorra os valores até selecionar a Guardar uma receita

duracédo pretendida (por exemplo «55 .
rop ? P 12. Toque na tecla da GUARDAR .

minutos»).
13. Percorra os valores do item
TABULEIRO (por exemplo 2).
14. Percorra os valores para definir o
peso do alimento a cozinhar (por

exemplo <<m 1.0 Kg»).

11. Toque na fecla CONFIRMAR

para confirmar a duracéo da
cozedura selecionada.

MINHAS RECEITAS

& 00:55'

§170° F @

®13:35

Aespera de iniciar a cozedura g 7 ‘ ]5 TO ue na TeC|O CONFIRMAR
R - 9

para confirmar as definicées inseridas.

Neste ponto é necessdrio inserir um nome
para a receita.

estdo calculados os minutos
necessArios para o
preaguecimento.

/ No hordrio de fim da cozedura, j&

16. Utilize o teclado alfanumérico para
inserir o nome da receita a guardar

(por exemplo RISOTO).

obter cozeduras Multistep (veja QW
«Cozedura Multistep») e uma
cozedura diferida (veja
«Cozedura diferida»).

/ Neste ponfo também é possivel ) MINHAS RECEITAS

o)
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3

Execuc@o de uma receita pessoal

: 1. No display, togue no relégio exibido.
Utilize as teclas e Py o9 9

para passar do teclado alfabético
para o teclado numérico e
viceversa.

IN

O nome da receita pode ter no
maximo 12 carateres, incluindo 2. No «menu principal» togue na tecla

espacos.
MINHAS RECEITAS .

Para poder memorizar a receita, é
necessdrio que o nome contenha
pelo menos um cardcter.

IN

IN

MEMORIA SMART COOKING COZEDURA OUTRAS FUNCOES MINHA]

O cardcter cancela a letra N

IN

precedente.

3. Selecione o fipo de prato prefendido no

menu MINHAS RECEITAS (por exemplo

)

17. Para memorizar o programa, toque na

tecla CONFIRMAR .

«SOBREMESAS

4. Selecione a receita guardada
Programa guardado anteriormente (por exemplo RISOTO).

©) | MINHAS RECEITAS

S

NOVA RECEITA RISOTO

()
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5. Toque na fecla INICIAR [a para

comecar d cozedura.

©)  MINHAS RECEITAS RISOTO

& 00:55'

§ 170°

®19:35

Aespera de iniciar a cozedura

L 9

Preaquecimento

A cozedura ¢ antecedida pela fase de pré-
aguecimento que permite ao
compartimento de cozedura afingir a
temperatura definida.

Esta fase ¢ sinalizada pelo aumento
progressivo do nivel de alcance da
temperatura.

Pré-aquecimento rapido

No final do pré-aquecimento, um sinal
sonoro e um aviso no display indicam que
o alimenfo pode ser infroduzido no
comparfimento de cozedura.

Também ¢ indicado sobre qual prateleira
colocar o alimento para se obter os
melhores resultados.

Coloque o prato no forno e confirme

Aconselha-se posicionar o prato
sobre a segunda prateleira a contar de baixo

o
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6. Abra a porta.

7. Introduza o alimento no compartimento
de cozedura.

8. Feche a porta.
9. Toque na tecla CONFIRMAR . para
comecar a cozedura.

©) , MINHAS RECEITAS RISOTO

& 00:54'

§ 170°

®19:33

Cozedura em curso

Fim da cozedura

No fim da cozedura, aparece no display a
informacé@o Cozedura concluida e soa um
sinal sonoro breve que pode ser
desatfivado tocando num ponto qualquer
do display ou abrindo a porta.

Cozedura concluida

10. Toque na teclo HOME para sair

da funcéo.
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3

Cancelamento de uma receita 5. Toque na tecla LIXO para cancelar

1. No display, toque no relégio exibido. a receita selecionada.

©) , MINHAS RECEITAS RISOTO

& 00:55'
§ 170° ]
® 19:35

Aespera de iniciar a cozedura

L 9

2. No «menu principal» toque na tecla

MINHAS RECEITAS .

6. Togue nao tecla CONFIRMAR para
confirmar o cancelamento da receita
selecionada (ou natecla CANCELAR

MEMORIA SMART COOKING COZEDURA OUTRAS FUNCOES MINHA] \ pOrO OnU|Or a Operccdo
JAN

3. Selecione o fipo de prato pretendido no

menu MINHAS RECEITAS (por exemplo

Pretende eliminar o programa?

9 ©

«SOBREMESAS

4. Selecione a receita guardada
anteriormente (por exemplo RISOTO).

©) | MINHAS RECEITAS

NOVA RECEITA RISOTO

)
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-]

3.8 Outras funcdes

No menu das funcées especiais aparecem
algumas funcionalidades como
descongelacao, fermentacdo ou limpeza.

1. No display, toque no relégio exibido.

b

2. No «menu principal» toque na tecla

OUTRAS FUNCOES

MEMORIA SMART COOKING COZEDURA  OUTRA S MINHAS RECEITAS

o

/ Certas funcées néo estdo
£ | disponiveis para determinados
modelos.
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Lista das outras funcées

DESCONGELACAO POR PESO

Funcdo de descongelacdo automdtica.
Selecione o prato e o forno define
aufonomamente o tempo necessdrio para
a sua correta descongelacéo.

3%5'@’ DESCONGELACAO POR
KR TEMPO

Funcao de descongelacdo manual.
Infroduza o tempo de descongelacdo do
prafo; no final da cozedura definida a
funcdo ¢ interrompida.

E FERMENTACAO

Funcao especifica para favorecer a
fermentac@o de massas.

AQUECE PRATOS

Funcao para escaldar ou manter quentes
as loicas. Posicione o tabuleiro na
prateleira mais baixa e empilhe os pratos a
escaldar.

[
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AQUECIMENTO
MICRO-ONDAS

E(

Funcdo que permite aquecer no micro-
ondas os pratos | cozinhados e
conservados no frigorffico.

ﬂ?\ §| MANTER QUENTE

A funcéo permite manter aquecidos os
alimentos j& cozinhados.

SABBATH

Funcao que permite cozinhar os alimentos
respeitfando as disposicdes da festa de
descanso da religido hebraica.

VAPOR CLEAN

k-

Funcao de limpeza com geracao de vapor.
Retire todos os acessérios, verta 40 cc de
4gua no orificio ao fundo e pulverize nas
paredes da cavidade uma solucéo de égua
e defergente para loica.

/ Em seguido, estdo ilustradas as
£ funcaes especiais de maior
complexidade de utilizacgo. Para

as funcées VAPOR CLEAN E

veja «4 limpeza e manutencdo».

3

Descongelacdo por peso

/ Se a temperatura inferna for

& | superior a temperatura prevista, a
funcdo ¢ interrompida
imediafamente e o display exibe a
mensagem «lemperatura interna
muito elevada; aguardar
arrefecimento». Deixe o aparelho
arrefecer antes de afivar a funcéo.

1. Depois de pesar, coloque os alimentos
dentro do aparelho.

2. Selecione DESCONGELACAO POR

PESO ?%% .

)

3. Selecione o tipo de alimento o
descongelar entre as categorias

CARNES - PEIXES - PAES -
SOBREMESAS

4. Percorra os valores para definir o peso
do alimento a descongelar.

5. Toque na tecla CONFIRMAR . para

confirmar as definicdes inseridas.

6. Toque na tecla INICIAR E] para

comecar a Descongelacdo por peso.
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No final, soa um répido sinal sonoro que
pode ser desativado tocando num ponto
qualquer do display ou abrindo a porta.

Parametros pré-definidos:

Peso

Tipos (Kg) Tempo
0,4 00h 23m
0,5 O0O0h 10m
0,3 O0h 15m
0,1 00h 02m

SOBREME-

*Os tempos de descongelacéo podem
variar com base na forma e na dimenséo
do alimento a descongelar.

/ Na funcao Descongelacdo por
£ | peso ndo ¢ possivel modificar a
poténcia do micro-ondas &

predefinida (200 W).

540

Descongelacdo por tempo

/ Se a temperatura inferna for
& | superior & temperatura prevista, a
funcdo ¢ interrompida
imediatamente e o display exibe a
mensagem «Temperatura interna
muito elevada; aguardar
arrefecimento». Deixe o aparelho
arrefecer antes de ativar a funcéo.

1. Cologue os alimentos dentro do
aparelho.

2. Selecione DESCONGELACAQ POR

o
TEMPO %*s :

Y 3
3. Toque na tecla DURACAO DA
COZEDURA ou no respetivo valor.

4. Percorra os valores até selecionar a
duracdo pretendida.
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5. Toque na tecla CONFIRMAR . para

confirmar as definicdes inseridas.

6. Toque na tecla INICIAR [a para
comecar a Descongelag@o por tempo.

No final, soa um répido sinal sonoro que
pode ser desatfivado tocando num ponto
qualquer do display ou abrindo a porta.

7. Toque na tecla HOME para sair da

funcao.

/ A duracdo da descongelacdo
& | por tempo vai de um minimo de 1

minuto a um mdaximo de 12 horas
e 59 minutos.

/ Na funcao Descongelacdo por
& | tempo n&o ¢ possivel modificar a
—— temperatura predefinida (30 °C).

Procedimento «Turn» (Rodar)

Para uma descongelacéo excelente, o

aparelho informa quando ¢ necessario

rodar o alimento dentro do compartimento.

1. Cologue os alimentos no forno,
dispondo-os de forma paralela em
relacdo & porta.

=

2. Quando o aparelho exibir no display a
mensagem «Abra a porta e rode ou
mexa a comida» serd necessdrio rodar
o alimento.

Abra a porta e rode
ou mexa a comida

o

3. Abra a porta e rode o alimento 90°.

& 4

/ Se a operacédo de rodar o

£ alimento néo for efetuada, o
aparelho aguardard um minuto
para depois prosseguir
automaticamente com a fase de
descongelacdo.
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4. Feche a porta do aparelho e toque na
tecla CONFIRMAR Q para refomar a
funcao.

5. Se necessario, o aparelho poderd pedir
novamente para rodar o alimento. No

display aparecerd a mensagem «Abra a
porta e rode ou mexa a comida.

6. Para a segunda rotacdo serd necessdrio
abrir a porta e rodar o alimento 180°.

7. Feche a porta e toque na tecla

CONFIRMAR . para retomar

funcéo.
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Fermentacdo

/ Se a temperatura inferna for
& | superior & temperatura prevista, a
funcdo ¢ interrompida
imediatamente e o display exibe a
mensagem «Temperatura interna
muito elevada; aguardar
arrefecimento». Deixe o aparelho
arrefecer antes de afivar a funcéo.

/ Para uma boa fermentacdo,
& | cologue um recipiente com dgua
—— no fundo do compartimento de
cozedura.

1. Posicione a massa a fermentar no
segundo nivel.

2. Selecione FERMENTACAO

3. Toque na tecla DURACAO DA
COZEDURA ou no respetivo valor.

4. Percorra os valores até selecionar a
duracao pretendida.
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5. Toque na tecla TEMPERATURA Jll ou no Aquece pratos

respetivo valor. 1. Posicione o fabuleiro sobre o primeiro
nivel do mesmo e no centro deste
coloque os prafos a aquecer.

6. Percorra os valores até selecionar a
temperatura de cozedura pretendida

(de 25°C a 40°C).
7. Toque na tecla CONFIRMAR . para

confirmar as definicées inseridas.

8. Toque na tecla INICIAR m para

comecgar a Fermentacdo.

No final, soa um répido sinal sonoro que
pode ser desativado tocando num ponto

qualquer do display ou abrindo a porta. / Néo faca pilhas exageradas de
/ A duragéo da Fermentacdo vai de = |ou<:fos. Empilhe no méaximo 5/6
& | um minimo de 1 minuto a um profos.

méximo de 12 horas e 59 minutos.

2. Selecione AQUECE PRATOS

3. Toque na tecla INICIAR [a para

comecar a funcdo Aquece pratos.

/ Salvo configuracéo em

& | contrario, a fungdo Aquece
pratos tem uma duracdo méxima

de 12 horas e 59 minutos.
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Enquanto a funcdo estd em curso, é
possivel definir:

* atemperatura Jif (de 40 °C a 80 °CJ;
* aduracdo da funcdo ;

* Uma funcéo diferida @ (apenas se for
definida uma duracao diterente daquela
predefinida).

No final, soa um rapido sinal sonoro que

pode ser desafivado tocando num ponto

qualquer do display ou abrindo a porta.

544

Aquecimento micro-ondas

1. Selecione AQUECIMENTO MICRO-

ONDAS 4

2. Toque na tecla DURACAO DA
COZEDURA ou no respetivo valor.

3. Percorra os valores até selecionar a
duracao pretendida.

/ A duracéo do aquecimento no
& | micro-ondas vai de um minimo
de 1 minuto a um maximo de 30
minutos e 59 segundos.

Na funcdo Aquecimento micro-
ondas n&o é possivel modificar a
poténcia do micro-ondas j&

predefinida (500 W).

IN

4. Toque na tecla INICIAR [a para iniciar
a funcdo Aquecimento micro-ondas.

No final, soa um répido sinal sonoro que
pode ser desativado tocando num ponto
qualquer do display ou abrindo a porta.
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Manter quente

1. Selecione MANTER QUENTE (4RI

2. Toque na fecla TEMPERATURA Ji{ ou no
respetivo valor.

3. Percorra os valores até selecionar a
temperatura de cozedura prefendida

(de 60 °C o 100 °C).
4. Toque na tecla INICIAR

comecar a funcdo Manter quente.

para

No final, soa um répido sinal sonoro que
pode ser desativado tocando num ponto
qualquer do display ou abrindo a porta.

Sabbath

/ O dispositivo nesta funcao seguird
£ alguns comportamentos
especificos:

* A cozedura pode confinuar
durante um tempo indefinido,
ndo é possivel programar
qualquer duracdo.

* Ngo serd efetuado qualquer
tipo de pré-aquecimento.

* Atemperatura de cozedura
selecionavel varia entre 60 °Ce
100 °C.

* lampada do forno desligada,
qualquer infervencdo, como
abrir a porta ou a afivacdo
manual ndo acende a lampada.

* Ventoinha inferior desligada.

* Indicacées sonoras desativadas.

3

1. Selecione SABBATH SRS
Il

2. Toque na tecla TEMPERATURA Ji{ ou no
respetivo valor.

3. Percorra os valores até selecionar a
temperatura de cozedura pretendida

(de 60 °Ca 100 °C).

4. Toque na tecla CONFIRMAR . para

confirmar a tfemperatura selecionada.

5. Toque na fecla INICIAR
comecar a funcao Sabbath.

para

Para interromper a funcéo:

* Toque na tecla HOME /Q\ por cerca

de 3 segundos (o display regressa ao
menu principal).
ou

* Toque na tecla ON/OFF @ por

cerca de 3 segundos (o display
regressa ao ecrd da funcéo).
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3.9 Definicdes

Através deste menu é possivel programar a

configuracdo do produto.

* No ecrad do menu principal, toque na
tecla DEFINICOES

parte inferior direital.

(situada na

MEMORIA SMART COOKING COZEDURA  OUTRAS FUNGOES MINHAS RECEITAS

2% Q &

Em caso de inferrupcdo tempordria
de alimentacéo elétrica, todas as
programacdes personalizéveis
permanecem afivas.

IN

Para as definicdes relativas &

IN

- e
Conetividade . Telecomando
LJ

EH e SmegConnect consulte

o manual de instrucées
"Conetividade do forno de
encastrar” (apenas modelos
SmegConnect).
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Idioma

/ Permite selecionar o idioma do
= | display.

1. Selecione o [ﬁ Idioma.

2. Percorra os idiomas disponiveis para
selecionar o idioma prefendido.

3. Toque na tecla CONFIRMAR . para

confirmar o idioma selecionado.
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Comandos bloqueados

/ Permite ao aparelho bloquear

& | automaticamente os comandos
apds um minufo de funcionamento
normal sem qualquer intervencéo
por parte do utilizador.

1. Selecione Comandos bloqueados.

2. Selecione Sim.

3. Toque na tecla CONFIRMAR para

afivar o modo Comandos bloqueados.

No funcionamento normal, é

_/ indicado pelo acendimento da
lampada indicadora na drea
de informacoes o

Para desativar o bloqueio temporariamente
durante uma cozedura:

4. Toque num dos valores que pretende
alterar.

No display surge um aviso a indicar como

desativar temporariamente o modo

Comandos bloqueados.

@ 12:30

Pressione
por 3 seg. para desativar o bloqueio de comandos

©

5. Toque por 3 segundos no icone .

3

Show Room (apenas para expositores)

/ Permite ao aparelho desativar as
&7 | resisténcias de aquecimento, mas

ao mesmo fempo manter ativo o
painel de comandos.

1. Selecione Show Room.

2. Selecione On.

3. Toque na tecla CONFIRMAR . para

ativar o modo Show Room.

No funcionamento normal, é

_/ indicado pelo acendimento da
lampada indicadora na drea
de informacoes o

/ Para utilizar o aparelho
£ | normalmente é necessario definir
para Off este modo.

Sons

/ A cada pressdo dos simbolos no
& | display o aparelho emitird um som.
Através desta definicdo é possivel
desativé-lo.

1. Selecione Sons.

2. Selecione Off.
3. Toque na tecla CONFIRMAR . para

desativar o som associado ao toque dos
simbolos no display.
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/& Manter quente

1. Selecione E Eco light.

2. Selecione On.

1. Selecione Manter quente. 3. Toque na tecla CONFIRMAR para
2. Selecione On. afivar o modo Eco light.

3. Toque na tecla CONFIRMAR para
afivar o modo Manter quente.
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m Relégio digital

/ Permite visualizar a hora atual em
= | formato digital.

1. Selecione m Relégio digital.

2. Selecione On.

Toque na tecla CONFIRMAR para
ativar o modo Reldgio digital.

/ Em caso de inferrupgdo

& | tempordria de alimentagdo
elétrica, a versao digital
permanece ativa.

B7¥ Formato da hora

/ Ativa/desativa a visualizacéo do
£ | relégio no formato de 12 ou 24
horas.

1. Selecione @78 Formato da hora.
2. Selecione 12h ou 24h.

3. Toque na tecla CONFIRMAR para

afivar o formato da hora pretendido.

/ A funcéo Formato da hora estd
= | predefinida para 24h.

Uil Modo de demonstracdo (apenas
para expositores)

/ Totalmente igual ao Show Room,
£ | com a ativacao deste modo, apds
um deferminado tempo de
inatividade, surge no display uma

demonstracdo dos vdrios ecras
que ilustram as potencialidades
do aparelho.

1. Selecione Pl Modo de demonstracéo.

mode

2. Selecione On.

3. Toque na tecla CONFIRMAR . para

ativar o Modo de demonstracéo.

/ Para utilizar o aparelho
£ normalmente é necessdrio definir
este modo para Inativo.

Formato da temperatura

/ Permite definir a escala da
& | temperatura em graus Celsius (°C)
ou em graus Fahrenheit (°F).

1. Selecione Formato da temperatura.
2. Selecione °C ou °F.

3. Toque na tecla CONFIRMAR . para

confirmar o formato da temperatura
prefendido.

/ Afuncéo Formato da temperatura
= | estd predefinida para °C.
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Exibe a hora

/ Ativa/desativa a exibicdo do
& | relégio quando o forno esté
desligado.

1. Selecione Exibe a hora.

2. Selecione On.

3. Toque na tecla CONFIRMAR . para

ativar a visualizacdo da hora.

/ A funcdo Exibe a hora estd
= | predefinida para Off.

7

Se a funcdo Exibe a hora estiver

definida para On, o aparelho em
stand-by mostra no display a hora
atual em baixa luminosidade.

A funcéo Exibe a hora definida
para On implica um maior
consumo de energia do aparelho
em stand-by.

IN

Apenas nos modelos wi-fi: Se a
funcao Exibe a hora estiver
definida para Off a conectividade
desliga-se automaticamente com
a entrada em stand-by do relégio.

IN
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m Luminosidade display

/ Permite selecionar o nivel de
= | luminosidade do display.

1. Selecione m Luminosidade display.

2. Selecione entre os itens Alta - Média -
Baixa.

3. Toque na tecla CONFIRMAR . para

confirmar a selecéo.

/ A funcéo Luminosidade display
= | estd predefinida para Alta.

m Repor as definicdes

/ Esta operacdo restabelece todas
&7 | as definicdes para as condicdes
originais de fabrica.

1. Selecione m Repor as definicaes.
2. Toque na tecla CONFIRMAR . para

confirmar a selecéo.



4 Limpeza e manutencdo

Adverténcias

4.1 Limpeza das superficies

Para uma boa conservacdo das
superficies, & necessario limpd&-las
regularmente no final de cada utilizacdo,
apds as ter deixado arrefecer.

Limpeza diaria normal

Utilize sempre e apenas produtos
especificos que ndo confenham abrasivos
ou substancias dcidas & base de cloro.

Verta o produto num pano humido e passe
sobre a superficie, enxague
cuidadosamente e seque com um pano
macio ou com um pano em microfibra.




Manchas de alimentos ou residuos

Evite absolutamente a utilizacéo de
esfregdes de aco e raspadores cortantes
para ndo danificar as superficies.

Utilize produtos normais, ndo abrasivos,
servindo-se eventualmente de utensilios de
madeira ou de pldstico. Enxague muito
bem e seque com um pano macio ou com
um pano em microfibra.

Evite deixar secar no inferior do aparelho
residuos de alimentos & base de sacarina
(por ex. compotal, pois podem danificar o
esmalte no interior do aparelho.

4.2 Limpeza da porta

Limpeza dos vidros da porta

Aconselha-se manter os vidros da porta
sempre bem limpos. Utilize papel
absorvente de cozinha. Para a sujidade
mais resistente, lave com uma esponja
humida e defergente comum.

/ Aconselha-se a utilizacao de
&7 | produtos para limpeza distribuidos
pelo fabricante.
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4.3 Limpeza do compartimento de
cozedura

Para uma boa conservacdo do

compartimento de cozedura, é necessdrio

limpd&-lo regularmente apds o ter deixado

arrefecer.

Evite deixar secar no inferior do

compartimento de cozedura residuos de

alimentos pois podem danificar o esmalte.

Antes de cada limpeza extraia todas as

partes removiveis.

Para facilitar as operacdes de limpeza,

aconselha-se desmontar:

* aporta

* as armacdes de suporte das grelhas/
dos tabuleiros

* o vedante do forno.

/ Em caso de utilizacdo de produtos

& | de limpeza especificos,
aconselha-se fazer funcionar o
aparelho & temperatura méxima
durante cerca de 15/20 minutos,
a fim de eliminar eventuais
residuos.

Secagem

A cozedura de alimentos gera humidade

dentro do compartimento de cozedura.

Este &€ um fendmeno totalmente normal que

ndo compromete o bom funcionamento do

aparelho.

No final de cada cozedura:

1. deixe o aparelho arrefecer;

2. remova a sujidade do compartimento de
cozedura;

3. seque o compartimento de cozedura
com um pano macio;

4. deixe a porta aberta o tempo necessario
para que o compartimento de cozedura
seque completamente.
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Remocdo das armacdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros

A remocdo das armacdes das guias

permite uma posterior facilidade de

limpeza das partes laterais.

Para remover as armagdes das guias:

1. Desaperte os pernos de fixacdo da
armacdo:

2. Puxe a armagdo para dentro do
cavidade de forma a libertd-la dos pinos
de fixacéo.

3. Concluida a limpeza, repita as
operacdes acabadas de descrever
para colocar novamente as armagdes
da guia. Preste atencdo as buchas
espacadores a infroduzir no inferior das
arestas da armacdo.

Limpeza da parte superior

Temperatura elevada no interior
& do compartimento de cozedura
durante a utilizacéo
Perigo de queimaduras

* As seguintes operacdes devem ser
realizadas apenas com o forno
completamente frio e desligado.

O aparelho estd equipado com uma
resisténcia basculante que permite uma
facil limpeza da parte superior do forno.

1. levante ligeiramente a resisténcia
superior e rode a retencdo em 90 graus
para libertar a resisténcia.

2. Baixe cuidadosamente a resisténcia até
& sua retencdo.

Utilizacdo néo correta
Riscos de danos ao aparelho
* Nao flita excessivamente a resisténcia
durante a fase de limpeza.

3. No final da operacéo de limpeza
coloque novamente a resisténcia em
posicdo e rode a refencéo para a
prender.
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Vapor Clean 2. Verta cerca de 40 cc de égua no fundo
do forno. Preste atencéo para que néo
saia da cavidade.

3. Com um nebulizador de borrifar,
nebulize uma solucdo de agua e
defergente de loica no interior do forno.
Dirija o borrifo para as paredes laterais,
para cima, para baixo e para o defletor.

Operacdes preliminares

Antes de acionar o ciclo de limpeza Vapor

Clean:

1. Refire todos os acessorios do interior do
forno. A protecdo superior pode ser
mantida no interior do forno.

4. Feche a porta.
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Definicdo do ciclo de limpeza Vapor
Clean

/ Através da tecla COZEDURA
/ Se a T'em\peroturo interna for‘ = | DIFERIDA @ é possivel
& | superior a temperatura prevista, a
funcdo ¢ inferrompida
imediatamente e o display exibe a
mensagem «lemperatura interna
muito elevada; aguardar

arrefecimento». Deixe o aparelho comegar o Vapor Clean.
arrefecer antes de ativar a funcéo. T ————

programar uma hora de fim da
funcao diferida.

8. Toque na tecla INICIAR [a para

5. No «menu principal» toque na tecla

OUTRAS FUNCOES

Funcdo em curso

JAN

/ No caso da temperatura no
&7 | interior do compartimento de
MEMORIA SMART COOKING COZEDURA COZGdUrO se Tornor demOSlodo

Q v e elevada, um sinal acustico e um
aviso no display avisam para
6. Percorra o menu & esquerda e selecione aguardar o arrefecimento.
-
a funcao VAPOR CLEAN i‘ _ Final do ciclo de limpeza Vapor Clean

No fim do Vapor Clean, aparece no

_ display a informacdo Funcdo concluida e
limpeza. soa um sinal sonoro breve que pode ser

©) | OUTRAS FUNGOES VAPOR CLEAN [OFPE desoﬂvodo TOCOﬂdO num pOﬂTO C|UO|C]U€F

do display ou abrindo a porta.

A
& ® 12:48 Func&o concluida
A espera de iniciar a fungdo

JAN

7. No display surgird o ecra do ciclo de

Os parémetros de duracdo e
temperatura ndo sdo modificaveis
pelo utilizador.

IN
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Q. Toque na tecla HOME para sair da
funcao.
10. Abra a porta e remova a sujidade
menos persistente com um pano de
microfibra.

11. Nas incrustacdes mais resistentes utilize
uma esponja antirrisco com filamento
de latgo.

12. Em caso de residuos de gordura, é
possivel utilizar produtos especificos
para a limpeza dos fornos.

13. Retire a dgua residual do inferior do
compartimento de cozedura.

Por questdes de higiene e para evitar que
os alimentos ganhem cheiros
desagraddveis, enxugue o compartimento
de cozedura através de uma funcéo
ventilada o 160°C durante cerca de 10
minutos.

/ Aconselha-se o uso de luvas de
£ borracha durante estas
operacoes.

/ Para facilitar a limpeza manual
& | das partes mais dificeis de

—— alcancar, aconselha-se retirar a
porta.
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Que fazer se...

O display estd totalmente apagado:

* Verifique a corrente elétrica.

* Verifique se um possivel interruptor
omnipolar do lado mais alto da
alimentacdo do aparelho esté na
posicdo «On».

O aparelho ndo aquece:

* Verifique se foi definido o modo «Show
Room (apenas para expositores)» ou
«Modo de demonstracéo (apenas
para expositores)» (para mais detalhes
veja o pardgrafo «Definicoes»).

Os comandos ndo respondem:

* Verifique se foi definido o modo
«Comandos bloqueados» (para mais
defalhes veja o paragrafo «Definicoes»).

Apds o ciclo de limpeza automdtica
«pirdlise» (apenas em alguns modelos) ndo
se consegue selecionar alguma funcdo:

* Verifique se o bloqueio da porta estd
desativado. Caso contrdrio o forno estd
munido de uma protecéo que ndo
permite a selecdo de uma funcéo
enquanto estiver afivo o bloqueio da
porta. Tal acontece porque no
compartimento ainda existem
temperaturas elevadas que ndo
permitiriam qualquer tipo de cozedura.



O display mostra a informacao Erro 4: Alarmes de conectividade (apenas em

* O blogueio da porta ndo estd bem alguns modelos)
preso na porta, isfo é possivel porque a
porfa pode ter ficado aberta
acidentalmente durante a execucdo do
mesmo. Desligue e volte a ligar o forno
esperando alguns minutos antes de
selecionar de novo um ciclo de limpeza.

Abrindo a porta durante uma funcao
ventilada, a ventoinha pdra:

Para mais informacées, recomenda-se a
leitura do Manual de Conectividade.

* Ndo se trata de uma avaria, é um
funcionamento normal do produto, dfil
quando se mexe nos alimentos durante
a cozedura para evitar uma saida
excessiva de calor. Ao fechar a porta, a
ventoinha retomard o seu funcionamento
normal.
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5 Instalacdo

5.1 Ligacdo elétrica

Informacdes gerais

Verifique se as caracteristicas da rede
eléfrica sao adequadas aos dados
indicados na chapa.

A chapa de identificacdo, com os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo
estd colocada de forma visivel no
aparelho.

A chapa nunca deverd ser removida.

O aparelho funciona a 220-240 V™.
Utilize um cabo de frés polos (cabo de 3 x

1,5 mm2, com referéncia & seccéo do

condutor interno).

Providencie a ligacdo & terra com um cabo
mais comprido do que os outros, pelo
menos, em 20 mm.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm

Ligacdo fixa

Na linha de alimentacéo, instale um
dispositivo que assegure a desativacéo
omnipolar, com uma distancia de abertura
dos contactos que permita o desligamento
completo nas condicdes da categoria de
sobretens@o lll, em conformidade com as
regras de instalacdo.

Ligacdo com ficha e tomada

Verifique se a ficha e a tomada sdo do
mesmo tipo.

Evite a utilizacdo de reducses,
adaptadores ou derivadores porque
poderiam provocar aquecimentos ou
queimaduras.

Substituicdo do cabo

1. Desaparafuse os parafusos da caixa da
parte de trds e refire a caixa para
aceder & placa de bornes.

2. Substitua o cabo.

3. Assegure-se de que os cabos (forno ou
eventual placa de cozinha) sejam
encaminhados de forma correta, de
modo a evitar qualquer contacto com o
aparelho.



5.2 Colocacdo Posicdo do cabo de alimentacdo

s |

_‘ DF’_

(vista posterior)

Vedante do painel frontal

Coloque o vedante fornecido na parte
posterior do painel frontal para evitar
eventuais infillracées de dgua ou outros
liquidos.

o.
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Instalacdo

Virolas de fixacdo Dimensdes totais do aparelho (mm)
Retire as tampas da virola introduzidas na
P o [ O
parte frontal do forno.
o o) h
Vo) e}
~ <
EO7 ~
977

(vista frontal)
Coloque o aparelho no encaixe.

Fixe o aparelho ao mével com os

parafusos. /J—L\

s

O
O
o

) (vista superior)
Cubra as virolas com as tampas

anteriormente retiradas.

®.
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Encaixe sob bancadas (mm)

K00
JUV7

42980

E AQ
J40

23

4

@LE Dhm - max 447

—

(vista lateral)

45°
1

I~
JJIV
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Encaixe em coluna (mm)

" /yy XouW - Gyy ulw
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