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1 Varoitukset

1.

1 Turvallisuuteen liittyvat
yleiset varoitukset

Henkilvahingot

Laite ja siihen kuuluvat osat
tulevat erittain kuumiksi kéyton
aikana. Pidé lapset loitolla.

Suojaa katesi vunikintailla, kun

kasittelet ruokia vunitilan sisallé.

Ala koskaan yrita sammuttaa
liekkia /tulipaloa vedella: kytke
laite pois ja peitd liekki

kannella tai sammutuspeitteelld.

Vé&hintéan 8 vuotta téyttaneet
lapset ja sellaiset henkilét, joiden
fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittévié tai joilla e
ole laitteen tuntemusta tai
kokemusta sen kaytéstd, saavat
kaytad téta laitetta ainoastaan
silloin, kun heidén
turvallisuudestaan vastaava
henkils valvoo ja ohjaa heitd
kayttamaan laitetta turvallisesti ja
ymmartamadn sen k&ytéon
liittyvat vaarat.

Lapset eivét saa leikkig
laitteella.

Pidé& alle 8-vuotiaat lapset
etaalla laitteesta, ellei heité
valvota jatkuvasti.

Varoitukset

Ala paasta alle 8-vuotiaita
lapsia laitteen l&heisyyteen sen
foiminnan aikana.

Lapset eivat saa suorittaa
puhdistus- ja
huoltotoimenpiteitd ilman
valvontaa.

Varmista, ettd liekin jako-osat ja
poltinkannet on asetettu oikein
paikoilleen.

Toimi aarimmaisen varovaisesti,
silla keittoalueet kuumenevat
nopeasti. Vélta kattiloiden
tyhjénd kuumentamista.
Ylikuumenemisen vaara.

Paistoa on aina valvottava.
Lyhyttd paistoa on valvottava
jatkuvasti.

Rasvat ja éljyt voivat syttyd
palamaan jos ne
ylikuumenevat. Ala poistu
paikalta, kun valmistat sliya tai
rasvaa sisaltévia ruokia. Jos
sliyt tai rasvat syttyvat
palamaan, él& koskaan kayta
vett& sammutukseen. Laita kansi
kattilan pdadlle ja kytke
asianmukainen keittoalue pois.

e Ald aseta metallisia esineita

kuten esimerkiksi astioita tai
ruokailuvdlineitd keittotason
pinnalle, silla ne voivat
ylikuumentua.



Varoitukset

Alg tyonna teravid
metalliesineité (ruokailuvélineits
tai tyskaluja) laitteessa oleviin

aukkoihin.

Alg kaada vetta suoraan
erittain kuumille pelleille.

Pid& luukku kiinni paiston
aikana.

Jos kasittelet ruokia paiston
aikana tai paiston lopussa,
avaa luukkua 5 senttimetria
muutaman sekunnin ajaksi
padstadksesi hdyryn pois
ennen kuin avaat luukun
kokonaan.

Ala avaa sdilytystilaa (mallista
riippuen), kun uuni on pa&alld ja
kuuma.

Sailytystilan sisallé olevat
esineet voivat olla erittéin
kuumia my&s uunin kéytén
iclkeen.

Sammuta laite kaytén jalkeen.

Ala koskaan irrota pistoketta
johdosta vetamalla.

ALA KAYTA TAI SAILYTA
TULENARKOJA
MATERIAALEJA
SAILYTYSTILASSA (MALLISTA
RIIPPUEN) TAI LAITTEEN
LAHEISYYDESSA.

A

ALA KAYTA SUIHKEPULLOJA
TAMAN LAITTEEN
LAHEISYYDESSA, KUN SE
ON TOIMINNASSA.

ALA TEE MUUTOKSIA
LAITTEESEEN.

Varustaudu aina
henkilénsuojaimilla ennen
laitetta koskevien
foimenpiteiden suorittamista
(asennus, huolto, asemointi tai
siirto).

Kytke padkatkaisin pois paalts
ennen laitteeseen suoritettavia
foimenpiteitd.

Anna asennus- ja
huoltotoimenpiteet
ammattitaitoisen henkildkunnan
suoritettavaksi voimassa olevien
m&drdysten mukaisesti.

Alg koskaan yrita korjata
|aitefta itse tai iiman p&tevén
teknikon apua.

Vaarojen véltamiseksi, jos
virtajohto on vahingoittunut, ota
yhteys tekniseen tukeen joka
vaihteen sen uuteen.




A

Laitteelle aiheutuvat vahingot

Als puhdista vunin lasiluukkuja
karkeita ja hankaavia
materiaaleja tai terévid ja
metallisia lastoja kayttamalls,
silld ne voivat naarmuttaa
niiden pintaa ja aiheuttaa lasin
murfumisen.

Ké&ytd tarvittaessa puisia tai
muovisia vélineitd.

Als puhdista laitetta hoyrylla.

Al tuki laitteen aukkoja tai
tuuletusaukkoja.

Alg istu laitteen padlle.

Ritilat ja uunipellit tulee asettaa
sivutasotukien p&dlle niiden
pysdhtymiskohtaan asti.
Mekaanisten turvalukitusten,
jotka estavét niiden tahatonta
ulosvetoaq, tulee olla
alasuuntaan ja vunitilan
takaosaan pdin.

Tulipalovaara: &lé sailyta esineitd
keittopinnoilla.

Ala suihkuta suihkeita uunin
|aheisyydessd.

Varoitukset

o Alg jata laitetta valvomatta

paiston aikana, sillé roiskuva
rasva tai sljy saattaa syttyd
palamaan ylikuumenemisen
seurauksena. Toimi
aarimmaisen varovaisesti

ALA MISSAAN
TAPAUKSESSA KAYTA
LAITETTA HUONEEN
LAMMITTAMISEEN.

Ala kayta muovisia
keittiovalineitd tai asfioita
ruokien kypsenté&misessa.

Ala aseta uuniin purkkeja tai
sulieftuja astioita.

Ota kaikki vunipellit ja ritilat
pois uunitilasta, ellet kayta niitd
paiston aikana.

Alg peita uunitilan pohjaa
alumiinifoliolla tai tinapaperilla.
Alg aseta kattiloita tai pelteja
suoraan vunitilan pohjalle.

Jos kaytat leivinpaperia,
varmista ettei se estd kuuman
ilman kiertoa uunin sisalla.

Als aseta kattiloita tai peltejd
suoraan avatun luukun sisélasin
padlle.

Astiat tai pannut on asetettava
keittotason alueen sisapuolelle.



Varoitukset A

Kaikkien keittoastioiden pohjan ¢ Ala pese tasoon kuuluvia

tulee olla tasainen ja irotettavia ritilsitd, liekin jako-
séannéllinen. osia ja kansia
Jos neste kiehuu yli, puhdista qsfionpesukoneesso.
valunut neste pois keittotasolta.  * Alg kayta luukkua vipuna
Al kaada keittotasolle kun uunia asennetaan
happamia aineita kuten l.<.o|usteeseen.
sitrtuunamehua tai efikkaa. * Alg kohdista avattuun
Ala puhdista laitetta hoyrylla. |_9U|<I<UU” liiallista voimaa.
Al laita tyhjis kattiloita tai * Alg nosta tai siirrd laitetta
pannuja padlla olevien kahvasta.
/lz\e|iﬂ<|:o|ueiko|erl1 pdd“eH k Asennus

g : / ASENTAA VENEISIIN TA|
mefallisia lastoja. ASUNTOVAUNUIHIN.
Alg kayia tergsosien fa * Laitefta ei saa asentaa jalustan

metallipinnoituksilla

(esim. anodisointi, nikkel®inti,
kromaus) kdsiteltyjen osien
puhdistukseen kloorig,
ammoniakkia tai
valkaisuainetta sisaltévic
puhdistusaineita.

padlle.

e Asenna laite kalusteeseen
toisen henkildn avulla.

* Laitteen eteen ei saa asentaa
sisustusovea fai paneelia, eftei
se ylikuumene.

e Varmista ennen asentamista,
eftd paikalliset jakeluolosuhteet
(kaasun tyyppi ja paine) ja
kodinkoneen s&adét ovat
yhteensopivat.

* Letkut eivat saa joutua
kosketuksiin liikkuvien osien
kanssa eikd ne saa litistyd.

Alg kayta hankaavia tai
sydvyttavia puhdistusaineita
lasiosien puhdistamiseen
(esim. jauhetuotteita,
tahranpoistoaineita ja
terdsvillaa).



A

» T&ta kodinkonetta ei ole liitetty
palamistuotteiden
poistolaitteeseen. Se taytyy
asentaa ja liittéd& voimassa
olevien asennusmddrdysten
mukaisesti. On huomioitava
erityisesti iimankiertoa koskevat
vaatimukset.

e Taman kodinkoneen saadot
|Bytyvat kaasun sadtétarrasta.

* Anna kaasuliiténnat
ammattitaitoisen teknikon
tehtavaksi.

o Kayttosnotto letkua kayttamdlla
tulee tehdd siten, ettd letkun
pituus ei ylitd 2 metrid, jos
kyseessd ovat terdsletkut, ja
1,5 metrig, jos kyseessa ovat
kumiletkut.

» Ké&ytd vaadittaessa
m&drayksen mukaista
paineensdddintd.

e Tarkista jokaisen toimenpiteen
iclkeen, ettd kaasulitantéjen
kiristysmomentti on valilla

10 Nm ja 15 Nm.

e Kun asennus on suoritetty,
tarkasta mahdolliset vuodot
saippuanesteelld. Ala koskaan
kayta liekkid,

* Anna séhkskytkenndt
ammattitaitoisen teknikon
tehtavaksi.
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Varoitukset

o Sahkojariestelman
turvallisuusmadrayksien
mukainen maadoitus on
pakollinen.

o Ké&ytd vahintéan 90 °Cn
lémpotilaa kestavia johtoja.

* Lliitéintgkotelon virtajohtimien
ruuvien kiristysmomentin tulee

olla 1,5-2 Nm.

Laitteeseen liittyen

* Ennenlampun vaihtoa varmista,
eftd laite on sammutettu.

* Ald nojaa alaka istu avoimen
luukun péadlle.

* Tarkista, eftei ovien valiin j&
esineitd.

1.2 Valmistajan vastuu

Valmistaja ei ofa vastuuta henkilé-

tai omaisuusvahingoista, jotka

aiheutuvat:

o kayttotarkoitukseen nghden
poikkeavasta kaytdstd

* kayttéoppaassa olevien
m&drdysten noudattamatta
|Gttdmisestd

* jonkin laitteen osan
muuttfamisesta

* muiden kuin laitteen
alkuperdisten varaosien
k&ytosta.



Varoitukset A

1.3 Laitteen kayttdtarkoitus

* Laite on tarkoitettu ruokien
kypsentamiseen
kotitalouskaytéssa.
Kaikenlainen muu ké&ytts on
sopimatonta.

* Laitefta ei ole tarkoitettu
kéytettaveksi ulkoisten
ajastimien tai kauko-ohjainten
kanssa.

1.4 Tyyppikilpi
Laitteen tyyppikilpi siséltad tekniset
tiedot, sarjanumeron ja merkinndn.

Tyyppikilped ei saa koskaan irrottaa.

1.5 Tama kayttéohije

Tama kéyttsohje on kiinted osa
laitetta, ja siksi sitd tulee sailyttad
kokonaisuudessaan helposti
saatavilla koko laitteen kayttdian
ajan.

Ennen laitteen kayttod lue tamd
kayttoohije huolellisesti lapi.

1.6 Havittédminen

E: Laite tulee havittad erillaén
kotitalousjétteista (direkfiivit
2002/95/EY, 2002/96/
EY, 2003/108/EY). Tamd laite ei

sisdlla siing mé&darin terveydelle ja
ymparistélle haitallisia aineita, etté
sité voitaisiin pitad vaarallisena
voimassa olevien Euroopan unionin
direkfiivinen mukaisesti.

Laitteen havittamiseksi:

* Katkaise virtajohto ja irrota johto
yhdessa pistokkeen kanssa.

Sahkoévirta
Sahkasiskun vaara

o Kytke padkatkaisin pois paalta.

* Irrota virtajohto sdhkslaitteistosta.

* Toimita laite kayttsian loputtua
sahks- ja elekironisten laitteiden
erilliskeraykseen tai anna se
iclleenmyyidlle toisen vastaavan
laitteen hankinnan yhteydessa.

Laitteen pakkausmateriaalit ovat

ympdristdystavdllisia ja kierratettévia.

* Toimita pakkausmateriaalit
tarkoituksenmukaiseen
erilliskeraykseen.

Muovipakkaukset
& Tukehtumisen vaara
* Pakkausmateriaaleja tai niiden
osia ei saa |attad ilman
valvontaa.
e Alg anna lasten leikkia

pakkausmateriaaleihin kuuluvilla
muovipusseilla.



1.7 Miten kdyttdohjetta luetaan

Tassa kayttoohjeessa kéytetddn seuraavia
kuvamerkkeja:

Varoitukset

Yleistietoja littyen tahan
kayttoohjeeseen, turvallisuuteen ja
havittamiseen.

Kuvaus

Laitteen ja lisévarusteiden kuvaus.

Kaytto

.-q Laitteeseen ja lisévarusteisiin
s liittyvaid tiefoa.

Puhdistus ja huolto

Laitteen oikeaan puhdistamiseen ja
huoltoon liittyvad tietoa.

Asennus

X Patevdlle teknikolle kuuluvaa tietoa:
asennus, kayttéonotto ja saats.

1. Kayttoohjeiden jérjestys.

* Yksittginen kayttoohije.



Kuvaus

2 Kuvaus

2.1 Yleinen kuvaus

Pyrolyyttiset mallit



Kuvaus

1 Koroke 7 P&auunin tuuletin

2 Keittotaso 8 Lis&uunin lamppu

3 Ohjauspaneeli @ LisGuunin fiiviste

4 P&guunin lamppu 10 Lisguunin luukku

5 P&duunin fiiviste 11 Séilytystila

6 Paguunin luukky m Ritilsiden/peltien kannattimet

2.2 Keittotaso

AUX = Lisgpoltin R = Nopea
SR = Puolinopea poltin UR2 = Pikapoltin



2.3 Ohjauspaneeli

Pyrolyyttinen malli

1 Ohjelmointilaitteen kello

Hyadyllinen oikean kellonajan nayttésn,
ohjelmoitujen paistoaikojen asetukseen ja
ajastimen ohjelmointiin.

2 Pa&uunin lampétilakytkin

Témén kytkimen avulla on mahdollista valita
paistolampatila.

Kaanna kytkinta mystapdivadn halutun
arvon kohdalle, minimi- ja maksimiarvojen
valilla.

3 P&aauunin merkkivalo

Merkkivalo syttyy osoittamaan, etté uuni on
kuumennusvaiheessa. Se sammuu kun
lampatila on saavutettu. Kun merkkivalo
syftyy ja sammuu saannsllisesti se osoittaa,
eftd uunin sisélle asetettu lampétila séilyy
vakaana.

4 P&duunin toimintojen kytkin

Uunin eri toiminnot soveltuvat erilaisille
paistotavoille. Kun haluttu toiminto on valittu,
aseta paistoldmpétila lampatilakytkimen
kautta.

5 Luukun lukituksen merkkivalo (vain
pyrolyyttisissé malleissa)

Se syttyy palamaan kun automaattinen
puhdistusjakso kaynnistyy (pyrolyysi).

6 Liséuunin lampétila-/toimintokytkin

Sytyttad vunitilan siséllg olevan lampun tai
kytkee padlle grillin ja pohjan vastuksen
lampatilaan, joka vaihtelee noin
lampatilasta 50 °C lampstiloan 245 °C.
Korkeimmassa lampétilassa voidaan lisgksi
valita joitain erikoiskypsennyksille
optimoituja toimintoja.



7 Varauunin merkkivalo

Merkkivalo syttyy osoittamaan, eftd uuni on
kuumennusvaiheessa. Se sammuu kun
lampstila on saavutettu. Kun merkkivalo
syftyy ja sammuu sacnnéllisesti se osoittaa,
ettd uunin sisdlle asetettu lampatila scilyy
vakaana.

8 Keittotason polttimien kytkimet
Kaytetéan tasolla olevien polttimien
sytyttémiseen ja sadtémiseen. Paina ja
k&anng kytkimié vastapdivadn arvon
kohdalle sytyttacksesi vastaavat polttimet.
Liekkia saadetaan kaantamalle kytkimie

maksimin ja minimin A valilla

olevalla alueella. Sammuta polttimet

aseffamalla kytkimet takaisin asentoon @

2.4 Muut osat

Uunin tasot

Laitteessa on eri korkeustasoja vunipeltien
ja rifilsiden asemointia varten.
Asetuskorkeudet lasketaan alhaalta
ylospdin (ks. 2.1 Yleinen kuvaus).

Kuvaus

Jaahdytystuuletin

s

L )

Tuuleftimen tehtévénd on jaahdyttad laite ja
se kytkeytyy péadlle paiston aikana. Tuuletin
muodostaa normaalin ilmavirtauksen, joka
tulee ulos laitteen takapuolelta. lImavirtaus
voi jatkua lyhyen aikaa my&s uunin
sammutuksen jélkeen.

/ Al tuki laitteen aukkoja tai

— | tuuletusaukkoja.

Sisavalaistus

Laitteen sisdvalaistus kytkeytyy:
(p&duuni)

* kun luukku avataan

¢ kun valitaan mik& tahansa toiminto,

lukuun oftamatta toimintoa ECQ.

i Kun luukku on auki, sisévalaistusta

ei ole mahdollista sammuttaa.

(liséuuni)
* kun lisguunin lampétila-/toimintokytkin

vied&an symbolin :6: tai minkd
P

tahansa toiminnon kohdalle.



2.5 Saatavilla olevat lisdvarusteet Uunipelti (vain joissakin malleissa)

Hysdyllinen rasvojen keraémiseen, jotka
voivaf valua ylapuolella olevalle rifilélle
asefetuista ruoka-aineksista.

Syvé uunipelti

Pienentava ritila

5

lhanteellinen pienille astioille.

Wokkipannuille tarkoitettu pienentévéa
ritilé

Hysdyllinen rasvojen keraémiseen, jotka
voivat valua ylapuolella olevalle rifilélle
asetetuista ruoka-aineksista ja kakkujen,
pizzojen ja leivonnaisten paistoon.

]

Hyadyllinen wokkipannuja kaytettéessa.
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Uunipellin ritila

Tarkoitettu asetettavaksi uunipellin pédlle
silloin, kun ruoka-ainekset voivat valua sen

yli.

Hyadyllinen keittoastioiden tukemista
varten.

Automaattisesti puhdistuvat paneelit
(vain joissakin malleissa)

i l

Hyadylliset pienten rasvamadrien
absorbointiin.

T







Kaasuvuoto voi aiheuttaa réjahdyksen.

Jos kaasun hajua iimenee fai

kaasulaitteistossa esiintyy vikoja:

* Sulie kaasunsystts valitomasti tai
kaasupullon ventiili.

* Sammuta vélittemdsti avotulet ja
savukkeet.

Al laita virtakytkimia tai laitteita padlle
glaka irrota pistokkeita pistorasiasta.
Ala kayta puhelimia tai kannykaita
rakennuksen sisalla.

Avaa ikkunat ja tuuleta huone.

* Ota yhteys huoltopalveluun tai
kaasulaitokseen.
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Epétavallinen toiminta

Mit& tahansa seuraavista toiminnoista on
pideftavé epdtavallisena ja vaatii
huoltopyynt&d:

* Polttimen levyn kellastuminen.

* Keittisvalineiden vahingoittuminen.

* Polttimien v&ara syttyminen.

* Polttimet pysyvét vaikeasti padalla.

* Polttimet sammuvat toiminnan aikana.
* Kaasuhanoja on vaikea kaantaa.

Jos laite ei toimi oikein, kaanny alueellasi
foimivan valtuutetun huoltokeskuksen
puoleen.

Ensimmainen kéaytté

1. Irrota mahdolliset laitteen ulko- tai
siséipuolella olevat suojamuovit mukaan
lukien lisavarusteet.

2. Poista mahdolliset tarrat (teknisié tietoja
sisaltavad tarraa lukuun ottamattal)
lisdvarusteista ja uunifilasta.

3. Irrota ja pese kaikki laitteeseen kuuluvat
lisdvarusteet (ks. 4 Puhdistus ja hoito).

4. Kuumenna tyhié vuni maksimaaliseen
lampétilaan poistaaksesi mahdolliset
valmistukseen liittyvéit jG&mét.



3.

Kaytto =)

1 Energian saastamiseksi

Esilammita laite vain jos resepti sité vaatii.

Ellei pakkauksessa muuta mainita, sulata
pakasteet ennen niiden laittamista
kypsennystilaan.

Kun kypsennetdén useampia ruokia, on
suositeltavaa kypsent&d ne perékkain.
Nain hyddynnetdan valmiiksi kuumaa
kypsennystilaa.

Kayta mieluummin tummia metallisia
vuokia, sillé ne absorboivat lampod
paremmin.

Ota kaikki vunipellit ja ritilat pois
uunifilasta, ellet kayta niité paiston
aikana.

Pysaytd paisto muutama minuutti ennen
normaalisti kéytettyd aikaa. Paisto jatkuu
élielle jaavien minuuttien ajan vunin
sisdlle kertyneelle lgmmalla.

Véhennd luukun avaamista minimiin, jotta
energian havicmistd voitaisiin estad.

Pida kypsennystila aina puhtaana.

3.2 Lisévarusteiden kayitd

Pienentavat ritilat

Pienentévat ritilét asetetaan keittotason
ritilsiden padlle. Varmista, eftd ne on
asetettu oikein paikoilleen.

Uunipellin ritila

Uunipellille tarkoitettu ritilg tulee asettaa
pellin sisalle. Talla tavoin voit keraté rasvan
erillaén kypsennettévastd ruoasta.




I-q
=

Ritilét ja vunipellit

Ritiléit jo vunipellit tulee asettaa sivukiskoille

niiden pysdhtymiskohtaan asti.

* Mekaanisten turvalukitusten, jotka
estavat ritilan tahatonta ulosvetoa, tulee
olla alasuuntaan ja uunitilan takaosaan
pdain.
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3.3 Keittotason kayttd

Kaikki laitteen kytkimet ja ohjaimet
sijaitsevat samassa etupaneelissa.
Jokaiselle kytkimelle on osoitettu vastaava
poltin. Keitin on varustettu elektronisella
sytytyslaitteella. Sytyttamista varten riittéd,
eftd painat ja k&annat kytkinté
vastapdivédn suurimman liekin kohdalle,
kunnes poltin syttyy. Mikdli poltin ei syty
15 sekunnin kuluessa, kaanng kytkin

. Odota 60 sekuntia ennen

kuin yritat sytyttad vudelleen. Kun poltiimet
on sytytetty, pidé nuppia paineftuna
muutaman sekunnin ajan niin, etté
termoelementti [ampenee. Poltin voi
sammua kytkimen hellittamishetkellé: se
tarkoittaa, eftd termoelementti ei ole
lammennyt tarpeeksi.

kohtaan

Odota hetki ja toista foimenpide. Pidé
kytkinta alhaalla pidempéadn.
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Liekkien jako-osien ja kansien oikea
asento

Ennen keittotason polttimien sytyttémisté
varmista, eftd liekin jako-osat ja vastaavat
kannet on asetettu paikoilleen. Varmista,
eftd jako-osien reidt 1 vastaavat
hehkutulppien 3 ja termoelementtien 2
asemaa.

3

Keittotason kayttéon liittyvia
kaytannéllisia neuvoja

Polttimien ihanteellinen tehokkuus ja kaasun
kulutus voidaan optimoida ké&yttamalle
polttimien kokoon sopivia kannellisia
keittoastioita, tallein liekki ei yllé
keittoastioiden sivuille.

Kiehumispisteen saavutuksen jglkeen liekkia
tulee pienent&d niin, effei neste kiehu
keittoastiasta yli.

/ Keittoastioiden halkaisija:
= |* AUX:12-14cm.

* SR 16-24 cm.

* SR: 18-26cm.

e UR2: 18 -28 cm.

3.4 Sailytystilan kaytté

Lieden alaosassa, uunien alla sijaitsee
sailytystila, johon p&dstaan vetémdlls
kahvaa itsedsi kohti. Sité voidaan kéayttad
kattiloiden ja laitteen k&yttésn tarvittavien
metalliesineiden sailyttamiseen.
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3.5 Uunien kéayttsé

P&&uunin kéynnistys

N
N

1. Valitse paistotoiminto toimintokytkimell.

2. Valitse lampétila lampstilakytkimelld.

Pa&uunin toiminnot

7\ Staattinen
s Samanaikaisestiylhadld ja alhaalta

&)
N
Yy

tuleva lampd tekee téste
iérjestelmdstd sopivan erityisten
ruokien paistoon. Perinteinen paisto,
jofa kutsutaan my®s staaftiseksi,
soveltuu yhden ruokalajin paistoon
kerrallaan. Ihanteellinen kaiken
tyyppisten paistien, leivén,
taytettyjen piirakoiden ja joka
tapauksessa rasvaisten lihojen kuten
hanhen tai ankan paistoon.

Kiertoilma alalémpé (vain
joissakin malleissa)

Tuulettimen ja alaldmman
yhdistelmén ansiosta paisto
voidaan suorittaa nopeammin. T&td
c@rjestelmad suositellaan sterilointiin
tai pinnalta hyvin paistuneiden mutta
sisdlta raakojen ruokien paistoon,
jotka vaativan néin ollen
keskimagraisen ylalamman.
Ihanteellinen kaikille ruoille.

# =« Pieni grilli

Tl

-
=

W

Taman toiminnon avulla on
mahdollista grillata pienié annoksia
lihaa jo kalaa keskelld olevan
elementin aikaansaoman l&mmon
ansiosta vartaiden, paahtoleipien ja
kaikkien grillattavien
vihannesruokien valmistamiseksi.

Grilli

Grillivastuksesta sateilevan [dmman
avulla saavutetaan ihanteellisia
grillaustuloksia paksuudeltaan
pienissd/keskikokoisissa lihoissa.
Se saa aikaan, yhdessd
paistinvartaan kanssa (jos kuuluu
varustuksiin), yhdenmukaisen
ruskistuksen. Ihanteellinen
makkaroiden, porsaankyljyksen ja
pekonin paistoon. Kyseisen
toiminnon avulla voidaan grillata
yhdenmukaisella tavalla suuria
ruokamadrid, erityisesti lihaa.

Kiertoilmagrilli

Tuulettimen aikaansaama
ilmavirtaus vahentad grillin
lampdaaltoa. Téma saa aikaan
ihanteellisen grillauksen myss
paksuille ruoille. lhanteellinen
suurikokoisille lihapaloille (esim.
porsaan potkal.
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Staattinen kiertoilma

(vain joissakin malleissal)
Tuulettimen toiminta perinteiseen
paistoon yhdistettynd takaa tasaisen
paistotuloksen my&s monimutkaisten
reseptien valmistuksessa.
lhanteellinen pikkuleipien ja
kakkujen paistamiseen myds
samanaikaisesti eri tasoilla.

(Eri tasoilla suoritettavia paistoja
varten suositellaan 2. ja

4. tason kaytted).

Turbo

Kiertoilman ja perinteisen paiston
yhdistelmén ansiosta voidaan
paistaa Gdrimmdisen nopeasti ja
tehokkaasti eri tasoilla, ilman
hajujen jo makujen syntymisté.
lhanteellinen suurikokoisten ruokien
paistoon, jotka vaativat tehokasta
kypsennysta.

Pydred vastus ja kiertoilma

Tuulettimen ja pyéredn vastuksen
yhdistelmén avulla (joka on
asennettu uunin takaosaan) ruokia
voidaan paistaa eri fasoilla. Riittad,

&)
N4

ECO

eftd niiden paistolampétila ja -
tyyppi ovat samat. Kuuman ilman

kierto takaa vélitbman ja tasaisen
l&mmon jakautumisen. Nain ollen

on esimerkiksi mahdollista paistaa
samanaikaisesti (eri tasoilla) kalaa,
vihanneksia ja pipareita, hajuja ja

makuja sekoiftamatta.
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Kiertoilma alalémpd
(vain joissakin malleissal)

Tuulettimen ja alaldmman
yhdistelmén ansiosta paisto
voidaan suorittaa nopeammin. Tétd
iériestelmad suositellaan sterilointiin
tai pinnalta hyvin paistuneiden mutta
sisélta raakojen ruokien paistoon,
jotka vaativan néin ollen
keskimagraisen ylalamman.
lhanteellinen kaikille ruoille.

Pyrolyyttimalleissa erityiset sulatus-
ja kohotustoiminnot on yhdistetty
t6hén samaan toimintoon

Eco

Téma toiminto soveltuu erinomaisesti
yhdells tasolla suoritettavaan pais-
toon alhaisella energiankulutuksella.

Suositellaan kaikenlaisille
elintarvikkeille lukuun oftamatta
sellaisia, jotka voivat tuottaa paljon
kosteutta (esimerkiksi vihannekset).

Maksimaalisen energianscdston
saavuttamiseksi ja paistoaikojen
lyhentémiseksi aseta elintarvikkeet
uuniin &léka esilémmita vunitilaa.

Vélta vuninluukun avaamista
paiston aikana ECO-toiminnolla.

ECO-toiminnolla paistoajat
(jo mahdollinen esilémmitys) ovat
pidempid.
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ECO-toiminto on hellévarainen
paistotoiminto ja sité suositellaan
kypsennyksille, jotka eivat vaadi
lampatilaa yli 210 °C.
Korkeammassa lampétilassa
kypsentamistd varten on
suositeltavaa valita toinen toiminto.

Vapor Clean (vain joissakin mal-
leissal)

Téma toiminto helpottaa puhdis-
tusta hdyryn avulla, joka syntyy pie-
nesté madréstd pohjalla olevaan
tarkoituksenmukaiseen muottiin kaa-
detusta vedestd. (katso lukua “Puh-
distus ja hoito”)

Pyrolyysi (vain joissakin malleissal)
Asettamalla t6man toiminnon uuni
saavuttaa jopa 500 °C lampéstilan,
joka tuhoaa kaiken siscseiniin
keréiytyneen rasvalian.

Lisduunin kéynnistys

~

Nt

Kaanng lampatila-/toimintokytkin halutun
lampatilan kohdalle vélille 50 °C ja
245 °C tai halutun toiminnon kohdalle
(enimmaislampatilallal).

Lisduunin toiminnot

‘6‘ Lamppu

VI
v

¢~ Sytyttad vunitilan sisélla olevan

lampun.

Staattinen (min 50 °C -

max 245 °C)

Samanaikaisesti ylh&dlta ja alhaalta
tuleva lampd tekee tasta
i@riestelméstd sopivan erityisten
ruokien paistoon. Perinteinen paisto,
jofa kutsutaan my&s staattiseksi,
soveltuu yhden ruokalajin paistoon
kerrallaan. Ihanteellinen kaiken
tyyppisten paistien, leivan,
taytettyjen piirakoiden ja joka
tapauksessa rasvaisten lihojen kuten
hanhen tai ankan paistoon.

Alalémpé (245 °C)

N\~ Alhaalta saapuva lémpé sallii

korkeampaa pohjaldmpétilaa
vaativien ruokien paistamisen
vaikuttamatta kuitenkaan niiden
ruskistumiseen. lhanteellinen
makeille tai suolaisille kakuille,
piirakoille ja pizzalle.
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S Pieni grilli (245 °C) Neuvoja lihan paistamiseen
Tamén toiminnon avulla on * Paistoajat vaihtelevat ruokien paksuuden
mahdollista grillata pienié annoksia ja laadun sekd kéytaian makujen
lihaa ja kalaa keskells olevan mukaan.
elementin aikaansaaman lémmaén * Kayts paistien paistoajan mittaamisessa
ansiosfa vartaiden, paahtoleipien ja lihamittaria tai paina yksinkertaisesti lihan
kaikkien grillattavien vihannesruokien pintaan lusikalla. Jos se on kiinted, se on
valmistamiseksi. kyps&d, muussa tfapauksessa paistoa
joudutaan jatkamaan viel& muutaman
RN Grilli minuutin ajan.

Grillivastuksesta sateilevén ldmmaén

ja grillauk
avulla keskikokoiset/ohuet lihapalat Neuvoja grillaukseen

grillatoan optimaalisesti. Lisaksi se * Lihojen grillaaminen voidaan suoritiaa
ruskistaa ne yhtendisesti my&s aseftamalla lihat kylmé&dn vuniin.
kypsennyksen lopussa. Ihanteellinen Esilémmitystés suositellaan jos
makkaroiden, porsaankyljyksen ja paistovaikutusta halutaan muuttaa.
pekonin paistoon. Kyseisen * Kiertoilmagrillauksessa on suositeltavaa
toiminnon avulla voidaan grillata esilammittad vunitila ennen grillausta.
yhdenmukaisella tavalla suuria e Aseta ruoka ritilan keskelle.

ruokamédrig, erityisesti lihaa. L ,
¢ Grillitoiminnossa on suositeltavaa
e e ttaa lampotila korkeimman arvon
Yleisié ohjeita pesiiac [Ampolra korseimmat anve
kohdalle paiston optimoimiseksi.

* Kéytd kierfoilmatoimintoa saadaksesi

fasaisen paistotuloksen useammilla Neuvoja leivonnaisten ja piparien
tasoilla. paistamiseen
* Paistoaikaa ei ole mahdollista lyhent&d * Ké&yta mieluummin tummia metallisia
lissamalle lampstilaa (ruoka voi olla vuokia, sillé ne absorboivat lampéd
paistunut ulkoapdin mutta raakaa paremmin.
sisalta). * Lampdtila ja paistoaika riippuvat faikinan
* Kun kyseess& on painoltaan laadusta ja fiiviydesta.
50m0”|9'”e” ruoka, \e4|kQHU|en palojen * Jos paisto suoritetaan eri tasoilla, aseta
paistoaika on kokonaisen ruoan ruoat mieluiten 2. tai 4. tasolle, lisaa
paistoaikaan ndhden lyhyempi. paistoaikaa muutamalla minuutilla ja

kayta vain kiertoilmatoimintoja.



* Tarkista, ettd leivonnainen on sisdilta 3.6 Ohjelmointilaitteen kello
kypsdd: tydnnd paistoajan pédtyttyd
hammastikku leivonnaisen korkeimpaan
kohtaan. Jos leivonnainen ei j@d kiinni
hammastikkuun, se on kypsé.

¢ Jos leivonnainen menee kasaan kun se
poistetaan uunista, seuraavan paiston
yhteydessa vahennd asetettua
lampotilaa noin 10 °C ja valitse
mahdollisesti pidempi paistoaika.

* Marenkien ja tuulihattujen paistoajat } o
vaihtelevat niiden koon mukaan. = Vahennysnéppdin

Neuvoja sulatukseen ja kohotukseen Kellonajan saéténdppain

* Aseta sulatettavat ruoat ilman pakkausta Arvon liséysnéppdin
kannettomaan astiaan ja uunitilan

ensimmdiselle tasolle. o | Varmista, etté kellossa nakyy
* Valtg ruokien asettamista padllekkdin. 1 paistoajan kuvake ] Jos
* Lihan sulattamiseksi kayta toiselle tasolle kuvaketta ei néy, vunia ei voi
asetettavaa ritiléd ja ensimmdiselle laittaa padlle.

tasolle asetettavaa vunipeltia. Télle
tavoin ruoka ei j&& kosketuksiin
sulatuksessa syntyvén nesteen kanssa.

Paina n&ppdintd
ohjelmointilaitteen kellon

nollaamiseksi.
* Josleipd ja hedelmat on pilkottu paloiksi, Ses

niiden sulaminen vaatii saman ajan
riippumatta niiden kokonaismadréstd ja -
painosta.

* Herkimmat osat voidaan peittdd
alumiinifoliolla.

* Hyv&d kohotusta varten asefa vunitilan
pohialle vettd sisalicva astia.
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Kellonajan asetus Ajastettu paisto
e | Jos kellonaikaa ei ole asefetty, e | Ajastetulla paistolla tarkoitetaan
1 vunia ei ole mahdollista laittaa 1 sitd toimintoa, jonka avulla paisto
padlle. voidaan aloittaa ja lopettaa
kayttaian asefftaman madrdtyn
Ensimmaisen kayton yhteydessd tai jos virta ajan kuluttua.

katkeaa, laitteen nayttesn iimestyvét

vilkkuvat numerot B l_rl, ”:,l 1. Pid& painettuna kellonajan néppdainté , w

1. Paina kellonajan sa&téndppdinté kunnes esiin fulee symboli m
kahden sekunnin ajan. Tuntien ja 2. Paina kellonajan néppdinta
minuuttien vélillg oleva piste vilkkuu.

uudelleen. Naytslle ilmestyvét

2. Arvon lisays- 1 symbolit m ja kirjoitus |
véhennysn&ppdimen = kautta on vuorotelleen senhetkisen kellonajan

mahdollista saatad kellonaikaa. Pida kanssa.

ndppdintd painettua siirfydksesi nopeasti 3 Kévid arvon liscivs- iq
eteenpdin. o / |

3. Odota 7 sekuntia. Tuntien ja minuuttien vahennysntppginté = haluftujen
valilla oleva piste lakkaa vilkkumasta. paistominuuttien aseftamiseksi.

4. Nayislla oleva symboli [l osoitiaa, 4. Valitse paistotoiminto ja -lampétila.

ol 4 . . 5. Odota noin 5 minuuttia painamatta
eftd laite on valmis aloittamaan paiston.

mitddn ndppdintd toiminnon
/ Kellonajan muuttamiseksi, pida akfivoimiseksi. Néaytolle iimestyy
£ | samanaikaisesti painettuna arvon senhetkinen kellonaika yhdessé

lisciys- ia symbolien [lif] ja m kanssa.

véhennysnappdintd = kahden Paiston padtyttyd kuumentavat osat

sekunnin ajan ja saada sitten kytkeytyvét pois padlta. Néaytslla oleva
kellonaika. symbo|isommuu, symbohmvﬂkkuu

ja aanimerkki kytkeytyy.

6. Aénimerkin sammuttamiseksi riittad, efté
painetaan mitd fahansa
ohjelmointilaitteen kellon nappainta.
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7. Paina kellonajan néppdintd

ohjelmointilaitteen kellon nollaamiseksi.

Ohijelmoitu paisto

1. Asefa paistoaika edellisess
kappaleessa “Ajastettu paisto” kuvattuun
tapaan.

N

. Paina menu néppdaintd kahden

sekunnin ajan.

. Paina menu néppéint uudelleen.

Naytolle ilmestyvat vuorotellen

numerot § ,’_7“,’:,’,’:,’ ja kirjoitus A,:,’,_l@,-
kun taas symboli vilkkuu. (Esimerkiksi
senhetkinen kellonaika on 17.30).

w
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4. Kayta ndppdintd

8
9.

= fai haluttujen

minuuttien asettamiseksi. (Esimerkiksi 1 tunti).

. Paina nappainta menu . Naytolle

iimestyy kirjoitus |f RSt il vuorotelleen

senhetkisen kellonajan kanssa laskettuna
yhteen edell& asetetun paistoajan
kanssa. (esimerkiksi ndytetty paiston

paattymisaika on klo 18.30).

. Kayta nGpp&imid = fai paiston

paattymisen kellonajan asettamiseksi.

(esimerkiksi klo 19.30).

. Odota noin 7 minuuttia painamatta

mitddn ndppdintd toiminnon
aktivoimiseksi. Néaytélle ilmestyy

senhetkinen kellonaika ja symbolit
ja m syftyvat palamaan.

. Valitse paistotoiminto ja -lémpatila.

Paiston p&dtyttyd kuumentavat osat
kytkeytyvat pois padlta. Néaytslla oleva

symboli sammuu, symboli

vilkkuu ja kuuluu aénimerkki.
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10. K&anng paistotoiminto- ja Ajastin
lampatilakytkin kohtaan 0.
11. Agnimerkin sammuttamiseksi riittad, etté
painetaan mitd fahansa
ohjelmointilaitteen kellon néppéinta.
Ajastin voidaan ké&ynnistad milloin tahansa.

12. Paina samanaikaisesti ndppdimid =
PP 1. Pid& painettuna kellonajan

19 asefefun ohjelmoinnin saaténdappdinta muutaman sekunnin |
nollaamiseksi. ajan. Naytslle ilmestyvat vilkkuvat

vahennysndppdintd = haluttujen
minuuttien asettamiseksi.

numerot § "_-,':,'_7”:" ia symboli
funtien ja minuuttien valiin.
2. Ké&yta arvon lisdys- ia

3. Odota noin 5 minuuttia painamatta
mit&an ndppdintd ajastimen s&adon
paattamiseksi. Naytolle ilmestyy

senhetkinen kellonaika ja symbo|it

-0

Aanimerkki kytkeytyy asetetun ajan
padttyessa.

4. Paina arvon vahennysndppdintd =

adnimerkin sammuttamiseksi.

143



Asetuksien muokkaus

1. Paina kellonajan ndppdintd .
2. Kayta arvon lisdys- te

vahennysndppdintd = haluttujen

minuuttien asettamiseksi.

Asetuksien peruutus

1. Paina kellonajan néppdintd .

2. Pid& samanaikaisesti painettuna arvon

lisays- ja véhennysndppdintd =

3. Siirry sitten uunin manuaaliseen
sammuttamiseen jos paisto on
meneill&dn.

Merkkiadanen valinta

Merkkiganta voidaan saatad 3 eri
savellajissa.
1. Pid& samanaikaisesti painettuna arvon

lisays- ja véhennysnappdainta =
2. Paina kellonajan néppdinta .

3. Paina arvon véhennysndppdintd =

erilaisen merkkicanen valitsemiseksi.



Suuntaa-antava paistotaulukko (p&&uuni)
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o

Lasagne 3-4 Staattinen 1 220-230 45 - 50
Uunipasta 3-4 Staattinen 1 220-230 45 - 50
Naudanpaisti 2 Turbo,/pyéred vastus 2 180-190 | 90-100
Porsaan ulkofilee 2 Turbo,/pyéred vastus 2 180 - 190 70-80
Makkarat 1,5 Kiertoilmagrill 4 MAKS. 15
Paahtopaisti 1 Turbo/pyéred vastus 2 200 40-45
Kanipaisti 1,5 Pyored vastus 2 180- 190 70-80
Kalkkunapaisti 3 Turbo,/pyéred vastus 2 180-190 | 110-120
Painosylityé vunissa | 2-3 | Turbo/pydred vastus 2 180-190 | 170-180
Kanapaisti 1,2 Turbo,/pyéred vastus 2 180 - 190 65-70
Puoli 1 Pucli 2
Porsaankyliykset 1,5 Kiertoilmagrill 4 MAKS 15 5
Kyliykset 1,5 Kiertoilmagrilli 4 MAKS 10 10
Pekoni 0,7 Grilli 5 MAKS 7 8
Sianliha filee 1,5 Kiertoilmagrilli 4 MAKS 10 5
Héranliha filee 1 Grill 5 MAKS 10 7
Kirjolohi 1,2 | Turbo/pydred vastus 2 150- 160 35-40
Merikrofti 1,5 Turbo/pyéred vastus 2 160 60-065
Pikkikampela 1,5 Turbo/pyéred vastus 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo/pyéred vastus 2 MAKS. 8-9
Leipd 1 Pysred vastus 2 190 - 200 25-30
Focaccia-leipd 1 Turbo/pyéred vastus 2 180- 190 20-25
Rinkilanmuotoinen ] Py&red vastus 2 160 55-60
Piirakka 1 Py&red vastus 2 160 35-40
Ricottakakku 1 Pysred vastus 2 160-170 55-60
Taytetyt nyytit 1 Turbo/pyéred vastus 2 160 20-25
Kermakakku 1,2 Pyéred vastus 2 160 55-60
Tuulihatut 1,2 Turbo/pyéred vastus 2 180 80 -90
Sokerikakku 1 Pyored vastus 2 150-160 55-60
Riisikakku 1 Turbo/pyéred vastus 2 160 55-60
Briossit 0,6 Pyoéred vastus 2 160 30-35
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Suuntaa-antava paistotaulukko (varauuni)

Kanipaisti 1 Staattinen 2 190 - 200 85-90
Kanapaisti 1 Staattinen 2 190 - 200 80 -85
Porsaan kyljet 0.8 Grill 4 250 135
Jauhelihapihvit 0.6 Grilli 4 250 7 3
Sianlihamakkarat 0.6 Grill 4 250 15 -
Siankyliet 0.7 Grilli 4 250 30- | -
Pekoni 0.6 Girilli 4 250 10 3

Taulukossa osoitettuihin aikoihin ei kuulu esilémmitysaikoja ja niité on pidettéve viitteellising.
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4 Puhdistus ja hoito

4.1 Pintojen puhdistus

Pintojen hyvan kunnon sailyttémiseksi ne
tulee puhdistaa saannsllisesti jokaisen
kayttekerran jélkeen. Pintojen tulee antaa
j&iéhtyd ennen niiden puhdistamista.

Paivittéinen puhdistus

Kaytd aina ja ainoastaan hankaamattomia
erityispuhdistusaineita, jotka eivét sisdlla
klooripohjaista happoa.

Kaada tuotetta kosteaan pyyhkeeseen ja
pyyhi pinnat pyyhkeelld, huuhtele
huolellisesti ja kuivaa pehmedlls kankaalla
tai mikrokuituliinalla.

Ruokajaamat

Metallisia sienid tai leikkaavia kaapimia ei
saa kayttad missadn tapauksessa, silld ne
vahingoittavat pintoja.

Kayta normaaleja hankaamattomia
tuotteita. K&yta mahdollisesti puisia fai
muovisia materiaaleja. Huuhtele huolellisesti
ja kuivaa pehmedlla pyyhkeells tai
mikrokuituliinalla.

Ala anna sokeripohjaisten tuotteiden kuivua
laitteen sisdpuolelle (esim. hillo), koska ne
voivat vaurioittaa laitteen siséosan
emalipintaa.
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4.2 Keittotason puhdistus

Keittotason ritilat

Irrota ritilét ja puhdista ne haalealla vedells
ja hankaamattomalla pesuaineella. Poista
huolella kaikki ruokajaamat. Kuivaa
huolellisesti ja aseta ne keittotasolle.

Liekin jako-osat ja kannet

Kannet ja liekin joko-osat voidaan irrottaa
niiden puhdistuksen helpottamiseksi. Pese
ne lampimassd vedessd hankaamattomalla
pesuaineella. Poista niist& kaikki kovettumat
huolellisesti ja odota, efté ne ovat kuivuneet
kokonaan. Aseta liekin jako-osat ja
varmista, eftd ne ja vastaavat kannet ovat
asetettu paikoilleen.
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Sytytystulpat ja termoelementit

Sytytystulppien ja termoelementtien hyva
toiminta edellyttéd, eftd ne ovat aina hyvin
puhtaat. Tarkista séannsllisesti osien
puhtaus ja puhdista ne tarvittaessa kostealla
pyyhkeell&d. Mahdolliset kuivat jaamat
voidaan poistaa puutikulla tai neulalla.

Kytkimet

Puhdista kytkimet pehmedild liinalla, joka on
kostutettu lampimalla vedells. Kuivaa
huolellisesti. Ne voidaan irrottaa vetamalls
ne pois paikaltaan.



Puhdistus ja huolto ﬂ

4.3 Luukun puhdistus 3. Asettaaksesi luukun takaisin paikoilleen,
asefa saranat farkoituksenmukaisiin
uunissa oleviin aukkoihin ja varmista, etté
Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi on A-urat asettuvat kunnolla aukkoihin.
suositeltavaa irrottaa luukku ja asettaa se
astiapyyhkeen péadlle.

Luukun irrottaminen

Laske luukku alasuuntaan ja kun se on
asetettu paikoilleen, irrota tapit

Irrota luukku toimimalla seuraavasti: saranoiden aukoista.

1. Avaa luukku kokonaan ja aseta kaksi
tappia kuvassa osoitettujen saranoiden

aukkoihin.

Luukun lasien puhdistus

Pyri pitéméaan luukun lasit aina puhtaina.
Kayta kotitalouspaperia. Jos lika on j@ényt
kiinni, pese lasi kostealla sienelld ja yleiselld
pesuaineella.

2. Tartu kiinni luukun molemmista reunoista
kaksin ké&sin. Nosta sité yldsuuntaan
muodostamalla noin 30 asteen kulman
ja vedd se irti.




ﬂ Puhdistus ja huolto

Sisélasien irrottaminen 4. Puhdista ulkoinen lasi ja edelld irrotetut
Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi losit. Kéyté kofitalouspaperia. Jos lika on
luukun sisdlasit voidaan irroftaa. i&anyt kiinni, pese lasi kostealla sienella
1. Irrota sisdlasi vetaméllé takaosaa jo neutradlilla pesuaineella.

varovaisesti yléspain nuolien (1)
suuntaan. N&in 4 lasiin kiinnitettyd tappia
itoavat paikoiltaan vunin luukusta.

2. Vedd lasia sitten etupuolella yldsuuntaan

(2).

5. Aseta lasit takaisin niiden irotukseen
ndhden pdinvastaisessa jarjestyksessa.

6. Aseta sisdlasi paikoilleen. Huomioi, ettd
4 lasiin kiinnitettyd tappia keskittyvat ja
kytkeytyvat paikoilleen vunin luukkuun
kevyelld painalluksella.

3. Irrota keskimmdinen lasi nostamalla sité
yl&s, toimi samalla tavoin sisdlasin
kanssa, mutta varo, eftet tyénnd lasin
efuosaa (2) laitteen sisciosaan pdain.




4.4 Uunitilojen puhdistus

Jotta vunitilat sailyvat hyvassa kunnossa, ne
tulee puhdistaa saannéllisesti kun ne ovat
icéhtyneet.

Ala anna ruokien jaanteiden kuivua
uunitilan sisépuolelle, sillé ne voivat
vaurioittaa emalipintaa.

Poista kaikki irrotettavat osat.

Ritildiden/ peltien kannattimien
irrottaminen

Ohijauskiskot irrottamalla sivuseinat voidaan
puhdistaa helpommin. Toimenpide tulee
suoriffaa joka kerta kun automaattista
puhdistusjaksoa kaytetadn (vain joissakin
malleissal.

Kannattimien irrottamiseksi: Vedd kannatinta s
uunin sisdosaan pdin irrottaaksesi sen
kiinnikkeeste A ja vedd se sitten irfi takana
olevista kiinnityskohdista B.

Kun edellé kuvatut puhdistustoimenpiteet on
suoriteftu, aseta ohjauskiskot takaisin
paikoilleen.
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Automaattisesti puhdistuvien paneelien
ja ritilsiden/ peltien kannattimien
irrottaminen (vain joissakin malleissa)

Ohijauskiskot irrottamalla sivuseingt voidaan
puhdistaa helpommin. Toimenpide fulee
suoriffaa joka kerta kun automaattista
puhdistusjaksoa kaytetéan (vain joissakin
malleissal).

Kannattimien irrottamiseksi: Vedd kannatinta
uunin sisdosaan pdin irrottaaksesi sen
kiinnikkeestd A ja vedd se sitten irti takana
olevista kiinnityskohdista B.

Kun edellg kuvatut puhdistustoimenpiteet on
suoritettu, aseta ohjauskiskot takaisin
paikoilleen.

Oy
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Puhdistus ja huolto

Automaattisesti puhdistuvien paneelien
regenerointi (katalyysijakso)
(vain joissakin malleissa)

Paneelien regenerointijokso on
puhdistusmenetelmd, joka soveltuu pienten
rasvajéémien poistoon jotka ovat
sokerittomat.

1. Puhdista ensin pohja ja ylasuojus veteen
ja neutradliin asfianpesuaineeseen
kostutetulla mikrokuituliinalla. Huuhtele
kunnolla.

2. Aseta regenerointijakso aseftamalla
kiertoilmatoiminto maksimaaliseen
lampatilaan tunnin ajaksi.

3. Jos paneelit ovat erityisen likaisia, irrota
ne regenerointijakson jdlkeen ja pese ne
neutradlilla astianpesuaineella. Huuhtele
ja kuivaa.

Asenna paneelit takaisin ja asefa
kiertoilmatoiminto tunnin ajaksi, lampstila
180 °C, jotta ne kuivuvat kunnolla.

/ Suorita itsepuhdistuvien paneelien
£ regenerointijakso 15 pdivan
vélein.




4.5 Vapor Clean (vain joissakin
malleissa)

Esitoimenpiteet

Ennen Vapor Clean -hdyrypuhdistuksen
kéynnistysta:

* Ofa kaikki lisévarusteet pois vunitilasta.
¢ Kaada noin 40 senttilitraa vettd vunin

pohialle. Varo, ettei vesi tule ulos urasta.

* Suihkupulloa kayttamalls, suihkuta veden
ja astianpesuaineen sekoitusta uunifilan
sisdille. Ruiskuta sekoitusta sivuseinille
ylasuuntaan, alasuuntaan ja ohjauslevyn
suuntaan.

(fa N\
N
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* Sulje luukku.

* Avustetun puhdistusjakson aikana pese
erikseen edelld irrotetut automaattisesti
puhdistuvat paneelit (jos paikalla)
kayttamalla haaleaa vettd ja pientd
madaréd pesuainetta.
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4.6 Pyrolyysi (vain joissakin
malleissa)

Vapor Clean -asetus

1. Kaanné toimintokytkin symbolin . ja

lampotilakytkin symbolin . kohdalle.

2. Aseta 18 minuutin paistoaika digitaalisen

ohjelmointilaitteen avulla.

3. Ajan padtyttyd kaannd toimintokytkin
symbolin ja lampatilakytkin
symbolin O kohdalle.

Vapor Clean -hdyrypuhdistusjakson
paattyminen

4. Avaa luukku ja pyyhi véhemmdn pinttynyt

lika pois mikrokuituliinalla.

5. Kayta pinttyneimpien jaémien
puhdistuksessa naarmuttamatonta
pesusientd.

6. Jos kyseessd on rasvajaamat, voit
k&yttad vunin puhdistukseen tarkoitettua
pesuainetta.

7. Ota pois vunin sisélle jaanyt vesi.

Paremman hygieenisyyden vuoksi ja jotta
voidaan esté& pahojen hajujen tarttumista
ruokiin on suositeltavaa kuivata vuni
kiertoilmatoimintaa kayttémélle noin

10 minuutin ajan 160 °C:ssa.

Esitoimenpiteet

Ennen pyrolyysin k&ynnistamisté:

* Puhdista sisélasi puhdistukseen
annettujen tavallisten ohjeiden mukaan.

* Jos pinftyneitd j@amid esiintyy, suihkuta
uunin puhdistukseen tarkoitettua tuotetta
lasiin (tutustu tuotteessa lukeviin
varoituksiin); anna tuotteen vaikuttaa 60
minuutin ajan, huuhtele ja kuivaa lasi
sitten kotitalouspaperilla tai
mikrokuituliinalla.

* Ota kaikki lisévarusteet pois vunitilasta.
* Irrotfa ritilsiden/peltien kannattimet.
* Sulie luukku.



Puhdistus ja huolto ﬂ

Pyrolyysin asettaminen 6. Pyrolyysin lopussa kaikki naytslla olevat

tvilkkuvat ja &animerkki osoitt
1. K&anna kytkin symbolin P kohdalle. nUMETOT VITGRUVAR [d danimerkid osoliad

automaattisen puhdistusjakson
Naytolle iimestyvét automaattisesti oddtymistd.

TN i tekst: PP .
symboli m jo teksi ou i 7. K&&nna toimintokytkin asentoon “0”.
vuorotellen pyrolyysin minimiajan keston

: 8. Luukku j&d lukkoon, kunnes uunin sisdinen
kanssa (2 tuntial).

lampotila laskee turvalliselle tasolle.
2. 5 sekunnin sisélls, paina nappdimia =

9. Odota, kunnes uuni jadhtyy ja pyyhi pois

tai asettaaksesi puhdistusjakson uunin sisalla olevat jaamét kostealla

kesfoajan 120 minuufin minimiajosta 3 mikrokuitulinalla.

tunnin ja 30 minuutin maksimiaikaan.
Asetetut minuutit osoitetaan kellon sisdisillé
segmenteilld kun taas tunnit vastaavilla

Ohjelmoidun pyrolyysin asettaminen

Pyrolyysin alkaminen voidaan ohjelmoida

muiden paistotoimintojen tapaan.
vilkkuvilla numeroilla (1, 2 tai 3). P ) ! p
1. Pyrolyysin keston aseftaminen.

/ Pyrolyysin suositeltu kesto: 2. Kun pyrolyysin kestoaika on valittu (ks.
= | * Vahan likainen: 120 minuuttia. "Pyrolyysin asettaminen”), pidé painettuna
* Keskimaaraisen likainen: 165 ndppdintd 2 sekunnin ajan.
YOS Nayttesn iimestyy senhetkinen kellonaika
* Eritigin likainen: 210 minuuttia. edellé asetettuun aikaan liséityna
3. Kun pyrolyysin kestoaika on valitt, vuorotellen kirjoituksen ja
termostaatin merkkivalo alkaa vilkkua ja symbolien sekd m kanssa (téma

vunitila alkaa kuumentua (noin 5 sekuntia

viimeisen ké&yttajan tekemdn toiminnon
lkeen). 3. Kayta nappaimic [ oi [l 5 sekunnin

iélkimméinen vilkkuu).

4. Pyrolyysin kéynnistyksen vahvistamiseksi, 515@”? aseftaaksesi :e‘Hono]o'n, jolloin
rolyysin toiminfa halutaan lopettaa.
paina ndppdintd , fai &la suorita PYrelyy P
toimenpiteitd naytslla vahintéan 5
sekuntiin.

5. 1 minuutin kuluttua pyrolyysin
alkamisesta, laite lukitsee oven (luukun
lukituksen merkkivalo syttyy) estéen se
avaamisen.

® | Mitéan toimintoa ei voi valita kun
1 luukun lukitus on kytkeytynyt.




4. Paina néppdinté asefettujen arvojen 4.7 Erikoishuolto
vahvistamiseksi. Nyt symboli Sisévalon lampun vaihto

sammuu ja symboli j@d palamaan.

1. Ota kaikki lisévarusteet pois vunitilasta.
2. Irrota ritildiden/peltien kannattimet.

3. Irrota lampun kansi tyskalua kayttamalla
(esimerkiksi ruuvimeisseli).
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Puhdistus ja huolto ﬂ

4. Irrota lamppu. Sisévalon lampun vaihto (varauuni)

1. Ruuvaa suojakupua A vastapdivaan.

2. Vaihda lamppu B tyypilt&dn
samanlaiseen lamppuun (25W). Kayta
ainoasfaan uvunik&yttésn farkoitettuja

lamppuja (T 300 °C).

A R
) 8

suoraan kasilla, vaan varustaudu

/ Alg koske halogeenilamppua

eristévalla suojuksella. 3. Asenna suojakupu A uudelleen
paikoilleen.
5. Vaihda lamppu tyypiltaén samanlaiseen
lamppuun (40 W). Tiivisteen irrottaminen ja asentaminen
6. Asenna lampun kupu takaisin. Aseta (paitsi pyrolyysiuuni)
sisélasin (A) ura luukkuun pgin. Tiivisteen irrotus:

* Irrota 4 kulmaan asetetut koukut ja vedd

ﬁ@ uunin fiivistett& ulospain.
©
_ {
] @&

7. Paina kupu pohjoan siten, eftd se asettuu
oikein lampun kannattimeen. Tiivisteen asennus:
* Kiinnita tiivisteen 4 kulmaan asetetut
koukut.

Neuvoja tiivisteen huoltoon

Tiivisteen on oltava pehmed ja joustava.

* Pid4 fiiviste puhtaana kayttamalla
hankaamatonta pesusientd ja pesemdillé
se haalealla vedelld.



5 Asennus

5.1 Kaasuliitanta

Yleisid tietoja

Liitinte kaasuverkkoon voidaan suorittaa
joustavalla tergsletkulla voimassa olevan
standardin aseftamien madrdysten mukaisesti.
Laite on tesfattu metaanikaasulla G20 (2H) ja
paineessa 20 mbar. Muita kaasutyyppeié
kéytettdessd katso luku 5.2 Mukautus eri
kaasutyyppeihin. Kaasun siséiéntulo on 1/2"
putki jossa on kierteitetty liitin ulkoiselle

kaasulle (ISO 228-1).
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Liitanta kumiletkulla

Tarkista, eftd seuraavia olosuhteita
noudatetaan:

* letkun on oltava kiinnitettynd
litoskappaleeseen turvamuhveilla

o |etku ei saa mistaan kohdasta koskettaa
kuumia seinia (maks. 50 °C)

¢ letkuun ei saa kohdistua vetoa tai
painetta, eikd se saa olla jyrkalla
mutkalla fai kiertynyt

o |etku ei saa olla kosketuksissa tercvien
esineiden tai kulmien kanssa

* jos letku ei ole t&ysin fiivis ja se vuotaa
kaasua, dl4 yrité korjata sitd: vaihda
letku uuteen

e farkista, eftd letkun viimeisté
kayttopdivamadrdd, joka on painettu
sen pintaan, ei ole ohitettu.

v

Suorita liitéinta kaasuverkkoon kayttamdlla
kumiletkua, joka t&yttaa voimassa olevassa
madrdyksessd annetut ominaisuudet
[varmista, eftd kyseisen madrayksen
lyhenne on merkitty letkuun).




Ruuvaa letkuliitos 3 huolella laitteen Liitéinta terdsletkulla
kaasuliitokseen 1 (kierre 12" 1ISO 228-1)
asettamalla vdliin tiiviste 2. Kéytetyn
kaasuletkun lapimitan mukaan on
mahdollista ruuvata my&s letkuliitos 4
letkuliitokseen 3. Kun letkuliitos tai
letkuliitokset on kiristetty, aseta kaasuletku 6

Suorita liiténtd kaasuverkkoon kayttamdille
terasletkua, voimassa olevan standardin
osoitfamien ominaisuuksien mukaisesti.
Ruuvaa liitos 3 kiinni laitteen kaasuliitokseen
1 asettamalla valiin aina varusteisiin kuuluva
fiiviste 2.

letkuliitokseen ja kiinnita se kiinnikkeellé 5
voimassa olevan mé&drdyksen mukaisesti.
1—

Liitanta terésletkulla ja bajonettiliittimell&

Suorita liitantd kaasuverkkoon kéyttamélle
pikaliitimell& varustettua joustavaa
teréisletkua voimassa olevan standardin

BS 669 mukaisesti. Aseta eristévad
materiaalia kaasuletkun 4 kierteeseen ja
ruuvaa siihen sovitin 3. Ruuvaa kokonaisuus
laitteen likkuvaan litokseen 1 asettamalla
vdliin aina varusteisiin kuuluva tiiviste 2.

1_
2__
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Nestekaasun liiténta

Kaytd paineen sa&dintd ja suorita liitos
kaasupulloon voimassa olevan lain
maaraamalls tavalla.

Varmista, ettd systtépaineessa noudatetaan
taulukossa “Kaasutyypit ja maat” osoitettuja
arvoja.

Liitéinta terasletkuun kartiomaisella
liittimella

Suorita liitantd kaasuverkkoon kéyttamélle
tergsletkua, voimassa olevan standardin
osoittamien ominaisuuksien mukaisesti.

Ruuvaa liitos 3 huolella laitteen
kaasuliitokseen 1 (kierre 12" ISO 228-1)
asettaen aina vdliin varustukseen kuuluva
tiiviste 2. Kiinnita eristévéd materiaalia
liittimen kierteeseen 3, jonka jélkeen ruuvaa
kiinni terasletku 4 liittimeen 3.

Asennus

Tuuletus tiloissa

Laite tulee asentaa vain pysyvasti
tuuletettuihin tiloihin, voimassa olevien lakien
mukaisesti. Paikassa, johon laite on
asennettu fulee virrata niin paljon ilmaa kuin
sitd vaaditaan saannéllistd kaasun
palamista ja filan iimanvaihtoa varten.
Rifilsilla suojattujen iimanottoaukkojen tulee
olla sopivan kokoisia voimassa olevien
lakien mukaisesti ja sijoitettu siten, efteivét ne
paase tukkeutumaan edes osittain.

Tilaa tulee pitad riittévasti tuuletettuna, jotta
paiston aikana syntyva [émpé ja kosteus
saadaan poistettua: erityisesti pitkén
kéyttdajan jalkeen on suositeltavaa avata
ikkuna tai liséta mahdollisten tuulettimien
nopeutta.

Palamistuotteiden poistaminen

/ Tata kodinkonetta ei ole liitetty

& | palamistuotteiden
poistolaitteeseen. Se taytyy
asentaa ja littd& voimassa olevien
asennusmddrdysten mukaisesti. On
huomioitava erityisesti iimankiertoa
koskevat vaatimukset.

Palamistuotteiden poisto voidaan taata
luonnollisella ilmankierrolla toimivan
savuhormiin kiinnitetyn liesituulettimen kautta
fai pakotetun imun avulla.



Asennus

Tehokas imujérjestelma vaatii huolellista
suunnittelua patevéin ammattilaisen toimesta
ja sen asentamista noudattamalla saéntéjen
m&daraémid asentoja ja etdisyyksid.
Toimenpiteen pddttyessd asentajan on
annettava yhdenmukaisuusvakuutus.

PN
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1 Poisto liesituulettimen kautta

2 Poisto jos liesituuletinta ei ole asennettu

A Poisto yksittéiselld hormilla luonnollisella
iimankierrolla

B Poisto yksittciselld hormilla ja
sahkstuulettimella

C Poisto suoraan ulkoilmaan seindssd tai
ikkunassa olevan sahkstuulettimen kanssa

D Poisto suoraan ulkoilmaan seinéén
tehdyn aukon kautta

<:1 lIma

« Palamistuotteet
% S&hkatuuletin

5.2 Mukautus eri kaasutyyppeihin

1 G20 paineella 20 mbar.

Jos kaytessa on muita kaasutyyppeid,
vaihda polttimien suuttimet ja sé&da
kaasuhanojen minimiliekki.

Suuttimien vaihto

1. Irrota rifilat, ota kaikki kannet ja liekin
jako-osat pois padstaksesi polttimien
kuppeihin.

Laite on testattu metaanikaasulla

2. Vaihda suutimet 7 mm hylsyavaimella

kéytettevein kaasun mukaan (ks. Poltimien

ja suuttimien ominaisuuksien taulukko).




Nestekaasun minimiarvon s&été

Ruuvaa hanan tikun vieressad olevat ruuvit
taysin myotapaivadn.

3. Aseta poltiimet takaisin paikoilleen oikealla
tavalla.

Metaani- tai kaupunkikaasun
minimiarvon saaté

Sytyté poltin ja sé&dad se minimiarvoon.
Poista kaasuhanan nuppi ja séadé hana
fikun vieressa (mallista riippuen) olevaa
sadtéruuvia kayttden, kunnes saavutat
saannéllisen jo mahdollisimman pienen Kaasuhanojen voitelu
liekin.

Kaasuhanat voivat ajan myété kadntyd
huonosti ja lukittua. Puhdista niiden siséosat
ja vaihda niiden voiteluaine.

Asenna nuppi paikoilleen ja tarkista
polttimen liekin vakaus. K&anné nuppia
nopeasti maksimiasennosta
minimiasentoon: liekki ei saa sammua.
Toista foimenpide kaikkien kaasuhanojen

kohdalla.
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Kaasutyypit ja maat

G20

20 mbar ° ° ° ° ° ° ° ° ° °

G20/25 20/25 mbar

25 mbar
G25 25 mbar
G25.3 25 mbar
G25.1 25 mbar
G25 20 mbar
G2.350 13 mbar
G30/31 28/37 mbar . . ° °
G30/31 30/37 mbar . °
G30/31 30/30 mbar . ° °

G30/31

G30/31

G110

37 mbar

50 mbar

8 mbar
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Polttimien ja suuttimien ominaisuuksien taulukko

Nimellinen lémpateho (kW) 10 1.8 30 4.2
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 72 o7 120 145
Esikammio (merkitty suutiimeen) (X) (Z) (H9) (F3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 1400

Nimellinen lémpsteho (kW) 1.1 1.8 3.0 42

Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 72 94 110 145
Esikammio (merkitty suutiimeen) (X) (Z) (H8) (H3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 1400

Nimellinen lédmpsteho (kW) 1.0 1.8 3.0 42
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 72 o7 121 143
Esikammio (merkitty suuttimeen) (F1) (Z) (F2) (F3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 1400

Nimellinen lémpsteho (kW) 1.1 1.8 3.0 42
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 77 100 134 152
Esikammio (merkitty suuttimeen) (F1) [v) (F3) (F3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 1400

Nimellinen lédmpsteho (kW) 1.0 1.8 3.0 4.0
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 77 100 134 165
Esikammio (merkitty suuttimeen) (F1) (Y) (F3) (H3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 1400

Nimellinen lémpsteho (kW) 1.0 1.8 29 3.8
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 94 120 165 190
Esikammio (merkitty suutiimeen) v) [v) (F3) (F3)
Alhainen teho (W) 400 500 800 1400
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Nimellinen lampateho (kW) 10 1.8 3.0 4.0
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 50 65 85 100
Esikammio (merkitty suutiimeen) -
Alhainen teho (W) 400 500 800 1400
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 73 131 218 291
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 71 129 214 286

Nimellinen lampsteho (kW) 1.1 19 3.0 4.2
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 50 65 81 95
Esikammio (merkitty suutiimeen) -
Alhainen teho (W) 450 550 900 1500
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 80 138 218 305
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 79 136 214 300

Nimellinen ladmpsteho (kW) 1.0 1.8 3.0 4.1
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 43 58 74 80
Esikammio (merkitty suuttimeen) (H2) (M) (Z) (F4)
Alhainen teho (W) 400 500 1000 1500
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 73 131 218 208
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 71 129 214 293

Nimellinen lémpsteho (kW) 1.0 1.8 29 34

Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 145 185 260 340
Esikammio (merkitty suuttimeen) /8 /2 /3 0190
Alhainen teho (W) 400 500 800 1200

Suuttimia, jotka eivat kuulu varustuksiin, on saatavilla valtuutetuista huoltokeskuksista.
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5.3 Sijoittaminen Laitteen tystason yldpuolelle asetettujen
kaapistojen tulee olla vahintéan Y mm
efdisyydelld siitd. Jos keittotason ylépuolelle
asennetaan liesituuletin, katso oikea
efdisyys liesituuletiimen ohjeista.

X 150 mm
Y 750 mm

Tamé laite, asennustyypistd riippuen, kuuluu
luokkaan:

A
A

3.
. >
min. X mm »
3
3

A

OO0 0OO0OO0OO0

A - Luokka 1

Tamaé laite voidaan asentaa seinien viereen,
joista yksi ylittéd tystason korkeuden, (Vapaasti seisova laite)
minimietdisyydelle X mm laitteen sivusta,

kuten asennusluokkien kuvissa A ja C.
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Asennus

A
B

3,
. =]
min. X mm _<
3

3

A4

OO0 OO0 0O

B - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteasennettu laite)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteasennettu laite)

/ Laitteen saa asentaa patevd
& | teknikko voimassa olevia

madrdyksia noudattamalla.

Laitteen mitat

I [ ‘
@] H @] -
< C » A < I »
\ : ‘{ v [ }
= b =
A 4
A Q00 mm
B 600 mm
c! min. 150 mm
D Q00 -915 mm
H 750 mm
| 450 mm
L2 900 mm

! Minimietdisyys sivuseinistd tai muista
tulenaroista materiaaleista.

2 Kaapin minimileveys [=A).



Laitteen mitat: kaasu- ja sahkéliitantdjen
sijainti (mm)
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min. 70 - Max. 110
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E = Sahkslitants

G = Kaasuliitants
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Asemointi ja vaaitus

Kun sahkaliiténta on suoritettu, ruuvaa kiinni
nelja varustuksiin kuuluvaa jalkaa.

o
B

Vakauden liséamiseksi on ehdottoman
tarkedd, eftd laite vaaitetaan oikein lattialle.
Ruuvaa jalka kiinni tai auki alaosassa,
kunnes laite saadaan vaaitettua ja
vakaaksi.

=




Kiinnitys seind&n 3. Kokoa kiinnityskannatin.

1. Ruuvaa kiinnityslevy seincdn laitteen
takaosaan.

\@/ 4. Kohdista kiinnityskannattimen koukku

seindkiinnityksessa kaytetyn levyn alustan

2. Saada 4 ]o|on korkeutta. kanssa.




5. Kohdista kiinnityskannattimen alusta 7. Siirré kannatin seindlle ja merkitse
lattiaan asti ja kiristd ruuvit saadaksesi ne tehtévien aukkojen paikat seingén.
oikeisiin arvoihin.

8. Kun aukot on tehty seinédn, kayté tulppia
ruuveilla kannattimen kiinnittémiseksi
seinddn.

6. Pidé 50 mm etdisyys laitteiston sivusta
kannattimen aukkoihin. 9. Tydnnd liette vasten sein&d ja aseta

samanaikaisesti kannatin levyyn, joka on
kiinnitetty laitteen takaosaan.

|
-

h
A 4

50 mm
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Korokkeen asennus 5.4 Sahksliitanta

Koroke tulee aina asemoida ja kiinnitt&d
oikein laitteeseen.

1. Ruuvimeisselid kéyttamallg, [6ysad 4 ruuvia
(A), jotka on asennettu keittotason taakse
(2 jokaisessa sivussal.

2. Korokkeen asettaminen tasolle.

3. Aseta korokkeen aukot (B) kohdakkain
ruuvien (A kanssa.

Yleisié tietoja

Tarkista, eftd sahksverkon ominaisuudet

vastaavat tyyppikilven tietoja.

4. Kiinnita koroke keittotasoon ruuvaamalla Tekniset tiedot, sarjanumeron ja merkinnén
kiinni aiemmin |8ysatyt 4 ruuvia. sisaltéve tyyppikilpi sijaitsee nakyvdlla

paikalla laitteessa.

Tyyppikilped ei saa koskaan irrottaa.

Suorita maadoitus kéyttamalla véhintéan
20 mm pidempad johtoa muihin johtoihin
nghden.
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Laite voi toimia seuraavilla tavoilla:

e 220-240V 1N~
2 3 4 5 Q

|<H*>+°|°ﬁ>|?|

Kolminapcninen johto 3 x 2,5 mm?2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5O

|9|°4*?|04*?|9|

L1 L2 N =

Nelinapainen johto 4 x 1,5 mm?2.

* 220-240V 2~
123 4 5@
[protolotelo]
L o=

Kolminapainen johto 3 x 2,5 mm?2.

e 220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q@

Lelotelotelo]
L =

L1

Nelinapainen johto 4 x 1,5 mm?2.

e 380-415V 3N~
2 3 4 5 Q

|?|?|?|°‘|‘?|?|

L1 L2 I3 N—

Viisinapainen johto 5 x 1,5 mm?2.

Asennus

[

Osoitetut arvot viittaavat
sistijohtimen poikkipinta-alaan.

o

Edellé osoitetut virtajohdot on
mitoitettu ottamalla huomioon

tasoituskerroin (EN 60335-2-6

standardin mukaisesti).

Pysyva kytkentd

Systtélinjaan tulee asentaa laite, joka takaa
moninapaisesta verkosta erottamisen
sellaisella koskettimien valillg, joka sallii
taydellisen erottamisen ylijagnniteluokan Il
olosuhteissa asennusmé&drdysten mukaisesti.

P&asy liitinrimaan

Virtajohdon kytkemiseksi, mene takana
olevan suojuksen padalla olevalle
liitinrimalle:

1. Irrota ruuvit, jotka kiinnittévét luukun
takana olevaan suojukseen.

“"”T&% |

+D



2. Kaanna luukkua kevyesti ja irrota se 5.5 Ohjeet asentajalle

paikoiltaan. * Pistokkeen tulee olla saavutettavissa
laitteen asennuksen jalkeen. Ald taita
alaka jata jumiin sahkaverkkoon liittévaa
johtoa.

o Laite tulee asentaa asennuskaavioiden
mukaan.

e Alg yrita ruuvata auki tai pakottaa
liitimen kierteitettyd kulmaa. Vaarana on
laitteen kyseisen osan vahingoittuminen
ja valmistajan antaman takuun
mitGtdityminen.

* Kayté vettd ja saippuaa kaasuvuotojen
tarkastamiseksi kaikissa liitoksissa. ALA
k&yta avotulta mahdollisten vuotojen
paikantamiseksi.

* Sytytd kaikki polttimet yksittgin ja
samanaikaisesti kaasuventtiilin, polttimen
ja sytytyksen oikean toiminnan
tarkastamiseksi.

* Ka&nnd polttimien kytkimet minimiliekin
kohdalle ja tarkkaile jokaisen polttimen
liekkia yksitt@in ja yhdessa.

* Jos laite ei toimi oikein kun kaikki
tarkastukset on suoritettu, k&dnny
alueellasi toimivan valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen.

4. Kun toimenpide on suoritettu, aseta
luukku takaisin takana olevan suojuksen
padlle ja kiinnite se edelld irrotettuja
ruuveja kayttamalla.

¢ Kun laite on asennettu oikein, anna
kayttgialle ohjeet sen asianmukaista
kayttod varten.
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