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A Anvisningar

1 Anvisningar

1.1 Allménna
sakerhetsanvisningar

Skador pé person

* Apparaten och dess atkomliga
delar blir mycket varma vid
anvandning. Rér inte vid

varmeelementen i samband med

anvéndning.

e Skydda hénderna med grillvantar

nar du flyttar mat inne i ugnen.

* Forsok aldrig slécka en laga/
brand med vatten utan sténg av

apparaten och téck ldgan med ett

lock eller en brandfilt.

* Barn éver 8 ar och personer med

nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férméga eller med
bristféllig erfarenhet av
anvandning av elektriska
apparater fér anvéinda denna
apparat endast under

forutsétining att de dvervakas eller
instrueras av vuxna som ansvarar

for deras sakerhet.

* La&tinte barn leka med apparaten.

* Barn under 8 &r fér vistas vid
apparaten endast under
forutséttning att de ar under

uppsyn.

* La&tinte barn som &ryngre én 8 ar

ndrma sig apparaten nér den &r i

drift.

Rengérings- och underhdllsarbete
far utféras av barn endast under
ferutsatining att de &r under
uppsyn.

Var yiterst forsiktig eftersom
kokzonerna vérms mycket snabbt.
Undvik att vérma upp tomma
kastruller. Fara fér dverhettning.

Fetter och oljor kan fatta eld om
de &verhettas. Avlagsna dig inte
vid tillagning av mat som
innehaller oljor eller fetter. Slack
aldrig med vatten om oljor eller
fetter skulle fatta eld. Sétt pd
locket p& grytan och sténg av
kokzonen.

Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska évervakas
hela tiden.

Placera inga metallféremal, som
husgerad eller bestick, p& hallens
yta nar den anvénds eftersom de
kan éverhettas.



Anvisningar

Forinte in spetsiga mefallféremal
(bestick eller verktyg] i
apparatens springor.

Hall inte vatten direkt p& varma
platar,

Hall ugnsluckan sténgd vid
fillagning.

Vid omrérning i maten eller nar
fillagningen avslutats dppna férst
luckan 5 centimeter. L&t &ngan
avdunsta, och 8ppna sedan
luckan helt.

Oppna aldrig férvaringsutrymmet
(i fsrekommande fall) nar ugnen
ar pa eller fortfarande &r varm.

Féremalen inne |
férvoringsufrymmet kan vara
mycket varma efter att ugnen
anvants.

ANVAND ELLER FORVARA INTE
BRANNBART MATERIAL INNE |
FORVARINGSUTRYMMET ||
FOREKOMMANDE FALL) ELLER |
NARHETEN AV APPARATEN.

ANVAND INTE SPRAYFLASKOR
| NARHETEN AV DENNA
APPARAT MEDAN DEN AR
IGANG.

A

Sténg av apparaten effer
anvandning.

GOR INTE NAGRA
ANDRINGAR PA APPARATEN.

Innan n&got arbete utférs pd
apparaten (installation,
underhéllsarbete, placering eller
forflytining) ska man alliid férse sig
med personlig skyddsutrustning.

Innan nagot arbete utférs pd
apparaten ska den elekiriska
stromférsdriningen brytas.

Installation och servicearbete ska
utféras av behorig personal i
enlighet med gdllande
lagstiftning.

Forsok aldrig reparera apparaten
sjglv eller utan att anlita en
kvalificerad tekniker.

Om natkabeln skadas, kontakta
omedelbart den tekniska
supporten som i sin tur sorjer fér
aft kabeln byts ut.




A

Skador pa apparaten

Anvénd inte rengéringsmedel som
innehdller slipmedel eller fratande
amnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) pé&
delamnai glas.

Anvand eventuellt verktyg i tré
eller plast.

Callren och plétarna ska féras in
s& langt det gér pé sidoskenorna.
De mekaniska skerhetsspérrarna
som hindrar aft de glider ut av
misstag ska vara vénda nedét
och mot ugnens insida.

Sitt inte p& apparaten.

Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

Lémna inte apparaten
odvervakad i samband med
fillagning som kan frigéra fetter
eller oljor vilka kan fatta eld om
de &verhettas. Var ytterst forsikfig

Lamna inte kvar féremal pé
spishdllen.

Anvisningar

 APPARATEN FAR ALDRIG

ANVANDAS FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.

Spruta inte med sprayprodukter i
ndrheten av ugnen.

Anvéand inte karl eller behallare i
plast vid tillagning av mat.

Placera inte forslutna burkar eller
karl i ugnen.

Ta ut alla platar och galler ur
ugnen, om de infe anvénds vid
fillagningen.

Tack inte dver ugnens botten med
aluminiumfolie eller stanniolark.

Placera inte kastruller eller platar
direkt p& ugnens botten.

Om bakplatspapper eller
liknande anvands ska det
placeras s& att det inte blockerar
varmluftscirkulationen inne i
ugnen.

Stall inte ifrén dig kastruller eller
platar p& den dppna luckans inre
glas.

Kokkérl eller grillpannor ska
placeras innanfér spishdllens
kanter.

Anvand alltid kokkarl med jamn
och plan botten.



Anvisningar A

Om det kokar 6ver eller rinner
dver, torka bort vétskan fran
spishdllen.

Var noga med att inte hélla ut sura
dmnen pd spishdllen, som t.ex.
citronsaft eller vingger.

Stall inte tomma kastruller eller
stekpannor pé& ténda kokzoner.

Vid repor eller sprickor, eller om
glaskeramikhéllens yta skulle gé
sénder, ska apparaten
omedelbart stdngas av. Koppla
bort eltillférseln och kontakta
teknisk service.

Barare av pacemaker eller andra
liknande anordningar méaste
scikerstalla aft funktionen av deras
apparater inte dventyras av det
induktiva faltet, vars
frekvensomrade ér mellan 20 och

50 kHz.

| enlighet med bestammelser
angé&ende elekiromagnetisk
kompatibilitet tillhér spishallen
med elekiromagnetisk indukfion
grupp 2 och klass B (SS-EN
55011).

Rengér aldrig apparaten med
angstrale.

Anvénd inte repande eller stréva
material eller vassa metallskrapor.

Anvand inte rengéringsmedel som
innehaller klor, ammoniak eller
blekmedel pa& delar i stal eller
delar som ytbehandlats med
metall (som till exempel &r
anodiserade, férnicklade eller
forkromade).

Anvénd inte rengéringsmedel som
innehdller slipmedel eller fratande
amnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) pé&
delamnai glas.

Diska inte 18sa tillbehér som
hallens galler, flamspridare eller
k&por i diskmaskin.

Anvand inte luckan som havarm
vid placering av apparaten.
Utsatt inte luckan fér verdrivet
fryck.

Anvénd inte handtaget fér aft lyfta
eller flytta apparaten.




A Anvisningar

Installation
e DENNA APPARAT FAR INTE

INSTALLERAS PA BATAR ELLER |

HUSVAGNAR.

* Apparaten f&r infe installeras pé&
en sockel.

* Ta hjglp av en andra person vid
installation av apparaten.

* Foratt undvika dverhetining fér

apparaten infe installeras bakom

dekorationsluckor eller luckor
med panel.

* Den elekiriska anslutningen ska
utféras av behorig fackperson.

* Det dr obligatoriskt aft jorda
apparaten enligt de anvisningar
som anges i
sakerhetsféreskrifterna fér
elsystemet.

* Anvéand varmetaliga kablar som

t&l minst Q0 °C.

i Atdrogningsmomentet for
skruvarna pé kopplingsplintens
ledningar ska motsvara

1,5-2 Nm.

Fér denna apparat

Sténg av plattorna efter
anvandning. Lita aldrig enbart pd
detektorn fér narvaro av kokkarl.

Var sérskilt uppmérksam dé barn
befinner sig i narheten eftersom
de inte kan se varningslamporna
som indikerar restvarme. Efter
anvandningen férblir kokzonerna
mycket varma under en viss tid
dven om de &r avsténgda. Undvik
aft barn sétter handerna pé
hallen.

Yian i glaskeramik ar mycket
stéttalig, men undvik dock att fasta
och harda féremal faller ner p&
den eftersom den kan g& sénder
om féremalen &r vassa.

Yian i glaskeramik far inte
anvéndas som avlastningsyta.
Innan glédlampa byts ut, se till aff
apparaten &r avstdngd.

Se il attinte luta dig mot eller sitta
p& luckan nar den &r dppen.

Se noga fill att inga féremal
fastnar i ugnsluckan.



Anvisningar

1.2 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar
for skador pd personer eller
egendom som orsakats av:

* annan anvéndning av apparaten
an den avsedda:

* eft nonchalerande av
freskrifferna i bruksanvisningen;

* en felakfig anvéndning av hela
eller en del av apparaten;

* anvandning av reservdelar som
inte &r i original.

1.3 Apparatens syfte

* Denna apparat &r avsedd att
anvandas for tillagning av
livsmedel inom hushall. All annan
anvandning ar olamplig.

* Apparaten har inte utformats fér aff
anvandas med externa timers eller
system for fiérrstyrning.

1.4 ldentifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns
tekniska data, serienummer och
mdérkning. Identifikationsdekalen far
aldrig avlagsnas.

A

Denna bruksanvisning utgér en del g
av apparaten och ska férvaras i sin
helhet och alltid finnas inom rackhall
under hela apparatens livstid.

1.5 Denna bruksanvisning

Innan apparaten anvénds ska denna
bruksanvisning ldsas noga.

1.6 Bortskaffning

X

Denna apparat ska hanteras

separat frén annat avfall
(direktiv 2002 /95 /EG,
2002,/96/EG och 2003,/108 /EG).
Denna apparat innehéller inte
admnen i sédana mangder att de kan
anses farliga f6r hélsa eller milis, i
dverensstdmmelse med gallande
europeiska foreskrifter.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa av nétsladden och
avlagsna den fillsammans med
kontakten.

Elektrisk spdnning
Fara for elektrisk stot
* Sténg av den allménna elekiriska
fillférseln.

* Koppla ut nétsladden ur
elsystemet.



* En apparat som inte langre 1.7 S& har laser du bruksanvisningen
anvénds ska lémnas in fill en Foliande l&sanvisningar géller fér denna
lémplig &tervinningsstation fér bruksanvisning:
insamling av elekiriskt och Anvisningar
elektroniskt avfall, alternativt o . o
R A sa e el . Allmén information om anvéndning,
&terlamnas fill aterférsaliaren vid 5 0 .

sakerhet och slutgiltig bortskaffning.

kép av en motsvarande apparat.

Beskrivnin
Vid tillverkning av apparatens 9
emballage anvénds E Beskrivning av apparaten och dess
. o ) E fillbehor.
&tervinningsbara och icke
férorenande material. Anvéindning

Information om anvéndning av
apparaten och dess tillbehsr samt
r&d om ftillagning.

* L&mna in emballagen fill lsmpliga —y
stationer fér separat insamling. =

Rengéring och underhall
Information om korrekt rengéring
och underhall av apparaten.
Installation

Information riktad fill kvalificerade
X tekniker géllande installation,
driftséttning och provkérning.

1. Serie anvisningar.

* Enskild anvisning.



Beskrivning

2 Beskrivning

2.1 Allmén beskrivning

1 2 8 3

1 List 9 Extraugnens lampa

2 Spishall 10 Extraugnens t&ning

3 Kontrollpanel 11 Extraugnens lucka

4 Uttag fill temperatursond 12 Férvaringsutrymme

5 Huvudugnens lampa m Stédramar fill galler/platar

6 Huvudugnens té&tning
7 Huvudugnens lucka

8 Flakt huvudugn



Beskrivning
2.2 Spishall
7 Matt Min. kokkéarl @ Maximal férbrukad Forbrukad effekt i
on Hx L (mm) (mm) effekt (W)* Boosterfunktion (W)*
1 190 x 196 120 2100 2300
2 190 x 196 120 1600 1850
3 270x 270 145 2300 3000
4 180 x 180 110 1300 1400
5 210x210 120 2300 3000

* dessa effekivarden ar ungefarliga och kan variera beroende pé vilket karl man anvander samt pé&
de instélliningar man valt.

Férdelar med tillagning pé& induktionshall

1

Spishdllen &r férsedd med en
indukfionsgenerator fér varje
kokzon. Varje generator under
kokytan i glaskeramik bildar eft
elekiromagnetiskt félt som
inducerar strém i kastrullens botten
och darmed skapar vérme.
Indukfionshéllar sverfér inte véirme
utan genererar den direkt inne i
kokkarlen, tack vare de induktiva
strommarna.

Minskad energiférbrukning i férhallande
fill traditionell elekirisk tillagning, tack
vare den direkia dverféringen av energi
till kastrullen (det kravs sérskilda
husgerad i magnetiserande material).

Okad sakerhet tack vare aft energi
endast dverférs ill karlet som placerats
pa spishallen.

Hog energidverféring frén kokzonen
med induktion fill kastrullens botten.

Snabb uppvérmningshastighet.

Minskad risk for brénnskador eftersom
plattan véirms upp endast vid kastrullens
botten: mat som kokt éver fastnar inte.



Beskrivning

2.3 Kontrollpanel

> | o

& O

1 Programmeringsklocka

Anvands for att visa klockan, stalla in
programmerade fillagningar och
programmera minutrdknaren.

2 Temperaturvred huvudugn

Med detta vred vdljs tillagningstemperatur.

Vrid vredet medurs fill dnskat varde mellan
det lagsta och det hogsta.

3 Indikeringslampa huvudugn

Lampan blinkar fér atft signalera aft
apparaten héller pd att varmas upp fill den
temperatur som stéllts in.

Nér temperaturen &r vid den temperatur
som har stéllts in férblir lampan téind fills
man stanger av apparaten.

Lampan blinkar regelbundet nar
temperaturen inne i ugnen ligger konstant
vid det varde som stéllts in.

4 Funktionsvred huvudugn

Ugnens olika funkfioner anvéands fér olika
fillagningssatt. Valj férst snskad funktion och
stéll sedan in tillagningstemperaturen med
higlp av temperaturvredet.

5 Indikeringslampa luckspérr

Ténds nér programmet startas fér
automatisk rengéring (pyrolys).

6 Temperatur-/funktionsvred extraugn

Lampan inne i ugnen tands varvid
grillelementen och undervérmen akfiveras
vid en temperatur som kan stéllas in fill
mellan ett minimum p& 50°C och et
maximum p& 245°C.

Vid den hogsta temperaturen kan man éven
vélja olika funktioner fér aft optimera
specifika typer av fillagning.

7 Indikeringslampa extraugn

Lampan ténds fér att visa aff ugnen vérms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stéllts in. Lampan blinkar
regelbundet nér temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det vérde som stéllts in.

8 Vred till spishéllens kokzoner

Anvands fér aft reglera induktionshallens
kokzoner.

Tryck in och vrid vreden medurs fér att
reglera plattans effekt som kan stéllas in
fr&n min. 1 till max. 9.

Drifteffekten anges p& den display som finns
pa spishallen.



2.4 Andra delar Kylflakt

Posifioneringsnivier Flekten har som funktion att kyla ner ugnen

och akfiveras vid fillagning.
Apparaten har niv&er fér placering av

platar och galler p& olika hajd.
Isatiningshojderna avses nerifrén och upp
(se 2.1 Allmé&n beskrivning).

Flaktens funktion leder till ett normalt
lufiflode som kommer ut fré&n apparatens
baksida vilket kan fortscitta under en kortare
fid &ven efter att apparaten har sténgts av.
Inre belysning 4

COCOOOD0000000000000D

Apparatens inre belysning ténds:
(huvudugn)

* ndr ndgon av apparatens funkfioner

" . & )
véljs, med undantag av funkiionen . J

(higlpugn)
* Nar hjglpugnens temperatur-/

funktionsvred vrids fill symbolen

eller fill négon av funktionerna.



Beskrivning

2.5 Tillgangliga tillbehsr Galler

Temperatursond
Med higlp av temperatursonden kan man
anpassa fillagningen efter den temperatur

som mdatts i mitten av livsmedlet.

Skyddslock

Anvénds som stéd fér ugnsformar och dylikt.

Plat

Anvénds fér aft sténga och skydda
temperatursondens uttag ndr sonden infe
anvénds.

Anvénds fér att samla upp fett frén mat pé
gallret ovanfér.






3 Anvandnmg

Anvisningar




Férsta anvéndningstillféllet
1.

Avldgsna eventuell skyddsfilm frén
apparatens in- och utsida samt frén
fillbehsren.

2. Avlagsna eventuella etiketter (férutom
dekalen med tekniska data) fran
tillbehéren och ugnarna.

3. Ta ut och rengér alla apparatens
fillbehor (se 4 Rengdring och
underhall).

Ugn

4. Vé&rm upp den tomma ugnen fill

maximal temperatur fér att avidgsna
eventuella restprodukter frén
fillverkningen.

Glaskeramikhall

5.

w

Placera en gryta full med vatten p&
vardera av de framre kokzonermna och
starta kokzonen vid maximal effekt och
vanta 30 minuter.

Neér 30 minuter har gétt stdnger man av
de framre kokzonerna och upprepar
samma procedur f6r de bakre
kokzonerna och, i férekommande fall,
den centrala kokzonen.

Om kontrollerna inte fungerar korrekt
effer ovanstdende procedur kan det
vara nédvéndigt att upprepa den men
under en langre tid fills fukten helt
avdunstat.

.1 Spara energi

Veérm upp apparaten i férvég endast om
det stér s& i receptet.

Tina djupfrysta livsmedel innan du sdtter
in dem i ugnen om inget annat finns
angivet pd férpackningen.

Vid flera fillagningar rekommenderar vi
aff livsmedlen fillagas direkt efter
varandra fér aft utnytia den énnu varma
ugnen pé& bésta satt.

Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar véarmen.

Ta ut alla plétar och galler ur ugnen, om
de inte anvénds vid fillagningen.



* Avbryttillagningen ett par minuter innan
den tid som normalt krévs. Tillagningen
fortscitter de resterande minuterna med
higlp av den varme som finns inne i
ugnen.

¢ Oppna luckan sa sallan som majligt for
att undvika att vérmen slépps ut.

* Hall alltid ugnen ren.

3.2 Anvéndning av tillbehér

Galler fér ugnspléat

Gallret ska sattas i platen. Darmed kan
fettet samlas upp separat frén den mat som
fillagas.

3

Galler och pléatar

Gallren och platarna ska féras in s& langt
det gér pé sidoskenorna.

wv

* De mekaniska sckerhetssparrarna som
hindrar att gallret glider ut av misstag ska
vara vénda nedét och mot ugnens
insida.




I-q
=

3.3 Anvéandning av héllen

Alla héllens kontrollknappar och vred ar
grupperade pé frontpanelen. Fér varje vred
anges fillhérande kokzon.

Det réicker aft vrida vredet medurs till vardet
for den effekt som dnskas.

Kérl som kan anvéndas vid tillagning
med induktion

De kérl som anvands vid fillagning med
induktion maste vara av metall, ha
magnetiska egenskaper och en tillréckligt
stor botten.

Lampliga kérl:
* Kérl i emaljerat stal med tjock botten.

* Gjutjgrnskérl med emaljerad botten.

o Karl i rosffritt st&l i flera lager, ferritiskt
rostfritt stal och aluminium med sarskild
botten.

Ej lampliga kérl:

o Karl av stal, rostfritt st&l, aluminium,
varmeresistent glas, trd, keramik och
terracotta.

20

For att kontrollera om karlet &r lampligt
racker det att féra en magnet infill kérlets
botten: om magneten dras fill kérlet &r det
lampligt fér induktionshéllen. Om du inte har
nadgon magnet kan du hélla i en liten
mangd vatten i kokkérlet, placera det pé
kokzonen och sl& pé& plattan. Om

symbolen H visas pd& displayen betyder
det att karlet inte &r lampligt.




Anvéndning

Igenkénning kastrull

Om det pd& en kokzon inte finns n&dgon
kastrull, eller om kastrullen ar for liten,

sverférs ingen energi och symbolen E
visas pd displayen.

Om det p& kokzonen finns en lémplig
kastrull kéinner igenk&nningssystemet av
den och sdtter ig&ing héllen vid den effekt
som stéllts in via vredet. Energidverféringen
avbryts aven nér man flyttar kastrullen frén

kokzonen (symbolen E visas pé
displayen).

Om man akfiverar funkfionen fér avkanning
av karl sverférs endast den energi som
behdvs, Gven om storleken pd karlen eller
stekpannorna som placeras p& héllen &r
mindre &n sjélva kokzonen.
Begrénsningar vid igenkdnning av
kastrull: Minsta diameter fér kastrullbotten
&r markerad med en korsformad grafik pa
kokzonen.

Mindre kokkarlsdiametrar riskerar att inte
kannas av och séledes aktiveras inte
induktorn.

3

Begransning av tillagningens langd

Spishdllen har en automatisk anordning
som begrénsar funkfionstiden.

Sévida inte instéliningarna fér kokzonen
andras, beror den maximala funktionstiden
for varje enskild kokzon pa den effekiiva
som valts.

Né&r anordningen fér begransning av drifttid
aktiveras, stangs kokzonen av. En kort
signal ljuder och symbolen m visas pd

displayen om kokzonen &r varm.
Maximal tid fér

Instélld effektniva : . o
tillagningen i timmar

1 8
2 6
3-4 5
5 4
6-7-8-9 1%

Overhettningsskydd

Om spishdllen anvéands pa full effekt under
en langre tid kan elekironiken uppvisa
svérighet att kylas av om rumstemperaturen
arhag.

For att undvika att det i elekironiken skapas
allifér héga temperaturer sénks effekten fer
kokzonen automatiskt.




I-q
=

Réd fér minskad energiférbrukning

* Se till aft diametern pé& karlets botten
motsvarar kokzonens diameter.

X

\
[sesses
|

* Vid k&p av karl kontrollera om den
angivna diametern syftar fill botten eller
karlets dvre del, d& den senare néstan
alltid &r stérre &n diametern p& botten.

* Vid férberedelse av ratter med léng
fillagningstid kan tid och energi sparas
genom att anvanda tryckkokare vilket
dessutom gor det mojligt aft bevara
vitaminerna i livsmedlen.

* Forsgkra dig om aff tryckkokaren
innehaller tillrackligt med vétska,
eftersom &verhetining orsakad av for lite
vétska kan skada tryckkokaren och
kokzonen.

* Om det 6r méjligt téck alltid kokkérlet
med eft lock som passar.

* Valj en gryta som lampar sig fér den
ma&ngd mat som ska tillagas. En stor
gryta som &r halviom innebér onsdig
energiférbrukning.
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Effektnivéer

Effekten for kokzonen kan justeras till olika
nivéer. | tabellen finns anvisningar fér olika
typer av fillagning.

0

Lage OFF
Vérmehdlining
Tillagning av mindre méngder
1-2 .
mat (minsta effek)
3-4 Tillagning
5.6 Tillagning av stora méngder mat,
i grillning av stérre stycken
7-8 Grillning, fritering med mjsl
% Grillning
N Steka/bryna, koka (maximal
P
effeki)

* se boosterfunktion



Restvérme

Nar kokzonen sténgts av, visas symbolen m
pa displayen sa lénge kokzonen
fortfarande &r varm. Nér temperaturen
sjunker under 60°C upphér symbolen att

visas.

Turbofunktion

Med hélp av denna funkfion kan man
uppnd vald effekt s& snabbt som majlig.

1. Viid vredet moturs till Idge A och slépp

upp det. Displayen visar symbolen m

Valj snskad uppvéarmningseffekt (1...8)
inom 3 sekunder. Vald effekt och

symbolen m blinkar alternerande pa
displayen.

N

Du kan nér som helst haja effekmivan.
Perioden fér “maximal effekt” andras
automatiskt.

Nar accelerationsfasen har avslutats forblir
effekinivén vid den nivé& som tidigare har
valts.
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Funktionen Multizone 2. Stéll tillbaka den frémre véinstra
kokzonens vred fill Idget O och vrid den
bakre vénstra kokzonens vred fill laget 9.
Nu hérs en langre ljudsignal.

M-A O

For att aktivera funktionen Multizone:

1 Vrid den fréimre och bakre vénstra 3. Anvénd den framre vanstra kokzonens

kokzonens vred i moturs rikining pd vred for att stélla in onskad effekt. Nu
samma géng, och hall kvar dem i laget styrs bada de aktuella kokzonerna med
M-A iills det hérs en kort ljudsignal. higlp av detta vred.

a0 For att inaktivera funktionen Multizone:

* Stall bada vreden till laget 0 igen
(avstangdal).
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Anvéndning -2

Vérmehallning Effektstyrning
. Spishallen &r utrustad med en modul fér
f\/}ed denna funkﬁon kan man effekistyrning som optimerar/begrénsar
1 hélla redan fillagad mat varm. forbrukningen. Om de effekinivéer som
stallts in tillsammans Gverskrider den
For aft aktivera funktionen Vérmehallining: maximalt filléina gréinsen anpassar
e Viid den &nskade kokzonens vred tills kretskortet automatiskt plattornas effekt.

Systemet strévar efter aft bibehélla
maximala effekmivéer. P& displayen visas
de niv&er som stéllts in av den automatiska
kontrollfunkfionen.

Om en effekt blinkar betyder det aft den
automatiskt begrénsats till ett nytt vérde som
o | Boosterfunkfionen gor det méjligt ~  valts av kontrollfunktionen.

1 aft aktivera kokzonen p& maxeffekt
under maximalt 5 minuter. Kan
anvéndas fér att snabbt koka upp
stora mangder vatten eller steka
kot p& hog varme. /

symbolen m visas p& motsvarande
display.

Boosterfunktion

7/
N\

* Vrid vredet medurs il lage P i tva induction
sekunder och slépp sedan upp det.

Displayen visar symbolen E Efter 5

, o ' ® [ Den kokzon som senast stalldes in
minuter inaktiveras boosterfunktionen 1 har foretiade
automatiskt och tillagningen fortsatter pé .
effekt 9.

Endast pa vissa kokzoner:
boosterfunktionen forblir aktiv och maste
inakfiveras manuellt med hjalp av
motsvarande vred.

Boosterfunktionen har prioritet &ver

(]
1 turbofunktionen.
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Funktionsspérr Begrénsning av héllens effekt

1. Med alla kokzoner avstangda vrider 1. Koppla bort apparaten frén elnétet och
man samtidigt de tv& vreden fér styring vénta 10 sekunder innan du aterstaller
av den framre och den bakre hégra elfillférseln.

kokzonen moturs (lage A)

Hall dem vridna fills displayen visar
symbolerna u

3. Slépp upp vreden.

A

2. Vrid vredet fér den véinstra frémre zonen
For att aviéigsna funktionsspéirren upprepas och den hagra framre zonen moturs

momenten som beskrevs tidigare. samtidigt (fill laget “M-A" respektive “"A”)
och héll kvar positionen i 3 sekunder.

Displayen fér den vénstra bakre zonen och
Felkoder den hégra bakre zonen visar texten “1.”
och“1".

Om displayen visar ndgon av féliande 3. Slapp upp vreden.

felkoder E E kontakta teknisk support.



4.Vrid de bada vreden i moturs rikining
igen och héall kvar dem i lége.

Displayen fér den vénstra bakre zonen och

den hégra bakre zonen visar den angivna

effekten med vérdena “7." och “4".

5. Slépp upp vreden.

6. Viid de bada vreden i moturs rikining
igen och hall kvar dem i lége.

Displayen fér den vénsira bakre zonen och

den hégra bakre zonen visar den angivna
effekten med vérdena “4." och "8".

7. Slépp upp vreden.
8. Vrid de b&da vreden i moturs rikining
igen och hall kvar dem i lége.

Displayen fér den véinstra bakre zonen och
den hégra bakre zonen visar den angivna
effekten med vérdena “3." och "7".

9. Slapp upp vreden.

I-q
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3.4 Anvéndning av férvaringsutrymmet

wv

| spisens nedre del finns férvaringsutrymmet,
fill vilket du f&r étkomst genom att dra
handtaget mot dig. Utrymmet kan anvéndas
for férvaring av kastruller och metallféremal
som anvénds till apparaten.

3.5 Anvéndning av ugnarna

Starta huvudugnen

N
N—~

1. Vélj typ av tillagning med hjalp av
funktionsvredet.

2. Valj temperatur med hjélp av

temperaturvredet.

I
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Funktioner i huvudugn

Eco

Denna funktion lampar sig sarskilt
bra fér tillagning pé& en fals, med
l&g energiférbrukning.

Den rekommenderas for alla typer
av livsmedel utom s&dana som kan
generera mycket fukt (exempelvis
grénsaker).

For aff f& basta méjliga
energibesparing och fér att minska
tillagningstiderna rekommenderar vi
att sétta in maten utan att varma upp
ugnen innan.

Over-/undervérme

Véarmen, som kommer ovanifrén och
underifrén p& samma géng, gor
denna funktion lamplig fér tillagning
av vissa rétter. Denna fraditionella
fillagningsfunktion l&émpar sig fér aft
endast fillaga en rétt &t gangen.
Idealisk for stekar av alla typer och
fér brod, pajer samt i synnerhet for
fett kot som anka och gés.

Grill

Vérmen som kommer fréin
grillelementet gor att utmérkta
grillresultat kan uppnas, sarskilt med
kottbitar som ér mellantjocka,/tunna
och gér, i kombination med den
roterande grillen (i férekommande
fall), aft en jamn stekyta erhalls i
slutet av fillagningen. Idealisk fér
korvar, revbensspidll och bacon.
Denna funktion gér att stora
mangder mat kan grillas jamnt,
sarskilt kott,

Liten grill

Denna funktion gér det méjligt aft
med hidlp av den varme som frigérs
frén det centrala véirmeelementet
grilla sma bitar kétt eller fisk eller
fillaga grillspett, toast och olika
grillade grénsaker.
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Anvéndning

Statisk med flakt

Flaktens funktion, i kombination med
den traditionella tillagningen,
garanterar en jamn stekyta &ven pd
komplicerade matrétter. Idealisk fér
kakor och tértor, @ven nér de
grdddas samfidigt pd flera nivéer.
(Vid tillagning pé& flera nivéer
rekommenderas att anvanda 2:a
och 4:e falsen).

Grill med flakt

Lufifledet som genereras av flékten
gér vérmen frén grillen mjukare
vilket ger en optimal grillning Gven
av fjocka bitar mat. Idealisk fér stora
kottbitar (t.ex. flaskstek).

Undervédrme med flékt
Kombinationen av flakten och
undervérmen gor aft tillagningen
kan slutféras snabbare. Denna
funktion rekommenderas for att
sterilisera eller for att avsluta
fillagningen av mat som redan
fillagats p& ytan, men inte inuti, och
som kréver en lag dvervérme.
|dealisk for alla matratter.

Q)

3

Varmluft med flakt

Kombinationen av flékien och
varmluftselementet ([som ér inbyggt i
ugnens bakre del) gor att man kan
fillaga olika rétter pa flera nivger,
forutsatt att de kréver samma
temperaturer och samma
fillagningstid. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och jémn
spridning av vérmen. Det gér till
exempel aft samtidigt tillaga fisk,
grénsaker och kakor (pé olika h&jd)
utan att lukterna och smakemna

blandas.

Turbo

Kombinationen av varmluft och den
fraditionella funktionen gér att du
kan fillaga rétterna extremt snabbt
och effektivt pa flera nivaer, utan att
blanda lukter eller smaker. Idealisk
fér stora méingder mat som kréver
en intensiv fillagning.

Pyrolys

Né&r man anvander denna funktion
ndr ugnen temperaturer pd upp till
500° C vilket gor att all fet smuts
som bildas p& apparatens inre
vaggar bryts ned.

29




-2 Anvéndning

Starta extraugnen e=sy Gril

Vérmen som kommer frén grillens
~ varmeelement gér aft man kan

uppnd utmérkta grillresultat, i
synnerhet med mellanstora/smé
kattbitar, och i slutet av tillagningen
far en jamn stekyta. Idealisk fér

Vrid tfemperatur-/funktionsvredet fill 8nskad
temperatur, mellan 50°C och 245°C, eller
fill 6nskad funktion (vid den hagsta

temperaturen). korvar, revbensspiall och bacon.
Funktioner extraugn Denna funktion gor att stora
mangder mat kan grillas jamnt,
A Lampa scirskilt kott.
“3=<~ Tander lampan inne i ugnen.
7~ Over-/undervarme (min 50°C - Allménna rad

245°C
— T ) * Anvénd en funktion med flgkt fér en jémn

Véarmen, som kommer ovanifrén och ) ) . o
fillagning pé flera nivaer.

underifrén p& samma géng, gér
denna funktion lamplig fér fillagning
av vissa rétter. Denna traditionella
fillagningsfunktion lampar sig fér att

* Alt 8ka temperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (rétterna kan bli hért stekta
utanp& men férbli réa inuti).

endast fillaga en ratt &t géngen. * Mat som skurits i bitar tillagas snabbare
Idealisk fér stekar av alla typer och &n hela stycken &ven om vikten ér
for brad, pajer samt i synnerhet fér densamma.

fett kot som anka och gés.

Undervéarme (245°C)

N/ Denna funktion som endast ger
undervéirme gér det méjligh aft
fillaga mat som kréver en hégre
bastemperatur utan aff stekytan
p&verkas negativt. Perfekt fér mjuka
kakor, pajer och pizzor.

o=« Liten grill (245°C)
Denna funkiion gor det majligt aft
med hiélp av den varme som frigérs
frén det centrala vérmeelementet
grilla smé& bitar kétt eller fisk eller
fillaga grillspett, toast och olika
grillade gronsaker.
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Anvéndning -2

R&d vid tillagning av kétt

* Tillagningstiderna varierar beroende p&
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

* Anvand en ksttermometer vid fillagning
av stekar eller tryck pa steken med en
sked. Om steken kénns hard @r den klar,
annars ska den stekas eft par minuter fill.

Tillagning vid lag temperatur med
temperatursond

* Denna typ av tillagning rekommenderas
for mort och magert kétt som inte ska
dverskrida 65°C i mitten. Stéll in
ugnstemperaturen fill mellan Q0° och
100°C. En s&dan installning férlénger
fillagningstiden men bevarar livsmedlets
kvalitet och férhindrar att det minskar fér
mycket i volym.

* Fo&r bdsta resultat ska kattet brynas pé
hog varme under 1 eller 2 minuter per
sida, fére tillagning vid lag temperatur.

R&d vid tillagning med Grill

* Infér grillning kan du sétta in kattet i kall
ugn, eller véirma upp ugnen i férvéig om

du 8nskar éndra effekten av tillagningen.

* Om man anvénder funktionen grill med
flakt ska man vérma upp ugnen innan
grillningen starfas.

* Maten ska placeras p& gallrets mitt.

* Né&r man anvander grillfunktioner bér >
man vrida temperaturvredet till det
hogsta vardet fér att optimera
fillagningen.

Rad vid tillagning av bakverk och kakor

¢ Anvéand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

* Temperaturen och fillagningstiden beror
p& degens kvalitet och konsistens.

* Vid fillagning pa& flera nivéer
rekommenderas att placera livsmedlen
pd den 2:a och 4:e falsen, att 8ka
fillagningstiden med n&gon minut och
endast anvanda funktioner med flgkt.

e For att kontrollera om bakverket ér bakat
invandigt sticks en tandpetare in dér
bakverket ar som hagst. Om tandpetaren
ar torr nér du tar ut den &r kakan klar.

* Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut
det ur ugnen ska du nésta gé&ng sénka
temperaturen med cirka 10°C och vélja
en langre fillagningstid.

* Tillagningstiden fér maréing och petit
chouer varierar beroende pé storlek.



-2 Anvéndning
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Ré&d vid upptining och jasning 3.6 Programmeringsklocka

* Placera den frysta maten, utan
forpackning, i en behéllare utan lock, vid
ugnens férsta niva.

ol e Iy
|

L Ju

* Undvik att placera matbitar ovanpa
varandra.

* Nar du finar kétt ska du placera eft
galler vid den andra nivén och en plét
vid den férsta nivan. P& detta st

kommer maten inte i kontakt med den R i
vatska som frigérs vid upptiningen. = Knapp for minskning av varde

* Om bréd och frukts delats i bitar tar de Knapp for klocka

lika lang fid aff tina oberoende av

mdngd och total vikt. Knapp fér skning av varde
* De smidligaste delarna kan téckas med Programmeringsklockan siyr
luminiumfolie. s
avminimiete 1 endast huvudugnen och har ingen

* Placera en behdllare med vatten pé
ugnsbotinen fér béttre jdsning.

inverkan pd extraugnen.

Se till att programmeringsklockan i
samband med fillagning visar

el o

symbolen [lf]. | annat fall kan man
inte starta ugnen.

Tryck p& knappen for att

nollstélla programmeringsklockan.
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Anvéndning -2

Instélining av klockslag

® | Dumaste ha stdlltin klockan for aft
1 kunna starta ugnen.

Vid det férsta anvandningstillféllet eller efter
et stromavbrott blinkar siffrorna | ,r["_-,’,'-,’
p& apparatens display.

1. Tryck in klockknappen i tva

sekunder. Pricken mellan timmar och
minuter blinkar.

2. Stéll in klockan via knappen fér dkning

av vérde och knappen fér minskning
av vérde = Hall knappen intryckt fér

aft 6ka snabbare.

3. Vanta i 7 sekunder. Pricken mellan
timmar och minuter slutar blinka.

4. Symbolen pa displayen visar aff

apparaten ar redo aft starta en tillagning.

/ For att andra klockan héller du

& | samtidigt nere knappen fér 8kning

av varde och knappen fér

minskning av varde = i va

sekunder. Darefter kan klockan
stéllas in.

Tidsinstalld tillagning

e | Med tidsinstélld tillagning avses
1 den funktion som gér att det gér att
starta en fillagning och avsluta den
effer en viss fid som stélls in av
anvéndaren.

1. Hall klockknappen intryckt fills

symbolen m visas.

2. Tryck pé& klockknappen igen.

Displayen alternerar mellan aft visa

symbolen, m texten A,-,’, e och

klockan.

3. Anvénd knapparna fér vardeskning

och vardeminskning = for att stalla in

dnskat antal minuter fér tillagning.
4. Vdlj funktion och temperatur fér tillagning.
5. Vénta i citka 5 sekunder utan aft trycka
pé ndgon av knapparna fér att aktivera

funktionen. Displayen visar aktuellt
klockslag tillsammans med

symbolerna och m

Nar tillagningen slutférts stéings

varmeelementen av. Symbolen [UJ]

férsvinner fran displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal akfiveras.

6. For att stanga av ljudsignalen récker det
aff trycka p& nadgon av
programmeringsklockans knappar.
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7. Tryck pa klockknappen for att

nollstélla programmeringsklockan.

Programmerad tillagning

1. Stéll in fillagningstiden enligt vad som
anges i féregdende avsnitt “Tidsinstalld
fillagning”.

. Tryck in menyknappen i cirka 2

sekunder.

N

w

. Tryck p& menyknappen igen.
Displayen alternerar mellan att visa
; ALerinr A £
siffrorna SRR och texten Iy e
samtidigt som symbolen blinkar. (Till
exempel: Om aktuell tid ar 17:30).

4. Tryck p& knapparna for att

e||er

stélla in dnskat antal minuter (fill exempel
1 timme).

5. Tryck p& menyknappen . Displayen

alternerar mellan aft visa texten

A,l_:,-,lf,:,’ och akiuell tid plus den tid fér

fillagning som tidigare har stéllts in. (Den
sluttid for tillagning som visas blir 18:30).

= eller for aft

stélla in sluttiden for fillagning {till

exempel 19:30).

6. Anvénd knapparna

7. Vénta i cirka 7 sekunder utan att trycka
p& ndgon av knapparna fér aft akfivera
funktionen. Displayen visar aktuellt

klockslag och symbolerna och E
tands.
8. Vélj funktion och temperatur fér fillagning.
9. Nar tillagningen slutforts stéings
varmeelementen av. Symbolen
férsvinner fran displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal aktiveras.



10. Vrid tillbaka funktions- och

temperaturvredet fill lage 0.

11. F&r att stéinga av ljudsignalen trycker
man pd négon av
programmeringsklockans knappar.

12. Tryck samfidigtin knapparna = och

for att nollstalla den installda
programmeringen.

Timer med minutréknare

Timern med minutraknare kan aktiveras nér
som helst.

1. Hall klockknappen infryckt i n&gra

sekunder. Displayen visar siffrorna

w7
ALl

mellan antalet timmar och minuter.

2. Anvéind knappama fér vardeskning
och vardeminskning = for att stalla in

dnskat antal minuter.

och symbolen E] blinkar

3. Vanta i citka 5 sekunder utan att trycka
p& n&gon av knapparna fér aff slutféra
instéllningen av minutréknaren.
Displayen visar aktuellt klockslag och

symbolermna och m

En ljudsignal aktiveras nér den instéllda
fiden har passerat.

4. Tryck p& knappen fér vardeminskning =

for aft stanga av ljudsignalen.
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Andra instéllda vérden 3.7 Anvéndning av temperatursonden

1. Tryck pé& klockknappen .

2. Anvénd knapparna fér vardeskning
och vérdeminskning = for att stélla in

dnskat antal minuter.

Radera instdllda vérden

1. Tryck pa klockknappen .

2. Héll knapparna fér vardeskning
och vérdeminskning = nedtryckia
samtidigt.

3. Stéing sedan manuellt av ugnen om en
fillagning pagér.

Val av ljudsignal

Liudsignalen kan varieras mellan 3
fonlagen.

1. Hall knoppama fér vardeskning

och vérdeminskning = nedtryckia
samtidigt.

2. Tryck p& klockknappen .

Tryck pé& knappen for vardeminskning =
fér att vélia en annan ljudsignal.




Korrekt anvéndning av
temperatursonden

1. Placera maten pd en plét.

2. Satt i temperatursondens spets i maten
innan den sdtts in i ugnen.

3. For basta resultat ska man se fill aft
temperatursonden férs in sidledes i
livsmedlets fiockaste del. Sakerstall aft
minst 3/4 av temperatursondens léngd
forts in i livsmedlet, men utan aft réra
platen som maten ligger p&. Kontrollera

ocks& att den inte sticker ut ur livsmedlet.

/@/
X

Temperatursonden underlattar en exakt
fillagning av stekar, kotletter och olika
kottstycken av varierande storlek.

Temperatursonden méjliggsr en perfekt
fillagning av livsmedlen tack vare den
exakta temperaturkontrollen mitt i livsmedlet.
Temperaturen mitt i maten méts med hjdlp
av en fill syftet avsedd sensor som finns inne
i spetsen.




-2 Anvéndning
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Instéllning av en tillagning med 4. Sténg luckan.
t t d
emperdiursen 5. Tryck p& knappen under né&gra

Med féruppvérmning:
sekunder. Tryck p& knappen igenA

1. Stéll in en manuell tillagning (se “Starta

huvudugnen”). Displayen visar den standardinstéllda
2. Efter f6ruppvérmningen ska man éppna maltemperaturen AE,’,’:,’”,’: medan

luckan och sétta in platen med det ,

. . . symbolen m blinkar.

livsmedel som ska tillagas pé falsarna.

3. Séft i temperatursondens kontakt i detfill 6. Anvand knapparna = och for aft

syftet avsedda uttaget pa sidan. Anvéind stélla in maltemperaturen mellan ett min-
siglva sonden fér att 8ppna locket. och max-vérde.
Hég temperatur inne i ugnen vid e |°* Lagsta maltemperatur:
anvéndning 1 motsvarar den momentana
Fara fér brénnskada femperatur femperatursonden

uppmétt, plus 2 °C.
* Skydda handema med grillvantar nér

A m o . o
0 evedle sarelan Hégsta maltemperatur: 99 °C

7. Vénta négra sekunder eller tryck pé

knappen for aff visa den

momentana temperatur som
temperatursonden uppmatt.

Nu kommer tillagningen att fortskrida fills
den momentana temperatur som
femperatursonden uppmatt motsvarar den
maltemperatur som anvéndaren stélltin.
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Utan féruppvérmning: 1. Om knappen frycks in en léngre

>
(%)

1. Oppna luckan.

stund aktiveras timern med minutréknare.

. Sé&ftin pléten med den mat som ska Tryck in igen for aft visa

fillagas med temperatursonden inférd.

N

maltemperaturen, och anvénd

w

. Sé&ft i temperatursondens kontakt i det fill

knapparna = och .—I— for aft justera
syftet avsedda uttaget pd sidan. Anvénd PP - . |
o den medan tillagningen pagér.
siglva sonden f&r att 8ppna locket.

. Stall in tilagning med temperatursonden 2 Tryck pé igen eller vanta 5 sekunder
enligt vad som visas i steg nr. 5, 6 och 7' for att aterga fill illagningslaget.
féregdende avsnitt.

N

U

. St&llin en manuell tillagning genom att
vélia temperatur och tillagningsfunktion
(se “Starta huvudugnen”).

Nar tillagning med temperatursond
pagér
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Efter tillagningen 2. Oppna luckan.

Nar den instéllda méltemperaturen har 3. Ta ut temperatursonden ur maten och ur
natts kommer vérmeelementen aft uttaget.

inakfiveras och apparaten avger eft antal 4. Ta vt maten ur ugnen.

liudsignaler.

5. Kontrollera att skyddslocket har stéingts

1. Tryck p& en av programmeringsklockans ordentligt

knoppar fér aff stéinga av ljudet.

Tabell med ungeférliga vérden fér tillagning (extraugn)

Ugnsstekt kanin Over-/undervérme 190 - 200

Ugnsstekt kyckling 1 Over-/undervérme 2 190 - 200 80-85
Kotletter 0.8 Grill 4 250

Hamburgare 0.6 Girill 4 250

Flaskkory 0.6 Girill 4 250

Revbensspjall 0.7 Grill 4 250 30- | -
Bacon 0.6 Girill 4 250 10 3

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungefarliga.



Tabell med ungeférliga vérden for tillagning i huvudugnen
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Lasagne 3-4 Over-/undervérme 1 220-230 45-50
Pastagratéing 3-4 Over-/undervérme 1 220-230 45 - 50
Kalvstek 2 Turbo / Varmluft 2 180- 190 Q0 - 100
Flaskkarré 2 Turbo / Varmluft 2 180- 190 70-80
Korv 1,5 Grill med fleikt 4 260 15
Rostbiff 1 Turbo / Varmluft 2 200 40-45
Ugnsstekt kanin 1,5 Varmluft 2 180- 190 70-80
Kalkonbrést 3 Turbo / Varmluft 2 180-190 | 110-120
Flaskstek 2-3 Turbo / Varmluft 2 180 - 190 170-180
Ugnsstekt kyckling 1,2 Turbo / Varmluft 2 180 - 190 65-70
Flaskkotletter 1,5 Grill med flekt 4 260 15 5
Revbensspjall 1,5 Grill med flakt 4 260 10 10
Bacon 0,7 Grill 5 260 7 8
Flaskfile 1,5 Grill med flekt 4 260 10 5
Oxfilé 1 Grill 5 260 10 7
Laxdring 1,2 Turbo / Varmluft 2 150-160 35-40
Marulk 1,5 Turbo / Varmluft 2 160 60-065
Piggvar 1,5 Turbo / Varmluft 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo / Varmluft 2 260 8-9
Brod 1 Varmluft 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo / Varmluft 2 180- 190 20-25
Bundt kaka 1 Varmluft 2 160 55-60
Bakelse 1 Varmluft 2 160 35-40
Ricottapai 1 Varmluft 2 160-170 55-60
Fyllda tortellini 1 Turbo / Varmluft 2 160 20-25
Paradistérta 1,2 Varmluft 2 160 55-60
Profiteroles 1,2 Turbo / Varmluft 2 180 80 -90
Sockerkaka 1 Varmluft 2 150 - 160 55-60
Risgrynspudding 1 Turbo / Varmluft 2 160 55-60
Brioches 0,6 Varmluft 2 160 30-35

Tiderna som anges i tabellerna omfattar infe uppvarmningstid och &r endast ungeférliga.
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Indikativ tabell fér tillagning med temperatursond (huvudugn)

Notkstt
Rostbiff: blodig 50-53
Rostbiff: medium 55-58
Rostbiff: vélstekt 65-70
Entrecote: blodig™® 50
Entrecote: medium™* 58
Entrecote: vélstekt™ 70
Flaskkott
Fleaskstek 80-85
Bog 80-85
Korv** 75-80
Kalv
Kalvstek 75-80
Fagel
Hel kyckling 80-85
Hel kalkon 80 -85
Kalkonstek (hel eller brost) 80-85
Lamm
Lammstek med ben (blodig) 65
Lammstek med ben (valstekt) 75-80
Tillagning vid lag temperatur
Notkstt/rostbiff: blodigt™ * * 50-54
Notkott/rostbiff: medium™ ** 55-60

* De angivna temperaturerna kan variera i enlighet med filéns tjocklek.

** For stoppade livsmedel som korv rekommenderas en funktion som ger en god utvéndig grillning

*** Vi rekommenderar aft kéttet bryns ett par minuter p& bada sidor innan det sdtts in i ugnen.




4 Rengéring och underhall

Anvisningar

Rengéring av ytorna

For aft bevara ytorna i gott skick ska de
rengéras efter varje anvéndningstillfélle,
efter att de svalnat.

Vanlig daglig rengéring

Anvénd alltid och uteslutande sarskilda
produkter som inte innehéller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skélj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

Matstank eller rester

Undvik s& vitt majligt att anvénda stalull eller
vassa skrapor eftersom de skadar
apparatens ytor.

Anvénd vanliga icke-repande produkter
och vid behov redskap av tré eller plast.
Skslj omsorgsfullt och eftertorka med en
mijuk trasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att lata sockerhaltig mat (till exempel
sylt) torka fast inne i apparaten eftersom det
medfér en risk att emalibeléggningen pé
apparatens insida skadas.
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4.1 Rengéring av spishéllen

Rengéring av glaskeramikhéllen

Eventuella ljusa spér som orsakats av
kokkérl med aluminiumbotten kan torkas
bort med en fuktad trasa doppad i vindger.
Om def efter tillagningen blir kvar bréinda
rester skélja med vatten och eftertorka med
en ren frasa.

Sandkorn som kan ha fallit p& spishéllen i
samband med skslining av sallad eller
potatis kan skrapa spishéllens yta nér man
flyttar kastrullerna.

Torka dérfér omedelbart bort eventuella
sandkomn frén spishéllens yta.
Kromfsréndringar har ingen betydelse for
glaskeramikens funktion och stabilitet. Det
handlar i sj¢ilva verket inte om féréindringar
av spishallens material, utan om matrester
som inte fagits bort och som férkolnat.

Det kan uppst& glansiga ytor som orsakas
av aft kastrullernas bottnar gnids mot
spishdllen, sarskilt om de kastrullerna ér av
aluminium, eller av anvéndning av
olémpliga rengéringsmedel. Dessa ér svara
aff f& bort med hjélp av vanliga
rengdringsprodukter. Det kan visa sig
nédvandigt att rengéra flera génger.
Anvéndning av sfarka rengéringsprodukter,
eller friktionen med kastrullernas bottnar,
kan med tiden repa spishdllens
dekorationer och bidra fill aft fléckar
uppstér.
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Rengéring en gang i veckan

Rengér och behandla hallen en géng i
veckan. Anvand en vanlig produkt fér
rengéring av glaskeramik. F&lj alltid
anvisningarna frén tillverkaren. Det silikon
som finns i dessa produkter skapar en
skyddsfilm som skyddar mot vatten och
smuts. Alla flackar stannar pé skyddsfilmen
och kan dérmed enkelt tas bort. Torka ytan
med en ren frasa. Se fill att inga rester frén
rengoringsmedel blir kvar p& plaftan
effersom sédana &mnen reagerar kraftigt
nar spishéllen sedan vérms upp igen vilket
kan férandra ytans struktur.

Vred

Vid rengéring av vreden ska man

A inte anvanda starka produkter som
innehaller alkohol,
rengéringsmedel for stél eller

glasputsmedel eftersom det kan
orsaka best&ende skador.

Vreden ska rengéras med en mjuk trasa
som fuktats med ljummet vatten; dérefter ska
de noga torkas. De kan tas bort genom att
man drar loss dem frén deras plats.



Rengéring och underhall ﬂ

4.2 Rengdring av luckan 3. For att montera fillbaka luckan fér man in
gangijarnen i de fill syftet avsedda
dppningama pd ugnen och ser till aft

(%2]

Demontering av luckan

For aft underlatta rengéringen bér man ta sparen A vilar helt i ppningarna. Sénk
av luckan och placera den pé en luckan och ta ut stiften ur g&ngjérnens hal
diskhandduk.

nar luckan &r korrekt placerad.
Foli nedanst&ende anvisningar fér aff ta av

luckan:

1. Oppna luckan helt och for in tva stift i
gangjdrnens hal, enligt vad som visas p&

bilden.

Rengéring av luckans glas

Glasen bér alltid vara val rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa fléckar
kan man rengdra med en fuktad svamp och
vanligt rengéringsmedel.

2. Tatagiluckan pé& bada sidor med bada
handerna och lyft den uppattills en vinkel
pé cirka 30° bildas och dra sedan ut
den.
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ﬂ Rengéring och underhall

Demontering av de invéndiga glasen 4. Rengér det utvéindiga glaset samt de
For att underlétta rengdring kan man ta av glas som ov|dgsngfs Tidi.gore.“Anvdnd
de invéindiga glas som utgér sjélva luckan. hushallspapper. Vid envisa fléckar kan
1. Avlagsna det invéindiga glaset genom aft man tvitia glasen m?c'zl en fukiad svamp
forsiktigt dra den bakre delen uppat; fol; och eft neutralt rengéringsmedel.

rérelsen som visas av pilarna (1).
Dérigenom frigérs de 4 sfift som ¢r fésta
vid glaset frén deras platser p& luckan.

2. Dra dérefter glasets fréimre del uppat (2).

5. Satt tillbaka glasen i omvénd ordning i
forhallande fill demonteringen.

6. Montera det invandiga glaset igen. Var
noga med att centrera och genom aft
frycka létt fésta de 4 stiften pa rétt plats
pa luckan.

3. Avlagsna mellanglaset genom aft lyfta
det uppét enligt samma procedur som
for det invéindiga glaset, men se nogai ill
aff trycka glasets frémre del (2) mot
apparatens insida.
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4.3 Rengéring av ugnarna

For att halla ugnama i gott skick bér man
rengdra dem regelbundet. L&t dem svalna
forst.

Undvika aft l&ta matrester torka fast inne i
ugnarma eftersom def kan skada
beléggningen.

Ta ut alla [8sa delar.

Avlagsna stédramar fér galler/platar

Genom aft ta bort stédramen underléttas
rengéring av sidodelarmna. Detffa moment
ska utféras varje géng man anvénder
funktionen fér automatisk rengéring (endast
p& vissa modeller).

wv

For aff ta bort stédramarma: Fér ramen in
mot ugnen fills den lossnar frén sparren A,
ta sedan ut den frén hallarna placerade
l&ngst in i ugnen B.

Nar du slutfért rengéringsarbetet ska de
moment upprepas som beskrivits ovan fér
att placera tillbaka stédramarna.

\\.. g

A
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4.4 Pyrolys

N

Tryck pa& knapparna = och for
att stélla in tiden for

rengéringsprogrammet fill mellan 2
fimmar och 3 timmar och 30 minuter.

w

Tryck p& knappen for att bekrdfta

aft pyrolysen ska starta.

s

En minut efter pyrolysens start sparras
luckan av en mekanism som hindrar att
Férberedelser den éppnas (indikeringslampan fér
Innan du startar pyrolysen: lucksparr 1nds).

* Rengér detinre glaset enligt
standardanvisningarna fér rengéring.

* Vid mer envisa beléggningar ska man
spraya ett rengéringsmedel fér ugn pé

glaset {var noga med att ldsa de 5. Nér pyrolysen slutférts blinkar alla siffror
anvisningar som anges pd produkten); pa skarmen och en ljudsignal anger att
18t verka i 60 minuter, skélj och forka def automatiska rengéringsprogrammet
med hushdllspapper eller en avslutats.

mikrofibertrasa.

6. Vrid tillbaka funkfionsvredet ill léget "0".

7. Luckan ferblir sparrad fills temperaturen
inne i ugnen sjunker till en séker niva.

* Ta ut dlla tillbehsr som sitter i ugnen.
* Avlagsna stédramarma fér galler/plétar.

* Stang luckan.
8. Vanta tills ugnen svalnatinnan du torkar

upp resterna med en fuktad

1. Vrid funktionsvredet till symbolen . mikrofibertrasa.

Displayen visar texten AL'I’I_I ‘”’_

alternerat med den kortaste tiden for
pyrolysen (2 timmar).

Instéllning av pyrolys

N
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Instélining av programmerad pyrolys

Starttiden fér pyrolysen kan programmeras

pd& samma sétt som fillagningsfunktionema.

1. Nar pyrolysen satts igéng, fryck och
hall in knappen i 2 sekunder.

2. Fortsdtt att trycka in knappen fills
texten (Rl visas pa displayen.
3. Tryck inom 5 sekunder p& knapparna

= och for att stalla in den tid

rengdringsprogrammet ska vara klart.

4. Tryck p& knappen for aft bekrdfta de

instéllda vardena.

4.5 Sarskilt underhall

Demontering och montering av
tatningslisten
For aft demontera tétningslisten:

* lossa spdrrama vid de fyra hémen och i
mitten och dra t&tningslisten utdt.

&0

1

For aft montera tatningslisten:

* Fast spérrama vid de fyra hérmen och i
mitten av ugnstatningen.

R&d for skotsel av tatningslisten

Tatningen ska vara mjuk och elastisk.

* For afthélla tétingslisten ren anvénds en
icke-slipande svamp och ljummet vatten.
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Byte av glédlampa fér invéandig 4. Skruva loss och avlagsna lampan.

belysning
]
[ O 0 Qf |

1. Ta ut alla tillbehér som sitter i ugnen.

2. Avlagsna stédramarna fér galler/
latar.
Pt Sétt i den nya lampan.
3. Avlagsna lampskyddet med hjglp av eft

Montera skyddet igen. Se fill att glasets
inre formade del (A) ar vaind mot
luckan.

lampligt verktyg (t.ex. en skruvmejsel).

7. Forin skyddet s& langt det gér s aft
det fastnar helt i lamphéllaren.



!

5 Installation Avstandet mellan véiggskép som placeras
ovanfér arbetsytan och sjélva apparaten
5.1 Placering ska vara minst Y mm. Om en koksflakt ska

installeras ovanfér héllen kontrollera
flaktens bruksanvisning fér aft garantera att
man respekterar korrekta avsténd.

X 50 mm
Y 750 mm

Denna apparat fillhér, beroende pa
installationstyp, féliande kategorier:

A
A

3.
. 5
min. X mm »
3
3

A 4

00 0000

Apparaten kan placeras mot véiggar dér en A - Kategori 1

av dessa &r hdgre &@n arbetsytan. Avsténdet
frén apparatens sida ska d& vara minst X mm,
i enlighet med ritningarmna “A” och "C”
géllande installationskategorier.

(Fri installation av apparat)
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min. X mm
4—

ww A “uiw

A
00 0000

B - Kategori 2 underkategori 1
(Inbyggd apparat)

ww A ‘ulw

y
00 0000

C - Kategori 2 underkategori 1

(Inbyggd apparat)

/ Apparaten ska installeras av en
& | behsrig tekniker och enligt
gallande féreskrifter.
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Installation

Apparatens totalmatt

L+ |
H o
Al . IIC,
‘{ & ‘; "}
= N =
v
A Q00 mm
B 600 mm
c! min. 150 mm
D Q00 - 915 mm
H 750 mm
| 450 mm
L2 Q00 mm

! Minsta avstand fran sidovaggar eller
annat brénnbart material.

2 Minsta bredd for skapet (=A).



Installation

Apparatens métt: placering av elektrisk Positionering och nivellering
anslutning (mm)
Tung apparat
«—L— Risk f&r skador pé apparaten

— — | | i * Montera forst de framre stodfétterna
\ } och sedan de bakre.

* Efter att man utfért gas- och
H elanslutningama ska man skruva fast de
fyra stodfstter som medfslier apparaten

o

ﬁ

F L] “RA %
A
A 124
; s & X
F min. 70 - max. 110
H 809
L 898
E = Elektrisk anslutning For att erhélla ordentlig stabilitet maste

apparaten vara korrekt nivellerad i

forhallande fill golvet:

e Skruva fast eller lossa stédfoten vid den
nedre delen for att stabilisera apparaten
och se fill aft den &r korrekt nivellerad i
forhallande till golvet.

0
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Fixering vid végg 3. Montera beslaget fér férankring.

1. Skruva fast plattan fér fixering vid
vaggen p& baksidan av apparaten.

L—
4. Rikta in beslaget i linje med den
utskurna delen av plattan fér fixering vid
vaggen.

2. Reglera hajden for de fyra stodfstterna.
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5. Rikta in beslaget i linje med golvet och 7. Flytta beslaget fill véggen och markera
dra &t skruvarna fér att fixera métten. positionen fér de h&l som ska géras i

vaggen.
I B

wv

6. Beakia avstandet p& 50 mm fréin 8. Efter att halen borrats i véiggen anvénds
apparatens sida fill beslagets hal. pluggama med skruvar fér att fixera
besloget vidvaggen.

9. Skjut spisen mot véiggen och fér
samtidigt in beslaget i plattan som har
fixerats vid den bakre delen av
apparaten.

v

50 mm

3
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Montering av list 5.2 Elektrisk anslutning

Listen ska alltid placeras och f&stas korrekt
pd apparaten.

1. Anvénd en skruvmeisel och lossa de
fyra skruvar (A) som sitter p& héllens
baksida (va pa varje sidal.

Placera listen p& héllen.

3. Setill att skérorna i listen (B)

dverensstdmmer med skruvarna (A).

Allman information

Kontrollera aft egenskaperna fér elndtet ar
4. Fastlisten vid hallen genom att skruva &t lampliga i ferhallande fill de vérden som

de fyra skruvar som tidigare aviagsnats. ~ 9Nges PA dekalen.
Identifikationsdekalen med tekniska data,

serienummer och mérkning har placerats
val synlig p& apparaten.

Dekalen far aldrig avlagsnas.

Sorj fér jordning med hiélp av en kabel som
ar minst 20 mm léngre én de andra.
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e 220-240V 2~
2 3 4 50
|H{>+o|oﬁ>|9|

2_

Kabel med tre poler 3 x 10 mm2.

e 220-240V 3~
1 2 3 4 5 Q

[olotelotole]

L1 L2 3=

Kabel med fyra poler 4 x 6 mm2.

e 220-240V 1IN~
1 2 3 4 5 Q@

Lerotelorels]
X =

Kabel med tre poler 3 x 10 mm2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 Q@

I?IO%?IO#?I?I

L1 L2 N =

Kabel med fyra poler 4 x 6 mm2.

e 380-415V 3N~
1 23 4 5 Q@

I?I?I?IOﬁI?I

L1 12 13

Kabel med fem poler 5 x 4 mm2.

ledningen.

e | De varden som anges géiller
1 tvérsnittet fér den invéndiga

Installation

Apparaten fé&r anvandas i fsljande lagen:

e | Mamingskablarna &r

1 dimensionerade med hansyn fill
sammanlagringsfaktorn (i
dverensstdmmelse med standard

EN 60335-2-6).

Extra u-formad hake

Vid tv&- eller trefasig anslutning méste man,
for aft kunna fasta kabeln korrekt, byta ut
den installerade u-formade haken mot den
u-formade hake som medfélier.

Fast anslutning

Installera en flerpolig brytare pé linjen fér
fillforsel, i enlighet med
installationsféreskrifterna.

Brytaren ska placeras i nérheten av
apparaten och pd& ett sédant sétt att man
|t kommer &t den.
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Atkomst till kopplingsplinten

For att kunna koppla in matningskabeln
maste man komma &t kopplingsplinten som
finns p& det bakre skyddet.
1. Ta bort skruvarna som féster luckan fill

det bakre skyddet. 4. Nar arbetet avslutats ska man sétta
fillbaka luckan pa& det bakre skyddet
och fésta med de skruvar man tidigare
fog bort.

2. Vrid luckan négot och ta loss den frén
dess plats.

5.3 For installatdren
o Ndtkabeln far inte vikas eller snurras.

* Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

* Om apparaten infe fungerar korrekt efter
att alla kontroller utforts kontaktas en
lokal auktoriserad serviceverkstad.

3. Installera dérefter matningskabeln. * Nar apparaten installerats korrekt ber vi
att ni informerar anvandaren om korrekt

anvandningsmetod.
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