Arvoisa Asiakas,

Kiitimme 50-luvun tuotelinjaan kuuluvan sauvasekoittimen hankinnan johdosto.
Tuotteemme valinta ohjaa sinut ratkaisuun, jossa kauniiden muotojen haku yhdistettyné
innovatiiviseen tekniseen suunnitteluun tarjoaa ainutlaatuisia esineitd, jotka muuttuvat
sisustusesineiksi.

Smeg-kodinkone sopii aina taydellisesti yhteen muiden valikoimaan kuuluvien
tuotteiden kanssa foimien samanaikaisesti design-tuotteena keittiéssa.

Toivomme, eftd voit nauttia téysin siemauksin kodinkoneesi toiminnoista.

Tuotteeseen liittyvidi lisgtietoja [8ytyy osoitteesta www.smeg.com tai www.smegS50style.com.
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1 Varoituksia

1.1 Johdanto

Kayttgjalle terkeitd tietoja:

Varoituksia

Yleistietoja liittyen téhén
kayttoohjeeseen, turvallisuuteen ja
havittamiseen.

Kuvaus

EE Laitteen ja sen lisévarusteiden
kuvaus.
Kaytto

BmE=.| Laitteen kayttoon liityvad tietoa.

Puhdistus ja hoito

Laitteen oikeaan puhdistamiseen ja
hoitoon liittyv&d tietoa.

Reseptit

P Reseptilista.

1.2 Tama kayttéohje

Tama kayttsohje on kiinted osa laitetta, ja
siksi sité tulee sailyttad kokonaisuudessaan
helposti saatavilla laitteen koko k&yttdicn
ajan.

1.3 Kayttdtarkoitus
* Kéytd laitetta vain sisdtiloissa.

* Laite on farkoiteftu yksinomaan
kotitalouskayttasn.

* Laitetta voidaan kayttaa eri ainesosien
vatkaamiseen, silppuamiseen,
sekoiffamiseen ja emulgointiin. Liscksi
sithen kuuluvien lisévarusteiden avulla se
voi hienontaa/jauhaa lihag, juustoa,
leipdd, perunaa ja muita vihanneksia tai
vatkata kananmunia ja kermaa erilaisia
valmistuksia varten. Kaikenlainen muu
kaytté on sopimatonta. Ala kayta laitetta
muuhun kuin sille tarkoitettuun
kayttotarkoitukseen.

* laitetta voidaan kéytaa:

* kauppojen henkildkunnalle
tarkoitetussa keiffissd, toimisfoissa ja
tyépaikoilla.

* madtiloilla/maatilamatkailupaikoilla.

¢ asiakkaiden toimesta hotelleissa,
motelleissa ja vuokratiloissa.

* aamiaismajoituspaikoissa.

* Laitefta ei ole tarkoitettu kaytettaveksi

ulkoisten ajastimien tai kauko-ohjainten
kanssa.



Varoituksia

1.4 Yleisia turvaohjeita

Noudata kaikkia turvaohieita laitteen
turvallista kayttod varten.

Ennen laitteen ké&yttod lue t&mé
ké&yttdohje huolellisesti lapi.

Kytke laite irti pistorasiasta vélitomasti
k&yton jalkeen.

Al jata laitetta ilman valvontaan kun se
on k&ynnissa.

Kytke laite irti pistorasiasta ennen
kaikkien huoltotoimenpiteiden
suorittamista ja jokaisen kayton jalkeen.

Sammuta laite ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen lisévarusteiden
vaihfoa tai ennen kuin l&hestyt likkuvia
osia foiminnan aikana.

Ala koskaan upota laitetta, virtajohtoa tai
pistoketta veteen tai muihin nesteisiin.

Al kéytd laitetta jos virtajohto tai pistoke
on vahingoittunut tai jos laite on
pudonnut laffialle tai vahingoittunut jollain
tavoin.

Jos virtajohto on vahingoittunut, ota
yhteytt& tekniseen huoltoon, joka vaihtaa
sen uuteen vaaratilanteiden syntymisen
valttamiseksi.

Estd virtajohdon p&dsemistd kosketuksiin
teréivien kulmien kanssa.

Ala veda johdosta kun haluat irrottaa
pistokkeen pistorasiasta.

A

Ala aseta laitetta kaasuliesien tai padlla
olevien schkaliesien péadlle tai lahelle,
uuniin tai lémménlahteiden laheisyyteen.

Ala koskaan yrita korjata laitetta yksin tai
ilman patevan teknikon apua.

Jos laitteessa esiintyy vika, korjauta se
yksinomaan pétevan teknikon toimesta.

Al tee laitteeseen muutoksia.

Ala koskaan yrita sammuttaa liekkia/
tulipaloa vedelld: sammuta laite, kytke
pistoke irfi pistorasiasta ja tukahduta
liekki kannella tai sammutuspeitteelld.

Kytke laite irfi pistorasiasta ennen
kaikkien purku-, irrotus- ja
puhdistustoimenpiteiden suorittamista ja
jokaisen kayton jalkeen.

Lapset eivét saa leikkia laitteella. Pidé
laite pois lasten ulottuvilta.

Laitefta ei ole farkoitettu lasten kéyttesn.
Pida laite ja virtajohto pois lasten
ulottuvilta.

Laitefta eivét saa kayttad henkilét, joilla
on fyysisid tai henkisia rajoitteita, tai joilla
ei ole kokemusta sahkélaitteiden
kaytostd, ellei heité valvo tai ohjaa
aikuiset henkilst, jotka ovat vastuussa
heidén turvallisuudestaan.
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A Varoituksia

Téhan laitteeseen liittyen

¢ Toiminnan aikana vélta koskemasta
likkuviin osiin. Pida kasia, hiuksig,
vaatteita ja valineitd kaukana likkuvista
osista toiminnan aikana estadksesi
henkilsvahinkojen syntymistd jo/fai
laitteelle aiheutuvia vahinkoja.

* Kytke sauvasekoitin aina iri pistorasiasta
jos sitd ei valvota, ennen siihen kuuluvien
osien asentamista ja irroftamista ja sen
puhdistamista.

* Irrofa pistoke pistorasiasta kun
sauvasekoitinta ei kaytetd, ennen
puhdistustoimenpiteiden suorittamista ja
jos vikoja esiintyy.

¢ Alg anna lasten kayttad sauvasekoitinta,
ellei heitd valvota.

* Véltg koskemasta sauvasekoittimen ja
lisévarusteena saatavan silppurin
litososassa oleviin teriin, sillé ne ovat
erittgin tergvié: Leikkautumisen vaaral
Kgsittele niité varovaisesti niiden
irrottamisen, paikalleen aseftamisen ja
puhdistuksen aikana.

* Irrota silppurin teréyksikké ennen kulhon
tyhjent&mista.

o Alg kayta lampatilaltaan korkeiden
sliyien tai rasvojen vatkaamiseen.

* Toimi varovaisesti kun kuumia nesteité
kaadetaan silppurin kulhoon tai
sekoittimen pdadlle, sille ne voivat roiskua
laitteen ulkopuolelle niiden &killisen
hoyrystymisen vuoksi.

* Kéyts korkealaitaisia astioita
nestemdisic aineita vatkattaessa,
erityisesti jos ne ovat kuumia, niiden
ylivuodon, roiskumisen ja niisté
aiheutuvien palovammojen syntymisen
estamiseksi.
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Estaaksesi roiskeiden syntymistd, aseta
sekoiftimen varsi aina ainesosien
joukkoon ennen sauvasekoittimen
kytkemista pédlle.

Al jata sauvasekoitinta kéyttamatta
kuuman kattilan sisdlle lieden ollessa
paalle.

Ala kayta sauvasekoitinta tai silppuria
hedelmien siemenkodan, luiden tai
muiden kovien ainesosien
silppuamisessa, sillé ne voivat
vahingoittaa terid.

Véltg nesteiden ylittémésté sekoittimen
varren liitoskohtaa.

Alg kayta sauvasekoitinta muiden
valmistajien toimittamien osien fai
lisévarusteiden kanssa.

Kayta yksinomaan valmistajan
valmistamia alkuperdisia varaosia.
Muiden kuin valmistajien suosittelemien
varaosien kaytté voi aiheuttaa tulipaloja,
sahkaiskuja ja henkilévahinkoja.

Vélta ruiskuttamasta nesteitd moottorin
rungon ja sauvasekoittimen johdon
padlle tai niiden kastamista. Jos ne
joutuvat kosketuksiin nesteiden kanssa,
kytke sauvasekoitin vélittemdasti irti
pistorasiasta ja kuivaa se huolella:
Sahkaiskujen vaaral

Anna sauvasekoitiimen j@chtyd ennen
sen puhdistamista.

Ala kayta voimakkaita pesuaineita fai
metallisia kaapimia sauvasekoittimen,
sen litoskohtien ja lisévarusteiden
puhdistamisessa.



1.5 Valmistajan vastuu * Vanhoja laitteita ei saa havittaa
kotitalousjétteen mukanal Voimassa
olevien lakiasetusten mukaan, sahkélaite
on foimifeffava sen kayttsian lopussa
sahko- ja elekironiikkaromun
erilliskergyksestd huolehtivaan

Valmistaja ei ofa vastuuta henkil®- tai

omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat:

* kayttotarkoitukseen ndhden
poikkeavasta kéytosté

* kdytioohjeen lukematia jGttémisestd keskukseen. Talla tavoin voidaan
* jonkin laitteen osan muuttamisesta kierr&ttéid vanhoista laitteista saadut
* ei-alkuperdisten varaosien kaytdsté arvokkaat materiaalit ja suojata

ympdristéd. Lisatietoja varten, kaénny
asiaan kuuluvien paikallisten
viranomaisten puoleen tai

* furvaohjeiden noudattomatta
jGftamisestd.

1.6 Tyyppikilpi erilliskeréyspisteisiin.

Laitteen tyyppikilpi sisaliad tekniset fiedot,  Laitteen pakkausmateriaalit ovat
sarjanumeron ja merkinnan. Tyyppikilped ei ympdristéystéavallisic ja kierrgtettévia.
saa koskaan irrottaa. * Toimita pakkausmateriaalit

tarkoituksenmukaiseen erilliskergykseen.

1.7 Havittdminen

Laite tulee havittad erilldan muista
E: jatteistes (direktiivi 2012/19/EY).

Tama laite ei sisalld siing madrin

terveydelle ja ympdristslle haitallisia
aineita, eftd sité voitaisiin pitad vaarallisena
voimassa olevien Euroopan unionin
direktiivien mukaisesti.
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2 Kuvaus

2.1 Tuotteen kuvaus

Malli HBACO1 - Sauvasekoittimen lisévarusteet
1 Vatkaimen liitososa

2 Ruostumattomasta terdksestd valmistettu
vatkain

3 Soseutuslevy

4 Vélikappale

5 Silppurin terdyksikk®d
6 Silppurin kansi

7 Silppurin kulho Tritan™ -materiaalia iiman
BPA:ta livkumista estavalla
silikonipohjalla

8 Kannu Tritan™-materiaalia ilman BPA:ta
(tilavuus 1,4 litraa)
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Kuvaus

2.2 Ohjausten kuvaus
ON,/OFF-painike ja TURBO-painike

Pida painiketta ON/OFF painettuna
toiminnan k&ynnistamiseksi/
pysdyttamiseksi. Moottori pysahtyy kun
painike vapautefaan.

Pida painettuna pelkkaé TURBO-painiketta
kayttaaksesi teria maksimaalisella
nopeudella.

Nopeuskytkin

Sen avulla voidaan s&dtas terien nopeutta
sauvasekoitinta kaytettdessd. Nopeuden
s&&t6 tfapahtuu asteittain: kytkimessé olevat
pisteet suurenevat asteittain osoittaen
nopeuden lisgéntymistd.

Nopeuden liséigmiseksi, kdanné
nopeuskytkintd mystépaivadn. Nopeuden
vahentémiseksi, k&dnna nopeuskytkinté
vastapdivadn.

Kannu Tritan™ -materiaalia ilman BPA:ta

2.3 Lisavarusteet

Tritan™ -materiaalista ilman BPA:ta
valmistettuun kannuun kuuluu kahva ja kansi.
Tayttotaso osoitetaan kannussa litroing,
millilitroina ja unsseina.

Sen vahimmaiskapasiteetti on 0,2 litraa ja
enimmdiskapasiteetti 1,4 litraa.

Vatkain

Vaahdottaa munanvalkuaiset, kevyet
taikinat ja kerman. Voidaan kéyttad
kastikkeiden, kreemien, soseiden jne.
valmistukseen.
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Silppuri

Soseutuslevy ja vilikappale

Jauhaa yritejd, pipareita, leipad, kuivia
hedelmid ja vihanneksia. Silppuriin kuuluu
kulho ja tercyksikko.

Silppurin kulhon pohija on valmistettu

livkumista estévastd silikonista, jota voidaan
kayttad kantena.

Soseuttaa kypsennetyt vihannekset kuten

esimerkiksi perunat, bataatit, porkkanat ja
nauriif.
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3 Kayttd 3.2 Sauvasekoittimen lisavarusteiden
kayttd

1. Kayte sopivinta lisGvarustetta ainesosien
mukaan.

2. Aseta lisévaruste (1) moottorin runkoon (2)
ja k&anng sité vastapdivadn, kunnes se
kytkeytyy moottorin rungossa olevaan
tarkoituksenmukaiseen paikkaan.

3.1 Ennen ensimmaista kayttdkertaa

1. Irrota mahdolliset efiketit jo tarrat
sauvasekoittimesta ja siihen kuuluvista
lisgvarusteista.

N

. Puhdista moottorin runko puhtaalla ja
pehmedlld linalla ja kuivaa se.

w

. Pese sauvasekoittimen osat farkasti ja
kuivaa ne huolella (ks. "5 Puhdistus ja
hoito”).

w

. Laita pistoke pistorasiaan.

4. Pid& painiketta ON/OFF toiminnan
k&ynnistamiseksi. Kayta nopeuskytkinté
nopeuden lisamiseksi fai paina
painiketta TURBO tysskennelleksesi
maksimaalisella nopeudella.




-y .

3.3 Silppurin kayttd 3. Aseta silppurin litososa moottorin
1. Kokoa silppuri asettamalla ferdyksikks (3) runkoon k&dntamalla sité vastapdivaan
pgikoi”een kulhon keskelle (4). siten, etftd se kiinnitt\/y moottorin rungossa
olevaan paikkaan. Aloita silppuaminen
3 painamalla painiketta ON/OFF ja
L sa&da nopeus kayttamalls

nopeuskytkintd silputettavien ainesosien
mukaan. Voit kaytted myss TURBO-
painiketta.

2. Laita késiteltavét ainesosat kulhoon ja
sulie se silppuri kannella (5).
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Kaytto =)

3.4 Soseutuslevyn kayitd 4. Valitse haluttu nopeus nopeuskytkinté
1. Keit& perunat tai muut vihannekset, poista kayttamalld.
vesi ja laita ne kattilaan tai kulhoon. 5. Aseta soseutuslevy perunoiden tai
2. Kiinnit& soseutuslevy (1) muiden vihannesten vdliin ja paina
valikappaleeseen (2). painiketta ON/OFF (4). Nosta ja

tyénnd levyd vudelleen kattilassa tai
kulhossa oleviin eri kohtiin. Jatka, kunnes
2 perunat/vihannekset saavuttavat

™~ holuamasi paksuuden.

t

|

3. Kiinnita sitten soseutuslevysté ja
valikappaleesta muodostettu yksikks
sauvasekoittimen runkoon (3).

Teravat terat
Leikkautumisen vaara

¢ Valta koskemasta tercicn kasilla.

* Kasittele teria huolella.




Vinkkejé sauvasekoittimen kaytdén

» Sekoittimen liitososa: Liikuta sekoittimen
vartta kevyesti ylé- ja alasuuntaan
ihanteellisen tuloksen saamiseksi.

* Ké&ynnistd sauvasekoitin vasta sitten kun
sekoittimen varsi on asetettu tydstettévien
ainesosien joukkoon.

* Pilko ruoka pieniksi paloiksi sekoituksen
ja hienontamisen helpottamiseksi.

¢ Alg upota moottorin runkoa veteen fai
muihin nesteisiin.

* Llisataksesi vettd valmisteeseen, pida
terciyksikkod hivenen pinnan alapuolella.

* Vatkain: Kun vatkainta kéytetadn, valt
munanvalkuaisten vaahdottamista liian
pitkaan, silla ne voivat kuivua ja
menettdd muotoaan.

o Heti kun valkuaiset kovettuvat, liséd
munanvalkuaisiin hitaasti sokeria.

* Vatkainta voidaan kayttaa yhtéjaksoisesti
korkeintaan 4 minuutin ajan.
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Soseutuslevy: Kun soseutuslevyd
k&ytetédn, valitse perunoiden
soseuttamiseksi hitain nopeus, sillé ne
siséiltiavat suuren madraan tarkkelysté
jonka vuoksi niitg ei saa tydstad likaa.
Kaytd suurempaa nopeutta vihannesten
ja bataatin soseuttamiseksi.

Soseuta vihannekset kun ne ovat vield
kuumia.

Soseuta ensin vihannekset ja liscd sitten
muut ainesosat: maito, voi ja mausteet.

Silppuri: Ala kaynnista silppuria ellei
ainesosia ole laitettu kulhoon.
Al tayta silppurin kulhoa likaa.

Pilko ainesosat samankokoisiksi paloiksi
saadaksesi yhdenmukaisen
koostumuksen.

Aseta silppurin kulho tasaiselle ja
tukevalle pinnalle.

Varmista, eftd tercyksikké on asetettu
oikein paikoilleen.

Alé laita kulhoon liian kuumia ainesosia.

Jotkut mausteet voivat naarmuttaa
silopurin kulhoa.
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3.5 Ohije qinesosien tydstéén

Liha Leikkaa 2-3 cm paloiksi 200 g TURBO 20 sekuntia
Kova juusto  Leikkaa 1-2 cm paloiksi 120 g TURBO 10 sekuntia
Porkkanat Leikkaa 2-3 cm paloiksi 200 g KORKEA 15 sekuntia

Persilja Ota varret pois 50g KORKEA 10 sekuntia

Halkaise kahtia tai

Sipulit "
neliédn osaan

100 g KESKI 8-10 sekuntia

Kokonaiset kynnet ilman
kuorta

Valkosipuli 12 kyntte HIDAS  8-10 sekuntia




Reseptit

4 Reseptit

Maijoneesi Guacamole
Ainesosat: Ainesosat:

250 g ruokasliyd (esimerkiksi
auringonkukkaéliya)

1 kananmuna ja 1 keltuainen
1-2 lusikallista efikkaa

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Valmistus:

1. Laita kaikki ainesosat
(huonelampstilassa) kannuun
noudattamalla edelld osoitettua
jarjestysta.

2. Upofa sitten sauvasekoittimen varsi
varovaisesti, kunnes se koskettaa kannun
pohjaa.

3. Pitamalle sauvasekoitinta samassa
asennossa, kéynnistd nopeus TURBO.
Kun ruokadlyy alkaa emulgoitua, nosta
vartta hitaasti valmisteen reunaan asti ja
upota se sitten uudelleen varmistaen, eftd
koko sliy sekoiftuu.

Valmistusaika: 1 minuutti maustekastikkeen
koostumuksen saamiseksi; 2 minuuttia
kastikkeen koostumuksen saamiseksi.
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1 iso avokado, joka on kuoritty, ilman kived
ja soseutettu

3 lusikallista sitruunanmehua

125 g hapankermaa

1 lusikallinen murskattua valkosipulia

1 1l Jalapeno-pippuria

Valmistus:

1. Silppurilisavarustetta kéyttamdalls, aseta
terciyksikk® ensiksi silppurin kulhoon ja
liséia sitten kaikki ainesosat.

2. Aseta kansi silppurin kulhon padlle ja
kiinnité litososa moottorin runkoon.
Kaytd silppuria pulssitoiminnolla, kunnes
valmiste saavuttaa haluamasi
koostumuksen.

Neuvo: farjoile guacamolea tacos ja
burritos kanssa. Kevyempad vaihtoehtoa
varten, tarjoille porkkanoiden ja
sellerinvarsien kanssa.



Reseptit

Pannukakku kastike

Ainesosat:

1 kananmuna
120 g tomusokeria
220 g mallassokeria

Valmistus:

1. Silppurilisavarustetta kayttamalls, aseta
terciyksikk® ensiksi silppurin kulhoon ja
liséi sitten kaikki ainesosat.

2. Aseta kansi silppurin kulhon padlle ja
kiinnitd litososa moottorin runkoon.
Vatkaa ainesosia 5 sekuntiac TURBO-

nopeudella.

i

Perunasose

Ainesosat:

700 g keskikokoisia perunoita

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Valmistus:

]

. Kuori perunat ja pilko ne 3 cm

kappaleiksi. Laita ne filavaan kattilaan ja
peitd kylmdllg vedella.

. Laita kansi padlle ja anna kiehua

korkealla liekilla. Kun vesi alkaa kiehua,
ota kansi pois ja jatka kiehuttamista noin
20-25 minuuttia, kunnes hammastikku
menee helposti niiden sisalle.

. Valuta vesi kunnolla pois.

4. Laita perunat kuivaan kattilaan ja sekoita

niité varovasti alhaisella liekills 1-2
minuutin ajan saadaksesi niistd
ylimaéraisen nesteen pois.

. Ota kattila pois liekiltd ja anna

perunoiden ja&htyd noin 5 minuutin ajan.

. Kiinnit& soseutuslevyn litososa moottorin

runkoon ja soseuta perunoita 1 minuutin
ajan TURBO-nopeudella. Ala soseuta
perunoifa likaa, eftei niistd tule
limautuvia.
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5 Puhdistus ja hoito

5.1 Varoituksia

5.2 Moottorin rungon puhdistus

Sauvasekoittimen moottorin rungon pintojen
hyvén kunnon sdilyttémiseksi ne tulee
puhdistaa saannéllisesti aina jokaisen
kayttekerran jélkeen. Pintojen tulee antaa
i&éhtyd ennen niiden puhdistamista.
Puhdista pehmedlld ja kostealla liinalla ja
neutraalilla pesuaineella.

5.3 Sauvasekoittimen osien puhdistus

Pese sauvasekoittimen varsi ja soseutuslevy
lisavaruste l[ampimalla ja neutraalilla
pesuaineella.

Astianpesukoneessa voidaan pesté kulho ja
silopurin terdyksikks seka livkumista estéva
pohija, ruostumattomasta teréksestd
valmistettu vatkain, soseutuslevyn terét ja
Tritan™-korkilla varustettu kannu.

Silppurin kansi ja vatkaimen liitinosa on
puhdistettava kostealla liinalla.

Kuivaa huolellisesti.







