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Anderungen vorbehalten.

A\ SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Gebrauchsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemaler Montage oder
Verwendung des Gerats Ubernimmt der Hersteller keine
Haftung. Bewahren Sie die Anleitung immer an einem
sicheren und zuganglichen Ort zum spateren Nachschlagen
auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/
oder mangelndem Wissen nur dann verwendet werden,
wenn sie durch eine flr ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.

- Kinder zwischen 3 und 8 Jahren und Personen mit
schweren Behinderungen oder Mehrfachbehinderung
muissen vom Gerat ferngehalten werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt werden.

. Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Gerat fern, wenn sie
nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es auf angemessene Weise.
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. Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des Betriebs

oder der AbklUhlphase vom Gerat fern. Beritihrbare Teile
sind heil3.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,

empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung ohne

Beaufsichtigung durchfihren.

Allgemeine Sicherheit
- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile

werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berUhren Sie niemals die Heizelemente.

- Schalten Sie das Geréat nicht Uber eine externe

Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.

. WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem

unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann zu
einem Brand fuhren.

- Versuchen Sie NICHT einen Brand mit Wasser zu loschen,

sondern schalten Sie das Gerat aus und bedecken Sie die
Flamme mit einem Deckel oder einer Feuerloschdecke.

- VORSICHT: Der Kochvorgang muss Uberwacht werden.

Ein kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich Gberwacht
werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegenstande

auf dem Kochfeld ab.

- Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,

Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des Kochfelds,
da diese heil® werden kdénnen.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem

Dampfstrahlreiniger.

- Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch ab und

verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,

schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Geréat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen
Sie die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
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Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahrenquellen zu vermeiden.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

SICHERHEITSANWEISUNGEN

Montage

A WARNUNG! Die Montage des
Gerats darf nur von einer

qualifizierten Fachkraft

durchgeflhrt werden.

é WARNUNG!
Verletzungsgefahr sowie Risiko
von Schaden am Gerét.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Die Mindestabstande zu anderen
Geraten und Kiichenmdbeln sind
einzuhalten.

Seien Sie beim Umsetzen des Gerétes
vorsichtig, da es sehr schwer ist.
Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem
Fenster. So kann hei3es Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die Tlr oder
das Fenster gedffnet wird.

Jedes Gerat besitzt Kiihlgeblase auf

seiner Unterseite.

Ist das Gerat lber einer Schublade

installiert:

— Lagern Sie keine kleinen
Papierstlicke oder -blatter, die
eingezogen werden kénnen, in der
Schublade, da sie die Kiihigeblase
beschadigen oder das Kiihlsystem
beeintrachtigen kénnen.

— Halten Sie einen Abstand von
mindestens 2 cm zwischen dem
Gerateboden und den Teilen, die in
der Schublade gelagert sind, ein.

Elektrischer Anschluss

WARNUNG! Brand- und
Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschllsse sind von
einem gepriften Elektriker
vorzunehmen.

Das Gerat muss geerdet sein.

Vor der Durchfiihrung jeglicher
Arbeiten muss das Gerat von der
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elektrischen Stromversorgung getrennt
werden.

» Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

» Vergewissern Sie sich, dass das Geréat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere
und unsachgemafle Kabel oder
Stecker (falls vorhanden) kénnen die
Klemme Uberhitzen.

» Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fiir den elektrischen
Netzanschluss verwenden.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.

» Sorgen Sie dafir, dass ein
Berlhrungsschutz installiert wird.

» Verwenden Sie die Zugentlastung fir
das Kabel.

» Stellen Sie beim elektrischen
Anschluss des Gerates sicher, dass
das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heiflen
Gerat oder heiRem Kochgeschirr in
Berlihrung kommt.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

» Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine
Elektrofachkraft.

» Alle Teile, die gegen direktes Berlhren
schiitzen, sowie die isolierten Teile
muissen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

» Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker nach der Montage noch
zuganglich ist.

» Falls die Steckdose lose ist, schlieen
Sie den Netzstecker nicht an.

« Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn
Sie das Gerat von der

Stromversorgung trennen méchten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.
Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt
werden kénnen),
Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der
Sie das Geréat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktéffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefihrt sein.

Verwendung

WARNUNG! Verletzungs-,
Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie vor dem ersten
Gebrauch das gesamte
Verpackungsmaterial, die Aufkleber
und Schutzfolie (falls vorhanden).
Das Gerat ist fir die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Die Liftungsoffnungen dirfen nicht
abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach
jedem Gebrauch aus.

Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennung.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen.
Anderenfalls werden sie sehr heil}.
Bedienen Sie das Gerat nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt
gekommen ist.

Benutzen Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Hat die Gerateoberflache einen
Sprung, trennen Sie das Geréat
umgehend von der



Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.
Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von

30 cm zu den Induktionskochzonen
einhalten, wenn das Geréat in Betrieb
ist.

Wenn Sie Nahrungsmittel in heiRes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG! Brand- und
Explosionsgefahr

Erhitzte Ole und Fette kdnnen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten
Sie Flammen und erhitzte
Gegenstande beim Kochen mit Fetten
und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiRem Ol freigesetzten
Dampfe kdnnen eine Selbstziindung
verursachen. )

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und schon
bei niedrigeren Temperaturen eher
einen Brand verursachen als frisches
Ol.

Laden Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
in das Gerat und stellen Sie solche
nicht in die Nahe oder auf das Geréat.

WARNUNG! Risiko von
Schaden am Gerat.

Stellen Sie kein heifles Kochgeschirr
auf das Bedienfeld.

Stellen Sie keine heilRen Pfannen auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.
Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Geréat fallen. Die
Oberflache kénnte beschadigt werden.
Schalten Sie die Kochzonen niemals
ein, wenn sich kein Kochgeschirr
darauf befindet, oder wenn das
Kochgeschirr leer ist.

Legen Sie keine Alufolie auf das Gerat.
Kochgeschirr aus Gusseisen,
Aluminium oder mit beschadigten
Bdden kann die Glas- bzw.
Glaskeramikoberflache verkratzen.
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Heben Sie das Kochgeschirr stets an,
wenn Sie es auf der Kochflache
umsetzen mochten.

Dieses Gerét ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist
als bestimmungsfremd anzusehen,
zum Beispiel das Beheizen eines
Raums.

Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Schalten Sie das Gerat vor dem
Reinigen aus und lassen Sie es
abkuhlen.

Trennen Sie das Gerat vor
Wartungsarbeiten von der
Spannungsversorgung.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschlieBllich Neutralreiniger.
Benutzen Sie keine Scheuermittel,
scheuernde Reinigungsschwdmmchen,
Lésungsmittel oder Metallgegenstande.

Service

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an einen autorisierten
Kundendienst.

Verwenden Sie ausschliellich
Originalersatzteile.

Entsorgung

WARNUNG! Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

Fur Informationen zur
ordnungsgemafien Entsorgung des
Gerats wenden Sie sich an die
zustandige kommunale Behorde vor
Ort.

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der
Nahe des Geréts ab, und entsorgen
Sie es.
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GERATEBESCHREIBUNG

Kochfeldanordnung
Induktionskochzone
- Bedienfeld
o —
o —
—

Bedienfeldanordnung

(LLLL

1Em
® 1y

T
Bedienen Sie das Gerét Uber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und
akustischen Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sensor- Funktion
feld

EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.

PAUSE Pause Ein- und Ausschalten der Funktion.

Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.

Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.

. )))[):. .——m

|
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Sensor- Kommentar
feld

TIMER - Auswahlen der Kochzone.

-——

Einstellskala Einstellen der Kochstufe.

Anzeigen der Kochstufen

@ Die Kochzone ist ausgeschaltet.

N
Pause ist eingeschaltet.

N
@ Die Funktion Power ist in Betrieb.

ez Eeesmsagesen
E] / G] / [:] Etio-Heat (3-stufige Restwarmeanzeige): Weitergaren/Warmhalten/Rest-

warme.

@ | e

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich kein

Kochgeschirr auf der Kochzone.

Eco-Heat (Restwdarmeanzeige, 3- Die Induktionskochzonen erzeugen die

stufig) erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die
WARNUNG! GJ(=)(JEs Glaskeramik wird nur durch die Warme
besteht Verbrennungsgefahr des Kochgeschirrs erhitzt.

durch Restwarme. Die Anzeige
zeigt den Grad der Restwarme
an. Wird eine der Zonen zu
heil}, kann die Funktion die
Kochstufe der benachbarten
Zonen verringern.
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TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Ein- und Ausschalten

Beriihren Sie O 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld
in folgenden Fallen automatisch
ausgeschaltet:

» Alle Kochzonen sind ausgeschaltet.

* Nach dem Einschalten des Kochfelds
wird keine Kochstufe gewahilt.

» Das Bedienfeld ist mehr als 10
Sekunden mit verschitteten
Lebensmitteln oder einem Gegenstand
bedeckt (Topf, Tuch usw.). Ein
akustisches Signal ertdnt und das
Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie den
Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

» Das Kochfeld wird zu heif (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht).
Lassen Sie die Kochzone abkiihlen,
bevor Sie das Kochfeld wieder
verwenden.

» Sie verwenden ungeeignetes

Kochgeschirr. Das Symbol "] leuchtet
auf und die Kochzone wird automatisch
nach 2 Minuten ausgeschaltet.

» Eine Kochzone wurde nicht
ausgeschaltet bzw. die Kochstufe
wurde nicht geandert. Nach einer Weile

leuchtet B auf und das Kochfeld
schaltet sich aus.
Verhiltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Das Kochfeld wird

ausgeschaltet
nach

6 Stunden

() 1-3

Das Kochfeld wird

ausgeschaltet

nach
4-7 5 Stunden
8-9 4 Stunden
10-14 1,5 Stunden
Kochstufe

Einstellen oder Andern der Kochstufe:

Berlhren Sie die Einstellskala auf der
gewunschten Kochstufe oder fahren Sie
mit dem Finger entlang der Skala bis zur
gewlnschten Kochstufe.

Verwendung der Kochzonen

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone.
Induktionskochzonen passen sich bis zu
einem gewissen Grad automatisch an die
GroRe des Kochgeschirrbodens an.

Mit einem groRen Kochgeschirr kbnnen
Sie auf zwei Kochzonen gleichzeitig
kochen. Das Kochgeschirr muss die Mitte
der beiden Zonen bedecken. Richtige
Positionen des Kochgeschirrs:

/ N4

Falsche Positionen des Kochgeschirrs:




MultiZone

Die Funktion wird
eingeschaltet, wenn der Topf
die Mitten beider Kochzonen
bedeckt.

Diese Funktion verbindet zwei
Kochzonen, sie funktionieren dann wie
eine Kochzone.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe flir eine
der Kochzonen ein.

Einschalten der Funktion fiir die linken/

rechten Kochzonen: Beriihren Sie | u°|.
Zum Einstellen oder Andern der Kochstufe
beriihren Sie die rechte oder linke
Einstellsensortaste.

Ausschalten der Funktion: Berlihren Sie

0p . . .
|“n/n 0 | Die Kochzonen arbeiten wieder
unabhangig voneinander.

Accelerator

Schalten Sie diese Funktion ein, damit die
gewlinschte Kochstufeneinstellung in
kirzerer Zeit erreicht wird. Wenn sie
eingeschaltet ist, schaltet sich die
Kochzone mit der héchsten Stufe ein und
wechselt dann zur gewlinschten
Einstellung.

Zum Einschalten der Funktion
muss die Kochzone abgekuhlt
sein.

Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone: Beriihren Sie das Ende der

rechten Einstellskala (@ leuchtet).
Beruhren Sie dann gleich danach die
gewlinschte Kochstufe. Nach 3 Sekunden

leuchtet .
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Ausschalten der Funktion: Andern Sie
die Kochstufe.

Power -Funktion

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zuséatzliche Leistung
zur Verfligung. Fir die
Induktionskochzone kann diese Funktion
nur flr einen begrenzten Zeitraum
eingeschaltet werden. Danach schaltet die
Induktionskochzone automatisch wieder
auf die héchste Kochstufe um.

Siehe Kapitel , Technische
Daten®.

Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone: Berlihren Sie das Ende der

rechten Einstellskala. @ leuchtet.

Ausschalten der Funktion: Andern Sie
die Kochstufe.

Timer

Kurzzeitmesser

Mit dieser Funktion stellen Sie ein, wie
lange eine Kochzone fiir einen einzelnen
Kochvorgang eingeschaltet bleiben soll.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir die
Kochzone und erst danach die Funktion
ein.

Auswahlen der Kochzone:Beriihren Sie
TIMER so oft, bis die Anzeige der
gewlinschten Kochzone aufleuchtet.

Einschalten der Funktion: Berlihren Sie

+ des Timers, um die Zeit einzustellen
(00 - 99 Minuten). Wenn die Kontrolllampe
der Kochzone langsam blinkt, wird die Zeit
heruntergezahit.

So wird die Restzeit angezeigt: Wahlen
Sie die Kochzone mit TIMER aus. Die
Kontrolllampe der Kochzone blinkt
schneller. Das Display zeigt die Restzeit
an.

Andern der Zeit: Wahlen Sie die
Kochzone mit TIMER aus. Berlihren Sie

+ oder —.
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Ausschalten der Funktion: Wahlen Sie
die Kochzone mit TIMER und beriihren

Sie —. Die Restzeit wird auf 00
heruntergezahlt. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertént ein
Signalton und 00 blinkt. Die
Kochzone wird ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Berlihren
Sie TIMER.

Garzeitmesser (Garzeitmesser)

Mit dieser Funktion konnen Sie feststellen,
wie lange eine Kochzone bereits in
Betrieb ist.

Auswahlen der Kochzone:Beriihren Sie
TIMER wiederholt, bis die Kontrolllampe
der gewiinschten Kochzone aufleuchtet.

Einschalten der Funktion: Beriihren Sie

— des Timers. UP leuchtet auf. Wenn die
Kontrolllampe der Kochzone langsamer
blinkt, wird die Zeit hochgezahlt. Das

Display schaltet um zwischen UP und der
abgelaufenen Zeit (Minuten).

So kénnen Sie feststellen, wie lange die
Kochzone bereits in Betrieb ist: \WWahlen
Sie die Kochzone mit TIMER aus. Die
Kontrolllampe der Kochzone blinkt
schneller. Im Display wird die
Einschaltdauer der Zone angezeigt.

Ausschalten der Funktion: Wahlen Sie
die Kochzone mit TIMER und berlihren

Sie + oder —. Die Kontrolllampe der
Kochzonen erlischt.

Kurzzeitwecker

Sie kénnen diese Funktion als Kurzzeit-
Wecker benutzen, wenn das Gerat
eingeschaltet ist und die Kochzonen nicht

in Betrieb sind. Das Display zeigt (2] an.
Einschalten der Funktion: Berlihren Sie
TIMER. Beriihren Sie & oder — des
Timers, um die Zeit einzustellen. Wenn die

eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertdnt ein
Signalton und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Berlihren
Sie TIMER.

Diese Funktion hat keine
Auswirkung auf den
Kochzonenbetrieb.

Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die
niedrigste Kochstufe geschaltet.

Wenn diese Funktion eingeschaltet ist,
werden alle anderen Symbole des
Bedienfelds verriegelt.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

Berlihren Sie zum Einschalten der
Funktion PAUSE.

erscheint.Die Kochstufe wird auf 1
herunterschaltet.

Berlihren Sie zum Ausschalten der
Funktion PAUSE. Es wird wieder die
vorherige Kochstufe eingeschaltet.

Verriegeln

Sie kdnnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe
versehentlich geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.
Einschalten der Funktion:Berlihren Sie
0. leuchtet 4 Sekunden auf.Der Timer
bleibt eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Berlihren Sie
«O0. Die vorherige Kochstufe wird
angezeigt.

Diese Funktion wird auch
ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.

Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Einschalten des
Kochfelds.



Einschalten der Funktion: Schalten Sie

das Kochfeld mit ® ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Berlihren Sie =0 4

Sekunden Iang. leuchtet auf. Schalten
Sie das Kochfeld mit (D aus.

Ausschalten der Funktion: Schalten Sie

das Kochfeld mit O ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Berlihren Sie =0 4

Sekunden Iang. leuchtet auf. Schalten
Sie das Kochfeld mit D aus.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld
mit O ein. leuchtet auf. Berlihren Sie
=0 4 Sekunden lang. Stellen Sie die
Kochstufe innerhalb von 10 Sekunden
ein. Das Kochfeld kann jetzt benutzt
werden. Wenn Sie das Kochfeld mit O
ausschalten, wird diese Funktion wieder
eingeschaltet.

Ein- und Ausschalten der
Signalténe (Ein- und
Ausschalten der Signalténe)

Schalten Sie das Kochfeld aus. Berlihren

sie O 3 Sekunden lang. Das Display wird
ein- und ausgeschaltet. Beriihren Sie w0

3 Sekunden lang. Es wird &Y oder

angezeigt. Berlhren Sie + des Timers
zum Auswahlen von:

. - der Signalton ist ausgeschaltet

. - der Signalton ist eingeschaltet
Ihre Einstellungen werden Gbernommen,
sobald das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird.

Haben Sie die Funktion auf eingestellt,
ertont der Signalton nur in folgenden
Fallen:

» Bei der Bertihrung von ®

* Nach Ablauf der fiir Kurzzeitwecker
eingestellten Zeit

* Nach Ablauf der fiur Kurzzeitmesser
eingestellten Zeit

*  Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.
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Power-Management

» Die Kochzonen werden je nach Lage
auf dem Kochfeld und Anzahl der
Phasen gruppiert. Siehe Abbildung.

» Jede Phase darf mit maximal 3700 W
belastet werden.

» Mit dieser Funktion wird die Leistung
zwischen den einzelnen, an dieselbe
Phase angeschlossenen Kochzonen
aufgeteilt.

» Diese Funktion wird eingeschaltet,
sobald die Gesamtleistung aller an
dieselbe Phase angeschlossenen
Kochzonen 3700 W Ubersteigt.

* Mit dieser Funktion wird die Leistung
aller anderen Kochzonen reduziert, die
an dieselbe Phase angeschlossen sind.

» Die Anzeige der Kochzonen mit
reduzierter Leistung wechselt zwischen
zwei Kochstufen.

—
SO

Auto-Vent

Diese innovative automatische Funktion
verbindet das Kochfeld mit einer Auto-
Vent Dunstabzugshaube. Das Kochfeld
und die Dunstabzugshaube
kommunizieren mit Hilfe von
Infrarotsignalen. Die Drehzahl des Lifters
wird automatisch eingestellt. Sie richtet
sich nach dem eingestellten Modus und
der Temperatur des heifsesten
Kochgeschirrs auf dem Kochfeld. Sie
kénnen den Lufter auch manuell auf dem
Bedienfeld des Kochfelds einstellen.
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Bei den meisten
Dunstabzugshauben ist das
Fernsteuerungssystem
werkseitig ausgeschaltet.
Schalten Sie es ein, bevor Sie
die Funktion nutzen. Weitere
Informationen finden Sie in der
Anleitung der
Dunstabzugshaube.

Automatikbetrieb der Funktion

Stellen Sie fiir den automatischen Betrieb
den Modus auf H1 — H6. Das Kochfeld ist
standardmaRig auf H5 gestellt.Die
Dunstabzugshaube schaltet sich ein,
wenn Sie das Kochfeld bedienen. Das
Kochfeld misst die Temperatur des
Kochgeschirrs automatisch und passt die
Geschwindigkeit des Lfters an.

Automatikmodi

Modus Aus Aus Aus
Modus Ein Lufter- Lifter-
H2 3) ge- GES
schwin- schwin-
digkeit digkeit
1

Modus Ein Lifter- Lufter-

H4 ge- ge-
schwin- schwin-
digkeit digkeit
1 1

Modus Ein Lifter- Lufter-

H6 ge- ge-
schwin- schwin-
digkeit digkeit
2 3

1) Das Kochfeld erkennt, dass gekocht wird und regelt
die Liiftergeschwindigkeit je nach eingestelltem Auto-
matikmodus.

2) Das Kochfeld erkennt, dass gebraten wird und re-
gelt die Liiftergeschwindigkeit je nach eingestellfem
Automatikmodus.

3) In diesemn Modus werden der Liifter und die Be-
leuchtung unabhéangig von der Temperatur eingeschal-
tet.

Andern des Automatikmodus
1. Schalten Sie das Geréat aus.

2. Beriihren Sie O 3 Sekunden lang.
Das Display wird ein- und
ausgeschaltet.

Berlhren Sie w0 3 Sekunden lang.
Berlihren Sie TIMER wiederholt, bis
angezeigt wird.

Berthren Sie + des Timers, um einen
Automatikmodus zu wahlen.



Schalten Sie den
Automatikbetrieb aus, um die
Dunstabzugshaube direkt tber
inr Bedienfeld einzustellen.

@ Wenn Sie nach Kochende das
Kochfeld ausschalten, kann die

Dunstabzugshaube noch eine
gewisse Zeit in Betrieb sein.
Nach dieser Zeit schaltet das
System den Lifter automatisch
aus. Wahrend der folgenden 30
Sekunden kann der Liifter nicht
wieder eingeschaltet werden.

Manuelles Einstellen der
Liiftergeschwindigkeit
Sie kénnen den Lifter auch manuell

einstellen. Berlihren Sie hierzu =, wenn
das Kochfeld eingeschaltet ist. Auf diese
Weise wird der Automatikbetrieb
ausgeschaltet und Sie kénnen die
Luftergeschwindigkeit manuell &ndern.

Durch Driicken von % erhoht sich die
Luftergeschwindigkeit um eine Stufe.

TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Kochgeschirr

@ Das Kochgeschirr wird bei
Induktionskochzonen durch ein
starkes Magnetfeld sehr
schnell erhitzt.

@ Benutzen Sie fir die
Induktions-Kochzonen nur
geeignetes Kochgeschirr.

Kochgeschirrmaterial

» Geeignet: Gusseisen, Stahl,
Stahlemail, Edelstahl, Boden aus
mehreren Schichten verschiedener
Materialien (vom Hersteller als
geeignet gekennzeichnet).

» Nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Wenn Sie die Intensivstufe gewahlt haben

und %dr[]cken, wird die Geschwindigkeit
auf 0 gesetzt und die Dunstabzugshaube

ausgeschaltet. Berlihren Sie %, um die
Liftergeschwindigkeit 1 wieder
einzustellen.

@ Zum erneuten Einschalten des
Automatikbetriebs schalten Sie
das Kochfeld aus und wieder
ein.

Einschalten der Beleuchtung

Sie kdnnen das Kochfeld so einstellen,
dass sich die Beleuchtung automatisch
einschaltet, wenn Sie das Kochfeld
einschalten. Stellen Sie hierzu den
Automatikmodus auf H1 — H6.

Die Beleuchtung der
Dunstabzugshaube schaltet
sich 2 Minuten nach
Ausschalten des Kochfelds
aus.

Kochgeschirr eignet sich fir
Induktionskochfelder, wenn:

» Wasser sehr schnell auf einer
Kochzone kocht, die auf die hochste
Stufe geschaltet ist;

» Ein Magnet von Geschirrboden
angezogen wird.

@ Der Boden des Kochgeschirrs
sollte so dick und flach wie
mdglich sein.
Stellen Sie sicher, dass die
Topfbdden sauber sind, bevor
Sie sie auf das Kochfeld
stellen.

Abmessungen des Kochgeschirrs

Induktionskochzonen passen sich bis zu
einem gewissen Grad automatisch an die
GrolRe des Kochgeschirrbodens an.

Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab. An
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Kochgeschirr mit einem kleineren
Durchmesser als der Mindestdurchmesser
gelangt nur ein Teil der von der Kochzone
erzeugten Hitze.

Siehe hierzu ,Technische
Daten”.

Betriebsgerausche

Es gibt verschiedene
Betriebsgerausche:

« Knacken: Das Kochgeschirr besteht
aus unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

« Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

*  Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Bei elektronischen
Schaltvorgangen.

e Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.

Die Gerausche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung des Kochfelds

hin.

Eco-Off (Oko Timer)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit
hangt von der eingestellten Kochstufe und
der Gardauer ab.

Anwendungsbeispiele fiir das
Garen

Das Verhéltnis zwischen der Kochstufe
und dem Energieverbrauch der Kochzone
ist nicht linear. Bei einer héheren
Kochstufe steigt der Energieverbrauch
nicht proportional an. Das bedeutet, dass
eine Kochzone, die auf eine mittlere
Kochstufe eingestellt ist, weniger als die
Halfte ihrer maximalen Leistung
verbraucht.

@

Bei den Angaben in der
folgenden Tabelle handelt es
sich um Richtwerte.

Verwendung: Dauer
(Min.)

Warmbhalten von gegarten
Speisen.

gebackene Eier.

Stocken: Lockere Omeletts,

Nach
Bedarf

Legen Sie einen Deckel auf
das Kochgeschirr.

10-

Mit Deckel garen.

Dunsten von Gemdse, Fisch,

Fleisch.

20 - Einige Essloffel Flussigkeit zu-

geben.
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Kochstufe Verwendung: Dauer
(Min.)

Kochen groRerer Speisemen- 60 - Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zu-
gen, Eintopfgerichte und Sup- 150 taten.
pen.

12-13 Braten bei starker Hitze: Rosti, 15 Nach der Halfte der Zeit wen-
Lendenstiicke, Steaks. den.

P Aufkochen grofRer Mengen Wasser. Die Funktion Power ist eingeschaltet.

Tipps und Hinweise fiir Auto-
Vent

Wenn Sie das Kochfeld mit dieser
Funktion betreiben:

« Schitzen Sie das Bedienfeld der
Dunstabzugshaube vor direkter
Sonneneinstrahlung.

* Richten Sie keine Halogenstrahler auf
das Bedienfeld der Dunstabzugshaube.

» Decken Sie das Bedienfeld des
Kochfelds nicht ab.

» Unterbrechen Sie den Signalfluss
zwischen dem Kochfeld und der
Dunstabzugshaube nicht mit der Hand

[ Koch hirrgriff. Sieh )
X%ihg:lnne; ochgeschirrgriff. Siehe Andere ferngesteuerte Geréte

kénnen das Signal blockieren.
Benutzen Sie keine anderen
ferngesteuerten Gerate, wenn
Sie diese Funktion des
Kochfelds verwenden.

Die abgebildete Dunstabzugshaube ist
nur beispielhaft.

Dunstabzugshauben mit der Funktion
Auto-Vent

Die komplette Palette von
Dunstabzugshauben, die mit dieser
Funktion ausgestattet sind, finden Sie auf
unserer Verbraucher-Website.
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REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Allgemeine Informationen

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die

Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

* Verwenden Sie einen Spezialreiniger
zur Reinigung der Kochfeldoberflache.

* Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fir Glas.

Reinigen des Kochfelds

* Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker bzw. zuckerhaltige
Lebensmittel. Andernfalls kdnnen die

FEHLERSUCHE

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Was tun, wenn...

Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber
schrag zur Glasflache ansetzen und
Uber die Oberflache bewegen.
Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch
schimmernde Verfarbungen. Reinigen
Sie das Kochfeld mit einem feuchten
Tuch und nicht scheuernden
Reinigungsmittel. Wischen Sie das
Kochfeld nach der Reinigung mit einem
weichen Tuch trocken.

Entfernen Sie metallisch
schimmernde Verfarbungen:
Benutzen Sie fur die Reinigung der
Glasoberflache ein mit einer Lésung
aus Essig und Wasser angefeuchtetes
Tuch.

Priufen Sie, ob das Kochfeld
ordnungsgeman an die
Spannungsversorgung an-
geschlossen ist. Nehmen
Sie dazu den Anschlussplan
zu Hilfe.

Das Kochfeld kann nicht ein-
geschaltet oder bedient wer-

Das Kochfeld ist nicht oder
nicht ordnungsgeman an die
den. Spannungsversorgung an-
geschlossen.
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Sie haben die Kochstufe
nicht innerhalb von 10 Se-
kunden eingestellt.

Die Funktion Pause ist in
Betrieb.

Mindestens ein Sensorfeld
wurde bedeckt.

Ein akustisches Signal er-
tént und das Kochfeld schal-
tet ab.

Wenn das Kochfeld ausge-
schaltet wird, ertont ein
akustisches Signal.

Schalten Sie das Kochfeld
erneut ein und stellen Sie in-
nerhalb von 10 Sekunden
die Kochstufe ein.

Siehe , Taglicher Gebrauch®.

Entfernen Sie den Gegen-
stand von den Sensorfel-
dern.

Die Kochzone ist nicht heif3,
da sie nur kurze Zeit in Be-
trieb war oder der Sensor ist
beschadigt.

Die Restwarmeanzeige
funktioniert nicht.

Accelerator funktioniert Die Kochzone ist heil3.

nicht.

War die Kochzone lange ge-
nug eingeschaltet, um heil
zu sein, wenden Sie sich an
den autorisierten Kunden-
dienst.

Lassen Sie die Kochzone
lange genug abkihlen.

Die Kochstufe schaltet zwi-
schen zwei Kochstufen hin
und her.

Power-Management ist ein-
geschaltet.

Siehe , Taglicher Gebrauch®.
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Es ertont kein Signalton,
wenn Sie die Sensorfelder
des Bedienfelds beriihren.

schaltet.

Der Signalton ist ausge-

Schalten Sie den Ton ein.
Siehe , Taglicher Gebrauch®.

leuchtet auf.

Kindersicherung oder Ver-

Siehe , Taglicher Gebrauch®.

riegeln ist eingeschaltet.

Sie verwenden ungeeigne-
tes Kochgeschirr.

Verwenden Sie geeignetes
Kochgeschirr. Siehe , Tipps
und Hinweise®.

und eine Zahl werden
angezeigt.

aufgetreten.

Es ist ein Fehler im Kochfeld

Schalten Sie das Kochfeld
aus und nach 30 Sekunden

wieder ein. Erscheint B er-
neut, trennen Sie das Koch-
feld von der Spannungsver-
sorgung. SchlieBen Sie
nach 30 Sekunden das
Kochfeld wieder an. Tritt das
Problem weiterhin auf, wen-
den Sie sich an einen autori-
sierten Kundendienst.

Wenn Sie das Problem nicht
l6sen kdonnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst [6sen
kénnen, wenden Sie sich an |hren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden, an. Geben Sie dabei
den dreistelligen Buchstaben-Code fur die
Glaskeramik (befindet sich in der Ecke der
Glasflache) und die angezeigte

Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld korrekt bedient
haben. Wenn Sie das Geréat falsch bedient
haben, fallt auch wahrend der Garantiezeit
fur die Reparatur durch einen Techniker
oder Handler eine Gebihr an. Die
Informationen zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.



MONTAGE

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des
Kochfelds folgende Daten, die Sie auf
dem Typenschild finden. Das Typenschild
ist auf dem Boden des Kochfelds
angebracht.

Seriennummer ............

Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder durfen nur nach dem
Einbau in bzw. unter normgerechte,
passende Einbauschranke und
Arbeitsplatten betrieben werden.

Anschlusskabel

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel geliefert.

» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch den Kabeltyp HO5V2V2-F, der
einer Temperatur von mindestens 90
°C standhalt. Wenden Sie sich an den
Kundendienst vor Ort.

Anbringen der Dichtung -
Aufliegende Montage

1. Reinigen Sie die Arbeitsplatte um den
Ausschnittbereich.

2. Bringen Sie das mitgelieferte diinnere
Dichtungsband umlaufend auf der
Unterseite des Kochfelds entlang des
auReren Randes der
Glaskeramikscheibe an. Dehnen Sie
es nicht. Stellen Sie sicher, dass sich
die Enden des Dichtungsbands in der
Mitte auf einer der Seiten des
Kochfelds befinden.

3. Geben Sie einige mm hinzu, wenn Sie
die Lange des Dichtungsbands
zuschneiden.

4. Dricken Sie die beiden Enden des
Dichtungsbands zusammen.
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Anbringen der Dichtung -
Integrierte Montage

1. Reinigen Sie die Falze in der
Arbeitsplatte.

2. Schneiden Sie das mitgelieferte
dickere Dichtungsband in vier
Streifen. Die Streifen missen dieselbe
Lange wie die Falze haben.

3. Schneiden Sie die Enden der Streifen
in einem Winkel von 45 Grad. Sie
mussen exakt in die Ecken der Falze
passen.

4. Bringen Sie die Streifen in den Falzen
an. Dehnen Sie die Streifen nicht.
Kleben Sie die Enden der Streifen
nicht Ubereinander.

Nach der Montage des Kochfelds dichten

Sie den verbleibenden Spalt zwischen der

Glaskeramikplatte und der Arbeitsplatte

mit Silikon ab. Achten Sie darauf, dass

kein Silikon unter die Glaskeramikplatte
gelangt.

Montage




64

/y

A

min. 60mm
I
fl
|

b

Ist das Gerét Uber einer
Schublade installiert, kann die
Kochfeldbeliftung die in der
Schublade aufbewahrten
Gegenstande wahrend des
Garvorgangs erwarmen. Sie
kénnen, missen aber nicht,
eine Trennplatte installieren.

Aufliegende Montage

min.
28 mm




Integrierte Montage
1.

/\

/é{nin.%mm
< 8;§§§§§Si

490"

;1\4+1 MMy _— MM %
mm\ | /
?>/ 904" ' mm

TECHNISCHE DATEN
Typenschild

Modell SI2M7953D
Typ 62 E5A 02 AA
Induktion 7.35 kW
Ser. Nr. ..........
SMEG

min.
12 mm

&
i

pr32231 >=>»e01 |

Produkt-Nummer (PNC) 949 594 446 00
220 - 240 V/400 V 2N, 50 - 60 Hz

Made in Germany

7.35 kW

cex
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Technische Daten der Kochzonen

Nennleistung Funktion Funktion Kochgeschirr-
(hochste Power [W] Power maxi- durchmesser
Kochstufe) male Dauer [mm]
[W] [min]
Vorne links 2300 3200 125-210
Vorne Mitte 1800 2800 145 - 245
3500 3700 245 - 280
Hinten rechts 2300 3200 125 - 210
Die Leistung der Kochzonen kann Verwenden Sie fur optimale
geringfuigig von den Daten in der Tabelle Kochergebnisse kein Kochgeschirr,
abweichen. Sie éndert sich je nach dessen Durchmesser grof3er als der in der
Material und Abmessungen des Tabelle angegebene Wert ist.

Kochgeschirrs.

ENERGIEEFFIZIENZ
Produktinformationen gemaRl EU 66/2014

Modellidentifikation SI12M7953D
Anzahl der Kochzonen 5
Durchmesser der kreisfor- Vorne links 21,0 cm
migen Kochzonen (9) Hinten links 21,0 cm
Vorne Mitte 28,0 cm
Vorne rechts 21,0 cm
Hinten rechts 21,0 cm

Energieverbrauch des 182,1 Whikg
Kochfelds (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate flir Die Energiemessungen der Kochflachen
den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder - wurden an den Markierungen der
Verfahren zur Messung der entsprechenden Kochzonen
Gebrauchseigenschaften vorgenommen.



Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
téglichen Kochen Energie zu sparen.

*  Wenn Sie Wasser erwarmen,
verwenden Sie nur die bendtigte
Menge.

» Decken Sie Kochgeschirr, wenn
maoglich, mit einem Deckel ab.

+ Stellen Sie Kochgeschirr auf die

Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol
t/:‘-). Entsorgen Sie die Verpackung in den

entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie
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» Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf
die kleineren Kochzonen.

» Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf
die Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwdrme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

Gerate mit diesem Symbol & nicht mit
dem Hausmidill. Bringen Sie das Gerat zu
lhrer 6rtlichen Sammelstelle oder wenden
Sie sich an |hr Gemeindeamt.
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