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TRADUCCION DEL MANUAL ORIGINAL

Aconsejamos leer detenidamente este manual que contiene todas las indicaciones para
mantener inalteradas las cualidades estéticas y funcionales del aparato adquirido.

Para més informacién sobre el producto: www.smeg.com
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1 Advertencias

INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD
LEALAS ATENTAMENTE Y CONSERVELAS PARA UN USO FUTURO.

1.

1 Advertencias generales para
la seguridad

Daiios a las personas

ATENCION: Sila puerta o la
junta de la puerta estén dafadas,
el horno no debe utilizarse hasta
que no haya sido reparado por
personal competente.

ATENCION!: Es peligroso para
todos, salvo para el personal
encargado, efectuar cualquier
operacion de mantenimiento o de
reparacién que implique quitar
cualquier cubierta utilizada como
proteccion contra la exposicion a
la energia de las microondas.

ATENCION!: Los liquidos y ofros
alimentos no deben ser
calentados en recipientes

sellados ya que podrian explotar.

ATENCION: Este aparato y sus
partes accesibles se calientan
mucho durante su uso.

No toque las resistencias durante
SU USO.

Mantenga alejados a los nifios
menores de 8 afios en el caso de
que no estén confinuamente
vigilados.

El uso de este aparato estd
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permitido a los nifios a partir de
los 8 afos de edad y a las
personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de
experiencia y conocimiento,
supervisados o instruidos por
personas adultas y responsables
de su seguridad.

Los nifios no deben jugar con el
aparato.

Las operaciones de limpieza y
mantenimiento no deben ser
efectuadas por nifios sin
vigilancia.

Apague el aparato después de
SU USO.

Si se produce emision de humo,
apague el aparato o
desenchifelo de la alimentacion y
mantenga la puerta cerrada para
sofocar las posibles llamas.

No intente nunca apagar una
llama/incendio con agua.

La instalacién y las operaciones
de asistencia deben ser
efectuadas por personal
cualificado en el respeto de las
normas vigentes.

No modifique el aparato.

No infroduzca objetos metdlicos



puntiagudos (cubierfos o 1.2 Advertencias para el uso de las
utensilios) en las ranuras. microondas
* No infente nunca reparar el * Mantenga bajo confrol visual el
aparato personalmente o sin aparato durante la coccion de
acudir a un técnico cudlificado. alimentos en recipientes de pléstico
* Sise dafiara el cable de o papel.

alimentacion eléctrica, péngase
inmediatamente en contacto con
el servicio de asistencia técnica
que se ocupard de sustituirlo.

Dafios al aparato

* Enlas partes de cristal no utilice
detergentes abrasivos o
corrosivos (por ej. productos en
polvo, quitamanchas y esponiitas
metdlicas).

¢ Utilice eventualmente utensilios de
madera o de pldstico.

* No utilice chorros de vapor para
limpiar el aparato.

* No obstruya las aberturas ni las
ranuras de ventilacién y
eliminacién del calor.

* No deje el aparato sin vigilancia
durante las cocciones que
puedan liberar grasas y aceites.

* No utilice nunca el aparato para
calentar la vivienda.

 No se apoye y no se siente en la
puerta abierta.

* Preste afencién a que no queden
objetos atascados en las puertas.

e Utilice el microondas solamente
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A Advertencias

para la preparacion de alimentos
destinados al consumo. Otros fipos
de aplicacion, estan esfrictamente
prohibidos (ej. secar vestidos,
calentar zapdtillas, esponjas, pafios
humedos o similares, deshidratar
alimentos), pueden ocasionar
lesiones o un incendio.

* Limpie el aparafo constantemente y
quite los posibles restos de
alimentos.

* No seque los alimentos mediante el
microondas.

* No utilice las microondas para
calentar o freir aceites.

* No caliente el aparato para
calentar comida o bebidas que
contengan alcohol.

* Los alimentos para recién nacidos
deben ser calentados en recipientes
cerrados. Quite la tapa o la tetilla
(en el caso de un biberén). Una vez
terminada la coccién, verifique
siempre la femperatura del
preparado, ésfa tlima no debe ser
elevada. Mezcle o agite el
contenido para hacer que la
femperatura sea homogénea entre
las partes para evitar quemaduras.

» No caliente los huevos con la
cdascara o los huevos duros enteros,
podrian explotar incluso después de
la operacion de calentamiento.

* Anfes de proceder a la coccion de
alimentos con piel o cdscara dura
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(por ejemplos: patatas, manzanas,
efc.) es necesario agujerear la
cascara.

No caliente alimentos contenidos
en envases alimentarios.

No utilice las funciones microondas
cuando el compartimento esté
vacio.

Utilice vaiillas o utensilios
adecuados para el uso con las
microondas.

No utilice recipientes de aluminio
para la coccion de los alimentos.

No utilice vajillas con decoraciones
metdlicas (acabados oro, plata).

El aparato funciona en la banda

ISM de 2.4 Ghz.

Al respetar las disposiciones
relafivas a la compatibilidad
electromagnética, el aparato
pertenece al grupo 2y a la clase B

(EN 55011).

Este aparato es conforme con las
normas y con las directivas
actualmente en vigor en materia de
seguridad y compatibilidad
electromagnética. Se recomienda
en cualquier caso a los porfadores
de marcapasos mantener una
distancia minima de 20-30 cm entre
el horo microondas en
funcionamiento y el marcapasos.
Consulte con el fabricante del
marcapasos para mds informacion.



Advertencias A

1.3 Responsabilidad del fabricante 1.6 Eliminacién
El fabricante declina toda responsabilidad ﬁi Este aparato debe desecharse

por dafios sufridos por personas o cosas separadamente de los ofros residuos

. . i | | directivas 2002,/95,/CE, 2002/
ocasionados por: 96,/CE, 2003,/108,/CE). El producto no

contiene sustancias en cantidades tales

* uso del aparato distinto al previsto;

* no observancia de las prescripciones como para ser consideradas peligrosas para
del manual de uso; la salud y el medio ambiente, en
. conformidad con las directivas europeas
* alteracién incluso de una sola parte del
actuales.
aparato;
* utilizacion de repuestos no originales. Tensién eléctrica

1.4 Funcién del aparato Peligro de electrocucién

* Este aparato debe utilizarse para la
coccién de alimentos en entornos
domésticos. Cualquier ofro uso se
considera inadecuado. Ademds no
puede ser utilizado:

¢ Desactive la alimentacion eléctrica
general.

* Desconecte el cable de alimentacion
eléctrica de la instalacién eléctrica.

* en la zona de cocina para los Para desechar el aparato:
empleados en fiendas, en las oficinas e Corte el cable de alimentacion eléctrica'y
o en ofros ambientes de frabajo; quite el cable junfo con la clavija (si la

hubieral.

* Entregue el aparato que ha llegado al
final de su vida il a los centros
adecuados de recogida selectiva de
* en los bed and breakfast. residuos eléctricos y elecirénicos, o bien

* El aparato no ha sido concebido para vuelva a entregarlo ol vendedor en el
funcionar con temporizadores externos momento de la compra de un aparato
o con sistemas de mando a distancia. equivalente, en razén de uno a uno,

* en granjas/agroturismos;

* por clienfes en hoteles, moteles y
ambientes residenciales.

Se precisa que para el embalaje del aparato

1.5 Placa de identificacién se ufilizan materiales no contaminantes y

La placa de identificacion lleva los datos reciclables.

técnicos, el nimero de matriculay el * Enfregue los materiales del embalaje a los
marcado. La placa de identificacién no se centros adecuados de recogida selectiva.

debe quitar nunca. : "
9 Embalajes de pléstico

Peligro de asfixia

* No deje sin custodia el embalaije ni
partes del mismo.

* No permita que los nifios jueguen con
las bolsas de pldstico del embalaje.
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1.7 Este manual de uso 1.8 Cémo leer el manual de uso

Este manual de uso forma parte integrante  Este manual de uso utiliza las siguientes
del aparato y debe guardarse integroy al  convenciones de lectura:
alcance del usuario durante todo el ciclo

de vida del aparato. Advertencias

Informacién general sobre este
manual de uso, de seguridad y
para la eliminacion final.

* Antes de utilizar el aparato, lea
defenidamente el presente manual de
uso.

Descripcién

a Descripcién del aparato y de sus
accesorios.
Uso

B formacion sobre el uso del
3 aparato y de los accesorios
!

consejos para la coccién.

Limpieza y mantenimiento

Informacién para limpiar
correctamente el aparato y para su
mantenimiento.

Instalacién

Informacién para el técnico
cualificado: instalacién, arranque y
prueba.

1. Secuencia de las instrucciones de uso.

¢ |nstruccién de uso individual.
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Descripcién

2 Descripcion

2.1 Descripcién general

1 Panel de mandos 5 Ventilador
2 Lampara IZDA. 6 Bastidores de soporte para rejillas/
3 Junta bandejas

4 Puerta m Nivel del bastidor
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Descripcién

2.2 Panel de mandos

@t

(& 12:30

Q-2 o-0
1 Mando de retorno 3 Mando
Mediante esfe mando es posible volver a Con este mando es posible encender/
la opcion anterior en el mend del aparato. apagar el aparato y seleccionar las
Permite también encender o apagar diversas funciones disponibles.
mOnUO'meﬂTe |Cl |dmp0r0 denh’o de' Gire e‘ mondo a |O derecho [oXe! |O
compartimiento de coccion. izquierda para variar/seleccionar la

opcién deseada. Pulse para confirmar.

2 Pantalla P P
Muestra la hora actual, los pardmetros de / Mantenga pulsado el mando
la coccién y todas las funciones del & | durante al menos 5 segundos
aparato. para terminar al instante una

eventual coccién.
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Descripcién

2.3 Otras partes

Ventilador de enfriamiento

LIS
-

—

El ventilador enfria el aparato y entra en
funcionamiento durante la coccion.

El funcionamiento del ventilador crea un
flujo de aire normal que sale por arriba de
la puerta y que puede continuar saliendo
durante un breve periodo aun después de
apagar el aparato.

lluminacién interna

La iluminacién interna del aparato entra en
funcionamiento:

* cuando se abre la puerta;

* cuando se selecciona una funcién
cualquiera, a excepcién de las funciones

Sabbath n y Vapor Clean m;

* girando el mando de reforno a la
derecha o a la izquierda cuando no
estd seleccionada ninguna funcién (gire
de nuevo el mando de la temperatura a
la derecha o a la izquierda para
apagar la iluminacién internal.

e | Para ahorrar energia la lampara
1 se apaga pasado un minuto
desde cada inicio de la cocciédn
(esta funcién se puede desactivar
mediante el mend secundario).

e | Cuando la puerta esté abierta, no
1 se puede apagar la iluminacién
inferna (solo en algunos modelos).

Guias de colocacién

El aparato dispone de guias para el
posicionamiento de bandejas y rejillas a
distintas alturas. Las alturas de infroduccion
han de entenderse de abajo a arriba (vea
2.1 Descripcién general).

2.4 Microondas

El aparato estd equipado con un
generador de microondas llamado
magnetrén. Las microondas generadas son
infroducidas en el compartimiento de
coccién uniformemente para alcanzar los
alimentos y calentarlos.

El proceso de calentamiento se lleva a
cabo mediante la friccién de las moléculas
contenidas dentro de los alimentos
(preferentemente las del agua), con la
consiguiente generacion de calor.

El calor generado directamente en el
interior de los alimentos permite
descongelar, calentar o cocer en tiempos
mas cortos con respecto a los de una
coccién tradicional.

El uso de recipientes adecuados para la
coccién en microondas facilita la llegada
de las ondas a los alimentos en modo
uniforme (vea Materiales adecuados para
las microondas).
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2.5 Accesorios disponibles Rejilla para bandeja

A colocar en la bandeja de cristal, dtil para
la coccién de alimentos que puedan
gotear.

Varilla de ebullicién

Util para el soporte de recipientes con
alimentos en coccién.

Bandeja de cristal

Para utilizar en un recipiente durante el
calentamiento de liquidos, necesaria para
evitar el retraso del proceso de ebullicion.

Util para cualquier tipo de coccién y para
el recogido de grasa proveniente de
alimentos apoyados sobre la rejilla
superior.
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3 Uso

3.1 Advertencias




I-q
=

Materiales adecuados para las
microondas

En general los materiales utilizados para la
coccion por microondas deben poder ser
afravesados para que las microondas
lleguen a los alimentos.

A confinuacién se muestra una tabla de los
materiales que se pueden o no ufilizar:

Vidrio

* Fuentes de Pyrex Quite siempre las

* Vasos tapas.

* Tarros de vidrio

Porcelana

Barro

Plastico™ Solo si son

* Recipientes adecuados para las
* Pelicula de pléstico microondas.

En el caso de las
peliculas es necesario
ademads que no
enfren en contacto
con los alimentos.

*solo si es termorresistente

eta

* Papel de aluminio

* Bandejas de aluminio

* Platos

* Utensilios de metal

¢ Lazos para bolsas para
congelar alimentos.

Pueden generar
arcos o chispas.

Madera

Vasos de cristal

Papel

Peligro de incendio

Recipientes de
poliestireno contaminacion de
expandido los alimentos.

Peligro de

*solo si es termorresistente
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Prueba de las vaijillas

Para verificar si las vaiillas son adecuadas
para el uso en la coccidn por microondas
se puede efectuar una prueba sencilla:

1. Quite fodos los accesorios del
compartimiento de coccion.

2. Ponga la vajilla que desea probar en el
fondo.

3. Seleccione la funcién de microondas al
nivel méximo de potencia (por ejemplo
1000W).

4. Programe una duracién de coccién de
30 segundos.

5. Inicie la coccién.

(o)

. Alfinal de la prueba la vaiilla debe estar
fria o femplada. En el caso de que esté
caliente, ha de considerarse como no
adecuada para la coccion en el
microondas.



3.2 Operaciones preliminares

1

. Quite las posibles peliculas de

proteccién de fuera o de dentro del
aparato y de los accesorios.

. Quite las posibles efiquetas (a

excepcion de la placa con los datos
técnicos) de los accesorios y del
compartimiento de coccién.

. Quite y lave todos los accesorios del

aparato (vea 4 Limpieza y
mantenimiento).

. Caliente el horno vacio a la maxima

temperatura con funciones fradicionales
durante al menos 20 minutos para
eliminar los residuos que pudieran haber
quedado del proceso de fabricacion
(vea “Funciones tradicionales”).

. Para poder empezar a utilizar el aparato

es necesario programar la hora actual
(vea “Primer uso”).

3.3 Uso de los accesorios

Rejillas y bandejas

Las rejillas y las bandejas deben
infroducirse en las gufas laterales hasta
hacer tope.

* Los bloqueos mecdnicos de seguridad

que impiden la extraccion accidental de
la rejilla deben orientarse hacia abajo y
hacia la parte posterior del
compartimiento de coccién.

=3

Rejilla para bandeja

La rejilla para la bandeja debe introducirse
dentro de la bandeja. De esta forma, es
posible recoger la grasa separadamente
de los alimentos en coccion.
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ot Uso

Varilla de ebullicién

Durante el uso de las microondas para
calentar o recalentar los liquidos, puede
producirse un refraso en el proceso de
ebullicion; para evitar este fendmeno es
necesario infroducir la varilla de ebullicion
que se suministra (o una cuchara de
pldstico termorresistente) en el recipiente
durante la fase de calentamiento.

Uso impropio
Peligro de explosién/
quemaduras

* Para evitar el peligro de una explosion
dentro del aparato o la salida repentina
del liquido hirviendo, es necesario
afiadir siempre la varilla de ebullicion
inmersa en el liquido que se estd
calentando.

Temperatura elevada
Riesgo de dafios en el accesorio

* Utilice la varilla de ebullicion solamente
en las funciones Microondas. La varilla
no debe utilizarse en las funciones
combinadas o tradicionales.
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3.4 Uso del horno

Primer uso

Al primer uso, o ftras una inferrupcién de
corriente, en la pantalla del aparato

aparece el simbolo [QJORO]8] parpadeante.

Para poder iniciar cualquier coccién es
necesario programar la hora actual (en el
caso del primer encendido se aconseja
ademads programar el idioma deseado).
Pulse el mando para entrar en el menu
ajustes.

En su primer uso el aparato estd
programado con el idioma por
defecto “English” (Inglés).

fras una interrupcién de corriente
es necesario esperar algunos
segundos antes de inferactuar con
el aparato.

L
/ Al conectarlo por primera vez o




Uso

Reactivacién de la pantalla (solo en
algunos modelos)

Sila funcién Eco-light estd activa (vea
"Eco-light” en el capitulo “Ajustes”), la
pantallo se apaga después de 2 minutos
del ¢ltimo uso del aparato.

Para activar la pantalla cuando estd

opagada:

* gire o apriete uno de los dos mandos
del aparato.

El aparato emite una secuencia de sonidos
y la pantalla se enciende tras pocos
segundos. Al volver a encender, la pantalla
muestra la hora actual.

e | Si para reactivar la pantalla se
1 gira el mando de retorno a la
derecha o la izquierda, la
l¢émpara del interior del
compartimiento de coccién se
enciende.

e | Sipara reactivar la pantalla se
1 aprieta el mando, la pantalla
muestra el mend principal.

funciones coccién

func. especiales

programas
recetas usuario
ajustes

3

Funciones con microondas

/ Para las cocciones por

£ | microondas, hay que poner los
alimentos en un recipiente
apoyado en la rejilla infroducida
en la primera bandeja.

SEDESACONSEJACOCINARLOS
ALUMENTOS EN UN RECIPIENTE
APOYADO EN ELFONDO DEL
COMPARTIMIENTO DE
COCCION.

= . =

/ Para obtener éptimos resultados
&7 | con cocciones prolongadas por
microondas y combinadas, se
aconseja mezclar los alimentos
una o dos veces.

1
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-]
1. Pulse el mando para acfivar el aparato. 5. Pulse el mando para confirmar la
2. En el menu principal, gire el mando seleccién.
hasta seleccionor la opcién “funciones 12:30
coccion . microondas
3. En el menu seleccione la opcién
“funciones coccion” pulsando el mando. < 01mO00s

® 1000W

funciones coccién

func. especiales

pulsar mando derecho para activar funcién

programas
recetas usuario
ajustes

6. Gire el mando para modificar la
duracion de coccién.

12:30
microondas

4. Gire el mando para seleccionar la
funcién deseada. < 03m30s

. oG ® 1000W
funciones coccién
ondas pardmetros de ajuste

microondas+grill

micro+estatico+mtv
micro+circ+ventilado

7. Pulse para confirmar la duracion de la

coccién programada.

eco . r
8. Gire el mando para modificar la

intensidad de las microondas (de T00W
a 1000W).

/ En caso de cocciones con solo
£ Microondas, el aparato no 12:30
efectia la fase de OIS
precalentamiento. La comida
puede infroducirse en el < 03m30s
compartimiento de coccion ® 900W
inmediatamente.

parametros de ajuste

9. Pulse para confirmar la duracion de la
coccién programada.
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Uso -2y

10. Pulse de nuevo el mando paraiiniciarla  Potencias del microondas

coccién por microondas. A continuacién se indican las potencias
12:30 que se pueden seleccionar:
microondas Potencia (W) Adecuada para
< 03m29s 100
® 900W 200 Descongelar alimentos
) 300
funcion en curso 400 Cocinar cames o
500 cocciones delicadas
11. Al terminar la coccion en la pantalla 600
aparece el mensaje “funcion 700 Calentary cocinar
microondas finalizada” y se activa una 800 alimentos
sefial acustica que se puede desactivar
pulsando o girando uno de los dos 900 Calentar liquidos
mandos o abriendo la puerta. 1000
12:33 Funcién QUICK START del microondas

microondas

e | Lafuncion QUICK START permite
o Wy 1 activar las microondas de modo
rapido, il para calentar
pequedas cantidades de liquidos
funcién acabada o de aomide.

® 900W

1. Desde el estado de Stand-By, pulse el
mando de reforno.

2. Pulse el mando para confirmar la funcion
seleccionada QUICK START.

12:30
microondas

< 01mO00s

® 1000W

pulsar mando derecho para activar funcion

El aparato iniciard las microondas con los
pardmetros por defecto.
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ot Uso

Funciones combinadas

e | La coccidn combinada es la
1 combinaciéon de una coccidn
tradicional con la por microondas.

Lista de las funciones combinadas

Uso impropio
Riesgo de dafios al aparato

* No utilice las funciones combinadas
para calentar o hervir liquidos.

Sl Microondas + Grill

5t uso del grill determina un dorado
perfecto de la superficie del
alimento. La accién de las
microondas permite en cambio
cocinar en breve tiempo la parte
interna de los alimentos.

= Microondas + Estdtico + mtv

Gl £ funcionamiento del ventilador
combinado con la coccién
fradicional asegura cocciones
homogéneas incluso en recetas
complejas. La accién de las
microondas permite en cambio
cocinar en breve tiempo la parte
interna de los alimentos.

Ell Microondas + Circular + ventilado

Para una coccién combinada con
el calor ventilado que cocina en
breve fiempo los alimentos gracias
ala circulacién del aire caliente y a
las microondas.
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1. Pulse el mando para activar el aparato.

2. En el menu principal, gire el mando
hasta seleccionar la opcién “funciones
coccién”.

3. Pulse el mando para confirmar la
seleccion.

funciones coccion

func. especiales

programas
recetas usuario
ajustes

4. Gire el mando para seleccionar una
funcién “combinada”.
funciones coccién

microondas
microondas+grill

)
micro+estatico+mtv

micro+circ+ventilado

eco




Uso -2y

5. Pulse el mando para confirmar la funcién 8. Gire el mando para modificar la

seleccionada. Se muestra la pantalla duracién de coccion.
para programar los pardmetros de la 9. Gire el mando para confirmar la
coccién combinada seleccionada. duracién de coccién programada (por

12:30 ejemplo 15 minutos).

micro+estatico+mtv 12:30

micro+estatico+mtv

<4, 00h00m
<, 00h15m

® 600W
® 600W
pardmetros de ajuste
pardmetros de ajuste

La funcién combinada ‘ "
: . . 10. Gire el mando para modificar el valor
Microondas+grill, por el tipo de ‘ ,
de potencia de las microondas (de

.7 F
coccion y| pO(I:'JO dOVOI'eCGf (L:JIHG 100W a éOOW)
mayaor velocidadg, carece ae

precalentamiento.

jl o

()

11. Gire el mando para confirmar el valor ¥
de potencia de las microondas (por

6. Gire el mando para modificar la ejemplo 5S00W).
tfemperatura de coccion.
. : 12:30
7. Gire el mando para confirmar la micro+estatico+mty
tfemperatura de coccién programada

(por ejemplo 200°C). < 00h15m )

«~

® 500W

12:30
micro+estatico+mtv
pulsar mando derecho para activar funcion

< 00h00m

® 600W 12. Pulse de nuevo el mando para activar
la coccion combinada programada.

parametros de ajuste
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13. El aparato iniciard la fase de
precalentamiento. En la pantalla se
muestra la funcién seleccionada, la
temperatura programada previamente,
la hora actual y el avance de la
temperatura alcanzada
(precalentamiento).

12:30
micro+estatico+mtv

< 00h15m

~)
[ (N4

® 500W

temp. alcanzada
(| e | — | s—{ —|

La funcién combinada
Microondas+Girill, por el tipo de
coccién y para favorecer una
mayor velocidad, carece de
precalentamiento.

Para modificar la temperatura
preprogramada, gire el mando.
Pulse para confirmar o espere 5
segundos.
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14. Al final del precalentamiento se
activard una sefial acustica que indica
que se puede introducir la comida en el
compartimiento de coccién.

12:40
micro+estatico+mtv

200°

<5 00h15m
® 500W

)
[g\4

hornear la comida
pulsar mando derecho

15. Tras haber introducido la comida en el
horo, pulse el mando para iniciar la
coccion.

12:41
micro+estatico+mtv

200°

<5 00h14m

)
[ (4

® 500W

funcién en curso

Para interrumpir una coccién en
cualquier momento, mantenga
pulsado el mando durante
algunos segundos.

IN
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Funciones tradicionales 6. El aparato iniciard la fase de
precalentamiento. En la pantalla se

1. Pulse el mando para activar el aparato. > ,
muestra la funcién seleccionada, la

2. En el menu principal, gire el mando :
) S A temperatura progromodo previamente,
hasta seleccionar la opcién “funciones la h Iy ol |
7, a hora actual y el avance de la
coccién”.
. temperatura alcanzada

3. Pulse e.|/mono|o para confirmar la (precalentamiento).

seleccion.

estatico+ventilado

12:30 ’I 700
.

func. especiales

~)
[ (N4

programas

recetas usuario
temp. alcanzada

ajustes [ o | — w—!

4. Gire el mando para seleccionar una / Para modificar la temperatura
funcién “tradicional”. _f preprogramada, gire el mando. [
Pulse para confirmar o espere 5

5. Pulse el mando para confirmar la

seleccion. segundos.

7. Al final del precalentamiento se activa
- , , una sefial sonora que indica que se
micro+circ+ventilado — . . ,

pueden infroducir los alimentos en el

eco compartimiento de coccién y la coccion
estatico iniciard automdticamente.

grill
v 7 12:37 o
Estiticoqientiodo estatico+ventilado 1 70

funciones coccion

)
[ (4

funcién en curso
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Para continuar la coccién en
funcién manual, vuelva a pulsar el
mando. El aparato vuelve a
funcionar normalmente con los
ajustes de coccion previamente
seleccionados.

Por razones de seguridad, no es
posible programar solo la hora de
fin de coccion sin haber
programado la duracion de la
misma.

Interrupcién de una funcién

Para interrumpir una funcién de coccién:

1. Pulse el mando de retorno.

2. Seleccione la opcién deseada.

3. Pulse el mando de retorno para
confirmar.

IN

374

iparar programaciéon?

Mantenga pulsado el mando
durante al menos 5 segundos
para interrumpir inmediatamente la
coccién en cualguier momento y
volver al mend principal.

Lista de las funciones tradicionales

Circular

La combinacién entre el ventilador y
la resistencia circular (instalada en
la parte trasera del horno) permite
cocinar alimentos diferentes en
varios niveles, siempre que
necesiten las mismas temperaturas'y
el mismo tipo de coccion. La
circulacién de aire caliente
garantiza una distribucion
instantdnea y uniforme del calor.
Por ejemplo, se podrd cocinar [en
varios niveles) pescado, verduras y
galletas sin que se mezclen los
olores o sabores.

Grill

El calor que proviene de la
resistencia grill permite obtener
resulfados de asado éptimos sobre
fodo con cames de espesor
medio/pequefio y, junto con el
asador (cuando estd previsto),
permite dar al final de la coccién un
dorado uniforme. Perfecto para
s&ndwiches mixfos o gratinados de
queso. Esta funcién permite asar de
forma uniforme grandes cantidades
de comida, sobre todo carnes.
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Eco

SO [ st funcion es especialmente

indicada para la coccién en un solo
nivel con bajo consumo de energia.

Ideal para la coccidn de carne,
pescado y verdura. No se aconseja
para alimenfos que requieren
fermentacion.

Para obtener el maximo ahorro de
energia y reducir el fiempo, se
recomienda infroducir los alimentos en
el homo sin precalentar el
compartimiento de coccién.

En la funcién ECO no abra la
puerta durante la coccién.

IN

En la funcion ECO el tiempo de
1 coccién [y de un posible

precalentamiento) es més largo.

Estético

El calor, que proviene a la vez de
la parte superior y de la parte
inferior, hace que este sistema sea
adecuado para cocinar
determinados tipos de alimentos. La
coccién tradicional, denominada
fambién estdtica es adecuada para
cocinar un solo plato a la vez.
Perfecto para tartas rellenas, pan 'y
alimentos en cacerola. Est¢
indicada también para carnes
grasas como oca o pafo.

Estético + ventilado

a1 . . .

(Sl F| funcionamiento del ventilador
combinado con la coccion
fradicional asegura cocciones
homogéneas incluso en recetas
complejas. Perfecto para carnes

asadas.

3

el Grill ventilado

El aire producido por el ventilador
suaviza la onda de calor generada
por el grill, permitiendo un asado
optimo también para cortes gruesos
de carne, como filefes y chuletas de

~D
(4

cerdo.

Inferior ventilada

La combinacién entre el ventiladory

la resistencia inferior permite
completar la coccion mas
rapidamente. Este sistema se

aconseja para esterilizar o finalizar
la cocciéon de alimentos hechos ya
en la superficie pero no por dentro,
que requieren por lo fanfo un calor

superior moderado. Ideal para
cualquier tipo de alimento.

Turbo
La combinacion de la coccidn

ventilada con la coccién tradicional

permite cocinar con exfrema
rapidez y eficacia diferentes

alimentos en varios niveles, sin que
se fransmitan los olores o sabores.
Ideal para alimentos de grandes
volimenes que requieren cocciones

intensas.

Para conseguir un efecto asador,
ajuste la temperatura al maximo.

Cuando el aparato alcance la
femperatura maxima, vuelva a

ponerlo a femperatura normal. Este
procedimiento permite sellar fodos
los liquidos de la carne en el inferior

y disminuye su reduccion.
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Minutero durante una funcién

e | Esfa funcién no interrumpe la
1 coccioén, sino que solamente
acciona el avisador acustico.

1. Pulse el mando durante una funcién de
coccion.

2. Gire el mando de la temperatura hacia
la derecha o la izquierda para
programar la duracién (de 1 minuto
hasta 4 horas). Algunos segundos

deja de

parpadear y empieza la cuenta atrds.

170°

después el simbolo

12:37
estatico+ventilado

£ 00h30m )

[ (4

funcién en curso

3. Espere a que la sefial acustica avise al
usuario de que el fiempo ha terminado.

El simbolo E parpadea.

/ Gire el mando hacia la derecha o
& | laizquierda para seleccionar un
nuevo minutero, o bien pulse el
mando para desactivar la sefial
acustica.
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Coccién temporizada

e | Por coccién temporizada se

1 entiende aquella funcién que
permite dar inicio a la coccion y
concluirla una vez transcurrido el
tiempo programado por el
usuario.

e | La activacién de una coccién
1 temporizada anula un eventual
temporizador minutero
programado anferiormente.

1. Tras haber seleccionado una funcion y
una temperatura de coccién, pulse dos
veces el mando.

2. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda para seleccionar los minutos
de coccién de 00:01 a 13:00.
Mantenga girado el mando para
obtener un aumento o una disminucion
mds répidos.

12:39
estatico+ventilado

170°

< 00h00m )

o«

duracién
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3. Algunos segundos después de haber
seleccionado la duracién deseada, el

simbolo deja de parpadear y la

coccién temporizada empieza.

12:40 ‘I 700

Para afiadir algunos minutos de
coccion, gire el mando.

IN

Para continuar la coccién en
funcién manual, vuelva a pulsar el
mando. El aparato vuelve a

«~ funcionar normalmente con los
ajustes de coccion previamente
seleccionados.

estatico+ventilado

&, 00h30m )

funcién en curso

. - Para apagar el aparato vea
4. Al terminar la coccion en la pantalla

aparece el mensaje “funcién acabada”
y se acfiva una sefial acustica que se
puede desactivar pulsando o girando
uno de los dos mandos o abriendo la Modificacién de los datos ajustados en
puerta. la coccién temporizada

" .7 .z "
Inferrupcion de una funcién”.

13:10 ' 170° Durante el funcionamiento es posible
estatico+ventilado modificar la duracion de la coccion

tfemporizada:

< 00h00m ‘;‘o& 1. Cuando el simbo|oquedo fijoy el
aparafo estd en fase de coccién, pulse

funcién acabada el mando. El simbolo empieza a
parpadear.

2. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda para cambiar la duracion de
coccién ajustada previamente.
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Coccién diferida 4. Tras algunos segundos, los simbolos
e | Por coccién diferida se entiende y g dejan de parpadear. El aparato
1 aquella funcién que permite permanece a la espera de la hora de

terminar una coccién a una hora inicio retrasada.
establecida dado un tiempo
ajustado por el usuario, con el 12:40 )
o o estatico+ventilado
consiguiente apagado automdtico
del homno.
& 00h30m

1. Tras haber seleccionado una funcién y 2 19:30
una temperatura de coccién, pulse el
mando para programar una duracion funcion inicia en

de la coccion. 06 h 20 m

12:40 5. Segun los valores ajustados, el aparato
estatico+ventilado comenzard un precalentamiento de
unos 10 minutos...

<, 00h30m

18:50
estatico+ventilado

funcién en curso

<5 00h30m

2. Antes de que el simbolo deje de
temp. alcanzada

parpadear, pulse el mando para —
programar la hora de fin de coccién.

3. El simbolo parpadea. Gire el

mando a la derecha o a la izquierda

para programar la hora de fin de 19:00
coccién. estatico+ventilado

6. ... para continuar después con la funcion
seleccionada.

< 00h30m

funcién en curso
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7. Al terminar la coccién en la pantalla
aparece el mensaje “funcién acabada”
y se activa una sefial acustica que se
puede desactivar pulsando o girando
uno de los dos mandos o abriendo la
puerta.

19:30
estatico+ventilado

170°

<, 00h00m ~)

(4

funcién acabada

/ Para continuar la coccién en
& | funcién manual, vuelva a pulsar el
mando. El aparato vuelve a
funcionar normalmente con los
ajustes de coccién previamente
seleccionados.

e | Por razones de seguridad, no es
1 posible programar solo la hora de
fin de coccién sin haber
programado su duracion.

3

Modificacién de los datos ajustados en
la coccién programada

Después de haber modificado la

_/ duracién de la coccidn es

necesario volver a programar la
hora de fin de coccién.

Durante el funcionamiento es posible
modificar la duracién de la coccién
programada:

1.

. Gire el mando para cambiar la duracion

i
. Vuelva a pulsar el mando. El simbolo @

Cuando los simbolos y estan

fijos y el aparato estd en espera de
empezar la coccion, pulse el mando. El

simbolo empieza a parpadear.

de coccion programada previamente.

se apagay g empieza a parpadear.
En la pantalla se muestra la hora de fin

de coccién.

. Gire el mando para refrasar la hora de

fin de coccion.

. Algunos segundos después los

simbolos y g dejan de

parpadear y la coccién programada
vuelve a funcionar con los nuevos
ajustes.

e | En caso de que se modifique la
1 duracién de la cocciodn, el horario

de fin de la coccién se cancela.
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3.5 Consejos para la coccién

tradicional

Consejos generales

Utilice una funcién ventilada para
obtener una coccién homogénea en
mds niveles.

No se pueden reducir los tiempos de

coccion aumentando las temperaturas
(los alimentos podrian cocerse mucho
por fuera y poco por dentro).

Consejos para la coccién de carnes

Los tiempos de coccion varian
dependiendo del grosor, de la calidad
del alimento y del gusto del consumidor.

Utilice un termémetro para carmnes
durante la coccién de asados, o, mds
simplemente, presione el asados con
una cuchara. Si el asado estd firme, estd
listo, de lo contrario deberd cocinarse
todavia durante varios minutos.

Consejos para las cocciones con Grill y
Grill ventilado

El asado de cames puede efectuarse
tanto con el horno frio, como con el
hormo precalentado si se desea cambiar
el efecto de la coccion.

En la funcién Grill ventilado se
recomienda, en cambio, precalentar el
horno antes de asar.

Se recomienda colocar los alimentos en
el centro de la rejlla.
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Consejos para la coccién de dulces y
galletas

Utilice preferiblemente moldes oscuros
de metal: ayudan a absorber mejor el
calor.

La temperatura y la duracion de la
coccion dependen de la calidad y de la
consistencia del amasijo.

Para confrolar si el dulce esté hecho por
dentro: al final de la coccion introduzea
un pdlillo para dientes en el punto més
alto del dulce. Sila masa no se pega al
palillo, el dulce estd hecho.

Si el dulce se desinfla al deshornarse, en
la coccion siguiente disminuya la
temperatura ajustada en
aproximadamente 10°C seleccionando
eventualmente un tiempo mayor de
coccion.

Para ahorrar energia

Pare la coccién durante algunos minutos
antes del tiempo empleado
normalmente. La coccién proseguird
durante los restantes minutos con el calor
que se ha acumulado en el interior.

Reduzca al minimo las aperturas de la
puerta, para evitar que el calor se
disperse.

Mantenga constantemente limpio el
interior del aparato.
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3.6 Funciones especiales Listado de las funciones especiales

e | En el menu de las funciones Minutero
1 especiales se recogen algunas

funciones como el minutero con el
homo apagado, las funciones de

descongelacién o limpieza...

1. En lo pantalla del reloj pulse el mando Descongelor por peso
(3
O]

Esta funcién acciona un avisador
acUstico al finalizar los minutos
ajustados.

oara entrar en el mend principal. Esta funcién permite descongelar
los alimentos en base al peso y al

fipo de alimento que se va a
descongelar.

2. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar funciones
especiales del menu principal.

3. Pulse el mando para confirmar. ,
Descongelar por tiempo

Esta funcién permite descongelar
los alimentos en base a un tiempo

funciones coccién

: que se puede seleccionar.
func. especiales

programas
recetas usuario
ajustes

Fermentacién

La fermentacion favorecida por el
calor procedente de la parte
superior permite que amasijos de
cualquier tipo fermenten,
garantizando un resultado dptimo
en tiempos breves.
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.Recalentor
58
Esta funcién permite calentar

alimentos ya cocinados con
anterioridad que se hayan
mantenido en un lugar fresco o en
el frigorffico.

Sabbath

“Esfo funcion permite cocinar los
alimentos respetando las
disposiciones en la fiesta del

descanso de la religion judia.

Vapor Clean

Esta funcién facilita la limpieza
mediante el empleo de vapor
generado por una pequefia dosis
de agua vertida en el fondo del
compartimiento de coccién.

Para las funciones especiales

Vapor Clean m

vea la seccion “Limpieza y mantenimiento”

de este manual.
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Minutero

1. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar la opcién
minutero del mend “funciones
especiales”.

2. Pulse el mando para confirmar.

func. especiales

minutero

descongelar por peso

descongelar por tiempo
fermentacién
recalentar

3. Gire el mando de la temperatura hacia
la derecha o la izquierda para
programar la duracién (de 1 minuto
hasta 4 horas). Algunos segundos

deja de

parpadear y empieza la cuenta atrds.

después el simbolo

12:30
minutero

> 00h35m
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4. Sise sale de la pantalla de ajuste del

minutero, se visualizard el simbolo E

en la parte superior izquierda, que
indica que hay un temporizador
minutero activo.

/ Para eliminar el minutero especial
& |es necesario volver a poner a cero
el recuento.

e | Sitras haber ajustado un tiempo
1 del minutero, se activa una
funcién, este tiempo se
considerard automdticamente
como minutero de la funcién, a
excepcion de algunas funciones
especiales, programas
aufomdticos y recefas usuario.

e | Esta funcién no interrumpe la
1 coccion, sino que solamente
acciona el avisador acustico.

3

Descongelar por peso

1. Infroduzca la comida dentro del
aparato.

2. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar la opciéon
descongelar por peso del menu
“funciones especiales”.

3. Pulse el mando para confirmar.

func. especiales

minutero

%
descongelar por tiempo 't
fermentacion
recalentar

4. Gire el mando para seleccionar el tipo
de alimento que se va a descongelar.

descongelar por peso

pescado
fruta

pan
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5. Gire el mando para seleccionar el peso
(en kilogramos) del alimento que se va a
descongelar.

descongelar por peso
carnes

6. Pulse el mando para confirmar los
pardmetros ajustados.

12:30

descongelar por peso
carnes

modificar
() 0.5kg

7. Pulse nuevamente el mando para iniciar
la descongelacion o bien seleccione
modificacién para modificar
posteriormente los pardmetros
programados.

12:31
descongelar por peso

carnes

<5 19m59s

3 kg0.5

funcién en curso

384

8. Alterminar, la pantalla muestra el aviso
“funcién acabada” e interviene una
sefial acustica que se desactiva
presionando o girando uno de los dos
mandos o abriendo la puerta.

12:50
descongelar por peso

carnes
< 00mO00s

0 kg0.5

funcién acabada

Parédmetros preprogramados:

Tiempo
Tipo Peso (Kg)
(por defecto)
0.1al,l
Carnes | [por defecto | 20 m 00 s
0.5)
0.1a07
Pescado | (pordefecto | 17 m00s
0.4)
- 01405
% Fruta (por defecto | 15m 00 s
0.3)
0.1a0.5
Pan (por defecto | 05m 00 s
0.3)

*Los tiempos de descongelacién pueden
variar segun la forma y la dimension del
alimento que se va a descongelar.
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Descongelar por tiempo 5. Pulse el mando para confirmar los

1. Introduzca la comida dentro del pardmeiros ajustados.

aparato. 12:30
2. Gire el mando a la derecha o a la descongelar por tiempo
izquierda hasta seleccionar la opcion
descongelar por tiempo del meny < 10m00s XX
“funciones especiales”. ©
3. Pulse el mando para confirmar.

pulsar mando derecho para activar funcién

func. especiales

L 2 6. Pulse de nuevo para activar la
descongelar por peso ; descongelacién.

) 7. Mientras la funcion esté en curso, es
fermentacion posible modificar posteriormente la
recalentar duracion de la descongelacion. Gire el

mando hacia la derecha o la izquierda

para aportar las modificaciones

4. Gire el mando para modificar el valor d d
_ eseadas.
(de T minuto a 13 horas). )
8. Pulse el mando para confirmar la nueva
12:30 duracion de la descongelacion
descongelar por tiempo programada. En cualquier caso,
pasados 5 segundos desde la tltima
< 10mO00s modificacién, la descongelacién
reanuda automdticamente su propia
funcion.
duracion 9. Al terminar, la pantalla muestra el aviso

“funcién acabada” e interviene una
sefial acustica que se desactiva
presionando o girando uno de los dos
mandos o abriendo la puerta.

12:40
descongelar por tiempo

< 00mO00s %—f
©

funcién acabada
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Procedimiento “Turn” 4. Cierre la puerta del aparato y pulse el

Para una éptima descongelacién el mando para retomar la funcién.

aparafo aconseja cudndo es necesario 5. Sies necesario el aparato pOdfd pedir
girar la comida dentro del compartimiento. nuevamente el giro de la comida. En la
1. Infroduzca el alimento dentro del pantalla se visualizard el mensaje “abrir
compartimiento de coccién, de forma la puerta y girar el plato”.
paralela a la puerta. 6. Para el segundo giro serd necesario

abrir la puerta y girar la comida 180°.

&=

2. Cuando en el aparato se muestre el
mensaje “abrir la puerta y girar el
plato” serd necesario girar el alimento.

3. Abra la puerta y gire el alimento 90°. 7. Cierre la puerta del aparato y pulse el

mando para retfomar la funcién.




Fermentacién

e | Para una buena fermentacion,
1 coloque en el fondo del
compartimiento de coccién un
recipiente con agua.

1. Cologue el amasijo que va a fermentar
en el segundo nivel.

2. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar la opciéon
fermentacién del menu “funciones
especiales”.

3. Pulse el mando para confirmar.

func. especiales

minutero
descongelar por peso
descongelar por tiempo

fermentacién

recalentar

12:30
fermentacién

pulsar mando derecho para activar funcién

Uso

5. El aparato inicia la fase de
precalentamiento.

12:30
fermentacién

temp. alcanzada
(| e | — | — { —

6. ... para continuar después con la funcion
seleccionada.

12:32
fermentacién

funcién en curso

Mientras la funcién estd en curso, es
posible programar un minutero para un
maximo de 4 horas (vea “Funciones con
microondas”), una duracién de
fermentacion (vea “Coccion temporizada”)
o una fermentacién diferida (vea “Coccion

diferida”).
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7. Pulse el mando para aportar las
modificaciones deseadas.

12:33
fermentacién

< 01h00m

funcién en curso

e | Sino se ha ajustado

1 diferentemente, la fermentacion
tiene una duracién méxima de 13
horas.

e | Enlafuncién de fermentacion la
1 luz del interior del compartimento

8. Al terminar, la pantalla muestra el aviso
“funcién acabada” e interviene una
sefial acustica que se desactiva
presionando o girando uno de los dos
mandos o abriendo la puerta.

13:33
fermentacién

< 00h00m

funciéon acabada

En la funcién fermentacion no es

388
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Recalentar

e | Esfa funcién permite calentar los

1 alimentos ya cocinados con

de coccién permanece apagada.

— | posible modificar la temperatura.

anterioridad que se hayan
conservado en un lugar fresco o
en el frigorffico.

1. Infroduzca el alimento que se va a
calentar dentro del compartimiento de
coccion.

2. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar recalentar
del ment “funciones especiales”.

func. especiales

minutero

descongelar por peso
descongelar por tiempo
fermentacion

recalentar

3. Pulse el mando para confirmar.

12:30
recalentar

<z 02mO00s

pulsar mando derecho para activar funcion

4. Gire el mando para modificar la
duracién del calentamiento.

5. Pulse el mando para confirmar los
pardmetros ajustados e iniciar el
calentamiento.



Sabbath

/ El aparato en esfa funcién seguird
£ algunos comportamientos
especiales:

* la coccién puede proseguir
durante un tiempo indefinido, no
es posible programar ninguna
duracién de coccion.

* No se efectuard ningdn tipo de
precalentamiento.

* la temperatura de coccién
seleccionable varia entre 60-

100 °C.

* L&dmpara del horno desactivadg,
cualquier accién, como la
apertura de la puerta o la
activacién manual, no enciende
la lampara.

* Ventilador interno desactivado.

¢ luz de los mandos e
indicaciones sonoras
desactivadas.

Después de haber activado la
funcion Sabbath no serd posible
modificar ningtn pardmetro.

IN

Cualquier accién en los mandos
no produciré ningun efecto;
permanecerd activo el mando
para poder volver al meny
principal.

1. Gire el mando a la derecha o ala
izquierda hasta seleccionar la opcién
sabbath del ment “funciones
especiales”.

Uso

3

2. Pulse el mando para confirmar.

func. especiales

descongelar por peso
descongelar por tiempo
fermentacion
recalentar

3. Gire el mando hacia la derecha o la
izquierda para modificar la temperatura
de calentamiento.

sabbath

pulsar mando derecho para activar funcion

4. Pulse el mando para iniciar la funcién

Sabbath.

60°

sabbath

5. Una vez finalizado, mantenga pulsado
el mando durante al menos 5 segundos
para volver al ment principal.
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3.7 Programas

e | En esta modalidad es posible
1 seleccionar un programa
prememorizado para la coccién
de los alimentos. Segun el peso
seleccionado, el aparato
calculard automdticamente los
pardmetros 6ptimos de coccion.

1. En la pantalla del reloj pulse el mando
para entrar en el meny principal.

2. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar programas
del mend principal.

3. Pulse el mando para confirmar.

funciones coccion
func. especiales

programas

recetas usuario
ajustes

390

Inicio de un programa

1. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar el fipo de
plato deseado del ment “programas”.

2. Pulse el mando para confirmar.

programas

carnes

pescado

verduras

dulces
pan

3. Seleccione el subtipo de plato que
desea cocinar y pulse el mando para
confirmar.

verduras

verduras variadas

patatas
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4. Seleccione el tipo de preparacion Llegado este punto es posible iniciar el
(cuando sea posible segun el plato programa seleccionado, modificar los
seleccionado) y pulse el mando para ajustes de manera permanente o realizar
confirmar. una coccién diferida.

12:30
verduras variadas

braseadas

al horno modificar

coccion diferida () kg 1.0

verduras variadas

5. Gire el mando para seleccionar el peso 6. Si se elige la opcién inicio, la coccion
iniciard con los ajustes predefinidos en el

programa; la pantalla mostrard todos los
pardmetros predeterminados.

del plafo.

verduras variadas
braseadas 12:30
verduras variadas

braseadas
<& 00h45m

temp. alcanzada
(| e | — s— { —

El tiempo indicado no prevé el
tiempo para alcanzar la
temperatura.

Es posible cambiar en cualquier
momento, incluso una vez iniciada
la coccién, algunos pardmetros
de coccién predefinidos.

I [P
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7. Un mensaje especffico indicard el
momento de meter el plato en el homo y
de activar el inicio de la coccién.

12:40
verduras variadas

braseadas
< 00h45m

hornear la comida
pulsar mando derecho

() kg 1.0

12:41
verduras variadas

braseadas
<5 00h44m

coccién en curso
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Final de un programa

1. Al terminar el programa el aparato
avisard al usuario mediante sefiales

acusticas y el simbolo parpadeante.

13:25
verduras variadas

braseadas

<5 00h00m

ﬁ kg 1.0

coccién terminada

2. Para efectuar una nueva coccién con los
pardmetros ya programados, pulse el
mando (pulselo dos veces en el caso de
que esté activada la sefial actsfica). El
aparafo retomard automdticamente la
coccioén si aun se mantiene la
temperatura. De lo contrario, refomard
también la fase de precalentamiento.

e | La coccion en secuencia es til
1 para cocinar mds alimentos del
mismo tipo. Por ejemplo, la
coccion sucesiva de pizzas.

alimento durante la fase de
precalentamiento para alcanzarla
temperatura. Espere el mensaje.

/ Se aconseja no hornear el

3. Para saliry terminar el programa pulse el
mando de reforno.
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5. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar el peso del
plato que desea asociar al programa.

Uso

Modificacién permanente de un
programa
1. Dentro del programa seleccionado, gire

le mando a la derecha o a la izquierda configurar peso
hasta seleccionar modificar del menu verduras variadas

del plafo seleccionado. ENEERER
2. Pulse el mando para confirmar. < 00h45m

12:30
verduras variadas

braseadas

modificar receta

I 6. Pulse el mando para confirmar.
7. Gire el mando a la derecha o a la
coccion diferida (9 kg 1.0 izquierda hasta seleccionar la duracién
de la coccién que desea asociar al

3. Gire el mando a la derecha o a la programa.

izquierda hasta seleccionar la funcién duracién

que desea asociar al programa. verduras variadas
braseadas

configurar funcién ]
verduras variadas <, 00h35m

braseadas

< 00h45m

modificar receta

8. Pulse el mando para confirmar.

4. Pulse el mando para confirmar.
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9. Gire el mando a la derecha o a la 13. Si se pulsa nuevamente el mando, se
izquierda hasta seleccionar la vuelve al punto 2 de la secuencia de
temperatura de coccién que desea modificacién. Para guardar el programa
asociar al programa. pulse el mando de retormno. Se solicitard

una confirmacién de las modificaciones

configurar temp. | . d
VEREE VETRCES apenas seleccionadas.

braseadas

& 00h35m
(confirmar la
modificacién del programa?

modificar receta _

10. Pulse el mando para confirmar.
11. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar la bandeja
que deseg asociar O| programa. ° Sino se Confirmo |C| mOdiﬂCOCién,
]_ el programa no varia.

confg.nivel bandeja
verduras variadas
braseadas

<, 00h35m

14. En el caso de que se confirme la
modificacién, en la pantalla se mostrard
una confirmacién.

modificar receta

, . izado!
12. Pulse el mando para confirmar. iprogr. memorizado!
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Tabla de los programas predefinidos

CARNES
Subtipo Tratamiento F(’E;? Funcién f\/)\/o) Nivel T(eorz:[:)x (Rlennljii)
poco hecho 1 1 200 50
Roast beef medio 1 1 200 60
muy hecho | 1 200 90
Lomo de cerdo ¢/hueso  fresco ] 300 ] 190 60
medio 1,2 300 1 190 55
Cordero =
muy hecho 1,2 300 ] 190 60
Ternera fresca 1 300 1 190 70
Costillas de cerdo frescas ] _;‘l;_ - 3 250 16
Chuletas de cerdo  frescas ] £y : 3 250 15
Salchicha de cerdo frescas ] _;"c:'_ - 3 250 12
Panceta de cerdo fresca 0,5 _;!L;_ - 3 250 7
Pavo al homo fresco 1 300 2 200 55
Pollo al horno fresco 1 300 2 200 50
Conejo al homo fresco 1 300 2 190 400
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Pescado fresco 0,5 300 ] 160 30

Pescado congelado 0,5 300 1 160 40

Lubina fresca 0,5 300 ] 160 20

Cola de rape fresca 0,5 300 1 160 35

Pargo fresco 1 300 1 160 40

Rodaballo fresco 0,5 300 1 160 30
VERDURAS

Verduras asadas frescas 0,5 i - 3 250 25
Verduras asadas frescas 1 - 2 200 45
Patatas al horno frescas 1 % 300 2 220 30
Patatas fritas congeladas 0,5 R - 2 220 13




DULCES

Subtipo
Rosquilla
Galletas
Magdalenas
Profiteroles
Merengue
Bizcocho
Strudel
Tarta
Brioche

Croissant

PAN

Subtipo

Pan blanco de levadura

Focaccia

Tratamiento

fresca

frescas

frescas

frescos

fresco

fresco

fresco

fresca

fresca

fresco

Tratamiento

fresco

fresca

Peso

(kg)

0,6
0,5
0,5

0,3

0,5

0,8

0,6

Peso
(

kg)

o
(@,]

_,_,
c
ﬂ. >
C 0,
O~
>

U

(7

o

-n
c
=
@,
o
=]

A)
g

| e]e|ee]e]e

A)
*

A)
o

MO
(W)

300

MO
(W)

Nivel

Nivel

Temp.

(°C)

200

3

Tiempo
(minutos)

60

70
Q0

60

40
40

30

Tiempo
(minutos)

30

20
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PIZZA

Subtipo
Pizza en bandeja
Pizza

Pizza a la piedra

PASTA

Subtipo
Pasta al horno
Lasafia
Lasafia
Paella
Quiche Lorraine

Souffle

COCCIONES A BAJA TEMPERATURA

Subtipo
Ternera
Buey
Buey
Lomo de cerdo

Cordero

398

Tratamiento
fresca
congelada

fresca

Tratamiento
fresca
fresca
congelada
fresca
fresco

fresco

Tratamiento
fresca

poco hecho
muy hecho
fresco

fresco

Peso

(kg)

0,3

0,5

Peso

(kg)

0,3

0,5

0,5

Peso

(kg)

1
1

1
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Funcién

[( 4

)
(o4

)

ZHN

Ay
*

@l |

Funcié

3

@)

Aa)
o

A)
&

Sl

MO
(W)

MO
(W)

500

MO
(W)

Nivel

Nivel

Nivel

Temp.
(°C)

250

250

250

230

190

200

Q0

Q0

Q0

Tiempo
(minutos)

%

Tiempo
(minutos)

40

35

25

40

25

Tiempo
(minutos)

360

105

380

330

360
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3.8 Recetas usuario Afadir una receta

1. Seleccione afiadir en el mend “recetas
usuario”.

e | Mediante este meny es posible
1 intfroducir una receta propia con
los propios ajustes deseados. En
su primer uso se propondrd
solamente afiadir una nueva
recefa. Tras haber guardado las
propias recefas, las mismas
volverdn a aparecer en el ment
correspondiente.

recetas usuario

1. En lo pantalla del reloj pulse el mando

para enfrar en el meny principal. 2. Gire el mando a la derecha o a la
2 Gire el mando a la derecha o a la izquierda hasta seleccionar la funcién
izquierda hasta seleccionar recetas que desea asociar a la recefa.

usuario del mend principal.

3. Pulse el mando para confirmar.

<& 00h45m

funciones coccién

func. especiales
configurar funcién

programas

recetas usuario

ajustes

3. Pulse el mando para confirmar.

Es posible memorizar hasta un
1 maximo de 10 recetas usuario.
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4. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar el peso del
alimento que desea asociar a la receta.

<, 00h45m

configurar peso

5. Pulse el mando para confirmar.

e | Esposible programar o modificar
1 el peso hasta 2,5 kg, pero serd
tarea del usuario evaluar cudnto
ocupa el alimento en el interior del
compartimento de coccion.

6. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar la duracién
de la coccién que desea asociar a la
receta.

<5 00h35m

duracién

7. Pulse el mando para confirmar.

400

8. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar la
temperatura de coccion que desea
asociar a la receta.

<, 00h35m

configurar temp.

9. Pulse el mando para confirmar.

10. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar la bandeja
que desea asociar a la receta.

<, 00h35m

() kg 0.7

confg.nivel bandeja

11. Pulse el mando para confirmar.



Uso

12. Si se pulsa nuevamente el mando, se
vuelve al punto 2 de la secuencia de
modificacién. Para memorizar la recefa
es necesario pulsar el mando de reforno.
Se solicitard la introduccion del nombre
de la receta que se acaba de crear.

configur. el nombre

pulsar mando izquierdo para memorizar

13. Intfroduzca el nombre de la receta.
Gire el mando hasta seleccionar el
cardcter que se desea infroducir. Con
cada pulsacion del mando se
infroducird un cardcter del nombre. El

cardcter cancela la letra anterior.

o | Elnombre de la receta puede
1 tener hasta 10 caracteres,
espacios incluidos.

Para poder memorizar la receta es
necesario que el nombre
contenga al menos un cardcter.

[l o

3

14. Una vez infroducido el nombre de lo
propia receta, pulse el mando de
reforno para confirmar o no la )
programacion efectuada. Seleccione Sl
si se desea memorizar la receta.

imemorizar la receta?

e | Lo seleccién de la opcién “NO”
1 conlleva el rechazo de las
modificaciones efectuadas.

15. En el caso de que se confirme la
modificacién, en la pantalla se mostrard
una confirmacién.

receta memorizada
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Inicio de una receta usuario La coccidn se iniciard con los pardmetros

1 Gire el mando hacia la derecha o la anteriormente ajustados para la receta.

izquierda hasta seleccionar una receta 12:30

usuario anferiormente memorizada del prueba

meny “recetas usuario” (en el ejemplo se

ha memorizado la receta pruebal). < 00h35m

recetas usuario

temp. alcanzada
(| e | —" | s— —

e | Durante la coccién es siempre
1 posible modificar la temperatura y
el tiempo de coccién, pero no se
memorizardn en los siguientes
2. Pulse el mando para confirmar. usos de la receta.
3. Gire el mando a la derecha o a la

izquierda hasta seleccionar la opcién

inicio.

12:30
prueba

inicio

modificar
cancelar
coccion diferida

4. Pulse el mando para confirmar.
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Modificacién de una receta usuario

1. Gire el mando hacia la derecha o la
izquierda hasta seleccionar una receta
usuario anteriormente memorizada del
meny "recetas usuario” (en el ejemplo se
ha memorizado lo receta pruebal).

recetas usuario

2. Pulse el mando para confirmar.

3. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar la opcion
modificar.

12:30
prueba

inicio

cancelar
coccion diferida

4. Pulse el mando para confirmar.

5. Repita los mismos pasos partiendo
desde el punto 2 del capitulo “Afadir
una receta”.

3

Cancelacién de una receta usuario

1. Gire el mando hacia la derecha o la
izquierda hasta seleccionar una receta
usuario anteriormente memorizada del
meny “recetas usuario” (en el ejemplo se
ha memorizado la receta pruebal).

recetas usuario

2. Pulse el mando para confirmar.

3. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar la opcién
cancelar.

12:30
prueba

inicio

modificar

cancelar —

coccion diferida

4. Pulse el mando para confirmar.
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5. Confirmar la eliminacién. Seleccione Si Coccién diferida

para eliminar definitivamente la receta. 1 Gire el mando hacia la derecha o la
izquierda hasta seleccionar una receta
usuario anteriormente memorizada del
;iconfirmar la meny “recetas usuario” (en el ejemplo se
cancelacién? ha memorizado la receta pruebal).

recetas usuario

6. En el caso de que se confirme la
cancelacién, en la pantalla aparecerd
un mensaje de confirmacién.

2. Pulse el mando para confirmar.

3. Gire el mando a la derecha o a la
ireceta canceladal! izquierda hasta seleccionar la opcién
coccién diferida.

12:30
prueba

inicio

modificar

cancelar

coccion diferida

4. Pulse el mando para confirmar.
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5. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar la hora de
fin de coccidn mediante el mando. El

simbolo g parpadea.

12:30
prueba

<, 00h35m

2 19:30
() kg 0.7

ajustar hora final funcion

12:40
prueba

< 00h35m
A 19:30

funcién inicia en
06h15m

Tras algunos segundos, el simbolo

Uso

3

3.9 Ajustes

Mediante este menU es posible
programar la configuracién del
producto.

1

1. En la pantalla del reloj pulse el mando
para entrar en el menv principal.

2. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar ajustes del
meny principal.

3. Pulse el mando para confirmar.

funciones coccion
func. especiales
programas
recetas usuario

deja de parpadear. El aparato permanece

a la espera de la hora de inicio refrasada.
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Idioma

Permite seleccionar el idioma deseado de

entre aquellos disponibles.

1. Gire el mando a la derecha o a la
izquierda hasta seleccionar la opciéon
idioma del menv “ajustes”.

EIVE

idioma

reloj

bloqueo mandos
funcién demo
eco-logic

2. Pulse el mando para confirmar.

3. Gire el mando a la derechao a la
izquierda hasta seleccionar el idioma
deseado.

idioma
English
italiano

francais

espanol

Deutsch

4. Pulse el mando para confirmar el idioma
seleccionado.

406

Reloj

Permite modificar el horario visualizado.

ajustes

idioma

reloj

bloqueo mandos
funcién demo
eco-logic

1. Gire hacia la derecha o la izquierda el
mando para programar las horas.

2. Pulse el mando para pasar a modificar
los minutos.

3. Gire el mando hacia la derecha o la
izquierda para programar los minutos.

12:30

pulsar mando izquierdo para memorizar

4. Pulse el mando de reforno para
confirmar.
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Bloqueo mandos

Permite al aparato bloquear
automdticamente los mandos después de
un minuto del normal funcionamiento sin
ninguna intervencién por parte del usuario.

ajustes

idioma

reloj

funcién demo
eco-logic

* Para confirmar la activacion del bloqueo
de mandos, seleccione Sl.

bloqueo de mandos: Inhabilita
los mandos principales
después de 1 minuto

¢activar el bloqueo de los mandos?

si

En el funcionamiento normal estd indicada
por el encendido de la luz festigo ﬂ

* Para desactivar el bloqueo
temporalmente durante una coccioén,
mantenga pulsado el mando de retorno
durante 3 segundos. Un minuto después
de la tltima programacién el bloqueo
vuelve a acfivarse.

/ Si se tocan o varfan las

&7 | colocaciones de los mandos o del
mando de reforno, en la pantalla
aparece durante dos segundos un
aviso.

3

Funcién demo (solo para expositores)

Esta funcion permite al aparato desactivar
las resistencias y al mismo tiempo mantener
activo el panel de mandos.

ajustes

idioma
reloj
bloqueo mandos

funciéon demo

eco-logic

¢ Para confirmar la activacién de la
funcién demo, seleccione S.

modo demo: uso de
la pantalla sin activar
los elementos calentadores

¢activar modo demo?

Sila funcién esté activa en la
pantalla aparece el texto “funcién
demo”.

Para utilizar normalmente el
aparato es necesario poner en OFF
esta funcién.

Iy [P
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Eco-Logic (solo en algunos modelos)

Esta funcién permite ol aparato limitar la
potencia utilizada. Indicada para utilizar
varios electrodomésticos al mismo tiempo.
En caso de que se habilite esta opcién, en

la pantalla aparecerd el simbolo .

ajustes

idioma

reloj

bloqueo mandos
funcién demo

eco-logic

* Para confirmar la activacién de la
funcién eco-logic, seleccione Sl.

eco-logic: permite reducir
la potencia absorbida
del horno

;activar eco-logic?

/ Cuando la funcién eco-logic estd
£ | activa, los tiempos de
precalentamiento y de coccion
pueden prolongarse.
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Tonos

Con cada presion de los mandos el
aparato emite un sonido. Con este ajusfe es
posible deshabilitarlo.

ajustes

reloj
bloqueo mandos

funciéon demo
eco-logic

tonos

* Para desactivar el sonido asociado a la
presion de los mandos, seleccione NO.

tonos: permite habilitar
el sonido asociado a la presion
de los mandos

¢activar los tonos?
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Mantenimiento calor

Esta funcién permite al aparato, al finalizar
una coccién en la que se haya ajustado
una duracién (si ésta no se inferrumpe
manualmente), mantener caliente (a bajas
temperaturas) el alimento que se acaba de
cocinar y mantener inalteradas las
caracterfsticas organolépticas y los aromas
conseguidos durante la coccién.

ajustes

bloqueo mandos
funciéon demo
eco-logic

tonos

mantenim. calor

¢ Para confirmar la activacién de la
funcidn mantenimiento calor, seleccione
SI.

mantenimiento de calor: permite
mantener la comida caliente al final de
una coccién programada

¢activar mantenimiento de calor?

s

Eco-Light

Para un mayor ahorro de energia la
lémpara es desactivada automdticamente
pasado un minuto desde el inicio de la
coccion.

ajustes

funcién demo
eco-logic

tonos
mantenim. calor

* Para confirmar la activacién de la
funcion Eco-light, seleccione SI.

eco-light: permite
apagar la luz interior
pasado 1 minuto

;activacion eco-light?

si

* Paraimpedir que el aparato desactive la
lémpara automdticamente después de
un minuto ponga en OFF esfa funcién.

409



o

ol o

ol o

ol o

La funcién Eco-light programada
en OFF comporta un mayor
consumo de energia del aparato
en stand-by.

El control manual de encendido/
apagado estd siempre disponible
girando el mando de reforno a la
derecha en ambos ajustes.

Solo en algunos modelos: la
funcién Eco-Light activa incluso el
apagado de la pantalla tras 2
minutos de inutilizacidn.

Sila funcién Eco-light esta
programada en OFF, el aparato
en stand-by muestra en la pantalla
la hora actual en baja luminosidad
(solo en algunos modelos con
apagado de la pantalla).

Uso

Reloj digital (solo en algunos modelos)

Permite visualizar la hora en formato digital.

ajustes

eco-logic

tonos
mantenim. calor
eco-light

reloj digital

* Para confirmar la activacion del reloj
digital, seleccione Sl.

reloj digital: permite visualizar
el reloj en formato digital
en modo stand-by

;activacion reloj digital?

Cuando no hay ninguna funcion del
aparato activa, en la pantalla se muestra la
hora actual en formato digital.




4 Limpieza y mantenimiento

4.1 Advertencias

4.2 Limpieza de las superficies

Para una buena conservacion de las
superficies, es necesario limpiarlas
regularmente después de cada uso,
dejandolas enfriar previamente.

Limpieza ordinaria diaria

Utilice siempre y solo productos especificos
que no contengan abrasivos ni sustancias
4cidas a base de cloro.

Vierta el producto sobre un pafio humedo y
paselo por la superficie, aclare
cuidadosamente y seque con un trapo
suave o con un pafio de microfibra.




Manchas de comida o restos

No utilice en ningin caso esponjas de
acero y rasquetas cortantes para no dafiar
las superficies.

Utilice los productos normales, no
abrasivos, de ser necesario con ayuda de
utensilios de madera o de pldstico.
Enjuague cuidadosamente y seque con un
frapo suave o con un pafio de microfibra.

Evite dejar secar dentro del aparato restos
de comida de base azucarada (por
ejemplo mermelada) porque podrian
estropear el esmalte del interior del
aparato.

Secado

La coccién de los alimentos genera
humedad dentro del compartimiento de
coccion. Este es un fendmeno
completamente normal que no
compromete el correcto funcionamiento del
aparato.

Al final de cada coccion:

1. deje que se enfrie el aparato;

2. quite la suciedad del compartimiento de
coccién;

3. seque el compartimiento de coccién con
un pafio suave;

4. deje la puerta abierta el tiempo
necesario para que el compartimiento
de coccién se seque complefamente.

Limpieza y mantenimiento

4.3 Limpieza de los cristales de la
puerta

Se aconseja mantener los cristales de la
puerta siempre limpios. Utilice papel
absorbente de cocina. En caso de
suciedad persistente, lave con una esponja
humeda y defergente comin.

/ Se aconseja utilizar los productos
&7 | de limpieza distribuidos por el
fabricante.

4.4 Limpieza del compartimiento de
coccién

Para una buena conservacién del

compartimiento de coccién es necesario

limpiarlo regularmente después de dejarlo

enfriar.

Saque todas las partes exiraibles.

Limpie las rejillas del horno con agua

caliente y detergentes no abrasivos,

enjuague y seque cuidadosamente las

parfes humedas.

/ Se aconseja hacer funcionar el
£ | horno a la temperatura maxima
durante aproximadamente 15 o
20 minutos fras haber utilizado
productos especfficos, para
eliminar posibles resfos.




Limpieza y mantenimiento

Retirada de los bastidores de soporte
para rejillas/bandejas

La refirada de los bastidores guia permite

limpiar facilmente con posterioridad las

partes laferales.

Para refirar los bastidores guia:

1. Desenrosque los pernos de fijacién del
bastidor:

2. Tire el bastidor hacia dentro del
compartimiento para liberarlo de los
pernos de fijacion.

3. Alfinalizar la limpieza repita las
operaciones que se acaban de describir
para volver a poner los bastidores guia.

Limpieza de la parte superior

El aparato estd equipado con una
resistencia basculante que facilita la
limpieza de la parte superior del
comparfimiento de coccién.

1. Levante ligeramente la resistencia
superior y gire el seguro 90° para
liberar la resistencio.

N

2. Baije la resistencia delicadamente hasta
que se pare.

Uso incorrecto
Riesgo de dafios al aparato

* No doble excesivamente la resistencia
durante la fase de limpieza.

3. Una vez finalizadas las operaciones de
limpieza, vuelva a colocar la resistencia
en su posicion original y gire el seguro
para engancharla.



4.5 Vapor Clean

Operaciones preliminares

Antes de iniciar el ciclo de limpieza Vapor
Clean:

* Quite todos los accesorios de dentro del
compartimiento de coccién.

414

* Vierta aproximadamente 40 cc de agua
en el fondo del compartimiento de
coccién. Preste atencién a que no se
desborde del hueco.

* Nebulice una solucién de agua'y
defergente para platos dentro del
compartimiento de coccién mediante un
nebulizador rociador. Dirija el rociado
hacia las paredes laterales, hacia
arriba, hacia abajo y hacia el deflector.

A ———

* Cierre la puerta.




Limpieza y mantenimiento ﬂ

Ajuste del ciclo de limpieza Vapor Clean

e | Silatemperatura interna es o | Los pardmetros de duracion y
1 superior a la prevista para el ciclo 1 femperatura no se pueden
de limpieza Vapor Clean, el ciclo modificar por parte del usuario.

se para inmediatamente y la
panfalla muesira el mensaje
“Temperatura interna demasiado
alta, esperar enfriamiento”. Deje 12:31
enfriar el aparato antes de activar vapor clean
la funcién de limpieza asistida.

3. Pulse 2 veces el mando para activar el
ciclo de limpieza.

3 00h17m

1. Gire el mando a la derecha o ala
izquierda hasta seleccionar la opcion
Vapor Clean del ment “funciones

. " ) vapor clean activo
especiales”. Luego pulse para confirmar.

func, especiales 4. Al finalizar el ciclo de limpieza Vapor
descongelar por tiempo Clean se emite una sefial acistica.

fermentacién

12:48

calienta platos vapor clean

sabbath

vapor clean

2. Enla pantalla aparecerd la duracion y la
temperatura del ciclo de limpieza.

23 00h00m

vapor clean finalizado

12:30
vapor clean

£3 00h18m

75 12:48

ajustar hora final funcién




Ajuste del ciclo de limpieza Vapor Clean
programado

Lo ora de inicio del ciclo de limpieza vapor
clean se puede programar como el resto
de funciones de coccién.

1. Tras haber elegido la funcién especial
vapor clean, pulse el mando. En la
pantalla se muestra la hora actual y se

enciende el simbolo %

2. Gire el mando para programar la hora
en la que se desea que termine ciclo de
limpieza vapor clean.

3. Pasados algunos segundos, los

simbolos y % permanecen fijos y

el aparato aguarda la hora de inicio
programada para empezar el ciclo de
limpieza.
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Finalizacién del ciclo de limpieza Vapor
Clean

]

N

w

4.

. Abrala puerta y quite la suciedad menos

resistente con un pafio de microfibra.

. Para las incrustaciones mds resistentes

utilice una esponja antirallado con
filamentos de laton.

.Enel caso de restos de grasa, es posible

utilizar productos especificos para
limpiar los hornos.

Quite el agua residual del interior del
compartimiento de coccion.

Para una mayor higiene y para evitar que
los alimentos adquieran olores
desagradables, seque el compartimiento
de coccién mediante la funcién ventilada a
160 °C durante unos 10 minutos.




Qué hacersi...

Lo panfalla resulta totalmente apagadar
* Confrole la alimentacién de red.

* Confrole si un posible interruptor
omnipolar antes de la alimentacién del
aparafo estd en posicion de “On”.

El aparato no calienta:

* Confrole si ha sido programada la
funcién "demo” (para mas defalles vea
el apartado “Funcién demo (solo para
expositores)”).

Los mandos no responden:

* Controle si ha sido programada la
funcién “bloqueo mandos” (para mas
detalles vea el apartado “Blogueo
mandos”).

Los tiempos de coccién son elevados

respecto a los indicados en la fabla:

* Controle si ha sido programada la
funcién “Eco-logic” (para mas detalles
vea el apartado “Eco-logic (solo en
algunos modelos)”).

Si se abre la puerta durante una funcién
ventilada se para el ventilador:

* No es una averfa, sino un
funcionamiento normal del producto, uil
cuando se focan los alimentos durante la
coccién para evitar pérdidas excesivas
de calor. Al cerrar la puerta, el
ventilador reanuda su funcionamiento

normo|.
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5 Instalacién

5.1 Conexién eléctrica

Informacién general

Compruebe que las caracteristicas de la
red eléctrica se adecuan a los datos
indicados en la placa.

La placa de identificacion, con los dafos
técnicos, el nimero de matricula y la marca
esté aplicada visiblemente en el aparato.
No quite nunca esta placa.

El aparato funciona a 220-240 V™.

Utilice un cable tripolar (cable de 3x 1,5 mm2,
en referencia a la seccién del conductor
interno).

Realice la conexién a tierra con un cable
por lo menos de 20 mm mds largo que los
demds.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm

Conexién fija

Cologue en la linea de alimentacion un
dispositivo de inferrupcién omnipolar de
conformidad con las normas de instalacién.
El dispositivo de interrupcién omnipolar
debe colocarse en una posicién faciimente
alcanzable y cerca del aparato, segun las
reglas de conexién.

Conexién con enchufe macho y toma de
corriente

Compruebe que el enchufe macho y la
toma de corriente sean del mismo tipo.

Evite el uso de reducciones, adaptadores o
derivadores, ya que podrian provocar
calentamientos o quemaduras.

Sustitucién del cable

1. Desatornille los tornillos del cérter trasero
y quite el cérter para acceder a la
bornera.

2. Sustituya el cable.

3. Asegurese de que los cables (horno o
posible encimera de coccién) sigan el
frayecto mas adecuado, con el fin de
evitar cualquier confacto con el aparato.



5.2 Colocacién Posicién del cable de alimentacién

s |

(vista posterior)

Junta del panel frontal

Pegue la junta que se suministra en la parte
posterior del panel frontal para evitar
posibles infiliraciones de agua u ofros
liquidos.

J”: |




Instalacién

Casquillos de fijacién

Quite los tapones-casquillos infroducidos
en el frenfe del compartimiento de coccion.

®),

Cologue el aparato en la estructura de
empotframiento.
Fije el aparato al mueble con los tomillos.

@
|

Cubra los casquillos con los tapones
quitados anteriormente.

®.
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Dimensiones del aparato (mm)
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Empotramiento debajo de encimeras (mm)
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Empotramiento de columna (mm)
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