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1 Anvisningar

1.1 Allménna
séikerhetsanvisningar

Skador pa person

* Apparaten och dess &tkomliga
delar blir mycket varma vid
anvandning. Rér infe vid
varmeelementen i samband med
anvdndning.

* Skydda hénderna med grillvantar
ndr du flyttar mat inne i ugnen.

* Forsok aldrig slacka en laga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och téck ldgan med ett
lock eller en brandfilt.

* Barn dver 8 ar och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental forméga eller med
bristfallig erfarenhet av
anvandning av elekiriska
apparater f&r anvénda denna
apparat endast under férutsatining
att de évervakas eller noga
instruerats ang&ende en sciker
anvéndning av apparaten och
forutsatt att de férstar de risker som
ar férbundna med anvandningen.

* L&t inte barn leka med apparaten.

* Barn under 8 &r fér vistas vid
apparaten endast under
ferutsattning att de &r under

uppsyn.

Anvisningar

* L&t inte barn som dr yngre én 8 ar
ndrma sig apparaten nér den &r i

drift.

* Rengdrings- och underhdllsarbete
far utféras av barn endast under
ferutsatining att de &r under
uppSynN.

* Kontrollera aft flamspridarna ér
korrekt placerade pé sina platser
fillsammans med tillhérande
bréinnarlock.

* Var yiterst forsiktig eftersom
kokzonerna varms mycket snabbt.
Undvik aft vérma upp tomma
kastruller. Fara fér éverhettning.

* Fetter och oljor kan fatta eld om
de dverhettas. Avlégsna dig inte
vid tillagning av mat som
innehaller oljor eller fetter. Sléck
aldrig med vatten om oljor eller
fetter skulle fatta eld. Sétt pé locket
pd grytan och sténg av kokzonen.

* Tillagningsprocessen ska alltid

dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska évervakas
hela tiden.



Anvisningar

* Placera inga metallféremal, som
husgerad eller bestick, p& hallens
yta nér den anvands effersom de
kan &verhettas.

* F&rinte in spefsiga metallféremal
(bestick eller verktyg) i apparatens
springor.

Hall inte vatten direkt p& varma
platar.

Hall ugnsluckan stéingd vid
fillagning.

Vid omrérming i maten eller nér
fillagningen avslutats dppna férst
luckan 5 centimeter. L&t dngan
avdunsta, och 8ppna sedan
luckan helt.

Oppno aldrig férvaringsutrymmet
(i forekommande fall) nérugnen ar
pa eller fortfarande &r varm.

Féremalen inne i
férvoringsufrymmef kan vara
mycket varma efter att ugnen
anvants.

ANVAND ELLER FORVARA INTE
BRANNBART MATERIAL INNE |
FORVARINGSUTRYMMET (I
FOREKOMMANDE FALL) ELLER |
NARHETEN AV APPARATEN.
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ANVAND INTE SPRAYFLASKOR |
NARHETEN AV DENNA
APPARAT MEDAN DEN AR
IGANG.

Sténg av apparaten efter
anvéndning.

GOR INTE NAGRA
ANDRINGAR PA APPARATEN.

Innan nagot arbete utférs pd
apparaten (installation,
underhéllsarbete, placering eller
forflytining) ska man alltid férse sig
med personlig skyddsutrustning.

Innan na&got arbete utférs pd
apparaten ska den elekiriska
stromférsdriningen brytas.

Installation och servicearbete ska
utféras av behsrig personal i
enlighet med gdllande lagstifining.

Forsok aldrig reparera apparaten
sicilv eller utan att anlita en
kvalificerad tekniker.

Dra aldrig i sladden fér att dra ut
kontakten.

Om natkabeln skadas ska man fér
att undvika fara omedelbart
kontakta den tekniska supporten
som sorjer for att kabeln byts ut.
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Skador pé& apparaten

* Anvand infe rengéringsmedel som
innehdller slipmedel eller fratande
admnen (som t.ex. pulver,
flackborttagare, stalull eller
skrapor) pé& delarna i glas.

* Anvand eventuellt verktyg i trd eller
plast.

* Gallren och pléatarna ska féras in
s& langt det gaér p& sidoskenorna.
De mekaniska sakerhetsspérrarna
som hindrar aft de glider ut av
misstag ska vara vénda neddt och
mot ugnens insida.

* Sittinte pd apparaten.

* Rengor aldrig apparaten med
angstréle.

* Tack inte &ver &ppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

* Lamnainte apparaten odvervakad
i samband med tillagning som kan
frigéra fetter eller oljor vilka kan
fatta eld om de dverhettas. Var
yiterst forsiklig

Anvisningar

* Brandrisk: placera inga féremal
p& spishdllen

« APPARATEN FAR ALDRIG
ANVANDAS FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.

* Spruta inte med sprayprodukter |
ndrheten av ugnen.

e Anvénd inte karl eller behdllare i
plast vid tillagning av mat.

¢ Placera inte férslutna burkar eller
kérl i ugnen.

* Ta ut alla platar och galler ur
ugnen, om de inte anvénds vid
fillagningen.

* Tack infe &ver ugnens botten med
aluminiumfolie eller stanniolark.

* Placera inte kastruller eller platar
direkt p& ugnens botten.

* Om bakplatspapper eller liknande
anvands ska det placeras s& aft
det inte blockerar
varmluftscirkulationen inne i ugnen.

o Stall inte ifran dig kastruller eller
plétar p& den éppna luckans inre
glas.

* Kokkarl eller grillpannor ska

placeras innanfér spishéllens
kanter.

* Anvénd alltid kokkarl med jamn
och plan botten.



Anvisningar

e Om det kokar éver eller rinner
dver, torka bort vatskan fran
spishallen.

* Var noga med aft inte halla ut sura
dmnen pd spishdllen, som t.ex.
citronsaft eller vindger.

e Stéll inte tomma kastruller eller
stekpannor p& ténda kokzoner.

* Rengor aldrig apparaten med
angstrale.
* Anvand inte repande eller stréva

material eller vassa metallskrapor.

* Anvénd inte rengdringsmedel som
innehdller klor, ammoniak eller
blekmedel pa delar i stal eller
delar som ytbehandlats med
metall (som till exempel &r
anodiserade, fornicklade eller
forkromade).

* Anvand inte rengdringsmedel som
innehdller sipmedel eller fratande
admnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) pé&
delarna i glas.

* Diska inte 16sa tillbehsr som
hallens galler, flamspridare eller
ka&por i diskmaskin.

e Anvénd inte luckan som hévarm
vid placering av apparaten.

A

Utsatt inte luckan for dverdrivet
fryck.

Anvand inte handtaget for aft lyfta
eller flytta apparaten.

Vid repor eller sprickor, eller om
glaskeramikhdllens yta skulle g&
sénder, ska apparaten
omedelbart stdngas av. Koppla
bort eltillférseln och kontakta
teknisk service.

Bérare av pacemaker eller andra
liknande anordningar méste
sakerstdlla att funktionen av deras
apparater inte Gventyras av det
induktiva faltet, vars frekvensomréde

ar mellan 20 och 50 kHz.

| enlighet med bestammelser
angdende elekiromagnetisk
kompatibilitet tillhar spishallen med
elekiromagnetisk induktion grupp 2
och klass B (SS-EN 5501 1).

Installation

DENNA APPARAT FAR INTE
INSTALLERAS PA BATAR ELLER |
HUSVAGNAR,

Apparaten far inte installeras pd
en sockel.



A Anvisningar

* Ta hjglp av en andra person vid * Det &r obligatoriskt att jorda

installation av apparaten.

For aft undvika dverhetining fér
apparaten infe installeras bakom
dekorationsluckor eller luckor med
panel.

Gasanslutningen ska utféras av
behsrig fackperson.

Vid anslutning med slangar ska
slangarnas langd inte dverskrida 2
meter i utstrackt fillsténd vad géller
stélslangar och 1,5 meter i
utstréickt tillstand vad géller
gummislangar.

Slangarna fé&r inte komma i kontakt
med rérliga delar och de far inte

bli klamda.

Vid behov anvands en
fryckregulator som uppfyller
kraven i géllande foreskrifter.

Efter varje ingripande kontrolleras
aft &tdragningsmomentet fér
gaskopplingama ér mellan 10 Nm

och 15 Nm.

Nér installationen ar avslutad
kontrollera att det inte forekommer
lckage. Anvénd en tvallésning -
aldrig en dppen laga - fér denna
kontroll.

Den elekiriska anslutningen ska
utféras av behsrig fackperson.

apparaten enligt de anvisningar
som anges i sdkerhetsféreskrifterna
for elsystemet.

Anvénd varmetéliga kablar i PVC
som t&l minst 90 °C.

Atdragningsmomentet fér
skruvarna pé& kopplingsplintens
ledningar ska motsvara 1,5-2 Nm.

Innan montering ska man
kontrollera att de lokala
distributionsférhallandena (gastyp
och gastryck) &r kompatibla med
hushallsapparatens instélining;

Instéiliningsvillkoren fér denna
hushallsapparat finns angivna pé
efiketten for gasinstélining.

Denna hushéllsapparat ér inte
ansluten fill en utrusting fér utslapp
av férbranningsprodukter. Den ska
installeras och anslutas i enlighet
med gdllande
installationsféreskrifter. Observera
samiliga krav gdllande ventilationen.



Anvisningar

Fér denna apparat

* Innan glédlampa byts ut, se till att
apparaten &r avsténgd.

* Sefill aft inte luta dig mot eller sitta
p& luckan nar den &r dppen.

* Se noga till attinga féremal fastnar
i ugnsluckan.

* Avdunstningstrégets maximala
kapacitet &r 250 ml.

* Var mycket noga aft inte
dverskrida avdunstningstrégets
maximala kapacitet.

1.2 Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns
tekniska data, serienummer och
markning. Identifikationsdekalen fér
aldrig avlégsnas.

1.3 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar

for skador pd personer eller

egendom som orsakats av:

* annan anvdndning av apparaten
an den avsedda:;

* eft nonchalerande av
foreskrifferna i bruksanvisningen;

* en felakfig anvéndning av hela
eller en del av apparaten;

* anvandning av reservdelar som
inte @r i original.
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* Denna apparat &r avsedd aft

1.4 Apparatens syfte

anvéndas for tillagning av
livsmedel inom hushall. All annan
anvandning &r olémplig.

* Apparaten har inte utformats fér aft
anvandas med externa timers eller
system fér ficrrstyrning.

1.5 Denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del

av apparaten och ska férvaras i sin

helhet och alltid finnas inom réckhall

under hela apparatens livstid.

* Innan apparaten anvénds ska
denna bruksanvisning lésas noga.

1.6 Bortskaffning
dverensstdmmer med kraven i

Denna apparat, som

= det europeiska direkfivet om
elekiriskt och elekironiskt avfall
WEEE (2012/19 /EU). ska
kasseras separat frén annat avfall
ndr den natt slutet p& sin livstid.

Denna apparat innehdller inte &mnen |
séddana méngder att de kan anses
farliga fér halsa eller miljo, i
dverensstéimmelse med gallande
europeiska foreskrifter.



Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa av nétsladden och
avlagsna den tillsammans med
kontakten.

* En apparat som inte |('jngre
anvands ska lémnas in till en
lamplig atervinningsstation fér
insamling av elekiriskt och
elektroniskt avfall, alternativt
&terlémnas till &terférsaliaren vid
kép av en motsvarande apparat.

Vid tillverkning av apparatens
emballage anvénds
&tervinningsbara och icke
férorenande material.

* Lamna in emballagen till lampliga
stationer fér separat insamling.
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1.7 Sé& hér laser du bruksanvisningen
Feliande lasanvisningar géller fér denna
bruksanvisning:

Anvisningar

Allmén information om denna
bruksanvisning, om sékerhet och om
slutgiltig bortskaffning.

Beskrivning

a Beskrivning av apparaten och dess
E fillbehor.

Anvéndning

B |formation om anvéndning av
3 apparaten och dess fillbehsr samt
réd om tillagning.

Rengéring och underhdll
Information om korrekt rengéring
och underhall av apparaten.
Installation

Information riktad fill kvalificerade
X tekniker géllande installation,
driftsattning och provkérming.

1. Serie anvisningar.

* Enskild anvisning.



Anvisningar

1.8 Spara energi

* Varm upp apparaten i férvég
endast om det stér s i receptet.

* Tina djupfrysta livsmedel innan du
satter in dem i ugnen om inget
annat finns angivet pé&
férpackningen.

* Vid flera fillagningar
rekommenderar vi att livsmedlen
fillagas direkt efter varandra fér att
utnyttia den annu varma ugnen pd
bdsta satt.

e Anvdand helst bakformar av metall
som bdattre absorberar vérmen.

* Ta ut alla platar och galler ur
ugnen, om de infe anvands vid
fillagningen.

* Avbryt tillagningen ett par minuter
innan den tid som normalt krévs.
Tillagningen fortsatter de
resterande minuterna med hjalp av
den vérme som finns inne i ugnen.

¢ Oppna luckan s& sdllan som
majligt fér att undvika att véirmen
slépps ut.

e Hall alltid ugnen ren.




Beskrivning

2 Beskrivning

Allmén beskrivning

1 Spishall 7 Ugn med &ngfunktion

2 Kontrollpanel 8 Flektar

3 Tatingar @ Forvaringsutrymme

4 Lampor 10 Avdunstingstrég

5 Uttag fill temperatursond BB Fals for stodram till galler/platar

6 Pyrolysugn



Beskrivning

2.1 Sishall

UR2 ext.

SR = Halvsnabb brénnare
R = Snabb brannare
BBQ = Barbeque-platta
1 = Fréimre kokzon med induktion
2 = Bakre kokzon med induktion

UR2 inre = Extra snabb bréannare med inre

brannarkrona

UR2 yttre = Extra snabb brénnare med

yttre brénnarkrona

7 Matt Maximal férbrukad effekt Forbrukad effekt i
on (HxL-mm) (W)* booster-funktion (W)*
1 201 x 197 1650 1850
2 201 x 197 2100 3000

Férdelar med tillagning pé induktionshall

o | Spishéllen ar férsedd med en

1 induktionsgenerator f&r varje
kokzon. Varje generator under
kokytan i glaskeramik bildar eft
elektromagnetiskt falt som
inducerar strém i kastrullens botten
och darmed skapar vérme.
Indukfionshéllar sverfér inte véirme
utan genererar den direkt inne i
kokkarlen, tack vare de induktiva
sfrommarna.

Minskad energiférbrukning i férhallande
fill raditionell elekirisk fillagning, tack
vare den direkia dverféringen av energi
till kastrullen (det krévs sarskilda
husgerad i magnetiserande material).

Okad sakerhet tack vare att energi
endast dverférs till karlet som placerats
pa spishallen.

Hoeg energisverféring fréin kokzonen
med induktion fill kasfrullens botten.

Snabb uppvarmningshastighet.

Minskad risk fér brénnskador eftersom
plaftan vérms upp endast vid kastrullens
botten: mat som kokt éver fastnar inte.




Beskrivning
2.2 Kontrollpanel
1 34 5 67 1 8 9101 2
T ———

1 Vred till spishéllens brannare

Anvands fér att starta och reglera héllens

brannare. Tryck in och vrid vreden moturs il
vardet |\ for aff féinda motsvarande
brannare. Vrid vreden till eft Ige mellan

maximal A och minimal A effekt for aff
reglera lagan. Vrid fillbaka vreden fill lage (@)

for aft stéinga av bréinnama.

2 Kontrollvred kokzon

Anvénds fér aft reglera induktionshéllens
kokzoner.

Vrid vreden medurs fér aff stélla in plattans
effekt, vilken gér frén en lagsta effekt p& 1
fill en maximal effekt p& 9. Drifteffekten
anges pd& den display som finns pd& héllen.

3 Indikeringslampa

blinkar fér aft ange att ugnen héller p& att
nd den instéllda temperaturen; nér
tfemperaturen uppndtts, lyser den med fast
ljus.

e | Om kontrollamporna uppfér sig pé
1 annat sétt, ska detta inte betraktas
som nagot fel.

4 - 11 Temperaturvred

Med detta vred véls tillagningstemperatur.

Vrid vreden medurs fill nskat véarde mellan
def lagsta och det hégsta.

5 - 12 Programmeringsklocka

Anvénds fér aft visa klockan och fér att
stélla in programmerade ftillagningar och
fimern.

6 - 13 Funktionsvred

Ugnens olika funkfioner anvénds fér olika
fillagningssatt. Valj férst snskad funkfion och
stéll sedan in tillagningstemperaturen med
higlp av temperaturvredet.

7 Indikeringslampa luckspérr

Téinds ndér programmet startas fér
automatisk rengéring (pyrolys).

8 Vred till barbeque

Ger majlighet att justera effekten fér
spishdllens barbeque-element.

Stéll vredet ill eff ldge mellan 1 och 9 fér aft
akfivera véirmeelementet.

9 Indikeringslampa barbeque

Ténds for att signalera att barbequens
varmeelement &r igéng. Lampan slocknar
vid den temperatur som har stéllts in.
Lampan blinkar regelbundet nér
varmeelementets temperatur ligger konstant
vid det véirde som stallts in.



Beskrivning

10 Indikeringslampa

Lompan ténds fér aff visa aff ugnen vérms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stéllts in. Lampan blinkar
regelbundet nér temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det vérde som stallts in.

e | Om kontrollamporna uppfér sig pd&
1 annat satt, ska detta inte betraktas
som négot fel.

2.3 Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har niv&er fér placering av
platar och galler pé olika hojd.
Isattningshojderna avses nerifrén och upp
(se Allmé&n beskrivning).

Kylflakt

Flkten har som funktion att kyla ner ugnen
och aktiveras vid fillagning.

Flektens funktion leder fill eff normalt
ufiflode som kommer ut fré&n apparatens
boksida vilket kan fortsétta under en kortare
fid &ven efter aft apparaten har sténgts av.

11ttt
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Inre belysning
Apparatens inre belysning ténds:

\

* ndar luckan 8ppnas;

* nd&r man valier négon av ugnens
funktioner.

Tillgéngliga tillbehsr

Ugnsplat

Anvénds fér aft samla upp fett frén mat pé
gallret ovanfor.

Lock och avdunstningstrag (ung med
angfunktion)

A
U

Anvénds fér aft férdela &ngan inne i ugnen.



Placeras ovanfér ugnsplaten och anvénds

vid tillagning av mat som kan droppa.

Galler

Anvénds som stéd fér ugnsformar och dylikt.

Temperatursond (pyrolysugn)

M

Med hjglp av temperatursonden kan man
anpassa tillagningen efter den temperatur
som mdifts i mitten av livsmedlet.

Skyddslock (pyrolysugn)

Anvénds fér att sténga och skydda
tfemperatursondens uttag nér sonden infe

anvands.




3 Anvéndning

Anvisningar




3.1 Férsta anvandningstillfallet

]

. Avlagsna eventuell skyddsfilm fran

apparatens in- och utsida samt frén
fillbehsren.

. Avlagsna eventuella efiketter (férutom

dekalen med tekniska data) frén
fillbehdren och ugnarna.

. Avlagsna och rengér alla apparatens

fillbehsr (se 4 Rengsring och underhall).
Vérm upp de tomma ugnarna till maximal
tfemperatur fér att avlégsna eventuella
restprodukter fran tillverkningen.

3.2 Anvéandning av tillbehsr

Galler fér ugnsplat

Gallret ska sattas i platen. Darmed kan
fettet samlas upp separat frén den mat som
fillogas.
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Galler och platar 3.3 Anvéndning av gashéllen
Gallren och plétarna ska féras in sa langt Alla héllens kontrollknappar och vred ér
det gér pa sidoskenorna. grupperade pd frontpanelen. Infill varje
* De mekaniska sakerhetsspérrarna som vred visas motsvarande brénnare.

hindrar att gallret glider ut av misstag ska ~ Apparaten &r uirustad med en elekironisk
vara vénda nedét och mot ugnens bakre  f8ndningsanordning. Tryck in vredet och
oarti vrid det moturs till symbolen fér maximal
laga fills bréinnaren ténds. Vrid vredetill

om inte brénnaren ténds inom 15 sekunder.
Vénta i 60 sekunder innan du férsoker
ténda den igen. Hall vredet intryckt nagra
sekunder efter tandning sé& aft
termoelementetf vérms upp. Det kan hénda
aft bréinnaren slocknar nér du slépper
vredet, vilket innebdr att termoelementet inte
varmts upp fillréckligt. Vénta en liten stund
innan du férséker igen. Hall vredet intryckt
langre.
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Rétt placering av brénnarlock och
flamspridare

Innan man ténder hallens brénnare ska man

kontrollera att flamspridara ar korrekt
placerade fillsammans med fillhérande
brannarlock. Se noga fill att flamspridarnas
hal hamnar rétt i férhallande fill téndstiften
och termoelementen (A).

Praktiska réd vid anvéndning av
spishdllen

For bésta anvandning av brannarna och
minsta méjliga gasférbrukning bér man
anvénda karl med lock och vars storlek
passar brénnaren, fér att undvika aff ldgan
slickar sidorna. Sank légan nar vétskan nér
kokpunkten s& aft det inte kokar 6ver.
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3.4 Anvéndning av induktionsplattor

Alla héllens kontrollknappar och vred &r
grupperade pé frontpanelen. Fér varje vred
anges fillhérande kokzon.

Det réicker att vrida vredet medurs till vardet
for den effekt som dnskas.

Kérl som kan anvéndas vid tillagning
med induktion

De kérl som anvands vid tillagning med
induktion maste vara av metall, ha
magnetiska egenskaper och en tillréckligt
stor botten.

Lampliga karl:
* Karl i emaljerat stal med tjock botten.

* Gjutjarnskérl med emaljerad botten.

o Karl i rosffritt st&l i flera lager, ferritiskt
rostfritt stal och aluminium med s&rskild
botten.

Ej lampliga kérl:

o Karl av stal, rostfritt stél, aluminium,
varmeresistent glas, fr&, keramik och
terracotta.



For att kontrollera om kérlet ar lampligt
ricker det att féra en magnet intill kérlets
botten: om magneten dras fill kérlet ar det
lampligt fér induktionshéllen. Om du inte har
nagon magnet kan du hélla i en liten méngd
vatten i kokkarlet, placera det p& kokzonen

och sl& pé& plattan. Om symbolen H visas

pé displayen betyder det aft kérlet inte &r

§

lampligt.
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Igenké&nning kastrull

Om det pd& en kokzon inte finns nédgon
kastrull, eller om kastrullen &r for liten,
sverférs ingen energi och symbolen E
visas p& displayen.

Om det pa& kokzonen finns en lamplig

kastrull kanner igenkénningssystemet av
den och sdtter ig&ing héllen vid den effekt

som stdllts in via vredet. Energidverféringen
avbryts aven nér man flyttar kastrullen frén

kokzonen (symbolen E visas pd
displayen).

Om man akfiverar funktionen fér avkénning

av karl dverférs endast den energi som

behdvs, &ven om storleken pa kérlen eller

stekpannorna som placeras p& héllen ar
mindre &n sjglva kokzonen.
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Begrénsning av tillagningens léngd
Spishdllen har en automatisk anordning
som begrénsar funkfionstiden.

Sévida inte instéliningarna fér kokzonen
andras, beror den maximala funktionstiden
for varje enskild kokzon pa den effekiiva
som valts.

Nér anordningen fér begrénsning av driftid
aktiveras, sténgs kokzonen av. En kort

signal ljuder och symbolen m visas pé
displayen om kokzonen d&r varm.

1 8
2 6
3-4 5
5 4
6-7-8-9 1%
Overhettningsskydd

Om spishdllen anvéinds pé full effekt under
en langre tid kan elektroniken uppvisa
svérighet att kylas av om rumstemperaturen
ar hog.

For att undvika att det i elekironiken skapas
allfér héga temperaturer sanks effekten for
kokzonen automatiskt.
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Effekten for kokzonen kan justeras till olika
nivaer. | tabellen finns anvisningar fér olika
typer av fillagning.

0

Effektnivaer

Lage OFF
U Vérmhallning
Tillagning av mindre mangder
1-2 .
mat (minsta effekt)
3-4 Tillagning
5.6 Tillagning av stora méngder mat,
i grillning av stérre stycken
7-8 Girillning, fritering med mjsl
% Grillning
N Steka/bryna, koka (maximal
P
effeki)

* se booster-funktion

Restvérme

Nar kokzonen sféingts av, visas symbolen m
pa displayen sa lénge kokzonen
fortfarande &r varm. Nér temperaturen
sjunker under 60 °C upphér symbolen att

visas.



Anvéndning -2

Turbofunktion Funktionen Multizone
o | Alla kokzoner &r utrustade med e | Med denna funktion gér det att
1 turbofunktion som gér det méjligt 1 styra tvé kokzoner
att anvéinda maxeffekt under en tid samtidigt (frémre och

som star i proportion fill den valda bakre) nar kokkarl som fiskgrytor

effekten. eller rektanguléra kérl anvénds.

Med higlp av denna funktion kan man

. . For att aktivera funktionen Multizone:
uppné vald effekt s& snabbt som majligt.

1. Vrid vreden fill induktionszonerna i moturs
rikining p& samma géng, och hall kvar

upp det. Displayen visar symbolen m dem i laget M-A tills def hors en kort
2. Vélj énskad uppvérmningseffekt (1...8) ljudsignal.

inom 3 sekunder. Vald effekt och

symbolen m blinkar alternerande pa
displayen.

1. Vrid vredet moturs ill lége A och slapp

Du kan nér som helst heja effekmnivan.
Perioden fér "maximal effekt” andras
automatiskt.

Nér accelerationsfasen har avslutats forblir
effekmivan vid den niv& som fidigare har

valts. 2. Stéll tilloaka den bakre kokzonens vred
fill lsget 9 och vrid den frémre
/ Om effekten reduceras genom aft kokzonens vred fill léget 0. Nu hérs en
&7 | vredet vrids moturs kommer langre ljudsignal.
— turbofunktionen automatiskt att

inaktiveras.
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3. Anvénd den frémre kokzonens vred for Booster-funktion
aft stélla in 8nskad effekt. Nu styrs b&ada
de aktvella kokzonema med hjélp av
defta vred.

Fér att inaktivera funktionen Multizone:

* Stéll bada vreden till [5get O igen
(avstangdal).

* Vrid vredet medurs fill lage P i tv&
sekunder och slépp sedan upp det.

Displayen visar symbolen E Efter 5

Funktionssparr minuter inaktiveras Booster-funktionen
automatiskt och tillagningen fortsdtter pa
effekt 9.

Endast pa vissa kokzoner:
boosterfunktionen farblir aktiv och maste
inaktiveras manuellt med hjglp av
motsvarande vred.

1. Med alla kokzoner avstangda vrider
man samfidigt de tv& vreden f6r styrning
av kokzonerna med induktion moturs
(lage A).

. Hall dem vridna tills displayen visar Grillplatta

symbolerna E

3. Slépp upp vreden.

N

Fér att aviégsna funktionsspéirren upprepas
momenten som beskrevs fidigare.

N
# I
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3.5 Anvéndning av ugnarna

Starta ugnarna

For att starta ugnarna:
1.Vl typ av tillagning med hjalp av
funkfionsvredet.

2. Vélj temperatur med hiélp av
femperaturvredet.

Anvandbar fér grillning, grafinering eller
som grill.

* Vrid vredet for grillens vérmeelement till

en position mellan 1 och 9. Indikatorn Lista 6ver funktioner fér pyrolysugn och
tands for att indikera att varmeelementet  ygn med &ngfunktion

ar i funkfion.
Eco
Kombinationen mellan grillen och

undervérmen rekommenderas
sarskilt vid fillagning p& en enda
niva med l&g energiférbrukning.

Passar alla typer av livsmedel.
Rekommenderas infe fér livsmedel
som ska j@sa.

For aft f& basta méjliga
energibesparing och fér att minska
fillagningstiderna rekommenderar vi
aft sétta in maten utan att vérma upp
ugnen innan.
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Anvéndning

ECO-funktionen rekommenderas
for tillagningar som inte kréver
temperaturer dver 210 °C. For
tillagning vid hégre temperaturer
rekommenderar vi aff vélia en
annan funktion.

Vapor Clean (endast ugn med
&ngfunktion)

Denna funktion underléttar
rengdringengenom den &nga som
genereras av en liten méngd vatten
som hélls i de sarskilda spar som
finns i ugnens botten (se kapitel
"Rengéring och underhall”).

Over-/undervarme

Varmen, som kommer ovanifrén och
underifr&n p& samma géng, gér
denna funktion lamplig fér fillagning
av vissa ratter. Denna traditionella
fillagningsfunktion l&émpar sig fér aft
endast tillaga en ratt &t gangen.
Idealisk for stekar av alla typer och
for brod, pajer samt i synnerhet fér
fett katt som anka och gés.

Grill

Vérmen som kommer frén
grillelementet gor att utmarkta
grillresultat kan uppnés, sarskilt med
kattbitar som &r mellantjocka,/tunna
och gér, i kombination med den
roterande grillen (i férekommande
fall), att en jamn stekyta erhalls i
slutet av fillagningen. Idealisk fér
korvar, revbensspidll och bacon.
Denna funkfion gér att stora
ma&ngder mat kan grillas jamnt,
sarskilt kott,

# =4« Lliten grill (endast pyrolysugn)

~
W

4

Ll
—

.

W

Denna funkfion gor det majligt aft
med hiélp av den varme som frigérs
frén det centrala vérmeelementet
grilla smé& bitar kot eller fisk eller
fillaga grillspett, toast och olika
grillade grénsaker.

Statisk med flakt

Flaktens funktion, i kombination med
den fraditionella fillagningen,
garanterar en jémn stekyta &ven pd
komplicerade matratter. Idealisk for
kakor och t&rtor, dven nar de
grédddas samtidigt pa flera nivéer.
(Vid fillagning pé& flera nivéer
rekommenderas att anvéinda 2:a
och 4:e falsen).

Grill med flakt

Lufiflédet som genereras av flakten
gor vérmen frén grillen mjukare
vilket ger en optimal grillning dven
av fiocka bitar mat. Idealisk fér stora
kottbitar (t.ex. flaskstek).

Undervdrme med flakt

Kombinationen av flékten och
undervarmen gor aft tillagningen
kan slutféras snabbare. Denna
funktion rekommenderas for att
sterilisera eller for aft avsluta
fillagningen av mat som redan
fillagats p& ytan, men inte inutfi, och
som kréver en lag dvervérme.
Idealisk for alla matrétter.
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Anvéndning

Varmluft med flakt

Kombinationen av flékien och
varmluftselementet ([som &r inbyggt i
ugnens bakre del) gér att man kan
fillaga olika rétter pd flera nivéer,
frutsatt aft de kréver samma
temperaturer och samma
fillagningstid. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och jGmn
spridning av varmen. Det gér fill
exempel aft samtidigt tillaga fisk,
gronsaker och kakor (pé olika hsjd)
utan att lukterna och smakerna

blandas.

Direct Steam (endast ugn med
angfunktion)

Denna funkfion akfiverar mittdelen
pd def nedre vérmeelementet i
kombination med
varmluftselementet och flgkten.
Detta ger méjlighet aft tillaga
livsmedlen genom féréngning av
det vatten som finns i den fill syftet
avsedda behallaren. Flekten ser fill
aft véirmen och den genererade
&ngan férdelas jamnt, vilket ger en
mild fillagning som bevarar
livsmedlens utseende och
naringsinnehall.

Turbo (endast pyrolysugn)
Kombinationen av varmluft och den
fraditionella funklionen gér att du
kan tillaga rétterna extremt snabbt
och effektivt pa flera nivaer, utan att
blanda lukter eller smaker. Idealisk
fér stora méngder mat som kréver
en intensiv fillagning.

P

3

Pyrolys (endast pyrolysugn)

>
(7]

Né&r man anvédnder denna
funktion nér ugnen temperaturer
pd upp till 500 °C vilket gér att
all fet smuts som bildas p&
apparatens inre vaggar bryts
ned.

3.6 Tillagning med funktionen Direct
Steam (ung med éngfunktion)

1

Placera inte féremal eller matrétter
pd ugnens botten. Ugnens botten
och avdunstningstraget ska alltid
vara fria frén féremal.

1. Oppna apparatens lucka.

2. Lyft upp avdunsmingsfrégets lock.
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3. Fylltraget med en méngd vatten som ér 4. Sdtt tillbaka locket pé
filliaeklig for hela tillagningstiden (se avdunstningstraget.
"Indikativ tabell f&r fillagning med

5. Placera matrétten pé pléten.
funktionen Direct Steam”). . Pap

6. Sattin platen med matrétten i ugnen.

7. Vdlj funktionen Direct Steam via

funktionsvredet.

8. Vdlj tillagningstemperatur och
fillagningstid med de avsedda vreden.

Nér tillagning med Direct Steam avslutats

1. Stall dig vid sidan om apparaten och
dppna luckan et par centimeter och
vénta sedan eft par sekunder for at
sléppa ut dverskottet av &nga.

2. Oppna luckan helt och ta férsiktigt ut
mafrdtten ur ugnen.

3. Vanta tills apparaten svalnat helt innan

Tragets maximala kapacitet finns markerad rengéringsarbete paborias.

Ty _



3.7 Anvéandning av
temperatursonden (pyrolysugn)

(%2}

4. Ta avlocket pa avdunshingstraget inne
i ugnen, ta bort eventuellt vatten som
finns kvar och torka noga.

5. Torka med hjélp av en svamp bort
kondensen frén ugnens botten, sidor,
luckans glas och droppuppsamlaren
p& apparatens frontparti.




Temperatursonden underlattar en exakt
fillagning av stekar, kotletter och olika
ksttstycken av varierande storlek.

Temperatursonden méjliggsr en perfekt
fillagning av livsmedlen tack vare den

exakta temperaturkontrollen mitt i livsmedlet.

30

Temperaturen mitt i maten méts med hjglp
av en till syftet avsedd sensor som finns inne
i spefsen.

Korrekt anvéndning av temperatursonden

1. Placera maten pd en plat.

2. Satt i temperatursondens spefs i maten
innan den satts in i ugnen.

3. For bésta resultat ska man se till aft
temperatursonden férs in sidledes i
livsmedlets tiockaste del. Sakerstéll aft
minst 3/4 av temperatursondens léngd
forts in i livsmedlet, men utan aft réra
platen som maten ligger pd. Kontrollera
ocksé& att den infe sficker ut ur livsmedlet.

/@/
X




Anvéndning -2

Instéllning av en tillagning med 4. Stéing luckan.
t t d
emperaiurson 5. Tryck p& knappen under négra

sekunder. Tryck p& knappen igen.

Med féruppvérmning:
1. Stall in en manuell fillagning (se

’Anvéndning av ugnarna”). Displayen visar den standardinstéllda
2. Efter féruppvérmningen ska man éppna maltemperaturen A,’_-,’,’_-,’“,’_- medan

luckan och séita in platen med det bolen m blink
. sym inkar.
livsmedel som ska fillagas pé falsarna. 4

3. Sétt i temperatursondens kontakt i det fill 6. Anvénd knopparna = och for aft

syftet avsedda uttaget pa sidan. Anvénd stélla in maltemperaturen mellan ett min-
siglva sonden fér att ppna locket. och max-vérde.
Hég temperatur inne i ugnen vid e |°* Lagsta maltemperatur:
anvéindning 1 motsvarar den momentana
Fara fér brénnskada femperatur femperatursonden

uppmétt, plus 2 °C.
* Skydda handerna med grillvantar nér

A o o . o
el el Hégsta méltemperatur: 99 °C

7. Véanta négra sekunder eller tryck pé

knappen for aff visa den

momentana temperatur som
temperatursonden uppmatt.

Nu kommer tillagningen att fortskrida fills
den momentana temperatur som
tfemperatursonden uppmatt motsvarar den
maltemperatur som anvéndaren stallt in.

Utan féruppvérmning:
1. Oppna luckan.

2. Sattin platen med den mat som ska
fillagas med temperatursonden inférd.

3. Satt i temperatursondens kontakt i det fill
syftet avsedda uttaget pé sidan. Anvénd
siglva sonden fér aft 8ppna locket.
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4. Stallin tillagning med temperatursonden
enligtvad som visasi steg nr. 5, 6 och 7'
foreg&ende avsnitt.

5. Stéll in en manuell tillagning genom aitt
vélia temperatur och tillagningsfunktion
(se “Anvéndning av ugnama”).

Naér tillagning med temperatursond pagér

_|_

1. Om knappen trycks in en léngre
stund aktiveras timern med minutraknare.

Tryck in igen for att visa

maltemperaturen, och anvénd

knapparna = och for aff justera

den medan tillagningen pagér.

2. Tryck pa igen eller vanta 5 sekunder

for aft &terga fill tillagningslaget.

Nér den instéllda maltemperaturen har
nétts kommer véirmeelementen aft
inaktiveras och apparaten avger eft antal
liudsignaler.

Efter tillagningen

1. Tryck p& en av programmeringsklockans
knappar fér att stéinga av ljudet.

2. Oppna luckan.

3. Ta ut temperatursonden ur maten och ur
uttaget.

4. Ta ut maten ur ugnen.
5. Kontrollera att skyddslocket har stéingts
ordentligt.

3.8 Anvéndning av
férvaringsutrymmena

| spisens nedre del finns
férvaringsutrymmena som nds nér man
dppnar drop down-luckan. Utrymmena kan
anvéndas for férvaring av kastruller och
metallféremal som anvénds till apparaten.




Anvéndning

3.9 Ré&d vid tillagning

Allménna rad

Anvénd en funkfion med flékt fér en j@mn
fillagning pé flera nivéer.

At 8ka temperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (rétterna kan bli hért stekta
utanpd men férbli réa inuti).

Att anvéinda flera ugnar samtidigt kan ha
en inverkan pd tillagningens slutresultat.

Rad vid tillagning av katt

Tillagningstiderna varierar beroende pa
matbitens tjocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

Anvénd en kattermometer vid tillagning
av stekar eller tryck pa steken med en
sked. Om steken kanns hard ar den klar,
annars ska den stekas eft par minuter fill.

Tillagning vid lag temperatur med
temperatursond

Denna typ av tillagning
rekommenderas fér mért och magert
kott som inte ska dverskrida 65 °C i
mitten. Stéll in ugnstemperaturen till
mellan 90° och 100 °C. En sédan
installning férlanger tillagningstiden
men bevarar livsmedlets kvalitet och
ferhindrar att det minskar fér mycket i
volym.

For basta resultat ska kottet brynas pé

hog vaérme under 1 eller 2 minuter per
sida, fore tillagning vid l&g temperatur.

3

Rad vid tillagning med Grill och Grill
med flakt

Infér grillning kan du sétta in kottet i kall
ugn, eller véirma upp ugnen i férvag om
du 6nskar andra effekten av fillagningen.

Om man anvander funktionen Grill med
flakt ska man déremot vérma upp ugnen
innan man startar grillningen.

Maten ska placeras pé gallrefs mitt.
Vad géller funktionen Grill bsr man vrida
temperaturvredet till det hégsta vardet,
som motsvarar symbolen ™, f&r aff
optimera fillagningen.

Maten ska smaksdttas fére tillagning.
Aven olja eller smélt smér ska penslas pa
fore tillagning.

Placera ugnsplaten vid den nedersta
nivan fér att samla upp vétska som bildas
vid grillning.

Tillagning med grillen fér aldrig pagd i
mer an 60 minuter.

Réd vid tillagning av bakverk och kakor

Anvand helst bakformar av metall som
battre absorberar vérmen.

Temperaturen och fillagningstiden beror
p& degens kvalitet och konsistens.

For aftkontrollera om bakverket ar bakat
invandigt sticks en tandpetare in dér
bakverket ar som hagst. Om tandpetaren
&r torr nér du tar ut den ér kakan klar.

33
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-

* Om baokverket sjunker ihop nér du tar ut
def ur ugnen ska du nésfa géng séinka
temperaturen med cirka 10 °C och vélja
en langre fillagningstid.

* Vid graddning/tillagning av kakor och
gronsaker kan det handa aft det bildas
mycket kondens p& glaset. For aft
undvika detta fenomen éppnas luckan
mycket férsiktigt négra génger i
samband med tillagningen.

Rad vid upptining och jasning

* Placera frysta livsmedel utan emballage
och i en behéllare utan lock vid ugnens
forsta niva.

* Undvik att placera matbitar ovanpa
varandra.

* Nar du finar kétt ska du placera eft
galler vid den andra nivén och en plét
vid den férsta nivan. P& detta st
kommer maten inte i kontakt med den
vatska som frigérs vid upptiningen.

* De smidligaste delamna kan tackas med
aluminiumfolie.

* Placera en ldngpanna med vatten pé
ugnsbottnen fér en bdttre j@sning.
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3.10 Programmeringsklocka

= Knapp fér minskning av vérde

Knapp fér klocka
Knapp fér skning av varde

1

Se till att programmeringsklockan i
samband med tillagning visar

symbolen fiiif]. | annat fall kan man
inte starta ugnen.

Tryck p& knappen for att
nollstélla programmeringsklockan.



Anvéndning

Instéllning av klockslag

o | Nar man stéller in tiden p& en av

1 de bada klockorna vid det forsta

anvandningstillféllet eller efter ett
stromavbrott kommer den andra
klockan att visa samma tid.

e | Du maste ha stalltin klockan for att
1 kunna starta ugnen.

Vid det férsta anvéndningstillfallet eller efter

eft strdmavbrott blinkar siffrorna § /-[

11
5]

p& apparatens display.

1.

Tryck in klockknappen ivé
sekunder. Pricken mellan timmar och

minuter blinkar.

. Stéill in klockan via knappen fér skning

av varde och knappen fér minskning

av vérde B Hall knappen intryckt fér

att oka snabbare.

.Vanta i 7 sekunder. Pricken mellan

timmar och minuter slutar blinka.

. Symbolen p& displayen visar att
apparaten dr redo aff starta en fillagning.

Anvénd samma klocka som
anvandes for den forsta

installningen av tiden.

For att andra klockan haller du
samfidigt nere knappen fér skning

i
4

av vérde och knappen for
i tvé
sekunder. Darefter kan klockan
stallas in.

minskning av vérde

3

Tidsinstalld tillagning

e | Med tidsinstalld tillagning avses
1 den funktion som gér att det gér aft

2.

starta en tillagning och avsluta den
efter en viss tid som stdlls in av
anvéndaren.

. Hall klockknappen infryckt ills

symbolen m visas.

Tryck pa klockknappen igen.

Displayen alternerar mellan aft visa

symbolen, texten A,-,’, el och

klockan.

. Anvéind knapparna fér vérdeskning

och vérdeminskning = for att stélla in

dnskat antal minuter fér tillagning.

. Vélj funktion och temperatur fér fillagning.

. Vénta i cirka 5 sekunder utan aft trycka

p& ndgon av knapparna fér aft
aktivera funktionen. Displayen visar
aktuellt klockslag tillsammans med

symbolerna och m

Nar tillagningen slutférts stéings

varmeelementen av. Symbolen

forsvinner frén displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal akfiveras.

6. For att stanga av ljudsignalen récker det

aff trycka p& nadgon av
programmeringsklockans knappar.
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7. Tryck pé& klockknappen for att 4. Tryck p& knapparna = eller for att

nollstélla programmeringsklockan. stéllain dnskat antal minuter. (ill exempel
1 timme).

5. Tryck p& menyknappen . Displayen

. A=Y
alternerar mellan att visa texten EFrac

och akiuell fid plus den tid fér tillagning
som tidigare har stéllts in. (Den sluttid fér
fillagning som visas blir 18:30).

6. Anvénd knapparna = eller for att

stélla in sluttiden for fillagning. {ill

exempel 19:30).

Programmerad tillagning

7. Vénta i cirka 7 sekunder utan att trycka
p& ndgon av knapparna fér att akfivera
funktionen. Displayen visar aktuellt

klockslag och symbolerna och m

1. Stéll in tillagningstiden enligt vad som ténds.
:?lTS;:irl];czregoende avsnitt “Tidsinstlld 8. Vélj funktion och temperatur fér tillagning.
' 9. Nar tillagningen slutférts sténgs
2. Tryck in menyknappen i cirka 2 onng 9
varmeelementen av. Symbolen
sekunder.

férsvinner fran displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal akfiveras.

3. Tryck p& menyknappen igen.
Displayen alternerar mellan aff visa
i ALerir A =
siffrorna ISR och texten P iiie
samtidigt som symbolen blinkar. (Till
exempel: Om aktuell tid ar 17:30).



10. Vrid tillbaka funktions- och

temperaturvredet fill lage 0.

11. Fér att stéinga av ljudsignalen trycker
man pd n&gon av
programmeringsklockans knappar.

och

samtidigt fér att nollstélla den

12. Tryck in knapparna =

programmering som stdllts in.

O

Timer med minutraknare

Timern med minutraknare kan akfiveras nar
som helst.

1. Hall klockknappen intryckt i

nagra sekunder. Displayen visar

siffrorna IR och symbolen E]

Ll
blinkar mellan antalet timmar och

minuter.

. Anvand knapparna fér vérdeskning

och vardeminskning = for att stélla in

dnskat antal minuter.

. Vénta i cirka 5 sekunder utan att trycka

p& n&gon av knapparna fér aft slutféra
instéliningen av minutraknaren.
Displayen visar aktuellt klockslag och

symbolemna och m

En ljudsignal aktiveras nar den instéllda
fiden har passerat.

4. Tryck p& knappen fér véirdeminskning =

for aft stéinga av ljudsignalen.
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-2 Anvéndning

-

Andra instéllda vérden

1. Tryck pa klockknappen .

2. Anvand knapparna fér vardeskning
och vérdeminskning = for aff stéllain

dnskat antal minuter.

Radera instdllda varden

1. Tryck pa klockknappen .

2. Hall knopparna fér vardeskning
och vérdeminskning = nedtryckta
samtidigt.

3. Stéing sedan manuellt av ugnen om en
fillagning pagér.

Val av ljudsignal

Ljudsignalen kan varieras mellan 3
fonlégen.

1. Hall knoppama fér vardeskning

och vérdeminskning = nediryckia
samtidigt.

2. Tryck pé& klockknappen .

3. Tryck p& knappen fér vérdeminskning =

for aft vélia en annan ljudsignal.
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Anvéndning =23

Indikativ tabell f&r tillagning

Matrétter (\I/(I;t) Funktion Nivé Tem(eér)otur (mi-ll';ljter)
Lasagne 3-4 Over-/undervérme 1 220-230 45 -50
Pastagraténg 3-4 Over-/undervérme 1 220-230 45 -50
Kalvstek 2 | Over-/undervérme med flakt | 2 180-190 Q0 -100
Flaskkarré 2 | Over-/undervérme med flakt | 2 180-190 70-80
Korv 1,5 Grill med flakt 4 Max 15
Rostbiff 1 Over-/undervéirme med flakt | 2 200 40 - 45
Ugnsstekt kanin 1,5 Varmluft/Statisk med fleikt 2 180 - 190 70-80
Kalkonbrast 3 Over-/undervérme med flokt | 2 180 - 190 110-120
Flaskstek 2-3 | Over-/undervarme med flakt | 2 180 - 190 170-180
Ugnsstekt kyckling 1,2 Over-/undervérme med flakt 2 180 - 190 65-70

Sida 1 Sida 2

Flaskkotletter 1.5 Grill med fleikt 4 Max 15 5
Revbensspjall 1,5 Grill med flékt 4 Max 10 10
Bacon 0,7 Grill 5 Max 7 8
Flaskfile 1,5 Grill med flekt 4 Max 10 5
Oxfilé 1 Grill 5 Max 10 7
Laxdring 1,2 Over-/undervérme med flakt | 2 150-160 35-40
Marulk 1.5  Over-/undervérme med flakt | 2 160 60-65
Piggvar 1,5 | Over-/undervarme med flokt | 2 160 45 -50
Pizza 1 Over-/undervérme med flakt | 2 Max 8-9
Brod 1 Varmluft/ Statisk med fleikt 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Over-/undervérme med flakt | 2 180-190 20-25
Bundt kaka 1 Varmluft/Statisk med flekt 2 160 55-60
Bakelse 1 Varmluft/Statisk med flekt 2 160 35-40
Ricottapaj 1 Varmluft/ Statisk med fleikt 2 160-170 55-60
Fyllda tortellini 1 Over-/undervérme med flakt 2 160 20-25
Paradistarta 1,2 Varmluft/Statisk med fleikt 2 160 55-60
Profiteroles 1,2 | Over-/undervdrme med flakt | 2 180 80-90
Sockerkaka ] Varmluft/Statisk med fleikt 2 150-160 55-60
Risgrynspudding 1 Over-/undervérme med flakt 2 160 55-60
Brioches 0,6 Varmluft/Statisk med flekt 2 160 30-35

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmningstid och &r endast ungeférliga.
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Indikativ tabell fér tillagning med funktionen Direct Steam .

Lasagne

190 - 200

|

35-40

Pastagratang

190 - 200

35-40

Kalkonstek 1,5 180 190 - 200 80 - 90
Fleaskkarré 1,5 180 190 - 200 85-90
gi?gf)”e“ kanin { ] 160 180190 8090
Revbensspjall (i hel bit) 0,5 160 200 55-60
Lammstek (vélstekt) 2 160 190 - 200 95-100

|

Porfionsbrod

180

30-35

Brad (limpal)

180

40 - 45

Focaccia

190 - 200

20-25

|

Havsabborre 0,4-0,5 100 200 25
Laxskiva (tjocklek 2 cm) 0,18 80 180 17
Marulk (hel) 07 100 200-210 45 -50




=3

Stekt potatis 1 80 2 210-220 40 - 45
Rostade

blandade 0,6 80 2 210 35
Pasta 0,3 100-110 2 120 15-25
Skivad stek,/

revbensspidl 0,5 100-110 2 120 15-25
Brod 0,5 100-110 2 120 15-25
Strudel 0,5 100-110 2 120 15-25
Bundt kaka 1 60 2 160 50-55
Strudel 1 60 170 35-40
Muffins 40 gr per form 60 2 160 15-17
Paradistérta ] 60 2 160 55-60
Sockerkaka 1 60 2 160 60 - 65
smakakor hela degen 0,3 60 2 170 18- 20

[tiocklek 0,5 cm)

Den rekommenderade méngden vatten kan variera beroende pé typ av livsmedel, vikt och fillagningstid.

Uppvarmning férutsatts alltid med funkfionen Direct Steam.

Stekar, grénsaker och potatis ska blandas och/eller véindas under fillagningen fér att fé& en j&mn stekyta pa

b&da sidorna.

Tiderna som anges i tabellerna omfattar inte uppvérmning och ér endast ungeférliga.




=3

Indikativ tabell fér tillagning med temperatursond

Nétkstt
Rostbiff: blodig 50-53
Rostbiff: medium 55-58
Rostbiff: valstekt 65-70
Enfrecote: blodig™ 50
Entrecote: medium™ 58
Entrecote: vélstekt™ 70
Flaskkott
Flaskstek 80-85
Bog 80 -85
Korv** 75-80
Kalv
Kalvstek 75-80
Fagel
Hel kyckling 80-85
Hel kalkon 80-85
Kalkonstek (hel eller brost) 80-85
Lamm
Lammstek med ben (blodig) 65
Lammstek med ben (valstekt) 75-80
Tillagning vid lag temperatur
Netkatt/rostbiff: blodigt™ ** 50-54
Notkott /rostbiff: medium™* ** 55-60

* De angivna temperaturerna kan variera i enlighet med filéns tjocklek.
** For stoppade livsmedel som korv rekommenderas en funkfion som ger en god utvéndig grillning.
*** Vi rekommenderar aft kéttet bryns ett par minuter p& béda sidor innan det sétts in i ugnen.
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4 Rengéring och underhall 4.1 Rengéring av apparaten
o For att bevara ytorna i goft skick ska de
Anvisningar rengdras efter varje anvandningstillféille,

efer aft de svalnat.
Vanlig daglig rengéring

Anvénd alltid och uteslutande sarskilda
produkter som inte innehéller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skslj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en
mikrofibertrasa.

Matstank eller rester

Undvik s& vitt majligt att anvéinda stalull eller
vassa skrapor effersom de skadar
apparatens ytor.

Anvénd vanliga icke-repande produkter
och vid behov redskap av tré eller plast.
Skolj omsorgsfullt och eftertorka med en
mijuk frasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att lata sockerhaltig mat (ill exempel
sylt] torka fast inne i apparaten eftersom det
medfér en risk att emalibeldggningen pa
apparatens insida skadas.

Rengéring av glaskeramikhallen

Eventuella ljusa sp&r som orsakats av
kokkarl med aluminiumbotten kan torkas
bort med en fuktad trasa doppad i vindger.
Om det efter tillagningen blir kvar brénda
rester, skélj med vatten och efterforka noga
med en ren frasa.

Sandkorn som kan ha fallit pa spishallen i
samband med skéljning av sallad eller
potatis kan skrapa spishéllens yta nér man
flyttar kastrullerna.

Torka dérfér omedelbart bort eventuella
sandkorn frén spishdllens yta.
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Kromféréndringar har ingen betydelse fér
glaskeramikens funkfion och stabilitet. Det
handlar i sjélva verket inte om féréndringar
av spishallens material, utan om matrester
som inte fagits bort och som férkolnat.

Det kan uppstd glansiga ytor som orsakas
av aft kastrullernas bottnar gnids mot
spishallen, sarskilt om de kastrullerna ar av
aluminium, eller av anvéndning av
olampliga rengéringsmedel. Dessa &r svara
aft f& bort med hjalp av vanliga
rengdéringsprodukter. Det kan visa sig
nodvandigt aft rengéra flera génger.
Anvéndning av starka rengéringsprodukter,
eller friktionen med kastrullernas bottar,
kan med tiden repa spishéllens
dekorationer och bidra fill aff fléckar
uppstar.

Spishéllens galler

Ta av gallren och rengér dem i ljummet
vatten med eft rengéringsmedel utan
slipmedel. Var noga att avlégsna alla
beldggningar. Torka dem noggrant och scift
fillbaka dem p& spishallen.

e | Effersom gallren stéindigt kommer i
1 kontakt med lagan kan det hdnda
aft de emaljerade ytorna som
utséitts fér véirme mattas med tiden.
Detta &r helt naturligt och dventyrar
infe p& n&got satt komponentens
funktion.

Rengéring av grillens underlagsskydd
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Rengéring och underhall

1. Lyft upp vérmeelementet A och blockera
def med den avsedda spérren B.

2. Rengér ytan om omrédet under frén
eventuella rester, olje- eller feftflackar.

3. Ta bort spérr for vérmeelementet B och
sdnk ned det s& att fatterna fors in
underlagets hal.

— ()
/

Flamspridare och brannarlock

Bréinnarlocken och flamspridarna kan tas
av fér att férenkla rengéringen. Rengsr dem
i varmt vatten och med icke slipande
rengdringsmedel. Avlagsna varsamt alla
belaggningar och &t delarna torka helt.
Sétt tillbaka flamspridarna och se noga fill
aft de placeras korrekt fillsammans med
fillhérande brannarlock.

Tandstift och termoelement

Fér en god funkfion maste téndstiften och
termoelementen alltid vara rena. De ska
regelbundet konfrolleras och vid behov

rengdras med en fukfig trasa. Eventuella



Rengéring och underhall

inforkade rester tas bort med en tandpetare
i fré eller en nal.

Ty

D

For att underlétta rengéringen bér man ta
av luckorna och placera dem pé& en

diskhandduk.

F&lj nedanstéende anvisningar fér att fa av
luckan:

4.2 Demontering av luckor

(%2]

1. Oppna luckan helt och for in tvé stift i
gangijarens hal, enligt vad som visas pd

bilden.

2. Anvand béada hénderna och grip tag om

luckans b&da sidor och lyft luckan uppét
fills en vinkel p& cirka 30° bildas och dra
sedan ut den.
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3. For att montera tillbaka luckan fér manin 4.4 Rengdring av ugnarnas insida

géngjamen i de fill syftet avsedda For att halla ugnarna i gott skick bér man
Sppningama pd ugnen och ser fill att rengdra dem regelbundet. L&t dem svalna
sparen A vilar helti ppningama. Sank forst.

luckan och ta ut sfiften ur g&ngjcérnens hél o Tq ut alla 16sa delar.

nar luckan &r korrekt placerad.

.

4.3 Rengéring av luckans glas

Glasen bér dlltid vara vél rengjorda. * Rengor ug.nsgoHren me.d varmt vatten
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa flackar och !cke-sllponde rengor|ngsmede|.
kan man rengéra med en fuktad svamp och Skeljoch torka de fukfiga delarna noga.

vanligt rengéringsmedel.




Avlagsna stédramar fér galler/ platar

Genom att ta bort stédramen underléttas
rengéring av sidodelarna.

For att ta bort stédramarna: Fér ramen in
mot ugnen fills den lossnar frén sparren A,
ta sedan ut den frén héllarna placerade

langst in i ugnen B.

Nér du slutfert rengsringsarbetet ska de
moment upprepas som beskrivits ovan fér
att placera tillbaka stédramarna.

9)

A

Vapor Clean (ugn med angfunktion)

Forberedelser

Innan man startar Vapor Clean:

* Ta ut alla tillbehsr som sitter i ugnen. Det
évre skyddet kan sitta kvar inne i ugnen.

* Hall ut ca 40 ml vatten p& ugnens

botten. Se noga fill att det inte rinner ut
fr&n fordjupningen.
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* Anvénd en sprayflaska och spraya
ugnens insida med en blandning av
vatten och diskmedel. Rikta strélen mot
ugnens sidovéggar, fak, botten och

skydd.

="z

W

&

* Stang luckan.

/ Rekommendationen &r max 20
=—— | sprayningar.

Installning av Vapor Clean
1. Vrid funktionsvredet till symbolen ¥
(Y]

och temperaturvredet till symbolen :“ :
2. Stéllin en tillagningstid p& 18 minuter
med hjélp av den digitala

programmeringsenheten.
3. Efter Vapor Clean-programmets slut
kommer timern aft inaktivera ugnens

varmeelement samtidigt som ljudsignalen
aktiveras.
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Efter att rengéringsprogrammet Vapor
Clean avslutats

4. Oppna luckan och torka bort den smuts
som lossnat med hjélp av en
mikrofibertrasa.

5. Anvénd en icke slipande svamp med
massingstrédar fér aff avléigsna mer
envisa beldggningar.

6. Om det finns rester av fett kan man
anvénda sarskilda
ugnsrengéringsprodukter.

7. Torka upp resterna av vatten frén ugnens
insida.

Av hygieniska skél och fér aft undvika aft
maten f&r en ofrevlig odér rekommenderas
man aff torka ugnen genom att under ca 10
minuter kéra ugnen med den ventilerade
funktionen p& 160 °C.

/ Det rekommenderas att bara
& | gummihandskar nér man utfér
dessa arbetsmoment.

/ For aft underlétta det manuella
— | rengdringsarbetet bor luckan tas av.




Rengéring och underhall

Rengéring av den évre delen (ugn med
angfunktion)

Hég temperatur inne i ugnen vid
anvéndning

Fara f6ér brannskada

* Nedanstéende moment fér utféras
endast nér ugnen svalnat helt och ér
avstangd.

Apparaten &r férsedd med ett vippande
varmeelement vilket underléttar rengéringen
av ugnens &vre del.

1. Lyft det 8vre véirmeelementet I&tt och vrid
spdrren i Q0° fér aff lossa
varmeelementet.

2. Sénk forsikligt véirmeelementet fills det
stannar.

Felaktig anvéndning
Risk for skador pé& apparaten

* B&jinte varmeelementet dverdrivet
mycket i samband med rengéring.

Nér rengéringsarbetet avslutats ska man
séitta vérmeelementet p& plats igen och
vrida spérren fér att haka fast det.

Rengéring av avdunstningstrag och lock
(ugn med angfunktion)

Vi rekommenderar aff avdunsiningstréget
och def perforerade locket rengérs och
torkas noga efter varje fillagning med Direct
Steam.

Det gér bra aft anvénda vanliga
rengdringsmedel. Undvik allifér starka och/
eller sura produkter.

Locket och avdunstningstraget kan diskas i
diskmaskin.

Anvénd ett kalkrengsringsmedel fér rostfria
ytor om det bildas kalkavlagringar.

Rengéring av den nedre delen (ugn med
angfunktion)

Efter varje tillagning med Direct Steam
rekommenderar vi aff man rengér och
torkar den nedre delen av ugnen:

1. Avlagsna forst det perforerade locket (1),
sedan avdunsiningstraget (2] och
slutligen bottendelen (3). Botten ska Iyftas
n&gon millimeter och dérefter dras utdt.
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2. Lyft forsiktigt kanten p& det nedre Manuell inaktivering av luckspérrens
varmeelementet uppét ett par spak (endast pyrolysugn)
centimeter och rengér ugnens botten.

Luckspérrrens spak finns i den férsta
dppningen &f vénster under
kontrollpanelen, p& ugnsfrontens &vre del.

Satt tillbaka varmeelementet pa plats nar
rengdringen avslutats. Vénta tills ugnen &r
helf torr innan de tidigare avlagsnade
fillbehsren satts tillbaka pa plats.

Det kan handa att lucksparrens spak
oavsikiligt aktiveras under normalt
rengdringsarbete.

[~

Luckspérrens spak aktiverad

(sett uppifran)
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1. For luckspérrens spak &t vanster till
stopplage.

| »

(sett uppifran)
2. Slapp forsiktigt luckspérrens spak.

Mekanismens figder ser fill att spaken stéills i
inakfiverat lage igen.

For aft forhindra skador pé& mekanismen
forsok aldrig aft inakfivera luckspérren
genom aif trycka spaken hért &t vanster.

<=

(sett uppifran)

4.5 Pyrolys (pyrolysugn)

Forberedelser

Innan du startar pyrolysen:

* Rengdr detinre glaset enligt
standardanvisningarna fér rengéring.

* Vid mer envisa beléggningar ska man
spraya ett rengdringsmedel fér ugn pd
glaset (var noga med att lasa de
anvisningar som anges p& produkfen);
l&t verka i 60 minuter, skslj och torka
med hushallspapper eller en
mikrofibertrasa.

* Ta ut alla tillbehsr som sitter i ugnen.
* Avlagsna stédramarna fér galler/plétar.
* Sténg luckan.




ﬂ Rengéring och underhall

Instéllning av pyrolys 6. Nar pyrolysen slutférts blinkar alla siffror
pd skdrmen och en ljudsignal anger att
det automatiska rengdringsprogrammet
; avslutats.

symbolen m och fexten 7. Vrid tillbaka funktionsvredet fill léget "0”.
alternerat med den kortaste tiden for
pyrolysen (2 timmar).

1. Vrid funktionsvredet till symbolen P :

P& displayen visas automatiskt

8. Luckan forblir sparrad fills temperaturen

I _ inne i ugnen sjunker il en séker nivé.
2. Stall in tiden fér rengdringsprogrammet

fill minst 120 minuter och max 3 timmar
och 30 minuter med hjélp av

knapparna = eller . Det antal
minuter som stallis in markeras av klockans  Instéllning av programmerad pyrolys

inre segment medan antaletimmar anges  Starttiden fér pyrolysen kan programmeras
av de blinkande siffrorna (1, 2 eller 3). p& samma st som tillagningsfunktionerna.

Q. Vénta fills ugnen svalnat innan du forkar
upp resterna med en fukiad
mikrofiberfrasa.

1. Stallin tiden f6r pyrolysen.

Rek ktighet f&
/ © olmr.nenderod varaKiignetior 2. Nér du valt tiden for pyrolysen (se
& | pyrolys:

= "Instéllni lys") ska du hall
* Latt smutsig: 120 minuter nstdlining av pyrolys' skar du hdlla

o iedElkm sies 165 migs knappen intryckt tills summan av

aktuellt klockslag och den tidigare

* Mycket smutsig: 210 minuter
Y d instéllda tiden visas, alternerat med

3. Tryck pa knappen for att bekrafta aft texten “,l_-,_,f,_,' fillsammans med
pyrolysen ska starta ' symbolerna och m (den
4. Nar du bekraftat tiden fér pyrolysen sistnamnda blinkar).

boriar termostatens indikeringslampa att
| gsamp 3. Tryck p& knapparna = eller for att

blinka och ugnen bérjar vérmas upp

(efter cirka 5 sekunders inaktivitet frén stéilla in den fid du vill atf
anvéindarens sidal. rengéringsprogrammet ska vara klart.

5. En minut efter pyrolysens start spérras
luckan (indikeringslampan fér lucksparr
tands) av en mekanism som gor aff
luckan inte kan &ppnas.

e | Def gérinte att vélja négra
1 funktioner nar dorrl@set ar
aktiverat.
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4. Vanta 5 sekunder eller tryck p&

knappen for att bekréfta de instélla
uppgifterna. Nu slocknar symbolen
och symbolen lyser med fast sken.

4.6 Sarskilt underhall

j—

Ta ut alla tillbehsr som sitter i ugnen.

2. Avlagsna stédramarna f6r galler/
platar.
3. Avlégsna lampskyddet med hjclp av eft

lampligt verktyg (t.ex. en skruvmejsel).




4. Skruva loss och avldgsna lampan.

5. Sattiden nyalompan.

6. Montera skyddet igen. Se fill att glasets
inre formade del (A) &r véind mot
luckan.

7. Férin skyddet s& langt det gar s aft det
fastnar helt i lamphallaren.

54

Demontering och montering av
ugnstdtningen (ugn med éngfunktion)
For att demontera tétningslisten:

Nar extraugnen ska rengéras grundligt kan
tétingen tas bort. | de fyra hdrmen och i
mitten finns sp&rrar som féster témingen vid
kanten.

* Dra tétningen utét fér att lossa sparrarna.

@

7
?

Anvénd en icke-repande svamp och
liummet vatten fér aff rengéra luckans
tatningar. Tatningarna ska vara mjuka och
elastiska.

For att montera tatningslisten:

* Fast spérrama vid de fyra hérmen och i
mitten av ugnstatningen.



5 Installation

5.1 Gaskopplingar

Allman information

Anslutning till gasnatet kan ske med en
stélslang utan fogar, i enlighet med
foreskrifrerna i géllande lagstifning.

For forssrining med andra typer av gaser se
kapitel “5.2 Anpassning fill olika typer av
gas”. Kopplingen vid gasintaget har en V2"
utvandig géinga (ISO 228-1).

Anslutning till flytande gas

Anvénd en fryckregulator och genomfér
anslutningen till behéllaren i enlighet med
de anvisningar som anges i gallande
fereskrifter.

(%2}

Matningstrycket ska éverensstémma med
de vérden som anges i tabellen “Gastyper
och ursprungsland”.

Anslutning med stalslang

Anslut fill gasnétet med hjclp av en stélslang
utan fogar vars egenskaper uppfyller
kraven i géllande féreskrifter.

Skruva fast kopplingen 3 p& apparatens
gaskoppling 1 och placera den
medfsliande packningen 2 mellan dessa.
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Anslutning med stalslang med
bajonettkoppling

Anslut fill gasnatet med hicilp av en stélslang
med bajonettkoppling vars egenskaper
dverenssiémmer med BS. 669. Applicera
isolerande material p& gasslangens génga 4
och skruva fast adaptern 3. Skruva fast
sparren vid den rérliga kopplingen 1 p&
apparaten och placera den medféliande
packningen 2 mellan dessa.

Anslutning med stalslang med konisk
koppling
Anslut till gasndtet med hjélp av en stélslang

utan fogar vars egenskaper uppfyller
kraven i géllande foreskrifter.
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Installation

Skruva noga fast kopplingen 3 vid
apparatens gaskoppling 1 (12" génga
ISO 228-1) och placera den medféliande
packningen 2 mellan de tvé delarna.
Applicera isolerande material p&
kopplingens géinga 3 och skruva dérefter
fast stélslangen 4 vid kopplingen 3.

Ventilation av lokaler

Apparaten fé&r endast installeras i lokaler
med fast ventilation enligt géllande
foreskrifter. Det krévs en god cirkulation i
lokalen dér apparaten installeras for att
uppnd en jamn gasférbrukning och en
fillracklig ventilation av lokalen. Storleken
pé luftintagen, som skyddas av galler,
méste dverenssttmma med gdllande
foreskrifter. Luftintagen ska placeras sé& aft
de inte tapps ill, vare sig helt eller delvis.
Lokalen ska alltid vara lampligen ventilerad
s& aft den varme och fukt som bildas vid
matlagning kan védras ut. | synnerhet ska
man vid en l&ngre stunds anvéndning
dppna eft fonster eller ka hastigheten fér
eventuella fléktar.



Installation

Utslapp av férbranningsprodukter

/ Denna hushéllsapparat ér inte

& | ansluten fill en utrustning fér utslapp
av férbraénningsprodukter. Den ska
installeras och anslutas i enlighet
med géllande
installationsféreskrifter. Observera
samtliga krav géllande
ventilationen.

Utslappet av férbrénningsprodukterna ska
ske antingen med hjglp av spiské&por
anslutna ill en vél fungerande skorsten med
siglvdrag eller med hjclp av en keksflekt.
For aff f& ett val fungerande
ventilationssystem krévs det att man anlitar
en erfaren fackman som noga kan planera
och ufféra installationen i enlighet med
kraven i géllande fereskrifter betréffande
placering och avsténd.

Nér installationen &r avslutad bor
installatéren utférda en férsakran om
dverensstémmelse.

<&

1 Utvédring med hjalp av spisképa
2 Utvédring utan spisképa

A Utvadring med hjéilp av enkel skorsten
med sjéilvdrag

B Utvadring med hjéilp av enkel skorsten
med elflekt

C Utvadring direkt ut i fria luflen med hjglp
av elflekt i véigg eller fénster

D Utvadring direkt ut i fria luften via véigg

<:1 Luft

« Forbranningsprodukter

% Elflakt

5.2 Anpassning till olika typer av gas

Om apparaten ska fungera med en annan
typ av gas méste brannarmunstyckena
bytas ut och minimiladgan stéllas in via
gaskranarna.

Byte av munstycken

1. Avlaggsna galler, brannarmunstycken och
flamspridare fér att komma &t
brénnarnas képor.

2. Byt med hjglp av en 7 millimeters nyckel
ut munstyckena mot s&dana som &r
lampliga fér den gas som ska anvandas
(se Tabeller éver egenskaper for
brénnare och munstycken).

1 Unvandigt munstycke - 2 Invéindigt munstycke
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Instélining av lagsta effekt fér flytande
gas

Vrid skruven som sitter vid sidan om kranens
st&ng medurs och dra &t den hel.

3. Satt tillbaka brannarna pd korrekt plats.

Instélining av lagsta effekt f6r metangas
eller stadsgas

Téind bréinnaren och vrid den till minimilége. Smérining av gaskranar

Ta bort gaskranens vred och vrid Med tiden kan det hénda aft gaskranarna
justerskruven vid sidan om kranens stdng blir své&ra att vrida och fastnar. Rengér dem
(beroende pa modell) tills korrekt invandigt och byt ut smérifettet.

minimiléga erhalls.

Montera fillbaka vredet och kontrollera att
brénnarens l&ga &r stabil. Vrid snabbt
vredet frén hogsta ill [agsta effekten; ldgan
ska inte slockna. Upprepa momentet pé
alla gaskranar.
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Gastyper och ursprungsland

G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G25 25 mbar
G25.3 25 mbar

G25.1 25 mbar

G25 20 mbar

G2.350 13 mbar

G30/31 28/37 mbar
G30/31 30/37 mbar . °
G30/31 30/30 mbar . . .

G30/31

G30/31 50 mbar

G110 8 mbar
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Tabeller 6ver egenskaper fér bréannare och munstycken

Nominell termisk effekt (kW) 1.80 3.0 0.9 3.30
Munstyckets diameter (1/100 mm) 97 120 70 128
Férkammare (tryckt p& munstycket) z HO H1 F3

Reducerad effekt (W) 500 800 400 1200

Nominell termisk effekt (kW) 1.80 3.0 0.8 3.4
Munstyckets diameter (1,/100 mm) 94 110 65 130
Férkammare (tryckt p& munstycket) z H8 H1 H3
Reducerad effekt (W) 500 800 400 1200

Nominell termisk effekt (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Munstyckets diameter (1/100 mm) Q4 121 68 128
Férkammare (tryckt p& munstycket) Y F2 FI F2

Reducerad effekt (W) 500 800 400 1200

Nominell termisk effekt (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Munstyckets diameter (1/100 mm) 100 134 72 136
Férkammare (tryckt p& munstycket) N F3 H1 F3

Reducerad effekt (W) 500 800 400 1200

Nominell termisk effekt (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Munstyckets diameter (1/100 mm) 100 134 72 138
Férkammare (tryckt p& munstycket) Y F3 Fl F3

Reducerad effekt (W) 500 800 400 1200

Nominell termisk effekt (kW) 1.80 2.90 0.90 3.30
Munstyckets diameter (1/100 mm) 120 165 91 180
Férkammare (tryckt p& munstycket) Y F3 Y H4

Reducerad effekt (W) 500 800 400 1200
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Nominell termisk effekt (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Munstyckets diameter (1/100 mm) 65 85 44 91
Férkammare (tryckt p& munstycket) -
Reducerad effekt (W) 500 800 400 1300
Nominell effekt G30 (g/h) 131 218 65 240
Nominell effekt G31 (g/h) 129 214 64 236

Nominell termisk effekt (kW) 1.90 3.0 0.80 3.30
Munstyckets diameter (1/100 mm) 65 81 42 88
Férkammare (tryckt p& munstycket) -
Reducerad effekt (W) 550 Q00 450 1500
Nominell effekt G30 (g/h) 138 218 58 240
Nominell effekt G31 (g/h) 136 214 57 236

Nominell termisk effekt (kW) 1.80 3.0 1.0 3.30
Munstyckets diameter (1/100 mm) 58 74 43 73
Férkammare (tryckt p& munstycket) M z H2 S1
Reducerad effekt (W) 500 1000 400 1500
Nominell effekt G30 (g/h) 131 218 73 240
Nominell effekt G31 (g/h) 129 214 71 236

Nominell termisk effekt (kW) 1.80 2.80 1.0 3.20
Munstyckets diameter (1/100 mm) 185 260 145 300
Férkammare (tryckt p& munstycket) /2 /3 0040 0190
Reducerad effekt (W) 500 800 400 1000

De munstycken som ej medféljer finns tillgéingliga via behodriga serviceverkstéder.
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5.3 Placering

Apparaten kan placeras mot véiggar dér en
av dessa &r hdgre &n arbetsytan. Avstandet
frén opparatens sida ska dé& vara minst X
mm, i enlighet med ritningarna "A” och "B”
géllande installationskategorier.

Avstandet mellan véiggskép som placeras
ovanfér arbetsytan och sjglva apparaten
ska vara minst Y mm. Om en kaksflgkt ska
installeras ovanfér héllen kontrollera
flaktens bruksanvisning fér aft garantera aft
man respekterar korrekta avstand.

X 300 mm
Y 750 mm

Denna apparat fillhér, beroende pa
installationstyp, féliande kategorier:

A
A

3.
min. X mm 2
=<
3
3

A

00 000O0

A - Kategori 1

(Fri installation av apparat)



Installation

A
B Apparatens totalmatt
3
. 5' L A
min. X mm > ) 1 ) .
3 H A
° < C :B A eI C,
A 4 \l : A A 4 [ J
00 0000 — 1 —
= b =
v
1200 mm
B - Kategori 2 underkategori 1
(Inbygad ) B 600 mm
t
nPY99e dppdrd c! min. 300 mm
- D Q00 mm
C 5 H 750 mm
5 | 450 mm
'3< 12 800 mm
3 ! Minsta avstand fran sidovéiggar eller
annat brannbart material.

y
00 0000

2 Minsta bredd for skapet (=A)

*Om en kaksflakt ska installeras ovanfér hdllen,

kontrollera flaktens bruksanvisning fér att garantera
aft korrekta avsténd respekteras.

C - Kategori 2 underkategori 1
(Inbyggd apparat)

/ Apparaten ska installeras av en
& | behsrig tekniker och enligt

— gallande féreskiifter.
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Apparatens métt: placering av gas- och
elledningar

Placering av gas- och elledningar (métten
&r uttryckta i mm).

| E
g
=== =,
G Ik
El
H B
N\
| 7‘1 —— zzj|:|| I v‘
T =&
cD
A 56
B (max) 770
B (min) 744
C 135
D 55
E 1200
F (min) 894
F (max) 920

G = gasanslutning
H = elekirisk anslutning

o4

Installation

Positionering och instélining av apparaten

Infér el- och/eller gasanslutningen &r det
vikligt aft man, fér aft 8ka stabiliteten, ser fill
aft apparaten &r korrekt nivellerad mot
golvet. Skruva fast eller lossa stodfétterna
p& den nedre delen fills apparaten &r stabil
och nivellerad i férhallande fill golvytan.

—

Montering av framre sockel
Den fréimre sockeln ska alltid placeras och
fixeras korrekt p& apparaten.

1. Anvéind en skruvmeisel for att ta bort
skruvarna som finns under luckan fill
férvaringsutrymmena.

A




X

2. Placera den framre sockeln med 3. Stéll sidosocklarnas bakre hal i linje med
skruvhdlen i linje med hélen i apparaten. halen i apparatens sockel.

(%2}

4. F&st sidosocklarna med en skruv.

3. Fast den fréimre socken med hjglp av de
skruvar som togs bort i eft fidigare skede.
Montering av sidosocklar

Nar den framre sockeln installerats ska
sidosocklarna monteras.

1. Placera sidosocklarna bredvid den
framre.

2. Forin flikarna i sppningarna som finns

5. Fast bad kl ft
bakom den framre sockelns sidor. 08 bada socxiama genom afl lpprepa

de beskrivna momenten.
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Montering av list 5.4 Elektrisk anslutning

Listen ska alltid placeras och fgstas korrekt
pd apparaten.

1. Placera listen pé tackplaten och stall
fasthalen i linje.

2. Fast listen vid téckplaten med hjglp av
fastskruvarna.

=S

-

Allmén information

Kontrollera att egenskaperna fér elnétet &r
lampliga i forhallande till de vérden som
anges p& dekalen.

|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och markning har placerats
val synlig p& apparaten.

Dekalen fé&r aldrig avlagsnas.
Sérjférjordning med hjélp av en kabel som
ar minst 20 mm léngre &n de andra.
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Apparaten fé&r anvéndas i f6ljande lagen: Atkomst till kopplingsplinten
* 220-240 V1IN~ For att kunna koppla in matningskabeln 7
1 2 3 45 Q maste man komma &t kopplingsplinten som
[oToTo ofo o] finns p& det bakre skyddet.
: bort sk faster luckan ill
® N == 1. Ta bort skruvarna som taster luckan fi
- det bakre skyddet.

Kabel med tre poler 3 x 6 mm2.

e 380-415V 2N~
2 3 4 5 Q
?

nEnEn

L1 L2 N
Kabel med fyra poler 4 x 2,5 mm2.

e 380-415V 3N~ 2. Vrid luckan nagot och ta loss den fran
dess plats.
1 2 3 4 5 &
Lelelelorels]

|||—

L2113 N|

Kabel med fem poler 5 x 2,5 mm?2.

3.

(Y4
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Vi rekommenderar att man lossar
kabelklammans skruvar innan man
installerar matningskabeln.

IN

4. Nér arbetet avslutats ska man sétta
fillbaka luckan p& det bakre skyddet
och fasta med de skruvar man tidigare
fog bort.

\J

Fast anslutning

Mainingslinjen ska férses med en allpolig
brytare som sakersféller frénkoppling frén
ndtet, med eft kontaktmellanrum som
garanterar en fullstandig frénkoppling i
enlighet med villkoren i dverspénningskategori
I, i dverensstdmmelse med
installationsreglerna.

Brytaren ska placeras i nérheten av
apparaten och pd eft sédant sdft att man
latt kommer &t den.

Provkérning

Nar installationen slutférts ska en kort
provkéming géras. Om apparaten inte
fungerar férsckra dig férst om aft
anvisningarna félits korrekt, darefter koppla
bort apparaten frén elndtet och kontakta
kundservice.
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5.5 For installatéren

* Kontakten ska vara lattétkomlig efter
installationen. Nétkabeln far inte vikas
eller snurras.

* Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

* Man férinte férsska att lossa eller
belasta kopplingens géngade vinkeldel.
Man riskerar dé aft skada denna del av
apparaten vilket kan ogiltigférklara
filverkarens garanti.

* Anvénd vatten och tvél pd alla
kopplingar fér att kontrollera om det
forekommer gasléckor. Anvéand INTE
dppen l&ga fér att kontrollera om det
forekommer lackage.

¢ Tand alla brannare bade enskilt och alla
tillsammans for att kontrollera att
gasventil, brénnare och téndning
fungerar korrekt.

* Vrid brannarnas vred till min. lagan och
kontrollera att lamman &r stabil. Gér
detta p& alla brénnare, bade enskilt och
alla tillsammans.

* Om apparaten inte fungerar korrekt efter
att alla kontroller utférts kontaktas en
lokal auktoriserad serviceverkstad.

* Nér apparaten installerats korrekt ber vi
aft ni informerar anvéndaren om korrekt
anvéndningsmetod.



