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A Varoituksia

1 Varoituksia

1.1 Turvallisuuteen liittyvét yleiset
varoitukset

Henkilévahingot

* Laite ja siihen kuuluvat osat tulevat

erittcin kuumiksi kéyton aikana.
Ala koske kuumentaviin osiin
kéyton aikana.

* Suojaa késia vunikintailla ruokien
likuttamisen aikana uunitilan
sisalla.

o Alg koskaan yrita sammuttaa

liekkia /tulipaloa vedelld: sammuta

laite ja peitd liekki kannella tai
sammutuspeitteelld.

* Taman laitteen kaytts on sallitty
yli 8-vuotiaille lapsille ja
henkilille, joiden fyysinen tai
henkinen kapasiteetti tai aistit

ovat alentuneet, tai joilta puuttuu

tarvittava kokemus tai taidot, jos
heitd valvotaan tai opastetaan
laitteen oikeaoppiseen kayttdsn
ja kerrotaan siihen liittyvisté
vaaroista.

* Lopset eivét saa leikkia laitteella.

* Pidd alle 8-vuotiaat lapset loitollg,

ellei heitd valvota jatkuvasti.

o Alg paasta alle 8-vuotiaita lapsia

laitteen |Gheisyyteen sen toiminnan
aikana.

Lapset eivét saa suorittaa
puhdistus- ja huoltotoimenpiteité
ilman valvontaa.

Varmista, eftd liekin jako-osat ja
vastaavat kannet on asetettu
oikein paikoilleen.

Toimi Garimmaisen varovaisesti,
sillé keittoalueet kuumenevat
nopeasti. Vélta kattiloiden tyhjéng
kuumentamista. Ylikuumenemisen
vaara.

Rasvat ja 8ljyt voivat syttyd
palamaan jos ne ylikuumenevat.
Ala poistu paikalta kun valmistat
sliya tai rasvaa sisdltévia ruokia.
Jos &ljyt tai rasvat syttyvét
palamaan, él& koskaan sammuta
kéyttaen vettd. Laita kansi kattilan
padlle ja sammuta asianmukainen
keittoalue.

e Paistoa on aina valvottava.

Lyhytaikaista paistoa on valvottava
jatkuvasti.



Varoituksia A

o Alg aseta metallisia esineitd, kuten ¢ ALA KAYTA SPRAY-SUIHKEITA

esimerkiksi asfioita tai TAMAN LAITTEEN
ruokailuvalineitd keittotason LAHEISYYDESSA KUN SE ON
pinnalle, sillé ne voivat TOIMINNASSA.
ylikuumentua. * Sammuta laite kéyton jélkeen.

o Alg tyonna terdvia metalliesineitd e ALA TEE MUUTOKSIA
(keittidvalineitd tai tyskalujal LAITTEESEEN.

laitteessa oleviin aukkoihin.

* Ennen laitteelle suoritettavien

kuumille pelleille. (asennus, huolto, asemointi tai
* Pidé luukku kiinni paiston aikana. siirfo), varustaudu aina
* Jos ruoka-aineita kasitellaan henkilonsuojaimilla.
paiston aikana tai paiston lopussa,  ® Ennen laitteelle suoriteftavia
avaa luukkua 5 senttimetri huoltotoimenpiteitd, kytke yleinen
muutaman sekunnin ajaksi viransystts pois paalta.
padstadksesi hdyryn pois ja avaa e Anng asennus- ja
luukku vasta sitten kokonaan. huoltotoimenpiteet
* Alg avaa sdilytystilaa (jos sellainen ammattitaitoisen henkilékunnan
on) kun uuni on padlld ja kuuma. suoritettavaksi voimassa olevien
* Sdilytystilan sisdlla olevat esineet ?QddéSTe” mukaisesfi.
voivat olla erittdin kuumia myds * Alg koskaan yrité korjata laitetta
uunin kaytén jalkeen. yksin tai ilman pé&tevan teknikon
o ALA KAYTA TAI SAILYTA apua.
TULENARKOJA MATERIAALEJA * Alg koskaan irrota pistoketta
SAILYTYSTILASSA (JOS johdosta vetamalla.
SELLAINEN ON) TAILAITTEEN * Vaaratilanteiden vélttamiseksi, jos
LAHEISYYDESSA. virtajohto on vahingoittunut, ota

valittsmasti yhteytta tekniseen
huoltoon, joka vaihtaa sen uuteen.



A

Laitteelle aiheutuvat vahingot

* Alg kayta hankaavia tai
sydvyttavié puhdistusaineita luukun
lasiosien puhdistamiseen (esim.
jauhetuotteita, tahranpoistoaineita
ja metallisia sienid tai kaapimial).

* Kayta mahdollisesti puisia tai
muovisia keittidvalineitd.

* Ritilat ja vunipellit tulee asetftaa
sivutasotukien pédlle niiden
pysahtymiskohtaan asti.
Mekaanisten turvalukitusten, jotka
estavat niiden tahatonta ulosvetoa,
tulee olla alasuuntaan ja uunitilan
takaosaan pdin.

e Alg istu laitteen padlle.
o Alg kayta hoyrysuihkuja laitteen
puhdistamiseksi.

o Al tuki laitteen aukkoja fai
tuuletusaukkoja.

o Algjata laitetta valvomatta paiston
aikana, sillé rasvoja tai &lyja voi
valua ulos ja ne voivat syttyd
palamaan ylikuumentuessaan.
Toimi G&rimmdisen varovaisesti

Varoituksia

* Tulipalovaara: 4lé aseta esineité
keittotasojen padalle

o ALA MISSAAN TAPAUKSESSA
KAYTA LAITETTA HUONEEN
LAMMITTAMISEEN.

e Alg suihkuta suihkeita uunin
|&heisyydessa.

o Alg kayta muovisia keittiovalineitd
tai astioita ruokien paistossa.

* Alg aseta uuniin purkkeja fai
suliettuja astioita.

* Ofta kaikki vunipellit ja ritilat, joita
ei kaytetd paiston aikana, pois
uunitilasta.

e Alg peita uunitilan pohjaa
alumiinipaperilla tai tinapaperilla.

o Alg aseta kattiloita tai peltejd
suoraan uunitilan pohjalle.

* Jos leivinpaperia halutaan kayttas,
aseta paperi niin, ettei se vaikuta
uunin sisélla kiertévaan kuumaan
ilmaan.

o Alg kayta avattua luukkua

aseftaaksesi kaftiloita tai peltejé
suoraan sisdlasin padlle.

* Astiat tai pannut on asetettava
keittotason alueen siséipuolelle.

* Kaikkien keittoastioiden pohjan
tulee olla tasainen ja saénnéllinen.



Varoituksia A

* Jos neste kiehuu tai valuu yli,
puhdista valunut neste pois
keittotasolta.

e Alg kaada keittotasolle happamia
aineita kuten sitruunamehua tai
etikkaa.

o Al laita tyhjic kattiloita tai
pannuja padlld olevien
keittoalueiden padlle.

o Alg kayta hoyrysuihkuja laitteen
puhdistamiseksi.

o Alg kayta karkeita ja hankaavia
materiaaleja fai terdvid, metallisio
lastoja.

o Alg kayta terdsosien tai
metallipinnoituksilla ké&siteltyjen
osien (kuten esimerkiksi
anodisoidut, nikkeldidyt, kromatut
osat) puhdistuksessa klooria,
ammoniakkia tai valkaisuainetta
sisdltévia puhdistusaineita.

o Alg kayta hankaavia tai
sydvyttavia puhdistusaineita luukun
lasiosien puhdistamiseen (esim.
jauhetuotteita, tahranpoistoaineita
ja metallisia sienid).

* Alg pese tasoon kuuluvia
irotettavia ritilsitd, liekin joko-osia
ja kansia astianpesukoneessa.

o Alg kayta luukkua vipuna kun
uunia asennetaan kalusteeseen.

» Alg kohdista avattuun luukkuun

liiallista voimaa.

o Alg kayta kahvaa taman laitteen

nostamiseksi tai siirtamiseksi.

* Joslasikeraamiseen pintaan syntyy

halkeamia, rakoja tai pinta
rikkoutuu, sammuta laite
valitemdsti. Kytke virta pois padalé
ja ota yhteys tekniseen huoltoon.

Sydamentahdistinta tai muita
samankaltaisia laitteita kéyttévien
henkildiden tulee varmistaa, eftei
indukfiivinen kenttd, jonka
taajuusalue on vélilla 20 - 50 kHz,
vaikuta laitteen toimintaan.

Sahksmagneettista
yhteensopivuutta koskevien
m&dréysten mukaan
séthkémagneettinen indukfio-
keittotaso kuuluu ryhméan 2 ja

luokkaan B (EN 55011).

Asennus
o TATA LAITETTA ElI SAA

ASENTAA VENEISIIN TAI
ASUNTOVAUNUIHIN.

* Laitefta ei saa asentaa jalustan

padlle.



A

e Asenna laite kalusteeseen toisen
henkilén avustamana.

* Laitteen mahdollisen
ylikuumenemisen estamiseksi, sité
ei saa asentaa koristeoven tai
paneelin taakse.

e Anna kaasuliitannat
ammattitaitoisen teknikon
tehtavaksi.

* Kayttoonotto letkua kayttamdlla

tulee tehdd siten, ettd letkun pituus

ei ylitd 2 metrid jos kyseessd ovat
tergsletkut ja 1,5 metrid jos
kyseessd ovat kumiletkut.

* Letkut eivéit saa joutua kosketuksiin

likkuvien osien kanssa eivatkd ne
saa litistyd.

* Kayta vaadittaessa maaréyksen
mukaista paineensaadintd.

* Jokaisen foimenpiteen jclkeen
farkista, ettd kaasuliiténtéjen

kiristysmomenttion TONmja 15 Nm

valilla.

e Kun asennus on suoritettu, tarkasta

mahdolliset vuodot
saippuanesteella. Ala koskaan
kayta liekkia.

* Anna sahksliiténnat
ammattitaitoisen teknisen
henkiloston tehtavaksi.

Varoituksia

Sahkajariestelman
turvallisuusméarayksien mukainen
maadoitus on pakollinen.

Kaytd vahintéan Q0 °C lampétilaa
kestavia PVC-kaapeleita.
Virtajohtojen ruuvien

kiristysmomentti litinrimassa tulee
olla valilla 1,5-2 Nm.

Tarkista ennen asennusta, efta
paikalliset jakeluolosuhteet
(kaasutyyppi ja vastaava paine) ja
kodinkoneen sa&té ovat
yhteensopivig;

Tata kodinkonetta koskevat
s&adot on annettu kaasua
koskevassa sadtotarrassa.

Tata kodinkonetta ei ole liitetty
palamistuotteiden poistolaitteeseen.
Se on asennettava ja liteftéva
voimassa olevien
asennusmddrdysten mukaisesti.
Erityist& huomiota on kiinnitettGvé
iimastointia koskeviin vaatimuksiin.



Varoituksia

Laitteeseen liittyen

* Ennen lampun vaihtoa varmista,
eftd laite on sammutettu.

e Ala nojaa éléka istu avoimen
luukun padlle.

* Tarkisto, ettei luukkujen valiin jg&
esineitd.

* Haihdutusaltaan enimméistilavuus
on 250 ml.

* Varo ettei haihdutusaltaan
enimmdistilavuutta ylitetd.

1.2 Tyyppikilpi

Laitteen tyyppikilpi siséltad tekniset
tiedot, sarjanumeron ja merkinndn.
Tyyppikilped ei saa koskaan irrottaa.

1.3 Valmistajan vastuu

Valmistaja ei ofa vastuuta henkils- tai

omaisuusvahingoista, jotka

aiheutuvat:

 kayttstarkoitukseen nghden
poikkeavasta kaytésté

* kayttdoppaassa olevien
mé&drdysten noudattamatta
jGttamisesta

* jonkin laitteen osan muuttamisesta

* muiden kuin laitteen alkuperdgisten
varaosien k&ytdsta.

A

1.4 Laitteen kayttétarkoitus

* Laite on tarkoiteftu ruokien
paistoon kofitalouské&ytdssa.
Kaikenlainen muu kaytts on
sopimatonta.

e Laitetta ei ole tarkoitettu

kéytettavéksi ulkoisten ajastimien
tai kauko-ohjainten kanssa.

1.5 Tama kayttéohje

Tama kéayttsohje on kiinted osa

laitefta, ja siksi sitd tulee sailyttéd

kokonaisuudessaan helposti

saatavilla laitteen koko kayttéidn

ajan.

* Ennen laitteen kayttod lue tamd
kayttoohje huolellisesti 16pi.

1.6 Havittéminen

¢

Tamé laite on neuvoston
scihko- ja
elekironiikkalaiteromuja
(2012/19/EU) koskevan direktiivin
mukainen, jonka vuoksi se tulee
havittad kayttsian padattyessd
erilléan kotitalousjdtteestd.

Tamd laite ei siséilla siing médrin
terveydelle ja ympdristélle haitallisia
aineita, eftd sitd voitaisiin pita&
vaarallisena voimassa olevien
Euroopan neuvoston direkiivien
mukaisesti.




Laitteen havittamiseksi: 1.7 Miten kayttdohjetta luetaan
* Katkaise virtajohto ja irrota johto Tassa kayttoohjeessa kéytetdan seuraavia
yhdessa pistokkeen kanssa. kuvamerkkeja:

Varoitukset

Yleistietoja liittyen téhén
kayttsohjeeseen, turvallisuuteen ja
havittamiseen.

Kuvaus
e Toimita laite kéyftsién loputiua Laitteen ja lisévarusteiden kuvaus.
scihks- ja elektronisten laitteiden Kaytto
erilliskeraykseen tai anna se . S e
idlleenmyyialle foisen vastaavan e Laitteeseen ja lisévarusteisiin seké
' . Y ls( paistoon liittyvad tietoa.
laitteen hankinnan yhteydessd. Puhdistus ia hoit
. o uhdistus ja hoito
Laitteen pakkausmateriaalit ovat » . disamiseen
ympdristystavéllisia ja kierrgtettavid. ﬂ higﬁsgnolliiﬂey(izg F;ZTO(;Stom'seen I
* Toimita pakkausmateriaalit A '
tarkoituksenmukaiseen sennus
eri”isker(’jykseen. X Patevalle teknikolle kuuluvaa tietoa:
asennus, kayttddnotto ja s&dts.

1. Kayttoohjeiden jérjestys.

* Yksittginen kayttaohije.
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Varoituksia A

* Esilammita laite vain, jos ohjeessa
sitéi vaaditaan.

* Ellei pakkauksessa ohjeisteta
toisin, sulata pakasteet ennen
niiden aseftamista vunitilaan.

* Jos suoritetaan useita paistoja,
paista ruoat perékkdin kayttaen
hyvaksi jo kuumennettua vunitilaa.

* Kayta mieluummin tummia
metallisia vuokia, silla ne
absorboivat [édmpda paremmin.

* Ofa kaikki vunipellit ja ritilat, joita
ei kéytetd paiston aikana, pois
uunitilasta.

1.8 Energian s&dstémiseksi

* PysGyta paisto muutama minuutti
ennen normaalisti kéytettyd aikaa.
Paisto jatkuu jdlielle jaavien
minuuttien ajan vunin sisélle
kertyneelld lammalla.

* Vihennd luukun avaamista
minimiin, jofta lammén havidmistd
voitaisiin estad.

* Pidg uunitila aina puhtaana.



Kuvaus

2 Kuvaus

Yleinen kuvaus
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1 Keittotaso 7 Kostutetun vunin luukku
2 Ohjauspaneeli 8 Tuulettimet
3 Tiivisteet 9 Sailytystila
4 Lamput 10 Haihdutusallas
5 Lampétila-anturin pistorasia m Rifilsiden/peltien kannattimien taso

6 Pyrolyysiuunin luukku



Kuvaus

2.1 Keittotaso
UR2I int. R

1
>7|‘7

A
-

%

/i

UR2 ext. SR

SR = Puolinopea poltin
R = Pikapoltin
BBQ = Barbeque-levy
1 = Edessd oleva induktiolevy
2 = Tokana oleva indukfiolevy

Mitat
Alve (KxL-mm) (W)*
1 201 x 197 1650
2 201 x 197 2100

Induktiotoiminnon etuja

o | Keittotaso on varustettu yhdells
1 induktiogeneraattorilla jokaista
keittoaluetta kohti. Jokaisen
lasikeramiikkapinnan alla oleva
generaattori saa aikaan
sdhkémagneettisen kentdn, joka
ohjaa l&mpavirtaa kattilan
pohjaan. Indukticlieden alueella
lémpod ei endd siiretd vaan se
luodaan suoraan astian sisélle
induktiivisten virtausten ansiosta.

Max absorboitu teho

UR2 sis. = Ultranopea poltin sisdinen liekin
jako-osa

UR2 ulk. = Uliranopea poltin liekin jako-osa
ulkoinen

Absorboitu teho
booster-toiminnossa (W)*

1850
3000

* Energiansddsto energian suoran siirron
ansiosta kattilaan
(tarkoituksenmukaisesta magneettisista
materiaaleista valmistetiuja asfioita
vaaditaan) suhteessa perinteiseen
sahkélle suoritettavaan kypsennykseen.

* Lisaantynyt turvallisuus energian siirron
ansiosta pelkastaén astiaan, joka on
asetettu keittotasolle.

* Energiansiirron korkea tehokkuus
indukfiokeittoalueelta kattilan alustaan.

* Nopea kuumennusnopeus.

* Rajoittunut palovammojen vaara, sillé
keittotason pinfa kuumenee vain kattilan
alaosasta; yli vuotaneet ruoat eivét jad
kiinni.
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2.2 Ohjauspaneeli

1 Keittotason polttimien kytkimet
Hyadylliset tasolla olevien polttimien
sylyttdmiseen ja s&étésn. Paina ja k&dnna
kytkimia vastapéivédn arvon | J\ kohdalle
sylyttaciksesi vastaavat poltimet. Liekkic
sacdetaan kiertamallg kytkimia maksimi-
ja minimialueen | A vélissé olevalla alueella.
Sammuta poltimet asettamalla kytkimet

takaisin asentoon @

2 Keittoalueiden ohjauskytkimet

Hyadylliset induktiolieden keittoalueiden
ohjaamiseen.

Kaanng kytkimia mystapdivaan keittolevyn
tehon sa&tamiseksi minimiarvosta 1
maksimiarvoon 9. Kayttéteho osoitetaan
keittotasolle asetetulla naytslla.

3 Merkkivalo

Vilkkuu osoittaen, eftd uuni on
saavuttamassa asefettua lampstilaa. Kun
lampatila on saavutetty, se j@& palamaan
kiintecing.

o | Lampatilan merkkivalojen erilaista
1 foimintaa ei fule pitcd
toimintahdiriénd.

4 - 11 Lampétilakytkin

Taman kytkimen avulla on mahdollista valita
paistoldmpatila.

Kaanng kytkimié mystapdivaan halutun
arvon kohdalle, minimi- ja maksimiarvojen
valilla.

5 - 12 Ohjelmointilaitteen kello

Hyadylliset oikean kellonajan néyttesn,
ohjelmoitujen paistoaikojen asetukseen ja
ajastimen ohjelmointiin.

6 - 13 Toimintokytkin

Uunin eri foiminnot soveltuvat erilaisille
paistotavoille. Kun haluttu toiminto on valitty,
aseta paistolémpétila lampstilakytkimen
avulla.

7 Luukun lukittumisen merkkivalo

Se syttyy palamaan kun automaattinen
puhdistusjakso kéynnistyy (pyrolyysi).

8 Barbeque-kytkin

Kytkimen avulla on mahdollista saatéd
barbeque-vastuksen tehoa keitfotasolla.

Aseta kytkin mihin tahansa asentoon
valilla 1 -9 lammityselementin
kytkemiseksi padlle.

9 Barbeque-merkkivalon lamppu

Se syttyy palamaan osoittaen, etté
barbeque-vastus on padalla. Se sammuu kun
lampotila on saavutettu. Kun merkkivalo
syttyy ja sammuu s&anndllisesti, se osoittaa,
ettd vastukseen asetettu lampétila
sailytetdan vakaana.



Kuvaus

10 Merkkivalo Saatavana olevat lisdvarusteet

Merkkivalo syttyy osoittamaan, effd uuni on
kuumennusvaiheessa. Se sammuu kun
lémpatila on saavutettu. Kun merkkivalo
syftyy ja sammuu saannéllisesti, se osoittaa,
efta uunin sisélle asetettu lampétila sdilyy
vakaana.

Uunipelti

o | Lampatilan merkkivalojen erilaista
1 toimintaa ei tule pitad
toimintahdiriénd.

2.3 Muut osat

Uunin tasot

Uunissa on eri korkeustasoja uunipeltien ja
ritildiden asemointia varten.
Asetuskorkeudet lasketaan alhaalta
ylospdin (ks. Yleinen kuvaus).

Jaahdytystuuletin

Tuulettimen tehtévénd on jaéhdyttad vunit ja

se kytkeytyy padille paiston aikana. Hyadyllinen rasvojen keracamiseen, jotka

voivat valua ylapuolella olevalle ritilélle
asetetuista ruoka-aineksista.

Tuuletin muodostaa normaalin
ilmavirtauksen, joka tulee ulos laitteen
takapuolelta. llmavirtaus voi jatkua lyhyen
aikaa my&s vunin sammutuksen jélkeen. Haihdutusallas ja kansi(kostutettu uuni)

ttt ttt

T T

Sisavalaistus

| |

[
L J

Hyadyllinen héyryn jakamiseen vunitilan

Laitteen sisavalaistus kytkeytyy padlle: sisalls

¢ kun luukku avataan:
¢ kun valitaan mikd tahansa toiminto.






3 Kayttd

Varoitukset
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3.1 Ensimmadinen kayttdkerta

]

. Irrota mahdolliset laitteen ulko- tai

siséipuolella olevat suojamuovit myds
liséivarusteista.

. Poista mahdolliset tarrat (teknisia tietoja

sisaltavad tarraa lukuun otfamattal)
lisévarusteista ja uunitiloista.

.Irrota ja pese kaikki laitteeseen kuuluvat

liséivarusteet (ks. 4 Puhdistus ja hoito).
Kuumenna uunit tyhjéing maksimaaliseen
lampotilaan poistaaksesi mahdolliset
valmistukseen liittyvéit jaamat.

3.2 Lisavarusteiden kayttd

Uunipellin ritilé

Uunipellille tarkoitettu ritila tulee asettaa
pellin sisdlle. Talla tavoin voit kerétd rasvan
erilladn paistettavasta ruoasta.




=3

Ritilat ja vunipellit 3.3 Kaasulieden kaytté

Ritilat ja vunipellit tulee aseftaa Kaikki laitteen kytkimet ja ohjaimet
sivutasotukien pdadlle niiden sijaitsevat samassa etupaneelissa.
pysdhtymiskohtaan asti. Jokaiselle kytkimelle on osoitettu sité

vastaava poltin. Keitin on varustettu
elektronisella sytytyslaitteella. Sytyttamisté
varten riittdd, ettd painat ja kaanndt
kytkinté vastapdéivadn suurimman liekin
kohdalle, kunnes poltin syttyy. Mikali poltin
ei syty 15 sekunnin kuluessa, kaanna kytkin

* Mekaanisten turvalukitusten, jotka
estavat ritilan tahatonta ulosvetoq, tulee
olla alasuuntaan ja vunin takaosaan
pain.

kohtaan (@). Odota 60 sekuntia ennen
kuin yritat sytyttéa vudelleen. Kun polttimet
on sytytetty, pida kytkinté painettuna
muutaman sekunnin ajan niin, eftd
lampaelementti [ampenee. Poltin saattaa
sammua kytkimen hellittémishetkelld: se
tarkoittaa, eftd lampselementti ei ole
lammennyt tarpeeksi. Odota hetki ja toista
toimenpide. Pidd kytkinta alhaalla
pidempdan.
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Liekkien jako-osien ja kansien oikea
asento

Ennen keittotason polttimien sytyttémisté
varmista, ettd liekin joko-osat ja vastaavat
kannet on asetettu paikoilleen. Huomioi,
ettd liekin jako-osien aukot vastaavat
sytytystulppia ja lémpdpareja (A).

Keittotason kayttdén liittyvid
kéytannéllisia neuvoja

Polttimien ihanteellinen tehokkuus ja kaasun
kulutus voidaan optimoida kayttamdille
polttimien kokoon sopivia kannellisia
keittoastioita, tallein liekki ei yllé
keittoastioiden sivuille. Kiehumispisteen
saavutuksen jdlkeen liekkia tulee pienentdd
niin, efftei neste kiehu keittoasfiasta yli.
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3.4 Induktiolevyjen kayttd

Kaikki laitteen kytkimet ja ohjaimet
sijaitsevat samassa etupaneelissa.
Jokaiseen kytkimeen merkitty vastaava
keittoalue.

Riitta, ette kadnnat kytkintd myétépdivédan
halutun tehoarvon kohdalle.

Induktioliedelld kaytettavat astiat

Induktioliedelld kaytettévien astioiden on
oltava metallisia, niillé on oltava
magneettinen ominaisuus ja pohjan on
oltava l&pimitaltaan riittévé.

Kaytté6n sopivat astiat:

* Emaloidut tergsastiat paksulla pohjalla.
* Valurauta-astiat emaloidulla pohjalla.

* Ruostumattomasta monikerroksisesta
terdksestd, ferriittisestd ruostumattomasta
terciksestd ja erityiselld pohjalla
valmistetusta alumiinista valmistetut astiat.

Kaytt66n sopimattomat astiat:

4 Kuporisto, ruostumattomasta terdiksestd,
alumiinista, tulenkestavastd lasista,
puusta, keramiikasta ja savesta
valmistetut astiat.
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Tarkistaaksesi jos kattila on kéyttésn sopiva,  Keittoastian tunnistus
asefa magneetti sen pohjan I&helle: jos
magneetti kiinnittyy pohjaan se soveltuu
induktiokdyttdsn. Jos kaytettavissa ei ole

Kun keittoalueella ei ole keittoastiaa tai
keittoastia on liian pieni, energiaa e siirreté

magneettia, laita astiaan pieni madrd vetts, 19 nayille ilmestyy symboll E
asefa se keittoalueelle ja laita keittolevy Jos keittoalueella on sopiva keittoastia,
padlle. Jos naytslle imestyy symbol H, tunnistusjériestelmd havaitsee sen ja

kéynnistad tason kytkimen kautta asetetulle
tasolle. Energian siirto keskeytyy myés kun
keittoastia ofefaan pois keittoalueelta

(n&ytslle ilmestyy symboli E)

Jos keittoastian tunnistustoiminto akfivoituu
keittoalueelle asetettujen keittoastioiden tai
paistinpannujen pienestd koosta huolimatta,
pelkkad tarvittavaa energiaa siirretdén.

kaftila ei sovellu kayttosn.
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Keittoajan rajoitus

Keittotasoon kuuluu automaattinen laite,
joka rajoiftaa kaytteaikaa.

Jos keittoalueen asetuksia ei muuteta,
jokaisen keittoalueen maksimaalinen
kayttoaika riippuu valitusta tehosta.

Kun kéyttsaikaa rajoittava laite kéynnistyy,
keittoalue sammuu, kuuluu lyhyt merkkiaéni,
ja jos se on vield kuuma, naytslle ilmestyy

symboli m

1 8
2 6
3-4 5
5 4
6-7-8-9 1%

Suojaus ylikuumenemista vastaan

Kun keittotasoa kaytetdan maksimaalisella
teholla pitkéan, elekironiikan j@ahtymisessé
voi esiintyd ongelmia jos huonelémpétila on
korkea.

Jotta liian korkean lémpdtilan
muodostumista elekironiikkaan voitaisiin
estad, keittoalueen tehoa lasketaan
automaattisesti.
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Tehotasot

Keittotason tehoa voidaan saétd eri
tasoilla. Taulukosta I6ytyvat erilaisiin
kypsennyksiin liittyvét ohjeet.

0 OFF-asento
Lampétilan sdilyticiminen
1.2 Kypsennettévén ruoan madrd on
pieni (minimiteho)
3-4 Paisto
Kypsennettdvén ruoan m&ard on
5-6 suuri, suuria kappaleita
paistetaan
7-8 Paisto, ruskistus jauholla
Q Paisto
p Paisto / Ruskistus, kypsennys
(maksimiteho)

* ks. booster -toiminto

Jalkilampé

Alueen ollessa vield kuuma keittoalueen
sammutuksen jdlkeen, néytslle ilmestyy

symboli m Kun lampatila laskee

alle 60 °C, symbolia ei enad ndy.



Tehokuumennus Multizone-toiminto

Taman toiminnon avulla on mahdollista
saavuttaa valittu teho mahdollisimman
lyhyessa ajassa.

Multizone-toiminnon kytkemiseksi paalle:

1. K&anna valintakytkinta vastapdivadn 1. Kadinnd fa pidd kadnnefiynd

. o induktiokeittoalueen kytkimia
A-asentoon ja vapauta. Néytélle - o
samanaikaisesti vastapéivédn, asentoon
iImestyy symboll m M-A kunnes kuulet lyhyen aanimerkin.

N

Valitse haluamasi kuumennusteho 3
sekunnin sisalla (1...8). Valittu teho ja
symboli m vilkkuvat naytolla
vuorotellen.

Voit liséitd tehotasoa ming hetkend hyvénsa.
"Maksimaalisen tehon” aika muuttuu
automaattisesti.

Kun kiihdytysaika on paattynyt, tehotaso j&d

edelld valitulle tasolle. 2. Kaanné takana olevan alueen kytkin
asentoon 9 ja edessé olevan alueen
kytkin asentoon O; kuulet pidennetyn
aanimerkin.

Ma

[ 9
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3. Kayta edessa olevan keittoalueen Booster-toiminto
kytkinta haluamasi tehon aseftamiseksi:
nyt tdma kytkin kontrolloi molempia
alueita.

Multizone-toiminnon kytkemiseksi pois

padlta:

* K&anng molemmat kytkimet asentoon O
(sammutettu).

* K&anna kytkinte mystapdivédn kohtaan P
kahden sekunnin ajaksi ja vapauta se.

Néytélle iimestyy symboli E 5 minuutin
Ohijausten lukitus kuluttua booster-toiminto kytketédn
automaattisesti pois p&dltd ja kypsennys
jatkuu teholla 9.

Vain joillakin keittoalueilla: booster-
foiminfo j&& aina padlle ja se on kytkettava
pois padltia manuaalisesti sité vastaavalla
kytkimellg.

1. Kun kaikki keittoalueet on sammutettu,
kaanna samanaikaisesti kahta
induktiokeittoalueen sadatskytkinté
vastapdivadn (asento A).

N

. Pidé kytkimia kaannettynd, kunnes
naytolle iimestyvat symbolit u

Grillauslevy
3. Vapauta kytkimet.

Lukituksen poistamiseksi toista edelld kuvatut
foimenpiteet.
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3.5 Uunien kaytté

Uunien kdynnistys
Uunin kaynnistémiseksi:
1. Valitse paistotoiminto toimintokytkimelld.

2. Valitse lampatila lampstilakytkimella.

Hyadyllinen grillaamista, gratinointia tai
barbeque -kypsennysté varten.

* Kaannd grillivastuksen nuppi asentoon
valilla 1 ja 9. Merkkivalo syttyy Pyrolyysiuunin ja kostutetun uunin
osoittamaan, eftd vastus on toiminnassa.  toimintoluettelo

Eco
Girillin ja alavastuksen yhdistelmé

soveltuu erinomaisesti yhdells
tasolla suoriteftavaan paistoon
alhaisella energiankulutuksella.

lhanteellinen kaiken tyyppisille
ruoille. Sité ei suositella ruokien
paistoon, jotka vaativat kohotusta.
Maksimaalisen energiansédstén
saamiseksi ja paistoaikojen
lyhentémiseksi, aseta elintarvikkeet
uuniin &léka esilémmita vunitilaa.
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Kaytto

ECO-toimintoa suositellaan paistoille,
jotka eivéit vaadi yli 210 °Cin
lémpdtilaa. Korkeammissa
lampotiloissa tehtdvia paistoja
varten suositellaan ]onEin muun
toiminnon valitsemista.

Vapor Clean (vain kostutettu uuni)

Téma toiminfo helpottaa puhdistusta
hoyryn avulla, joka syntyy pienesta
madréstd pohjalla olevaan
tarkoituksenmukaiseen muottiin
kaadetusta vedestd (katso luku
"Puhdistus ja hoito”).

Staattinen

Samanaikaisesti ylhaalts ja alhaalta
tuleva lampa tekee tastd ariestelmiste
sopivan erityisten ruokien paistoon.
Perinteinen paisto, jofa kutsutaan myés
staattiseksi, soveltuu yhden ruokalaijin
paistoon kerrallaan. Ihanteellinen
kaiken tyyppisten paistien, leivan,
i&ytettyjen piirakoiden jo joka
tapauksessa rasvaisten lihojen kuten
hanhen tai ankan paistoon.

Grilli

Grillivastuksesta séiteilevan lammaen
avulla saavutetaan ihanteellisia
grillaustuloksia paksuudeltaan
pienisséi/ keskikokoisissa lihoissa. Se
saa aikaan, yhdesséd paisfinvartaan
kanssa (jos kuuluu varustuksiin,
yhdenmukaisen ruskistuksen.
Ihanteellinen makkaroiden, kyliysten ja
pekonin paistoon. Kyseisen toiminnon
avulla voidaan grillata
yhdenmukaisella favalla suuria
ruokaméérid, erityisesti lihaa.

¢ =« Pieni grilli (vain pyrolyysiuuni)

N/

=
Pl
—

Wy

Taman toiminnon avulla on
mahdollista grillata pienié annoksia
lihaa ja kaloa keskells olevan
elementin aikaansaoman l&mmén
ansiosta vartaiden, paahtoleipien ja
kaikkien grillattavien
vihannesruokien valmistamiseksi.

Staattinen kiertoilma

Tuuleftimen toiminta perinteiseen
paistoon yhdistettyn takaa tasaisen
paistofuloksen my&s monimutkaisten
reseptien valmistuksessa.
Ihanteellinen pipareiden ja kakkujen
paistoon my&s samanaikaisesti eri
tasoilla. (Eri tasocilla suoritettavia
paistoja varten suositellaan 2. ja 4.
fason kaytted).

Kiertoilmagrilli

Tuuleftimen aikaansaama
ilmavirtaus vahentaa grillin
lémpodaaltoa. Téma saa aikaan
ihanteellisen grillauksen myss
paksuille ruoille. lhanteellinen
suurikokoisille lihapaloille {esim.
porsaan potkal.

Kiertoilma alalémpd

Tuulettimen ja alaldmmén
yhdistelmén ansiosta paisto
voidaan suorittaa nopeammin. Taté
crjestelmad suositellaan sterilointiin
tai pinnalta hyvin paistuneiden mutta
sisalté raakojen ruokien paistoon,
jotka vaativan ndin ollen
keskimadaraisen ylalammaén.

lhanteellinen kaikille ruoille.
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Pyéred vastus ja kiertoilma
Tuulettimen ja pyéredn vastuksen
yhdistelmén avulla (joka on
asennettu uunin takaosaan) ruokia
voidaan paistaa eri tasoilla. Riittéd,
eftd niiden paistolampétila ja -
tyyppi ovat samat. Kuumanilman
kierto takaa vélitémén ja
yhdenmukaisen l&mman
jakautumisen. Nain ollen on
esimerkiksi mahdollista paistaa
samanaikaisesti (eri tasoilla) kalaa,
vihanneksia ja pipareita, hajuja ja
makuja sekoittamatta.

Direct Steam (vain kostutettu uuni)
Téma toiminfo kytkee padille
alavastuksen keskiosan yhdesséd
pydreén vastuksen ja tuulettimen
kanssa sallien n&in ruoka-aineiden
paiston haihdutusaltaasta haihtuvan
vesihdyryn avulla. Tuuletin jakaa
l&mmén ja hdyryn tasaisesti, jolloin
tuloksena on hellévarainen
kypsennys, joka ei muuta ruoan
ulkonaksd ja ravintosisaltid.

P

3

Turbo (vain pyrolyysiuuni)
Kiertoilman ja perinteisen paiston
yhdistelmén ansiosta voidaan
paistaa ddrimmdisen nopeasti ja
tehokkaasti eri tasoilla, ilman
hajujen ja makujen syntymistd.
Ihanteellinen suurikokoisten ruokien
paistoon, jotka vaativat tehokasta
paistoa.

Pyrolyysi (vain pyrolyysiuuni)
Asettamalla t6man toiminnon vuni
saavuttaa jopa 500 °C lampéstilan,
joka tuhoaa kaiken sisgseiniin
ker&ytyneen rasvalian.

3.6 Paisto Direct Steam -toiminnolla
(kostutettu uuni)

1

1.

Alg asefa esineitd tai ruokaa
suoraan vunitilan pohialle.
Uunitilan pohjan ja
haihdutusaltaan on aina pysyttéva
vapaana.

Avaa laitteen luukku.

2. Nosta haihdutusaltaan kantta.

L




- .

3. Llisad altaaseen niin paljon vettd, eftdse 4. Laita kansi takaisin altaan padlle.
riité& paiston ajaksi (katso “Suuntaa- 5. Aseta ruoka vunipellille.
anfava paistotaulukko Direct Steam - _ o 3
toiminnolla”). 6. Laita vunipelti ja ruoka vunitilaan.
7. Valitse Direct Steam -toiminfo
toiminfokytkimell&.
8. Vadlitse paistolémpétila ja -aika

tarkoituksenmukaisia kytkimié

kayttamalla.

Direct Steam -kypsennyksen p&&ttyminen

1. Asetu laitteen sivulle ja avaa luukkua
muutama senttimetri muutaman sekunnin
ajan paastadksesi liiallisen hdyryn pois.

2. Avaa luukku kokonaan ja ota ruoka
pois vunitilasta erittdin varovaisesti.

3. Ennen puhdistustoimenpiteisiin
ryhtymista odota, etté laite on jaahtynyt

kokonaan.
Altaan tilavuuden maksimitaso on osoitettu
sen sisdpintaan kaiverretulla viivalla. _
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3.7 Lampétila-anturin kéytté
(pyrolyysiuuni)

4. Uunitilan siséllg, ota kansi pois
haihdutusaltaasta, poista mahdollisesti
iclielle jaanyt vesi ja kuivaa huolella.

5. Poista lauhdevesi vunitilan pohjalta,
seiniltd, luukussa olevasta lasista ja
tippa-alustasta sekd laitteen etuosasta
sienen avulla.




2. Tydnna anturin karki ruokaan vunin
ulkopuolella.

Anturin oikea kéytté

1. Aseta ruoka pellille.

w

. Ihanteellisen tuloksen saamiseksi
varmista, eftd lampatila-anturi on asetettu
ruoan paksuimpaan kohtaan,
poikittaissuunnassa ja véhintaan 3/4 sen
pituudesta, mutta siten eftd se ei
kuitenkaan kosketa alla olevaa peltia
eiké tule ulos itse ruoasta.

/@3/
X

Lampatila-anturin avulla voidaan paistaa
tarkasti paisteja, kylkipaisteja, eri tyyppisia
ja kokoisia lihoja.

Anturin ansiosta ruokien paisto onnistuu
taydellisesti lampatilan tarkan seurannan
ansiosta ruoan siséll.

Ruoan sisdlla olevaa lampétilaa mittaa
asianmukainen anturi, joka on karjen sisdlla.
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Ohjelmoi kypsennys lampétila-anturilla

Esilammityksell:

1. Ohjelmoi manuaalinen paisto (ks.
“Uunien kaytts”).

2. Esilammityksen lopussa avaa luukku ja
laita pellille asetettu paistettava ruoka
asianmukaisille ohjauskiskoille.

3. Aseta anturin jakkiliitin sivussa olevaan
asianmukaiseen litantadn kaytamalla

hyvéiksi itse anturia kannen avaamiseksi.

Korkea lampétila vunin sisélla
kaytén aikana

Palovammojen vaara

* Suojaa késid vunikintailla kun anturia
k&ytetadn.

4. Sulje luukku.
5. Paina n&ppdéinta muutama sekunfi.

Paina uudelleen néppdainta .

Naytolle ilmestyy oletusarvoinen

kohdelémpétila FEL/EE « ) tcos
P o’

symboli mvﬂkkuu.
6. Kéytd nGppdimid = ja

kohdelampatilan saatémiseksi minimi- ja
maksimiarvon vélilla.

e |* Minimi kohdelampétila: vastaa

1 silla hetkellé anturin mittaamaa
lampétilaa plus 2 °C.

* Maksimi kohdelédmpétila: 99 °C

7. Odota muutama sekunti tai paina

ndppdintd nahdaksesi anturin sill
hetkellé mittaaman lampatilan.

Nyt paisto jatkuu, kunnes anturin mittaama
lampotila vastaa kaytdjan asettamaa
kohdelémpstilaa.

lIman esilémmitysta:
1. Aukaise luukku.

2. Laita pelti uuniin jonka padlle on asetettu
paistettava ruoka ja siihen kiinnitetty
anturi.

3. Aseta anturin jakkiliitin sivussa olevaan
asianmukaiseen litantadn kayttamalla
hyvéksi itse anturia kannen avaamiseksi.
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4. Ohjelmoi kypsennys anturilla kuten on
osoifeftu edellisen kappaleen kohdissa
nro 5, 6ja’/.

5. Aseta manuaalinen paisto valitsemalla
lampétila ja paistotoiminto (ks. “Uunien
kéytts").

Kun paisto lampétila-anturilla on
kéynnissé

—[+

1. N&ppdimen pidennetyll&
painalluksella kytkeytyy péadlle ajastin;
paina @ uudelleen saadaksesi

kohdelampétilan nékyville ja kéyta

ndppdimid = ia sen saatémiseksi
paiston aikana.

2. Paina vudelleen tai odota 5 sekuntia

palataksesi paistotapaan.
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Paiston paattyessa

Kun lampétila-anturille asetettu

kohdelémpétila saavutetaan,

lammityselementit kytkeytyvat pois péiila ja

kuuluu sarja Ganimerkkeja.

1. Paina ohjelmointilaitteen kelloa
aanimerkin kytkemiseksi pois paailté.

2. Aukaise luukku.

3. Ota anturi pois ruoasta ja liténndsta.

4. Ota ruoka pois uunitilasta.

5. Varmista, ett& suojakansi on kunnolla
kiinni.

3.8 Sailytystilan kaytté

Lieden alaosassa, uunien alla sijaitsee
sailytystila, johon p&éstaén avaamalla
luukku. Sitg voidaan kayttas kattiloiden ja
laitteen kayttesn tarvittavien
metalliesineiden sailyttémiseen.
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3.9 Neuvoja paistamiseen Neuvoja grillaukseen ja
L kiertoilmagrillaukseen
Yleisia ohjeita
* Lihojen grillaaminen voidaan suorittaa
sekd kylmassd efte esilémmitetyssa

uunissa. Esilammitysta suositellaan jos

* Kayta kierfoilmatoimintoa tasaisen
paisfotuloksen saavuttamiseksi kaikilla

fasoilla. paistovaikutusta halutaan muuttaa.

* I.Do“i?,ltoqik“oonei oi|‘e. mahdollista |Yhenfdd * Kiertoilmagrillauksessa on suositeltavaa
lisaamdlla lampétilaa (ruoka voi olla esilammittad vuni ennen grillausta.
paistunut ulkoapain mutta raakaa e Aseta ruoka grilln keskele
sisalta). '

¢ Grillitoiminnossa on suositeltava kadntad

* Useiden uunien samanaikainen kéytte lampotlakytkin korkeimman arvon

voi vaikuttaa paistotulokseen. .
P kohdalle, joka vastaa symbolia

Neuvoja lihan paistamiseen paiston optimoimiseksi.

e Paistoajat vaihtelevat ruokien paksuuden  ® Ruoka on maustettava ennen paiston
ja laadun seké kéayttdjan makujen aloittamista. Myss &ljy tai sulatettu voi
mukaan. tulee levittéid ruoan pinnalle ennen sen

* Kayta paistien paistoajan mittaamisessa paistoa.

lihamittaria tai paina yksinkertaisesti lihan ~ ® Kéytd vunipeltia matalimmalla tasolla

pintaan lusikalla. Jos se on kiinted, se on grillauksesta syntyvien nesteiden
kyosad, muussa tfapauksessa paistoa keraémiseen.

yP p P

joudutaan jatkamaan vield muutaman * Girillaus ei saa ylittad 60 minuuttia.

minuutin ajan.
Neuvoja leivonnaisten ja piparien

Paisto alhaisessa lampétilassa anturilla paistamiseen

* Taman tyyppistd paistotapaa * Kaytd mieluummin tummia metallisia
suositellaan pehmeille ja véharasvaisille vuokia, sillé ne absorboivat lampaa
lihoille, joiden sisalampétila ei saa paremmin.

ylittaa 65 °C. Aseta uunin l[ampdtila
valille @0°- 100 °C. Téma asetus
pidentdd paistoaikaa, mutta sailyttas
ruoan laadulliset ominaisuudet ja estéa
sen koon liiallista pienenemista.

* Lampdtila ja paistoaika riippuvat taikinan
laadusta ja fiiviydesta.

¢ Tarkistaaksesi etté leivonnainen on
sisalta kypsad: paistoajan padtyttyd,
tyénn& hammastikku leivonnaisen
korkeimpaan kohtaan. Jos leivonnainen
ei |34 kiinni hammastikkuun, se on kypsa.

* Parhaan paistotuloksen saamiseksi,
ennen alhaisessa lampstilassa
suorifeffavaa paistoa, ruskista liha
pannulla korkeassa lémpétilassa 1 tai 2
minuutin ajan molemmin puolin.



¢ Jos leivonnainen laskee kun se 3.10 Ohjelmointilaitteen kello
poistetaan uunista, seuraavan paiston
yhteydessa véhennd asetettua
lampstilaa noin 10 °C ja valitse
mahdollisesti pidempi paistoaika.

* Leivonnaisten tai vihannesten paiston
aikana liiallista kondenssivettd voi
muodostua lasin pintaan. Vélitadksesi
t&man ilmion muodostumista, avaa
luukku muutaman kerran paiston aikana
toimimalla varovaisesti.

Véhennysndppain
Neuvoja sulatukseen ja kohotukseen = yenapp

* Aseta sulatettavat ruoat iiman pakkausta Kellonajan stdtonappdin

kon(neﬁornoon astiaan ja vunin .l Arvon liséysnappdin
ensimmaiselle tasolle.

* Valig ruokien asettamista padllekkdin. o | Varmista, ettd kellossa nakyy
* Lihan sulattamiseksi kéyta toiselle tasolle 1 paistoajan kuvake .Jos
asetettavaa ritilad ja ensimmdiselle kuvaketta ei ndy, uunia ei voi
tasolle asetettavaa vunipeltia. Talls laittaa padille.
tavoin ruoka ei jad kosketuksiin
sulatuksessa syntyvén nesteen kanssa. Paina néppdintd

ohjelmointilaitteen kellon

* Herkimmat osat voidaan peittdd
nollaamiseksi.

alumiinifoliolla.

* Hyv&d kohotusta varten asefa vunin
pohjalle vettd sisaltavé astia.



Kaytto

Kellonajan asetus

o | Ensimmdisen kéyton yhteydessd tai
1 'Los virtakatkos syntyy, asettamalla

ellonajan yhteen kelloista, toinen
kellonaika muuttuu sen mukaisesti.

e | Jos kellonaikaa ei ole asetetty,
1 vunia ei ole mahdollista laittaa

padlle.

Ensimmdisen kéytén yhteydessd tai jos virta
katkeaa, laitteen nayttoon ilmestyvat

i AL
vilkkuvat numerot I., i

1.

Paina kellonajon sadténdppdintd

kahden sekunnin ajan. Tuntien ja
minuuttien vélilla oleva piste vilkkuu.

. Arvon lisédys- ja

vahennysndppdimen F kautta on

mahdollista scatéd kellonaikaa. Pidé
ndppdintd painettua siirtydksesi nopeasti
efeenpdin.

. Odota 7 sekuntia. Tunfien ja minuuttien

valille oleva piste lakkaa vilkkumasta.

. Naytolla oleva symboli osoiftaa,

eftd laite on valmis aloittamaan paiston.

Kaytd samaa kelloa, jota kaytettiin
kellonajan ensimmaisté asettamista

varten.

Kellonajan muuttamiseksi, pidé
samanaikaisesti painettuna

i
7

arvon lisdys- ia
véhennysnappdinté = kahden

sekunnin ajan ja s6&dd sitten
kellonaika.

3

Ajastettu paisto

o | Ajastetulla paistolla tarkoitetaan
1 sitd toimintoa, jonka avulla paisto
voidaan aloittaa ja lopettaa
kayttaicn asetfaman madérétyn
ajan kuluttua.

1. Pida painettuna kellonajan nappéinté ' =

kunnes esiin tulee symboli m

2. Paina kellonajan nappéinté uudelleen.
Naytolle iimestyvat symbohf a

kirjoitus vuorotelleen
[N

senhetkisen kellonajan kanssa.

3. Kéytd arvon lisays- ia

vahennysndppdintd = haluftujen
paisfominuuttien asettfamiseksi.

4. Valitse paistotoiminto ja -lampdtila.

5. Odota noin 5 minuuttia painamatta
mit&&n ndppdintd toiminnon
aktivoimiseksi. Naytlle iimestyy
senhetkinen kellonaika yhdessd

symbolien [ilf] ja m kanssa.

Paiston padtyttyd kuumentavat osat
kytkeytyvét pois padlta. Naytslla oleva
symboli sammuu, symboli m vilkkuu
ja aanimerkki kytkeytyy.

6. Aanimerkin sammuttamiseksi riittéd, ettd

painetaan mitd tahansa
ohjelmointilaitteen kellon nappainta.
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7. Paina kellonajan néppéints

ohjelmointilaitteen kellon nollaamiseksi.

Ohijelmoitu paisto

N

w

. Aseta paistoaika edellisessd
kappaleessa “Ajastettu paisto” kuvattuun
tapaan.

. Paina menu nappdinté kahden

sekunnin ajan.

. Paina menu néppéinta uvudelleen.

Naytolle ilmestyvat vuorotellen

numerot IR o kirjoitus [ A
kun taas symboli vilkkuu. (esimerkiksi

senhetkinen kellonaika on 17.30).
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4. Kayta ndppdintd

. Kayta nGppdaimia

= fai haluttujen

minuuttien asettamiseksi. (esimerkiksi 1
tunti).

. Paina ndppaintd menu . Naytslle

iimestyy kirjoitus |fEisSg il vuorotelleen

senhetkisen kellonajan kanssa laskettuna
yhteen edellé asetetun paistoajan
kanssa. (esimerkiksi néytetty paiston
paattymisaika on klo 18.30).

tai paiston

paattymisen kellonajan asettamiseksi.

(esimerkiksi klo 19.30).

. Odota noin 7 minuuttia painamatta mitdén
ndppdintd toiminnon akfivoimiseksi.
Naytolle ilmestyy senhetkinen kellonaika ja

symbo|it a m sytyvat palamaan.

8. Valitse paistotoiminto ja -ldmpdtila.

Q. Paiston padtyttyd kuumentavat osat

kytkeytyvat pois péadlta. Néaytslla oleva
symboli sammuu, symboli

vilkkuu ja kuuluu aénimerkki.
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0

10. K&ann& paistotoiminto- ja Ajastin
lampatilakytkin kohtaan 0.
11. Agnimerkin sammuttamiseksi riitad, etté
painetaan mitd tahansa
ohjelmointilaitteen kellon nappainta.
Ajastin voidaan kéynnistéd milloin tahansa.

12. Paina samanaikaisesti ndppdimid =
PP 1. Pid& painettuna kellonajan

o asetetun ohjelmoinnin sGaténappdintd muutaman sekunnin
nollaamiseksi. ajan. Naytélle ilmestyvat vilkkuvat

numerot SEEEEIHH io symboli E]

funtien ja minuuttien valiin.

2. Kaytd arvon liscys- ja

vahennysnappdintd = haluttujen

minuuttien asettamiseksi.

3. Odota noin 5 minuuttia painamatta
mit&dn ndppdintd ajastimen saadsn
paattamiseksi. Naytolle ilmestyy

senhetkinen kellonaika ja symbolit

@

Aanimerkki kytkeytyy asetetun ajan
paattyessa.

4. Paina arvon vahennysndppdintd =

adnimerkin sammuttamiseksi.




Asetuksien muokkaus

1. Paina kellonajan néppdinté .
2. Kayta arvon liscys- a

vahennysndppdinté = haluttujen

minuuttien asettamiseksi.

Asetuksien peruutus

1. Paina kellonajan néppdintd .

2. Pid& samanaikaisesti paineftuna arvon

lisays- ja véhennysndppdintd =

3. Siirry sitten uunin manuaaliseen
sammuttamiseen jos paisto on
meneill&dn.

Merkkiadanen valinta

Merkkigéntd voidaan saétad 3 eri
sévellajissa.
1. Pids samanaikaisesti paineftuna arvon

lisays- ja véhennysnappdainta =
2. Paina kellonajan né&ppdintd .

3. Paina arvon véhennysndppdintd =

erilaisen merkkiganen valitsemiseksi.



Kaytto

Suuntaa-antava paistotaulukko

. Paino

Ruokalaijit (Kg)
Lasagne 3-4
Uunipasta 3-4
Vasikanpaisti 2
Porsaan ulkofilee 2
Makkarat 1,5
Roast beef 1
Kanipaisti 1,5
Kalkkunapaisti 3
Painosylityd uunissa | 2 - 3
Kanapaisti 1.2
Porsaankyljykset 1,5
Kyliykset 1,5
Porsaan pekonifilee | 0.7
Sianliha filee 1,5
Hardanliha filee ]
Kirjolohi 1.2
Merikrotti 1,5
Piikkikampela 1,5
Pizza 1
Leipd 1
Focaccia -leipé 1
Kuivakakku
Piirakka

]
]
Ricottakakku ]
|

Taytetyt nyytit

Kermakakku 1.2
Tuulihatut 1.2
Sokerikakku 1
Riisikakku 1
Briossit 0.6

Toiminto

Staattinen

Staattinen

Staattinen kiertoilma
Staattinen kiertoilma
Kiertoilmagrilli
Staattinen kiertoilma
Pysred vastus/ Staattinen kierfoilma
Staattinen kiertoilma
Staattinen kiertoilma

Staattinen kiertoilma

Kiertoilmagrilli
Kiertoilmagrilli
Grilli
Kiertoilmagrilli
Grilli
Staattinen kiertoilma
Staattinen kiertoilma

Staattinen kiertoilma

Staattinen kiertoilma
Py&red vastus/ Staattinen kiertoilma

Staattinen kiertoilma

Pyéred vastus/ Staattinen kiertoilma
Pyéred vastus/ Staattinen kiertoilma
Pysred vastus/ Staattinen kiertoilma
Staattinen kiertoilma
Pysred vastus/ Staatiinen kiertoilma
Staattinen kiertoilma
Pysred vastus/ Staatiinen kiertoilma
Staattinen kiertoilma

Pyéred vastus/ Staattinen kiertoilma

Taso

NN NDNNBAADNDN

NN N N O NN

NITNN N NN DNDDNDN NN N

Lampétila
(°C)
220-230
220-230

180-190
180-190
Max
200
180- 190
180-190
180-190
180-190

Max
Max
Max
Max
Max

150 - 160
160
160

Max
190 - 200
180- 190

160
160
160-170
160
160
180
150-160
160
160

3

Aika
(minuutteina)
45 - 50
45-50

Q0 - 100
70-80
15
40 -45
70-80
110-120
170-180
65-70
Puoli 1 Puoli 2
15 5
10 10
7 8
10 5
10 7

35-40
60-65
45-50

8-9
25-30
20-25

55-60
35-40
55-60
20-25
55-60
80 - Q0
55-60
55-60
30-35

Taulukossa osoitettuihin aikoihin ei kuulu esilémmitysaikoja ja niitd on pidettava viitteellising.
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Suuntaa-antava paistotaulukko Direct Steam -toiminnolla .

Lasagne

1,6

120-130

190 - 200

|

35-40

Uunipasta

1,2-1,5

120-130

190 - 200

35-40

|

Kalkkunapaisf 1.5 180 190 - 200 80-90
Porsaan ulkofilee 1,5 180 100 - 200 85-90
Kanipaisti (paloinal) 1 160 180-190 80-90
Grillikylki (yhtenginen

oalal 0,5 160 200 55-60
Kypsé karitsan koipireisi 2 160 100 - 200 95-100

|

Sampylét

60

180

30-35

Leipd (limppu)

80

180

40 - 45

Focaccia -leipd

80

190 - 200

20-25

|

Meriahven 0,4-05 100 200 25
Lohipala (paksuus 2 cm) 0,18 80 180 17
Merikrotti (kokonainen) 0,7 100 200-210 45 -50
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Uuniperunat

80

210-220

Paahdetut
sekavihannekset

80

210

Pasta 0,3 100-110 2 120 15-25
Siivutettu paisti/kyljykset 0,5 100-110 2 120 15-25
Leip& 0,5 100-110 2 120 15-25
Struudeli 0,5 100-110 2 120 15-25

|

Kuivakakku ] 60 160 50-55

Struudeli 1 60 170 35-40

Muffinit 409/ 60 2 160 15-17
paperivuoka

Kermakakku 1 60 2 160 55-60

Sokerikakku 1 60 2 160 60 - 65

Keksit (paksuus 0,5 cm) taikina yhteensa 60 2 170 18-20

0,3

Taulukossa annetut suositellut vesimééréit voivat vaihdella riippuen elintarvikkeesta, painosta ja kypsennysajasta.

Direct Steam -toiminfoon kuuluu aina esilémmitys.

Paisteja, kasviksia ja perunoita on sekoiteftava ja,/tai kéiénnetiéve paiston aikana, jofta ne ruskistuvat tasaisesti.

Taulukon aikoihin ei sisdlly esilémmitys, ja niitd on pidettéva viitteellising.
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Suuntaa-antava paistotaulukko lémpétila-anturilla

Navuta
Roast beef: raaka 50-53
Roast beef: puolikypsa 55-58
Roast beef: kypsd 65-70
Paisti: raaka™ 50
Paisti: puolikypsé ™ 58
Paisti: kypsa™ 70
Sianliha
Kylkipaisti 80 -85
Kinkku 80 -85
Makkarat™* 75-80
Vasikka
Vasikanpaisti 75-80
Kana
Kokonainen kana 80-85
Kokonainen kalkkuna 80 -85
Kalkkunapaisti (kokonainen tai rinta) 80-85
Lammas
Lampaan koipireisi (raaka) 65
Lampaan koipireisi (kypsd) 75-80
Kypsennys alhaisessa lampétilassa
Nauta/roastbeef: raaka™** 50-54
Nauta/roastbeef: puolikypsa™* * 55-60

* Ohjeen lampatilat voivat vaihdella fileen paksuuden mukaan.
** Kaareissa olevia elintarvikkeita varten suositellaan asianmukaista toimintoa hyvén grillaustuloksen saamiseksi.
*** Ennen uuniin aseftamista lihan ruskistamista pannulla suositellaan muutaman minuutin ajan molemmin puolin.
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4 Puhdistus ja hoito 4.1 Laitteen puhdistus

Pintojen hyvan kunnon sailyttamiseksi ne
tulee puhdistaa saannsllisesti jokaisen
kayttekerran jélkeen. Pintojen tulee antaa
i&dhtyd ennen niiden puhdistamista.

Varoitukset

Paivittéinen puhdistus

Kaytd aina ja ainoastaan hankaamattomia
erityispuhdistusaineita, jotka eivét sisdlld
klooripohijaista happoa.

T

Kaada tuotetta kosteaan pyyhkeeseen ja
pyyhi pinnat pyyhkeelld, huuhtele
huolellisesti ja kuivaa pehmedlla kankaalla
tai mikrokuituliinalla.

Ruokatahrat tai jaéamét

Metallisia sienid tai leikkaavia kaapimia ei
saa kaytad missadn tapauksessa, silld ne
vahingoittavat pintoja.

Kayta normaaleja hankaamattomia
tuotteita. Kaytd mahdollisesti puisia tai
muovisia materiaaleja. Huuhtele huolellisesti
ja kuivaa pehmedlla pyyhkeelld tai
mikrokuituliinalla.

Ala anna sokeripohiaisten tuotteiden kuivua
uunin sisgpuolelle (esim. hillo). Jos ne
kuivuvat liian pitkén aikaa, ne voivat
vaurioiffaa uunin suojaavaa pintakerrosta.

Lasikeraamisen keittotason puhdistus

Mahdolliset alumiinipohjaisten kattiloiden
aiheuttamat vaaleat merkit voidaan poistaa
efikkaan kostutetulla pyyhkeelld. Jos kéyton
icilkeen keitfotasoon |34 palaneita jacmid,
huuhtele vedells ja kuivaa hyvin puhtaalla
linalla.



Salaatin tai perunoiden pesun aikana
keittotasolle pudonnut hiekka voi
naarmuttaa fasoa kattiloita siireftdessa.

Poista ndin ollen mahdollinen hiekka
vélitemasti keittotasolta.

Vérivivahteiden vaihtelut eivét vaikuta
lasin toimintaan ja vakauteen. Kyseessd ei
ole keittotason materiaalin muutokset vaan
yksinkertaiset ruokajéamat, joita ei ole
poistettu ja jotka ovat ngin ollen hiillyneet.

Mahdolliset kiiltéavéat pinnat johtuvat
kaffiloiden pohjien hankaamisesta,
erityisesti jos ne ovat alumiinisia, ja
sopimattomien pesuaineiden kéytéstd. Niité
on vaikea poistaa yleisié pesuaineita
k&yttamalle. Puhdistus voidaan joutua
suorittamaan useaan kertaan.
Aggressiivisten pesuaineiden kéytts tai
katfilan pohjalla naarmuttaminen voi
himment&d keittotasossa olevia koristuksia
ja aiheuttaa laikkia.

Keittotason ritilat

Irrota ritilét ja puhdista ne haalealla vedells
ja hankaamattomalla pesuaineella. Poista
huolella kaikki ruokajaamét. Kuivaa
huolellisesti jo aseta ne keittotasolle.

e | Ritiliden ollessa jatkuvassa

1 kosketuksessa liekkien kanssa,
kuumuudelle altistettujen osien
maalipinta saattaa ajan mystd
heikentyd. Se on kuitenkin t&ysin
luonnollista, eiké se vaikuta
ritildiden toimivuuteen millaén
tavoin.

Grillaustason suojuksen puhdistus

Puhdistus ja hoito

1. Nosta vastusta A ja lukitse se
tarkoituksenmukaisella salvalla B.

2. Puhdista taso ja alla oleva alue
mahdollisista j@émistd, &liytahroista tai
rasvasta.

3. Ota pois vastuksen salpa B ja laske sité
siten, efte neljé jalkaa asettuvat tasolla
oleviin aukkoihin.

Liekin joko-osat ja kannet

Kannet ja liekin jako-osat voidaan irrottaa
niiden puhdistuksen helpottamiseksi. Pese
ne lampimassd vedessd hankaamattomalla
pesuaineella. Poista niisté kaikki kovettumat
huolellisesti ja odota, ettd ne ovat kuivuneet
kokonaan. Aseta liekin joko-osat ja
varmista, etté ne ja vastoavat kannet ovat
aseteftu paikoilleen.

Sytytystulpat ja termoelementit

Sytytystulppien ja termoelementtien hyvé
toiminta edellyttad, efté ne ovat aina hyvin
puhtaat. Tarkista saannsllisesti osien



Puhdistus ja hoito ﬂ

puhtaus ja puhdisfa ne tarvittaessa kostealla muodostamalla noin 30 asteen kulman
pyyhkeella. Mahdolliset kuivat jaamét ja vedd se irti.
voidaan poistaa puutikulla tai neulalla.

4.2 Luukkujen irrottaminen

Puhdistustoimenpiteiden helpottamiseksi on

suositeltavaa irrottaa luukku ja asettaa se

astiopyyhkeen pédlle.

Irrota luukku toimimalla seuraavasti:

1. Avaa luukku kokonaan ja asefa kaksi
toppia kuvassa osoitettujen saranoiden

aukkoihin.

2. Tartu kiinni luukun molemmista reunoista
kaksin kasin. Nosta sité yldsuuntaan



3. Asettaaksesi luukun takaisin paikoilleen, 4.4 Uunien puhdistaminen sisélta
asefa saranat tarkoituksenmukaisiin uunin = {Jyni tulee puhdistaa saannsllisesti ja
aukkoihin ja varmista, etté A-urat kylmilteicn.
asettuvat kokonaisuudessaan aukkoihin.
Laske luukku alasuuntaan ja kun se on
asetettu paikoilleen, irrota tapit
saranoiden aukoista.

* Puhdista uunin ritilat lampimalla vedell

4.3 Luukun lasin puhdistaminen ia hankaamattomilla puhdistusaineilla,

On suositeltavaa pitad luukun laseja aina huuhtele ja kuivaa kosteat osat
puhtaina. K&yt kotitalouspaperia. Jos lika
on jaanyt kiinni, pese lasi kostealla sienells
ia yleiselld pesuaineella.

* Poista kaikki irrotettavat osat.
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Ritildiden/ peltien kannattimien

irrottaminen

Ohijauskiskot irrottamalla sivuseingt voidaan
puhdistaa helpommin.

Kannattimien irrottamiseksi. Vedd kannatinta
uunin sisdsuuntaan pdin irrottaaksesi sen
kiinnikkeestei A ja vedd se sitten irfi taakse
asetetuista kiinnityskohdista B.

Kun edells kuvatut puhdistustoimenpiteet on
suoritettu, aseta ohjauskiskot takaisin

paikoilleen.

©)

A

Vapor Clean (kostutettu uuni)

Esitoimenpiteet

Ennen Vapor Clean -héyrypuhdistuksen

k&ynnistysta:

* Irrota kaikki lisévarusteet uunin sisdlta.
Ylasuojus voidaan jattéd vunin sisalle.

* Kaada noin 40 senttiliraa vett& uunin
pohjalle. Varo, eftei vesi tule ulos urasta.




* Suihkupulloa kayttamalla, suihkuta Vapor Clean -puhdistusjakson
veden ja asfianpesuaineen sekoitusta padattyminen
uunin sisélle. Ruiskuta sekoitusta
sivuseinille yl&suuntaan, alasuuntaan ja
ohjauslevyn suuntaan.

4. Avaa luukku ja pyyhi vahemman pinttynyt
lika pois mikrokuituliinalla.

5. Kayta pinttyneimpien jadmien
puhdistuksessa naarmuttamatonta
pesusientd.

(fa N

N

6. Jos kyseessd on rasvajadmdt, voit
k&yttad vunin puhdistukseen tarkoitettua
pesuainetta.

B 1%

7. Ota pois vunin sisdlle jaanyt vesi.

Paremman hygieenisyyden vuoksi ja jotta

. voidaan estdd pahojen hajujen tarttumista
ruokiin on suositeltavaa kuivata uuni
* Sulie luukku. kiertoilmatoimintaa kéyttamalla noin 10
minuutin ajan 160 °Cissa.

Vapor Clean -asetus
1. K&énna toimintokytkin symbolin . te
lampatilakytkin symbolin . kohdalle.

2. Aseta 18 minuutin paistoaika digitaalisen
ohjelmointilaitteen avulla.

3. Vapor Clean -hayrypuhdistusjakson
paattyessa ajastin kytkee pois paalté
uunin lammityselementit ja merkkigani
alkaa soimaan.
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Yldosan puhdistaminen (kostutettu uuni) Haihdutusaltaan ja kannen puhdistus
(kostutettu vuni)

Korkea lampétila vunitilan sisallé
& P Puhdista ja kuivaa haihdutusallas ja rei'itetty

kéytén aikana
Y . kansi jokaisen Direct Steam -kypsennyksen
Palovammojen vaara

lopussa.
yksinomaan kun uuni on téysin kylmé ja kéytdssd olevia tuotteita; vl liian
sammutettu. aggressiivisten ja,/tai happamien tuotteiden fra
kayttoa.
Laite on varustettu kallistuvalla vastuksella, Kansi ja allas voidaan pesté
joka helpottaa vunin ylgosan puhdistamista.  gsfianpesukoneessa.
1. Nosta ylavastusta hivenen ja kaanng Mikali kalkkijgamia muodostuu, kéyté
o . .
salpaa Q0° vastuksen vapauttamiseksi. kalkinpoistoainetta teréspinnoailla.

Ylgosan puhdistaminen (kostutettu uuni)

Jokaisen Direct Steam -toiminfoa kéyttéen
suoritefun kypsennyksen pédatteeksi uunitilan
aloosa kannattoa puhdistaa ja kuivata.

1. Poista j@rjestyksessd rei“itefty kansi (1),
2. Laske vastusta varovaisesti, kunnes se haihdutusallas (2) o poh]o (3). Poh]oo
pysahtyy. on nostettava muutama millimetri ja

vedett&va sitten ulospdin.

Vadra kayttd
Laitteelle syntyvien vahinkojen
vaara

o Al taivuta vastusta likaa
puhdistusvaiheen aikana.

Puhdistustoimenpiteiden lopussa aseta
vastus takaisin paikoilleen ja k&anna
salpoja sen kiinnittamiseksi.



2. Nosta alavastuksen reunaa varoen
muutama senttimetri ylésuuntaan ja
puhdista vunin pohja.

Kun puhdistus on suoritettu, asefa vastus
paikoilleen. Ennen poistettujen varusteiden
vudelleenasetusta odota, ettd vunitila on
kokonaan kuiva.
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Luukun lukitusvivun manuaalinen
kytkeminen pois paélta (pyrolyysiuuni)

Luukun lukitusvipu sijaitsee ohjauspaneelin
alla olevassa ensimmaisessé
vasemmanpuoleisessa aukossa, uunin
efuosan ylareunassa.

C_—
’%é
= -

N

Tavanomaisten puhdistustoimenpiteiden
aikana luukun lukitusvipu saattaa kytkeytyé
vahingossa pddlle.

luukun lukitusvipu péalla

(nakyma paalta)



1. Siirrg luukun lukitusvipua oikealle kunnes

se pysahtyy.

| »

(n&kyma padlta)

2. Vapauta luukun lukitusvipu varovaisesti.

Mekanismiin kuluva jousi vie luukun
lukitusvivun pois p&dlta asentoon.

Estéigksesi mekanismin vahingoittumista, &lé

koskaan yrit& kytked luukun lukitusvipua
pois padlta tydntamalla sité voimakkaasti
vasemmalle.

<=

(n&kyma padlta)

4.5 Pyrolyysi (pyrolyysiuuni)

Esitoimenpiteet

Ennen pyrolyysin kaynnistamisté:

* Puhdista sisglasi puhdistukseen

annettujen tavallisten ohjeiden mukaan.
* Jos pinftyneitd j&amid esiintyy, suihkuta

vunin puhdistukseen tarkoitettua tuotetta

lasiin ﬁufustu tuotteessa lukeviin
varoituksiin); anna tuotteen vaikuttaa 60
minuutin ajan, huuhtele ja kuivaa lasi
sitten kofitalouspaperilla fai
mikrokuituliinalla.

* Ofa kaikki lisévarusteet pois vunitilasta.
* Irrota ritilsiden/peltien kannattimet.

* Sulie luukku.



Pyrolyysin asettaminen

1. Kaanna kytkin symbolin P kohdalle.

Naytolle iimestyvét automaattisesti

m jo feksti \afiie
vuorotellen pyrolyysin minimiajan keston
kanssa (2 tuntial).

2. Paina néppdimid = fai aseftaaksesi

puhdistusjakson kesfoajan 120 minuutin
minimiajasta 3 tunnin ja 30 minuutin
maksimiaikaan. Asetetut minuutit osoitetaan
kellon siséisilla segmenteilla kun taas tunnit

symboli

vastaavilla vilkkuvilla numeroilla (1, 2 tai 3).

/ Pyrolyysin suositeltu kesto:
= | * Vahan likainen: 120 minuuttia.

o Keskimadraisen likainen: 165
minuuttia.

e FErittgin likainen: 210 minuuttia.

3. Pyrolyysin kéynnistymisen
vahvistamiseksi, paina néppdinté .

4. Kun pyrolyysin kestoaika on vahvistettu,
termostaatin merkkivalo alkaa vilkkua ja
uunitila alkaa kuumentua (noin 5 sekuntia
viimeisen k&yttajcn tekemén toiminnon
icilkeen).

5. 1 minuutin kuluttua pyrolyysin
alkamisesta, laite lukitsee oven (luukun
lukituksen merkkivalo syttyy) estéen se
avaamisen.

® | Mitaan toimintoa ei voi valita kun
1 luukun lukitus on kytkeytynyt.

Puhdistus ja hoito

6. Pyrolyysin lopussa kaikki naytellg olevat
numerot vilkkuvat ja danimerkki osoittaa
automaattisen puhdistusjakson
paattymista.

7. K&anng toimintokytkin asentoon “0".

8. Luukku jaé& lukkoon, kunnes uunin sisdinen
lampotila laskee turvalliselle tasolle.

9. Odota, kunnes uuni jadhtyy ja pyyhi pois
uunin sisélla olevat jaamét kostealla
mikrokuituliinalla.

Ohjelmoidun pyrolyysin asettaminen

Pyrolyysin alkaminen voidaan ohjelmoida

muiden paistotoimintojen tapaan.

1. Pyrolyysin keston aseftaminen.

2. Kun pyrolyysin kestoaika on valittu (ks.
"Pyrolyysin asettaminen”), paina
nappdintd , kunnes naytolle ilmestyy

senhetkinen kellonaika edelld
asefeftuun aikaan liséttynd vuorotellen

kirjoituksen ja symbolien [L]

A

vilkkuu).

kanssa (tamé jalkimmainen

3. Kayta néppdimia = tai kellonajan

saatamiseksi, jolloin pyrolyysijakso
halutaan lopettaa.



4. Odota 5 sekuntia tai paina néppdinté 4.6 Ylimaérdinen huolto

asefettujen arvojen vahvistamiseksi. Nyt

symboli sammuu ja symboli (ele

palamaan.

j—

Ota kaikki lisavarusteet pois uunitilasta.

Irrota ritildiden /pelien kannattimet.

w N

Irrota lampun kansi tyskalua
kayttamalla (esimerkiksi ruuvimeisseli).




4. lrrota lamppu.

5. Asefa tilalle vusi lamppu.

6. Asenna lampun kupu takaisin. Aseta
sisdlasin (A) ura luukkuun péin.

7. Paina kupu pohjaan siten, eft& se asetftuu
oikein lampun kannattimeen.

Tiivisteen irrottaminen ja asentaminen
(kostutettu uuni)

Tiivisteen irrottamiseksi:

Varauunin huolellista puhdistamista varten,
luukun fiiviste voidaan irrottaa. Jokaiseen 4
kulmaan ja keskelle on asetettu koukut,
jotka kiinnittévat sen reunaan.

¢ Vedd tiivistettd ulkosuuntaan kaikista
kohdistaan saadaksesi koukut irti.

r i,

&

—
w?

Pitaaksesi luukun fiivistettd puhtaana, kayté
hankaamatonta pesusientd ja haaleaa
vettd. Tivisteiden tulee olla pehmedt ja
joustavat.

Tiivisteen asentamiseksi:

* Kiinnité tiivisteen 4 kulmaan ja keskelle
asetetut koukut.



5 Asennus Nestekaasun liitanta

Kaytd paineen saadintd ja suorita liitos
kaasupulloon voimassa olevan
lainsaadannén mukaisesti.

5.1 Kaasuliiténta

Systtepaineen tulee olla taulukon
"Kaasutyypit ja maat” arvojen mukainen.

Liitanta terdsletkulla

Suorita liiténtd kaasuverkkoon kayttamaills
voimassa olevan lainsaéddnnsn mukaista
tercsletkua.

Ruuvaa liitos 3 kiinni laitteen
kaasulitokseen 1 asettamalla véliin aina
varusteisiin kuuluva tiiviste 2.

WN =

Yleisia tietoja _
Liitainta kaasuverkkoon voidaan suorittaa

terdsletkulla ja voimassa olevan standardin
asettamien m&drdysten mukaisesti.

Muita kaasutyyppeijd kaytettessé katso luku
"5.2 Mukautus eri kaasutyyppeihin”. Kaasun
sisééntulo on 12" putki, jossa on kierteitetty
liitin ulkoiselle kaasulle (ISO 228-1).



Liitanta terasletkulla ja bajonettiliittimella

Suorita liitdntd kaasuverkkoon k&yttaen
joustavaa terésletkua, jonka bajonetiliitin
on standardin B.S. 669 mukainen. Laita
eristévad materiaalia kaasuputken 4
kierfeeseen ja ruuvaa siihen sovitin 3.
Ruuvaa lohko laitteen likkuvaan litokseen 1
asettamalla véliin aina varusteisiin kuuluva
fiiviste 2.

Liitanta terésletkulla, jossa on
kartiomainen liitin

Suorita liitantd kaasuverkkoon kéyttamalle
voimassa olevan lainséadénnén mukaista
terasletkua.

Asennus

Ruuvaa liitos 3 huolella laitteen
kaasuliitokseen 1 (kierre 12" ISO 228-1)
asettamalla valiin aina varustuksiin kuuluva
fiiviste 2. Kiinnit& eristévéd materiaalia
liittimen kierteeseen 3, jonka jélkeen ruuvaa
kiinni terésletku 4 liittimeen 3.

Tuuletus tiloissa

Laite tulee asentaa vain pysyvdsti
tuuletettuihin tiloihin, voimassa olevan
lainséadénnédn mukaisesti. Laitteen
asennuspaikassa tulee olla tarvittava
ilmanvaihto kaasun normaaliin palamiseen
ja tilojen asianmukaiseen tuulettumiseen.
Ritilsilla suojattujen iimanottoaukkojen tulee
olla kooltaan voimassa olevien
lainséadénnén mukaiset ja sijoitettu siten,
etteivét ne pddse tukkeutumaan edes
osittain.

Tilaa tulee pitad riittévasti tuuletettuna, jotta
paiston aikana syntyva [émpé ja kosteus
saadaan poistettua: erityisesti pitkén
k&yttdajan jalkeen on suositelfavaa avata
ikkuna tai liséta mahdollisten tuulettimien
nopeutta.



Asennus

Palamistuotteiden poistaminen B Poisto yksittdiselld hormilla ja
sahkatuulettimella

/ Tatd kodinkonetta ei ole liitetty C Poisto suoraan ulkoilmaan seindssd tai

£ palamistuotteiden ikkunassa olevan sahkstuulettimen kanssa
poistolaitteeseen. Se on D Poisto suoraan ulkoilmaan seindn kautta
asennettava ja litettdvd voimassa <: lma
olevien asennusmédrdysten
mukaisesti. Erityisté huomiota on « Palamistuotteet
kiinnitettavé ilmastointia koskeviin % Sahkatuuletin
vaatimuksiin.

5.2 Mukautus eri kaasutyyppeihin
Palamistuotteiden poisto voidaan taata
luonnollisella iimankierrolla toimivan
savuhormiin liitetyn liesituuleftimen kautta tai
pakotetun imun avulla. Tehokas
imujdriestelma vaatii huolellista suunnittelua
pdtevan ammattilaisen toimesta ja sen

Jos laitetta kéytet&an muiden kaasutyyppien
kanssa, tulee vaihtaa polttimien suuttimet ja
séatad kaasuhanojen minimiliekki.

Suuttimien vaihto

asentamista noudattaen lain m&dracamid 1. Irrofa ritilét, ofa kaikki kannet ja liekin
asentoja ja efdisyyksid. jako-osat pois p&dstaksesi késiksi
Toimenpiteen pddttyessd asentajan on polttimien kuppeihin.

anneftava yhdenmukaisuusvakuutus. 2. Vaihda suuttimet 7 mm:n putkiavaimella

k&ytettaven kaasutyypin mukaan (ks.
Polttimien ja suuftimien ominaisuuksien
taulukko).

A

<

1 Poisto liesituulettimen kautta
2 Poisto jos liesituuletinta ei ole asennettu 1 Ulkoinen suufin - 2 Sisginen suutin

A Poisto yksittdiselld hormilla luonnollisella
iimankierrolla
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3. Aseta polttimet takaisin paikoilleen
asianmukaisesti.

Metaani- tai kaupunkikaasun
minimiarvon saaté

Sytyté poltin ja sa&dd se minimiarvoon.
Poista kaasuhanan nuppi ja séadé hana
fikun vieressa (mallista riippuen) olevaa
sadtéruuvia kayttaen, kunnes saavutat
saénnallisen ja mahdollisimman pienen
liekin.

Asenna nuppi paikoilleen ja tarkista
polttimen liekin vakaus. K&anné nuppia
nopeasti maksimiasennosta
minimiasentoon: liekki ei saa sammua.
Toista toimenpide kaikkien kaasuhanojen

kohdalla.

190

Nestekaasun minimiarvon saatd

Ruuvaa hanan tikun vieressé olevat ruuvit
loppuun asti mystapdivaan.

Kaasuhanojen voitelu

Kaasuhanat voivat ajan mystd kadntyd
huonosti ja lukittua. Puhdista niiden sisdosat
ja vaihda niiden voiteluaine.




Kaasutyypit ja maat

G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G25 25 mbar
G25.3 25 mbar

G25.1 25 mbar

G25 20 mbar

G2.350 13 mbar

G30/31 28/37 mbar
G30/31 30/37 mbar . °
G30/31 30/30 mbar . . .

G30/31

G30/31 50 mbar

G110 8 mbar
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Polttimien ja suuttimien ominaisuuksien taulukko

Nimellinen lémpéteho (kW) 1.80 3.0 0.9 3.30
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) oy4 120 70 128
Esikammio (merkitty suuttimeen) z HO H1 F3

Alhainen teho (W) 500 800 400 1200

Nimellinen ldmpé&teho (kW) 1.80 30 0.8 34
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) o4 110 65 130
Esikammio (merkitty suuttimeen) z H8 H1 H3
Alhainen teho (W) 500 800 400 1200

Nimellinen l&dmpéteho (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) Q4 121 68 128
Esikammio (merkitty suuttimeen) Y F2 Fl F2

Alhainen teho (W) 500 800 400 1200

Nimellinen l&émpéteho (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 100 134 72 136
Esikammio (merkitty suuttimeen) \ F3 H1 F3

Alhainen teho (W) 500 800 400 1200

Nimellinen lémpéteho (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 100 134 72 138
Esikammio (merkitty suuttimeen) Y F3 Fl F3

Alhainen teho (W) 500 800 400 1200

Nimellinen lémpé&teho (kW) 1.80 2.90 0.90 3.30
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 120 165 91 180
Esikammio (merkitty suuttimeen) Y F3 Y H4

Alhainen teho (W) 500 800 400 1200
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Nimellinen lémpéteho (kW) 1.80 3.0 0.90 3.30
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 65 85 44 91
Esikammio (merkitty suuttimeen) , - B .
Alhainen teho (W) 500 800 400 1300
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 131 218 65 240
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 129 214 64 236

Nimellinen l&mpéteho (kW) 1.90 3.0 0.80 3.30
Suuttimen halkaisija (1,/100 mm) 65 81 42 88
Esikammio (merkitty suuttimeen) - - - -
Alhainen teho (W) 550 Q00 450 1500
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 138 218 58 240
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 136 214 57 236

Nimellinen lémpéteho (kW) 3.0 1.0 3.30
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 58 74 43 73
Esikammio (merkitty suuttimeen) M z H2 S1
Alhainen teho (W) 500 1000 400 1500
Nimellinen virtaus G30 (g/h) 131 218 73 240
Nimellinen virtaus G31 (g/h) 129 214 71 236

Nimellinen lémpéteho (kW) 1.80 2.80 1.0 3.20
Suuttimen halkaisija (1/100 mm) 185 260 145 300
Esikammio (merkitty suuttimeen) /2 /3 0040 0190
Alhainen teho (W) 500 800 400 1000

Varustuksiin kuuluvat suuttimet ovat saatavilla valtuutetuista huoltokeskuksista.
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5.3 Asemointi Tystason pédlle asetettujen hyllyjen vélilla
tulee olla véhintaan Y mm etdisyys. Mikdli
liesituulefin asennefaan keittotason pédlle,
viitaa liesituulettimen ohjeisiin noudattamalla
oikeaa efdisyytta.

X 300 mm
Y 750 mm

Tama laite, asennustyypistd riippuen, kuuluu
luokkaan:

ww A ‘ulw

A
00 0000

A - Luokka 1

(Vapaasti seisova laite)

Tamd laite voidaan asentaa sellaisten

seinien viereen, joista yksi ylita& tydtason B t
korkeuden, vahintéan X mm etdisyydelle 3
laitteen sivusta, kuvissa “A" ja "C" min. X mm 5
osoitettuun tapaan, asennusluokista - <
rippuen. g

A

00 0000
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Asennus

B - Luokka 2 alaluokka 1

A 1200 mm
(Kalusteasennettu laite) B 600 mm
c! min. 300 mm
A
C D Q00 mm
3
5 H 750 mm
< | 450 mm
3
3 L2 800 mm
v ! Minimietdisyys sivuseinistd fai muista
00 0O0O0O0O tulenaroista materiaaleista.
2 Kaapin minimileveys (=A).
*Mikali liesituulefin asennetaan keitiotason padlle,
viitaa liesituulettimen ohjeisiin noudattamalla oikeaa

etdisyyttd.

C - Luokka 2 alaluokka 1

(Kalusteasennettu laite)

/ Laitteen saa asentaa patevd
£ | teknikko voimassa olevia
madréyksid noudattamalla.

Laitteen mitat




Laitteen mitat: kaasu- ja sahksliitantdjen
sijainti

Kaasu- ja sahksliitantéjen asenfo (mitat
yksik&ssa mm).

| E
L
=== =,
G Ik
El
H B
N\
| 7‘1 —— zzj|:|| I v‘
T [ &
cD
A 56
B (maks.) 770
B (min) 744
C 135
D 55
E 1200
F (min) 894
F (maks.) 920

G = kaasuliitantd
H = sahksliitanta

Asennus

Laitteen asemointi ja vaaitus

Kun sahko-/kaasuliiténtd on suoritettu
vakauden liséamiseksi on ehdottoman
tarkedd, ettd laite vaaitetaan oikein lattialle.
Ruuvaa jalka kiinni tai auki alaosassa,
kunnes laite saadaan vaaiteftua ja
vakaaksi.

s

Etujalkalistan asennus
Etujalkalista tulee aina asemoida ja
kiinnittcici oikein laitteeseen.

1. Ruuvimeisselia kayttamallg, irrota
sailytystilan oven alla olevat ruuvit.

‘|Iv




2. Sijoita etujalkalista kohdistamalla
vastaaville ruuveille tarkoitetut aukot
laitteessa olevien aukkojen kanssa.

3. Kiinnita etujalkalista edelld irrotettujen
ruuvien kautta.
Sivujalkalistojen asennus

Kun etujalkalista on asennettu, asenna
sivujalkalistat.

1. Aseta sivujalkalistat etujalkalistan viereen.

2. Aseta kielekkeet etujalkalistan takana ja
sivulla oleviin aukkoihin.

X

3. Kohdista sivujalkalistojen takana olevat
aukot laitteen jalustassa olevien aukkojen
kanssa.

N

4. Kiinnita sivujalkalistat ruuvilla.

5. Varmista, ettd molemmat jalkalistat on
kiinnitetty toistamalla kuvatut toimenpiteet.
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Korokkeen asennus 5.4 Sahksliitanta

Koroke tulee aina asemoida ja kiinnittad
laitteeseen asianmukaisesti.

1. Aseta koroke tasolle ja kohdista aukot
kiinnitysruuveja varten.

2. Kiinnité koroke tasoon kiinnitysruuvien
kautta.

=TS

-

Yleisié tietoja

Tarkista, etfté sahkdverkon ominaisuudet
ovat tyyppikilvessé ilmoitettujen arvojen
mukaiset.

Tekniset tiedot, sarjanumero ja merkintd
sijaitsevat nékyvallé paikalla laitteessa.

Tyyppikilped ei saa koskaan irroftaa.

Kayta maadoitukseen vahintéacn 20 mm
muita johtoja pidempad johtoa.
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Laite voi toimia seuraavilla tavoilla: Paasy liitinrimaan
* 220-240V 1IN~ Virtajohdon kytkemiseksi, mene takana
1 2 3 4 5 Q olevan suojuksen pédllg olevalle
| oJofo | o—|—? | | liitinrimalle:
I o 1. lrrota ruuvit, jotka kiinnittavét luukun

takana olevaan suojukseen.

Kolminapainen johto 3 x 6 mm2.

* 380-415V 2N~

Nelinapainen johto 4 x 2,5 mm2.

¢ 380-415V 3N~ 2. Kadnna luukkua kevyesti ja irrota se
1 2 3 45 Q paikoiltaan.
[elolelotelo]

|||—

L2113 N|

Viisinapainen johto 5 x 2,5 mm?2.
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On suositeltavaa l8ysdta johdon
pidikkeen ruuvia ennen virtajohdon
asennukseen ryhtymistd.

IN

4. Kun toimenpide on suoritettu, aseta
luukku takaisin takana olevan suojuksen
padlle ja kiinnite se edelld irrotettuja
ruuveja kayttamalls.

\J

Pysyva liitanté

Sijoita laitteen systtélinjaan kaikkinapainen
katkaisin, jonka kontaktien avausvéli on
sellainen, etté irtikytkentd saadaan
ylijgnniteluokassa Ill, voimassaolevien
asennusmé&drdysten mukaisesti.

Katkaisin on sijoiteffava helppopadsyiseen
paikkaan laitteen lahelle.

Testaus

Asennuksen jalkeen suorita pikainen testaus.

Ellei laite toimi vaikka ohjeita on noudatettu
oikein, kytke se irfi séhksverkosta ja ofa
yhteytte [ahimpadn tekniseen
huoltopalveluun.
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Asennus

5.5 Ohjeet asentajalle

Pistokkeeseen on padstava késiksi myds
laitteen asennuksen jalkeen. Ald taita
alaka jata jumiin sahkaverkkoon liittavaa
johtoa.

Laite tulee asentaa asennuskaavioiden
mukaan.

Al yrita ruuvata auki tai pakottaa
liitimen kierteitetty& kulmaa. Vaarana on,
ettd tama laitteen osa vaurioituu, mika
saaftaa mitétéida valmistajan takuun.

Kayta vettd ja saippuaa kaasuvuotojen
tarkastamiseksi kaikissa litoksissa. ALA
kéyta avotulta mahdollisten vuotojen
paikantamiseksi.

Laita kaikki polttimet padlle yksittgin ja
samanaikaisesti kaasuventiilin, polttimen
ja sytytyksen oikean toiminnan
tarkastamiseksi.

Kaanna polttimien kytkimia minimiliekin
kohdalle ja tarkkaile jokaisen polttimen
liekin vakautta yksittéin ja yhdessa.

Jos laite ei toimi oikein kun kaikki
tarkastukset on suoriteftu, k&dnny
alueellasi toimivan valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen.

Kun laite on asennettu oikein, anna
kayttgjalle tarvittavat ohjeet sen
asianmukaiseen kayttdon.



