





























3 Uzytkowonle

3.1 Ostrzezenia

3.2 Pierwsze uzycie

1.

. Usung¢ ewentualne etykiety (z wyigtkiem

Usungé ewentualng folie ochronng
znajdujgcg sie na zewnatrz lub
wewnaqtrz urzqdzenia lub akcesoriéw.

-
o

tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoridw i komory urzqdzenia.

3. Wyjac¢ i umy¢ wszystkie akcesoria

urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacia).

. Rozgrza¢ pusty piekarnik do

maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.
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3.3 Uzytkowanie akcesoriéw 3.4 Uzytkowanie piekarnika

Ruszt do blachy Zegar programowania

Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢. W
fen sposdb bedzie mozna zebra¢ fuszez z
pieczonego produkiu.

= Przycisk zmniejszania wartosci

Przycisk zegara
Ruszty i blachy Przycisk zwigkszania wartosci
Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w e o —

boczne prowadnice, az do punkiu ,
) l programatora pokazuje symbol
zatrzymania.

Mechaniczne blokady bezpieczenstwa, czasu pieczenia ’ W

ktére zapobiegaijq przypadkowemu przeciwnym razie nie jest mozliwe
wyjeciu rusztu powinny by¢ odwrécone do wigczenie piekarnika.

dotu, w kierunku tylnej czesci komory - .

pieczenia. Weisnqé przycisk , aby

wyzerowac zegar
programowania.

/ Delikatnie wlozy¢ ruszty i blachy

az do konca.

Przed pierwszym uzyciem
wyczysci¢ blachy w celu usuniecia
pozostatosci z produkgj.
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Uzytkowanie

Ustawienie godziny

o | Jesli czas nie jest ustawiony, nie
1 jest mozliwe wigczenie piekamika.

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii
zasilania, urzgdzenie bedzie pokazywac

migajace cyfry § :'.7 ”_-,’ na wyswietlaczu.

|

. Weisng¢ przycisk zegara na 2

sekundy. Miga punkcik miedzy
godzinami i minutami.

. Za pomocq przyciskow zwigkszania

warto$ci i zmniejszania wartosci =

mozna ustawi¢ godzine. Przytrzymad
przycisk dla szybkiej zmiany.

. Odczeka¢ 7 sekund. Punkcik miedzy

godzinami i minutami przestaje migaé.

. Symbol na wyswietlaczu wskazuie,

ze urzqdzenie jest gofowe do
rozpoczecia pieczenia.

/ Aby zmieni¢ godzine przytrzymad
& | jednoczesnie przyciski

zwiekszania wartosci i

zmniejszania warfo$ci = przez

2 sekundy; nastepnie
wyregulowa¢ godzine.

3

Pieczenie na czas

e | Pieczenie na czas jest funkcig,
1 ktéra pozwala na rozpoczecie i

zakorniczenie pieczenia po
uptywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

. Przytrzymaé przycisk zegara ,

dopoki nie pojawi sie symbol m

. Ponownie wcisng¢ przycisk zegara 4

Na wyswietlaczu pojawiq sie symbole m

i napis A,:,’L,&,- na zmiane z biezqgcq

godzing.

. Uzy¢ przyciskdw zwigkszania wartosci

i zmniejszania wartosci = aby ustawi¢

zqdane minuty pieczenia.

4. Wybra¢ funkcije i temperature pieczenia.

5.

Odczeka¢ okoto 5 sekund bez
weiskania zadnego przycisku, aby
uaktywnié funkcje. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezqgca godzina z

symbolami [ m

Po zakonczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wylgczone. Na

wyswietlaczu wylgczy sie symbol ,

symbol bedzie migat i uaktywni sie
sygnat dzwiekowy.

6. Aby wylqczy¢ sygnat dzwiekowy

wystarczy weisng¢ jakikolwiek przycisk
zegara programowania.
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lub , aby ustawi¢

7. Wecisng¢ przycisk zegara , aby

4. Nacisngé =

wyzerowad zegar programowania.

Pieczenie zaprogramowane

2.

w

. Ustawi¢ czas frwania pieczenia, jak
opisano w poprzednim paragrafie
,Pieczenie na czas”.

Weisngé przycisk menu na 2
sekundy.

. Ponownie wecisng¢ przycisk menu .

Na wyswietlaczu bedq sie zamiennie
pojawiac cyfry SRR i napis
Pl el " ctomiast symbol bedzie

migat. (Na przykiad jest godzina
17.30).

zqdane minuty. (Na przyktad 1
godzinal.

5. Weisng¢ przycisk menu . Na

wyswietlaczu pojawi sie napis
Fr,d
godziny i ustawionego wczesniej czasu
trwania pieczenia. (Na przykfad

godzina zakornczenia pieczenia fo

18.30).

na zmiane z sumg bieche]

6. Wcisnqé przyciski = lub , aby

ustawi¢ godzine zakoriczenia
pieczenia. (Na przykiad 19.30).

. Odczeka¢ okoto 7 sekund bez

weiskania zadnego przycisku, aby
uaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezqca godzina i wigczq sie

symbole i m

8. Wybra¢ funkcie i temperature pieczenia.

9. Po zakonczeniu pieczenia elementy

grzejne zostang wylgczone. Na
wyswietlaczu wylqczy sie symbol ,
symbol bedzie migat i uaktywni sie

dzwonek.
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10. Ustawi¢ pokretta funkcji i temperatury Minutnik
na 0.

11. Aby wylqczy¢ dzwonek wystarczy
weisngé¢ jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

W kazdej chwili moz ktywni¢ minutnik.
12. Jednoczesnie wcisngé przyciski =i Q2de| chwiil moznd baKlywnic minuin!

1. Wecisng¢ przycisk zegara na kilka
, aby wyzerowa¢ ustawione Qc przy g

sekund. Na wyswietlaczu pojawiq cyfry

zaprogramowanie.

,_,”-,’,’_-,’ i migajqgcy symbol m
miedzy godzinami a minutami.

2. Uzy¢ przyciskow zwigkszania wartosci
i zmniejszania wartosci = aby ustawi¢
zqdane minuty.

3. Odczekac¢ okoto 5 sekund nie
naciskajgc zadnego przycisku aby
zakorczy¢ ustawienie funkcji. Na
wyswietlaczu pojawi sie biezqca

godzina z symbolami [ m

Po uptywie ustawionego czasu uaktywni sie
sygnat dzwiekowy.

4. Wecisng¢ przycisk zwigkszania

wartosci =, aby wylqczy¢ sygnat
dzwiekowy.
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Zmiana ustawionych danych

1. Weisng¢ przycisk zegara .
2. Uzy¢ przyciskow zwiekszania wartosci .
i zmniejszania wartosci = aby ustawi¢

zqdane minuty.

Kasowanie ustawionych danych

1. Weisng¢ przycisk zegara .

2. Réwnoczesnie przytrzymad wcidniete
przyciski zwiekszania wartosci [
zmniejszania warfo$ci =

3. Nastepnie recznie wytqczy¢ piekarnik,
jezeli frwa pieczenie.

Wybér sygnatu dzwiekowego

Glosnose sygnatu dzwiekowego mozna
ustawi¢ na 3 poziomach.

1. Réwnoczesnie przytrzymad wcisniete

przyciski zwiekszania wartosci i

zmniejszania wartosci =

2. Wcisng¢ przycisk zegara .

Weisng¢ przycisk zwiekszania wartosci =
aby wybra¢ inny sygnat dzwiekowy.
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Spis funkgji

7\ Grzatka gérna i dolna

s Cieplo pochodzqce réwnoczesnie
z goéry i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegolnego rodzaju pofraw.
Pieczenie fradycyine nazywane
statycznym nadaje sie do
przyrzqdzania jednej pofrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaiju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
ik ges i kaczka.

e=~, Grill
Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkow
migsa $redniej i mafej wielkosci, aw
pofgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rbwnomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
rownomierne grillowanie duzej
ilosci produktu, zwlaszcza migsa.

Grzatka dolna
N\ Cieplo pochodzqce wylqgcznie z

dotu umozliwia dokonczenie
potraw wymagajgcych wyzszej
temperatury bez wptywu na ich
opieczenie. ldealne do sfodkich i
stonych ciast, kruchego ciasta i

pizzy.



Uzytkowanie -2

Grzatka dolna + termoobieg +2=> Grill z obiegiem powietrza

N2 Pieczenie z termoobiegiem jest \\‘:'I/ Powietrze wytwarzane przez
polgczone z cieptem wytwarzanym wentylator zmniejsza fale ciepta
na dole, jednoczesnie delikatnie emitowanq przez grill umozliwiajqc
opiekajgc. Idealne do kazdego optymalne grillowanie duzej

wielkosci kawatkéw. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowa).

rodzaju potrawy

ECO
Ta funkcja jest szczegélnie Termoobieg z obiegiem powietrza

ZZ'ZZ?:]: dorzpliicsiiemnlzu? éieudnym Potgczenie wentylatora z grzatkg
P prey v termoobiegu (wbudowana w tylng

energii elekiryczne;. cze$¢ piekamika) pozwala na
pieczenie pofraw na réznych
poziomach, o ile wymagaiq tej
samej femperatury i takiego

ECO

Idealna do pieczenia miesa, ryb i
warzyw. Nie zalecana do
wypiekéw wymagajgeych

wyrastania. samego rodzaju pieczenia. Obieg
Aby uzyska¢ maksymalng gorgcego powietrza zapewnia
oszczednos¢ energii i ograniczyd natychmiastowe i rownomieme
czas, zaleca sig wkiadanie rozprowadzenie ciepfa. Jest na
produkiéw bez nagrzewania przyktad mozliwe jednoczesne
komory. pieczenie (na kilku poziomach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
W funkcji ECO czas pieczenia |i przechodzenia zapachéw i
ewentualnego wstepnego smakow.

nagrzewania) jest dfuzszy.

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie otwierac
drzwiczek.

Iy [P

Grzatki z obiegiem powietrza

)

(";
o1
\‘

Dziatanie wentylatora w
potgczeniu z tradycyjnym systemem
zapewnia réwnomierne pieczenie,
nawet bardzo zlozonych
przepisow. Idealne do pieczenia
ciastek i ciast, nawet na kilku
poziomach jednoczesnie. (Do
pieczenia na kilku poziomach
uzywaé 2-ego i 4-ego poziomu.
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2 Uzytkowanie
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3.5 Porady dotyczqce

przygotowywania potraw

Porady ogélne

Aby uzyska¢ réwnomieme pieczenie na
kilku poziomach zastosowa¢ jednq z
funkcji z termoobiegiem.

Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewngtrz).

Przy takiej samej wadze, czas pieczenia
produktu pokrojonego w kawatki jest
krétszy niz w przypadku produkiu w
iednym kawatku.

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisngé na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku pofrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia w funkji
Grilla

Mieso mozna grillowaé wkiadajgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

W funkgji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku
rusztu.
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Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

Naijlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

W przypadku pieczenia na kilku
poziomach, najlepiej umiesci¢ produkiu
na 2 i 4 poziomie, zwigkszy¢ czas
pieczenia o kilka minut i uzywad
wylgcznie funkeji z wentylatorem.

Aby sprawdzi¢, czy ciasfo jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykafaczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawionq temperature o okofo 10°C
ewentualnie ustawiajqc diuzszy czas
pieczenia.

Czas pieczenia bez i profiterole zalezy
od ich wielkosci.



Uzytkowanie -2

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

* Umiesci¢ na pierwszym poziomie
komory pieczenia zamrozony produkt
bez opakowania w pojemniku bez
pokrywki.

* Nie naklada¢ produkiéw jeden na
drugim.

* Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusziu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

* Owoce i chleb, jezeli sq pokrojone na
kawatki, wymagajq takiego samego
czasu do rozmrozenia, niezaleznie od
ilosci i catkowitego ciezaru.

* Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowa.

* Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie
komory pojemnik z woda.

Oszczednosé energii

* Wylqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem usfawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzigki
wysokiej femperaturze w komorze.

* Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepta.

* Urzqdzenie powinno by¢ zawsze czyste
wewnaqtrz.
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Przyktadowa tabela pieczenia

Lasagne

Grzatka géma i dolna

230

|

40-45

Zapiekanka makaronowa

Grzatka géma i dolna

220

40 - 45

|

Pieczona cielecina 2-25 Grzatki z ob. pow. 2 180 115-125
Schab 2 Grzatki z ob. pow. 2 180 80-85
Rostbef $redni Termoobieg 2 200 80-85
Pieczony krélik (w i

kawatkach] 1 Termoobieg 2 180 70-75
Filet z indyka 1,5 Grzatki z ob. pow. 2 180- 190 80-90
Pieczony baleron 2 Termoobieg 2 180- 190 150 - 160
Kurczak pieczony 1,5 Termoobieg 2 200 70-75

Pstrqg

0,5

Grzatki z ob. pow.

160

Kietbasa 05-1 Girill z ob. pow. 3 maks. 9 5
E%lgz \Lv;eipé;z)owe zkosciq razem 1,5 Grill 4 maks. 17 6
Zeberka (w jednym kawatku) 1 Grill z ob. pow. 3 maks. 13 7
Bekon (o grubosci0,5mm) 0,8 - 1 Girill z ob. pow. 3 maks. 8 3
(F(')'eérvuvge(iz%wg ol 08-1 Gl 4 | moks | 15 | 4
Ei;::gzvcviyz ) 0,8-1 Grill 4 maks. 6 4

|

40 - 45

Zabnica

0,7

Termoobieg z ob. pow.

160

65-70

Okor morski

0,5

Termoobieg z ob. pow.

160

45 - 50

|

Pieczone ziemniaki 1.5-2 Grzatki z ob. pow. 2 190 35-40
Mi ka pi h

es2ania preczenyd 1,5-2 Grzatki z ob. pow. 2 190 35-38
warzyw
W lasterkach Sci

creywanw pasiertac 0 grubod Grill 4 maks. 10 7
grillowane (**) 0,5 mm

Swieza pizza 1,5-2 Grzatki z ob. pow. maks. 12-15
Chleb (bochenek) 0,4 Termoobieg z ob. pow. 200 30
Focaccia 1,5 Grzatki z ob. pow. 180 25-28

204



=3

0

Bezy ($rednio - mate] 0,35 Termoobieg z ob. pow. 2 120 80-90
Babka piaskowa 1,5 Termoobieg z ob. pow. 2 160 55-60
Tarta z dzemem 1 Grzatka géma i dolna 2 170 35-40
Sernik 1,2 Grzatka gérma i dolna 2 180 45-50
Muffiny 40 g kazda Grzo’rki.z ob. pow./ 9 160 2530
foremka termoobieg z ob. pow.
Ciasto Paradiso 1,2 Termoobieg z ob. pow. 2 160 55-60
Profiterole (srednie - mate) ciasto 0,5 | Termoobieg z ob. pow. 2 180 70-75
Biszkopt 1 Termoobieg z ob. pow. 2 150 55-60
Ciastka (o grubosci 0,5 mm) | ciasto 0,5 Grzatki z ob. pow. 2 160 14-16
Rogaliki drozdzowe 0,6 Grzatki z ob. pow. 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania i jest wskazany w
przyblizeniu.

* . . . ;. . . . R . .
(*) Czas grillowania zalezy od grubosci produkiu oraz zgdanego stopnia grillowania i opieczenia.
(**) Czas grillowania warzyw zalezy od ich grubosci i rodzaju.

Podczas pieczenia miesa nalezy je obraca¢, aby zostato réwnomiemie opieczone po obydwu
stronach.
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie urzqdzenia

Porady dotyczqce czyszczenia komory
pieczenia

Aby utrzyma¢ komore urzgdzenia w
dobrym stanie nalezy jq regularnie czysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschnigcia wewngtrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
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Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:
¢ drzwiczek

* ramek na ruszty/blachy

* uszczelki piekarnika.

4.3 Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie

drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjg¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wiozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.




Czyszczenie i konserwacja

2. Ujq¢ drzwiczki z dwéch stron
obydwoma rekami, podnie$¢ je ku
gorze pod katem okoto 30° i wyijqé.

b

30°

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajgc sie,
ze rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do dotu
i po ich ustawieniu wyja¢ sworznie z
ofworéw zawiasow.

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czysfosci.
Uzywaé papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgoing gabkg i zwyczajnym
detergentem.

4.4 Czyszczenie szklanych
drzwiczek

/ Uzywaé produkiow do
&7 | czyszczenia sprzedawanych
przez producenta.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna

rozmontowa¢ wewnetrzne szybki

wchodzqce w skfad drzwiczek.

1. Wyiq¢ drzwiczki z urzqdzenia lub
zablokowa¢ je odpowiednimi
sworzniami.

2. Wyja¢ wewnetrzng szybke pociggajac
ia delikatnie ku gérze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki.
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ﬂ Czyszczenie i konserwacja

3. Nastepnie wyja¢ wewnetrzng szybke z 7. Whozy¢ szybke wewnefrzng. Wiozy¢

przedniego profilu. przednig cze$¢ w przedni profil (1).
Nastepnie obnizy¢ tylng czes¢ i
wysrodkowaé sworznie w gniazdach,
lekko je dociskajac (2).

do goéry.

Wyijecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek na ruszty/blachy ufatwia

czyszczenie bocznych czesci.

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

* Pociggnqg¢ ramke do wewngtrz komory
pieczenia, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nastepnie wysung¢ ze

5. Wyczyici¢ szybke zewnetrzng i fe znajdujgcych sie na tylnej $ciance
wyjete wezesniej. Uzywac papierowych gniazd B.
recznikow kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng
gabkg i neutralnym detergentem.

* Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wlozyd ramki na
ruszty/blachy na miejsce.

6. Umiesci¢ na miejscu szybke srodkowa.

298



4.5 Czyszczenie parowe

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenia
Parowego:

* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

* Wyiqé ramki na ruszty/blachy.

* Wyja¢ ewentualne wyjmowane
prowadnice.

* Zamkng¢ drzwiczki.

e Zamkng¢ drzwiczki.

* Wla¢ na blache okofo 400 cm3 wody.

Uwaza¢, aby nie wylata sie z rowka.

Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewngtrz komory urzqdzenia roztwér
wody z ptynem do naczyn. Spryska¢ w
kierunku $cianek bocznych, do géry, na
dét i w kierunku deflekfora.
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Ustawienia funkcji Czyszczenia
Parowego

1. Ustawi¢ czas trwania pieczenia na 18
minut za pomocq zegara programatora.

2. Ustawi¢ pokreffo funkciji na symbolu .

3. Przekreci¢ pokretto temperatury na

symbol .

Po kilku sekundach od osfatniego uzycia
przyciskow zegara programowania,
rozpoczyna sie cykl Czyszczenia
Parowego.

4. Po zakonczeniu cyklu Czyszczenia
Parowego minutik wylqgczy elementy
grzejne piekarnika i uaktywni sie sygnat
dzwiekowy i bedq miga¢ cyfry na tarczy
zegara programowania.
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Koniec cyklu Czyszczenia Parowego

5. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

6. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej ggbki z widkning z
mosigdzu.

7. W przypadku resztek tuszczu mozna
uzy¢ specjalnych defergentéw do
czyszczenia piekamikdw.

oo

. Usung¢ wode pozostatq wewnagtrz
piekarnika.

Dla wiekszej higieny oraz, aby przykry
zapach nie przechodzit na potrawy,
wysuszy¢ piekarnik za pomocq funkciji z
termoobiegiem przy 160°C przez okofo
10 minut.




4.6 Konserwacja nadzwyczajna

Demontaz i montaz uszczelki

W celu wymontowania uszczelki, nalezy:

* Odczepi¢ zaczepy umieszczone na 4
rogach i na $rodku a nastepnie
pociqgnq¢ uszczelke na zewngtrz.
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W celu zamontowania uszczelki, nalezy:

* Zaczepi¢ zaczepy umieszczone w 4
rogach i na $rodku uszczelki.

Porady dotyczqce konserwacii uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

* Utrzymywac uszczelke w czystosci
stosujqc niesciernej ggbki i letniej wody.

Wymienié lampke o$wietlenia
wewnetrznego

1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

2. Wyja¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przykiod
$rubokreta).
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4. Wyiq¢ zarowke.

5. Whozy¢ nowg zarowke.

6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A skierowany
do drzwiczek.

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.
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Montaz

5 Montaz

5.1 Podiqczenie elektryczne

Napigcie elekiryczne

Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

* Podtgczenie elekiryczne powinno by¢
wykonane przez wykwalifikowany
personel techniczny.

* Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgeymi instalacii
elekirycznych.

* Odtgczy¢ gldwne zasilanie elekiryczne.

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryiny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzqdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowac tabliczki
Znamionowe.

Urzqdzenie jest zasilane pragdem 220-240 V™.
Uzywad trojzytowego kabla (kabel 3 x
1,5 mm?, w odniesieniu do przekroju
wewnetrznego przewodu).

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu dfuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

220-240V~

1.5 mm’

=

20 mm

Podtqczenie stafe

Zgodnie z zasadami prawidfowego

wykonywania instalaciji zastosowaé na linii
zasilajgcej wylgcznik omnipolamny.
Wytgeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzgdzenia.

Podtqczenie za pomocq gniazda i
wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego fypu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przediuzaczy i bocznikéw, poniewaz
mogq powodowad¢ nagrzewanie lub
zapalenie.

5.2 Instrukcje dla montazysty

* Po zamontowaniu wtyczka musi by¢
dostepna. Nie zginad i nie przyciskad
kabla podifgczeniowego do sieci
elekiryczne;.

* Urzqdzenie musi by¢ zamontowane
zgodnie ze schematami montazowymi.

* Jezeli po wykonaniu wszystkich prob,
urzqdzenie funkcjonuje nieprawidtowo
skontaktowad sie z najblizszym
Autoryzowanym Centrum Serwisowym.

* Po prawidfowym zamontowaniu
urzqdzenia, nalezy przeszkoli¢
uzytkownika na temat prawidtowego
sposobu funkcjonowania.
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5.3 Wymiana przewodu 5.4 Ustawienie

1. Odkreci¢ 6 érub tylnej obudowy.
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Pozycja $rub i kabla zasilajgcego
(widok z tytu)

2. Llekko podnies¢ gorng pokrywe i zdjg¢
tylng, aby uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowe.

3. Wymieni¢ kabel.

4. Upewni¢ sig, ze przewody (piekarnika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzq w odpowiednich
miejscach, bez jakiegokolwiek kontakiu
z urzqdzeniem.
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Montaz

Usuniecie tylnego uchwytu kablowego

Przed zamontowaniem urzqdzenia, nalezy
wyja¢ za pomocg nozyczek lub
odpowiedniego narzedzia uchwyt
kablowy znajdujgcey sie na tylnej

obudowie.

Uszczelka frontu

W przypadku montazu pod blatem
roboczym, nalezy przyklei¢ uszczelke
znajdujgceg sie w wyposazeniu na tylnej
czesci frontu, aby unikng¢ przenikania
wody lub innych ptynéw ze znajdujgcego
sie u gory blatu.
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Zainstalowa¢ drewnianq listwe pod blatem
roboczym.
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Tuleje mocujqce

1. Zajq¢ zatyczki tulei umieszczone na
froncie piekamika.

®)

2. Umiesci¢ urzqdzenie w meblu.

pon

% =

3. Przymocowat je $rubami.

— M
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4. Zakry¢ tuleje zdjetymi wezeséniej
zatyczkami.
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Zabudowa pod blatem (mm)
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Zabudowa na kolumnie (mm)
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