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1 Anvisningar

1.1 Allménna
séikerhetsanvisningar

Skador pa person

* Apparaten och dess &tkomliga
delar blir mycket varma vid
anvandning. Rér inte vid
varmeelementen i samband med
anvéndning.

* Skydda hénderna med grillvantar
nar du flyttar mat inne i ugnen.

* Forsok aldrig slacka en laga/
brand med vatten utan sténg av
apparaten och téck ldgan med ett
lock eller en brandfilt.

* Barn 6ver 8 ar och personer med
nedsaft fysisk, sensorisk eller
mental férmaga eller med
bristféllig erfarenhet av
anvandning av elekiriska
apparater f&r anvénda denna
apparat endast under
frutsétining att de dvervakas eller
instrueras av vuxna som ansvarar
for deras sakerhet.

* L&t inte barn leka med apparaten.

* Barn under 8 &r fér vistas vid
apparaten endast under
frutsétining att de ér under

uppsyn.

Anvisningar

* L&t inte barn som &r yngre én 8 ar
ndrma sig apparaten nér den &r i

drift.

* Rengdrings- och underhdllsarbete
far utféras av barn endast under
ferutsatining att de ér under
UppSyN.

Kontrollera att flamspridarna ér
korrekt placerade pé sina platser
fillsammans med tillhérande
bréinnarlock.

Var ytterst férsiktig eftersom
kokzonerna vérms mycket snabbt.
Undvik aft vérma upp tomma
kastruller. Fara fér dverhettning.

Fetter och oljor kan fatta eld om
de dverhettas. Avlégsna dig inte
vid tillagning av mat som
innehaller oljor eller fetter. Sléck
aldrig med vatten om oljor eller
fetter skulle fatta eld. S&ft pa
locket p& grytan och stéing av
kokzonen.

* Tillagningsprocessen ska alltid
dvervakas. En kort
fillagningsprocess ska dvervakas
hela tiden.



Anvisningar A

* Placera inga metallféremal, som « ANVAND INTE SPRAYFLASKOR |
husgeréd eller bestick, p& hallens NARHETEN AV DENNA
yta nér den anvénds eftersom de APPARAT MEDAN DEN AR
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kan &verhettas. IGANG.

* Forinte in spefsiga metallféremdl * Stdng av apparaten efter
(bestick eller verktyg] i anvéndning.
apparatens springor. . QOR INTE NAGORA

* Hall inte vatten direkt p& varma ANDRINGAR PA APPARATEN.
plétar. * Innan né&got arbete utférs pd

* Hall ugnsluckan stangd vid apparaten (installation,
fillagning. underhéllsarbete, placering eller

« Vid omréming | maten eller nér forflytining) ska man alltid férse sig
fillagningen avslutats dppna férst med personlig skyddsutrusining.
luckan 5 centimeter. L&t dngan * Innan n&got arbete utférs pd
avdunsta, och éppna sedan apparaten ska den elektriska
luckan hel. stromforsoriningen brytas.

 Oppna aldrig férvaringsutrymmet — ® Installation och servicearbete ska
(i forekommande fall) nér ugnen utféras av behorig personal i
ar pé eller fortfarande &r varm. enlighet med gallande

* Foremalen inne i lagstifining.
férvaringsutrymmet kan vara * Forsok aldrig reparera apparaten
mycket varma efter aft ugnen siaglv eller utan att anlita en
anvénts. kvalificerad tekniker.

« ANVAND ELLER FORVARA INTE  * Dra aldrig i sladden fér att dra ut
BRANNBART MATERIAL INNE | kontakten.
FORVARINGSUTRYMMET (l * Om natkabeln skadas, kontakta
FOREKOMMANDE FALL) ELLER | omedelbart den tekniska
INARHETEN AV APPARATEN. supporten som i sin tur sérjer for

aft kabeln byts ut.



A Anvisningar

Skador pé& apparaten

* Anvand infe rengéringsmedel som
innehdller slipmedel eller fratande
&mnen (som fill exempel pulver,
flackborttagare eller stalull) p&
delarna i glas.

* Anvand eventuellt verktyg i trd eller
plast.

* Gallren och pléatarna ska féras in
s& langt det g&r pé sidoskenorna.
De mekaniska sakerhetsspérrarna
som hindrar aft de glider ut av
misstag ska vara vénda nedat
och mot ugnens insida.

* Sittinte p& apparaten.

Rengér aldrig apparaten med
angstréle.

Tack inte dver dppningar,
ventilationsspringor eller
varmespridningsspringor.

* Lamnainte apparaten odvervakad
i samband med tillagning som kan
frigéra fetter eller oljor vilka kan
fatta eld om de &verhettas. Var
yiterst forsiktig

L&mna inte kvar féremal pd
spishdllen.

« APPARATEN FAR ALDRIG
ANVANDAS FOR ATT VARMA
UPP OMGIVNINGEN.

* Spruta inte med sprayprodukter |
ndrheten av ugnen.

e Anvénd inte karl eller behallare i
plast vid tillagning av mat.

e Placera inte forslutna burkar eller
kérl i ugnen.

* Ta ut alla platar och galler ur
ugnen, om de inte anvénds vid
fillagningen.

* Téick inte &ver ugnens botten med
aluminiumfolie eller stanniolark.

* Placera inte kastruller eller platar
direkt p& ugnens botten.

* Om bakpl&tspapper eller liknande
anvénds ska det placeras s& aft
det inte blockerar
varmluftscirkulationen inne i
ugnen.

* Stéll infe ifran dig kastruller eller
platar p& den éppna luckans inre
glas.

* Kokkarl eller grillpannor ska
placeras innanfér spishallens
kanter.

* Anvénd alltid kokkarl med jamn
och plan botten.

e Om det kokar éver eller rinner
dver, torka bort vatskan fran
spishallen.



Anvisningar A

* Var noga med aft inte halla ut sura skulle kunna reagera med
dmnen pd& spishdllen, som t.ex. lackerade paneler och stal.
citronsaft eller vinéger.
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o Installation
e Stall inte tomma kastruller eller

stekpannor pd& ténda kokzoner. * DENNA APPARAT F",&R INTE
INSTALLERAS PA BATAR ELLER |

* Rengor aldrig apparaten med

) . HUSVAGNAR.
angstrale. . A ot ]
* Anvand inte repande eller stréva ppardien far inie MSIAeras pd
en sockel.

material eller vassa metallskrapor. .
* Ta hjglp av en andra person vid

* Anvand infe rengéringsmedel som : ,
installation av apparaten.

innehaller klor, ammoniak eller
blekmedel p& delar i stal eller
delar som ytbehandlats med
metall (som fill exempel &r

anodiserade, férnicklade eller
forkromade). * Gasanslutningen ska ufféras av

behorig fackperson.

* For aft undvika dverhettning fér
apparaten inte installeras bakom
dekorationsluckor eller luckor
med panel.

* Anvénd inte rengdringsmedel som
innehaller sipmedel eller frétande ¢ Vid anslutning med slangar ska

amnen (som till exempel pulver, slangarnas léngd inte dverskrida
flackborttagare eller stalull) pa 2 meter i utstrackt fillsténd vad
delarna i glas. galler stélslangar och 1,5 meter |

utstrackt tillstand vad galler

* Diska inte l6sa tillbehér som .
gummislangar.

hallens galler, flamspridare eller
kapor i diskmaskin. * Slangarna far inte komma i kontakt

med rorliga delar och de fér inte

bli klamda.

* Vid behov anvénds en
tryckregulator som uppfyller
kraven i géllande féreskrifter.

* Anvand inte luckan som hé&varm
vid placering av apparaten.

o Utsatt inte luckan for overdrivet
fryck.

* Anvand inte handtaget for att lyfta

eller flytta apparaten e Efter varje ingripande kontrolleras

.S . L duk aft é‘rdrogningsmomemet for
praya |°nTe rengornngsprodu rer. gaskopplingarna &r mellan 10 Nm
direkt pa luckan, de kan frénga in
och 15 Nm.

i utrymmen som &r svértillgéngliga
for skalining och som med tiden



A

e Nér installationen &r avslutad
kontrollera att det inte forekommer
lckage. Anvénd en tvélldsning -
aldrig en 8ppen laga - fér denna
kontroll.

* Den elekiriska anslutningen ska
utféras av behorig fackperson.

* Det &r obligatoriskt att jorda
apparaten enligt de anvisningar
som anges i
sakerhetsforeskrifterna for
elsystemet.

* Anvand vérmetdliga kablar som

t&l minst Q0 °C.

i Atdrogningsmomemet for
skruvarna pé& kopplingsplintens
ledningar ska motsvara 1,5-2 Nm.

* Kontrollera fére montering aft de
lokala distributionsférhallandena
(gostyp och gastryck) &r
kompatibla med
hushéllsapparatens instélining.

* Instéliningsvillkoren fér denna
hushéllsapparat finns angivna pé
efiketten for gasinstallning.

Anvisningar

* Denna hushallsapparat ér inte
ansluten fill en utrustning for
utsléipp av férbranningsprodukter.
Den ska installeras och anslutas i
enlighet med gdllande
installationsféreskrifter. Observera
samfliga krav gallande
ventilationen

Fér denna apparat

* Innan glédlampa byts ut, se till aft
apparaten &r avsténgd.

* Setill att inte luta dig mot eller sitta
p& luckan nér den ar dppen.

* Se noga till attinga féremal fastnar
i ugnsluckan.

1.2 Identifikationsdekal

P& identifikationsdekalen finns
tekniska data, serienummer och
mdrkning. Identifikationsdekalen far
aldrig avlagsnas.

Papperskopian av typskylten ska
sattas fast p& bruksanvisningens

baksida.



Anvisningar

1.3 Tillverkarens ansvar

Tillverkaren avsager sig allt ansvar
for skador pd personer eller
egendom som orsakats av:

* annan anvéndning av apparaten
an den avsedda:

* eff nonchalerande av
foreskrifferna i bruksanvisningen;

* en felakfig anvéndning av hela
eller en del av apparaten;

* anvandning av reservdelar som
inte &r i original.

1.4 Apparatens syfte

* Denna apparat ér avsedd att
anvandas fér tillagning av
livsmedel inom hushall. All annan
anvandning &r olémplig.

* Apparaten har inte utformats fér aff
anvandas med externa timers eller
system for ficrrstyrning.

1.5 Denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgér en del

av apparaten och ska férvaras i sin

helhet och alltid finnas inom réckhall

under hela apparatens livstid.

* Innan apparaten anvénds ska
denna bruksanvisning ldsas noga.

A

1.6 Bortskaffning

Ei Denna apparat ska hanteras

£23\ | separat frén annat aviall

(direktiv 2002 /95 /EG,

2002/96/EG och 2003/108/EG).

Denna apparat innehdller inte &mnen |

séddana méngder att de kan anses

farliga for halsa eller miljo, i

dverensstammelse med gdllande

europeiska foreskrifter.

Vid bortskaffning av apparaten:

* Kapa av nétsladden och
avlédgsna den tillsammans med
kontakten.

Elektrisk spdnning
Fara for elektrisk stét
* Sténg av den allménna elektriska
fillférseln.

(%2]

* Koppla ut nétsladden ur elsystemet.



* En apparat som inte langre 1.7 Sé& hér laser du bruksanvisningen
anvénds ska lémnas in fill en Foliande lasanvisningar géller fér denna
lamplig &tervinningsstation fér bruksanvisning:
insamling av elektriskt och Anvisningar
elektroniskt avfall, alternativt o . .

o |a A s Lo el . Allmén information om anvéndning,
&terlamnas il &terforsdliaren vid 3 T .
sakerhet och slutgiltig bortskaffning.

kép av en motsvarande apparat.

Beskrivnin
Vid tillverkning av apparatens 9
emballage anvénds E Beskrivning av apparaten och dess
. o . E fillbehor.
&tervinningsbara och icke
férorenande material. Anvéindning

Information om anvéndning av
apparaten och dess tillbehsr samt
r&d om fillagning.

* Lamna in emballagen fill lampliga —y
stationer fér separat insamling. -

Rengéring och underhall
Information om korrekt rengéring
och underhall av apparaten.
Installation

Information riktad fill kvalificerade
X tekniker géllande installation,
driftsatining och provkérming.

1. Serie anvisningar.

* Enskild anvisning.



Beskrivning

2 Beskrivning

2.1 Allmén beskrivning

Al \\ Eﬂ/ I
471 N/ s

7 \6/ “U

8
1 Spishall 6 Flaktar
2 Kontrollpanel 7 Lampor
3 Tatningar 8 Forvaringsutrymme
4 Huvudugnens lucka BB als for stodram till galler/platar

5 Pizzaugnens lucka



Beskrivning

2.2 Spishall
SR R FB UR2 ext.
@
UR AUX BBQ AUX UR2 int.
AUX = Reservbrénnare UR2 inre = Extra snabb brannare med inre
SR = Halvsnabb brannare brannarkrona
FB = Fiskbrannare UR2 yttre = Exira snabb brénnare med
R = Snabb brannare ytire brénnarkrona
UR = Extra snabb brannare med tredubbel BBQ = Barbeque-platta
brannarkrona
2.3 Kontrollpanel
1 2 4 5 6 5 8 9 10

3 7
1 Programmeringsklocka huvudugn 2 Temperaturvred huvudugn
Anvénds fér aft visa klockan, stélla in Med detta vred vdljs tillagningstemperatur.
programmerade fillagningar och Vrid vredet medurs fill dnskat véirde mellan
programmera minufréknaren. def lagsta och det hagsta.



Beskrivning

3 Indikeringslampa huvudugn

Lompan ténds fér aff visa aff ugnen vérms
upp. Lampan slocknar vid den temperatur
som har stéllts in. Lampan blinkar
regelbundet nér temperaturen inne i ugnen
ligger konstant vid det vérde som stallts in.

4 Funktionsvred huvudugn

Ugnens olika funkfioner anvénds fér olika
fillagningssatt. Valj férst snskad funktion och
stéll sedan in fillagningstemperaturen med
higlp av temperaturvredet.

5 Vred till spishéllens bréannare

Anvénds fér aff starta och reglera héllens
brannare.

Tryck in och vrid vreden moturs till véirdet A
for aft téinda motsvarande brannare. Vrid
vreden till ett [dge mellan maximal A och
minimal | A effekt for att reglera lagan.

Vrid tilloaka vreden fill lage (@) for aft
stéinga av brénnama.

6 Vred till barbeque
Ger méjlighet aft justera effekten for
spishdllens barbeque-element.

Stéill vredet ill et lage mellan 1 och 9 fér aff
akfivera varmeelementet.

Téinds fér aft signalera aft barbequens
varmeelement &r igéng. Lampan slocknar
vid den temperatur som har stéllts in.
Lampan blinkar regelbundet nér
varmeelementets femperatur ligger konstant
vid det varde som stéllts in.

7 Indikeringslampa barbeque

8 Temperaturvred pizzaugn

Med detta vred vdljs tillagningstemperatur.
Vrid vredet medurs fill dnskat véirde mellan
def lagsta och det hégsta.

9 Funktionsvred pizzaugn

Ugnens olika funkfioner anvénds fér olika
fillagningssatt. Valj férst snskad funktion och
stéll sedan in temperaturen med hjélp av
temperaturvredet.

11 Programmeringsklocka pizzaugn

Lampan ténds fér att visa att extraugnen
haller p& att vérmas upp. Nar
indikeringslampan slocknar har den
forinstéillda temperaturen uppnéits. Nér
lampan blinkar ligger temperaturen inne i
ugnen stadigt p& den nivé som stéllts in.




2.4 Andra delar

Positioneringsnivaer

Apparaten har niv&er fér placering av
plétar och galler pé olika hajd.
Isattningshsjderna avses nerifrén och upp
([se 2.1 Allmén beskrivning).

Kylflakt

Flakten har som funktion aft kyla ner ugnen
och akfiveras vid fillagning.

Flaktens funktion leder ill ett normalt
lufiflode som kommer ut frén apparatens
baksida vilket kan fortsétta under en kortare
fid &ven efter aft apparaten har sténgts av.

1111
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Inre belysning
Apparatens inre belysning fénds:
* ndar luckan &ppnas;

* nd&r man vélier négon av ugnens
funktioner.

Beskrivning

Tillgéngliga tillbeh&r

Stédgaller wok

Anvénds fér wokpannor.

Ugnsplat

Anvéands fér att samla upp fett frén mat pé&
gallret ovanfor.



Beskrivning

Galler fér ugnsplat

Placeras ovanfér ugnspldten och anvénds
vid fillagning av mat som kan droppa.

Galler

Anvénds som stéd fér ugnsformar och dylikt.

Pizzasten

(O

Sarskilt utformad fér tillagning av pizza och
liknande ratter.

Pizzaspade

Anvénds fér aft enkelt féra in pizzor pé
pizzastenen.

Lock till pizzasten

Ska placeras pé& pizzastenen nér denna
infe anvénds.

(%2]
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Sjalvrengérande paneler (endast fér
pizzaugn)

/

Anvands for aft absorbera rester av fett.




3 Anvéndning

3.1 Anvisningar




3.2 Férsta anvandningstillfallet

]

. Avlagsna eventuell skyddsfilm fran

apparatens in- och utsida samt frén
fillbehsren.

. Avlagsna eventuella efiketter (férutom

dekalen med tekniska data) frén
fillbehdren och ugnarna.

. Avlagsna och rengér alla apparatens

fillbehsr (se 4 Rengsring och underhall).
Vérm upp de tomma ugnarna till maximal
tfemperatur fér att avlégsna eventuella
restprodukter fran tillverkningen.

3.3 Anvéandning av tillbehsr

Galler fér ugnsplat

Gallret ska sattas i platen. Darmed kan
fettet samlas upp separat frén den mat som
fillogas.




Galler och platar Stédgaller

Gallren och platarna ska féras in s& langt
det gér pé sidoskenorna.

* De mekaniska sékerhetsspérrarna som
hindrar att gallret glider ut av misstag ska
vara vanda neddt och mot ugnens bakre

Stédgallren ska placeras pa hdallens galler.
Kontrollera att de &r korrekt placerade.




-2 Anvéndning

-

3.4 Anvéndning av héllen

Alla héllens kontrollknappar och vred &r
grupperade pa frontpanelen. Infill varje
vred visas motsvarande brannare.
Apparaten &r utrustad med en elekironisk
tandningsanordning. Tryck in vredet och
vrid det moturs fill symbolen fér maximal
laga fills bréinnaren ténds. Viid vredet il

om inte bréinnaren ténds inom 15 sekunder.
Vénta i 60 sekunder innan du férséker
tanda den igen. Hall vredet intryckt nagra
sekunder efter t&indning sé aft
termoelementetf véirms upp. Det kan hénda
aft brénnaren slocknar nér du slapper
vredet, vilket innebdr att termoelementet inte
varmts upp fillrackligh. Vénta en liten stund
innan du férsoker igen. Hall vredet infryckt
leingre.

/ Om lagan slocknar av misstag
& | finns det en sckerhetsmekanism
som sparrar gastillférseln, Gven om

kranen dr &ppen. Vrid vredet till (o)

igen och vénta 60 sekunder innan
du forseker téinda lagan igen.

20

Ré&tt placering av brénnarlock och
flamspridare

Innan man ténder héllens bréinnare ska man
kontrollera aft flamspridarna &r korrekt
placerade tillsammans med fillhérande
brénnarlock. Se noga fill aff flamspridarnas
ha&l hamnar ratt i férhallande fill tandstifren
och termoelementen (A).

Korrekt placering av brénnare UR och
brénnare UR2

Flamspridarna fill brénnare UR och UR2
skilier sig nagot i storlek. Placera den
mindre spridaren p& UR-brénnarens krona
och den stérre p& UR2-bréinnarens.

UR2

[
oJe




Praktiska réd vid anvéndning av Barbeque-platta

spishéllen

For basta anvandning av brénnarna och
minsta méjliga gasférbrukning bér man
anvénda karl med lock och vars storlek
passar brénnaren, fér att undvika aff lagan
slickar sidorna. Sank légan nar vétskan nér
kokpunkten s& att det inte kokar dver.

Plattan kan anvéndas fér att grilla, grafinera
eller anvandas som barbeque.

1. Ta bort barbeque-plattan innan
fillagningen pabérias.

2. Lyft upp vérmeelementet A och blockera
med det fill syftet avsedda stoppet B.

30

o’ R
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-2 Anvéndning

3. I behallaren under vérmeelementet kan 3.5 Anvéandning av ugnarna

man placera:
P . Starta huvudugnen
* vatten fér att samla upp feft och fukt frén

fillagningen. For att starta ugnen:

* lavasten som gér att vérmen blir kvar 1. Vel fyp av filagning med hidlp av
langre och darmed férbétirar tid och funkiionsvredet.
kvalitet pa tillagningen. 2. Valj temperatur med hjglp av

4. Ta bort stoppet ill vérmeelementet B och temperaturvredet.

sénk det s& aft de fyra referensstoppen

si5ds mot behallarens kant. e | Def &r normalt att termostatlampan

1 blinkar under tillagningen. Detta
indikerar aft temperaturen inne i
ugnen 4r j@mn.

Lista dver funktion f&r huvudugn och
pizzaugn

me= (ver-/undervérme

Varmen, som kommer ovanifran och
underifrén p& samma géng, gor
denna funktion lamplig fér tillagning
av vissa rétter. Denna traditionella
fillagningsfunkfion lémpar sig fér aff
endast fillaga en rétt &t géngen.
Idealisk for stekar av alla typer och

for brad, pajer samt i synnerhet fér

/ Se noga till aft inte dverstiga fett kot som anka och gés.
— | behallarens kant.

== Statisk med flakt

5. Satt fillbaka plattan pé héllen. i Flaktens funktion, i kombination med
6. Vrid barbeque-vredet fill eft lage mellan den traditionella tillagningen,
1 och 9. Indikeringslampan t&nds for att garanterar en jémn stekyta Gven pd
signalera att vérmeelementet &r igang. komplicerade matréitter. Idealisk for
kakor och t&rtor, @ven nér de
/ Vi rekommenderar aft barbeque- gradddas samtidigt pa flera nivéer.
& | elementet varms upp 5-6 minuter (Vid tillagning p& flera nivéer
— innan livsmed|len placeras ovanpé. rekommenderas man att anvénda

2:a och 4:e nivan).
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Anvéndning

www Grill

4>
L A 4

|®

Vérmen som kommer frén
grillelementet gér att utmérkta
grillresultat kan uppnas, sarskilt med
kattbitar som ér mellantjocka/tunna
och gér, i kombination med den
roterande grillen (i férekommande
fall), aft en jamn stekyta erhalls i
slutet av tillagningen. Idealisk for
korvar, revbensspjall och bacon.
Denna funktion gér att stora
mangder mat kan grillas jamnt,
sarskilt kot

Grill med flakt

Luftflsdet som genereras av flékten
gér vérmen frén grillen mjukare
vilket ger en optimal grillning éven
av fjocka bitar mat. Idealisk fér stora
kottbitar (f.ex. flaskstek).

Undervdrme med flakt

Kombinationen av flékten och
undervérmen gér att fillagningen
kan slutféras snabbare. Denna
funktion rekommenderas for aft
sterilisera eller for aft avsluta
fillagningen av mat som redan
fillagats p& ytan, men inte inuti, och
som kréver en lag dvervarme.
|dealisk for alla matrétter.

Undervérme + varmluft med flakt
Den ventilerade tillagningen
kombineras med vérmen nedifrén
vilket samtidigt ger en latt gyllenbrun
stekyta. Idealisk for alla matratter.

®

ECO

IN| [P

3

Varmluft med flakt

Kombinationen av flékien och
varmluftselementet ([som &r inbyggt i
ugnens bakre del] gor att man kan
fillaga olika rétter pd flera nivéer,
ferutsatt aft de kréver samma
temperaturer och samma
fillagningstid. Varmluftscirkulationen
garanterar en omedelbar och jGmn
spridning av varmen. Det gér fill
exempel aff samtidigt tillaga fisk,
gronsaker och kakor (pé olika heid)
utan aft lukterna och smakerna

blandas.

Eco

Kombinationen mellan grillen och
undervérmen rekommenderas
sarskilt vid tillagning p& en enda
niva med l&g energiférbrukning.
Passar alla typer av livsmedel.
Rekommenderas inte fér livsmedel
som ska j@sa. Sétft in maten utan
féruppvérmning for att fa basta
méjliga energibesparing och for att
minska fillagningstiderna.

Med ECO-funktionen blir
tillagningstiderna (och en eventuell
féruppvarmning) léngre.

Nar ECO-funktionen anvénds ska

luckan infe ppnas under
fillagningen.
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-2 Anvéndning

e | ECO-funktionen rekommenderas
1 for tillagningar som inte kréver
temperaturer dver 200° C. For
tillagning vid hégre temperaturer
rekommenderar vi att vélja en
annan funktion.

Pizza
Flaktens funktion i kombination med

grillen och undervérmeelementet
garanterar en jgmn tillagning dven
av komplicerade matrgtter. Idealisk
infe bara fér pizzor utan éven for
kakor och pajer.

3.6 Anvéndning av férvaringsutrymmet

| spisens nedre del finns férvaringsutrymmet,
fill vilket du fér &tkomst genom aft dra
handtagef mot dig. Utrymmet kan anvéndas
for forvaring av kastruller och metallféremél
som anvands fill apparaten.

=

3.7 Réd vid tillagning

Allménna rad
* Anvand en funkfion med flakt fér en jamn
fillagning pé& flera niv&er.

* Alt 8ka temperaturen ger inte en kortare
fillagningstid (rétterna kan bli hart stekta
utanpd men férbli réa inuti).

* Attanvénda flera ugnar samfidigt kan ha
en inverkan p& tillagningens slutresultat.
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Rad vid tillagning av kétt

* Tillagningstiderna varierar beroende pé
matbitens tiocklek, kvalitet och ens
personliga smak.

* Anvand en ksttermometer vid fillagning
av stekar eller tryck pd steken med en
sked. Om steken kénns hérd ér den klar,
annars ska den stekas eft par minuter till.

Réd vid tillagning med Grill och Grill
med flakt

* Infér grillning kan du sétta in kéttet i kall
ugn, eller véirma upp ugnen i férvég om
du 8nskar éndra effekten av tillagningen.

* Om man anvénder funktionen Grill med
flakt ska man déremot véarma upp ugnen
innan man sfarfar grillningen.

* Maten ska placeras p& gallrets mitt.

* Vad gdller funkfionen Grill bér man vrida
temperaturvredet fill det hégsta vérdet,
som motsvarar symbolen ™, f&r aft
optimera fillagningen.

* Maten ska smaksattas fore fillagning.
Aven olja eller smalt smér ska penslas pé
fere fillagning.

* Placera ugnsplaten vid den nedersta
nivan fér att samla upp vétska som bildas
vid grillning.

* Tillagning med grillen fér aldrig pagé i
mer an 60 minuter.



Anvéndning -2

Rad vid tillagning av bakverk och kakor ~ Ré&d vid upptining och j&sning

>
* Anvénd helst bakformar av metall som * Placera frysta livsmedel utan emballage
béttre absorberar vérmen. och i en behéllare utan lock vid ugnens
* Temperaturen och tillagningstiden beror férsia nivé.
pd degens kvalitet och konsistens. * Undvik att placera matbitar ovanpé
* Foraftkontrollera om bakverket &r bakat varandra.
invandigt sticks en tandpetare in dér * Nar du finar kétt ska du placera eft
bakverket r som hégst. Om tandpetaren galler vid den andra nivén och en plé&t
&r torr ndr du tar ut den &r kakan klar. vid den férsta nivan. P& detta st
* Om bakverket sjunker ihop nér du tar ut k?mmer maten inte i konfokt 'meol den
det ur ugnen ska du ndsta géng séinka véitska som frigrs vid upptiningen.
temperaturen med cirka 10°C och vélia ¢ De émidligaste delamna kan téckas med
en léngre tillagningstid. aluminiumfolie.

* Vid graddning/tillagning av kakor och Plocera en ladngpanna med vatten pé
grénsaker kan det héinda aft det bildas ugnsbottnen fér en bdtire j@sning.
mycket kondens pa glaset. For aff
undvika defta fenomen dppnas luckan
mycket férsiktigt nagra ganger i * Avbryt fillagningen eft par minuter innan
samband med fillagningen. den fid som normalt kréivs. Tillagningen

fortsaiter de resterande minuterna med
higlp av den vérme som finns inne i
ugnen.

Spara energi

¢ Oppna luckan sa sallan som majligt for
aft undvika aff véirmen slépps ut.

* Se ill aft apparatens insida alltid &r val
rengjord.
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3.8 Programmeringsklocka

e r
o g

© +

= Knapp fér minskning av vérde

Knapp fér klocka
Knapp fér skning av varde

o | Setill att programmeringsklockan i
1 samband med tillagning visar

symbolen fiilf]. | annat fall kan man
inte starta ugnen.

Tryck p& knappen for aff

nollstélla programmeringsklockan.
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Anvéndning

Instélining av klockslag

¢ | Duméste ha sfdlltin klockan fér aft
1 kunna starta ugnen.

Vid det férsta anvandningstillféllet eller efter

eft strsmavbrott blinkar siffrorna § ,r[ ,’,'-,’

p& apparatens display.
1. Tryck in klockknappen i tvé

sekunder. Pricken mellan timmar och
minuter blinkar.

2. Stéill in klockan via knappen fér skning

av vdrde och knappen f&ér minskning
av vérde = Hall knappen intryckt fér

att ska snabbare.

3. Vanta i 7 sekunder. Pricken mellan
timmar och minuter slutar blinka.

4. Symbolen p& displayen visar at
apparaten &r redo aft starta en tillagning.

/ For att andra klockan héller du

& | samtidigt nere knappen fér skning

av vérde och knappen for

minskning av varde = i tva

sekunder. Darefter kan klockan
staillas in.




Anvéndning

Tidsinstalld tillagning

e | Med tidsinstalld tillagning avses
1 den funktion som gér att det gér aft
starta en tillagning och avsluta den
effer en viss tid som stélls in av
anvéndaren.

1. Hall klockknappen intryckt tills
symbolen mvisos.

2. Tryck pé& klockknappen igen.

Displayen alternerar mellan aft visa

symbolen, m texten A,-,’, e och

klockan.

3. Anvand knapparna fér vardeskning

=fér att stalla in

och vardeminskning

onskat antal minuter for tillagning.

4. V4lj funktion och temperatur fér fillagning.

5. Vanta i citka 5 sekunder utan aft trycka
p& nagon av knapparna fér att akfivera
funkiionen. Displayen visar aktuellt klockslag

fillsammans med symbolemna och m

Nér fillagningen slutférts stéings
varmeelementen av. Symbolen [iiif]
férsvinner fran displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal akfiveras.
6. For att stdnga av ljudsignalen récker det

7. Tryck pa klockknappen for att

nollstélla programmeringsklockan.

Det gér infe att stlla in

For att nollstélla den instéllda
programmeringen frycker du
samtidigt in knappen fér

i
7

vardeskning och knappen fér

vardeminskning = och stéanger

darefter manuellt av ugnen.

Programmerad tillagning

e | Med programmerad fillagning
1 avses den funktion som gér det

effer en viss tid som stallts in av
anvandaren.

1. Stéll in tillagningstiden enligt vad som
anges i féregdende avsnitt “Tidsinstélld
fillagning”.

2. Tryck in menyknappen i cirka 2

sekunder.

3. Tryck p& menyknappen igen.

Displayen alternerar mellan aft visa

3

filagningstiden fill mer &n 10 timmar.

m&jligt att starta en fillagning vid eft
bestémt klockslag och avsluta den

aft frycka p& nadgon av
programmeringsklockans knappar.

siffrorna ,'_,’“,'_,'U och texten ,:,',_,”,-
samfidigt som symbolen blinkar. (Till
exempel: Om aktuell tid &r 17:30).
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4. Tryck p& knapparna = eller for att

stéilla in &nskat antal minuter. (fill exempel
1 timme).

5. Tryck p& menyknappen . Displayen

alternerar mellan att visa texten

F e el och ckivell tid plus den tid fer

fillagning som tidigare har stéllts in. (Den

sluttid fér tillagning som visas blir 18:30).

6. Anvénd knapparna = eller for att

stélla in sluttiden for fillagning. {fill

exempel 19:30).

7. Vénta i cirka 7 sekunder utan att trycka
p& ndgon av knapparna fér att akfivera
funktionen. Displayen visar aktuellt

klockslag och symbolerna och m

t&nds.

8. Valj funktion och temperatur for fillagning.

9. Nar tillagningen slutférts stéings

varmeelementen av. Symbolen
férsvinner fran displayen, symbolen

blinkar och en ljudsignal akfiveras.

28

10. Vrid tillbaka funktions- och

temperaturvredet till lage 0.

11. For att stéinga av ljudsignalen trycker
man pd négon av
programmeringsklockans knappar.

12. Tryck in knappama = och

samtidigt fér att nollstéilla den
programmering som stéllts in.




Anvéndning -2

Timer med minutraknare

e | Minutréknaren avbryter inte
1 tillagningen men aviserar
anvandaren nér instéllt antal

minuter har forflutit,

Timern med minutréknare kan akfiveras nar
som helst.

1

. Hall klockknappen infryckt i négra

sekunder. Displayen visar siffrorna
’ ,'_-If -,','_-,’ och symbolen m blinkar

mellan antalet timmar och minuter.

2. Anvand knapparna fér vardeskning

och vardeminskning = for att stilla in

dnskat antal minuter.

. Vénta i cirka 5 sekunder utan aft trycka

p& nagon av knapparna fér aft slutféra
instéliningen av minutréknaren.
Displayen visar aktuellt klockslag och

symbolerna och m

En ljudsignal aktiveras nér den instéllda
fiden har passerat.

4. Tryck p& knappen fér vérdeminskning =

fér aff stdnga av ljudsignalen.

e | Du kan stalla in timern till minst 1
1 minut och maximalt 23 timmar och

59 minuter.

Andra instéllda vérden

1. Tryck pa klockknappen .

2. Anvand knapparna fér vardeskning
och vérdeminskning = for aft stéllain

dnskat antal minuter.

(%2]

Radera instdllda varden

1. Tryck pa klockknappen .

2. Hall knopparna fér vardeskning
och vérdeminskning = nedtryckta
samtidigt.

3. Stéing sedan manuellt av ugnen om en
fillagning pagér.

Val av ljudsignal

Ljudsignalen kan varieras mellan 3
fonlégen.

1. Hall knoppama fér vardeskning
och vérdeminskning = nediryckia
samtidigt.

2. Tryck pé& klockknappen .

3. Tryck p& knappen fér vardeminskning =

for att vélia en annan ljudsignal.
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Indikativ tabell fér tillagning

Lasagne 3-4 | Over-/undervirme 1 220-230 45-50
Pastagratéing 2 Over-/undervérme 1 220-230 40
Kalvstek 1,2 Statisk med flakt 2 180 - 190 70-80
Flaskkarré 2 Statisk med flekt 2 180 - 190 70-80
Korv 1,5 Grill med flakt 3 250 15
Rostbiff 1 Varmluft med flekt 2 200 40 - 45
Ugnsstekt kanin 1,2 Varmluft med flakt 2 180- 190 70-80
Kalkonbrést 1,5 Statisk med flakt 2 180 - 190 80 - 90
Flaskstek 2 Varmluft med flakt 2 180- 190 190-210
Ugnsstekt kyckling 1,2 Varmluft med flékt 2 180-190 65-70
CSidal Sida2
Fleaskkotletter 1,2 Grill med flekt 3 250 15 5
Revbensspjsll 1,5 Grill med flakt 3 250 10 10
Bacon 0,7 Grill 4 250 7 8
Flaskfile 1,5 Grill med flekt 3 250 10 5
Oxfilé 1 Grill 4 250 10 7
Laxoring 1,2 Varmluft med flekt 2 150 - 160 35-40
Marulk 1,5 Varmluft med fleskt 2 160 60-65
Piggvar 1,5 Varmluft med flakt 2 160 45 -50
Pizza 1 Pizza 1 250 8-9
Brad 1 Varmluft med flakt 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Varmluft med flekt 2 180 - 190 20-25
Bundt kaka 1 Varmluft med flakt 2 160 55-60
Bakelse 1 Varmluft med flakt 2 160 35-40
Ricottapaj 1 Varmluft med flékt 2 160-170 55-60
Fylida tortellini 1 Varmluft med flakt 2 160 20-25
Paradistérta 1,2 Varmluft med flekt 2 160 55-60
Profiteroles 1,2 Varmluft med flakt 2 180 80 -90
Sockerkaka 1 Varmluft med flakt 2 150- 160 55-60
Risgrynspudding 1 Varmluft med flekt 2 160 55-60
Brioches 0,6 Varmluft med flakt 2 160 30-35

Tiderna som anges i fabellerna omfattar inte uppvarmningstid och &r endast ungeférliga.
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4 Rengéring och underhall 4.2 Rengéring av apparaten

For att bevara ytorna i goft skick ska de
rengdras efter varje anvandningstillféille,
effer att de svalnat.

4.1 Anvisningar

Vanlig daglig rengéring

Anvénd alltid och uteslutande sarskilda
produkter som inte innehéller slipmedel eller
klorbaserade syror.

Hall ut medlet p& en fuktig trasa och torka
av ytan. Skslj omsorgsfullt och torka
darefter med en mjuk trasa eller en
mikrofiberfrasa.

Matstank eller rester

Undvik s& vitt majligt att anvéinda stalull eller
vassa skrapor effersom de skadar
apparatens ytor.

Anvénd vanliga icke-repande produkter
och vid behov redskap av tré eller plast.
Skolj omsorgsfullt och eftertorka med en
mijuk frasa eller en mikrofibertrasa.

Undvik att lata sockerhaltig mat (ill exempel
sylt] torka fast inne i apparaten eftersom det
medfér en risk att emalibeldggningen pa
apparatens insida skadas.




Spishéllens galler

Ta av gallren och rengér dem i ljummet
vatten med eft rengdringsmedel utan
slipmedel. Var noga att avlégsna alla
beléggningar. Torka dem noggrant och st
fillboka dem pé& spishéllen.

Barbeque-platta

Plattan har en icke-héftande beléggning
(Teflon). Beléiggningen &r mycket mtdlig
och kan skadas om man anvénder
metallverktyg.

Anvénd darfér endast vérmetdliga verktyg i
ir& eller plast.

Flamspridare och brénnarlock

Bréinnarlocken och flamspridarna kan tas
av fér att férenkla rengéringen. Rengér dem
i varmt vatten och med icke slipande
rengdringsmedel. Avlagsna varsamt alla
beléggningar och l&t delarna forka helt.
Sétt tillbaka flamspridarna och se noga ill
aft de placeras korrekt fillsammans med
fillhérande brannarlock.
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Tandstift och termoelement

For en god funkfion méste tandstiften och
termoelementen alltid vara rena. De ska
regelbundet kontrolleras och vid behov
rengdras med en fuktig frasa. Eventuella
inforkade rester tas bort med en tandpetare
i frei eller en nél.




Rengéring och underhall ﬂ

4.3 Demontering av luckor

For aff underlgtta rengéringen bér man ta
av luckorna och placera dem pé en

diskhandduk.

Foli nedanstéende anvisningar for att ta av
luckan:

1. Oppna luckan helt och fér in tva stift |
gangijarnens hal, enligt vad som visas pd

bilden.

2. Anvénd bada hénderna och grip tag om
luckans b&da sidor och lyft luckan uppét
fills en vinkel p& cirka 30° bildas och dra
sedan ut den.

30°

3. F&r att montera fillboka luckan f&r man in
gangijarnen i de fill syftet avsedda
dppningara pd ugnen och ser fill att
spéren A vilar helt i &ppningarna. Sénk
luckan och ta ut stiften ur g&ngjd@rnens hal
nar luckan &r korrekt placerad.

(%2]

4.4 Rengéring av luckans glas
Glasen bér alltid vara val rengjorda.
Anvénd hushéllspapper. Vid envisa flackar
kan man rengéra med en fuktad svamp och
vanligt rengéringsmedel.

/ Det rekommenderas att anvénda
&7 | de rengéringsprodukter som
levereras av tillverkaren.
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4.5 Rengéring av ugnarnas insida Avlagsna stédramar for galler/platar
For att halla ugnama i gott skick bér man Genom aff ta bort stédramen underléttas
rengdra dem regelbundet. Lat dem svalna rengdring av sidodelarna.

forst.

For att ta bort stédramarna: Fér ramen in
¢ Ta utalla l8sa delar. mot ugnen fills den lossnar fran spérren A,
ta sedan ut den fran hallarna placerade
langst in i ugnen B.

Neér du slutfrt rengéringsarbetet ska de
moment upprepas som beskrivits ovan fér
att placera tillbaka stédramarna.

(e | ,

»

§J

[

* Rengdr ugnsgallren med varmt vatten
och icke-slipande rengéringsmedel.
Skalj och torka de fuktiga delarna noga.




Rengéring och underhall ﬂ

Avléagsna sjélvrengdrande paneler och
stédramar fér galler/ platar (endast for
pizzaugn)

Genom aff ta bort stédramen underléttas
rengéring av sidodelarna. Deffa moment
ska utféras varje géng man anvénder

funktionen fér automatisk rengéring (endast

pé vissa modeller).

For aft ta bort stédramarna: Fér ramen in
mot ugnen fills den lossnar frén sparren A,
ta sedan ut den frén héllama placerade
l&ingst in i ugnen B.

Nar du slutfért rengéringsarbetet ska de
moment upprepas som beskrivits ovan fér
att placera tillbaka stédramarna.

Regenerering av sjélvrengérande

paneler (katalys) (endast fér pizzaugn) s

Programmet f&ér regenerering av de
siglvrengérande panelemna ér en
rengdringsmetod som &r anpassad fér aff
avldgsna fettavlagringar, inte sockerhaltiga
avlagringar.

1. Rengér férst botten och det dvre skyddet
med en mikrofibertrasa fuktad med
vatten och neutralt diskmedel. Skl
sedan noga.

2. Stéll in regenereringen genom att véilia
ventilerad funkfion vid maximal
tfemperatur och kér en timme.

3. Om panelema &r sarskilt smutsiga ska
man efter regenereringen montera ner
dem och diska dem med eff neutralt
diskmedel. Skalj och torka dem.

Montera fillbaka panelerna och stall in
ugnen fill ventilerad funktion, vid 180°C,
och kér en timme s& att de torkar ordentligt.

/ Man rekommenderas aft kéra en
& | regenerering av de
siglvrengérande panelerna var
15:e dag.
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Endast fér pizzaugn.

Ta bort locket fill pizzastenen (1) och den
bas (2) pa vilken det &r placerat. Lyft basen
uppdt ett par millimeter och dra den sedan
utdt.

([{

Lyft kanten av undervérmeelementet (3)
uppat ett par centimeter och rengér ugnens
botten.

Satt tillbaka pizzastenens stéd genom att
skjuta in det s& l&ngt det g&r mot ugnens
baksida och sénka ner det s& att det

snapps fast med varmeelementets platta.
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Rengéring och underhall

Pizzastenens stéd ska alltid placeras med
mdarkena vénda mot ugnens insida.

-

Rengéring av pizzastenen

Pizzastenen ska diskas separat enligt
fsliande anvisningar:

Stenen ska rengéras efter varje
anvéndning. Varm inte upp den igen om det
finns beléggningar p& den. Vid rengéring
ska man hélla ut 5 cl vindger pé stenen, léta
verka i 10 minuter och déarefter stryka dver
stenen med stélull eller en svamp med
slipeffekt. Skslj med vatten och l&f torka.

* Fére rengéringen ska man avldgsna de
fastbréinda resterna pé stenen med hjalp
av en metallspatel eller en skrapa fér
rengdring av glaskeramikhdallar.

* Fér basta rengéring ska pizzastenen
fortfarande vara ljummen. | annat fall ska
den diskas med varmt vatten.

o Anvand stalull eller scotch-brite indrénkt i
citron eller vindger.

* Anvand infe rengéringsmedel.
* Diska inte i diskmaskin.

* Pizzasfenen fér inte l6ggas i blot.



* Anvénd infe en fuktig pizzasten. L&t den  Byte av den interna ugnsbelysningen
torka minst 8 timmar efter rengdringen. (pizzaugn)

* Pizzastenens yta kan bli bucklig med
fiden. Defta &r helt normalt eftersom
fargema som técker pizzatallrikens yta
utvidgas nér de utsatts for hoga
temperatfurer.

4.6 Sarskilt underhall

1. Ta ut alla tillbehdr som sitter i ugnen.
2. Avlagsna stédramamna fér galler/plétar.

3. Avlagsna lampskyddet med higlp av eft
lampligt verktyg (r.ex. en skruvmejsel).

Byte av den interna ugnsbelysningen
(huvudugn)

1. Avlagsna lampskyddet (A) genom att
skruva det moturs.

Byt ut glédlampan mot en liknande (B).
Sétt tillbaka lampskyddet.

w N




4. Skruva loss och avldgsna lampan.

=
Liss

5. Byt ut gladlampan mot en liknande
(40W).

6. Montera skyddet igen. Se till aff glasets
inre formade del (A) &r véind mot luckan.

Forin skyddet s& langt det gér s& att det
fastnar helt i lamphallaren.

38

Demontering och montering av
tétningslisten

For att demontera tétningslisten:

Nar extraugnen ska rengéras grundligt kan
tétingen tas bort. | de fyra hérmen och i
mitten finns sp&rrar som fé@ster témingen vid
kanten.

* Dra tétningen utét fér att lossa sparrarna.

e
T =

%@\ —~
%@\
=
Anvénd en icke-repande svamp och
liummet vatten fér aff rengéra luckans

tatningar. Tatningarna ska vara mjuka och
elastiska.

For att montera tatningslisten:

* Fast spérramna vid de fyra hérmen och i
mitten av ugnstatningen.



5 Installation

5.1 Gaskopplingar

Allman information

Anslutning till gasnatet kan ske med en
stélslang utan fogar, i enlighet med
foreskrifrerna i géllande lagstifning.

For forssrining med andra typer av gaser se
kapitel “5.2 Anpassning fill olika typer av
gas”. Kopplingen vid gasintaget har en V2"
utvandig géinga (ISO 228-1).

Anslutning med gummislang

Kontrollera att fljande krav uppfylls:

wv

Slangen ska vara fastsatt i slanghdéllaren
med hjglp av slangklémmor;

Inga delar av slangen far kommai
kontakt med varma vaggar (max. 50 °CJ;

Det far inte finnas risk fér att slangen dras
ut eller spénns. Vidare fér slangen inte
vara veckad eller hopklamd;

Slangen fér inte komma i kontakt med
vassa foremal eller kanter;

Om slangen inte &r helt tét och
darigenom férorsakar gasutslépp i
omgivningen ska du inte férsska
reparera den; byt ut den mot en ny slang.
Kontrollera att slangens bast fére-datum,

som &r tryckt p& densamma, infe har
passerat.

v

Vid anslutning till gasnatet ska man
anvénda en gummislang vars egenskaper
uppfyller kraven i géllande féreskrifter
(kontrollera aff slangen &r mérkt med
beteckningen fér géllande standard).
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B meleen

Skruva fast slanghéllaren 3 p& apparatens
gaskoppling 1 (géngning 12" 1ISO 228-1)
och placera packningen 2 emellan.
Beroende p& diametern p& den gasslang
som anvénds kan man dven skruva fast
slangnippeln 4 pa slangnippeln 3. Efter aft
man skruvat fast slanghéllaren/
slanghdllarna ska man tré pé gasslangen 6
p& slanghéllaren och fasta den med
slangklémman 5 som ska éverensstémma
med gallande féreskrifter.

Anslutning till flytande gas

Anvénd en fryckregulator och genomfér
anslutningen till behéllaren i enlighet med
de anvisningar som anges i gallande
fereskrifter.

Maitningstrycket ska éverensstémma med
de vérden som anges i tabellen “Gastyper
och ursprungsland”.

Anslutning med stalslang

Anslut fill gasnétet med hjélp av en stélslang
utan fogar vars egenskaper uppfyller
kraven i géllande foreskrifter.

Skruva fast kopplingen 3 p& apparatens
gaskoppling 1 och placera den
medféliande packningen 2 mellan dessa.



Installation

Anslutning med stalslang med
bajonettkoppling

Anslut fill gasnétet med hjélp av en stélslang
med bajonettkoppling vars egenskaper
sverensstimmer med BS. 669. Applicera
isolerande material p& gasslangens génga 4
och skruva fast adaptern 3. Skruva fast
spérren vid den rérliga kopplingen 1pé
apparaten och placera den medféliande
packningen 2 mellan dessa.

Anslutning med stalslang med konisk
koppling
Anslut till gasndtet med hjélp av en stélslang

utan fogar vars egenskaper uppfyller
kraven i géllande féreskrifter.

Skruva noga fast kopplingen 3 vid

apparatens gaskoppling 1 (2" génga 1ISO
228-1) och placera den medfsliande
packningen 2 mellan de tv& delarna.
Applicera isolerande material pé&
kopplingens géinga 3 och skruva dérefter
fast stélslangen 4 vid kopplingen 3.

(%2]

Ventilation av lokaler

Apparaten fé&r endast installeras i lokaler
med fast ventilation enligt géllande
foreskrifter. Det krévs en god cirkulation |
lokalen dér apparaten installeras for att
uppnd en jamn gasférbrukning och en
fillraeklig ventilation av lokalen. Storleken
pé luftintagen, som skyddas av galler,
méste dverenssttmma med géllande
foreskrifter. Luftintagen ska placeras sé& aft
de inte tapps till, vare sig helt eller delvis.
Lokalen ska alltid vara lampligen ventilerad
s& aft den vérme och fukt som bildas vid
matlagning kan vé&dras ut. | synnerhet ska
man vid en l&ngre stunds anvéndning
dppna eft fonster eller ka hastigheten for
eventuella flektar.



A

Utslapp av férbréanningsprodukter

Denna hushéllsapparat é&r inte
ansluten fill en utrustning fér utslépp
av férbrénningsprodukter. Den ska
installeras och anslutas i enlighet
med géllande
installationsféreskrifter. Observera
samtliga krav géllande
ventilationen.

IN

Utslappet av férbrénningsprodukterna ska
ske anfingen med hiélp av spiskapor
anslutna fill en vél fungerande skorsten med
siglvdrag eller med hiclp av en kaksflakt.
For att f& ett val fungerande
ventilationssystem krévs det att man anlitar
en erfaren fackman som noga kan planera
och utféra installationen i enlighet med
kraven i gallande féreskrifter betraffande
placering och avsténd.

Nar installationen &r avslutad bér
installatéren utfarda en férsakran om
dverensstammelse.

<

1 Utvéidring med hjélp av spisk&pa
2 Utvédring utan spisképa

A Utvadring med hjélp av enkel skorsten
med sjélvdrag
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B Utvadring med hjclp av enkel skorsten
med elflekt

C Utvadring direkt ut i fria luften med hjalp
av elflekt i véigg eller fénster

D Utvadring direkt uti fria luften via véigg

<:1 Luft

« Forbranningsprodukter

% Elflakt

5.2 Anpassning till olika typer av gas

Om apparaten ska fungera med en annan
typ av gas méste brénnarmunstyckena
bytas ut och minimilagan sféllas in via
gaskranarna.

Byte av munstycken

1. Avlagsna galler, bréinnarmunstycken och
flamspridare fér att komma &t
brénnarnas képor.

2. Byt med higlp av en 7 millimeters nyckel
ut munstyckena mot s&dana som &r
lampliga fér den gas som ska anvéndas
(se Tabeller sver egenskaper for
brénnare och munstycken).

3. Satt tillbaka brannarna pé korrekt plats.
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Instélining av lagsta effekt fér metangas
eller stadsgas

Téind bréinnaren och vrid den fill minimilége.

Ta bort gaskranens vred och vrid
justerskruven vid sidan om kranens sténg
(beroende pa modell) tills korrekt
minimiléga erhalls.

Montera tillbaka vredet och kontrollera att
bréinnarens l&ga &r stabil. Vrid snabbt
vredet frén hogsta il ldgsta effekten; l&gan
ska inte slockna. Upprepa momentet p&
alla gaskranar.

Instéllning av lagsta effekt for flytande gas

Vrid skruven som sitter vid sidan om kranens (g
sténg medurs och dra &t den hel.

Smérjning av gaskranar

Med tiden kan det handa aft gaskranarna
blir své&ra att vrida och fastnar. Rengér dem
invandigt och byt ut smérifettet.
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Gastyper och ursprungsland
G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G25 25 mbar
G253 25 mbar

G25.1 25 mbar

G25 20 mbar

G2.350 13 mbar

G30/31 28/37 mbar
G30/31 30/37 mbar . °
G30/31 30/30 mbar . . .

G30/31

G30/31 50 mbar
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Tabeller 6ver egenskaper fér brénnare och munstycken

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 19 3.0 420 4.1 +0.°90
Munstyckets diameter (1/100 mm) 72 o7 o4 115 155 1150+ 70
Férkammare (tryckt p& munstycket) (X) Z) (X) v) (H3)  [(H3)+H1)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 800 1400 |1400+400

Nominell termisk effekt (kW) 1.10 1.8 19 30 420 4.1 +0.90
Munstyckets diameter (1/100 mm) 79 94 94 110 145 145 + 65
Férkammare (tryckt p& munstycket) (X) (Z) (Y) (H8) [H3)  [[H3)+(H1)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 800 1400 1400+400

Nominell termisk effekt (kW) . 1.8 1.9 3.0 420 4.1 +0.90
Munstyckets diameter (1/100 mm) 72 Q4 100 121 148 145+ 68
Férkammare (tryckt p& munstycket) (F1) 1Y) (Y) (F2) (F3) (F3)+(F1)

Reducerad effekt (W) 400 500 800 800 1400 |1400+400

Nominell termisk effekt (kW) . 1.8 19 3.0 420 4.1 +0.°0
Munstyckets diameter (1/100 mm) 77 100 100 134 152 148 +72
Férkammare (tryckt p& munstycket) [F1) ) (Y) (F3) (F3) (F3)+(F1)

Reducerad effekt (W) 400 500 800 800 1400 |1400+400

Nominell termisk effekt (kW) 10 1.8 19 30 40 4.1+090
Munstyckets diameter (1/100 mm) 77 100 105 134 165 145 +72
Férkammare (tryckt p& munstycket) (F1) v) (K) (F3) (H3) | (F2)+(F1)

Reducerad effekt (W) 400 500 800 800 1400 |1400+400

Nominell termisk effekt (kW) 10 1.8 19 30 40 40+090
Munstyckets diameter (1/100 mm) 04 120 125 165 190  [200 + 91
Férkammare (tryckt p& munstycket) (Y) ) (Y) (F3) (F3) (H4)+[Y)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 800 1400 1400+400

4
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Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 1.9 3.0 40 13.8+0.90
Munstyckets diameter (1/100 mm) 50 65 68 85 100 Q6 + 44
Férkammare (tryckt p& munstycket) - - -

Reducerad effekt (W) 400 500 800 800 1400 1400+400
Nominell effekt G30 (g,/h) 73 131 138 218 201 | 276+271
Nominell effekt G31 (g/h) 71 129 136 214 286 | 65+064

Nominell termisk effekt (kW) 1.10 1.9 2.0 3.0 42 3.9+090
Munstyckets diameter (1/100 mm) 50 65 68 8] 05 03 + 42
Férkammare (tryckt p& munstycket) - - -

Reducerad effekt (W) 450 550 900 900 | 1400 1400+450
Nominell effekt G30 (g/h) 80 138 145 218 305 | 284+279
Nominell effekt G31 (g/h) 79 136 143 214 300 | 65+064

Nominell termisk effekt (kW) 1.0 1.8 1.9 3.0 4.1 38+10
Munstyckets diameter (1/100 mm) 43 58 61 74 80 75+ 43
Férkammare (tryckt p& munstycket) (H2) (M) (Z) (Z) (F4)  (S1)+(H2)
Reducerad effekt (W) 400 500 800 800 1500 1500+400
Nominell effekt G30 (g,/h) 73 131 138 218 208 | 276+271
Nominell effekt G31 (g/h) 71 129 136 214 293 73+71

De munstycken som ej medfélier finns tillgangliga via behoriga serviceverkstéader.



5.3 Placering Avst&ndet mellan véiggskap som placeras
ovanfér arbetsytan och sjélva apparaten  F
ska vara minst 750 mm.

min 1500 mm

Om en koksflakt ska installeras ovanfér
hallen kontrollera fleikiens bruksanvisning fér
aft garantera att man respekterar korrekta
avsténd.

Allmén information

Apparaten kan placeras mot véggar dér en
av dessa &r hogre an arbetsytan. Avstandet
frén apparatens sida ska d& vara minst
150 mm, i enlighet med ritningarna A och C
rérande installationskategorier.
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Totalmatt
Placering av gas- och elledningar (métten yy
&r uttryckta i mm). B 3
z.
K- 4N . .
‘ 1500 ; min. 150 mm N
== || o
o 3
3
[¥e} A
'S 00 00O0O
E_rdl-
=
A
A 82 mm
B 725 mm
C 169 mm B - Kategori 2 underkategori 1
D 91 mm

(Inbyggd apparat)
Denna apparat tillhér, beroende pé

installationstyp, féljiande kategorier:

A
A

A 3 C 3,
5 5
nin. 150 mm [ o
o o

3

- 3

A

50 6000 00 0000

A - Kategori 1 C - Kategori 2 underkategori 1

(Fri installation av apparat) (Inbyggd apparat)

/ Apparaten ska installeras av en
& | beharig tekniker och enligt
gallande féreskrifter.
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Vaggmontering (i fsrekommande fall) 3. Fast klamman vid kedjan.

- 4. Fast anden av kedjan vid pluggen med

krok som fixerats i véiggen.

wv

For att garantera apparatens stabilitet

mdsfe man installera def medféliande 5. Fasttill sist kiamman i det sarskilda hal

fastsystemet. Nar defta system installeras som finns p& apparatens baksida.

korrekt higlper det fill aff férhindra aff

apparaten tippar.

1. Reglera stodfstterna fills apparaten stér
plant och stabilt p& golvet.

%
Positionering och instéllning av

2. Fast en plugg med krok (medfélier ej) i apparaten
vaggen, vid en hojd (H) p& 800 mm
frén golvet.

Infér el- och/eller gasanslutingen &r det
vikfigt att man, fér att ska stabiliteten, ser fill
att apparaten ar korrekt nivellerad mot
golvet. Skruva fast eller lossa stodfétterna
p& den nedre delen tills apparaten &r stabil
och nivellerad i férhéllande fill golvytan.
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B weleen

Montering av list 5.4 Elektrisk anslutning

Listen ska alltid placeras och fgstas korrekt

pd apparaten.

1. Placera listen p& héllen och se fill att
halen A &r i linje med hélen B.

Allmén information

2. Fastlisten vid hllen genom ait dra Gt Kontrollera att egenskaperna fér elnétet &r

skruvarna C. lampliga i forhallande till de vérden som
anges p& dekalen.
|dentifikationsdekalen med tekniska data,
serienummer och mérkning har placerats
val synlig p& apparaten.
Dekalen fé&r aldrig avlagsnas.
Sérjférjordning med hjélp av en kabel som
ar minst 20 mm léngre &n de andra.
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Rengéring och underhall

Apparaten fé&r anvéndas i f6ljande lagen:

* 220-240V 1N~
2 3 459
7

|'T+o+o|<>+<|?

=

Kabel med tre poler 3 x 6 mm?2.

e 380-415V 2N~
1 2 3 4 5 @
?

|9|0ﬁ>|04*|?|

v e =

Kabel med fyra poler 4 x 2,5 mm2.

* 380-415V 3N~
1 2 3 45

RIS

L2113 N|

© |®

|||—

Kabel med fem poler 5 x 1,5 mm2.

e | De varden som anges géiller
1 tvarsnittet fér den invandiga
ledningen.

Matningskablarna &r

[l o

sammanlagringsfakforn (i

dverensstdmmelse med standard

EN 60335-2-6).

dimensionerade med hénsyn fill

Fast anslutning

Matningslinjen ska férses med en allpolig
brytare som sakerstéller frénkoppling frén

ndtet, med ett kontaktmellanrum som

garanterar en fullstéindig frénkoppling i

enlighet med villkoren i
dverspanningskategori I, i

dverenssitimmelse med insfallationsreglemna.

Brytaren ska placeras i nérheten av

apparaten och pd eft sédant sait att man

latt kommer &t den.

Anslutning med kontakt och uttag

Kontrollera att kontakten och uttaget ér av

samma typ.

Undvik att anvénda adaptrar eller shuntar
eftersom de kan férorsaka dverhettning och

forbrénning.

Provkérning

Nér installationen slutforts ska en kort

provkéming géras. Om apparaten inte

fungerar férscikra dig férst om aft

anvisningarna félits korrekt, darefter koppla

bort apparaten frén elndtet och kontakia

kundservice.
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Installation

5.5 For installatéren

* Kontfakten ska vara lattatkomlig efter
installationen. Natkabeln far inte vikas
eller snurras.

* Apparaten ska installeras i enlighet med
aktuella installationsscheman.

* Man férinte férsska att lossa eller
belasta kopplingens géngade vinkeldel.
Man riskerar dé aft skada denna del av
apparaten vilket kan ogiltigtérklara
filverkarens garanti.

* Anvand vatten och tvél pa alla
kopplingar fér att kontrollera om det
forekommer gasléckor. Anvéind INTE
dppen l&ga fér att kontrollera om det
forekommer lackage.

¢ Tand alla brannare bade enskilt och alla
fillsammans for att kontrollera att
gasventil, brénnare och téndning
fungerar korrekt.

* Vrid brannarnas vred till min. ldgan och
kontrollera att flamman &r stabil. Gor
detta p& alla brénnare, bade enskilt och
alla tillsammans.

* Om apparaten inte fungerar korrekt efter
att alla kontroller utforts kontaktas en
lokal auktoriserad serviceverkstad.

* Nér apparaten installerats korrekt ber vi
aft ni informerar anvéandaren om korrekt
anvéndningsmetod.
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